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Consigliamo di leggere affentamente questo manuale, che riportfa tutte le indicazioni per mantenere
inalterate le qualitar estetiche e funzionali dell'apparecchio acquistato. Per ulteriori informazioni sul

prodotto: www.smeg.com

Queste istruzioni sono valide solamente per i paesi di destinazione riportati sulla targa

caratteristiche applicata all'apparecchio.

Questo piano di coftura da incasso appartiene alla classe 3.

AVVERTENZE

Avvertenze generali di
sicurezza

Danni alle persone

* Questo apparecchio e le sue
parti accessibili diventano
molto calde durante |'uso.
Tenere lontano i bambini
dall’'apparecchio.

* Proteggere le mani con guanti
termici durante |uso.

* Non tentare mai di spegnere
una fiamma /incendio con
acqua: spegnere
I'apparecchio e coprire la
fiamma con un coperchio o
con una copertfa ignifuga.

* |'uso di questo apparecchio &
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consentito ai bambini a partire
dagli 8 anni di eta e alle
persone con ridotfte capacita
fisiche, sensoriali o mentali
oppure con mancata
esperienza e conoscenza, se
supervisionati o istruiti sull'uso
sicuro dell'apparecchio e sugli
eventuali pericoli ad esso
connessi.

* | bambini non devono giocare
con |'apparecchio.

* Tenere lontani i bambini
inferiori agli 8 anni se non
continuamente sorvegliafi.

* Non permettere ai bambini
inferiori di 8 anni di awvicinarsi
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all’apparecchio durante il
funzionamento.

Le operazioni di pulizia e
manufenzione non devono
essere effeftuate dai bambini
senza sorveglianza.
Assicurarsi che le corone
sparfifiamma siano posizionate
correftamente nelle proprie
sedi con i rispettivi cappellotti.
Non toccare o pulire la
superficie del piano cottura
durante il funzionamento.

| processo di cottura deve
essere sempre tenuto softo
controllo. Un processo di
coftura a breve termine deve
essere sorvegliato
continuamente.
ATTENZIONE: Un processo di
coftura non sorvegliato di
alimenti grassi e/o oli pud
essere pericoloso e pud
provocare un incendio.

| grassi e gli oli possono
prendere fuoco se si
surriscaldano. Non allontanarsi
durante la preparazione di cibi
contenenti oli o grassi. In caso
gli oli o i grassi dovessero
prendere fuoco, non spegnere
mai con acqua. Mettere il
coperchio sulla pentola e
spegnere la zona di cottura
interessata.

Durante la cottura, non
appoggiare oggetti metallici,
come posate o stoviglie sulla
superficie del piano di cottura
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perché potrebbero
surriscaldarsi.

ATTENZIONE: cucinare senza
sorveglianza su un fornello con
del grasso o olio pud essere
pericoloso e pud causare un
incendio. Non bisogna MAI
cercare di estinguere un
incendio con dell'acqua, bensi
bisogna spegnere
'apparecchio e poi coprire la
fiamma, per esempio, con un
coperchio o con una coperta.
Non utilizzare scatolame,
contenitori chiusi o contenitori
di plastica per la cottura,

Non inserire oggetti metallici
appuntfifi (posate o utensili)
nelle feritoie dell'apparecchio.
Non utilizzare o conservare
materiali infiammabili nelle
vicinanze dell'apparecchio o
direttamente softo il piano
cottura.

Spegnere i bruciatori dopo
"uso.

Non firare mai il cavo per
staccare la spina (se presente).

NON UTILIZZARE
BOMBOLETTE SPRAY IN
PROSSIMITA DI QUESTO
APPARECCHIO MENTRE E IN
FUNZIONE.

NON MODIFICARE
QUESTO APPARECCHIO.
Prima di ogni infervento
sull'apparecchio (installazione,
manutenzione, posizionamento
o spostamento), indossare
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sempre dispositivi di protezione
individuale.

Non eseguire le operazioni di
pulizia ad apparecchio ancora
caldo o in funzione.

Prima di ogni intervento
sull'apparecchio, disattivare
I"alimentazione elettrica
generale.

Non tentare mai di riparare
I'apparecchio da soli o senza
I'intervento di un tecnico
qualificato.

Per evitare qualsiasi pericolo,
se il cavo di alimentazione
eleftrica & danneggiato,
contattare subito il servizio di
assistenza tecnica che
prowederd a sostituirlo.

In caso di incrinature, crepe o
se la superficie di coftura in
vetro si dovesse rompere,
spegnere immediatamente
I"apparecchio. Disinserire
I"alimentazione elettrica ed
interpellare il servizio di
Assistenza Tecnica.
ATTENZIONE: L'utilizzo di un
apparecchio di cottura a gas
porta alla produzione di
calore, umidita e prodotti della
combustione nel locale in cui &
installato. Fare in modo di
garantire una buona aerazione
specialmente quando
I"apparecchio & in uso:
mantenere aperte le aperture
di aerazione naturale o
installare un dispositivo di
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aerazione meccanico. —

e Un utilizzo intenso e prolungato
dell’apparecchio pud rendere
necessaria un'aerazione
supplementare, per esempio
'apertura di una finestra o
un'aerazione piv efficace per
esempio aumentando la
potenza dell'eventuale
aspirazione meccanica.

e NON USARE IN NESSUN
CASO L'APPARECCHIO PER
RISCALDARE LAMBIENTE.

 Coperchio coperture, anche di
terze parti, non sono idonei per
essere utilizzati su questo
apparecchio.

Danni all’apparecchio

e Sulle partiin vetro non utilizzare
detergenti abrasivi o corrosivi
(es. prodotti in polvere,
smacchiatori e spugnette
metalliche).

e Utilizzare eventualmente
utensili in legno o plastica.

» Non sedersi sull' apparecchio.
* la superficie in vetro non deve
essere usata come superficie

d'appoggio.

* Non utilizzare |'apparecchio
come superficie di appoggio.

» Non ostruire le aperture, le
fessure di ventilazione e di
smaltimento del calore.

 Non utilizzare il piano cottura
se nell'eventuale forno
installato sotto di esso & in
corso il processo di pirolisi.
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Non utilizzare getti di vapore
per pulire I'apparecchio.

Non lasciare I'apparecchio
incustodito durante le cotture
che possono liberare grassi ed
oli che surriscaldandosi
potrebbero infiammarsi.

Prestare la massima attenzione.

Pericolo diincendio: non
conservare oggeti sulle
superfici di cottura.

| recipienti o le bistecchiere
devono essere posizionati
allinterno del perimetro del
piano di cottura.

Tutti i recipienti devono avere |l
fondo piatto e regolare.

In caso di fracimazione o
fraboccamento rimuovere |l
liquido in eccesso dal piano
cotfura.

Non rovesciare sul piano
coftura sostanze acide come
succo di limone o aceto.
Non rovesciare zucchero o
miscele dolci sul piano durante
la cottura.

Non appoggiare materiali o
sostanze che potrebbero
fondere o incendiarsi (cartq,
plastica o fogli di alluminio)
durante la cottura.

Non appoggiare i recipienti
direttamente sui bruciatori.
Non posizionare pentole o
padelle vuote sui bruciatori
accesi.

Non utilizzare materiali ruvidi,
abrasivi o raschietti metallici
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affilafi

e Sulle partiin acciaio o trattate
superficialmente con finiture
metalliche (ad es.
anodizzazioni, nichelature,
cromature) non utilizzare
prodotti per la pulizia
contenenti cloro, ammoniaca o
candeggina.

* Non lavare in lavastoviglie i
componenti rimovibili come le
griglie del piano, le corone
sparfifiamma e i cappellofti.

* Questo apparecchio non &
concepito per funzionare con
femporizzatori esterni o con
sistemi di comando a distanza.

* Lo sversamento di liquido sulla
superficie in vetro calda, puod
causarne la rottura.

* Questo apparecchio pud
essere ufilizzato fino ad un
altezza massima di 2000 metri
sopra il livello del mare.

Installazione

* QUESTO APPARECCHIO
NON DEVE ESSERE
INSTALLATO SU BARCHE O
SU ROULOTTE.

* Questo apparecchio non deve
essere installato sopra una
lavastoviglie.

* Posizionare |'apparecchio nel
mobile con I'aiuto di una
seconda persona.

e Prima dell'installazione
verificare che le condizioni
locali di distribuzione (natura e
pressione del gas) e la
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regolazione dell'apparecchio,
siano compatibili.

Questo apparecchio non &
collegato a un sistema di
scarico dei prodotti della
combustione. Deve essere
installato e collegato in
conformita alle attuali
normative di installazione.
Prestare particolare attenzione
alle prescrizioni previste in
materia di ventilazione.

Le condizioni di regolazione
per questo apparecchio sono
riportate sull'efichetta di
regolazione gas.

Far eseguire il collegamento
gas a personale autorizzato.
Far eseguire il collegamento
eleffrico a personale tecnico
abilitato.

La messa in opera con tubo
flessibile dovrar essere
effettuata in modo che la
lunghezza della tubatura non
superi 2 metri di estensione
massima per i tubi flessibili in
acciaio e 1,5 metri peri tubi in
gomma.

| tubi di collegamento gas non
devono venire a contatto con
una parte mobile del modulo
da incasso (ad esempio un
cassetto) e non devono
passare in uno spazio tale da
essere schiacciati.

Dove richiesto, utilizzare un
regolatore di pressione
conforme alla norma vigente.
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Dopo ogniintervento, venﬁcore
che la coppia di serraggio
delle connessioni gas sia
compresatra TONme 15 Nm.
Ad installazione completata,
verificare eventuali perdite con
una soluzione saponosa, mai
con una fiamma.

Controllare che il mobile
disponga delle aperture
richieste.

Controllare che il materiale del
mobile sia resistente al calore.
Far eseguire |'installazione e gli
interventi di assistenza da
personale qualificato nel
rispetto delle norme vigenti.

E obbligatorio il collegamento
di terra secondo le modalit
previste dalle norme di
sicurezza dell'impianto
eleftrico.

Utilizzare cavi resistenti a una
temperatura di almeno 90 °C.
Far passare il cavo di
alimentazione nella parte
posteriore del mobile. Fare
attenzione che non venga a
contatto con la parte inferiore
del piano cottura o con un
eventuale forno incassato softo
di esso.

Fare attenzione se si collegano
apparecchi eleftrici
addizionali. I cavi di
allacciamento non devono
venire a confatto con le zone di
coftura calde.

La coppia di serraggio delle viti
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dei conduttori di alimentazione
della morsettiera dev'essere
paria 1,5-2 Nm.
L'installazione e |'eventuale
sostituzione del cavo di
collegamento elettrico deve
essere eseguito esclusivamente
da personale tecnico abilitato.
Per evitare qualsiasi pericolo,
se il cavo di alimentazione
eleftrica & danneggiato,
contattare subito il servizio di
assistenza tecnica che
provvederd a sostituirlo.

Prima di ogni infervento
sull'apparecchio (installazione,
manutenzione, posizionamento
o spostamento), munirsi sempre
di dispositivi di protezione
individuale.

Prima di ogni infervento
sull'apparecchio, disattivare
"alimentazione elettrica
generale.

Consentire lo scollegamento
dell'apparecchio dopo
linstallazione, tramite spina
accessibile o interruttore in
caso di collegamento fisso.
Prevedere sulla linea di
alimentazione un dispositivo
che assicuri la disconnessione
dalla rete onnipolare, con una
distanza di apertura dei
contfatti che consenta la
disconnessione completa nelle
condizioni della categoria di
sovratensione |ll, in conformitd
con le regole di installazione.
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La valutazione del corretto
funzionamento
dell’apparecchio (rotazione
manopole, posizionamento
griglie ecc.] dev'essere
effettuata con I'apparecchio
installato e fissato al mobile.

Scopo dell’apparecchio
Questo apparecchio & destinato
alla cottura di alimenti in
ambiente domestico. Ogni altro
uso & improprio. Inoltre non pud
essere tilizzato:

nella zona cucina per i
dipendentiin negozi, negli uffici
e in altri ambienti lavorativi.

in fattorie /agriturismi.

da clienti in alberghi, motel e
ambienti residenziali.

nei bed and breakfast.

Questo manuale d’uso

Questo manuale d'uso costituisce parte
integrante dell’apparecchio e deve essere
conservato integro e a portata di mano
dell'utente per tutto il ciclo di vita
dell'apparecchio.

Prima di usare |'apparecchio leggere
aftentamente questo manuale d'uso.

Le spiegazioni in questo manuale includono
immagini che descrivono cio che compare
abitualmente sul display. Occorre tenere
presente, futtavia, che 'apparecchio
potrebbe disporre di una versione
aggiornata del sistema, pertanto cio che si
visualizza sul display potrebbe essere
diverso da quanto mostrato nel manuale.

Responsabilita del produttore

Il costruttore declina ogni responsabilita per
danni subiti da persone e cose causati da:

uso dell'apparecchio diverso da quello
previsto;

inosservanza delle prescrizioni del manuale
d'uso;

manomissione anche di una singola parte
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dell'apparecchio;
¢ utilizzo di ricambi non originali.

Targhetta di identificazione

La targhetta di identificazione riporta i dafi
tecnici, il numero di matricola e la marcatura. La
targhetta di identificazione non deve mai essere
rimossa.

Smaltimento

E: Questo apparecchio, conforme alla
= | direftiva europea WEEE (2012/19/
UE), deve essere smaltito separatamente
dagli altri rifiuti al termine del suo ciclo di vita.

Questo apparecchio non contiene sostanze in
quantitar tali da essere ritenute pericolose per la
salute e 'ambiente, in conformitr alle attuali
direttive europee.

Tensione elettrica
Pericolo di folgorazione
¢ Disattivare I'alimentazione elettrica

generale.

¢ Staccare il cavo di alimentazione elettrica
dall'impianto eleffrico.

Per smaltire I'apparecchio:

* Tagliare il cavo di alimentazione eleftrica e
rimuoverlo.

¢ Conferire I'apparecchio agliidonei centri di
raccolta differenziata dei rifiuti elettrici ed
eleffronici, oppure riconsegnare
I'apparecchio al rivenditore al momento
dell’acquisto di una apparecchiatura
equivalente, in ragione di uno ad uno.

Si precisa che per I'imballaggio

dell'apparecchio vengono utilizzati materiali

non inquinanti e riciclabili.

* Conferire i materiali dell'imballaggio agli
idonei centri di raccolta differenziata.

Imballi di plastica
Pericolo di soffocamento
¢ Non lasciare incustodito |'imballaggio o

parti di esso.

*  Non permettere che bambini giochino con'i
sacchetti di plastica dell'imballaggio.

Dati tecnici di efficienza energetica

Le informazioni secondo il regolamento
europeo di ecodesign sono presenti in un
documento separato a corredo delle istruzioni
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di prodotto.

Questi dati sono presenti nella “Scheda
informativa di prodotto” che pud essere
scaricata dal sito web in corrispondenza della
pagina dedicata al prodotto in oggetto.

Per risparmiare energia

* Durante l'acquisto di una pentola verificare
se il diametro indicato si riferisce al fondo o
alla parte superiore del recipiente, perché
quest'ultimo & quasi sempre piv grande di
quello del fondo.

*  Quando si preparano piatti con lunghi
tempi di coftura, si pud risparmiare tempo
ed energia utilizzando una pentola @
pressione, la quale permette inolire di
conservare le vitamine contenute negli
alimenti.

* Assicurarsi che la pentola a pressione
contenga sufficiente liquido, perché il
surriscaldamento provocato dalla sua
mancanza potrebbe danneggiare la
pentola e la zona di cottura.

* Se possibile coprire sempre le pentole con
un coperchio adatto.

* Scegliere la pentola adatta alla quantita di
cibo da cuocere. Una pentola grande ma
semi vuota comporta un dispendio
d'energia.

Come leggere il manuale d’uso

Questo manuale d'uso utilizza le seguenti
convenzioni di lettura:

A Avwvertenza,/Attenzione

/ Informazione/Suggerimento
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DESCRIZIONE

Descrizione generale

‘00

7N
N7
A
N

——AUX

7N\
Y
AN
N %

9999

AUX: Bruciatore Ausiliario
SR: Bruciatore Semirapido
RR: Bruciatore Rapido Ridotto
R: Bruciatore Rapido

UR2: Bruciatore Ultrarapido

Zone di cottura
00 . .
H] .OZono anteriore sinistra

ﬁ] OOZono posteriore sinistra
Qe i

[ﬁ OOZono posteriore destra
Q0 '

[ﬂ S@Zona anteriore desfra

uso

Manopole bruciatori

Utili per accendere e regolare i bruciafori del
piano. Premere e ruotare le manopole in senso

anfiorario sul volorecm per accendere i

bruciatori corrispondenti. Ruotare le manopole
sulla zona compresa fra il massimo eil

minimo per regolare la fiamma. Riportare le

manopole sulla posizione
bruciatori.

per spegnere i

Precauzioni

A Vedi Awertenze generali di sicurezza.

La fuoriuscita di gas pud provocare
un’esplosione.

In caso di odore di gas o della presenza di

guasti dell'impianto a gas:

* Chiudere immediatamente |'alimentazione
del gas o chiudere la valvola della
bombola del gas.

10 - DESCRIZIONE

* Spegnere immediatamente tutte le fiamme
libere e le sigarette.

* Non accendere interruttori di corrente o
apparecchi e non estrarre alcuna spina di
corrente. Non utilizzare telefoni o cellulari
all'interno dell’edificio.

* Aprire le finestre e aerare la stanza.

e Chiamare il servizio di assistenza o I'ente
fornitore di gas.

Funzionamento anomalo
Una qualunque delle seguenti condizioni & da
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considerarsi un funzionamento anomalo &

necessita una richiesta di intervento:

¢ Accensione scorretta dei bruciatori.

¢ Difficolts dei bruciatori a rimanere accesi.

¢ Spegnimento dei bruciatori durante il
funzionamento.

* Rubinetti del gas difficili da ruotare.

Operazioni preliminari

Sui modelli da 70 cm, utilizzare una
bistecchiera con dimensioni massime intorno jm
a 35 x 26 cm, che va collocata solo sul
bruciatore UR2 in posizione orizzontale;

A Vedi Awertenze generali di sicurezza.

¢ Rimuovere eventudli pellicole protettive
all’esterno o all'interno dell’apparecchio e
dagli accessori (se presenti).

¢ Rimuovere eventuali etichette (ad eccezione
della targhetta con i dati tecnici).

Consigli pratici per |’uso del piano

Per un rendimento ottimale dei bruciatori e un
consumo minimo di gas, occorre usare
recipienti prowvisti di coperchio e proporzionati
al bruciatore, onde evitare che la fiamma vada
a lambirne i lati. Al momento dell'ebollizione
ridurre la fiamma quanto basta a impedire la
fracimazione del liquido.

Consigli pratici per |'uso del piano

Per un rendimento ottimale dei bruciatori, un
consumo minimo di gas ed evitare di
danneggiare il piano cottura, occorre usare
recipienti prowvisti di coperchio e proporzionafi
al bruciatore, onde evitare che la fiamma vada
a lambirne i lati. Al momento dell'ebollizione
ridurre la fiamma quanto basta a impedire la
fracimazione del liquido.

MAX
35x26cm

Nei modelli da 90 cm, collocare la
bistecchiera solo sul bruciatore UR2 in
posizione verticale;

Bruciatore Diametro del recipiente
AUX 7-18cm
SR 10-24 cm
R 20-26cm
RR 20-26cm
UR 20-26cm

Avvertenze sull’uso delle bistecchiere

Qualora si volesse utilizzare una bistecchiera

occorre fenere presente alcuni accorgimenti:

¢ Sui modelli da 60 cm possono essere
utilizzate bistecchiere di dimensioni tali che,
se posizionate su un singolo bruciatore, non
superino il perimetro del piano cottura e non
si awvicinino alle manopole.
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Le bistecchiere i possono essere pre-
riscaldate a vuoto per un massimo di 5
minuti. Poi disporre gli alimenti sulla
bistecchiera, e procedere alla coftura senza
mai superare i 40 minuti di utilizzo;

Se si utilizza una bistecchiera in materiale
refrattario (ghisa, piefra ollare o terracottal
limitarne |'utilizzo ad un massimo di 20
minuti e ridurre al minimo la potenza del
bruciatore in caso di cotture prolungate.
Fare attenzione che le fiamme del
bruciatore non escano dal bordo della
bistecchiera;

Mantenere una distanza minima di 150 mm
e 50 mm dal bordo della bistecchiera,
rispeftivamente dalla parete laterale e dalla
parete posteriore (vedi “Intaglio del piano
di lavoro”);

Non posizionare la bistecchiera su piv
bruciatori contemporaneamente.
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Uso del piano

Tutti i comandi e i controlli dell'apparecchio
sono riuniti sul pannello frontale. In
corrispondenza di ogni manopola & indicato il
bruciatore associato. L'apparecchio & dotato di
un dispositivo di accensione eleftronica. E
sufficiente premere e ruotare in senso anfiorario
la manopola sul simbolo di fiamma massima,
fino ad accensione avvenuta. Se il bruciatore
non si accende nei primi 15 secondi, portare la
manopola su [@) e non tentare la riaccensione
per 60 secondi. Ad accensione avvenuto,
mantenere la manopola premuta per qualche
secondo per consentire alla termocoppia di
riscaldarsi. Puo accadere che il bruciatore si
spenga al momento del rilascio della
manopola: significa che la termocoppia non si &
riscaldata a sufficienza.

Attendere qualche istante e ripetere
I'operazione. Mantenere premuta la manopola
pit a lungo.

/ In caso di spegnimento accidentale, un

£ | dispositivo di sicurezza prowede a
bloccare |'uscita del gas, anche a
rubinetfo aperfo. Riportare la manopola

su E e non tentare la riaccensione per

60 secondi.

Corretta posizione delle corone
spartifiamma e dei cappellotti

Prima di accendere i bruciatori del piano
assicurarsi che le corone spartifiamma siano
posizionate nelle proprie sedi con i rispettivi
cappellotti. Fare aftenzione che i fori del
bruciatore corrispondano con le candelette e le
termocoppie. Confrollare inolire che gli innesti
delle corone spartifiamma si inseriscano
correffamente nei fori del bruciatore.

Corretta posizione delle griglie

Sotto le griglie sono presenti dei gommini in
silicone concavi da posizionare sul relativo
pernetto di fissaggio posto sul piano.

Assicurarsi che le griglie siano semplicemente
cenfrate sui rispettivi bruciatori, senza
costringere queste ultime a stare sollevate o
inclinate; in tal caso ripetere il posizionamento.
Nel caso si noti una particolare instabilitar di una
pentola, controllare di non aver posizionato in
modo errafo le griglie.

PULIZIA E MANUTENZIONE

Pulizia del piano cottura

Griglie del piano cottura

Estrarre le griglie e pulirle in acqua tiepida e
detersivo non abrasivo. Togliere con cura ogni
incrostazione. Asciugarle e riposizionarle sul

12 - PULIZIA E MANUTENZIONE

piano cofttura.

/ Il confinuo contatto delle griglie con la
£ | fiamma pud provocare nel tempo

un’alterazione dello smalto in

prossimita delle aree esposte al calore.
Si tratta di un fenomeno del futfo
naturale che non pregiudica affatto la
funzionalita di questo componente.
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Corona spartifiamma e cappellotti

Le corone spartifiamma ed i cappellotti sono
estraibili per facilitarne la pulizia. Lavarli in
acqua calda e detersivo non abrasivo. Togliere
con cura ogni incrostazione e attendere che
siano perfettamente asciutti. Rimontare le
corone spartifiamma, assicurandosi che siano
posizionate nelle proprie sedi con i rispettivi
cappellofti.

Candelette e termocoppie

Per un buon funzionamento, le candelette
d’accensione e le fermocoppie devono essere
sempre ben pulite. Controllarle frequentemente
e se necessario pulirle con uno straccio umido.
Eventuali residui secchi vanno rimossi con uno
stecchino di legno o un ago.

Pulizia del piano

idrorepellente e contro lo sporco. Tutte le
macchie restano sulla pellicola e possono
essere quindi rimosse con facilita. Asciugare
quindi la superficie con un panno pulito. Fare
attenzione che non rimangano resti di
detergente sulla superficie di cottura perché
avrebbero una reazione aggressiva quando la
si riscalda e potrebbero modificame la struttura.

Macchie di cibo o residui

Eventuali tracce chiare causate dall'uso di
pentole con fondo in alluminio, possono essere
folte con un panno umido imbevuto di aceto.
Nel caso in cui dopo la cottura rimanessero
residui bruciati, imuoverli, risciacquare con
acqua ed asciugare bene con un panno pulito.
Cambiamenti cromatici non influiscono sul
funzionamento e la stability del vetro. Non si
trafta infatti di modifiche del materiale del piano
cottura, ma di semplici residui non rimossi che si
sono quindi carbonizzati. Si possono formare
superfici lucide dovute all'utilizzo di detergenti
non appropriati. E difficile rimuoverle framite
I'utilizzo di comuni prodotti per la pulizia. Puo
rendersi necessario ripetere la pulizia piv volte.
L'utilizzo di detergenti aggressivi potrebbe
smerigliare nel tempo le decorazioni del piano
cottura e potrebbe contribuire alla formazione
di macchie.

/ Si consiglia I'utilizzo di prodotti per la
= | pulizia distribuiti dal costruttore.

A Vedi Awertenze generali di sicurezza.

Pulizia delle superfici

Per una buona conservazione delle superfici
occorre pulirle regolarmente al termine di ogni
utilizzo, dopo averle lasciate raffreddare.

Pulizia ordinaria giornaliera

Usare sempre e solo prodotti specifici che non
contengano abrasivi o sostanze acide a base
di cloro. Versare il prodotto su un panno umido
e passare sulla superficie, risciacquare
accuratamente e asciugare con uno straccio
morbido o con un panno in microfibra.

Pulizia settimanale

Pulire e curare il piano di cottura una volta a
setfimana con un prodotfo comune per la
pulizia del vetro. Rispettare sempre le
indicazioni del produttore. Il silicone presente in
questi prodotti genera una pellicola protettiva
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/ Dopo le operazioni di pulizia occorre
= | asciugare accuratamente

—— |'apparecchio in quanto colate di
detergenti o acqua potrebbero
comprometterne il corretto
funzionamento e il suo aspetto estetico.

Cosa fare se...

Il piano coftura non funziona:

* Confrollare che il piano cottura sia
collegato e che l'interrutiore generale sia
inserifo.

 Controllare che non si verifichino interruzioni
di corrente.

¢ Controllare che non sia scattato il fusibile. In
questo caso sostituire il fusibile.

» Controllare che non sia scattato I'interruttore
magnetfotermico dell'impianto domestico. In
questo caso, riattivare I'inferruttore.

| risultati della cottura non sono soddisfacenti:

* Assicurarsi che il piano abbia una corretta
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ventilazione e che le prese d'aria siano
completamente libere.

Il piano cottura produce fumo:

* lasciare raoffreddare e pulire il piano a
cottura ulfimata.

* Controllare che il cibo non sia fuoriuscito ed
eventualmente usare un recipiente pit
grande.

INSTALLAZIONE

| fusibili o I'inferrutfore magnefotermico

dell'impianto domestico scattano ripetutamente:

* Inferpellare il Servizio Assistenza o un
eleftricista.

Sono presenti rotture o incrinature sul piano

cotfura:

* Spegnere immediatamente |'apparecchio,
disinserire |"alimentazione elettrica ed
interpellare il Servizio Assistenza.

/ L'apparecchio deve essere installato
& | da un tecnico qudlificato e secondo le
norme vigenti.

/ Apparecchio regolato di fabbrica per:
£ | gas metano G20 alla pressione di 20
— mbar.

Collegamento gas

A Vedi Avvertenze generali di sicurezza.

Il collegamento alla refe del gas pud essere
effettuato con un tubo flessibile in acciaio a
parefe continua nel rispetto delle prescrizioni
stabilite dalla norma vigente. Per
I"alimentazione con alfri fipi di gas, vedere al
capitolo "Adaftamento ai diversi tipi di gas”. |l
raccordo gas dell'apparecchio ¢ filettato 12"
gas esterno (ISO 228-1).

Allacciamento con tubo flessibile in acciaio

Eseguire il collegamento alla rete del gas
utilizzando un tubo flessibile in acciaio a parete
confinua conforme alle caratteristiche indicate
dalla norma vigente.

14 - INSTALLAZIONE

Awitare accuratamente il raccordo 3 al
raccordo gas 1 dell'apparecchio interponendo
sempre la guarnizione 2 in dotazione.

Allacciamento con tubo flessibile in acciaio
con attacco a baionetta

Eseguire il collegamento alla refe del gas
utilizzando un tubo flessibile in acciaio con
attacco a baionetta conforme a B.S. 669.

1_
2__

3—@"
"

Applicare del materiale isolante sul filetto del
tubo gas 4 ed awvitarvi I'adattatore 3. Awvitare il
blocco al raccordo mobile 1 dell'apparecchio
interponendo sempre la guarnizione 2 in
dotazione.

Allacciamento con tubo flessibile in acciaio
con raccordo conico

Eseguire il collegamento alla rete del gas
utilizzando un tubo flessibile in acciaio a parete
continua conforme alle caratteristiche indicate
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dalla norma vigente.

Awvitare accuratamente il raccordo 3 al
raccordo gas 1 (filefto 14" ISO 228-1)
dell'apparecchio interponendo sempre la
guarnizione 2 in dotazione. Applicare del
materiale isolante sul filetto del raccordo 3,
dopodiché awvitare il tubo flessibile in acciaio 4
al raccordo 3.

Allacciamento al gas liquido

Utilizzare un regolatore di pressione e
realizzare il collegamento sulla bombola nel
rispetto delle prescrizioni stabilite dalle norme
vigenti.

La pressione di alimentazione deve rispettare i
valori indicati nelle “Tabelle caratteristiche
bruciatori ed ugelli”.

Ventilazione nei locali

L'apparecchio deve essere installato in locali
permanentemente ventilati, come previsto dalle
norme vigenti. Nel locale in cui & installato
I'apparecchio deve poter affluire tanta aria
quanta ne viene richiesta dalla regolare
combustione del gas e dal necessario ricambio
del locale stesso. Le prese di immissione arig,
profette da griglie, devono essere
opportunamente dimensionate secondo le
norme vigenti e collocate in modo da non
essere ostruite, neppure in parte.

I locale deve essere mantenuto
adeguatamente ventilato per eliminare il calore
e l'umidita prodotti dalle cotture: in particolare,
dopo un uso prolungato, & consigliabile aprire
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una finestra o aumentare la velocita di eventuali
ventilatori. [

Scarico dei prodotti della combustione

Lo scarico dei prodotti della combustione pud
essere assicurato framite cappe collegate ad un
camino a firaggio naturale di sicura efficienza
oppure mediante aspirazione forzata. Un
efficiente sistema di aspirazione richiede
un'accurata progettazione da parte di uno
specialista abilitato ad eseguirlo, nel rispetto
delle posizioni e le distanze indicate dalle
norme.

Al termine dell'intervento I'installatore dovra
rilasciare il certificato di conformite.

@

<

1 Evacuazione a mezzo di una cappa
2 Evacuazione in assenza di una cappa

Evacuazione in camino singolo a tiraggio
naturale

B Evacuazione in camino singolo con
eleftroventilatore

C  Evacuazione direttamente in atmosfera
esterna con eleffroventilatore a parefe o a
vetro

D  Evacuazione direttamente in atmosfera
esterna a parete

<:| Aria

« Prodotti della combustione

% Elettroventilatore

Adattamento ai diversi tipi di gas
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Nel caso di funzionamento con altri tipi di gas
occorre sostituire gli ugelli sui bruciatori e
regolare la fiamma minima dei rubinetti gas.
Rimozione pianale

1. Rimuovere le griglie dal pianale.

2. Rimuovere le corone spartifiamma e i relativi
cappellofti.

3. Tirare le manopole verso |'alto per

O
D

Sostituzione ugelli

1. Rimuovere le griglie, i cappellotti e le
corone spartifiamma per accedere alle
coppe dei bruciatori.

2. Sostituire gli ugelli tramite una chiave di
7mm secondo il gas da impiegare (vedi,
"Tabelle caratteristiche bruciatori ed
ugelli”).

3. Riposizionare correftamente i bruciatori
nelle sedi appropriate.

Solo per bruciatore UR2:

1. Rimuovere i cappellotti e la corona
spartifiamma.

2. Rimuovere in successione le viti (1), la
piastrina (2] e la guarnizione sottostante (3).

;@;
[ ]

=

3. Sostituire I'ugello con una chiave da 7 mm
secondo il gas da impiegare.

Regolazione del minimo per gas metano o

citta

1. Accendere il bruciatore e portarlo sulla
posizione minima.

2. Estrarre la manopola del rubinetto gas e
agire sulla vite di regolazione a lato
dell'astina del rubinetto (a seconda dei
modelli), fino ad oftenere una fiamma
minima regolare.

16 - INSTALLAZIONE

3. Rimontare la manopola e verificare la
stabilita della fiamma del bruciatore.

4. Ruotare rapidamente la manopola dalla

posizione di massimo a quella di minimo: la
fiamma non dovra spegnersi.
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Col tempo puo accadere che i rubinetti gas
presentino difficolts di rotazione bloccandosi.
Provvedere alla loro pulizia interna e sosfituime
il grasso lubrificante.

Regolazione del minimo per gas liquido
Awvitare completamente in senso orario la vite
alloggiata a lato dell'astina del rubinetto.

5. Ripetere |'operazione su tutfi i rubinetti gas. Lubrificazione dei rubinetti gas .

/ D_Epo 'adattamento ad un g / La lubrificazione dei rubinetti gas deve
£ | di erenfe da 'qu'ellol rggoloto N £ essere eseguita da un tecnico
fabbrica, sostituire |'etichetta — specializzato.

regolazione gas applicata ad esso con
quella corrispondente al nuovo gas.
L'etichetta & inserita all'interno della
busta ugelli (ove presente).

Tipologie di gas e Paesi di appartenenza
GB R SE FI

Tipologia di gas IT IE BE ES PT RU DK NO PL HU
1 Gas Metano G20
G20 20 mbar . . o o . . o o
G20/25 20/25 mbar o
2 Gas Metano G20
G20 25 mbar .
3 Gas Metano G25.1
G25.1 25 mbar o
4 Gas Metano G2.350
G2.350 13 mbar .
5 Gas Liquido G30/31
G30/31 28-30/37 mbar . . o o . .
G30/31 30/30 mbar . . o
6 Gas Liquido G30/31
G30/31 37 mbar .
7 Gas Citta G110
G110 8 mbar . .

In base al paese d'installazione & possibile individuare le tipologie di gas disponibili. Riferirsi al
numero dell'intestazione per individuare nelle “Tabelle caratteristiche bruciatori ed ugelli” i valori
corretti.

Tabelle caratteristiche bruciatori ed ugelli

1 Gas Metano G20 - 20 mbar AUX SR RR R UR2
Portata termica nominale (kW) 1.00 1.70 2.60 2.90 4.00
Diametro ugello (1,/100 mm) 72 o7 108 115 150
Precamera (stampata su ugello) (X) (Z2) v) (Y) (H3)
Portata ridotta (W) 400 500 800 800 1400

2 Gas Metano G20 - 25 mbar AUX SR RR R UR2
Portata termica nominale (kW) 1.10 1.80 2.60 2.80 4.00
Diametro ugello {1,/100 mm) 72 o4 105 110 145
Precamera (stampata su ugello) (X) (Z2) Y) (H8) (H3)
Portata ridotta (W) 400 500 800 800 1400
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3 Gas Metano G25.1 - 25 mbar
Portata termica nominale (kW)
Diametro ugello (1,/100 mm)
Precamera (stampata su ugello)
Portata ridotta (W)

4 Gas Metano G2.350 - 13 mbar
Portata termica nominale (kW)
Diametro ugello {1,/100 mm)
Precamera (stampata su ugello)
Portata ridotta (W)

5 Gas Liquido G30/31 -30/37 mbar
Portata termica nominale (kW)
Diametro ugello {1/100 mm)
Precamera (stampata su ugello)
Portata ridotta (W)

Portata nominale G30 (g/h)
Portata nominale G31 (g/h)

6 Gas Liquido G30/31 - 37 mbar
Portata termica nominale (kW)
Diametro ugello {1,/100 mm)
Precamera (stampata su ugello)
Portata ridotta (W)

Portata nominale G30 (g/h)
Portata nominale G31 (g/h)

7 GasCita G110 - 8 mbar
Portata termica nominale (kW)
Diametro ugello (1,/100 mm)
Precamera (stampata su ugello)
Portata ridotta (W)

AUX SR RR R UR2
110 1580 260 310 400
100 124 134 148
(F1) (v) (F3) (F3) (F3)
400 500 800 800 1400
AUX SR RR R UR2
100 180 260 300 390
120 152 165 190
(v) (F3) (F3) (F3)
400 500 800 800 1400
AUX SR RR R UR2
100 170 260 290 400
65 81 85 08
- - - (S4)
400 500 800 800 1600
124 189 211 291
121 186 207 286
AUX SR RR R UR2
110 1580 260 300 400
65 75 81 Q2
. : : . (54)
450 550 900 900 1800
131 189 218 291
129 186 214 286
AUX SR RR R UR2
100 170 260 290 360
145 185 240 260 340
/2 /3 /3 0190
400 500 800 800 1400

Gli ugelli non in dotazione sono reperibili presso i centri di assistenza autorizzati.

Collegamento elettrico

A Vedi Awertenze generali di sicurezza.

Informazioni generali

Controllare che le caratteristiche della refe
eletirica siano adatte ai dati riportati sulla
targhetta.

La targhetta di identificazione, con i dati tecnici,
il numero di matricola e la marcatura &
visibilmente posizionata sull'apparecchio.
La targhetfta non deve mai essere rimossa.
Provvedere al collegamento di terra con un
cavo piv lungo degli alfri di almeno 20 mm.
L'apparecchio pud funzionare nei seguenti
modi:

18 - INSTALLAZIONE

¢ 220-240V IN~
220-240V~

0,75 mm?2

\ = 20mm |

/ | valori indicati si riferiscono alla
£ | sezione del conduttore interno.

Collegamento fisso

Prevedere sulla linea di alimentazione un
dispositivo che assicuri la disconnessione dalla
rete onnipolare, con una distanza di apertura
dei contatti che consenta la disconnessione
completa nelle condizioni della categoria di
sovratensione lll, in conformité con le regole di
installazione.
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Per il mercato Australiano/Neo Zelandese:

La disconnessione incorporata nel
collegamento fisso deve essere conforme alle
normative AS,/NZS 3000.

Collegamento con spina e presa

Controllare che spina e presa siano dello stesso
tipo.

Evitare | utilizzo di riduzioni, adattatori o
derivatori in quanto potrebbero provocare
riscaldamenti o bruciature.

Intaglio del piano di lavoro

Indicazioni di sicurezza per il
posizionamento e |'installazione

A Vedi Awertenze generali di sicurezza.

]
Modelli 60 cm 600

Modelli 72 cm 720

Dimensioni del mobile d’incasso (mm)

/ \

0
of | 5 e
CEp

A A

ﬁ[ Y
——

¢ Linstallazione & realizzabile su materiali
diversi, quali muratura, metallo, legno di
massello e legno rivestito di laminati plastici,
purché resistenti al calore (> 90°C).

* Impiallacciature, collanti o rivestimenti
plastici sui mobili adiacenti devono essere
termoresistenti (> Q0°C), altrimenti
potrebbero deformarsi nel fempo.

¢ Se il mobile non dispone dell'apertura
d'incasso richiesta, & necessario realizzarla
framite un'opera di falegnameria e/o
muraria e deve essere eseguita da un
tecnico competente.

* Lla distanza minima da osservare fra le
cappe aspiranti e la superficie di cottura
deve corrispondere come minimo a quella
indicata nelle istruzioni di montaggio della
cappa aspirante.

¢ Devono anche essere rispettate le distanze
minime dei ritagli del piano sul lato
posteriore come indicato nelle istruzioni di
montaggio.

e Sel'apparecchio verra installato sopra un
forno, quest'ultimo deve essere dotato di
ventilatore di raffreddamento.

Ingombri dell’ apparecchio (mm)

L

01477A884,/B

Mod. (mm) X (mm) Y (mm)
600 560 + 564 482 + 486
700 560 + 564 482 + 486
A (mm) B (mm) C(mm)* D (mm) E(mm)

min 150 min 460 min 750 20+60  min 50

*In presenza di un mobile posizionato sopra il
piano cottura. Nel caso di una cappa riferirsi
alle quote indicate nel relativo manuale.

Guarnizione del piano cottura

Prima del montaggio, per evitare infilrazioni di
liquidi tra la cornice del piano cottura e il piano
dilavoro, posizionare la guamizione adesiva in
dotazione lungo tutto il perimetro del piano
coftura.

Non fissare il piano cottura con
silicone. In tal caso, non permetterebbe
la rimozione del piano cottura senza
danneggiarlo.

Incasso

Su vano incasso forno
La distanza fra il piano cottura e i mobili da

INSTALLAZIONE - 19



cucina o gli apparecchi da incasso deve essere
tale da garantire una sufficiente ventilazione ed
un sufficiente scarico dell'aria. Se installato
sopra un forno & necessario lasciare uno spazio
fra il fondo del piano cottura e la parte del
prodotto installato sotto.

N S Nt

1 Con apertura sul fondo

2 Con aperiura sul fondo e sul refro

Su vano neutro

Qualora si frovino altri mobili soffo il piano
coftura, deve essere insfallato un doppio fondo
in legno ad una distanza minima di 20 mm dal
lato inferiore del piano cottura, per evitare
contafti accidentali. Il doppio fondo deve poter

essere rimosso solo utilizzando appositi attrezzi.

RNy Jt

A N
B

A min. 20 mm - max. 50 mm
B min. 150 mm

La mancata installazione del doppio
fondo di legno espone I'utente ad un
possibile contatfo accidentale con parti
taglienti o calde.

Fissaggio al mobile d’incasso

Per garantire il fissaggio al mobile d'incasso ed
una centratura oftimale, & necessario avvitare le
staffe di fissaggio in dotazione in

20 - INSTALLAZIONE

corrispondenza dei fori posti sul carter inferiore.

Awvitare le sfaffe di fissaggio negli appositi fori
per fissare correttamente il piano cottura alla
struttura d'incasso.

Per Iinstallatore

*  Nel caso di collegamento con sping,
quest'ulima deve sempre rimanere
accessibile dopo l'installazione.

¢ Non piegare o infrappolare il cavo di
alimentazione.

* l'apparecchio deve essere installato
secondo gli schemi di installazione.

¢ Non fentare di svitare o sforzare il gomito
filettato del raccordo. Si rischia di
danneggiare questa parte
dell'apparecchio, che puo invalidare la
garanzia del produttore.

* Su tutte le connessioni, utilizzare acqua e
sapone per verificare le perdite di gas.
NON usare fiamme libere per rilevare
eventuali perdite.

* Accendere fuffi i bruciatori singolarmente e
confemporaneamente per garantire |l
corretto funzionamento della valvola del
gas, del bruciatore e dell'accensione.

* Ruofare le manopole dei bruciatori sulla
posizione fiamma minima e osservare la
stabilits della fiamma per ogni bruciatore,
singolarmente e tutti insieme.

¢ Nel caso in cuil'apparecchio non funzioni
correttamente dopo aver effettuato tutte le
verifiche, fare riferimento al Centro di
Assistenza Autorizzato nella vostra zona.

¢ Quando I'apparecchio & correftamente
installato, si prega diistruire I'utente sul
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corretto metodo di funzionamento.
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