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PIM 950 AST (IX) QUESTO PRODOTTO E STATO CONCEPITO
PIM 950 AST (GH) PER UN IMPIEGO DI TIPO DOMESTICO. IL
PIM 941 AS (IX) COSTRU‘TTORE DECLINA OGNI RESPON-
PIM 942 AST (IX) SABILITA NEL CASO DI EVENTUALI DANNI
PIM 950 AS (IX) A COSE O PERSONE DERIVANTI DA UNA
PIM 950 AST (AV) SV NON CORRETTA INSTALLAZIONE O DA USO

IMPROPRIO, ERRONEO OD ASSURDO.

Caro Cliente,
sentitamenteLaringraziamoecicongratuliamo
per la scelta da Lei fatta. Questo nuovo
prodotto, accuratamente progettato e costruito
con materiali di primissima qualita, & stato
accuratamente collaudato per poter soddisfare
tutte le Sue esigenze di una perfetta cottura.
La preghiamo pertanto di leggere e rispettare
le facili istruzioni che Le permetteranno di
raggiungere eccellenti risultati sin dalla prima
utilizzazione.Conquestomodernoapparecchio

®
Le formuliamo i nostri pil vivi auguri.
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Istruzioni per 'utente

Installazione

Tutte le operazioni relative allinstallazione (allacciamento
elettrico, allacciamento gas, adattamento al tipo di gas,
conseguenti regolazioni, ecc.) devono essere eseguite da
personale qualificato secondo le norme vigenti. Per le istruzioni
specifiche vedi la parte riservata all'installatore.

Uso

Bruciatori gas (Fig. 1-3).

L'accensione del bruciatore avviene avvicinando una fiammella
ai fori della parte superiore dello stesso premendo e ruotando
in senso antiorario la manopola corrispondente sino a farne
coincidere I'indice con la posizione di massimo. Ad accensione
avvenutaregolare lafiamma secondo la necessita. La posizione
di minimo si trova al termine delle rotazione antioraria. Nei
modelli con accensione automatica agire sulla manopola come
sopra descritto, premendo con-temporaneamente I'apposito
pulsante. Nei modelli con accensione automatica/ simultanea
(aunamano) & sufficiente agire come sopra descritto sulla sola
manopola corrispondente. La scarica elettrica fra candelina e
bruciatore da luogo all'accensione del bruciatore interessato.
Ad accensione avvenuta rilasciare immediatamente il pulsante
regolando la fiamma secondo necessita. L'accensione del
bruciatore nei modelli con sicurezza termoelettrica avviene
come nei diversi casi sopra descritti tenendo premuta a fondo
la manopola nella posizione di massimo per circa 3/5 secondi.
Nel rilasciare la manopola assicurarsi che il bruciatore rimanga
acceso.

N.B.:

- siconsiglia di usare pentole di diametro adatto ai bruciatori
evitando che la fiamma al massimo fuoriesca dal fondo delle
stesse

- non lasciare pentole vuote sul fuoco acceso

- sui piani Crystal non usare accessori di cottura alla griglia.
Al termine della cottura & buona norma provvedere anche
alla chiusura del rubinetto principale del condotto e/o della
bombola.

Importante

a) nei piani con sicurezza termoelettrica non azionare
l'accensione oltre 15 secondi. Se dopo 15 secondi |l
bruciatore non si € acceso, aprire la porta del locale e
attendere almeno un minuto prima di ritentare.

b) nei piani senza sicurezza in caso di estinzione delle fiamme
di un bruciatore chiudere il rubinetto corrispondente e non
ritentare 'accensione prima di un minuto.

Piastre elettriche

Ruotare la manopola sulla posizione corrispondente alle
necessita di cottura tenendo presente che a numero maggiore
corrisponde maggiore erogazione di calore, vedi tabella
“utilizzo piastre elettriche”.

La lampada spia accesa segnala I'inserimento della piastra.
Va comunque considerato normale, per certi tipi di lampada,
il permanere di una leggera luminescenza anche a comandi
disinseriti.

N.B. Nelluso di piastre elettriche /elementi riscaldanti

vetroceramici si consigliano recipienti a fondo piatto con

diametro uguale o leggermente superiore a quello della piastra.

e evitare trabocchi di liquido; pertanto ad ebollizione avvenuta
0 comungue a liquido riscaldato ridurre I'erogazione di
calore;

* non lasciare inserite le piastre elettriche a vuoto o con
pentole o tegami vuoti;

¢ al termine della cottura riportare la manopola in posizione di

chiuso efo disinserito.

NON FISSARE INTENSAMENTE LA LAMPADA ALOGENA

PIASTRE
2 3 ELETTRICHE
4

DISINSERITO —

Gas
A Z / /i
Fig.1
corona @ 20-32
rapido @ 20-26
semirapido @ 14-20
ausiliario @10-14

Manutenzione Gas/Elettrico

Prima di ogni operazione disinserire elettricamente

I'apparecchiatura.

Per unamaggiore durata dell'apparecchiatura € indispensabile

eseguire periodicamente un’accurata pulizia generale tenendo

presente quanto segue:

- le parti in vetro, acciaio e/o smaltate devono essere pulite
con prodotti idonei (reperibili in commercio) non abrasivi o
corrosivi. Evitare prodotti a base di cloro (varechina, ecc.)
evitare di lasciare sul piano lavoro sostanze acide o alcaline
(aceto, sale, succo di limone, ecc.)

- le piastre elettriche si puliscono con uno strofinaccio umido
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e si ungono leggermente con olio lubrificante quando sono lo stato di conservazione del tubo flessibile di alimentazione

ancora tiepide. gas. In caso di perdite richiedere I'immediato intervento del -
- gli spartifiamma ed i coperchietti (parti mobili del bruciatore) personale qualificato per la sostituzione.

vanno frequentemente lavati con acqua bollente e detersivo

avendo cura di togliere ogni eventuale incrostazione, NON UTILIZZARE PULITORI A VAPORE

asciugati accuratamente, controllare che nessuno dei fori
dello spartifiamma risulti otturato anche parzialmente.
N.B. - L'eventuale lubrificazione dei rubinetti deve essere
eseguita da personale qualificato al quale € bene rivolgersi in
caso di anomalie di funzionamento.Controllare periodicamente
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Istruzioni per I'installatore

Installazione

Questo apparecchio non € prowvisto di un dispositivo di
scarico dei prodotti della combustione. Si raccoman-da
che sia installato in locali sufficientemente areati secondo le
disposizioni di legge vigenti. La quantita d’aria necessaria
alla combustione non deve essere inferiore a 2.0 m%h per
ogni kW di potenza installato.Vedi tabella potenze bruciatori.

Posizionamento (Fig. 2)

L’apparecchio & previsto per essere incassato in un piano
di lavoro come illustrato nell’apposita figura.Prima di inserire
il piano predisporre la guarnizione di tenuta @ su tutto il
perimetro della foratura d’incasso.

Collegamento gas (Fig. 3)

Collegare l'apparecchiatura alla bombola o allimpianto
secondo le prescrizioni delle norme in vigore accertandosi
preventivamente che ['apparecchiatura sia predisposta al
tipo di gas disponibile. Le condizioni di predisposizione sono
riportate sulla targhetta apparecchio. In caso contrario vedi:
“Adattamento a diverso tipo di gas”. Verificare inoltre che la
pressione di alimentazione rientri nei valoririportati nella tabella:
“Caratteristiche  utilizzatori”. Allacciamento metallico rigido/
semirigido Eseguire I'allacciamento con raccordi e tubi metallici
(anche flessibili) in modo da non provocare sollecitazioni agli
organi interni all'apparecchio.

N.B. - Ad installazione ultimata controllare, con una soluzione
saponosa, la perfetta tenuta di tutto il sistema di collegamento.

=i

Fig. 3

1SO 7/1
ISO 228/1 (FR)

Collegamento elettrico (Fig. 4)

Prima di effettuare I'allacciamento elettrico accertarsi che:

* e caratteristiche dellimpianto siano tali da soddisfare
quanto indicato sulla targa matricola applicata sul fondo
del piano;

¢ [impianto sia munito diun efficace collegamento di terra
secondo le norme e le disposizionidi legge in vigore. La
messa a terra & obbligatoria a termini di legge.

Nel caso che I'apparecchiatura non sia munita di cavo e/o di

relativa spina utilizzare materiale idoneo per I'assorbimento

indicato in targa matricola e per la temperatura di lavoro. Il

cavo in nessun punto dovra raggiungere una temperatura

superiore di 50 °C a quella ambiente.

Per il collegamento diretto alla rete & necessario interporre

un interruttore omnipolare dimensionato per il carico di targa

che assicuri la sconnessione della rete con una distanza

di apertura dei contatti che consenta la disconnessione

completa nelle condizioni della categoria di sovratensione

lll, conformemente alle regole di installazione (il cavo di

terra giallo/verde non deve essere interrotto). La presa

o linterruttore omnipolare devono essere faciimente

reggiungibili con 'apparecchiatura installata.

1 FERMACAVO

2 GIALLO VERDE

Fig. 4
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Se il cavo di alimentazione & danneggiato, esso deve

essere sostituito dal costruttore o dal suo servizio
assistenza tecnica o comunque da una persona con
qualifica similare, in modo da prevenire ogni rischio.

Adattamento a diverso tipo di gas (Fig. 5)

Se I'apparecchiatura risulta predisposta per un diverso tipo di
gas da quello di alimentazione disponibile, si deve procedere:
alla sostituzione degli iniettori (Fig. 5) con i corrispondenti
al tipo di gas da utilizzare (vedi tabella “Caratteristiche

utilizzatori”)

per la regolazione del minimo agire con opportuno
cacciavite sulla vite posta sul rubinetto (Fig. 6) dopo averlo
ruotato in posizione di minimo. Per GPL (butano/propano)

avvitare a fondo.

solo corona C3

Fig. 5

Fig. 6

utilizzo piastre elettriche

commutatore intensita calore

tipo cottura

1 tenue sciogliere grassi ecc.; riscaldare piccole quantita di liquido

2 dolce riscaldare medie quantita di liquido - creme salse a lunga cottura

3 lento scongelare - riscaldare grandi quantita di liquido - cottura al disotto della
temperatura di ebollizione

4 medio cottura arrosti teneri - cottura alla temperatura di ebollizione

5 forte cottura arrosti - cottura lessi - cottura carni in padella

6 VivO portare all’ebollizione grandi quantita di liguido - friggere




CARATTERISTICHE UTILIZZATORI
BRUCIATORI GAS
ALIMENTAZIONE BRUCIATORE @ INIETTORI | PORTATA TERMICA
TIPO PRESSIONE mbar NOMINALE CONSUMO
NORM. 1/100 mm W

rapido 129 3000 286
semirapido 101 1750 167 -

gas naturale G20 20 ausiliario 77 1000 95 =
corona 3 141 3500 333
rapido 87 3000 218
semirapido 66 1750 127

gas liquido G30/G31  28-30/37 |ausiliario 50 1000 73 %
corona 3 94 3500 254
rapido 320/340 3000 680/711

s semirapido 192/210 1750 397/415

g;; gitté G110/G140 8 [ausiliario 150/160 1000 227237 =
corona 3 350 4000 907/949

PIASTRA ELETTRICA
ALIMENTAZIONE TIPO W REGOLAZIONE
commutatore (0+6)
normale J145 1000 ,
regolatore d’energia (0+11)
~230V
, commutatore (0+6)
rapida 145 1500 .
regolatore d’energia (0+11)
Assistenza
Prima di contattare il Servizio di Assistenza Tecnica: "=~ ASSISTENZA.RICAMDI - ACCESSORI
/—5199.199.199

1. Verificare se non & possibile eliminare da soli i guasti.

2. Riawviare il prodotto per accertarsi che l'inconveniente sia
stato ovviato. Se il risultato € negativo, disinserire nuovamente
il prodotto e ripetere I'operazione dopo un'ora.

3. Se il problema persiste, contattare il Servizio Assistenza
Tecnica.

Comunicare:

e iltipo di guasto,

¢ il modello,

e |l numero Service (la cifra che si trova dopo la parola
SERVICE sulla targhetta matricola posta sul retro del
prodotto)

e il proprio indirizzo completo,

e il proprio numero e prefisso telefonico.

Queste ultime informazioni si trovano sulla targhetta
caratteristiche posta sull'apparecchio.

—— NUMERO UNICO

Assistenza Attiva 7 giorni su 7

In caso di necessita d'intervento chiamate il Numero Unico
Nazionale 199.199.199*. Un operatore sara a completa
disposizione per fissare un appuntamento con il Centro
Assistenza Tecnico Autorizzato piu vicino al luogo da cui si
chiama. E attivo 7 giorni su 7, sabato e domenica compresi,
e non lascia mai inascoltata una richiesta.

* Il costo della telefonata & di 14,25 centesimi di Euro al
minuto (iva inclusa) dal lunedi al venerdi dalle ore 8.00 alle
ore 18.00, ed il sabato dalle ore

8.00 alle ore 13.00; e di 5,58 centesimi di Euro al minuto
(iva inclusa) dal lunedi al venerdi dalle 18.00 alle 08.00,
ed il sabato dalle 13.00 alle 08.00 e i giorni festivi, per chi
chiama da telefono fisso. Per chi chiama da cellulare il
costo ¢ legato all'operatore telefonico utilizzato. Le suddette
tariffe potrebbero essere soggette a variazione da parte
dell'operatore telefonico utilizzato, per maggiori informazioni
consultare il sito www.indesitcompany.com.

La Casa costruttrice declina ogni responsabilita per le possibili inesattezze contenute nel presente opuscolo, imputabili
ad errori di stampa o di trascrizione. Si riserva il diritto di apportare ai propri prodotti quelle modifiche che ritiene
necessarie o utili, senza pregiudicare le carratteristiche essenziali.

$7199.199.199
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Risparmiare e rispettare ’'ambiente

Ottimizzare il calore residuo della piastra spegnendola 10 minuti prima della fine del tempo di cottura;
spegnere invece i piani cottura in ceramica 5 minuti prima della fine del tempo di cottura.

La base della pentola dovrebbe coprire la piastra. Qualora sia piccola, dell’energia preziosa andra per-
sa,e le pentole in ebollizione presenteranno delle incrostazioni difficili da rimuovere.

Cucinare gli alimenti in pentole chiuse con coperchi idonei e usare meno acqua possibile. Cucinare sen-
za coperchio aumentera notevolmente il consumo in termini di energia.

Usare pentole e padelle piatte

Se si stanno cucinando alimenti con un tempo di cottura piu lungo, consigliamo di usare una pentola a
pressione, che & due volte piu rapida e consente di salvare un terzo di energia.

TARGHETTA CARATTERISTICHE

Collegamenti
elettrici

vedi targhetta caratteristiche

Questa apparecchiatura € conforme alle
seguenti Direttive Comunitarie:
- 2006/95/CE del 12/12/06 (Bassa
Tensione) e successive modificazioni

- 2004/108/CE del 15/12/04 (Compatibilita

Elettromagnetica) e successive

modificazioni

- 93/68/CEE del 22/07/93 e successive

modificazioni.

- 2009/142/CE del 30/11/09 (Gas) e

[ ] successive modificazioni.

- 2012/19/UE e successive modificazioni.

Regolamento (EU) No 66/2014 che integra la
ECODESIGN Direttiva 2009/125/EC.

Norma EN 60350-2

Norma EN 30-2-1
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PIM 950 AST (IX) THIS APPLIANCE IS CONCEIVED FOR
PIM 950 AST (GH) DOMESTIC USE ONLY.THE MANUFACTURER
PIM 941 AS (IX) SHALL NOT IN ANY WAY BE HELD
PIM 942 AST (IX) RESPONSIBLE FOR WHATEVER INJURIES
PIM 950 AS (IX) OR DAMAGES ARE CAUSED BY INCORRECT
PIM 950 AST (AV) SV INSTALLATION ORBY UNSUITABLE,WRONG

OR ABSURD USE.

Dear customer,

We thank you and con-gratulate you on your
choice. This new carefully de-signed product,
manu-facturedwiththehighestqualitymaterials,
has been carefully tested to satisfy all your
cooking demands. We would therefore request
you to read and follow these easy instructions
which will allow you to obtain ex-cellent results
right from the start. May we wish you all the
very best with your modern appliance!

(D INDeSIT THE MANUFACTURER




Instructions for use

Installation

All the operations concerned with the installation (electrical
and gas connections, adaptation to type of gas, necessary
adjustments, etc.) must be carried out by qualified technicians,
in terms with the standards in force. For specific instructions,
kindly read the part reserved for the installation technician.

Use

Gas burners (Fig. 1-3).

The ignition of the gas burner is carried out by putting a
small flame to the upper part holes of the burner, pressing
and rotating the corresponding knob in an anti-klockwise
manner, until the maximum position has coincided with the
marker. When the gas burner has been turned on, adjust
the flame according to need. The minimum position is found
at the end of the anticlockwise rotation direction. In models
with automatic ignition, operate the knob as described
above, pressing simultaneously, the corresponding push
button. For models with automatic/ simultaneous (with one
hand) ignition, it is sufficient to proceed as described above
using the corresponding knob. The electric spark between
the ignition plug and the burner provides the ignition of the
burner itself. After ignition, immediately release the push-
button and adjust the flame according to need. For models
with a thermoelectric safety system, the burner is ignited
as in the various cases described above, keeping the knob
fully pressed on the maximum position for approximately 3/5
seconds. After releasing the knob, make sure the burner is
actually lit.

N.B.:

- we recommend the use of pots and pans with a diameter
matching that of the burner, thus preventing the flame from
escaping from the bottom part and surrounding the pot

- do not leave any empty pots or pans on the fire

- do not use any tools for grill-cooking on Crystal hobs. When
cooking is finished, it is also a good norm to close the main
gas pipe tap and/ or cylinder.

Important

a) on floors with thermoelectric protection do not keep the
ignite button pushed for more than 15 seconds. If the
burner has not ignited after 15 seconds, open the door
of the room and wait at least one minute before making a
further attempt.

b) on floors without protection, should the burner flame go out
close the corresponding gas cock and wait at least one
minute before making any attempt to ignite it.

Electrical plates

Rotate the knob towards the position required for cooking
and bear in mind that the higher t he number, the higher the
heat output. See table “use of electrical plates”. The pilot light
signals that the plate is “on”. Some types of pilot lights will
maintain some slight luminescence even after disconnection.
That is quite normal.

N.B.: When using electrical plates / heating elements

vitroceramic, we recommend flat bottom recipients with a

diameter equal or slightly larger than that of the plate itself.

e avoid liquid overflow. Therefore, after boiling or heating
liquids, reduce the heat output;

¢ do not leave the electrical plates on with empty pots and
pans;

¢ when cooking is finished, rotate the knob back into closing
and/or disconnected position.

DO NOT STARE AT THE HALOGEN LAMP.

ELECTRICAL
2 3 PLATES

SWITCHED — @ '_\L\k
OFF 3
Gas
A Z /.l
Fig.1
wok @ 20-32
fast @ 20-26
semifast @ 14-20
auxiliary @ 10-14

Maintenance Gas/Electrical

Prior to any operation, disconnect the appliance from the

electrical system. For long-life to the equipment, a general

cleaning operation must take place periodically, bearing in
mind the following:

- the glass, steel and/or enamelled parts must be cleaned
with suitable non-abrasive or corrosive products (found on
the market). Avoid chlorine-base products (bleach, etc.);

- avoid leaving acid or alkaline substances on the working
area (vinegar, salt, lemon juice, etc.).

- the wall baffle and the small covers (mobile parts of the
burner) must be washed frequently with boiling water
and detergent, taking care to remove every possible
encrustation. Dry carefully and check that none of the
burner holes is fully or partially clogged;

10
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- the electrical parts are cleaned with a damp cloth and are the qualified technicians for its replacement.
lightly greased with lubricating oil when still warm. m
- the stainless steel grids of the working area, after having DO NOT USE STEAM CLEANERS

been heated, take on a bluish tint which does not
deteriorate the quality. To bring colour back to its original
state, use a slightly abrasive product.

N.B. - Cleaning of the taps must be carried out by qualified
personnel, who must be consulted in case of any functioning
anomaly. Check periodically the state of conservation of the
flexible gas feed pipe. In case of leakage, call immediately
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Instructions for the installer

Installation

This appliance is not provided with a combu-stion product
discharge. Itis recommended that it be installed in sufficiently
aerated places, in terms of the laws in force. The quantity
of air which is necessary for combu-stion must not be below
2.0 m¥h for each kW of installed power. See table of burner
power.

Positioning (Fig. 2)

The appliance can be fitted into a working area as illustrated
on the corresponding figure. Before positioning the hob, fit
the seal around the entire periphery of the hole cut in the
worktop.

Gas connection (Fig. 3)

Connect the appliance to the gas cylinder or to the
installation according to the prescribed standards in force,
and ensure beforehand, that the appliance matches the type
of gas available. The type of gas for which the appliance
is predisposed is shown on the appliance identification
plate. Otherwise, see “Adaptation to various types of gas”.
Furthermore, check that the feed pressure falls within the
values described on the table: “User chacteristics”.
Rigid/semi rigid metal connection Carry out the connection
with fittings and metal pipes (even flexible pipes) so as to
obtain counter stress the inner parts of the appliance.

N.B. - when the installation has been carried out, check the
perfect sealing of the entire connection system, by using a
soapy solution.

=i

Fig. 3

1SO 7/1
ISO 228/1 (FR)

Electrical connection (Fig. 4)

Prior to carrying out the electrical connection, please ensure

that:

e the plant characteristics are such as to follow what is
indicated on the matrix plate placed at the bottom of the
working area;

e that the plant is fitted with an efficient earth connection,
following the standards and law provisions in force. The
earth connection is compulsory in terms of the law.

Should there be no cable and/or plug on the equipment, use
suitable absorption material for the working temperature as
well, as indicated on the matrix plate. Under no circumstance
must the cable reach a temperature above 50°C of the
ambient tempera-ture.
If connecting directly to the mains power supply, fit a multi-
pole switch of a suitable size for the rated capacity with a
clearance distance which completely disconnects the power
line under overvoltage category Il conditions, consistently
with the rules of installation (the yellow/green earth wir must
not be interrupted). The plug or omnipolar switch must be
easily reached on the installed equipment.

1 cABLE-CLAMP

? YELLOW/GREEN

Fig. 4

12
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To avoid all risk, if the power cable becomes damaged,

it must only be replaced by the manufacturer, by an
authorised service centre, or by a qualified electrician.

Adaptation to various types of gas (Fig. 5)

Should the appliance be pre-set for a different type of gas

than that available, proceed as follows:

¢ replace the injectors (Fig. 5) with the corresponding type of
gas to be used (see table “Uses characteristics”).

e {0 adjust to the minimum, use a screwdriver on the screw
placed on the tap (Fig. 6) after turning the tap to its
minimum position. For LPG (butane/propane) screw tight

&

wok C3 only

Fig. 5

Fig. 6

use of electrical plates

commutator heat intensity cooking methods

1 slight melting of fats etc.; heat small quantities of liquid

2 mild heating of medium quantities of liquid; puddings, long-cooking sauces

3 slow defreezing - heat large quantities of liquid; cooking below boiling
temperature

4 medium tender roasts; cooking at boiling temperature

5 high roasts - boiled food; pan-frying of meats

6 burning heat bring large quantities of liquid to boil; fry

13



USER CHARACTERISTICS

ﬁ GAS BURNERS

FEED BURNER @ INJECTORS | THERMAL CAPACITY
TYPE PRESSURE mbar NOMINAL CONSUMPTION
NORM. 1/100 mm w

fast 129 3000 286

natural gas G20 20 semlifast 101 1750 167 <
auxiliary 77 1000 95
wok 3 141 3500 333
fast 87 3000 218
semifast 66 1750 127

liquefied gas  G30/G31 28-30/37 | auxiliary 50 1000 73 %
wok 3 94 3500 254

ELECTRIC PLATE

FEED TYPE W ADJUSTMENT
commutator (0+6)
normal @145 1000 ator (011)
energy regulator (0=
~ 230V gy res
commutator (0+6)
fast J145 1500
energy regulator (0+11)
Assistance
Before contacting After-Sales Service: Specify:

1. See if you can solve the problem yourself.

2. Switch the appliance on again to see if the problem
has been solved. if it has not, disconnect the
appliance from the power supply and wait for about
an hour before switching on again.

3. If the problem persists after this course of action,
contact After-Sales Service.

e the nature of the fault,

¢ the model

e the service number (the number after the word
SERVICE on the rating plate on the rear of the
appliance)

e your full address,

e your telephone number and area code.

Never call on unauthorized technicians and always
refuse to purchase non-original spare parts.

The manufacturer declines all responsibility for possible inaccuracies contained in this pamphlet, due to printing or
copying errors. We reserve the right to make on our own products those changes to be considered necessary or useful,

without jeopardizing the essential characteristics.
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Respecting and conserving the environment

Make the most of your hot plate’s residual heat by switching off cast iron hot plates 10 minutes before E
the end of your cooking time and glass ceramic hot plates 5 minutes before the end of cooking time.

The base of your pot or pan should cover the hot plate. If it is smaller, precious energy will be wasted
and pots that boil over leave encrusted remains that can be difficult to remove.

Cook your food in closed pots or pans with well-fitting lids and use as little water as possible. Cooking
with the lid off will greatly increase energy consumption

Use purely flat pots and pans

If you are cooking something that takes a long time, it's worth using a pressure cooker, which is twice
as fast and saves a third of the energy.

DATA PLATE

Electrical see data plate
connections

This appliance conforms to the following
European Economic Community directives:
- 2006/95/EC dated 12/12/06 (Low Voltage)
and subsequent amendments

- 2004/108/EC dated 15/12/04

(Electromagnetic Compatibility) and

subsequent amendments
- 93/68/EEC dated 22/07/93 and subsequent

amendments.
il P 2009/142/EC dated 30/11/06 (Gas) and
subsequent amendments
- 2012/19/EU and subsequent amendments.

EU Regulation no. 66/2014 implementing
Directive 2009/125/EC.

ECODESIGN

CODESIG standard EN 60350-2

standard EN 30-2-1
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Pycckun Polska Nederlandse
PIM 950 AST (IX) CE PRODUIT EST CONGU EXCLUSIVEMENT
PIM 950 AST (GH) POUR USAGE DOMESTIQUE. LE
PIM 941 AS (IX) CONSTRUCTEUR  DECLINE  TOUTE
PIM 942 AST (IX) RESPONSABILITE POUR  DOMMAGES
PIM 950 AS (IX) ET BLESSURES CAUSEES PAR UNE
PIM 950 AST (AV) SV INSTALLATION INCORRECTE OU PAR UN

USAGE IMPROPRE, ERRONE OU ABSURDE.

Chere cliente, Cher client,

merci et sincéres félicitations pour le choix que
vous avez fait. Ce nouveau produit, développé
avec soin et fabriqué avec des matiéres de
toute premiere qualité, a été soigneusement
rodé pour satisfaire toutes Vos exigencesd’une
cuisson parfaite. Veuillez lire attentivement les
instructions simples portées sur cette notice
qui vous permettront d’obtenir d’excellents
résultats des la premiére utilisation.  Nous vous
souhaitons une entiére et pleine satisfac-tion

®
t a l'utilisation de cet appareil moderne.
(1)InDesIT o

LE CONSTRUCTEUR
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Notice d’emploi

Installation

Toutes les opérations relatives a linstallation (branchement
¢lectrique, raccordement gaz, adaptation au type de gaz,
réglages nécessaires, etc...) doivent étre effectuées par
des spécialistes suivant les normes en vigueur. Pour les
instructions  spéci-fiques, voir la partie qui concerne les
modalités d'installation.

Mode d’emploi

Brileurs a gaz (Fig. 1-3).

On allume le brlleur en ap-prochant une petite flamme aux
trous de sa partie supérieure en poussant et tournant dans le
sens contraire des aiguilles d’'une montre la manette corre-
spondant jusqu’a faire coincider I'aiguille avec la position de
maximum. Quand le bruleur est en marche, régler la flamme
selon la nécéssité. La position de minimum se trouve a la fin de
la rotation contraire au sens des aiguilles d’'une montre. Pour
les modéles a allumage automatique tourner la manette comme
indiqué cidessus, en poussant en meme temps le bouton
spéecial. Pour les modeles a allumage automatique/ simultané
(& une main), il suffit d'agir sur le bouton correspondant,
comme il est indiqué cidessus. La décharge électrique entre la
petite bougie et le brlleur allume le braleur interessé. Quand
le brleur est allumé, lacher la manette, et regler la flamme
selon nécéssité. Dans le cas de modeles doués de slreté
thermoélectrique, I'allumage du brdleur a lieu comme dans
les cas décrits cidessus en appuyant a fond sur la manette
placée a la position maximale pendant environ 3/5 secondes.
Au moment ou vous relachez la manette, assurezvous que le
brileur est allumé.

N.B.:

- on Vous conseille d'utiliser des casseroles avec un diametre
proportionné aux braleurs évitant que la flamme au maximum
déborde de leur fond

- ne laissez jamais de casseroles vides sur le feu allumé

- n'employez pas d'ustensiles pour cuisson grill sur les plaques
dessus verre. A la fin de la cuisson il faut fermer le robinet
principal du conduit et/ou de la bouteille.

Important

a) sur les plaques dotées de sécurité thermoélectrique, ne
pas activer I'allumage pendant plus de 15 secondes.
Si, apres 15 secondes le brileur ne s'est pas allumé, ouvrir
la porte de la piece et attendre au moins une minute avant
de réessayer.

b) sur les plagues qui ne sont pas dotées de sécurité, en cas
d’extinction des flammes d'un brdleur, fermer le robinet
correspondant et attendre au moins une minute avant de
réessayer.

Plaque électriques

Tourner le bouton dans la position correspondante aux
nécessités de cuisson, en gardant & I'esprit que la position
maximum correspond & la plus grand émission de chaleur, voir
tableau “utilisation plaques électriques”. Le voyant lumineux
allumé indique le fonctionnement de la plaque.

Pour de certains types de voyants lumineux la permanence
d’une légére luminiscence méme a commandes déconnectées

est tout a fait normale.

N.B. Dans I'emploi des plaques électriques / eléments de

chauffe vitrocéramiques on Vous conseille des récipients a fond

plat avec le diamétre égal ou legérement superieur a celui de
la plague.

e ¢viter les débordements de liquide; ainsi apres I'ébullition ou
méme, quand le liquide a été réchauffé, réduire I'émission de
la chaleur;

* ne pas laisser les plaques électriques branchées a vide ou
avec des casseroles ou des poéles vides;

® 3 cuisson terminée, tourner le bouton jusqu’a la position de
fermeture et/ ou déconnexion.

NE PAS FIXER INTENSEMENT LA LAMPE HALOGENE.

PLAQUE
2 3 ELECTRIQUES

2

Gaz

y

T —

— Fig.1

wok @ 20-32
rapide @ 20-26
semirapide @ 14-20
auxiliaire @ 10-14

Entretien Gaz/Electric

Avant de toute operation, débrancher I'appareil du reseau
électrique. Pour assurer une longue vie & l'appareil il faut
absolument effectuer de temps en temps un nettoyage général
soigneux en gardant a I'esprit ce quisuit:

- les parties en vitre, acier et/ou émaillées doivent etre
nettoyées avec des produits appropriés (faciles a trouver
ans les magasins) non abrasifs ni corrosifs. Eviter les
produits qui contiennent du chlore (eau de Javel.etc,)

- éviter de laisser sur la table de travail des substances
acides ou alcalines (vinaigre, sel, jus de citron, etc.)

- les orifices du brulelr et les chapeaux (pieces mobiles
du bruleur) doivent etre frequemment lavés avec de I'eau
bouillante et du détergent, en ayant soin d’enlever tout
incrustation, ensuite ils doivent etre essuyés soigneusement,

16
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en controlant que tous les trous soient débouchés.

- les plagques électriques doivent étre nettoyées avec un
torchon humide et un peu huilées quand elles sont encore
tiedes.

- les grilles inox du plan de travail aprés avoir été chauffées
prennent une couleur bleuatre qui ne deterieoure pas leur
qualité. Pour leur rendre leur aspect original employer un
produit un peu abrasif.

N.B. - Le graissage eventuel des robinets doit etre faite par

(D) inbesiT

des spécialités, qui doivent etre appelés en cas d’anomalie
de fonctionnement. Controler de temps en temps I'état de
conservation du conduit flexible d’alimentation gaz. Siil y a des
fuites remplacer immediatement. Dans tous les cas ne pas
oublier de la changer avant la date limite indiquée sur le tube.

NE PAS UTILISER DE NETTOYEURS A VAPEUR
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Modalités d’installation

Installation

Cet appareil n'est pas pourvu de dispositif d’évacuation des
produits de la combustion. On doit donc linstaller dans des
endroits suffisamment aerés suivant les dispositions des lois
en vigueur. La quantité d'air nécéssaire a la combustion ne doit
pas etre inférieure a 2.0 m%h pour chaque kW de puissance
installer. Voir tableau puissances brlleurs.

Positionnement

L’appareil est prévu pour etre encastré dans un plan de travail
comme indiqué dans la fig. 2. Avant d'installer le plan de
cuisson, placer le joint d’étanchéité @ sur tout le périmetre
de 'ouverture.

Connexion gaz (Fig. 3)

Effectuer la connexion de l'appareil a la bouteille ou a
I'installation selon les prescriptions des normes en vigueur
s'assurant a l'avance que l'appareil est reglé pour le type
de gaz disponible. Les conditions de préadaptation sont
indiquées sur la plague signalétique de I'appareil. En cas
contraire voir: “Adaptation a un type de gaz différent”. Verifier
aussi que la pression d'alimentation correspond aux valeurs
du tableau: “Caractéristiques utilisateurs”.

Branchement meétallique rigide/semirigide  Effectuer le
branchement avec des raccords a conduits métalliques
(meme flexibles) de fagon a ne pas provoquer de contraintes
aux organes internes a l'appareil.

N.B. - Quand l'installation est terminée, controler, avec une
solution savonneuse, la parfaite etoncheité de tout le systeme
de branchement.

=i

Fig. 3

1SO 7/1
ISO 228/1 (FR)

Branchement électrique (Fig. 4)

Avant d’effectuer le branchement électrique, s’assurer que:

¢ |a tension de l'installation électrique correspond au voltage
indi-qué sur la plagque signalétique appliquée au fond du
plan;

¢ ’installation a une connexion de terre effi-cace suivant les
nor-mes et les dispositions de loi en vigueur. La mise a terre
est obligatoire aux termes de la loi.

Si l'appareil n’a pas de céble et/ou de prise correspondante,

ne utiliser que des cébles et des prises, selon les données

indiquées sur la plaque signalétique et a la température de

travail. Le céble ne devra jamais atteindre une température

supérieure de 50°C a celle de 'ambiance.

Pour le raccordement direct au réseau, il faut prévoir un

interrupteur omnipolaire d'une puissance adaptée aux

donneés figurant sur la plague pour déconnecterl’appareil

en cas debesoin; conformément aux regles d'installation, la

distance d'ouver-ture des contacts doit permettre une décon-

nexion complete dans les conditions de surtension de la

catégorie Il (le cable jaune et vert de mis a la terre ne doit pas

étre interrompu). La prise ou l'interrupteur omnipolaire doivent

étre facilement accessibles apre la mise enplace de I'appareil.

1 SERRE-FILS

Fig. 4
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(D) inbesiT

le service d’assistance technique ou un technicien qualifié

N i seulement wok C3
devra le remplacer afin d’éviter toute sorte de risque.

Si le cable d’alimentation est endommaggé, le constructeur, n

Adaptation a un différent type de gaz (Fig. 5)

Si l'appareil prevoit un type de gaz différent de celui

d’alimentation disponible, on doit proceder:

* a la substitution des injecteurs (Fig. 5) avec ceux
corréspondants au type de gaz qu'il faut utiliser (voir tableau
“Caractéristiques utilisateurs”).

e pour le réglage au minimum, tournez a I'aide d'un tournevis
appropri¢ la vis dans I'axe du robinet (Fig. 6) apres avoir
placé le robinet sur la position du minimum. Pour GPL
(butane/propane) serrez a fond.

Fig. 5

Fig. 6

utilisation des plaques électriques
commutateur intensité types de cuisson
chaleur

1 faible faire fondre les graisses, etc.; chauffer des petites quantités de liquide

2 douce chauffer des quantités moyennes de liquide ; cremes, sauces a longue cuisson

3 lente décongeler - chauffer de grandes quantités de liquide; cuisson audessous de
la température d’ébullition

4 moyenne cuisson rétis viande blanche; cuisson a température d’ébullition

5 forte cuisson rétis viande rouge - cuisson pour pots-a-feu; cuisson pourviandes
dans la poéle

6 VivO porter a ébullition de grandes quantités de liquide; faire frire
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CARACTERISTIQUES UTILISATEURS

BRULEURS A GAZ
ALIMENTATION BRULEUR © INJECTEURS | DEBIT THERMIQUE
TYPE PRESSION mbar NOMINAL CONSOMMATION
NORM. 1/100 mm w

rapide 129 3000 286
semirapide 101 1750 167

Gaz naturel G20 20 o <
auxiliaire 77 1000 95
wok 3 141 3500 333
rapide 87 3000 218
semirapide 66 1750 127

Gaz liquéfié  G30/G31  28-30/37 | auxiliaire 50 1000 73 S
wok 3 94 3500 254

PLAQUES ELECTRIQUES
ALIMENTATION TYPE W REGLAGE
commutateur (0+6)

normal @145 1000 ) ) _
régulateur d’énergie (0+11)
~ 230V
, commutateur (0+6)
rapide @145 1500 ) ) _
régulateur d’énergie (0+11)
Assistance
Avant de contacter le Service Aprés-vente: Ne faites jamais appel a des techniciens non agréés
- _ . o et refusez toujours des piéces détachées non
1. Vérifiez s'il n'est pas possible d'éliminer les pannes originales

sans aide.

2. Remettez I'appareil en marche pour vous assures que
'inconvénient a été éliminé. Si tel n'est pas le cas,
débranchez a nouveau lI'appareil et réessayezune
heure apreés.

3. Si le probleme persiste, contactez le Service Apres-vente.

Communiquez:

* le type de panne,

* |le modéle,

® |e numéro de Service (numéro qui se trouve aprés
le mot SERVICE, sur la plaque signalétique placée a
l'arriere de I'appareil)

e votre adresse compléte,

e votre numéro de téléphone avec lindicatif

Dans un souci constant d’'amélioration qualitative, le constructeur se réserve la possibilité d’apporter a ses produits les
modifications utiles, sans compromettre ses caractéristiques essentielles. Le constructeur décline toutes responsabilité
pour d’eventuelles inexactitudes contenues dans cette notice, imputables a des erreurs d’impression ou de transcription.
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Economies et respect de I’environnement

Profitez au maximum de la chaleur résiduelle de votre plaque chauffante en éteignant les plaques en ﬂ
fonte et les plaques vitrocéramiques respectivement 10 et 5 minutes avant la fin du temps de cuisson.

La base de votre casserole ou de votre poéle doit couvrir la plaque chauffante. Si elle est plus petite,
une quantité précieuse d’énergie sera perdue et les casseroles qui débordent laisseront des résidus
incrustés qui peuvent étre difficiles a enlever.

Faites cuire vos aliments dans des casseroles ou des poéles a couvercle et utilisez le moins d’eau
possible. Faire cuire les aliments dans des casseroles ouvertes augmente considérablement la consom-
mation d’énergie.

Utilisez exclusivement des casseroles et poéles a fond plat.

Si vous cuisinez un aliment qui nécessite beaucoup de temps, il est préférable d’utiliser un autocuiseur
qui est deux fois plus rapide et économise un tiers de I'énergie.

PLAQUETTE SIGNALETIQUE

Raccordements
électriques

voir plaquette signalétique

Cet appareil est conforme aux Directives
Communautaires suivantes :
- 2006/95/CE du 12/12/06 (Basse Tension)
et modifications successives

- 2004/108/CE du 15/12/04 (Compatibilité

Electromagnétique) et modifications

successives

- 93/68/CEE du 22/07/93 et modifications
successives.

I - 2009/142/CE du 30/11/09 (Gaz) et

modifications successives

- 2012/19/UE et modifications successives.

Réglement n°66/2014 de I'UE intégrant la
ECOCONCEPTION | Directive 2009/125/EC.

Norme EN 60350-2

Norme EN 30-2-1
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Einbaukochgerat
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PIM 950 AST (IX) DIESES PRODUKT IST ALS
PIM 950 AST (GH) HAUSHALTSGERAT GEDACHT. FUR
PIM 941 AS (IX) SCHADEN AN SACHEN ODER PERSONEN,
PIM 942 AST (IX) DIE AUF FALSCHE INSTALLATION BZWw.
PIM 950 AS (IX) UNGEEIGNETEN ‘GEBRAUCH ODER
PIM 950 AST (AV) SV MISSBRAUCH ZURUCKZUFUHREN SIND,
UBERNIMMT DER HERSTELLER KEINERLEI

VERANTWORTUNG.

Sehr geehrter Kunde,

wir danken lhnen und begliickwiinschen uns
fur Ihre Wahl. Dieses neue Produkt, sorgfaltig
entworfen und mit erstklassigen Materialien
hergestellt, wurde genau geprift um alle lhre
Forderungen an ein perfektes Kochen zu
erfullen. Wir bitten Sie deshalb die einfachen
Anweisungen zu lesen und einzuhalten, damit
von der ersten Anwendung an ausgezeichnete
Ergeb-nisse erreicht werden konnen.  Mit
diesem modernen Apparat wiinschen wir

(D INDESIT lhnen das Beste.

DER HERSTELLER.
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Anweisungen fur den Benutzer

Installation

Séamtliche Installationsarbeiten (ElektroanschluB,
GasanschluB, Anpassung an einen anderen Gastype,
darauffolgende Einstellun-gen, usw.) mussen laut der
geltenden Vorschriften durch Fachpersonal ausgeflhrt
werden. FUr die spezifischen Anleitungen verweisen wir an
den dem Installateur vorbehaltenen Teil.

Gebrauch

Gasbrenner (Abb. 1-3)

Zur Anzindung des Gasbrenners eine Flamme gegen
die kleinen Locher an der Brennstelle halten, wobei man
den entsprechenden Knopf entgegen dem Uhrzeigersinn
bis zur GroBstellung dreht und gedriickt hé&lt. Sobald der
Brenner angezindet ist, Gasflamme auf die gewinschte
Stellung regeln. Die Kleinstellung befindet sich am Ende der
Drehung entgegen dem Uhrzeigersinn. Bei den Modellen mit
automatischer Anziindung den Knopf wie oben beschrieben
bis zur Kleinstellung drehen, wobei man gleichzeitig auf das
daflr bestimmte Anzindungskn®pfchen drickt. Bei den
Modellen mit automatischer/simultaner Zindung (einh&ndig)
nur den entsprechenden Bedienknopf wie oben beschrieben
betatigen. Die elektrische Entladung zwischen diesem
Element und dem Brenner verursacht die Anzindung der
gewlnschten Brennstelle. Sobald der Brenner an ist, den
Knopf sofort loslassen und die Flamme nach Wunsch regeln.
Die Brennerztndung bei den Modellen mit thermoelektrischer
Sicherheit erfolgt wie in den oben beschriebenen Fallen,
den Bedienknopf dabei auf max. Leistungsstufe ca. 3/ 5
Sekunden bis zum Anschlag gedrlckt halten. Wenn der
Knopf wieder losgelassen wird, kontrollieren Sie, daB der
Brenner angezundet bleibt. Es wird empfohlen, Topfe mit dem
richtigen Durchmesser im Verhéltnis zur GréBe der Brennstelle
Zu verwenden, um zu vermeiden, daB die Flammen um den
Topf herum zingeln. Lassen Sie die Kochstellen nicht mit
leeren TOpfen eingeschaltet; verwenden Sie keine Grillgerate
auf Crystal Kochstellen. Es wird empfohlen, den Haupthahan
der Gasleitung und/oder der Gasflasche nach dem Kochen
immer zu schlieBen.

Wichtig

a) Bei Kochfeldern mit thermoelektrischer Sicherung die
Einschaltung nichtlanger als 15 Sekunden betatigen. Wenn
sich der Brenner nach 15 Sekunden nicht eingeschaltet
hat, dann 6ffnen Sie die TUr des Raumes und warten Sie
mindestens eine Minute bevor Sie erneut das Einschalten
versuchen.

b) Bei Kochfeldern mit Flammenléschung eines Brenners den
entsprechenden Hahn schlieBen und mit dem Einschalten
mindestens eine Minute warten.

Kochplatten

Den Schalter auf die den Kochanforderungen entsprechende
Position drehen. Beachten Sie dabei, da mit steigender Zahl
auch die Heizleistung zunimmt, siehe Tabelle “Anwendung der
Elektrokochplatten”. Die Kontrolleuchte zeigt das Einschalten
der Kochplatte an. Das Fortbestehen eines leichten

Nachleuchtens ist bei bestimmten Kontrolleuchten auch nach

Abschaltung des Apparats allerdings als normal zu betrachten.

N.B.: fir den Gebrauch der Elektro-Kochplatten / Heizelemente

glaskeramik empfehlen wir die Verwendung vonToépfen mit

geradem Boden mit gleichem oder nur wenig gréBerem

Durchmesser als die Kochplatte selbst;

e vermeiden Sie das Uberlaufen von Flissigkeiten, indem
Sie nach Erreichen des Siedepunktes oder Erhitzen der
Flussigkeit die Warmezufuhr zurlickschalten;

¢ lassen Sie die Elektro-Kochplatten nicht ohneTopf oder mit
leeren Topfen eingeschaltet;

e Nach dem Kochen drehen Sie den Knopf wieder auf die
“AUS”-Position zurlck.

DIE HALOGENLAMPE NICHT ZU FEST BEFESTIGEN.

KOCHPLATTEN

0 9 5

2

Gas
y
T
— X
Abb.1
wok @ 20-32
schnell @ 20-26
halbschnell @ 14-20
hilforenner @ 10-14
Wartung Gas/Elektro

Vor jeder Wartungsarbeit das Gerét ausschalten. Fir eine
lange Lebensdauer des Gerats muB es unbedingt regelméBig
grundlich gereinigt werden. Dazu folgendes beachten:

- Die Teile aus Glas, Stahl und/oder Email mussen
mit milden, im Handel erhaltlichen Mitteln geséubert
werden. Verwenden Sie auf keinen Fall chlorhaltige Mittel
(Bleichmittel, usw.).

- LassenSiekeinesdurehaltigenoderalkalischen Speisereste
(Essig, Zitronensaft, usw.) auf der Arbeitsflache;

- Die losen Teile der Brennstellen mussen in warmem
Seifenwasser regelméaBig gewaschen und gut abgetrocknet
werden. Kontrollieren Sie, daB die Lécher nicht verstopft
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(D) inbesiT

sind. durch Fachpersonal und nur im Fall von Betriebsstérungen
- Die Elektrokochplatten mit einem feuchten Lappen sdubern vorgenommen werden. Der Gasschlauch muB auf seinen

und danach mit einer sehr diinnen Olschicht schmieren, guten Zustand regelmaBig kontrolliert werden. Im Fall von

wahrend sie noch lauwarm sind. Lecken den Schlauch durch Fachpersonal sofort ersetzen
- Die rostfreien Roste aus Stahl bekommen einen bl&ulichen lassen.

Beschlag, nachdem sie erhitzt worden sind, aber dies

bedeutet keinerlei Beeintrachtigung der Qualitat. Um sie KEINE HOCHDRUCKREI NIGER VERWENDEN

wieder auf ihren urspringlichen Anschein zu bringen,
kénnen Sie sie mit einem leichten Scheuermittel reiben.
N.B. - Das eventuelle Schmieren der Hahne muB immer
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Anleitungen fur den Installateur

Installation

Dieses Gerat ist mit einer Vorrichtung zur Beseitigung der
Verbrennungsgase nicht angeschlossen. Installation und
AnschluB missen laut den geltenden Vorschriften ausgefurt
werden. Gerdt nur in ausreichend bellfteten Raumen
und nach den gesetzlichen Vorschriften aufstellen. Die
Menge der benétigten Verbrennungsluft darf nicht unter
2,0 m¥h pro installierte kW Leistungseinheit liegen. Siehe
Heizleistungstabelle.

Aufstellung (Abb. 2)

Das Geréat ist fur den Einbau in einer Ar-beitsflache
vorgesehen, wie aus der Abbildung er-sichtlich wird. Vor
dem Einsetzen der Kochmulde ist die Dichtung auf dem
gesamten Umfang des Einbauausschnitts anzubringen.

GasanschluB (Abb. 3)

Das Gerat an die Gasflasche oder an das Gasversorgungsnetz
nach den geltenden Vorschriften anschlieBen und dabei
sicherstellen, daB das Gerat auf den vorhandenen Gastyp
eingestellt ist. Die Vorbereitungsbedingungen sind auf dem
Geréatekennschild zu sehen. Wenn es nicht der Fall sein
sollte, wird auf das Kapitel “Anpassung an einen anderen
Gastyp” verwiesen. Man sollte auBerdem kontrollieren, daf der
Foérderdruck den in Tab. “Technische Daten” angegebenen
Werten entspricht.

AnschluB mit MetallanschluBstutzen und rohren, fest/halbfest
Den AnschluB mit AnschluBstutzen und (ev. flexiblen) Rohren
aus Metall so ausfihren, daB3 die inneren Teile des Geréts nicht
belastet werden. Hinweis: Bei vollendeter Installation muB3 die
gesamte AnschluBleitung mit einer Seifenlésung auf vollstandige
Dichtigkeit Uberprift werden.

,_
s
p

=i

Abb. 3

1SO 7/1
ISO 228/1 (FR)

ElektroanschluB (Abb. 4)

Bevor der ElektroanschluB hergestellt wird, versichern Sie
sich:

e ob die Merkmale der Anlage den Angaben des
Kenndatenschilds an der Unterseite der Kochflache
entsprechen;

* ob die Anlage selbst nach den gesetz! ichen Vorschriften
geerdet ist. Die Erdung ist bindend vorgeschrieben. Falls
das Gerat kein Kabel und/oder keinen Stecker besitzt,
verwenden Sie den Kenndaten und der Betriebstemperatur
entsprechendes Material. Das Kabel darf an keiner Stelle
eine Temperatur erreichen, die mehr als 50°C Uber der Raum
temperatur liegt.

Fir den direkten Netzanschluss muss ein allpoliger Schalter
zwischengelegt werden, der fur die auf dem Typenschild
angegebene Last bemessen ist, und der die Trennung
vom Netz mit einer Kontaktweite gewahrleistet, die geméaBl
den Installationsnormen die vollstdndige Abschaltung bei
Uberspannung Kategorie Il erméglicht (das gelb/griine
Erdkabel darf nicht unterbrochen werden). Die Steckdose
oder der allpolige Schalter missen bei dem instal-lierten
Apparat leicht zu erreichen sein.

1 KABELKLEMME

2 DAS GELB/GRUNE

Abb. 4
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(D) inbesiT

Falls das Netzkabel beschéadigt ist, muss es durch den

Hersteller oder seinen technischen Kundendienst oder in
jedem Fall durch eine entsprechend qualifizierte Fachkraft
ersetzt werden, um jedes Risiko auszuschlieBen.

Anpassung an einen anderen Gastyp (Abb. 5)

Ween das Gerat fr einen anderen Gastyp als der vorhandene

ausgelegt ist, ist folgende Vorgehensweise durchzufihren:

¢ die Dusen (Abb. 5) mit den vorhandenen Gastyp bestimmten
Dusen (siehe Tab. “Technische Daten” ersetzen;

e bei der Einstellung des Mindestwertes, den Hahnhebel
auf das Minimum drehen und die Einstellschraube am
Hahn mit entsprechendem Schraubenzieher drehen
(Abb. 6). Bei Betrieb mit Flissiggas (Butan- /Propangas)

Einstellschraube fest anziehen.

nur wok C3

Abb. 5

Abb. 6

Anwendung der Heizkorper

Kommutator Intensitat der Kocharten
Warme
1 gering Fett verflissigen esw. - kleine Mengen Flussigkeit erwdrmen
2 leicht mittlere Mengen FlUssigkeit erwarmen: Cremes, SoB3en - langsames Kochen
3 niedrig auftauen - groBe Mengen Flussigkeit erwdrmen - Kochen unter dem Siede-
punkt
4 mittel Kochen von zarten Braten: bei Siedepunkt kochen
5 stark Kochen von Braten - gekochtem Fleisch; Kochen in der Pfanne
6 ganz stark groBe Mengen FlUssigkeit zum Sieden bringen; backen
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TECHNISCHE DATEN
GASBRENNSTELLEN
SPEISUNG BRENNERTYP @ DUSENELEMENTE | WARMEBELASTUNG
TYP DRUCK mbar NOMINAL VERBRAUCH
NORM. 1/100 mm w
schnell 129 3000 286
halbschnell 101 1750 167
Naturgas G20 20 , <
hilfsbrenner 77 1000 95
wok 3 141 3500 333
schnell 138 3000 333
halbschnell 107 1750 194
Naturgas G25 20 hilfsbrenner 85 1000 111 <
wok 3 150 3500 388
schnell 79 3000/2700 218/193
halbschnell 58 1750/1575 127/112
Flissiggas G30/G31 50 hilfsbrenner 46 1000/900 73/64 %
wok 3 83 3500 255/250
ELEKTROKOCHSTELLEN
SPEISUNG TYP W REGELUNG
Kommutator (0+6)
normal @145 1000 ,
Energieregler (0+11)
~ 230V
Kommutator (0+6)
schnell @145 1500 .
Energieregler (0+11)

Kundendienst

Bevor Sie den Kundendienst rufen: e die Servicenummer (Zahl hinter dem Wort SERVICE
auf dem Typenschild an der Geréterickwand)

1. Prifen Sie erst, ob Sie die Stérung selbst beheben e Ihre vollstandige Anschrit,
konnen. e |hre Telefonnummer mit Vorwahl.

2. Schalten Sie das Gerat nochmals ein, um zu prufen,
ob die Stérung immer noch vorliegt. Haben Sie Weden Sie sich auf keinen Fall an nicht autorisierte
keinen Erflog, schalten Sie den Versuch nach einer Techniker und lassen Sie ausschlieBlich Original-
Stunde. Ersatzteile einbauen.

3. Bleibt das Ergebnis negativ, mussen Sie den
Kundendienst benachrichtigen.

Machen Sie bitte folgende Angaben:

e Art der Stérung,
e das Geratemodell,

Die Herstellerfirma Gbernimmt keinerlei Verantwortung flir eventuell in dieser Broschire enthaltene Ungenauigkeiten,
die auf Druckfehler zuriickzufiihren sind und behalt sich das Recht vor an ihren Produkten alle far notwendig erachteten
Anderungen anzubringen, ohne die wesentlichen Eigenschaften zu beeinflussen.
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Energie sparen und Umwelt schonen

Nutzen Sie die Restwarme Ihrer Kochplatten indem Sie bei Gusseisen-Kochplatten 10 Minuten und ﬂ
Glaskeramik-Kochplatten 5 Minuten vor dem geplanten Ende der Kochzeit ausschalten.

Der Boden Ihrer Kanne oder Ihres Topfes"sollte die Kochplatte abdecken. Falls diese kleiner ist, wird
kostbare Energie verschwendet und ein Uberkochen kann vorkommen und es kdnnte schwierig werden
die Restkrusten zu reinigen.

Kochen Sie lhre Nahrung in Tépfen und Pfannen mit passend geschlossenen Deckeln und verwenden
Sie mdglichst wenig Wasser. Ohne Deckel zu kochen flhrt zu einem erheblichen Energieverbrauch

Verwenden Sie mdglichst flache Tépfe und Pfannen

Falls Sie etwas kochen, dass eine langere Zeit bendtigt, ist es angebracht wenn Sie ein Schnellkochtopf
benutzen, welches zweimal so schnell ist und ein drittel der Energie spart.

TYPENSCHILD

Elektrischer
Anschluss

siehe Typenschild

Dieses Gerat entspricht den folgenden

EG-Richtlinien:
- 2006/95/EG vom 12/12/06 (Niederspannung)
und nachfolgenden Anderungen
- 2004/108/EG vom 15/12/04
(elektromagnetische Vertréglichkeit) und
nachfolgenden Anderungen
- 93/68/EWG vom 22.07.93 und nachfolgenden

Anderungen.
B | 2009/142/EG vom 30.11.09 und
nachfolgenden Anderungen. )
- 2012/19/EU und nachfolgenden Anderunge.

EU-Richtlinienr. 66/2014 ergadnzend zu Richtlinie
ECODESIGN | 2009/125/EU.

EN 60350-2 Richtlinie

EN 30-2-1 Richtlinie
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ESTE PRODUCTO FUE CONCEBIDO
PARA UN USO DE TIPO DOMESTICO. EL
CONSTRUCTOR DECLINA CUALQUIER
RESPONSABILIDAD EN EL CASO DE DANOS
EVENTUALES A COSAS O PERSONAS
QUE DERIVEN DE UNA INSTALACION
INCORRECTA O DE UN USO IMPROPIO,
ERRADO O ABSURDO.

PIM 950 AST (IX)
PIM 950 AST (GH)
PIM 941 AS (IX)

PIM 942 AST (IX)

PIM 950 AS (IX)

PIM 950 AST (AV) SV

Estimado Cliente,

le agradecemos mucho y le felicitamos
por su eleccion. Este nuevo producto,
cuidadosamente estudiado y construido con
materiales de primera calidad, ha sido probado
esmeradamente para poder satisfacer todas
sus exigencias de una perfecta coccion.
Por lo tanto le rogamos lea y respete las
faciles instrucciones que le permitiran llegar
a resultados excelentes desde la primera
utilizacion. Con este moderno aparato le

®
( ) tras mejores felicitaciones.

EL CONSTRUCTOR
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Instrucciones para el usuario

Instalacion

Todas las operaciones relati-vas a la instalacion (conexion
eléctrica, conexion de gas, adaptacion al tipo de gas,
regulaciones correspondientes, etc.) tienen que ser efectuadas
por personal cualificado segun las normas vigentes. Para las
instrucciones especificas véase la parte reservada al instalador.

Utilizacion

Quemadores de gas (Fig. 1-3)

Elencendido del guemador tiene lugar acercando unallamaalos
agujeros de la parte de arriba del mismo quemador presionando
y girando en sentido antihorario el pufio correspondiente hasta
que su indicador coincida con la posicién de méximo. Una vez
efectuado el encendido regular la llama segun la necesidad. La
posicion de minimo esté al final de la rotacién antihoraria. En los
modelos con encendido automatico actuar sobre el pufio como
descrito arriba, presionando contemporaneamente el apropiado
pulsador. En los modelos con encendido automatico/simultaneo
(con una mano) es suficiente accionar el mando respectivo
como se indicé anteriormente. La descarga eléctrica entre bujia
y quemador provoca el encendido del quemador interesado.
Una vez efectuado el encendido soltar inmedia-tamente el
pulsador regulando la llama segun la necesidad.

El encendido de los quemadores en los modelos con seguridad
termoeléctrica se efectia como en los casos ya descritos,
manteniendo el mando presionado a fondo en la posicion
de méximo durante unos 3/5 segundos. Al soltar la perrilla
asegurarse que el quemador permanezca encendido.

N.B.:

- se aconseja utilicen sartenes de diametro apto a los
quemadores evitando que la llama al méaximo salga del fondo
de las mismas

- no dejar ollas vacfas con el fuego encendido

- sobre los planos Crystal no usar accesorios de coccion a la
parrilla. Al final de la coccidn se a-conseja cierren el grifo
principal del tubo y/o de la bombona.

Importante

a) en las encimeras con seguridad termoeléctrica no accione el
encendido durante mas de 15 segundos. Si después de 15
segundos el quemador no se ha encendido, abra la
puerta del local y espere por lo menos un minuto antes de
intentarlode  nuevo.

b) en las encimeras sin seguridad, en caso de que se
apaguen las llamas de un quemador, cierre la llave de paso
correspondiente y no intente encenderlo de nuevo antes de
gue haya pasado un minuto.

Placas eléctricas

Girar el pufio en la posicidn que corresponda a las necesidades de
coccidn, teniendo en cuenta que a un ndmero mayor corresponde
mayor erogacion de calor, véase tabla “utilizacion placas
eléctricas”. La luz indicadora encendida indica la activacion de la
placa. De todas maneras se considera normal para ciertos tipos
de lampara, la persistencia de una luminiscencia ligera aun con
los mandos desconectados.

N.B.: - Cuando se utilicen las placas eléctricas / elementos
calefactores vidrioceramicos se aconsejas contenedores de

fondo llano con didmetro igual o un poco superior que él de la

placa.

¢ eviten desbordamientos de liquidos; por lo tanto una vez que
se haya llegado a la ebullicion o a la calefaccion del liquido
reduzcan la erogacion del calor;

* no dejen enchufadas las placas eléctricas vacias o con sartenes
0 cacerolas vacias;

* al nal de la coccidn volver a colocar el pufio en la posicion de
cerrado y/o desactivado.

NO FIJAR LA LAMPARA HALOGENA INTENSAMENTE.

PLACAS
. 2%, ELECTRICAS [ %
5 = = l =
: 17 K {
, yF— ===\ ‘,—_A\
n 0 9 8 5
6
4
DESCONECTADO —

Gas
Fig.1
corona @ 20-32
réapido @ 20-26
semirapido @ 14-20
auxiliar @ 10-14

Mantenimiento Gas/Eléctrico

Antes de cualquier operacién desconectar eléctricamente el
aparato. Para una mayor duracion del aparato es indispensable
efectuar periédicamente una cuidadosa limpieza general
teniendo en cuenta lo siguiente:

- las partes en vidrio, de acero y/o esmaltadas tienen que ser
limpiadas con productos idéneos (que se pueden encontrar
a la venta) no abrasivos ni corrosivos. Eviten productos a
base de cloro (lejia de algas, ecc.)

- eviten dejar sobre el tablero de trabajo substancias acidas o
alcalinas (vinagre, sal, zumo de limén, ecc.)

- los rompellamas y las tapaderas (partes movibles del
quemador) tienen que ser lavados a menudo con agua
muy caliente y detergente teniendo el cuidado de quitar
toda incrustacion, tienen que ser secados cuidadosamente,
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(D) inbesiT

y hay que controlar que ninguno de los agujeros de los efectuada por personal cualificado con el cual se aconseja

rompellamas esté ob-turado, ni siquiera parcialmente. ponerse en contacto en caso de anomalias de funcionamiento.
- las placas eléctricas se limpian con un estropajo humedo y Controlar periédicamente el estado de conservacién del tubo

se engrasan ligeramente con aceite lubricante cuando estén flexible de alimentacion gas. En caso de pérdidas solicitar

todavia tibias. la intervencion inmediata del personal cualificado para su
- las rejillas inox de la superficie de coccién después de haber sustitucion.

sido calentadas toman una coloracién azulada que no dafia

su calidad. Para que vuelvan a su apariencia original utilicen NO UTILIZAR LIMPIADORES A VAPOR

un producto ligeramente abrasivo.
N.B. - La eventual lubricacion de los grifos tiene que ser
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Instrucciones para el instalador

Instalacion

Este aparato no tiene un dispositivo de descarga de los
productos de la combustion. Se aconseja instalarlo en locales
suficientemente aireados segun las disposiciones de ley
vigentes. La cantidad de aire necesaria a la combustion no
tiene que ser menos que 2.0 m%h por cada kW de potencia
instalado. Véase tabla potencias quemadores.

Colocacion (Fig. 2)

El aparato esta preparado para ser empotrado en un tablero
de trabajo como ilustrado en la relativa figura. Antes de
introducir el plano predisponer la junta de sellado sobre
todo el perimetro del agujero del empotrado.

Conexidn gas (Fig. 3)

Conectar el aparato a la bombona 0 a la instalacién segun las
prescripciones de las normas vigentes comprobando antes
que el aparato esté preparado para el tipo de gas disponible.
Las condiciones de preparacion se enumeran en la placa
de caracteristicas del aparato. En caso contrario véase:
“Adaptacion a un distinto tipo de gas”. Ademas comprobar
que la presion de alimentacion esté dentro de los valores
citados en la tabla “Caracteristicas utilizadores”.

Conexién metalica rigida/ semirigida Efectuar la conexién con
racores y tubos metélicos (también flexibles), de manera que
no se provoguen solicitaciones a los 6rganos interiores del
aparato.

N.B. - Una vez efectuada la instalacion controlen, con una
solucién jabonosa, la perfecta estanqueidad de todo el
sistema de conexion.

=i

Fig. 3

1SO 7/1
ISO 228/1 (FR)

Conexidn eléctrica (Fig. 4)

Antes de efectuar la conexion eléctrica comprobar que:

* las caracteristicas de la instalacion satisfagan cunato
indicado en la placa matricula colocada sobre el fondo de
la superficie de coccion;

® que la instalacién tenga una eficaz conexion de tierra
segun las normas y las prescripciones de ley vigentes. La
puesta a tierra es obligatoria por ley.

En el caso de que el apara-to no tenga el cable y/o el relativo

enchufe utilizar material apto para la absorcién indicado en

la placa matricula y para la temperatura de trabajo. El cable
en ningun punto tendra que llegar a una temperatura superior
de 50°C a la temperatura ambiente.

Para la conexion directa a la red es necesario interponer un

interruptor omnipolar dimensionado para la carga de placa

que asegure la desconexiéon de la red con una distancia
de apertura de losc ontactos que permita la desconexion
completa en las condiciones de la categoria de sobretension

I, de conformidad con las reglas de instalacion (el cable

de tierra amarillo/verde no debe estar interrumpido). El

enchufe o el interruptor omnipolar tienen que ser facilmente
alcanzables con el aparato instalado.

1  PISACABLE

Fig. 4
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Si el cable de alimentacion se dafa, hagalo sustituir por el
fabricante, por un centro de asistencia técnica autorizado
o por un técnico de competencia similar, a fin de prevenir
todo tipo de riesgos.

sé6lo corona C3

Adaptacion a un tipodiferente de gas (Fig. 5)

Si el aparato estuviera preparado paraun tipo de gas

diferentedel de la alimentacion disponible, hay que efectuar:

e |a sustituciéon de losinyectores (Fig. 6) conlos
correspondientesal tipo de gas a utilizar (véase tabla“Cara
cterfsticasutilizadores”).

e para la regulacion delminimo, usar un destornillador
apropiado en eltornillo puesto sobrela llave (Fig. 8)
después de averlogirado en la posicionde minimo. Para
GPL(Butano/propano)atornillar a fondo.

& Fig. 5

Fig. 6

utilizacién placas electricas

conmutador intensita calor tipos coccién

1 tenue derretir grasas ecc.; calentar pequefias cantidades de liquido

2 dulce calentar medias cantidades de liquido; cremas salsas de largacoccion

3 lento descongelar - calentar grandes cantidades de liquido; coccién pordebajo de
la temperatura de ebullicion

4 medio coccidon asados tiernos; coccion a la temperatura de ebullicion

5 fuerte coccién asados - coccion hervidos; coccidn carnes en sartén

6 Vivo llevar a la ebullicion grandes cantidades de liquido; freir
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CARACTERISTICAS UTILIZADORES

QUEMANDORES DE GAS

ALIMENTACION QUEMADOR @ INYECTORES | CAPACIDAD TERMICA
TIPO PRESION mbar NOMINAL CONSUMO
NORM. 1/100 mm W

rapido 129 3000 286
semirapido 101 1750 167 -

gas natural G20 20 » =
auxiliar 77 1000 95
corona 3 141 3500 333
rapido 87 3000 218
semirapido 66 1750 127

gas licuefacto G30/G31 28-30/37 | auxiliar 50 1000 73 S
corona 3 94 3500 254
rapido 320/340 3000 680/711
semirapido 192/210 1750 397/415

G 10. G110/G140 8 |[auxiliar 150/160 1000 227237 <

gas ciudad
corona 3 350 4000 907/949

PLACA ELECTRICA
ALIMENTACION TIPO W REGULACION
conmutador (0+6)
normal J145 1000 _
regulador d’energia (0+11)
~ 230V
. conmutador (0+6)

rapida @145 1500

regulador d’energia (0+11)

Asistencia

Antes de llamar al Servicio de Asistencia Técnica:

1. Compruebe si puede solucionar el problema.

2. Vuelva a poner en marcha el aparato para comprobar
si la averia se ha solucionado. Si el resultado es
negativo, desconecte el aparato y repita la operacion
al cabo de una hora.

3. Si el problema persiste, péngase en contacto con el
Servicio de Asistencia Técnica.

Comunique:

* ¢l tipo de problema,

e ¢l modelo,

e ¢l nimero Service (el nUmero que aparece después
de la palabra SERVICE en la placa de caracteristicas
situada en la parte posterior del aparato

e su direccion completa,
e su numero y prefijo telefonico.

No recurra nunca a técnicos no autorizados y
rechace siempre la installacion de repuestos que
ho sean originales.

El constructor declina toda responsabilidad por las posibles inexactitudes contenidas en el presente documento,
imputables a errores de impresion o relacionadas. El constructor se reserva el derecho de aportar a sus propios
productos aquellas modificaciones que se considere necesarias o utiles, sin perjudicar las caracteristicas esenciales.
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Ahorrar y respetar el medioambiente

Aproveche al maximo el calor residual de la placa caliente apagando placas de hierro fundido 10 mi- E
nutos antes del final de su tiempo de coccion y fogones de vitroceramica 5 minutos antes del final del
tiempo de coccion.

La base de la olla o sartén deben cubrir la placa caliente Si es menor, preciosa energia se desperdiciara
y las ollas que hierven arriba dejaran restos incrustados que pueden ser dificiles de eliminar.

Cocine los alimentos en ollas o sartenes cerrados con tapas que ajusten bien y usen la menor cantidad
de agua posible. Cocinar sin la tapa, aumentara enormemente el consumo de energia

Utilice ollas y sartenes completamente planos

Si usted esta cocinando algo que toma mucho tiempo, vale la pena usar una olla a presion, que es dos
veces mas rapido y ahorra un tercio de la energia.

PLACA DE CARACTERISTICAS

Conexiones
eléctricas

ver placa de caracteristicas

Este aparato es conforme con las siguientes

Normas Comunitarias:
- 2006/95/CE del 12/12/06 (Baja Tension) y
posteriores modificaciones

- 2004/108/CE del 15/12/04 (Compatibilidad
Electromagnética) y posteriores modificaciones
- 93/68/CEE del 22/07/93 y posteriores
modificaciones.

- 2009/142/CE del 30/11/09 (Gas) y posteriores
I modificaciones

- 2012/19/UE y posteriores modificaciones
successives.

Reglamento (UE) n° 66/2014, por el que se
EcoDISENO | aplica la Directiva 2009/125/CE.
Reglamento EN 60350-2

Reglamento EN 30-2-1
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ESTE PRODUTO FOI CONCEBIDO PARA
UMA UTILIZACAO DE TIPO DOMESTICA.
O FABRICANTE DECLINA TODAS AS
RESPONSABILIDADES NO CASO DE
EVENTUAIS DANOS A COISAS OU PESSOAS
DERIVADOS DE UMA INSTALACAO
INCORRECTA OU DE USO IMPROPRIO,

ERRONEO OU ABSURDO.

PIM 950 AST (IX)
PIM 950 AST (GH)
PIM 941 AS (IX)

PIM 942 AST (IX)

PIM 950 AS (IX)

PIM 950 AST (AV) SV

Ex.mo. Sr. Cliente,

Agradecemos, muito sinceramente a sua
escolha, e aproveitamos da ocasido para o
felicitar. E stenovoproduto,quefoiprojectadocom
grande atencao e construido com os melhores
materiais, foi verificado e aprovado, de maneira
a darlhe imensa satisfacao para um cozinhado
perfeito. Por conseguinte, pedimos que leia e
siga as faceis instrucoes que Ihe permitirao de
alcancar excelentes resultados desde o inicio da
sua utilizagdo. Juntamente com este moderno

®
aparelho, aproveitamos para lhe enviar os
I I I I D e S I T nossos melhores cum-primentos.

O FABRICANTE
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Instrucoes para o utilizador

Instalacao

Todas as operagdes relativas a instalacéo (ligacdo eléctrica,
ligacdo de gas, adaptagdo ao tipo de gas, regulagOes
subsequentes, etc.) terdo de ser efectuadas por pessoal
qualificado, segundo as normas em vigor. Para instrugdes
especificas, vejase a parte reservada para o técnico instalador.

Utilizacao

Queimador de gas (Fig. 1-3)

Para acender o queimador de gés, ponha a chama nos
furos da parte superior do dito queimador, fazendo pressao e
rodando o punho correspondente em sentido antihorério até
fazer coincidir o indice com a posi¢cdo maxima. Logo que o
queimador de gas estiver aceso, regule a chama segundo
a necessidade. A posicdo minima encontrase no termo da
rotacdo antihoraria. Nos modelos com atamento automatico,
accionar o punho como descrito em cima, fazendo pressao,
simultdneamente, sobre o correspondente botdo de pressao.
Nos modelos com acendimento automético/simultaneo (com
uma mao), basta seguir o procedimento descrito acima
apenas no botdo correspondente. A descarga eléctrica entre
a velazinha e o queimador de gas acendera este ultimo. Logo
que o queimador estiver aceso, solte imediatamente o botéo
de pressdo, regulando a chama segundo a necessidade.
O acendimento do queimador nos modelos com dispositivo
seguranca termoeléctrico, é feito da mesma forma que os
casos acima descritos, mantendo carregado 0 botdo na
posicdo de méximo por 3/5 segundos Ao deixar de novo o
manipulo certificarse que o queimador fique aceso.

N.B.:

- Recomendase 0 uso de panelas com didmetro igual ao dos
queimadores evitando que a chama, quando estiver alta,
saia por debaixo das ditas panelas;

- ndo deixar panelas vazias sobre o lume aceso;

- sobre planos Crystal néo utilizar acessérios de cozedura a
grelha. Quando terminou de cozinhar, siga a boa regra de
fechar igualmente a torneira principal do conduto efou do
baléo de gas.

Importante

a) nos planos com seguranga termoeléctrica ndo accionar a
ligacéo por mais de 15 segundos. Se apds 15
segundos 0 queimador ndo se acender, abrir a porta do
local e aguardar pelo menos um minuto antes de tentar
de novo.

b) nos planos sem seguranga, em caso extin¢gdo das chamas
de um queimador, fechar a torneira correspondente e nao
tentar de novo o acendimento antes de ter passado um
minuto.

Chapas eléctricas

Rodar o punho em posicdo correspondente & maneira de
cozinhar. O nimero mais elevado corresponde a uma maior
distribuicéo de calor. Veja a tabela sobre a “utilizacdo de chapas
eléctricas”. A lampada piloto acendida indica o acendimento da
chapa. De qualquer maneira é considerado normal, para certos
tipos de ldmpada, a permanéncia de uma ligeira luminescéncia
mesmo com os comandos desligados.

N.B.: Quando usar chapas eléctricas / elementos acquecedores

vidroceramicos, recomendase a utilizagao de recipientes com

fundo plano, de um didmetro igual ou ligeira mente superior ao

da chapa.

* evite 0 transbordar de liquidos; por conseguinte, logo que
ferveu ou aqueceu liquidos, reduza a distribuigao de calor;

* nuncadeixe que as chapas eléctricas permanegcam acendidas
ou com panelas ou frigideiras vazias.

e quando acabou de cozinhar, apague e/o desligue o forno
rodando novamente o punho na devida direc¢éo.

NAO FIXAR COM INTENSIDADE ALAMPADA DE HALOGENEO.

CHAPAS
PR ELECTRICAS

2

Gas
Fig.1
coroa @ 20-32
rapido @ 20-26
semi-rapido @ 14-20
auxiliar @10-14

Manutencao Gas/Eléctrico

Antes de qualquer operacao, desligue o aparelho da corrente
eléctrica. Para uma maior duragao, € indispensavel executar
periédicamente uma esmerada limpeza geral ao aparelho
tomando sempre em consideracdo o que segue:

- as partes em vidro, aco efou esmaltadas terdo de ser
limpas com produtos apropriados (que se encontram no
COMErcio) e que nao sejam nem abrasivos nem COrrosivos.
Evite de usar produtos com base de cloro (substancias para
branquear, etc.);

- evite de deixar substancias 4cidas ou alcalinas (vinagre, sal,
sumo de lim&o, etc.) sobre a chapa de trabalho;

- 0s bicos de gés e as pequenas tampas (partes méveis do
queimador) tém de ser lavados frequentemente com agua
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fervente e detersivo, tomando grande cuidado com possiveis
incrustagdes. Depois, enxugue com cuidado, e controle que
nenhum dos buracos estejam completa ou parcialmente
obturados;

as chapas eléctricas deverao ser limpas com um pano humido
e e, seguida, ungidas ligeiramente com olio lubrificante
enqguanto estiverem ainda mornas.

As grelhas em aco inoxidavel da chapa de trabalho, depois
de terem sido aquecidas, podem tornarse de uma cor
azulada, o que n&o deteriora a qualidade. Para lhes dar

(D) inbesiT

novamente o aspecto original, use um produto ligeiramente
abrasivo.

N.B. - Toda a possivel lubrificagao das torneiras, devera soal
qualificado, o qual tera ser consultado em caso de anomalias
no bom funcionamento. Controle periédicamente o estado de
conservacéo do tubo flexi vel de alimentagédo do gas.
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Instrucoes para o instalador

Instalacao

Este aparelho ndo possuium dispositivo de descar-ga do
produto da combustdo. Recomendase por conseguinte,
que venha instalado em lugares suficientemente arejados
segundo as disposi¢des das leis em vigor. A quantidade
necessdria de ar para a combustdo, ndo devera ser inferior
a 2.0 m¥h por cada kW de forga instalada. Veja a tabela
relativa a forca dos queimadores.

Posicionamento (Fig. 2)

O aparelho foi fabricado para poder ser montado num plano
de trabalho como ilustrado na figura correspondente.Antes
de inserir 0 plano predispor a junta de selagem @ sobre
todo o perimetro do furo de encastre.

Ligacao do gas (Fig. 3)

Ligue o aparelho ao baldo do gas ou & instalagdo segundo as
disposi¢bes das normas em vigor, assegurando de antemé&o
que o aparelho esteja conforme ao tipo de gas que utilizar. As
condicBes de predisposicdo estdo indicadas na etiqueta do
aparelho. Em caso contrario, veja a “Adaptacéo a diversos tipos
de gés”. Verifique igualmente que a pressédo de alimentagao seja
conforme aos valores descritos sobre a tabela “Caracteristicas
das partes a utilizar”.

Ligacdo metélica rigida/semirigida Efectuar a ligagdo com
a juncdo e os tubos metdlicos (mesmo se séo flexiveis), de
modo a ndo provocar uma pressao sobre os ¢rgdos internos
do aparelho.

N.B. - Quando a instalagao tiver sido efectuada con-trole a
perfeita vedagéo de todo o sistema de ligag&o, usando uma
solucéo de sabao.

2
2 <+
L[=IN N
I

=i

Fig. 3

1SO 7/1
ISO 228/1 (FR)

Conexao eléctrica (Fig. 4)

Antes de efectuar a conex&o eléctrica, sera preciso assegurar

que:

® as caracteristicas da instalagdo sigam o que esté indicado
sobre a chapa da matriz aplicada no fundo da chapa de
cozimento.

* a instalagdo esteja munida de uma conexao a terra eficaz,
segundo as normas e disposicoes das leis em vigor. A
conexdo a terra € obrigatéria nos termos da lei.

No caso que o aparelho ndo esteja munido de cabo e/ou da

relativa tomada, utilize o material apropriado para absorver

0 que esta indicado na chapa da matriz, para uma devida

temperatura de cozimento. O tubo ndo devera nunca atingir a

temperatura de 50°C acima da temperatura ambiente.

Para efectuar a ligag&o directa a rede é necessario intalar

um interruptor omnipolar dimensionado para a carga nominal

que, garanta a desconexdo da rede e, com uma distancia
de abertura dos contactos que consinta adesconexao
completa nas condi¢des de sobretenséo de categoria lll, em
conformidade com as regras de instalagdo (o cabo de terra

amarelo/verde nao deve ser interrompido). A tomada ou o

interruptor onipolar dever&o ser posicionados para uma facil

manipulacao do aparelho instalado.

Se o cabo de alimentacdo estiver danificado, deve ser
substituido pelo fabricante ou pelo servigo de assisténcia

1 PRESA-CABO

Fig. 4
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(D) inbesiT

técnica ou, em todo o caso, por uma pessoa qualificada,

de modo a prevenir qualquer perigo.

Adaptacaoa diversos tipos degas (Fig. 5)

No caso que o aparelho esteja predisposto para um tipo
de gas diferente do gas de alimentagdo que utilizar, devera
proceder da seguinte forma:

apenas corona C3

substitua os bicos (Fig. 5) ocm outros proprios ao tipo de
gas que utilizar (veja a tabela relativa as “Caracteristicas
das pecas a utilizar”;

para a regulacdo do minimo agir com uma oportuna chave
de parafuso sobre o parafuso colocado na torneira (Fig.
6) depois de o ter rodado a posicdo minimo. Para GPL
(butano/propano) ataraxar a fundo.

&

Fig. 5

Fig. 6

utilisation des plaques électrique

commutateur intensité chaleur types de cuisson

1 faible faire fondre les graisses, etc.; chauffer des petites quantités de liquide

2 douce chauffer des quantités moyennes de liquide ; cremes, sauces a longue
cuisson

3 lente décongeler - chauffer de grandes quantités de liquide; cuisson audessous
de la température d’ébullition

4 moyenne cuisson rétis viande blanche; cuisson a température d’ébullition

5 forte cuisson rétis viande rouge - cuisson pour pots-a-feu; cuisson pourviandes
dans la poéle

6 vive porter a ébullition de grandes quantités de liquide; faire frire
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CARACTERISTICAS DAS PECAS A UTILIZAR

QUEIMADOSRES DE GAS

ALIMENTACAO QUEIMADOR @ BICOS CAPACIDADE TERMICA
TIPO PRESSIONE mbar NOMINAL CONSUMO
NORM. 1/100 mm w
rapido 129 3000 286
) semi-rapido 101 1750 167
gas natural G20 20 - <
auxiliar 77 1000 95
coroa 3 141 3500 333
rapido 87 3000 218
semi-rapido 66 1750 127
gés liquefeito  G30/G31  28-30/37 | auxiliar 50 1000 73 S
coroa 3 94 3500 254
rapido 320/340 3000 680/711
G110 semi-répido 192/210 1750 397/415
. G110/G140 8 |auxiliar 150/160 1000 227/237 <
gas ciudade
coroa 3 350 4000 907/949
CHAPA ELECTRICA
ALIMENTACAO TIPO W REGULACAO
comutador (0+6)
normal 145 1000 ]
regulador d’energia (0+11)
~ 230V
o comutador (0+6)
réapida @145 1500

regulador d’energia (0+11)

Assisténcia

Antes de contactar o Servico de Assisténcia

1. Verifigue se ndo é possivel resolver a avaria
pessoalmente

2. Volte a ligar o aparelho para se certificar de que o
problema ficou resolvido. Se o resultado for negativo,
desligue novamente o produto e repita a operagao
ao fim de uma hora.

3. Se o problema persistir, contacte o Servico de
Assisténcia Técnica.

Vermeld:

e O tipo de avaria,

e O modelo,

e O numero Service (0 nimero que encontra depois
da palavra SERVICE na chapa de caracteristicas
situada na parte posterior do aparelho)

e O seu endereco completo,
¢ O seu numero de telefone e o indicativo da area de
residéncia.

Nunca recorrer a técnicos nao autorizados e negar
sempre a instalacdo de pecas sobresselentes nao
originals para reposicao.

O Fabricante nao assume nenhuma responsabilidade acerca de eventuais inexactiddes contidas na presente
publicac¢do, devidas a erros de impressao ou de transcricdo. Reserva-se o direito de efectuar nos proprios produtos as
eventuais modificagcdes que considerar necessarias ou Uteis, sem prejudicar as caracteristicas essenciais.
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Economia e respeito do meio ambiente

Aproveite ao maximo o calor residual do seu placa quente desligando as placas quentes de ferro fun-
dido 10 minutos antes do fim do seu tempo de cozedura e placas quentes vitro ceramicas 5 minutos
antes do fim do tempo de cozedura.

A base da sua panela ou cacarola deve cobrir a placa de aquecimento. Se é mais pequena, desper-
dicara energia preciosa e as panelas podem transbordar e deixar restos incrustados que podem ser
dificeis de remover.

Cozinhar os seus alimentos em panelas ou cacarolas fechadas com tampas bem ajustadas e usar o
minimo de agua possivel. Cozinhar com a tampa aberta aumentara aumentara ortemente o consumo
de energia

Usar exclusivamente panelas e cacarolas planas

Se estiver a cozinhar algo que demora muito tempo, € melhor usar uma panela de presséo, que é dua
vezes mais rapido e poupa um terco da energia.

PLACA DAS CARACTERISTICAS

Ligagoes
eléctricas

C E Este aparelho & em conformidade com as seguintes

ver quadro das caracteristicas

Directivas da Comunidade Europeia:

- 2006/95/CE de 12/12/06 (Baixa Tens&o) e
posteriores modificagdes

- 2004/108/CE de 15/12/04 (Compatibilidade
Electromagnética) e posteriores modificagdes

- 93/68/CEE de 22/07/93 e posteriores modificages.
I |- 2009/142/CE de 30/11/09 (Gas) e posteriores
modificagdes

- 2012/19/UE e posteriores modificagoes.

Regulamento UE no. 66/2014 integrando a Directiva
CONCEPGAO (2009/125/CE.

ECOLOGICA | Regulamento EN 60350-2

Regulamento EN 30-2-1
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Setustu Ocak (i) inpesiT

GAZ
icindekiler
| fes] [ ;
Italiano English Francais Kullanim talimatlan
Kurulum, 52
Kullanim talimatlari, 52
DE ES PT Bakim, 52
Deutsch Espanol Portugués
Kurulum yapacak kisi igin talimatlar
Kurulum, 54
AR IR Gaz baglantisi, 54
e Persian Tirkce Elektrik baglantisi, 54
Kullanim ozellikleri, 55
RU PO NL Bakim ve temizlik, 56
Pycckun Polska Nederlandse
PIM 950 AST (IX) BU URUN KONUTLARDA KULLANILMAK
PIM 950 AST (GH) UZERE TASARLANMISTIR. URETICI FIRMA,
PIM 941 AS (IX) YANLISBIRKURULUMYADA1YILSURESINCE
PIM 942 AST (IX) KOTU KULLANIM SONUCU MEYDANA
PIM 950 AS (IX) GELECEK HERHANGI BIR YARALANMA VE
PIM 950 AST (AV) SV HASARLARIN SORUMLULUGUNU KABUL

ETMEMEKTEDIR.

Degerli miisterimiz;

Yapmis oldugunuz segimden dolayi sizi
kutlariz. Titiz bir sekilde incelenmis ve
birinci kalite malzemelerle liretilmis olan
bu yeni urin, mikemmel pisirme ile ilgili
butun ihtiyacglarinizi karsilamasi igin dikkatli
bir sekilde test edilmistir. ilk kullanimdan
itibaren milkkemmel sonuglara ulasmaniza
izin verecek olan talimatlari okumanizi
ve bunlara uymanizi rica etmekteyiz. Bu
modern cihazi ile size en igten dileklerimizi

(D INDeSIT sunmaktayiz.
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Kullanim talimatlari

Kurulum

Montaj ile ilgili olan butin islemler (elekirik baglantisi, gaz
baglantisi, gaz tipine adaptasyon, bunlarin gerektirdigi
ayarlamalar, vb.) vyurlrlikte olan normlara gére uzman
personel tarafindan gergeklestirimelidir. Ozel talimatlar icin,
“kurulum igin talimatlar” bélimane bakiniz.

Kullanim talimatlari

Gazl beklerinin kullanimi (Sekil 1-3)
Ocaklarinbiriniyakmakigin birgakmak yadayakiciyaklastiriniz,
basili tutarak ilgili digmeyi maksimum pozisyonuna getirene
kadar saatin ters yonlnde dondiriniiz. Yanma meydana
geldiginde alevi ihtiyaclara gore ayarlayabilirsiniz. Minimum
konumu, ilgili dugmenin saat yonunin tersine gevirerek
ayarlayabilirsiniz. Otomatik ateslemeli modellerde diigme
lUzerinde yukarida anlatildigi gibi islemde bulunurken ayni
anda ilgili gakmak diigmesine basiniz. Buji ve brilor arasinda
elektrik akisi ilgili brilorin ateslenmesine neden olur. Atesleme
meydana geldikten sonra alevi ihtiyaca gére ayarlayarak
cakmak dugmesini serbest birakiniz. Termoelektrik emniyetli
modellerde brilérin  ateslenmesi, digmenin maksimum
konumdayken yaklasik 3/5 saniye dibine kadar basili olarak
tutulmasindan sonra yukarida anlatildigr sekilde meydana
gelir. DUgmeyi serbest biraktiginizda brilorin yanar halde
kalip kalmadigini kontrol ediniz.

Dikkat:

- Maksimum konumunda alevin disariya dogru ¢ikmasini
Onleyecek ve bruldre uygun capta olan tencerelerin
kullaniimasi tavsiye edilir. (bak. sekil 1)

- Yanan alev lizerinde kesinlikle ici bos tencere birakmayiniz.

- Cam ocaklarin (zerinde 1zgara pisirme yaparken herhangi
bir mutfak esyasi kullanmayiniz. Pisirme isleminin sonunda
gaz yolunun ve tipin ana muslugunun kapatilmasi uygun
olur.

Onemii:

a) Termoelektrik emniyetli ocaklari 15 saniyeden fazla
yakmaya calismayin. Eger alev alma islemi 15 saniye
icinde gergeklesmezse kapagini agin ve tekrar denemeden
once 1 dakika kadar bekleyin.

b) Herhangi bir emniyet bulunmayan ocaklarda, alevin sénmesi
durumunda ilgili brilérin  digmesini kapatin ve tekrar
denemeden 6nce 1 dakika kadar bekleyin.

Elektrik ocaklari

Digmeyi, pisirme gereksinimine karsilik gelen pozisyon tzerine
getiriniz ve daha yuksek sayinin daha fazla sicakliga karsilik
geldigini unutmayiniz; “elektrik ocaklarinin. Yanik konumda
bulunan ikaz lambasi, ocagin 1sinmaya basladigini belirtir.
Bazi lamba tipleri i¢in, kumandalar devre digi edildiginde de
hafif bir liminesansin kalmasi, her haliikarda normal kabul
edilmelidir.

NOT: Elektrik ocaklari/cam seramik isitici elemanlarin
kullaniminda, ¢api ocak ¢apina esit veya biraz daha buyuk diz
tabanli tencere- tavalarin kullaniimasi tavsiye edilir.

« Swilarin tagsmasindan kagininiz; kaynama sicakligina
ulasildiktan veya her hallikarda sivi isitildiktan sonra sicaklig
azaltiniz;

+ Elektrik ocaklari bos olduklarinda veya bos tencere ve bos
tavalar ile galigtirlmamalidir;

+ Pisirme sona erdiginde, digmeyi kapali ve/veya devre digi
pozisyonuna getiriniz.

HALOJEN LAMBAYA UZUN BIR SURE BAKMAYINIZ

ELEKTRIK
2 3 OCAKLARI

2

Gaz
Sekil .1
Ug Tagh(UT) @ 20-32
Hizli(H) @ 20-26
yari hizli @ 14-20
Yardimci(A) 3 10-14

Bakim Gaz/Elektrik

Herhangi bir islem yapmadan 6nce cihazin elektrik sebekesine
baglantisini kesiniz. Cihazin daha uzun émdirlli olmasi igin
asagidakileri géz onuine alarak periyodik olarak genel bir
temizlik gergeklestirmek gereklidir:

- Cam, celik ve/veya emaye kisimlar gizici ya da asindirici
olmayan uygun drunlerle temizlenmelidir. Klor bazli Grtnler
kullanmaktan kagininiz (gamasir suyu vb.).

- Calisma duizlemi Gizerinde asit ya da alkalik maddeler (sirke,
tuz, limon suyu, vb.) birakmayiniz.

- Alev dagiticilart ve kapakgiklar (brilérin hareketli
pargalar), her turli birikintileri 6énlemeye yonelik kaynar
su ya da deterjanla sik sik yikanmali ve diizgln bir sekilde
kurulanmalidir. Ayni zamanda alev dagiticilarin deliklerinin
hicbir tanesinin tikall olmadigindan emin olunmasi gerekir.
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- elektrik ocaklari islak bir bez ile temizlenmelidir ve halen ilk
olduklarinda yaglayici yag ile hafif yaglanmalari gerekir.

- Calisma diizlemindeki paslanmaz gelik izgaralar isitildiktan
sonra, kalitesini etkilemeyen mavimsi bir renk alirlar. Bunlari
orijinal renklerine déndirmek igin hafifge ovalama 6zelligi
olan bir Griin kullaniniz.

(D) inbesiT

Dikkat: Musluklarin muhtemel yaglanmasi sadece anormal
calisma durumlarinda gagiriimasi gereken kalifiye personel
tarafindan yapiimaldir. Esnek gaz besleme hortumunun
durumunu periyodik olarak kontrol ediniz. Eger kagak varsa
derhal degistiriimesi icin yetkili personeli ¢agiriniz. Herhangi
bir anormal durum olmasa bile, son kullanma tarihinden 6nce
degistiriimesi unutulmamaldir.

CiHAZI TEMIZLERKEN
KULLANMAYINIZ.

TEMIZLEYICILER

BUHARLI
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Kurulum yapacak kis

Kurulum

Bu cihazda yanma urnlerinin bosaltimi igin bir tertibat
ongortlmemistir. Yirurlikte olan yasa hukumlerine gore
yeterli dlgiide havalandiriimis olan yerlerde kurulmasi tavsiye
edilir. Yanma igin gerekli olan hava miktari, kurulmus olan her
kW glic igin 2.0 m%saatten az olmamalidir. Briilér gligleriyle
ilgili tabloya bakiniz.

Yerlestirme (Sekil. 2)

Cihaz, sekil 2'de belirtildigi gibi uygun bir diizleme yerlestiriimek
lzere tasarlanmistir. Setiistli ocagi yerlestirmeden énce, agik
ylizeye su gegirmez bantlari @ koyun.

Gaz Baglantisi (Sekil 3)

Cihazin mevcut olan gaz tipi icin 6nceden hazir olmus
oldugundan emin olarak vyarlrlikte olan normlardaki
talimatlara gére cihazi tiipe ya da tesisata baglayiniz. On
hazirlama sartlari cihazin plaka etiketi tzerinde belirtilmistir.
Aksi takdirde “Farkli gaz tipine uyarlama” bdlimiine bakiniz.
Bundan baska besleme basincinin “Kullanici karakteristikleri”
tablosunda belirtilen degerler icine girip girmedidini kontrol
ediniz.

Sert/yari sert metal baglanti: cihazin i¢ organlarinda gerilim
yaratmayacak sekilde metal rakorlar ve borular (esnek olanlar
da dahil olarak) ile baglanti gergeklestiriniz.

Dikkat: Montaj islemi tamamlandiginda, asla alev kullanarak
degil, sabunlu su solisyonu kullanmak kaydiyla tim
baglantilara sizdirmazlik kontroll yapiimalidir.

| icin talimatlar

=i

Sekil. 3

1SO 7/1
ISO 228/1 (FR)

Elektrik Baglantisi (Sekil 4)

Elektrik baglantisini yapmadan ©nce asagidaki konulara

dikkat ediniz:

+ Elektrik tesisatinin, cihaz izerinde belirtilmis olan degerlere
uygun olup olmadigini kontrol ediniz.

+ Tesisatin ylrirlikte olan normlara ve yasa hikimlerine
gore etkin bir sekilde topraklanmis olup olmadigini kontrol
ediniz.

Cihazin kablo ve/veya ilgili prizle donatiimis olmamasi
durumunda cihaz uzerindeki plakada belirtilmis olan g¢ektigi
gug icin ve calisma isisi igin uygun materyal kullaniniz. Kablo
hicbir noktada, oda sicakliginin 50°C Uzerinde olan bir isiya
ulasmamalidir.
Sebekeye dogrudan bir baglanti yapilirsa, plakada belirtilen
yUk icin boyutlandiriimis olan kontaklar arasinda minimum 3
mm.’lik agiklik bulunan komple kutuplu bir anahtarin araya
konulmasi ve yurlrlikte bulunan normlara cevap vermek
gereklidir (sari/yesil topraklama kablosu anahtar tarafindan
kesilmemelidir). Priz ya da komple kutuplu anahtar montaj
edilmis olan cihazla kolaylikla erisilebilir olmahdirlar.

KABLO
TUTUCU

TOPRAKLAMA
TERMINALI

Sekil. 4
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(D) inbesiT

Eger gii¢ kablosu zarar gérmiisse, baglantiyi yapan kisi,

teknik servis elemani ya da uzman bir kisi tarafindan,
olasi bir tehlikenin 6nlenmesi igin degistirilmelidir.

Cesitli gaz tiplerine adaptasyon (Sekil 5)

Eger cihaz mevcut olandan farkli bir gaz tipi i¢in hazirlanmissa,
asagidaki islemler gergeklestirilmelidir:

Kullanilacak olan gaz tipine ( bakiniz “kullanicilarin
karakteristikleri”) uygun olarak enjektorlerin (sekil 5)

degistiriimesi

Minimum gaz verisin ayari (sekil 6); musluk digmesini
minimum konuma donduriiniiz, daha sonra bunu sokerek
ayarlama vidalari Uzerinde tornavidayla islemde bulununuz.

b

lic tacli

Sekil. 5

Sekil. 6

Elektrik ocaklarinin

Komiitator Sicaklik Pigirme tipi
yogunlugu

1 hafif Yaglarin ¢ozilmesi, v.b.; ufak sivi miktarlarinin isitiimasi

2 yumusak Orta miktarlardaki sivilarin — uzun pisirmeli kremalar yemek soslarinin
Isitilmasi

3 yavas Buz ¢Ozulmesi — buyuk miktarlardaki sivilarin isitilmasi — kaynama
sicakliginin altindaki pisirmeler

4 orta Yumusak rostolarin pisiriimesi — kaynama sicakligindaki pisirmeler

5 kuvvetli Rosto pisirilmesi — haglama tlriinde pigirme — tavada et pigirilmesi

6 cok kuvvetli Buyuk miktarlardaki sivilarin kaynatilmasi - kizartmalar
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KULLANICILARIN KARAKTERISTIKLERI

GAZ BRULORLERI

BESLEME BRULOR ENJECTOR | TERMIKSARFIYAT
. CAPI NOMINAL TUKETIM
TIP BASING mbar
1/100 mm w
hizli 129 3000 286
. yari hizli 101 1750 167

Dogal Gaz G20 20 o <
yardimci 77 1000 95
Ug tacli 141 3500 333
hizli 87 3000 218
yari hizli 66 1750 127

Sivilastilimig i <

Gaz LPG G30/G31 28-30/37 | yardimci 50 1000 73 =
Ug tagli 94 3500 254

ELEKTRIK OCAGI
BESLEME TiP w AYARLAMA
komdtatér (0+6)
normal @145 1000 e
enerji regllatord (0+11)
~230V .
o komdtatér (0+6)

suratli @145 1500

Teknik Destek

Yetkili Teknik Servise basvurmadan once:

1

. Arizanin, yardim istemeden giderilip
giderilmeyeceginden emin olun.

2. Arizanin devam edip etmediginden emin olmak igin

cihazi tekrar calistirin. Eger calismiyorsa, cihazi
kapatin ve 1 saat sonra tekrar deneyin.

3. Sorun devam ediyorsa Yetkili Teknik Servisi arayin.

Yetkili Teknik servisi aradiginizda;

Arizanin nedenini,

Cihazin modelini,

Servis numarasini  (Servis numarasi, cihazin
arkasinda bulunan teknik veriler etiketi Uzerinde
yazihdir),

Acik adresinizi,
Alankoduylabirlikte size ulasilacak telefon numarasini
belirtiniz.

Anlasmali olmayan teknisyenleri aramayiniz ve orijinal
olmayan kullanilmis yedek pargalari kullanmayiniz.

ASSISTENZA - RICAMBI - ACCESSORI

NUMERO UNICO

enerji regllatord (0+11)
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Tasarruf ve cevreye saygi

Dokum demir sicak plakalar icin pisirim suresinden 10 dakika ve cam seramik sicak plakalar icin pisirim
stresinden 5 dakika 6nce ocaklarl kapatarak sicak plakalarin artakalan enerijilerinin blyuk bir kismini
kullanabilirsiniz.

Tencerenin veya tavanin tabani sicak plakayl kaplamalidir. Eger sicak plakadan daha kicuk pisirme
kaplari kullanilirsa, enerji kaybina neden olunur ve pisirme kaplarindan tasan sivilar ocak Uzerinde temiz-
lenmesi zor kalintilar birakir.

Yiyeceklerinizi kapaklari iyice oturan kapall tencerelerde veya tavalarda pisirin ve mumkin oldugunca az
su kullanin. Kapak kapatiimadan pisirilmesi durumunda, enerji tUketimi blyuk 6lcUde artacaktir.

Tabani dUz tencereler ve tavalar kullanin.

Eger pisirilmesi uzun suren bir yiyecek pisiriyorsaniz, dudUkli tencere kullanarak pisirme suresini iki kat
hizlandirabilir ve enerjinin Ggte birini tasarruf edebilirsiniz.

OZELLIKLER ETIKETI

Elektrik
baglantilar

ozellikler etiketine bakiniz

Bu cihaz asagidaki Avrupa Birligi Direktiflerine

uygundur:
- 12/12/06 tarihli (Algak Basing) 2006/95/CE ve

Uzerinde yapilan degisiklikler

- 15/12/04 tarihli (Elektromanyetik Uyum)
2004/108/CE ve uzerinde yapilan degisiklikler

- 22/07/93 tarihli 93/68/CEE ve Uzerinde yapilan
degisiklikler.

- 30/11/09 tarihli 2009/142/CE (Gaz) ve
I Uzerinde yapilan degisiklikler.

- 2012/19/EU ve lzerinde yapilan degisiklikler.

AEEE Yo6netmeligine uygundur

AB Yoénetmelik No. 66/2014 timleyici
Yonetmelik 2009/125/EC

EN 60350-2 standardi

EN 30-2-1 standardi

ECODESIGN
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BapouyHas noBepXHOCTb (i) inpesiT

| GB FR
Italiano English Francais
DE ES PT
Deutsch Espanol Portugués
AR IR TR
e Persian Turkce
Pycckun Polska Nederlandse

PIM 950 AST (IX)

PIM 950 AST (GH)
PIM 941 AS (IX)

PIM 942 AST (IX)

PIM 950 AS (IX)

PIM 950 AST (AV) SV

(1) inpbesIT

rA3

ConepxaHue

UHCcTpyKUuMM AnAa nonb3oBaTens
YcTaHoBKa, 58

Mcnonb3oBaHue, 58

O6cnyxuBaHue u yxon, 58

MHCTpyKUMM Ana TeXHMYeCKOro nepcoHana
YcraHoBka, 60

MogkntoveHue k rasy, 60

MNogkntoveHme k anektpocetn, 60

XapakTepuCTUKN FOPEenokK 1 XukKnepos, 61

Momoub, 62

3TO OBOPYAOBAHWE MPEAHA3HAYEHO
TONMbKO ONA  BbITOBOMO  UC-
NMONb30BAHUA. MPOW3BOOUTENbL HE
HECET OTBETCTBEHHOCTU 3A TPABMbI
U YLWEPB, BbI3BAHHLIE HEMPABUMbLHOM
YCTAHOBKOM WNA HEMOOXOOALLMM,
HENPABUMbHLIM UMW  ABCYPOHbIM
MCMNOMIb30BAHUEM OEOPYOBAHMUS.

YBaxaembin nokynarenb!
Mbl  Gnarogapyum  Bac u  nosgpasnsiem
CO cAenaHHbiM BblbopoM. J3TO HOBOE

060-pyaoBaHue, npounsBegeHHoe "3
BbICOKOKaYeCTBEHHbIX MaTepuasnos, NPoLLo
TLaTENbHYHo npoBepPKy B Lensix

YO,OBIETBOPEHUS Bawmx KyrnMHapHbIX
3anpocoB. [loxanyucra, npoynTamte U
criegynte 3TUM  HECINOXHBbIM - MHCTPYKUMAM,
KoTopble Mno3BonAT Bam ¢ camoro Hayana
nony4atb NPEBOCXOAHbIE pe3yrbTaTbl FOTOBKU.
XKenaem Bam ycnewHoro wmcnonb3oBaHUA
3TOro CoBpeMeHHoro obopynosaHus!

N3roTOBUTEJb
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UHCTPYKUUM AnNA nonb3oBaTens

YcTtaHoOBKa

Bce onepauun no yctaHoBke (nogknioveHne obopyaoBaHus
K SneKkTpoM ra3oBOW CeTW, HaCTpoiika Ha Tun rasa,
HeoOXoaWMble PErynMpoBKM U T.N.) LOMMKHbI BbIMOMHATHCA
KBanUULMPOBaHHBIM NEPCOHANOM COTMacHO AEeCTBYIOLLUM
MHCT pykumsm. CneumarnbHble MHCTPYKUWMM MO YCTaHOBKE
npueegeHbl B 4acTtu, npeuHasHaquHon Ana TexHn4eckoro
nepcoxana.

Ucnonb3oBaHue

lasoBkIe ropenku (puc. 1-3)

YTobbl 3axeyb ra3oByto roperky, NOAHECUTE FOPSILLLYIO CINYKY
WNW 3aXuranky K OTBEp-CTUSM B BEPXHEW YacTW ropenku,
OOHOBPEMEHHO HaXumasi W Bpallas COOTBETCTBYIOLLYHO
PYKOSITKY ~MPOTMB  4YacOBOW  CTPENKM, Moka  no3uums
MaKkcumarbHOro nrameHu He coenafeT ¢ mapkepom. Korga
rasoBasi ropenka 3aroputcs, OTperynupyite nnams, Kak
HyXHo. [losuums MWHUManbHOro nnameHn JOCTUraeTcs
BpaLLEeHNeM PYKOATKW NPOTUB YacOBOW CTPENKU A0 KOHLa.

B Mogensax C aBTOMaTWyeckuMm 3axuraHvem [encTBywTe
PYKOSITKOW, KaK OMMCaHO BbIlLE, OOHOBPEMEHHO HaXuMas
COOTBETCTBYIOLLYIO KHOMKY. [ANsi Mogenei ¢ aBTomMa-TU4eCcKum
| ogHOBpeMeHHbIM (OQHOW PYKOW) 3aXuraHueMm A0CTaToO4HO
[eicTBOBaTb, COOTBETCTBYIOLLEN PYKOSTKOM, Kak OMMcaHo
BbllLe. JOnekTpuyeckas McKpa Mexay CBeYen 3aXuraHus u
ropenkon obecnednBaeT nomkur ropenku. lMocne Toro, Kak
ropenka 3aroputcs, cpasy OTnyCcTUTE KHOMKY W OTperynupynte
nnams, kak Hy>Ho.

Ana wmogene C  TEPMOSNEKTPUYECKUM  YCTPOWCTBOM
HesonacHOCTV ropenka 3aXW-raeTcsl, Kak OnuMcaHo BblLLE,
NPy yaepxXaHun PYKOSTKM HaxaToi A0 ynopa MpUMEPHO
3-5 cekyHg. OTnycTMB pyKOATKY, MpoBepbTe, YTO Mniams
[AENCTBUTENBHO rOpuT.

MpumeyaHue:

- Mbl pekOMeHZyeM UCMosb30BaTh CKOBOPOAbI W KacTpionu,
COOTBETCTBYIOLLME MO AMAMETPY ro-penke, YTobbl nnams
He 3axoauno 3a AHO NOCYAbl U HE OKpyXarno ee;

- He OCTaBMsINTE Ha OTHE MyCTble CKOBOPOAb! UMM KaCTPHOMX;

- HEe MCnonb3ymTe Ha CTEKNOKEPAMUYECKUX MOBEPXHOCTSAX
NPUHAANEXHOCTU, NpeaHa3Ha4YeHHble AN NPUrOTOBIEHNUS
B rpune. [ocne okoHYaHWUs NPUrOTOBREHNUS NepeKkpbIBanTe
ra3oBblii KpaH.

BaxHo

a) Ana mogeneii ¢ yCTpOMCTBOM 6e30MacHOCTW: He Aepxute
KHOMKY SNeKTPOnoxura Haxatoi fonblue 15 cekyHa. Ecnn
ropernka He 3aropenacb 4epe3 15 cekyHa, npoBeTpute
MOMELLEHVe U NOAOX-ANTE N0 KpaiHeh Mepe OfHYy MUHYTY,
npexae Yem caenatb AanbHERLwyo No-MbiTKy;

b) ans  mogeneir ©e3 yctponcTBa ©esonacHoCTM:  ecnu
nnamsi ropenku He 3aropenocb, NepekpomnTe nogadvy rasa
COOTBETCTBYIOLLEN PYKOSITKOW W MOJOXAWTE HE MeHee
MUHYTbI, NPEX/e YeM CHOBA 3aXUraTb FOperky.

OnekTpnyeckme KOH(opkm

MoBepHMTE pyyky B  MOMOXKEHME, COOTBETCTBYHOLLEE

HeobXo4MMOMY TWMy TOTOBKM, YYWTbIBAsS TOT (hakKT, uYTO

HonbLueit Lmdpe cooTBETCTBYET Bonbluee BblaerneHwe Tenna,

CMOTpY Tabnuuy “UCnonb3oBaHWE SNEKTPUYECKMX KOHGOPOK.

QD4 ul BETOBOW WHAWNKATOD BUACTCID B Q_Dg00OIEC

KOHOPKY.

Ona  onpegeneHHbIX  TUMOB  MHOMKATOPOB  CUMTaeTCs

HOpManbHbIM  SIBMEHWEM,  eClM  MHAMKaTop  crerka

NOACBEYMBAETCS AaXe NP OTKIKOYEHHbBIX OpraHax ynpasneHus.

Mpum.: npu TrOTOBKE HaA  ANEKTpUYECKUX  KoHdpopkax/

CTEKIOKepaMmU4eCKnx HarpeBarernbHbIX anemeHTax

PEKOMEHZYeM WCMOMb30BaTb KacTplonu C MIIOCKUM  JHOM

[AMaMEeTPOM KaK Yy KOHEOPKK, UInn HEMHOTO GonbLue.

* He ponyckaiiTe nepenuBaHue XWOKOCTW; NOcne Havana
KuneHus unu B mobom cryyae nocne Harpeea XWOKOCTM
y6aBLTE MOLLHOCTD;

* He OCTaBnsNTE 3MEKTPUYECKME KOHOPKM BKITHOHEHHbLIMU
BXOMOCTYIO MMM C NYCTbIMM KAaCTPIONSIMM UIM CKOBOPOAAMM;

* B KOHUE TOTOBKM NEpPeBeauTe Ppyyky B MONOXKEHME
NEePEeKPLITAS UMW OTKIIOHEHNS.

HE CMOTPUTE AONTO HA TATOMEHHYHO JTAMITY

SJIEKTPUYECKUE
2 3 KOHOOPKN

BbIK/IMIOYEHO —

a3
Puc.1
Wok @ 20-32
BeicTpast @ 20-26
lMony BeicTpoe @ 14-20
BcnomoratensHas @ 10-14

O6cnyxuBaHue n yxopn

Mepen nobbiMM onepauusiMu no yxogy U oBCnyxuBaHuiO

OTKMtouUTE 0DOPYAOBaHME OT ANEKTPOCETM.

[Ons npoaneHus cpoka cnyx6bl 060pynoBaHus HeobxoamMo

NEePUOANYECKH €0 YNCTUTb, MPUHSIB BO BHUMAHME creayioLee:

- CTEKNSHHblE, CTanbHble W / UNW 3ManMPOBaHHbIE YacTy
cnegyeT ounwatb HeabpasvBHbIMKU W HearpecCUBHbLIMM
cpefctBamu. He wvcnonb3yiiTe cpeacTBa, copepxaiive
xnop (otbenuearenu u np.);

199.199.199
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BeLLEeCTB Ha pabouyto NoBepXHOCTL 060py0BaHus (YKCyca,
COnu, IMMOHHOIO COKa U T.4.);

paccekaTtenu nnameHn W LUASNKA TOpenok (CbemHble
4acTu ropenok) crnegyet MblTb ropsyeil BOAOW C MOLLUM
CpeacTBOM, yganss Harap. 3aTtem BbITepeTb Hacyxo,
MPOBEpPSisl, YTO OTBEPCTUS TOPENKN He 3abUTbl;
arnekTpuYeckne KOHMOPKM CcrnegyeT YUCTUTb  MOKPOW
TPANKOW W crerka cMasaTb CMa3ouYHbIM MAcnoMm, Nnoka OHM
eLle Tennble.

B pesynbraTe HarpeBa peLleTkun paboyert NOBEPXHOCTH,
cOenaHHble M3 HepxaBselolwen cTanu, NpuUHYMatoT
CMHEBAaTbIN OTTEHOK, YTO HE YXYALWAaeT WX KavyecTso.

(D) inbesiT

Ytobbl BO3BpaTUTb peELLETKaM NepBOHaYasibHbIA LIBET,
MCnonb3yiiTe HEMHOrO abpasnBHOroO CpeacTBa.

Mpumeuyanne. Ynctka ras3oBbIX  BEHTUNENW  [OSKHA
BbINMOMHATECA  KBaNWUUMPOBAHHLIM  MEPCOHanoM, K
KOTOPOMY Takke creagyet obpalatbcs B criydyae No6ou
byHKUMOHanNbHOW aHomanuu. [lepuoguyeckn nposepsiTe
COCTOsIHME TMOKOro rasoBoro WnaHra. B cnyyae yteuku rasa
ONsi 3ameHbl LnaHra obpaTuTecb B CEPBUCHBLIA LEHTp /
KBaNUULMpPOBaHHOMY NepcoHany.

HE UCMONb3YUTE NMAPOOYUCTUTENN!
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WHCTPYKLMM ONs TEXHNYECKOro nepcoHana

YcTtaHOBKa

310 0bopynoBaHMe He obecnednBaeT yaaneHue npoayKToB
CrOpaHusl, NMO3TOMY PEKOMEHOYETCSt €ro ycTaHaenvBaTb B
NOMELLEHUSIX CA0CTAaTOMHON BEHTUNALMEN, COOTBETCTBYHOLLEN
[encTByoLMM HopmaM. O6beM Bo3ayxa, KOTOPbIN HEOOX0aUM
ANA cropaHus, JomkeH ObiTb He MeHee 2,0 M%/4 Ha Kaxabli
KBT MoLHOCTM ycTaHaBnMBaemoro 06opyaoBaHms (M. Tabn.
XapaKkTepuCTMKM ropenok 1 XXUKMepoB).

PasmelueHue (puc. 2)

ObopynoBaHue paspaboTaHoO Takum 00pa3om, YTOObI
€ro MOXHO pa3MecTuUTb Ha paboyel NOBEpPXHOCTH, Kak
nokasaHo Ha pwuc. 2. lNepen yctaHoBkon obopyaoBaHus
yCTaHOBUTE YMIOTHUTEMNb MO BCEMY NEPUMETPY Bbipesa
B HecyLlen NoBepXHOCTU.

MopkniovyeHue K rasy (puc. 3)

MoacoenvH1Te 06OPYAOBaAHUE K UCTOYHUKY ra3a, COOTBETCTBYIOLEMY
[eCTBYIOLMM CTaHAApTaM Anst ra3onoaKioYeHus, Ya0CTOBEPLTECh
3apaHee, YTo 06OpYHOBaHWe COOTBETCTBYET TUMY UMEIOLLIETOCs rasa.
YCNOoBUS NOLFOTOBKW K MOAKMIOYEHMIO Ta3a NpUBEAeHbl Ha Tabnnuke
npubopa. B npotueHOM criydae cM. § «Adantauus K pasnuuHbIM
Tunam rasa». Kpome Toro, npoeepsTe, YTO AABNEHUe rasa HaxopuTes
B Mpeenax 3HaueHwiA, ykasaHHbIX B Talrl. XapakTepucTuku ropenok
W XuknepoB. [laHHoe M3nenue He npegHasHaueHo Ans paboTbl ot
BannoHHoro rasa.

MopkntoyeHne HermMbkom /NonNyrMoKon MeTanIM4eckon
Tpy6ou: BbinonHute nogknoyeHre, MCnonb3ays LWTyuepsbl
1 MeTannuyeckue Tpybbl (gaxe LWaHr), Tak, 4Tobbl 6bIno
UCKITIOYEHO MEXaHMYeckoe [aBfieHWe Ha BHYTPEHHWE
YyacTu obopyaoBaHus. NMprumeyaHwue. Mocne nogknoveHns
npoBepsTe MeCTa ra30oBblX COEOMHEHWA Ha Hanuyve
yTeuek, UCNonb3ys MblfbHbBIN PacTBOp.

1SO 7/1
ISO 228/1 (FR)

Puc. 3

MNMoaknioyeHue K anekTpoceTu (puc. 4)

lNepen nogcoenuHeHVEM K anekTpoceTy ybeautech B TOM, YTO:
* napameTpbl CUCTEMbI AMEKTPONMUTAHNS COOTBETCTBYHOT
YKa3aHHbIM B  Tabnuyke TEXHWYECKMX  OaHHbIX
060pynoBaHMs, PacrofiOXKEHHOW Ha ero HWXKHEN YacTy;
* cuctema umeetr IPGPEKTUBHOE 3a3eMrieHne B
COOTBETCTBMU C [OEWCTBYIOLMMU TpeboBaHUSMU U
npasunamu anektponogkntoveHns. O6opygoBaHue
06513aTeNnbHO AOMKHO ObITb 3a3EMIEHO.
Ecnun obopynoBaHme noctaensetcst 6e3 kabenst n/mnm
COOTBETCTBYHOLLIEN BUITKW, UCMONb3YTE Kabernb 1 BUIKY,
nogxogdwme Ansd ykasaHHoOro notpebnaemoro Toka
(cM. TabnuuKky TEXHUYECKUX AaHHbIX 00OpPYAOBaHUS)
n paboyen Temnepartypsbl. [MuTaowmii kabenb AOMKeH
pacnonaratbcs Tak, 4ToObl NO BCEW ASIMHE OH HMKOraa
He HarpeBancs OO0 Temneparypbl, NpeBblaloLen Ha
50°C komHaTHyto. [Mpn NOAKMOYEHUM K INEKTpoceTn
HanpsAMy YCTaHOBUTE MHOTOMOMSIPHbIV BbIKMOYaTENb
C COOTBETCTBYIOLLEN HOMWHANbHON MOLLHOCTBIO W
6e3onacHbIM paccTosHMEM Mexay pasBedeHHbIMU
KOHTaKTaMu, KOTOpPbIN, COrNacHO npaBuiiaM yCTaHOBKM,
MONMHOCTLIO OTKMNIOYAeT MUTaHWe B YCMOBUAX CKadka
HanpskeHus kateropum Il (npy aTOM NMHUA 3a3eMnNeHnst
— XenTbln / 3eneHbIn NpoBOo4 — He [OofkHa ObITb
npepsaHa). lMocne ycTtaHOBKM BUMKa Unu BbikoyaTenb
OOIMKHbI ObITb NTErKOAOCTYMHbI.

1 KABENbHbIN
3AXUM

XENTO/
3ENEHbIN
nPoOBOA
3A3EMJIEHUA

Puc. 4
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(D) inbesiT

Bo un3bexaHue pucka noBpeXAeHHbIA NUTALUN

Kabenb o6OoOpyAoBaHMA  AOMKEeH
TONbKO CMNeuuanucToM CEepBUCHOrO LEeHTpa unu
KBanuULUMpPOBaHHbIM 3JIeKTPUKOM.

ApanTauus K pasnuyHbIM TUNAaMm rasa (puc. 5)

Ecnu obopynoBaHve HacTpoOeHO Ha Apyron Tun rasa,

BbINONTHUTE cneaywulee:

* 3ameHUTe XuKnepbl (puc. 5) COOTBETCTBYHOLLMMMU
TMNYy rasa, KoTopbln BygeTt ncnonb3oBatbes (CM. Tabn.
XapaKkTepuCT UKUTOPENOKW XXMUKINEPOB);

* yTOOBI OTperynuMpoBaTb MUHUMYM MNOAayu rasa, C
NMOMOLLbH0 OTBEPTKU MOBEPHUTE BUHT, PACTONOXEHHbIN
Ha KkpaHe (puc. 6), B no3vumio MuHuMmyma. [Ons
LPG (6ytaH/nponaH) BUHT JOMMKeH ObiTb 3aTsHYT

NOJTHOCTbHO.

&

3aMeHATbCA Tonbko Wok C3

Puc. 5

Puc. 6

UCNOJIb30BaHUE ANTIEKTPUYECKUX KOHCI)OpOK

nepekn4yaTenb Tennosas

Twun rotoBKK

MOLLHOCTb
1 OYeHb HM3Kas pacTannuBaHue X1poB U T.4.; pa3orpeB HEGOMbLUNX KONMUYECTB XXUOKOCTU
2 HM3Kas pas3orpeB CpeaHUX KOMMYECTB XUAKOCTU — ANWUTENbHasi FOTOBKA COYyCOB
3 cnabas pa3mopaxuBaHue - pa3orpeB HeGOMbLUNX KONMUYECTB XXMOKOCTU — FOTOBKa
npu Temnepatype HUXe TeMrnepaTtypbl KUNeHWs!
4 cpenHss roTOBKA MSIFKOTrO XKapKoro - FoTOBKa Npy TeMnepaType KUNeHus
5 cunbHas rOTOBKa »KapKoro — Bapka Msica - )apka Msica Ha CKOBOpoAe
6 OYEHb CUIIbHas KunsiyeHne 6onbLUNX KONMMYECTB XUAKOCTU — FOTOBKAa BO hpuTiope
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XAPAKTEPUCTUKWU TOPEJIOK U XXUKITEPOB

FA3OBbIE FOPEJIKU

ARBANTALMA K PASNIAYHBIM TUMAM TA3A FOPEJKA @ XMKNEPOB HOMUHATbHAS
TUMTA3A  [ABNEHWE MA3A, TEMNTOBAA MOLL- PACXO[
MBAP HOPM. 1/100 mm HOCTb, BT
BbicTpas 129 3000 286
. lMony BeicTpoe 101 1750 167 -
MpupoaHbIn G20 20 =
BcnomoratenbHas 77 1000 95
Wok 3 141 3500 333
BeicTpas 87 3000 218
Mony 6eicTpoe 66 1750 127
CxwmkeHHbIn  G30/G31  28-30/37 | BcriomoratenbHast 50 1000 73 Z
Wok 3 94 3500 254

ANEKTPUYECKAA KOH®OPKA

MATAHNE TN

obblvyHan J145
~230B
ObicTpaa @145

BT PEINYIMMPOBKA
nepekntoyarens (0+6)
1000
PerynsTtop mowHocTu (0+11)
nepekntoyarens (0+6)
1500

Perynstop mowHocTm (0+11)

NMomouwb

Mepen 3BOHKOM B aBTOPU30BaHHbIN CEPBUCHbINA LIEHTp:

1.

MpoBepbTe, MoxeTe nu Bbl pewnTs npobnemy
CaMOCTOSITENbHO.

2. Bkntounte cHoBa obopygoBaHue, YTOObl MOCMOTPETD,

peweHa nu npobnema. Ecnu HeT, oTknOUMTE
obopyaoBaHWe OT 9MeKTpPoceTM U  nodoXauTe
NpUMepHO 4Yac nepe NOBTOPHbLIM BKIMKOYEHUEM.

3. Ecnu nocne atux genctBun npobnema ocrtanach,

obpaTutecb B aBTOPU3OBAHHbLIA CEPBUCHLIA LEHTP
3a TEXHUYECKON MOMOLLbIO.

YkaxuTe:

HenCrnpaBHOCTb,

MopAenb,

CEpUIHbIN Homep (umcno nocne cnosa
OBCITYXXMBAHMWE B Tabnuyke TexHu4ec-

KUX OaHHbIX HA 0bopyaoBaHum),

Baw nonHbi agpec,

Baw Homep TenedoHa 1 MexayropogHbli KoA.

He obpawantecb 3a MOMOLLbD K HEMNPaBOMOYHOMY
TEXHMYECKOMY MepcoHary v Bceraa rnokyrnanTe Tonbko
OpurMHarsbHble 3anacHble YacTy.

ASSISTENZA - RICAMBI - ACCESSORI

NUMERO UNICO

INuHMA TexHMuYecKon nopaepXKu AOCTynHa 7 AHew
B Heaento

M3roToBUTENb HE HECET OTBETCTBEHHOCTM 3@ BO3MOXXHbIE HETOYHOCTM B 3TOM BpoLUtope 13-3a NeYaTu Unm KonMpoBaHus
OLLNOOK.
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OKOHOMMUSA IJNIEKTPO3HEPrun n oxpaHa
OKpYy>XaroLien cpeabl

- ObeybTe MakcMasibHY ahhEeKTUBHOCTb OCTATOYHOIO MUTa ropsYert NAnTbl, OTK/OYas YyryHHbIE m
BapOYHble MOBEPXHOCTM 3a 10 MUHYT A0 3aBepLLEHNSt NPOoLLecca NMpUroToBIEHNS, a CTEKISHHbIE
BapOYHbIE MOBEPXHOCTU - 3a 5 MUHYT [0 3aBepLLEHst NpoLecca.

- OcHOoBaHVe ropLLUKa Uan KacTpM O0/MKHO NOKPbIBATbL BAPOYHYHO NMOBEXHOCTb. Ecnm oHo OyaeT
MeHbLLINM, OyAeT UMETb MECTO MOTepst SHEPIn, 1 B pedyibTaTe BbIKUMaHMS XKNOKOCTY N3 FTOPLLIKOB Ha
BaPOYHOW MOBEPXHOCTM ByayT OCTaBaTbCA OCTATKI 3TOM XXUAKOCTA, KOTOPbIE CIOXHO YO UTh.

- XpaHuTe NpoAyKTbl B 3aKPbITbIX FOPLLUKAX WM KACTPIOIAX C MIOTHO 3aKPbIBAIOLLMUMCS KPbILLIKAMU 1
NCNONb3YNTE MYHUMASIbHOE KOIMYECTBO BOAbl. B criydae npurotoBneHus 6e3 KpbIlkK ByaeT MMeTb
MECTO NOTPebNEeHME 3HAYUTEIBHOMO KOJIMYECTBa SHEPr N,

- Vlcnonb3yiTe ropLUKmn 1 KacTPJIM C COBEPLLEHHO MIOCKUM [HOM.

- B cnydae npurotosneHus 61100a B TeUeHVe OJIMTeNIbHOr0 BPEMEHW CedyeT MCTob30BaTh
CKOPOBAPKY, KOTOpasd roTOBUT B Ba pasa bbIcTpee 1 No3BoSeT coepedb TPETb SHEPIUM.

3ABOACKAA TABJIUYKA

AnekTponuTaHue | cM. 3aBOACKY0 Tabnunyky

[aHHoe nsgenve cooTBeTCcTBYET
cnegytowmm [dupektnsam EBponerickoro
CoobuecTBa:
- 2006/95/CE ot 12/12/06 (Huskoe
HanpshkeHue) ¢ nocneayoLwmnMm
N3MeHeHnammn
- 2004/108/CE ot 15/12/04
(OnekTpomarHuTHas CoBMECTUMOCTb) C
nocneayowmnMn N3mMeHeHnaMm
- 93/68/CEE ot 22/07/93 c ocneayowmumm
N3MEHEHUSIMU.
- 2009/142/CE ot 30/11/09 (Fa3) ¢

nocreayownMm N3MeHeHnamu;
_ - 2012/19/EU c nocneayowmmm

N3MEHEHUAMU
MNonoxeHne EC Ne 66/2014,
pononHsowee Oupektusy 2009/125/EC.
Monoxenune EN 60350-2

Monoxenune EN 30-2-1

SKOAMNSANH
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PRODUKT TEN JEST PRZEZNACZONY DO
UZYTKU DOMOWEGO. PRODUCENT NIE
PONOSI ZADNEJ ODPOWIEDZIALNOSCI
ZA EWENTUALNE USZKODZENIA CIALA
LUB SZKODY RZECZOWE SPOWODOWANE
PRZEZ NIEWLASCIWA INSTALACJE LUB
PRZEZ UZYTKOWANIE NIEPRAWIDLOWE,
BLEDNE BADZ CALKOWICIE NIEZGODNE Z
PRZEZNACZENIEM.

Szanowni Panstwo,

dziekujemy bardzo za dokonany wybor i
gratulujemy podjecia doskonatej decyzji. Ten
nowy produkt, starannie zaprojektowany i
wykonany z materiatdbw najwyzszej jakosci,
zostat doktadnie przetestowany po to, aby
spetni¢  wszystkie Panstwa oczekiwania
zwigzane z  wysmienitym  gotowaniem.
Prosimy o zapoznanie sie z niniejszg prostg
instrukcjg, a takze o przestrzeganie jej, co
umozliwi osiggniecie znakomitych wynikéw
juz od pierwszego uzycia produktu. Oddajgc
w Panstwa rece to nowoczesne urzgdzenie,
pragniemy wyrazi¢ nasze szczere gratulacje.

Producent
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Instrukcja uzytkownika

Instalacja

Wszystkie czynnosci zwiazane z instalacjg (przylacze
elektryczne, przytacze gazowe, dostosowanie do rodzaju
gazu, niezbedne regulacje itd.) powinny by¢ wykonane przez
wykwalifikowanych specjalistow zgodnie z obowigzujacymi
przepisami. Szczegotowe instrukcje mozna znalezé w czesci
przeznaczonej dla instalatora.

Uzytkowanie

Palniki gazowe (rys. 1-3).

Aby zapali¢ palnik, nalezy zblizy¢ ptomien do otworéw
umieszczonych w jego gornej czesci, nastepnie nacisnaC i
obréci¢ odpowiednie pokretto w kierunku przeciwnym do ruchu
wskazéwek zegara do momentu, gdy wskaznik pokryje sie z
potozeniem maksymalnym. Po zapaleniu nalezy wyregulowac
ptomien w zaleznosci od potrzeby. Peten obrét w kierunku
przeciwnym do ruchu wskazéwek zegara odpowiada potozeniu
minimalnemu. W modelach z zaptonem automatycznym nalezy
obrdci¢ pokretto, jak opisano powyzej, i jednoczesnie nacisngé
odpowiedni przycisk. W modelach z zaptonem automatycznym
| jednoczesnym (przy uzyciu jednej reki) nalezy tylko obroci¢
odpowiednie pokretlo w wyzej opisany sposob. Wytadowanie
elektryczne miedzy Swiecg i palnikiem powoduje zapton
danego palnika. Po zapaleniu nalezy od razu zwolni¢ przycisk i
wyregulowaé ptomien w zaleznosci od potrzeby. W modelach z
bezpiecznikiem termoelektrycznym zapalenie palnika odbywa
sie tak jak w wyzej opisanych przypadkach, poprzez wcisnigcie
pokretta do oporu w potozeniu maksymalnym przez okoto 3-5
sekund. Po zwolnieniu pokretta nalezy sprawdzi¢, czy palnik
jest zapalony.

UWAGA:

- Zaleca sig stosowanie garnkéw o srednicy dostosowanej do
palnika, aby ptomien maksymalny nie wydobywat sie poza
ich dno;

- nie nalezy stawia¢ pustych garnkow na zapalonym palniku;

- na plytach Crystal nie nalezy uzywaé¢ naczyn do grillowania.
Po zakonczeniu gotowania zaleca sie zakreci¢ gtowny kurek
przewodu i/lub butli gazowe;.

Wazne

a) Na plytach z bezpiecznikiem termoelektrycznym nie wolno
wigcza¢ zaptonu diuzej niz przez 15 sekund. Jezeli po 15
sekundach palnik sie nie zapali, nalezy otworzy¢ drzwi
w pomieszczeniu i odczekaé co najmniej minute przed
ponowng préba.

b) Na plytach bez bezpiecznika, w przypadku zgasniecia
ptomienia w palniku nalezy zakreci¢ odpowiedni kurek i
odczekac¢ co najmniej minute przed ponownym zapaleniem.

Plyty elektryczne

Obroci¢ pokretto do odpowiedniego polozenia w zaleznosci
od potrzeby. Nalezy pamietaé, ze im wiekszy numer
wskazuje pokretto, tym wigksza jest moc cieplna, zob. tabela
Luzytkowanie ptyt elektrycznych / elementéw grzejnych ze szkia
ceramicznego®. Zapalona lampka kontrolna wskazuje, ze ptyta
jest wigczona.

W przypadku niektérych rodzajéw lampek moze sie¢ jednak

zdarzy¢, ze kontrolka bedzie sie nadal stabo $wiecita przy

wyltgczone;j ptycie.

UWAGA: W przypadku ptyt elektrycznych / elementéw grzejnych

ze szkta ceramicznego zaleca sie stosowanie ptaskodennych

naczyn o Srednicy rownej lub nieznacznie wiekszej od Srednicy

piyty.

+ Aby plyny nie wylewaly sie poza naczynie, w momencie
wrzenia lub po ogrzaniu pltynu nalezy zmniejszy¢ moc
cieplng;

* nie wolno zostawia¢ wigczonych piyt elektrycznych bez
naczyn lub gdy garnki badz patelnie sg puste;

* po zakonczeniu gotowania nalezy obrdci¢ pokretto do
potozenia zamkniecia ilub wytaczenia.

NIE WPATRYWAC SIE W LAMPE HALOGENOWA

PLYTY
2 3 ELEKTRYCZNE

Gaz
rys. 1
korona @ 20-32
szybki @ 20-26
semi szybki @ 14-20
pomocniczy @ 10-14

Konserwacja gazowalelektryczna

Przed kazda operacjg nalezy odtaczy¢ urzadzenie od zasilania

elektrycznego.

Aby zapewni¢ dtuzszg zywotnos¢ urzadzenia, nalezy regularnie

i doktadnie czy$ci¢ catos¢ urzadzenia zgodnie z ponizszymi

zaleceniami:

- Elementy szklane, stalowe i/lub emaliowane nalezy czysci¢
za pomocg odpowiednich srodkéw (dostepnych w sklepach),
ktére nie Scierajg ani nie powodujg korozji urzadzenia. Nie
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(D) inbesiT

uzywac srodkow zawierajacych chlor (wybielaczy itd.); unika¢ UWAGA: - Ewentualne smarowanie kurkéw powinno by¢

dtuzszego kontaktu substancji kwasowych lub zasadowych wykonywane przez wykwalifikowanych specjalistow, do ktorych n
(octu, soli, soku z cytryny itd.) z plyta. nalezy sie zwroci¢ w przypadku usterek. Nalezy regularnie

Piyty elektryczne nalezy czysci¢ wilgotng szmatka i lekko sprawdzaC stan elastycznego weza gazowego. W razie
posmarowac olejem smarowym, gdy sg jeszcze ciepte. wycieku nalezy niezwlocznie zwréci¢ sie o interwencje do
Rozdzielacze ptomienia i nakrywki (ruchome czesci palnika) wykwalifikowanych specjalistéw w celu wymiany.

nalezy czesto my¢ wrzatkiem i detergentem, usuwajac

doktadnie caly osad, nastepnie starannie wysuszy¢ oraz NIE UZYWAC PAROWYCH URZADZEN CZYSZCZACYCH

sprawdzi¢, czy kazdy otwor w rozdzielaczu ptomienia jest
catkowicie drozny.

o
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Instrukcja instalatora

Instalacja

Niniejsze urzadzenie nie jest wyposazone w uktad wydechowy
produktéw spalania. Urzadzenie to nalezy instalowa¢ w
odpowiednio wentylowanych pomieszczeniach zgodnie z
obowiazujacymi przepisami. llos¢ powietrza potrzebnego
do spalania nie moze by¢ mniejsza niz 2,0 m¥h na kazdy
kW zainstalowanej mocy. Zob. tabele mocy palnikdw.

Ustawienie (rys. 2)

Urzadzenie nalezy wbudowa¢ w ptyte kuchenng zgodnie
z odpowiednig ilustracjg. Przed wigczeniem piyty nalezy
zatozyé uszczelke @ na calym obwodzie otworéw, na
ktorych zostanie wbudowane urzadzenie.

Przytacze gazowe (rys. 3)

Podtaczy¢ urzadzenie do butli lub do instalacji gazowej zgodnie
z obowigzujacymi przepisami, sprawdzajac najpierw, czy
urzadzenie jest przystosowane do dostepnego typu gazu. Warunki
podtaczenia sg przedstawione na tabliczce umieszczonej na
urzadzeniu. Jezeli urzadzenie nie jest przystosowane do danego
typu gazu, nalezy zapozna¢ sie z rozdziatem: ,Dostosowanie
do innego typu gazu®. Nalezy réwniez sprawdzi¢, czy cisnienie
zasilania zawiera sie¢ w wartosciach przedstawionych w tabeli:
~opecyfikacja urzadzen®. Potaczenia metalowe sztywne/
potsztywne. Nalezy wykonaé potaczenia przy uzyciu ztaczek
i rur metalowych (réwniez gietkich) tak, aby nie uszkodzi¢
wewnetrznych elementéw urzadzenia.

UWAGA: - Po zakonczeniu instalacji nalezy sprawdzi¢, czy
caly uktad potaczen jest idealnie szczelny, uzywajac do tego
celu roztworu mydta.

=i

rys. 3

1SO 7/1
ISO 228/1 (FR)

Przytacze elektryczne (rys. 4)

Przed podtaczeniem zasilania elektrycznego nalezy sprawdzic,

czy:

+ specyfikacja instalacji jest zgodna ze specyfikacjg zawarta na
tabliczce znamionowej umieszczonej na spodzie piyty;

* instalacja jest wyposazona w odpowiednie uziemienie zgodnie
z obowigzujgcymi przepisami i normami. Uziemienie jest
wymagane przez przepisy prawne.

Jezeli urzadzenie nie jest wyposazone w kabel i/lub wtyczke,

nalezy uzy¢ sprzetu odpowiedniego do poboru pradu

okreslonego na tabliczce znamionowej, a takze do temperatury
pracy Kabel nie moze w zadnym punkcie osiagna¢ temperatury
przekraczajacej o 50°C temperature otoczenia.

Do bezposredniego podtaczenia do sieci nalezy koniecznie

zastosowa¢ wytacznik wielobiegunowy przystosowany do

obciazenia okreslonego w specyfikacji po to, aby zapewnié¢
odigczenie zasilania przy odlegtosci rozwarcia stykdw

umozliwiajacej catkowite odtgczenie w warunkach kategorii
przepieciowej lll, zgodnie z zasadami instalacji (zoto-zielony
przewod uziemienia nie moze by¢ przerwany). Wtyczka lub
wylacznik wielobiegunowy powinny by¢ fatwo dostepne po
zainstalowaniu urzadzen.

1 ZACISK DO
KABLA

2 ZOLTO-ZIELONY

rys. 4
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Jezeli przewdd zasilajacy jest uszkodzony, musi zostaé¢
wymieniony przez producenta lub w jego autoryzowanym
serwisie technicznym badz przez wykwalifikowana osobe

w

D

celu unikniecia ryzyka.

ostosowanie do innego typu gazu (rys. 5)

Jezeli urzadzenie jest przeznaczone do innego rodzaju gazu
niz gaz dostepny w sieci zasilania, nalezy:

wymieni¢  wtryskiwacze (rys. 5) na wiryskiwacze
odpowiednie do rodzaju uzywanego gazu (zob. tabele
~Specyfikacja urzadzen®);

wyregulowac ptomien minimalny: obrdci¢ kurek do potozenia
minimalnego, nastepnie przykreci¢ srube na kurku (rys. 6)
przy uzyciu odpowiedniego $rubokreta. W przypadku LPG
(propan-butan) dokreci¢ do oporu.

i

Tylko korona

rys.5
rys. 6
S
\\
o \
——
\\
\
rys. 6
uzytkowanie ptyt elektrycznych/elementow grzejnych ze szkta ceramicznego
przetacznik moc cieplna rodzaj gotowania
1 staba rozpuszczanie ttuszczy itd.; ogrzewanie niewielkich ilosci cieczy
2 fagodna ogrzewanie srednich ilosci cieczy - dlugo gotujace sie kremy i sosy
3 mata rozmrazanie - ogrzewanie duzych ilosci cieczy - gotowanie ponizej temperatury
wrzenia
4 Srednia delikatne pieczenie - gotowanie w temperaturze wrzenia
5 silna pieczenie - gotowanie w wodzie - duszenie miesa na patelni
6 bardzo silna doprowadzenie do wrzenia duzych ilosci cieczy - smazenie
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SPECYFIKACJA URZADZEN
PALNIKI GAZOWE
ZASILANIE PALNIK @WTRYSKIWACZE | MOC CIEPLNA
TYP CISNIENIE mbar NOMINALNA | ZUZYCIEENERGII
NORM. 1/100 mm w
szybki 129 3000 286
) semi szybki 101 1750 167 -
gaz ziemny G20 20 ) =
pomocniczy 77 1000 95
korona 3 141 3500 333
szybki 87 3000 218
semi szybki 66 1750 127
gas liquido G30/G31  28-30/37 | pomocniczy 50 1000 73 %
korona 3 94 3500 254
szybki 320/340 3000 680/711
semi szybki 192/210 1750 397/415
G10  G110/6140 8 |pomocniczy 150/160 1000 207/237 £
gaz miejski
korona 3 350 4000 907/949
Ptyta elektryczna
ZASILANIE TYP w DOSTOSOWANIE
przetacznik (0+6)
NOMINALNA @145 1000 . ,
regulacji energetyki (0+11)
~230V :
przetacznik (0+6)
SZYBKI @145 1500 . .
regulacji energetyki (0+11)

SERWIS TECHNICZNY

Przed skontaktowaniem sie¢ z serwisem technicznym,
nalezy:

1.
2.

Sprawdzi¢, czy mozna usuna¢ usterke samodzielnie.
Ponownie uruchomi¢ urzadzenie, aby sprawdzic,
czy problem zostat rozwigzany. Jezeli problem nie
ustapit, nalezy ponownie wytaczy¢ urzgdzenie i
powtorzy¢ operacje po uptywie godziny.

. Jezeli problem nie ustgpi, nalezy skontaktowac sie z

serwisem technicznym.

Nalezy zgtosic:

rodzaj usterki,

model,

numer Service (cyfra nastepujgca po stowie SERVICE
na tabliczce znamionowej z tytu urzgdzenia),
doktadny adres uzytkownika,

numer telefonu i numer kierunkowy uzytkownika.

Queste ultime informazioni si trovano sulla targhetta
caratteristiche posta sull’apparecchio.

Producent nie ponosi zadnej odpowiedzialnosci za niescistosci zawarte w niniejszej broszurze spowodowane przez
btedy w druku lub pisowni. Producent zastrzega sobie prawo do wprowadzania w swoich produktach takich zmian,

jakie uzna za konieczne lub przydatne, z zachowaniem istotnych wtasciwos$ci produktow.
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Oszczednos¢ i ochrona srodowiska

Wykorzystaj do maksimum pozostate ciepto ptyty, wytaczajac zeliwne ptyty grzejne 10 minut przed
uptynieciem zaplanowanego czasu gotowania, a szklane ceramiczne ptyty grzejne 5 minut przed uptyn-
ieciem zaplanowanego czasu gotowania.

Dno garnka lub rondla powinno zakrywac ptyte grzejng. Jesli jest mniejsze, cenna energia bedzie sie
marnowac i jesli zawartos¢ garnka wykipi, pozostawi ona trudng do usuniecia skorupe.

Gotuj jedzenie w zamknietych garnkach lub rondlach z dobrze dopasowanymi pokrywkami oraz uzywaj
jak najmniej wody. Gotowanie bez pokrywki bardzo zwigkszy zuzycie energii.
Uzywaj catkowicie ptaskich garnkow i rondli.

Jesli gotujesz cos, co zabierze bardzo duzo czasu, warto uzy¢ szybkowaru, ktéry jest dwukrotnie szyb-
szy i 0 jedng trzecig oszczednigjszy.

TABLICZKA ZNAMIONOWA

Podtaczenia
elektryczne

patrz tabliczka znamionowa

Niniejsze urzadzenie zostato wyprodukowane
zgodnie z nastepujgcymi dyrektywami unijnymi:
- 2006/95/WE z 12/12/06 (o Niskim Napigciu)
c € wraz z pozniejszymi zmianami

- 2004/108/WE z 15/12/04 (0 Zgodnosci
Elektromagnetycznej) wraz z pozniejszymi
zmianami
- 93/68/EWG z 22/07/93 wraz z pozniejszymi
zmianami
I |- 2009/142/WE z 30/11/09 (Gaz) wraz z
pdzniejszymi zmianami
- 2012/19/UE wraz z pdzniejszymi zmianami
Rozporzadzenie UE nr 66/2014,
ECODESIGN integrujgce dyrektywe 2009/125/KE
Rozporzgdzenie EN 60350-2
Rozporzadzenie EN 30-2-1
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PIM 950 AST (IX) DIT PRODUCT WERD ONTWORPEN
PIM 950 AST (GH) VOOR HUISHOUDELIJK GEBRUIK.
PIM 941 AS (IX) DE CONSTRUCTEUR WIJST ELKE
PIM 942 AST (IX) VERANTWOORDELIJKHEIDAFINGEVALVAN
PIM 950 AS (IX) EVENTUELE SCHADE AAN VOORWERPEN
PIM 950 AST (AV) SV OF PERSONEN DIE VOORTVLOEIT UIT

EEN ONJUISTE INSTALLATIE OF UIT
ONEIGENLIJK, VERKEERD OF ABSURD
GEBRUIK.

Geachte klant,

Wij danken u van harte voor de keuze
die U gemaakt heeft en wij feliciteren
U. Dit nieuw produkt, dat zorgvuldig
ontworpen en vervaardigd werd uit de beste
kwaliteitsmaterialen, werd zorgvuldig getest
om zo goed mogelijk aan uw wensen te
voldoen. Wij raden u aan om deze eenvoudige
instructies door te nemen. Op die manier
worden de beste resultaten gegarandeerd
vanaf de eerste ingebruikname. Wij wensen u

®
het allerbeste met dit modern apparaat.
( | ) INDESIT

DE CONSTRUCTEUR
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Gebruiksaanwijzing

Installatie

Alle installatiehandelingen (elektrische  aansluiting,
gasaansluiting, aanpassingen aan het soort gas, daaruit
volgende afstellingen, enz.) moeten uitgevoerd worden door
gekwalificeerd personeel volgens de geldende normen. Voor
de specifieke instructies verwijzen we naar het gedeelte dat
voorbehouden is aan de installateur.

Gebruik

Gasbranders (Fig. 1-3).

Om de brander aan te zetten een viammetje in de nabijheid van
het bovenste gedeelte van de brander houden terwijl de knop
die overeenstemt met de te gebruiken brander wordt ingedrukt
en tegen de klok ingedraaid wordt tot de maximum positie. Als
er aansteking is de vlam zoals gewenst regelen. De minimum
positie stemt overeen met het eindpunt van het tegen de klok
indraaien. Bij de modellen met automatische aansteking dient
men de knop in te drukken zoals hierboven beschreven en
tegelijkertijd de overeenstemmende drukknop. Bij de modellen
met automatische/gelijktijdige aansteking (met één hand)
volstaat het om tewerk te gaan zoals hierboven beschreven door
eenvoudigweg de enige knop in te drukken die overeenstemt
met de te gebruiken brander. De elekirische ontlading tussen
de aansteker en de brander zorgt ervoor dat de gewenste
brander aangezet wordt. Als er aansteking is onmiddellijk
de knop loslaten en de vlam regelen zoals gewenst. Het
aansteken van de brander bij modellen met thermo-elektrische
beveiliging, gebeurt in de verschillende hierboven beschreven
gevallen, door de knop volledig ingedrukt te houden op de
maximumpositie gedurende 3/5 seconden.. Bij het loslaten
controleren of de brander aangestoken blijft.

N.B:

- wij raden aan potten en pannen te gebruiken die aangepast
zijn aan de brander en te vermijden dat de maximale vlam
over de randen uitkomt

- geen lege potten en pannen op een vuur laten dat aanstaat

- geen grill-apparaten gebruiken op de glasplaat. Op het eind
van het koken is het een goede gewoonte om de kraan van
de hoofdleiding en/of gasfles dicht te draaien.

Belangrijk

a) Bij de platen met thermo-elektrische beveiliging de
aansteking niet uitvoeren na 15 seconden. Als de brander
na 15 seconden niet aan is, de deur van het vertrek openen
en tenminste een minuut wachten vooraleer opnieuw te
proberen.

b) Bij platen zonder beveiliging dient men bij het uitgaan van
de vlam de overeenstemmende kraan te sluiten en tenminste
een minuut te wachten vooraleer opnieuw te proberen.

Elektrische platen

Aan de knop draaien tot de overeenkomstige positie van
gewenst koken wordt bereikt, er rekening mee houden dat
een hogere waarde overeenstemt met hogere warmtelevering.
Zie tabel “gebruik elektrische platen”/glaskeramische
verwarmingselementen. De signaallamp aan signaleert de
inschakeling van de plaat.

Voor bepaalde soorten lampen wordt een  voortdurende
lichte luminescentie als normaal beschouwd, zelfs met de
bedieningen uitgeschakeld.

N.B. Bij het gebruik van elektrische platen/glaskeramische

verwarmingselementen worden potten en pannen met een vlak

grondvlak aangeraden die een diameter hebben die gelijk is
aan of lichtjes groter dan deze van de plaat.

e vermijden dat vioeistof overloopt tijdens bij het koken of in
alle geval de warmtelevering verminderen als de vloeistof
opgewarmd is;

¢ de elekirische platen niet ingeschakeld laten zonder of met
lege potten en pannen;

* bij het beéindigen van het koken de knop op de sluitpositie
zetten of uitgeschakeld

GEEN HALOGEENLAMPEN RICHTEN

ELEKTRISCHE
2 s PLATEN

1 9 5

2

Gas

Fig.1
kroon @ 20-32
snel @ 20-26
matig snel @ 14-20
hulpbrander @ 10-14
Onderhoud Gas/Elektrisch

Vooraleer een onderhoudshandeling uit te voeren dient men het

apparaat elektrisch uit te schakelen.

Om een langere duurtijd van het apparaat te garanderen is het

noodzakelijk periodiek een zorgvuldige algemene reiniging uit

te voeren en hierbij met het volgende rekening te houden:

- de onderdelen in glas, staal of gelakt moeten gereinigd
worden met speciale produkten (beschikbaar in de handel),
geen schurende- of bijtende produkten gebruiken. Produkten
op basis van chloor (bleekmiddel, enz)) vermiiden. Op het
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(D) inbesiT

werkoppervlak zure substanties of alkalische oplossingen N.B. — Het eventuele smeren van de kranen moet uitgevoerd
vermijden (azijn, zout, citroensap, enz.) worden door gekwalificeerd personeel, tot wie men zich kan
de elekirische platen reinigen met een vochtige doek en wenden in geval van anomalieén in het functioneren. Regelmatig
deze inwrijven met smeerolie als ze nog lichtjes warm zijn. de staat van instandhouding controleren van de flexibele
de vlamverdelerkransen en de branderkoppen (losse delen leiding van de gastoevoer. In geval van verlies onmiddellijk de
van de brander) worden regelmatig met kokend water en tussenkomst vragen van gekwalificeerd personeel om deze te
detergent gewassen zodanig dat elke eventuele afzetting vervangen.

verwijderd wordt, zorgvuldig afdrogen en controleren of de intervento del personale qualificato per la sostituzione.

gaten van de vlamverdelerkransen niet verstopt zijn, ook

deels. GEEN STOOMREINIGERS GEBRUIKEN
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Aanwijzingen voor de gebruiker

Installatie

Dit apparaat is niet uitgerust met een toestel dat zorgt voor
de afvoer van verbrandingsprodukten. Het is aangeraden de
installatie te voorzien in vertrekken die voldoende verlucht zijn
volgens de van kracht zijnde wetgeving. De hoeveelheid lucht
nodig voor de verbranding mag niet minder bedragen dan 2.0
m?3/h voor elke kW geinstalleerd vermogen. Consulteer de tabellen
betreffende het vermogen van de branders.

Plaatsing (Fig. 2)

Het apparaat is voorzien om te worden ingebouwd zoals
aangeduid in de betreffende figuur. Vooraleer de plaat in te
brengen het speciaal rubbertje @ aanbrengen over de ganse
omtrek van de opening.

Gasaansluiting (Fig. 3)

Het apparaat aansluiten aan een gasfles of aan een gasinstallatie
in overeenstemming met de voorschriften die voorzien zijn door de
normen en controleren of het apparaat geschikt is voor het soort
beschikbaar gas. De gegevens van de inrichting zijn vermeld op het
identificatieplaatje van het apparaat. In geval nodig consulteer het
gedeelte: “Aanpassing aan verschillende soorten gas” Controleer
bovendien of de inlaatdruk binnen de waarden valt weergegeven
in de tabel: “Kenmerken gebruikers”. Vaste/halfvaste metalen
aansluiting. De aansluiting uitvoeren met metalen verbindingen en
leidingen (ook soepele) zodanig dat de binnenste onderdelen van
het apparaat niet belast worden

N.B. - Op het einde van de installatie de dichtheid van het
volledige systeem van aansluiting controleren bij middel van een
zeepsopoplossing.

=i

Fig. 3

1SO 7/1
ISO 228/1 (FR)

Elektrische aansluiting (Fig. 4)

Vooraleer de elektrische aansluiting uit te voeren controleren of:

* de karakteristieken van de installatie beantwoorden aan hetgeen
weergegeven is op het registratieplaatie aangebracht op de
bodem van de plaat;

¢ de installatie voorzien is van een degelijke aardverbinding die
voldoet aan de normen en wetsvoorschriften die van kracht zijn.
De aarding is verplicht door de wet.

In geval het apparaat niet voorzien is van een kabel en/of speciale

stekker dient men materiaal te gebruiken dat geschikt is voor

de absorptie aangeduid op het registratieplaatie en voor de
werktemperatuur. De kabel mag in geen enkel punt een temperatuur
bereiken die 50°C hoger is dan de omgevingstemperatuur.

Voor de rechtstreekse aansluiting op het net is het nodig een

omnipolaire schakelaar in te brengen die gedimensioneerd is

voor de belasting. Deze garandeert de losmaking van het net
met een openingsafstand van de contacten die zorgt voor een
totale beéindiging ingeval van omstandigheden van de categorie

Il betreffende overspanning en in overeenstemming met de

installatievoorwaarden (de geel/groene aardingskabel mag niet

onderbroken worden). Men moet een gemakkelijke toegang hebben
tot de omipolaire contactdoos en schakelaar met de geinstalleerde
apparatuur.

1KLEM

2 GEEL GROEN

Fig. 4
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(D) inbesiT

Als de voedingskabel beschadigd is dient deze vervangen
te worden door de constructeur of door zijn technische
assistentiedienst of in alle geval door een gekwalificeerd
persoon, zodanig dat elk risico vermeden wordt.

Enkel kroon

Aanpassing aan verschillende soorten gas (Fig. 5)

Als het apparaat uitgerust is voor een ander soort gas dan dit dat

voorzien is dient men:

* de sproeiers (Fig. 5) te vervangen door deze nodig voor het
soort te gebruiken gas (zie tabel “Karakteristieken gebruikers”)

e voor het afstellen van het minimum met de geschikte
schroevedraaier aan de schroef op de kraan (Fig. 6) draaien
nadat men deze op de minimumpositie heeft gebracht. Voor
GPL (butaan/propaan) aandraaien.

I

Fig. 5
Fig. 6
e
\
(@) |
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- \\
\
\
\
e
Fig. 6
| gebruik elektrische platen
omschakelaar Warmte-intensiteit Soort koken
1 zacht Vet smelten enz.; kleine hoeveelheden vloeistof opwarmen
2 mild Gematigde hoeveelheden vloeistof opwarmen — cremes en sauzen met
lange kooktijden
3 langzaam Ontdooien — opwarmen van grote hoeveelheden vloeistof — koken onder de
kooktemperatuur
4 gemiddeld Koken zachte gebraden — koken bij kooktemperatuur
5 sterk Koken gebraden — koken gekookte gerechten — koken vlees in pan
6 intens Grote hoeveelheden vioeistof aan de kook brengen - frituren
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“KENMERKEN GEBRUIKERS”.
GASBRANDERS
VOEDING: BRANDERS @ SPROEIERS | WARMTECAPACITEIT
SOORT DRUK mbar NOMINAAL VERBRUIK
NORM. 1/100 mm w
snelle 129 3000 286
. matig snel 101 1750 167 c
Natuurlik gas G20 20 =
hulp 77 1000 95
kroon 3 141 3500 333
snelle 87 3000 218
matig snel 66 1750 127
Vloeibaar gas G30/G31  28-30/37 | hulp 50 1000 73 %
kroon 3 94 3500 254
snelle 320/340 3000 680/711
matig snel 192/210 1750 397/415
G110 -
Stadsgas G110/G140 8 |hulp 150/160 1000 227/237 =
kroon 3 350 4000 907/949
ELEKTRISCHE PLAAT
VOEDING SOORT w AFSTELLING
omschakelaar (0+6)
NORMAAL @145 1000 )
energieregelaar (0+11)
~230V
omschakelaar (0+6)
SNEL @145 1500
energieregelaar (0+11)

ASSISTENTIE

Vooraleer de Technische Hulpdienst te raadplegen:

1. Controleren of men zelf het defect kan oplossen.

2. Het apparaat opnieuw opstarten om na te gaan of
het ongemak opgeheven werd. Als het resultaat
negatief is, het apparaat opnieuw ontkoppelen en
de handeling na een uur herhalen.

3. Als het probleem verder duurt de Technische
Hulpdienst raadplegen.

Meedelen:

¢ het soort defect,
* het model,

e het Servicenummer (het getal dat zich bevindt na
het woord SERVICE op het identificatieplaatje op de
achterkant van het produkt)

* uw volledig adres,

¢ uw volledig telefoonnummer.

Deze laatste informatie bevindt zich op het
identificatieplaatie met de karakteristicken op de
achterkant van het apparaat.

De Constructeur wijst elke verantwoordelijkheid af voor mogelijke onvolledigheden in deze handleiding die toewijsbaar
zijn aan druk- of transcriptiefouten. Men houdt zich het recht voor om wijzigingen aan te brengen die men nodig of
nuttig acht, zonder hierbij afbreuk te doen aan de essentiéle karakteristieken.
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Energiebesparing en milieubehoud

Gebruik de residuele warmte van uw ovenplaat optimaal door de gietijzeren platen 10 minuten en kera-
miek ovenplaten 5 minuten voor het einde van uw bereidingstijd uit te schakelen.

De basis van uw pot of pan moet de ovenplaat afdekken. Als ze kleiner zijn, gaat kostbare energie ver-
loren en potten die overkoken laten ingebakken restjes achter die soms moeilijk te verwijderen zijn.

Bereid uw etenswaren in afgesloten potten of pannen met goed passende deksels en gebruik zo weinig
mogelijk water. Koken zonder deksel zal het energieverbruik enorm verhogen

Gebruik enkel vliakke potten en pannen

Als u iets bereidt dat lang duurt, kunt u eventueel een snelkookpan gebruiken die twee maal sneller
werkt en een derde van de energie bespaart.

TYPEPLAATJE

Elektrische
aansluitingen

zie typeplaatje

Dit apparaat voldoet aan de volgende EU

Richtlijnen:
- 2006/95/EG van 12/12/06 (Laagspanning)
en daaropvolgende wijzigingen

- 2004/108/EG van 15/12/04
(Elektromagnetische Compatibiliteit) en
daaropvolgende wijzigingen

- 93/68/EG van 22/07/93 en daaropvolgende
I | wizigingen.

- 2009/142/EG van 30/11/09 (Gas) en
daaropvolgende wijzigingen.

- 2012/19/EU en daaropvolgende wijzigingen.

EU reglement nr. 66/2014 met integratie van
ECODESIGN | richtlijn 2009/125/EC.

EN 60350-2 reglement

EN 30-2-1reglement
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