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Dear Customer,

Thank you for relying on this product. We aim to allow you to optimally and
efficiently use this environment-friendly product produced in our modern
facilities under precise conditions with respect to sense of quality in total.

We advise you to read these operating manual thoroughly before using
the oven and keep it permanently so that the features of the built-in oven
you have purchased will stay the same as the first day for a long time.

Note: This operating manual is prepared for multiple models. Your appliance
may not feature some functions specified in the manual.

The product images are schematic.

This product has been produced in modern environment-friendly
facilities without adversely affecting nature.

Products marked with (*) are optional.

“Complies with WEEE Regulation”
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IMPORTANT WARNINGS

1. Installation and repair should always be performed
by “AUTHORIZED SERVICE”. Manufacturer shall not be
held responsible for operations performed by unauthorized
persons.

2. Please read this operating instructions carefully.
Only by this way you can use the appliance safely and
in a correct manner.

3. The oven should be used according to operating
Instructions.

4. Keep children below the age of 8 and pets away
when operating.

5. The accessible parts may be hot during use. Young
children must be kept away.

6. WARNING: Danger of fire: do not store items on the cooking
surfaces.

7. WARNING: During use the appliance becomes hot.
Care should be taken to avoid touching heating elements
inside the oven.

8. Setting conditions of this device are specified on
the label. (Or on the data plate)

9. The accessible parts may be hot when the grill is
used. Small children should be kept away.

10. WARNING: This appliance is intended for cooking. It
should not be used for other purposes like heating a room.

11. To clean the appliance, do not use steam cleaners.
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12. Ensure that the oven door Iis completely closed
after putting food inside the oven.

13. NEVER try to put out the fire with water. Only shut
down the device circuit and then cover the flame with
a cover or a fire blanket.

14. WARNING: Children less than 8 years of age shall be
kept away unless continuously supervised.

15. Touching the heating elements should be avoided.

16. CAUTION: Cooking process shall be supervised.
Cooking process shall always be supervised.

17. This appliance can be used by children aged from
8 years and above and persons with reduced physical,
sensory or mental capabilities or lack of experience and
knowledge if they have been given supervision or
Instruction concerning use of the appliance in a safe
way and understand the hazards involved. Children
shall not play with the appliance. Cleaning and user
maintenance shall not be made by children without
supervision.

18. This device has been designed for household use
only.

19. Children must not play with the appliance. Cleaning
or user maintenance of the appliance shall not be performed
by children unless they are older than 8 years and
supervised by adults.

20. Keep the appliance and its power cord away from
children less than 8 years old.
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21. Put curtains, tulles, paper or any flammable
(ignitable) material away from the appliance before
starting to use the appliance. Do not put ignitable or
flammable materials on or in the appliance.
22. Keep the ventilation channels open.

23. The appliance is not suitable for use with an external
timer or a separate remote control system.

24. Do not heat closed cans and glass jars. The pressure
may lead jars to explode.

25. Oven handle is not a towel drier. Do not hang towels,
etc. on the oven handle.

26. Do not place the oven trays, plates or aluminium
foils directly on the oven base. The accumulated heat
may damage the base of the oven.

27. While placing food to or removing food from the
oven, etc., always use heat resistant oven gloves.

28. Do not use the product in states like medicated
and/or under influence of alcohol which may affect your
ability of judgement.

29. Be careful when using alcohol in your foods. Alcohol
will evaporate at high temperatures and may catch fire
to cause a fire if it comes in contact with hot surfaces.

30. After each use, check if the unit is turned off.

31. If the appliance is faulty or has a visible damage,
do not operate the appliance.

32. Do not touch the plug with wet hands. Do not pull
the cord to plug off, always hold the plug.
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33. Do not use the appliance with its front door glass
removed or broken.

34. Place the baking paper together with the food into
a pre-heated oven by putting it inside a cooker or on an
oven accessory. (tray, wire grill etc.)

35. Do not put objects that children may reach on the
appliance.

36. It is important to place the wire grill and tray properly
on the wire racks and/or correctly place the tray on the
rack. Place the grill or tray between two rails and make
sure it is balanced before putting food on it.

37. Against the risk of touching the oven heater elements,
remove excess parts of the baking paper that hang over
from the accessory or container.

38. Never use it at higher oven temperatures than the
maximum usage temperature indicated on your baking
paper. Do not place the baking paper on the base of
the oven. Against the risk of touching the oven heater
elements, remove excess parts of the baking paper that
hang over from the accessory or container.

39. When the door is open, do not place any heavy
object on the door or allow children to sit on it. You
may cause the oven to overturn or the door hinges to be
damaged.

40. The packaging materials are dangerous for children.
Keep packaging materials away from the reach of children.

7 I I N
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41. Do not use abrasive cleaners or sharp metal scrapers
to clean the glass as the scratches that may occur on
the surface of the door glass may cause the glass to
break.

42. User should not handle the oven by himself.

43. During usage, the internal and external surfaces
of the oven get hot. As you open the oven door, step
back to avoid the hot vapour coming out from the interior.
There is risk of burning.

44. Do not place heavy objects when oven door is
open, risk of toppling.

45. Oven supply can be disconnected during any
construction work at home. After completing the work,
re-connecting the oven shall be done by authorized service.

46. User should not dislocate the resistance during
cleaning. It may cause an electric shock.

47. To prevent overheating, the appliance should not
be installed behind of a decorative cover.

48. Turn off the appliance before removing the
safeguards. After cleaning, install the safeguards
according to instructions.

49. Cable fixing point shall be protected.
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Electrical Safety

1. Plug the appliance in a grounded socket protected by
a fuse conforming to the values specified in the technical
specifications chart.

2. Have an authorized electrician set grounding equipment.
Our company shall not be responsible for the damages
that shall be incurred due to using the product without
grounding according to local regulations.

3. The circuit breaker switches of the oven shall be
placed so that end user can reach them when the oven
Is installed.

4. The power supply cord (the cord with plug) shall
not contact the hot parts of the appliance.

5. If the power supply cord (the cord with plug) is
damaged, this cord shall be replaced by the manufacturer
or its service agent or an equally qualified personnel to
prevent a hazardous situation.

6. Never wash the appliance by spraying or pouring
water on it. There is a risk of electrocution.

7. WARNING: To avoid electric shock, ensure that the
device circuit is open before changing the lamp.

8. WARNING: Cut off all supply circuit connections bhefore
accessing the terminals.

9. Do not use cut or damaged cords or extension cords
other than the original cord.

10. Make sure that there is no liquid or humidity in
the outlet where the product plug is installed.
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11. The rear surface of the oven also heats up when
the oven is operated. Electrical connections shall not
touch the rear surface, otherwise the connections may
be damaged.

12. Do not tighten the connecting cables to the oven
door and do not run them over hot surfaces. If the cord
melts, this may cause the oven to short circuit and
even a fire.

13. Unplug the unit during installation, maintenance,
cleaning and repair.

14. |f the power supply cable is damaged, it must be
replaced by its manufacturer or authorized technical
service or any other personnel qualified at the same
level, in order to avoid any dangerous situation.,

15. Make sure the plug is inserted firmly into wall
socket to avoid sparks.

16. Do not use steam cleaners for cleaning the appliance,
otherwise electric shock may occur.

17. An omnipolar switch capable to disconnect power
supply is required for installation. Disconnection from
power supply shall be provided with a switch or an
integrated fuse installed on fixed power supply according
to building code.

18. Appliance is equipped with a type “Y"” cord cable.

19. Fixed connections shall be connected to a power
supply enabling omnipolar disconnection. For appliances
with over voltage category below Ill, disconnection device
shall be connected to fixed power supply according to
wiring code.
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Gas Safety

1. This appliance is not connected to burning
products evacuation apparatus. This appliance must
be connected and installed according to the installation
regulations in force. Conditions regarding ventilation
must be considered.

2. When a gas cooking appliance is used; humidity,
heat and burning products are generated in the room.
First of all, make sure the kitchen is well ventilated
when operating the appliance and maintain natural
ventilation openings or install a mechanical ventilation
equipment.

3. After using the appliance heavily for en extended
period of time, additional ventilation may be required.
For example open a window or adjust a higher speed for
mechanical ventilation, if any.

4. This appliance must be used only in well ventilated
locations in accordance with the regulations in force.
Please read the manual before installing or using this
product.

5. Before positioning the appliance, make sure local
network conditions (gas type and gas pressure) meets
appliance requirements.

6. All kinds of operations to be performed on gas
installation must be performed by authorized and
competent people.

7. This appliance is adjusted for natural gas (NG). If
you have to use your product with a different gas type,
you have to apply to authorized service for the conversion.
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8. For proper operation, hood, gas pipe and clamp

should be replaced periodically accordint to manufacturer

recommendations and when required.

9. Gas should burn well in gas products. Well
burning gas can be understood from blue flame and
continuous burning. If gas does not burn sufficiently,
carbon monoxide (CO) can be generated. Carbon monoxide
Is a colourless, odourless and very toxic gas; even small
amounts have lethal effect.

10. Ask your local gas supplies about the phone numbers
for emergencies related to gas and the measures to be
taken upon gas odour is detected.

What To Do When Gas Odour Is Detected

1. Do not use naked flame, and do not smoke.

2. Do not operate any electrical switch.
(For example: lamp switch or doorbell)

3. Do not use telephone or mobile phone.

4. Open the doors and windows.

5. Close all valves on the appliances that utilize gas
and the gas counters.

6. Call fire brigade from a telephone outside the home.

7. Check all hoses and their connections against leaks.
If you still smell gas, leave the house and warn your
neighbours.

8. Do not enter into the house until authorities clarify
it is safe.
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Intended Use

1. This product has been designed for domestic use.
Commercial use is not permitted.

2. This appliance may only be used for cooking
purposes. It shall not be used for other purposes like
heating a room.

3. This appliance shall not be used to heat plates
under the grill, drying clothes or towels by hanging
them on the handle or for heating purposes.

4. The manufacturer assumes no responsibility for any
damage due to misuse or mishandling.

5. Oven part of the unit may be used for thawing,
roasting, frying and grilling food.

6. Operational life of the product you have purchased
Is 10 years. This is the period for which the spare parts
required for the operation of this product as defined is
provided by the manufacturer.
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Electrical Connection

This oven must be installed and connected to its place correctly according
to manufacturer instructions and by an authorized service.

Appliance must be installed in an oven enclosure providing high
ventilation.

Electrical connections of the appliance must be made only via sockets
having earth system furnished in compliance with rules. Contact an
authorized electrician if there is no socket complying with the earthed
system at where appliance will be placed. Manufacturing company is by
no means responsible for damage resulting from connection of
non-earthed sockets to appliance.

Plug of your oven must be earthed; ensure that socket for the plug
is earthed. Plug must be located in a place that can be accessed after
installation.

Your oven has been manufactured as 220-240 V 50/60 Hz. AC power
supply compliant and requires a 16 Amp fuse. If your power network is
different that these indicated values, refer to an electrician or your
authorized service.

When you need to replace the electrical fuse, please ensure that electrical
connection is made as follows:

¢ Phase (to live terminal) brown cable

e Blue cable to neutral terminal

e Yellow-green cable to earth terminal

Oven disconnecting switches must be in an accessible place for final
user while oven is in its place.

Power supply cable (plug in cable) mustn’t touch hot parts of the appliance.

If supply cord (plug in cable) is damaged, this cord must be replaced
by the importer or its service agent or an equally competent personnel to
prevent a hazardous situation.




Gas Connection

WARNING: Before starting any work related with gas installation, turn off
gas supply. Risk of explosion.

WARNING: Gas hose and electric connection of the appliance should not
pass next to hot areas such as back of the appliance. Gas hose should
be connected by making wide angle turns against breaking possibility.
Movement of appliance whose gas connection is made may cause gas
leakage.

WARNING: While making gas leakage control; never use lighter, match,
glowing cigarette or similar inflammable matter.

Connect your appliance to gas oven from the shortest way and in a manner
to prevent any leakage. For safety, the hose used should be maximum
125 cm and minimum 40 cm.

Apply soap bubble on connection point. If any leak/leakage exists, foaming
will occur on soaped region.

For LPG connection;

For LPG (cylinder) connection, affix metal
clamp on the hose coming from LPG cylinder.
Main Gas Pipe Affix an edge of the hose on hose inlet
connector behind the appliance by pushing
to end through heating the hose in boiled
water. Afterward, bring the clamp towards
S Metal Clamp end section of the hose and tighten it with

screwdriver. The gasket and hose inlet
ELpg Connection Hose | connector required for connection is as the
picture shown below.

WARNING: The regulator to be affixed on LPG cylinder should have 300
mmSS feature.

=——QGasket

Hose Inlet Connector
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For natural gas connection;

WARNING: Natural gas connection should
Main Gas Pipe be done by authorized se_rvice.
For natural gas connection, place gasket
= Gasket in the nut at the edge of natural gas connection
Nut hose. To install the hose on main gas pipe,
Natural Gas turn the nut. Complete the connection by
Connection Hose making gas leakage control.

Ventilation Of Room

The air needed for burning is received from room air and the gases emitted
are given directly in room. For safe operation of your product, good room
ventilation is a precondition. If no window or room to be utilized for room
ventilation is available, additional ventilation should be installed. However,
room has a door opening outside, it is no needed to vent holes.

Room size Ventilating opening
Smaller than 5 m3 min. 100 cm?
Between 5 m3- 10 m3 min. 50 cm?
Bigger than 10 m3 No need
In basement or cellar min. 65 cm?




Reduced gas flow rate setting for hob taps

1. Ignite the burner that is to be adjustment and turn the knob to the
reduced position.

2. Remove the knob from the gas tap.

3. Use an appropriately sized screwdriver to adjust the flow rate adjustment
screw. For LPG (butane-pro pane) turn the screw clockwise. For the
naturel gas, you should turn the screw counter- clockwise once.

“The normal length of a straight flame in the reduced position should
be 6-7 mm.“

4. |f the flame is higher then the desired position, turn the screw clockwise.
If it is smaller turn anticolockwise.

5. For the last control, bring the burner both to higt-flame and reduced
positions and check whether the flame is on or off.

Depending on the type of gas tap used in your appliance the adjustment
screw position may vary.

To adjust your oven acc. to the gas type, make the adjustment for
reduced flame carefully by turning with a small screwdriver as shown
below on the screw in the middle of the gas cocks as well as nozzle
changes (figure 1 and 2)

/@%@-
w N

/@%@.—
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Figure 1 Figure 2
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Removal of the lower and upper burner and installation of the injector to the
gas oven

Removal of the upper burner:

With the help of a screw driver, remove the screw as shown in figure 3.
As shown in figure 4, remove the burner from its place by pulling it to
yourself. As shown in figure 5, remove the injector in the bearing with a
socket wrench. In order to re-place the burner, apply the removal process
reversely.

Figure 3 Figure 4 Figure 5

Removal of the lower burner:

The lower burner door has been fixed with two screws. As shown in
figure 6, remove it with the help of a screw driver. Remove the door by
pulling upwards as shown in figure 7. Remove the burner from its place
by pulling it to yourself as shown in figure 8. As shown in figure 9, remove
the injector in the bearing with a socket wrench. In order to replace the
burner, apply the removal process reversely.

Figure 7




INTRODUCING THE APPLIANCE

1.Control panel

2.Deep tray *

3.Roast chicken skewer *
4.Wire grid

5.Lateral wire grids
6.0ven door

s B
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Accessories

Deep tray *

Used for pastry, big roasts, watery foods. It can also
be used as oil collecting container.

Wire grid
Used for roasting or baking food into the desired rack.

Tray handle *
It is used to hold hot trays.

Roast chicken skewer

The roast chicken skewer is used with the door closed.
//“ The heating temperature can be modified as needed.

g It is best to cook only medium-sized pieces on the roast
chicken skewer.

Lateral wire grids
Located on both sides of the oven cavity, holds metal
grills and drip pans.

NOTE: Oven trays and grids are not suitable for direct contact with food. Please use suitable
cookware or baking paper.




Technical Specifications

Specifications 60 cm Built-in oven
Lamp power 15-25 W
Thermostat 100-250 / Max °C
Grill heater 2000 W
Supply voltage 220-240 V 50/60 Hz.
620,20 mbar G30,28-30 mbhar
Burner 625,25 mhar 620,25 mbar 631,37 mhar G30,37 mbar G30,50 mbar
Specifications
Gas natural Gas natural LPG LPG LPG

Injector 1,00 mm 0,92 mm 0,70 mm 0,65 mm 0,60 mm

Grill burner Gas flow 0,190 | m¥%h | 0,190 | m%h 145 g/h 145 g/h 145 g/h

Power 2,00 kW 2,00 kW 2,00 kW 2,00 kw 2,00 kW

Injector 1,10 mm 1,00 mm 0,75 mm 0,70 mm 0,65 mm

Oven burner Gas flow 0,238 | méh |0,238 | m%h 182 g/h 182 g/h 182 g/h

Power 2,50 kW 2,50 kW 2,50 kW 2,50 kW 2,50 kW

WARNING: Diameter values written on the injector are specified without
a comma. For example; The diameter of 1,70 mm is specified as 170 on
the injector.

Technical specifications can be changed without prior notice to improve
product quality.

The values provided with the appliance or its accompanying documents
are laboratory readings in accordance with the respective standards.
These values may differ depending on the use and ambient conditions.

Figures in this guide are schematic and may not be exactly match your
product.

INSTALLATION OF APPLIANCE

Ensure that electrical installation is suitable for operationalising the
appliance. If not, call an electrician and plumber to make necessary
arrangements. Manufacturing firm can't be hold responsible for damages
to arise due to operations by unauthorized people and product warranty
becomes void.

WARNING: It is customer's responsibility to prepare the location the
product shall be placed on and also have power utility prepared.
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WARNING: The rules about electrical local standards must be adhered
to during product installation.

WARNING: Check for any damage on the product before installing it. Do
not have product installed if it's damaged. Damaged products pose danger
for your safety.

Important Warnings for Installation:
_% Cooling fan shall take extra steam out and
=

/ .

prevent outer surfaces of appliance from
overheating during operation of oven.
This is a necessary condition for better
appliance operation and better cooking.

—_— Cooling fan shall continue operation after
— cooking is finished. Fan shall automatically

Y
°

C—— o
) stop after cooling is completed.
N, 000000000000000010 I A clearance must be left behlnd_ the
—t d enclosure where you'll place the appliance
Figure 10 for efficient and good operation.

This clearance shouldn't be ignored as it's required for ventilation system
of the appliance to operate.
Right Place For Installation

Product has been designed to be mounted to worktops procured from
market. A safe distance must be left between the product and kitchen
walls or furniture. See the drawing provided on the next page for proper
distances. (values in mm).

e Used surfaces, synthetic laminates and adhesives must be heat
resistant. (minimum 100 °C).

e Kitchen cupboards must be level with product and secured.

e |f there is a drawer below the oven, a rack must be placed between
oven and drawer.

WARNING: Do not install the product next to refrigerators or coolers. The
heat emitted by the product increases the energy consumption of cooling
devices.

WARNING: Do not use door and/or handle to carry or move the product.




60 cm Built-In Oven Installation and Mounting
Place of use for product must be located before starting installation.

Product mustn't be installed in places which are under the effect of
strong air flow.

Carry the product with minimum two people. Do not drag the product so
that floor isn't damaged.

Remove all transportation materials inside and outside the product.
Remove all materials and documents in the product.

Installation Under Counter
Cabin must match the dimensions provided in figure 11.

A clearance must be provided at the rear part of the cabin as indicated
in the figure so that necessary ventilation can be achieved.

After mounting, the clearance between lower and upper part of the
counter is indicated in figure 14 with "A". It's for ventilation and shouldn't
be covered.

Installation In An Elevated Cabinet
Cabin must match the dimensions provided in figure 13.

The clearances with the dimensions indicated in the figure must be provided
at the rear part of cabin, upper and lower sections so that necessary
ventilation can be achieved.

Installation Requirements
Product dimensions are provided in the figure 12.

Furniture surfaces for mounting and mounting materials to be used
must have a minimum temperature resistance of 100 °C.

Mounting cabin must be secured and its floor must be plane for product
not to tilt over.

Cabin floor must have a minimum strength that would handle a load of
60 kg.
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Placing And Securing The Oven

Place the oven into the cabin with two or more people.

Ensure that oven's frame and front edge of the furniture match uniformly.

Supply cord mustn't be under the oven, squeeze in between oven and
furniture or bend.

Fix the oven to the furniture by using the screws provided with the
product. Screws must be mounted as shown in figure 14 by passing them
through plastics attached to frame of the product. Screws mustn't be
overtightened. Otherwise, screw sockets might be worn.

Check that oven doesn't move after mounting. If oven isn't mounted in
accordance with instructions, there is a risk of tilt over during operation.

Electrical Connection

Mounting place of the product must have appropriate electrical
installation.

Network voltage must be compatible with the values provided on type
label of product.

Product connection must be made in accordance with local and national
electrical requirements.

Before starting the mounting disconnect network power. Do not connect
the product to network until its mounting is completed.

Mounting

e
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Figure 14

® & 0 0 0 0 06 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 O O 0 0 0 0 0 O 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 00

CONTROL PANEL
Built in Gas Oven Control Panel Picture
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1. Oven control button
2. Mechanical or digital timer
3. Function button
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Built in Mix Oven Control Panel Picture
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1. Oven control button
2. Mechanical or digital timer

3. Function button

WARNING: The control panel above is only for illustration purposes.
Consider the control panel on your device.
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Oven Control Button: Provides to control gas oven
burners (for thermostatic oven burner and upper
burner). Also you can use the ignition under knob
function to flame the gas burners.

Mechanical Timer Button *: Helps to set time for the
food to be cooked in the oven. See cooking table
for cooking times.




USING THE OVEN
Initial Use Of Oven

Here are the things you must do at first use of your oven after making
its necessary connections as per instructions:

1. Remove labels or accessories attached inside the oven. If any, take
out the protective folio on front side of the appliance.

2. Remove dust and package residues by wiping inside of the oven with
a damp cloth. Inside of oven must be empty. Plug the cable of appliance
into the electrical socket.

3. Set the thermostat button to the highest temperature (250 Max. °C)
and run the oven for 30 minutes with its door closed. Meanwhile a slight
smoke and smell might occur and that’s a normal situation.

4. Wipe inside of the oven with a slightly warm water with detergent
after it becomes cold and then dry with a clean cloth. Now you can use
your oven.

Normal Use of Oven

1. This gas oven’s top (grill) and bottom burner can only be used one
at a time. When you want use your chosen burner, first you press the tap
knob and wait 5 seconds to purge air from the pi pes. Then you can ignite
the burner by automatic ignition system (optional) or match.

2. Once the burner is lit, you must continue to hold the knob in for between
10 to 15 seconds for the flame supervisory system to work.

3.When the burner is lit and fully established after a minute or two, then
you can close the oven door.

4. You can set cooking time to any desired time by using the button at
models with mechanical timer. Timer will de-energize heaters when time
expired and provide warning beep as ringing.

5. Timer turns the heaters off and provides audible signal when cooking
time expires in line with the information entered in the models with digital
timer.

6. Cooling system of the appliance will continue to operate after cooking
is completed. Do not cut the power of appliance in this situation which is
required for appliance to cool down. System will shut down after cooling
is completed.
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Using The Grill

1. When you place the grill on the top rack, the food on the grill shall
not touch the grill.

2. You can preheat for 5 minutes while grilling. If necessary, you may
turn the food upside down.

3. Food shall be in the center of the grill to provide maximum air flow
through the oven.

To turn on the grill;

1. Place the function button over the grill symbol.
2. Then, set it to the desired grill temperature.

To turn the grill off;

Set the function button to the off position.

WARNING: Keep the oven door closed while grilling. (electrical grill)
WARNING: Keep the oven door opened while grilling. (gas grill)
Using The Grill Deflector Sheet *

1. Place the heat shield under the control panel by opening the oven
front door. (figure 16)

2. Locate the two mounting tabs on the heat shield into the two slots
under the control panel, then secure in place between oven and inner
door by gently closing the door. (figure 17)

3. It is important to keep the dooropen the specified distance when grilling.

4. The heat shield will provide an ideal cooking performance while
protecting the control panel and knobs.

Figure 15 Figure 16 Figure 17




Lighting The Oven Manuall
In the event of a power failure, the oven burner can be lit manually:

1. Open oven door.

2. Hold match or lighter near
the burner hole as shown in
the figure.

3. Once the burner is lit, shut
Figure 18 the oven door.

NOTE: If the oven burner is accidentally extinguished, turn the oven
control knob to the off position, open the oven door, ventilate the kitchen
and wait for least one minute before trying to light the burner again.

ATTENTION: Automatic switch is available in the oven. Use this feature
when the power fails.

Using The Chicken Roasting *

Place the spit on the frame. Slide turn
spit frame into the oven at the desired
level.Locate a dripping pan through the
bottom in order to collect the fast. Add
some water in dripping pan for easy
cleaning.Do not forget to remove plastic
part from spit.After grilling, screw the
plastik handle to the skewer and take
out the food from oven.

Figure 19
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PROGRAM TYPES

L] Program Button: Helps to set with which heaters the
o - =| food placed in oven will be cooked. Heater program
w__ types in this button and their functions are stated

below. Every model might not have all heater types
w | and thus program types of these heaters.

Heating program types in your appliance and important explanations
of them are provided below for you can cook different foods appealing to
your taste.

— Oven burner bt Grill burner
\and Roast chicken * —ﬁ- Lamp
v+ | Timer @)| | Turbo fan *

Oven Burner: You can reheat or brown meals using bottom heating. it is
also most suitable of heating far preserving food.

Grill Burner: This function is used for grilling. Place food on the wire grid
put wire grid into the oven top rack. After place oven deep tray under wire
grid.

COOKING RECOMMENDATIONS

You can find in the following table the information of food types which
we tested and identified their cooking values in our labs. Cooking times
can vary depending on the network voltage, quality of material to be
cooked, quantity and temperature. Dishes to cook by using these values
might not appeal to your taste. You can set various values for obtaining
different tastes and results appealing to your taste by making tests.

WARNING: Oven must be preheated for 7-10 minutes before placing the
food in it.




Cooking Tahle

Food Gook!ng Cooking Cooking _(:ookir!g

function temperature (°C) rack time (min.)

Cake Oven 170-180 3 35-45
Small cake Oven 170-180 3 25-30
Pie Oven 180-200 3 35-45
Pastry Oven 180-190 3 20-25
Cookie Oven 170-180 3 20-25
Apple pie Oven 180-190 3 50-70
Sponge cake Oven 200/150* 3 20-25
Pizza Oven 180-200 3 20-30
Lasagne Oven 180-200 3 25-40
Meringue Oven 100 3 50
Grilled chicken ** Grill 200-220 3 25-35
Grilled fish ** Gril 200-220 3 25-35
Calf steak ** Grill Max 4 15-20
Grilled meatball ** Grill Max 4 20-25

* Do not preheat. First half of cooking time is recommended to be at
200 °C de while the other half at 150 °C.

** Food must be turned after half of the cooking time.
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MAINTENANCE AND CLEANING
1. Remove the power plug from electrical socket.

2. Do not clean inner parts, panel, trays and other parts of the product
with hard tools such as bristle brush, wire wool or knife. Do not use abrasive,
scratching materials or detergent.

3. Rinse after wiping the parts at inner parts of the product with soapy
cloth, then dry thoroughly with a soft cloth.

4. Clean glass surfaces with special glass cleaning material.

5. Do not clean your product with steam cleaners.

6. Never use combustibles like acid, thinner and gas while cleaning
your product.

7. Do not wash any part of the product in dishwasher.

8. Use potassium stearate (soft soap) for dirt and stains.

Cleaning Oven Glass

Lift by pressing on plastic latches on left and right side as shown
in figure 20 and pulling the profile toward yourself as in figure 21.
Glass is released after profile is removed as shown in figure 22. Remove
the released glass by pulling toward yourself carefully. Outer glass is fixed
to oven door profile. You can perform glass cleaning easily after glasses
are released. You can mount glasses back by performing the operations
reversely after cleaning and maintenance are completed. Ensure that profile
is seated properly in place.

Figure 20 Figure 21 Figure 22




Cleaning And Mounting Oven Door

Figure 23.1

Open the door fully
by pulling the
oven door toward
yourself. Then
perform unlock

Figure 23.2

Set the hinge lock
to the widest angle
as in figure 23.2.
Adjust both hinges
connecting oven

operation by pulling  door to the oven to

the hinge lock
upwards with the
aid of screwdriver
as indicated in
figure 23.1.

the same position.

Figure 24.1

Later, close the
opened oven door
so that it will be
in a position to
contact with
hinge lock as in
figure 24.1.

Figure 24.2

For easier removal
of oven door, when
it comes close to
closed position,
hold the cover
with two hands as
in figure 24.2
and pull upwards.

Reversely perform respectively what you did while opening door to reinstall

oven door back.
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Catalytic Walls *

Catalytic walls are located on the left and the right side of cavity under the
guides. Catalytic walls banish the bad smell and obtain the best performance
from the cooker. Catalytic walls also absorb oil residue and clean your oven
while it's operating.

Removing the catalytic walls

In order to remove the catalytic walls; the guides must be pulled out.
As soon as the guides are pulled out, the catalytic walls will be released
automatically. The catalytic walls must be changed after 2-3 years.

Rack Positions

It is important to place the wire grill into
the oven properly. Do not allow wire rack to
touch rear wall of the oven. Rack positions
are shown in the next figure. You may place
a deep tray or a standard tray in the lower
= and upper wire racks.

\

Installing and removing wire racks

To remove wire racks, press the clips shown with arrows in the figure,
first remove the lower, and than the upper side from installation location.
To install wire racks; reverse the procedure for removing wire rack.




Replacing Oven Lamp

WARNING: To avoid electric shock, ensure that the appliance circuit is
open before changing the lamp. (having circuit open means power is off)
First disconnect the power of appliance and ensure that appliance is cold.

Remove the glass protection by turning as indicated in the figure on the
left side. If you have difficulty in turning, then using plastic gloves will
help you in turning.

Then remove the lamp by turning, install the new lamp with same

specifications.

Reinstall glass protection, plug the power cable of appliance into electrical
socket and complete replacement. Now you can use your oven.

Type G9 Lamp

q

Z

5
K

=

220-240 V, AC
15-25 W

Figure 25

Type E14 Lamp

P

Bi=

[l

220-240V, AC
15w

Figure 26

WARNING: This product contains a light source of energy efficiency class G.
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TROUBLESHOOTING

You may solve the problems you may encounter with your product by
checking the following points before calling the technical service.

Check Points

In case you experience a problem about the oven, first check the table
below and try out the suggestions.

Problem

Possible Cause

What to Do

Oven does not operate.

Power supply not available.

Check for power supply.

Gas supply not available.

Check if main gas valve is open.

Check if gas pipe is bent or kinked.

Make sure gas hose is connected
to the oven.

Check if suitable gas valve is being
used.

Oven stops during cooking.

Plug comes out from the wall
socket.

Re-install the plug into wall socket.

Turns off during cooking.

Too long continuous operation.

Let the oven cool down after long
cooking cycles.

More than one plugs in a wall
socket.

Use only one plug for each wall
socket.

Oven door is not opening properly.

Food residues jammed between
the door and internal cavity.

Clean the oven well and try to
re-open the door.

Electric shock when touching the
oven.

No proper grounding.

Ungrounded wall socket is used.

Make sure power supply is grounded
properly.




Problem

Possible Cause

What to Do

Water dripping.

Steam coming out from a crack on
oven door.

Water remaining inside the oven.

Water or steam may generate under
certain conditions depending on
the food being cooked. This is not
a fault of the appliance.

Let the oven cool down and than
wipe dry with a dishcloth.

Oven does not heat.

Oven door is open.

Close the door and restart.

Oven controls not correctly adjusted.

Read the section regarding operation
of the oven and reset the oven.

Fuse tripped or circuit breaker
turned off.

Replace the fuse or reset the circuit
breaker. If this is repeating frequently,
call an electrician.

Smoke coming out during operation.

When operating the oven for the
first time

Smoke comes out from the heaters.
This is not a fault. After 2-3 cycles,
there will be no more smoke.

Food on heater.

Let the oven to cool down and clean
food residues from the heater.

When operating the oven burnt or
plastic odour coming out.

Plastic or other not heat resistant
accessories are being used inside
the oven.

At high temperatures, use suitable
glassware accessories.

Oven does not cook well.

Oven door is opened frequently
during cooking.

Do not open oven door frequently,
if the food you are cooking does
not require turning. If you open
the door frequently internal
temperature drops and therefore
cooking result will be influenced.

Internal light is dim or does not
operate.

Foreign object covering the lamp
during cooking.

Clean internal surface of the oven
and check again.

Lamp might be failed.

Replace with a lamp with same
specifications.
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HANDLING RULES

1. Do not use the door and/or handle to carry or move the appliance.

2. Carry out the movement and transportation in the original packaging.

3. Pay maximum attention to the appliance while loading/unloading and
handling.

4. Make sure that the packaging is securely closed during handling and
transportation.

5. Protect from external factors (such as humidity, water, etc.) that may
damage the packaging.

6. Be careful not to damage the appliance due to bumps, crashes, drops,
etc. while handling and transporting and not to break or deform it during
operation.

RECOMMENDATIONS FOR ENERGY SAVING

Following details will help you use your product ecologically and
economically.

1. Use dark coloured and enamel containers that conduct the heat better
in the oven.

2. As you cook your food, if the recipe or the user manual indicates that
pre-heating is required, pre-heat the oven.

3. Do not open the oven door frequently while cooking.

4. Try not to cook multiple dishes simultaneously in the oven. You may
cook at the same time by placing two cookers on the wire rack.

5. Cook multiple dishes successively. The oven will not lose heat.

6. Turn off the oven a few minutes before the expiration time of cooking.
In this case, do not open the oven door.

7. Defrost the frozen food before cooking.




ENVIRONMENTALLY-FRIENDLY DISPOSAL

Dispose of packaging in an environmentally-friendly
manner.
This appliance is labelled in accordance with European
Directive 2012/19/EU concerning used electrical and
electronic appliances (waste electrical and electronic
equipment - WEEE). The guideline determines the frame
1] work for the return and recycling of used appliances as
applicable throughout to the EU.

PACKAGE INFORMATION

Packaging materials of the product are manufactured from recyclable
materials in accordance with our National Environment Regulations. Do
not dispose of the packaging materials together with the domestic or other
wastes. Take them to the packaging material collection points designated by
the local authorities.




B O B

Caro cliente,

Grazie per avere scelto questo prodotto. Miriamo a consentirvi di
utilizzare in modo ottimale ed efficiente questo apparecchio prodotto
nelle nostre moderne strutture, seguendo precise direttive nel rispetto
della qualita totale

Vi consigliamo di leggere attentamente questo manuale operativo prima
di utilizzare il forno e di conservarlo permanentemente in modo che le
caratteristiche del forno da incasso da voi acquistato rimangano inalterate
dal primo giorno e per un lungo tempo.

Nota: Questo manuale operativo € predisposto per piu modelli. Il tuo
apparecchio potrebbe NON includere alcune funzioni specificate in
questo manuale.

Le immagini dei prodotti sono schematiche.

Questo apparecchio é stato prodotto in moderne strutture rispettose
dell’ambiente senza causare impatti negativi sulla natura.

| prodotti contrassegnati con (*) sono opzionali.

“Conforme al regolamento RAEE”
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AVVERTENZE IMPORTANTI

1. Linstallazioneelariparazionedevonosempreessere
eseguite da un “CENTRO ASSISTENZA AUTORIZZATO” I
produttore non potra essere ritenuto responsabile per
operazioni svolte da personale non autorizzato.

2. Vi preghiamo di leggere attentamente questo
manuale di istruzioni. Solo in questo modo potrete
utilizzare I'apparecchio in modo sicuro e corretto.

3. |l forno deve essere utilizzato seguendo il manuale
di istruzioni.

4. Tenete | bambini sotto gli 8 anni e gli animali
lontani quando I'apparecchio € in funzione.

5. Parti accessibili potrebbero essere calde durante
Il loro utilizzo. | bambini devono essere tenuti lontano.

6. ATTENZIONE: Pericolo d’incendio: non riporre oggetti
sugli elementi di cottura.

7. ATTENZIONE: Durante I'utilizzo I’apparecchio diventa
caldo. Devono essere prese precauzioni per impedire di
toccare gli elementi riscaldanti all’interno del forno.

8. Lecondizionidiinstallazionediquestoapparecchio
sono riportate sull’etichetta. (O sulla targhetta dati).

9. Parti accessibili potrebbero essere calde quando
Il grill & in funzione. | bambini devono essere tenuti
lontani.

10. ATTENZIONE: Questo apparecchio e destinato alla
cottura. Non puo essere utilizzato per altri scopi come ad
esempio riscaldare una stanza.
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11. Per pulire I'apparecchio non utilizzare pulitori a
vapore.

12. Assicurarsi che la porta forno sia completamente
chiusa dopo avere messo il cibo al suo interno.

13. Non tentare MAIl di spegnere un eventuale
incendio con acqua. Staccate unicamente la spina e
quindi coprite le flamme con una coperta o una coperta
antincendio.

14. ATTENZIONE: | bambini minori di 8 anni devono
essere tenuti lontani oppure devono continuamente essere
supervisionati.

15. Evitare di toccare gli elementi riscaldanti.

16. ATTENZIONE: il processo di cottura deve sempre
essere supervisionato.

17. Questo apparecchio non deve essere utilizzato
da bambini al di sotto degli 8 anni e da persone
con ridotte capacita fisiche, sensoriali e cognitive, a
meno che non siano adeguatamente supervisionati e/o
adeguatamente istruiti in merito alle modalita d'uso in
maniera sicura e consapevoli dei rischi inerenti. Evitare
che | bambini giochino con I'apparecchio. La pulizia
e la manutenzione non devono essere praticate da
bambini senza un’adeguata supervisione.

18. Questo apparecchio e stato disegnato solo per uso
domestico.

19. Tenete I'apparecchio e il suo cavo di alimentazione
lontano dai bambini al di sotto degli 8 anni.
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20. Tenere I'apparecchio e il suo cavo di alimentazione
lontano da bambini di eta inferiore a 8 anni.

21. Allontanare tende, carta o altro materiale
inflammabile, dall’apparecchio prima di iniziare a
utilizzarlo. Non mettere materiali inflammabili sopra o
all’'interno dell’apparecchio.

22. Tenere aperti | canali di ventilazione.

23. |'apparecchio non & predisposto per utilizzo con
timer esterni o con controlli remoti.

24. Non riscaldare lattine o barattoli di vetro chiusi.
La pressione potrebbe farli esplodere.

25. La maniglia del forno non serve come asciugamani.
Non appendere nulla (asciugamani ecc.) su di essa.

26. Non posizionare | vassoi o fogli di alluminio
direttamente sulla base del forno. Il calore che si
accumula pud danneggiare la base forno.

27. Quando si posizionano o si rimuovono cibi dal forno
utilizzare sempre guanti da forno resistenti al calore.

28. Non utilizzare il prodotto sotto effetto di medicinali
0 alcool che possono influire sulla vostra capacita
cognitiva e di giudizio.

29. Fate attenzione quando usate alcool nei vostri ali-
menti. L'alcool evapora a temperature elevate e pud
prendere fuoco causando un incendio se viene a conta-
tto con superfici calde.

30. Dopo ogni utilizzo assicuratevi di spegnere |'appa-
recchio.
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31. Se l'apparecchio & difettoso o presenta danni
visibili, non utilizzatelo.

32. Non toccata la spina con le mani bagnate. Non
tirate il cavo per staccarlo dalla presa ma tirate sempre
la spina.

33. Non utilizzate I'apparecchio con la porta forno
rotta o danneggiata.

34. Collocare il cibo all’'interno del forno utilizzando
I"apposita carta forno oppure utilizzando un accessorio
(teglia, vassoio etc.)

35. Non mettere oggetti che i bambini potrebbero
raggiungere sull’apparecchio.

36. E importante posizionare correttamente la griglia
e il vassoio sui telai laterali. Posizionare la griglia o il
vassoio tra | 2 binari e assicurarsi che siano bilanciati
prima di appoggiarvi sopra il cibo.

37. Rimuovere le parti della carta da forno in eccesso
sia dagli accessori che direttamente onde evitare che
possano toccare gli elementi riscaldanti.

38. Non utilizzare mai la carta da forno a temperature
superiori da quanto consigliato sulla confezione. Non
posizionare la carta sulla base del forno.

39. Quando la porta del forno & aperta, non posizionare
oggetti pesante su di essa o consentire ai bambini di
sedervisi sopra. E’ possibile che il forno si ribalti e che
si danneggino le cerniere della porta.
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40. | materiali per I'imballaggio sono pericolosi per |
bambini. Teneteli lontano dalla loro portata.

41. Non utilizzare detergenti abrasivi o raschietti
metallici per pulire il vetro della porta forno poiché
| graffi che si possono verificare sulla sua superficie
possono causare la rottura del vetro stesso.

42. ['utente non deve maneggiare il forno da solo.

43. Durante I'uso le superfici interne ed esterne del
forno si surriscaldano. Quando aprite la porta del forno
fate un passo indietro per evitare che il vapore che
fuoriesce dall’interno possa scottarvi.

44. Non posizionate oggetti pesante sulla porta del
forno aperta. C’¢ il rischio di ribaltamento.

45. La connessione del forno deve essere interrotta
quando si eseguono lavori in casa. Una volta completati
Il ricollegamento del forno deve essere eseguito da un
servizio assistenza autorizzato.

46. Durante la pulizia 'utente non deve toccare/
staccare le resistenze elettriche. Cio potrebbe causare
scosse elettriche o corti circuiti.

47. Per evitare il surriscaldamento dell’apparecchio,
Il forno non deve essere installato dietro un pannello
decorativo.

48. Spegnere |'apparecchio prima di rimuovere le
protezioni. Dopo la pulizia installare le protezioni
seguendo le istruzioni.
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49. |l punto di fissaggio del cavo di alimentazione
deve essere protetto.

Sicurezza Elettrica

1. Collegare l'apparecchio con una presa con la
messa a terra protetta da un fusibile conforme ai valori
specificati nella tabella delle specifiche tecniche.

2. Fare installare |'apparecchio con la messa a
terra da un elettricista autorizzato. La nostra Azienda
non sara responsabile per i danni causati dall’'uso del
prodotto senza la messa a terra secondo le normative
vigenti.

3. Gli interruttori e pulsanti del forno devono essere
posizionati in modo tale che I'utente possa raggiungerli
quando il forno é installato.

4. |l cavo di alimentazione (il cavo con la spina) non
deve toccare le parti calde dell’apparecchio.

5. Se il cavo di alimentazione (il cavo con la spina)
é danneggiato, lo stesso dovra essere sostituito dal
produttore o da un suo Centro autorizzato per prevenire
situazioni pericolose.

6. Non lavare mai [|'apparecchio spruzzando o
gettando acqua su di esso. Vi e il rischio di folgorazione.
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7. AVVERTENZA: Per evitare scosse elettriche
assicurarsi che Il'apparecchio si scollegato prima di
sostituire la lampada forno.

8. AVVERTENZA: Interrompere tutti | collegamenti del
circuito prima di accedere ai terminali elettrici.

9. Non utilizzare cavi tagliati o danneggiati o
prolunghe ma solo il cavo di alimentazione.

10. Assicurarsi che non vi siano liquidi o umidita nella
presa in cui € installata la spina del prodotto.

11. La superficie posteriore si riscalda quando viene
utilizzato il forno. | collegamenti elettrici non devono
toccare la superficie posteriore altrimenti | collegamenti
potrebbero danneggiarsi.

12. Non serrare | cavi di collegamento alla porta del
forno e non farli passare su superfici calde. Se il cavo
si scioglie, ci0 potrebbe causare un corto circuito e
persino un incendio.

13. Scollegare 'unita durante [l'installazione, la
manutenzione, la pulizia, la riparazione.

14. Se il cavo di alimentazione € danneggiato, deve
essere sostituito dal produttore, dal servizio tecnico
autorizzato o da qualsiasi altro personale qualificato
allo stesso livello, al fine di evitare qualsiasi situazione
pericolosa.

15. Assicurarsi che la spina sia inserita saldamente
nella presa a muro per evitare scintille.
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16. Non utilizzare pulitori a vapore per pulire
I"apparecchio, altrimenti potrebbero verificarsi scosse
elettriche.

17. Per l'installazione €& necessario avere un
Interruttore onnipolare (salvavita) in grado di scollegare
I"alimentazione. La disconnessione deve essere fornita
da un interruttore con un fusibile integrato, installato
sull’alimentazione fissa.

18. L'apparecchio & dotato di un cavo di tipo “Y”.

19. | cavi devono essere collegati a un alimentatore
che consenta la disconnessione onnipolare (salvavita).

Sicurezza Gas

1. Questo apparecchio non €& collegato a nessun
apparecchio di evacuazione prodotti in flamme. Esso
deve essere collegato e installato secondo le normative
vigenti. Devono essere considerate le condizioni relative
alla ventilazione.

2. Quando viene utilizzato un apparecchio di cottura
a gas: umidita, calore e gas di combustione sono
generati nella stanza. Prima di tutto assicurarsi che
la cucina sia ben ventilate durante il funzionamento
dell’apparecchio e mantenere aperture di ventilazione
o0 installare un sistema di ventilazione meccanica.

3. Dopo avere utilizzato I'apparecchio per un lungo
periodo di tempo, potrebbe rendersi necessaria una
ventilazione supplementare. Ad esempio aprire una
finestra.
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4. Questo apparecchio deve essere utilizzato solo
In luoghi ben ventilati secondo le normative vigenti.
Leggere il manuale prima di installare/utilizzare questo
apparecchio.

5. Primadi posizionare |"apparecchio assicurarsi che
le condizioni della rete locale (tipo e pressione del gas)
soddisfino i requisiti dell’apparecchio.

6. Tuttiltipidioperazionedaeseguiresull’installazione
gas devono essere eseguite da personale autorizzato e
certificato.

7. Questo apparecchio €& regolato a gas metano
(NG) Se e necessario usare il prodotto con gas diversi,
rivolgersi al servizio assistenza per la conversione.

8. Per un corretto funzionamento, la cappa, il tubo
del gas e la morsettiera devono essere periodicamente
sostituiti, seguendo le raccomandazioni del produttore
e quando richiesto.

9. Il gas deve bruciare bene. Il gas che brucia bene
si capisce dalla continua combustione e dalla flamma
blu. Se il gas non brucia correttamente si pu0 generare
monossido di carbonio (CO). Il monossido di carbonio
e un gas incolore, inodore e molto tossico; anche in
piccole quantita pud avere un effetto letale.

10. Chiedere ai vostri fornitori di gas locali | numeri
di telefono per le emergenze e le misure da prendere in
caso di presenza di odore di gas.




Cosa Fare Quando Viene Rilevato Odore Di Gas

1. Non usare fiamme libere e non fumare.

2. Non azionare alcun interruttore elettrico.
(Ad esempio: interruttore lampada o campanello)

3. Non usare il telefono fisso o il cellulare.

4. Aprire le porte e le finestre.

5. Chiudere tutte le valvole degli apparecchi a gas e
la valvola del contatore a gas.

6. Chiamare | Vigili del Fuoco da un telefono fuori
casa.

7. Controllare tutti | tubi e | loro collegamenti per
eventuali perdite. Se si sente ancora odore di gas,
uscite di casa e avvisate i vicini.

8. Non entrate in casa fino a quando le Autorita non
ne avranno sancito la sicurezza.
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Destinazione D’uso

1. Questo apparecchio & stato prodotto per uso
domestico. L'uso commerciale non & permesso.

2. Questo apparecchio pud essere usato solo per
cucinare. Non deve essere utilizzato per altri scopi
come il riscaldamento di una stanza.

3. Questo apparecchio non deve essere usato
per riscaldare piatti sotto il grill, asciugare vestiti o
asciugamani appendendoli alla maniglia porta forno.

4. |l produttore non si assume alcuna responsabilita
per danni causati da uso improprio o per cattiva
gestione.

5. Il forno pud essere utilizzato per scongelare,
arrostire, friggere o grigliare cibo.

6. La vita operative del prodotto acquistato e di 10
anni. Questo ¢ il periodo per il quale | pezzi di ricambio
richiesti per il funzionamento di questo prodotto, sono
forniti dal produttore.




Connessione Elettrica

Questo forno deve essere installato e collegato correttamente
seguendo le istruzioni del produttore da un tecnico autorizzato.

L'apparecchio deve essere installato in una base forno che offra
un’adeguata ventilazione.

| collegamenti elettrici dell’apparecchio devono essere effettuati
solo tramite prese con Sistema di messa a terra conforme alle norme.
Contattare un elettricista specializzato se non € presente una presa
conforme nel punto in cui verra installato I'apparecchio. La societa
produttrice non €& in alcun modo responsabile per | danni derivanti
dalla connessione di prese per |'apparecchio senza la messa a terra.

La spina del forno deve essere collegata a terra. La spina deve trovarsi
in un luogo accessibile dopo I'installazione.

[l tuo forno e stato prodotto per funzionare a 220-240 V 50/60 Hz.
E richiede un fusibile da 16 Amp. Se la rete elettrica & diversa da
questi valori indicati, consultare un elettricista o il servizio tecnico
autorizzato.

Quando €& necessario sostituire il fusibile assicurarsi che la
connessione elettrica sia effettuata come segue:

e  Cavo marrone di fase (al terminale attivo)

. Cavo blu al terminale neutro.

. Cavo giallo-verde al terminale di terra.

Gli interruttori di disconnessione del forno devono trovarsi in un
luogo accessibile per I'utente a forno installato.

[l cavo di alimentazione (cavo di collegamento) non deve toccare le
parti calde dell’apparecchio. Se il cavo di alimentazione € danneggiato,
questo deve essere sostituito dal produttore o da suo servizio tecnico
autorizzato o da personale competente.




B O B

Connessione Gas

ATTENZIONE: Prima di iniziare qualsiasi attivita di installazione chiudere
la valvola del gas. Rischio di esplosione.

ATTENZIONE: Il tubo flessibile del gas e il cavo di collegamento elettrico
non devono passare vicino ad aree calde come il retro dell’apparecchio.
Il tubo del gas deve essere collegato eseguendo curve grandangolari per
evitarne la rottura. |l movimento di un apparecchio la cui connessione gas
€ gia stata effettuata pud causare perdite di gas.

ATTENZIONE: Durante il controllo dii perdite di gas non usare mai accendini,
fiammiferi, sigarette accese o sostanze infiammabili. Collegare I'apparecchio
alla valvola gas nel modo pit breve possibile. Per motivi di sicurezza il tubo
utilizzato deve essere di massimo 125 cm. e minimo 40 cm.

Applicare bolle di sapone sui punti di connessione. Se esiste qualche
perdita si formeranno bolle di sapone in loro corrispondenza.

Per connessione GPL;

Per il collegamento GPL applicare una
fascetta metallica al tubo proveniente dalla
bombola. Fissare un bordo del tubo sul
connettore di ingresso dietro I'apparecchio,
spingendolo fino in fondo. Successivamente
portare il morsetto verso la parte terminale
Morsetto Metallico e serrarlo con un cacciavite. Il connettore di
ingresso e la guarnizione del tubo flessibile
sono come mostrato in figura a lato.

Tubo Gas Principale

&——Guarnizione

Connettore ingr. tubo

Connettore tubo GPL

ATTENZIONE: |l regolatore da applicare sulla bombola deve essere
tarato a 300 mmSS.




Per connessione gas metano;

ATTENZIONE: La connessione al Gas
Metano deve essere eseguita da persona
Tubo De Gas Principal autorizzata. Posizionare la guarnizione nel
dado sul bordo del tubo di collegamento
del gas. Per collegare il tubo alla valvola
principale girare e serrare il dado. Comple-
Conexion De La . .
Manguera De GLP tare il collegamento effettuando il controllo
delle perdite di gas.

S——Junta

Tuerca

Ventilazione della stanza

'aria necessaria per la combustione viene presa dall’ambiente e | gas
combusti vengono immessi nell’ambiente. Per un funzionamento sicuro
del prodotto, & necessaria una buona ventilazione. Se non & disponibile
alcuna finestra per la ventilazione & necessario installare una ventilazione
forzata.

Dimensione stanza Ventilazione
Piu piccola 5 m3 min. 100 cm?
Trabm3-10 m3 min. 50 cm?
Pit grande di 10 m3 No need
In seminterrato o cantina min. 65 cm?
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Impostazione della portata gas per rubinetti del piano

1. Accendere il bruciatore che deve essere regolato e portare la manopola
sulla posizione di Minimo.

2. Rimuovere la manopola dal rubinetto.

3. Utilizzare un cacciavite di dimensioni adeguate per la regolazione
della vite di portata. Per GPL girare la vite in senso orario. Per il Gas
Metano girare la vite in senso anti orario. La lunghezza normale di una
fiamma nella posizione di minimo deve essere di 6-7 mm.

4. Se la flamma e piu alta di quanto desiderato, girare la vite in senso
orario. Se & piu bassa girare la vite in senso anti orario.

5. Per I'ultimo controllo portare il bruciatore sia su posizione Max che
min e controllare che la fiamma rimanga sempre accesa. In funzione
dei diversi tipi di rubinetti valvole utilizzati, la posizione della vite di
regolazione pud variare.

Per regolare il forno al tipo di gas effettuare con attenzione la regolazione
con la fiamma al minimo ruotando con un piccolo cacciavite (come
mostrato nelle figure 1 e 2) la vite al centro del rubinetto del gas forno ed
eventualmente sostituendo gli ugelli in caso di gas differente a quello di
taratura di fabbrica come riportato nell’apposita etichetta.

/@J%@- /0 g
(@) = Q) =

Figura 1 Figura 2




Rimozione del bruciatore inferiore e superiore e installazione dell’iniettore
forno a gas.

Rimozione del bruciatore superiore:

Con l'aiuto di un cacciavite rimuovere la vite come mostrato in figura
3.Come mostrato in figura 4 rimuovere il bruciatore dal suo posto
tirandolo verso di sé. Come mostrato in figura 5 rimuovere l'iniettore
dall’alloggiamento con una chiave a tubo. Per sostituire il bruciatore
applicare la procedura in modo inverso.

Figura 3 Figura 4

Rimozione del bruciatore inferiore:

Il bruciatore inferiore & fissato con 2 viti. Come mostrato in figura 6
rimuoverle con un cacciavite. Rimuovere la porta tirando verso |'alto
come mostrato in figura 7. Rimuovere il bruciatore tirando verso di sé
come mostrato in figura 8. Rimuovere I'iniettore dall’alloggiamento come
da figura 9.con una chiave a tubo. Per sostituire il bruciatore applicare
la procedura in modo inverso.

Figura 6 Figura 7
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PRESENTAZIONE DELL’APPARECCHIO

1.Pannello di controllo
2.Vassoio profondo *
3.Spiedo per pollo arrosto *
4.Griglia metallica
5.Griglie metalliche laterali
6.Porta forno

s B
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7.Luce forno




Accessori

Vassoio profondo *

Utilizzato per torte, cibi surgelati e piatti di carne. Pud
anche essere utilizzato come contenitore per la raccolta
dell’olio.

Griglia metallica
Puo essere utilizzata per la cottura di cibi o per supporto
per teglie, pentole o altri contenitori adatti alla cottura.

Maniglia vassoio *
E utilizzata per maneggiare vassoi bollenti.

Spiedo per pollo arrosto

Lo spiedo per pollo arrosto deve essere utilizzato con lo
sportello chiuso.

La temperatura di riscaldamento pud essere modificata
a piacere. Sullo spiedo per pollo arrosto e preferibile
cucinare solo tranci di medie dimensioni.

Griglie metalliche laterali
Collocate su entrambi i lati della cavita del forno,
sostengono le griglie metalliche e le leccarde.

NOTA: | vassoi e le griglie del forno non sono adatti al contatto diretto con gli alimenti. Si
prega di utilizzare teglie idonee o carta da forno.




B O B

Specifiche Tecniche

Specifiche Forno da Incasso 60 cm
Potenza lampada 15-25 W
Termostato 100-250 / Méx °C
Grill 2000 W
Tensione di utilizzo 220-240 V 50/60 Hz.
620,20 mbar G30,28-30 mbar
Specifiche 625.25 mbar 620,25 mbar 631,37 mbar 630,37 mbar 630,50 mbar
Bruciatori
Gas metano Gas metano GLP GLP GLP

Iniettore 1,00 mm 0,92 mm 0,70 mm 0,65 mm 0,60 mm

Bruciatore grill Flusso del gas | 0,190 | m3h | 0,190 | mdh 145 g/h 145 g/h 145 g/h
Potenza 2,00 | kw | 2,00 kW 2,00 kW 2,00 | kW | 2,00 | kW
Iniettore 1,10 mm 1,00 mm 0,75 mm 0,70 mm 0,65 mm
Bruciatore forno Flusso del gas | 0,238 | m3h | 0,238 | md3h 182 g/h 182 g/h 182 g/h
Potenza 2,50 kW 2,50 kW 2,50 kW 2,50 kW 2,50 kW

ATTENZIONE: | valori del diametro riportati sugli iniettori sono senza la
virgola. Ad esempio: il diametro di 1,70 mm. E specificato come 170
sull’iniettore. Le specifiche tecniche possono essere modificate senza
preavviso per migliorare la qualita del prodotto. | valori forniti con
I"apparecchio o i documenti di accompagnhamento riportano valori di
laboratorio in conformita con le norme. Questi valori possono differire a
seconda dell’uso e delle condizioni ambientali. | dati su questo manuale
sono schematici e potrebbero non corrispondere al vostro prodotto.

INSTALLAZIONE DELLAPPARECCHIO

Accertarsi che la connessione elettrica sia adatta alla messa in funzione
dell’apparecchio. In caso contrario chiamare un elettricista per prendere
le disposizioni necessarie. La ditta produttrice non pud essere ritenuta
responsabile per danni causati da operazioni di persone non autorizzate e
la garanzia del prodotto decade.

ATTENZIONE: E responsabilita del cliente preparare la posizione in cui
deve essere collocato il prodotto e preparare I'unita di alimentazione.

ATTENZIONE: Le norme sugli standard elettrici devono essere rispettate
durante I'installazione.




ATTENZIONE: Verificare eventuali danni del prodotto prima di installarlo.
Non installare il prodotto se € danneggiato. | prodotti danneggiati
rappresentano un pericolo per la sicurezza.

Avvertenze Importanti Per Linstallazione

La ventola di raffreddamento deve
scaricare ulteriore vapore ed evitare il
surriscaldamento delle superfici esterne
durante il funzionamento del forno.
Questaéunacondizione necessariaperun
migliore funzionamento dell’apparecchio
e una migliore cottura. La ventola di
) raffreddamento deve continuare a
’\4_"""""""""""""“"""" i funzionare al termine della cottura. La
LI S S S I ventola si arrestera automaticamente al

Figura 10 termine del raffreddamento.
Deve essere lasciato uno spazio dietro la base forno per una migliore
efficienza. Questo spazio non deve essere ignorato poiché mediante

questo sistema di ventilazione I'apparecchio pud funzionare.

Posto Corretto Per Installazione

Il prodotto & stato progettato per essere montato su basi forno acquistate
dal mercato. E necessario lasciare una distanza di sicurezza tra il prodotto
e le pareti dei mobili della cucina. Vedere il disegno fornito nella pagina
successiva per le distanze (valori in mm.).

. Le superfici usate, | laminate sintetici, e gli adesivi devono essere
termici e resistenti (minimo 100 °C).

. Le basi da cucina devono essere a livello del prodotto e fissate.

. Se esiste un cassette sotto il forno € necessario posizionare una
griglia tra forno e cassetto.

ATTENZIONE: Non installare il forno accanto a frigoriferi o refrigeratori. Il
calore emesso dal forno aumenta il consumo di tali apparecchi.

ATTENZIONE: Non utilizzare la porta e/o la maniglia per trasportare o
spostare il forno.
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Installazione e montaggio del forno da 60 cm.

[l luogo dove sara montato il prodotto deve essere stabilito prima
di iniziare l'installazione. |l forno non deve essere installato in luoghi
soggetti a forti flussi d’aria. Trasportare il prodotto in almeno due persone.
Non trascinare il prodotto per non danneggiare il pavimento. Rimuovere
tutti materiali all’interno e all’esterno del prodotto. Rimuovere tutti |
documenti all’interno del prodotto.

Installazione a hase sotto pensile

La base forno deve corrispondere alle misure indicate in figura 11.
E necessario prevedere uno spazio libero nella parte posteriore, come
indicato nella figura, in modo da consentire la ventilazione necessaria.

Dopo il montaggio, lo spazio tra la parte inferiore e superiore della base
forno € indicato in figura 14 con la lettera A. Questo spazio non deve mai
essere coperto.

Installazione in una Colonna forno

La Colonna forno deve corrispondere alle dimensioni indicate in figura
13. Spazi liberi, con dimensioni indicate, devono essere previsti nella
parte posteriore nelle sezioni superiore e inferiore in modo da consentire
la ventilazione necessaria.

Requisiti di Installazione

Le dimensioni del prodotto sono riportate in figura 12.

Le superfici del mobile e | materiali devono avere una resistenza minima
alla temperatura di 100 °C.

La Colonna forno deve essere fissata e il pavimento deve essere planare
affinché il prodotto non si inclini. |l pavimento della Colonna forno deve
avere una resistenza minima in grado di gestire un carico di 60 kg.




Posizionamento e protezione del forno

Posizionate il forno nella cabina in due o pitu persone. Accertarsi che
il telaio del forno e il bordo anteriore corrispondano uniformemente. |l
cavo di alimentazione non deve stare sotto il forno, essere schiacciato
tra il forno e il mobile o piegato. Fissare il forno al mobile utilizzando
le viti fornite con il prodotto. Le viti devono essere montate come
mostrato in figura 14 facendole passare attraverso la plastica fissata al
telaio del prodotto. Le viti non devono essere eccessivamente serrate,
altrimenti potrebbero spanarsi. Verificare che il forno non si muova dopo
il montaggio. Se il forno non &€ montato seguendo le istruzioni, esiste il
rischio di ribaltamento durante il funzionamento.

Connessione Elettrica

[l luogo di montaggio dell’apparecchio deve avere un’adeguata
connessione elettrica. La tensione di rete deve essere compatibile con |
valori forniti sull’etichetta del prodotto. Il collegamento del prodotto deve
essere effettuato in conformita con le normative locali e Nazionali. Prima
di iniziare il montaggio scollegare I'alimentazione di rete. Non collegare il
prodotto alla rete fino al completamento del montaggio.

Montaggio
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Figura 14
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PANNELLO DI CONTROLLO
Figura Pannello di Controllo Forno a Gas
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1. Manopola selettore forno
2. Timer meccanico o digitale
3. Manopola commutatore forno




Figura Pannello di Controllo Forno
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1. Manopola selettore forno

2. Timer meccanico o digitale

3. Manopola commutatore forno

ATTENZIONE: La figura del pannello riportata sopra € solo a scopo illustra-

tivo. Considerate solo il pannello del vostro forno.

t 4
R
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[] Manopola selettore forno: Fornisce il controllo dei
. 2 bruciatori a gas (per il bruciatore con termostato
del forno e per il grill) Inoltre & possibile utilizzare
I'accensione  sottomanopola per accendere
10 entrambi i bruciatori a gas.

55 5 Manopola timer meccanico *: Aiuta ad impostare
il tempo di cottura del cibo nel forno. Vedere la
tabella e controllare | tempi di cottura.

40 JE—1]
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UTILIZZO DEL FORNO
Uso Iniziale Del Forno

Ecco le cose da fare al primo utilizzo del forno dopo avere effettuato |
collegamenti necessari secondo le istruzioni:

1. Rimuovere le etichette e gli accessori all'interno del forno. Se presente
togliere la pellicola protettiva sul davanti dell’apparecchio.

2. Rimuovere la polvere e | residui dell’'imballaggio, pulendo I'interno
del forno con un panno umido. L'interno del forno deve essere vuoto.
Inserire il cavo dell’apparecchio alla presa elettrica.
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3. Regolare la manopola del termostato alla temperatura piu alta
(250 Max. °C) e far funzionare il forno per 30 minuti a porta chiusa. Nel
frattempo si potrebbe generare un po’ di fumo e cattivo odore ma € una
situazione normale.

4. Pulire I'interno del forno con acqua tiepida e detergente dopo che si
e raffreddato, quindi asciugare con un panno pulito. Ora potete usare il
forno.

Normale Uso Del Forno

1. 1l bruciatore superiore (grill) e il bruciatore inferiore di questo forno
possono essere usati solo uno alla volta. Quando si desidera utilizzare il
bruciatore prescelto, premere la manopola del rubinetto e attendere 5
secondi per eliminare I'aria dal dispositivo. Quindi & possibile accendere
il bruciatore con il Sistema di accensione automatica (se optional usare
i flammiferi)

2. Una volta acceso il bruciatore, bisogna tenere premuta la manopola
per 10 sec per attivare il Sistema di sicurezza della fiamma.

3. Una volta acceso il bruciatore dopo un paio di minuti & possibile
chiudere la porta del forno.

4. E possibile impostare il tempo di cottura utilizzando I’apposito
pulsante sui modelli con timer meccanico. |l timer spegne | bruciatori ed
emette un segnale acustico al termine.

5. Il timer spegne | bruciatori ed emette un segnale acustico al termine.

6. Il Sistema di raffreddamento continuera a funzionare al termine
della cottura. Il Sistema si spegnera automaticamente al termine del
raffreddamento.




Utilizzo Del Grill

1. Quando si posiziona la griglia forno nel punto piu alto, il cibo NON
dove toccare il grill.

2. Potete preriscaldare il forno per 5 minuti per grigliare. Se necessario
potete capovolgere il cibo da grigliare.

3. | cibi devono essere posizionati al centro per fornire il migliore ricircolo
d’aria possibile nel forno.

Accendere il grill;

1. Posizionare la manopola selettore sul simbolo del grill.
2. Quindi impostare la temperatura grill desiderata.

Spegnere il grill;
Posizionare la manopola selettore sulla posizione OFF.

ATTENZONE: Tenere la porta forno chiusa durante il grill (Elettrico)
ATTENZIONE: Tenere la porta forno aperta durante il grill (Gas)

Usare La Lastra Deflettore Grill *

1. Posizionare lo schermo termico sotto il pannello di controllo aprendo
lo sportello del forno (figura 16).

2. Abbinate le 2 linguette di montaggio sul deflettore termico con le 2
fessure sotto il pannello di controllo, quindi fissate il deflettore tra forno
e porta chiudendola delicatamente. (figura 17)

3. E importante mantenere la porta aperta alla distanza specificata
mentre si griglia.

4. || deflettore termico offre prestazioni di cottura ideali proteggendo il
pannello di controllo e le manopole.

Figura 15 Figura 16 Figura 17
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Accensione Manuale Del Forno

In caso di mancanza di corrente il bruciatore forno pud essere acceso
manualmente:

1. Aprite la porta forno.

2. Tenere l'accendino o il
flammifero vicino al foro
come mostrato nella figura.
3. Dopo che il bruciatore si
€ acceso chiudere la porta
forno.

NOTE: Se il bruciatore del forno si spegne accidentalmente, ruotare
la manopola di controllo sulla posizione OFF, aprite la porta del forno,
arieggiate la cucina e attendete almeno 1 minuto prima di provare a
riaccendere il bruciatore.

ATTENZIONE: L'interruttore automatico e disponibile. Utilizzate questa
funzione quando la corrente si interrompe.

Usare il Girarrosto *

Posiziona lo spiedo sul telaio. Fare scorrere
la cornice dello spiedo al livello desiderato.
Posizionate un recipiente sul fondo che
raccolga il grasso. Aggiungete un po’
d’acqua nel recipeiente per facilitarne
la pulizia. Non dimenticate di rimuovere
la parte in plastica dallo spiedo. Dopo la
grigliatura avvitare il manico di plastica
Figura 19 allo spiedo ed estraetelo dal forno.
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TIPI DI PROGRAMMI

[] Manopola Programmi: Aiuta ad impostare con quali
o * bruciatori | cibi saranno cotti. | tipi di programma di
MAXQ cottura di questa manopola e le loro funzioni sono
Di seguito sono riportati | tipi di programmi di cottura del vostro

indicate di seguito. Ogni modello potrebbe NON
avere tutti i tipi di elementi riscaldanti.

apparecchio e importanti spiegazioni per cucinare cibi diversi secondo

I vostri gusti.

™
MIN
140

Bruciatore forno Bruciatore grill

— Girrarrosto * —,ﬁ— Lampada forno

Timer @ Ventola *

Bruciatore Forno: Puoi cucinare o dorare piatti utilizzando il bruciatore
forno E inoltre il pit indicato per cucinare cibo surgelato.

Bruciatore Grill: Questa funzione & utilizzata per grigliare Posizionare gli
alimenti sulla griglia forno utilizzando la carta forno e inserirla nella parte
alta. Dopo di che posizionate una teglia sulla base sotto la griglia.

RACCOMANDAZIONI PER LA COTTURA

Nella tabella seguente puoi trovare le informazioni sui tipi di alimenti
che abbiamo testato nei nostri laboratori indicandone il tempo di cottura.
| tempi di cottura possono variare in base alla qualita del cibo da cuocere,
alla quantita e alla temperatura. | piatti cucinati utilizzando questi valori
potrebbero non soddisfare | tuoi gusti E pertanto possibile utilizzare valori
diversi per rispondere a diversi gusti effettuando test di cottura.

ATTENZIONE: || forno deve essere di solito pre riscaldato per 7-10 minuti
prima di inserirvi il cibo da cuocere.
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Tabella Di Cottura

Cibo Funzione cottura Temperatura di Livello di Tempo d_i
cottura (°C) cottura cottura (min)

Dolce/Torta Bruciatore forno 170-180 3 35-45
Piccolo dolce/torta Bruciatore forno 170-180 3 25-30
Torta Bruciatore forno 180-200 3 35-45
Pasticcini Bruciatore forno 180-190 3 20-25
Biscotti Bruciatore forno 170-180 3 20-25
Torta di mele Bruciatore forno 180-190 3 50-70
Spongata Bruciatore forno 200/150 * 3 20-25
Pizza Bruciatore forno 180-200 3 20-30
Lasagne Bruciatore forno 180-200 3 25-40
Pandispagna Bruciatore forno 100 3 50

Pollo alla griglia ** Grill 200-220 3 25-35
Pesce alla griglia* Grill 200-220 3 25-35
Bistecca vitello ** Grill Méax 4 15-20
Polpettealla griglia ** Grill Méax 4 20-25

* Non preriscaldate. Si consiglia di utilizzare il forno a 200 °C per la

prima meta della cottura e 150 °C per la seconda.
** |l cibo deve essere girato dopo la meta del tempo di cottura.
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MANUTENZIONE E PULIZIA

1. Rimuovere la spina dalla presa elettrica.

2. Non pulire e parti interne, il pannello, | vassoi e altri parti del prodotto
con strumenti duri come spazzole di setola o coltelli. Non utilizzare
materiali abrasivi o graffianti.

3. Sciacquare dopo aver pulito le parti interne con un panno saponato,
quindi asciugare accuratamente con un panno morbido.

4. Pulire | vetri con materiali specifici per il vetro.

5. Non pulire il prodotto con pulitori a vapore.

6. Non usare mai prodotti come acidi o solventi o gas durante la pulizia.

7. Non lavare nessuna parte del prodotto in lavastoviglie.

8. Utilizzare stearato di potassio (sapone neutro) per sporco e macchie.

Pulizia Del Vetro Del Forno

Sollevare premendo sui fermi di plastica sul lato sinistro e destro come
mostrato nella figura 20 e tirando il profilo verso di sé come da figura 21.
Il vetro viene rilasciato dopo la rimozione del profilo come mostrato nella
figura 22. Rimuovere il vetro rilasciato tirando verso di sé con attenzione.
|| vetro esterno & fissato al profilo della porta forno. E’ possibile eseguire
facilmente la pulizia dei vetri dopo lo smontaggio. E possibile montare
nuovamente il vetro eseguendo le operazioni al contrario dopo averli puliti.
Assicurarsi che il profilo sia montato correttamente.

Figura 20 Figura 21 Figura 22
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Pulizia E Montaggio Della Porta Forno

Figura 23.1

Aprite
completamente
la porta. Quindi

eseguire
I'operazione di
sblocco tirando il
blocco cerniera
verso l'alto
con l"aiuto del
cacciavite come
mostrato in
figura 23.1.

Figura 23.2

Impostare il blocco
della cerniera
sull’angolazione
pil ampia come
nella figura 23.2.
Regolare entrambe
le cerniere che
collegano la porta
al forno nella
stessa posizione.

Figura 24.1

Successivamente
chiudere la porta
forno in modo tale
che sia in grado di
entrare in contatto
con il blocco
cerniera come da
figura 24.1.

Figura 24.2

Per una piu facile
rimozione della
porta del forno,

quando si awvicina

alla posizione di

chiusura, tenere la

porta con 2 mani

come in figura 24.2

e tirate verso l'alto.

Eseguite in modo inverso cio che avete fatto per reinstallare la porta

forno.
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Pannelli Catalitici *

| Pannelli catalitici si trovano sul lato destro e sinistro della cavita, |
Pannelli catalitici assorbono il cattivo odore e garantiscono le migliori
prestazioni del forno. | Pannelli catalitici assorbono | residui di olio e
puliscono il forno mentre & in funzione.

Rimozione dei pannelli catalitici

Per rimuovere | Pannelli catalitici le guide in filo laterali devono essere
rimosse. Non appena | telai verranno rimossi | Pannelli catalitici saranno
rilasciati automaticamente. | pannelli catalitici devono essere sostituiti

ogni 2-3.
Posizione Telai

E importante posizionare correttamente la
griglia forno. Non consentire alla griglia di

G“_ida 4 toccare la parete posteriore del forno. Le
2”_‘33 2 posizioni delle guide sono mostrate nella
Gu!da ! figura a fianco. E possibile posizionare un
ulda

vassoio profondo o un vassoio standard ne-
lle guide inferiore e superiore.

Installare e rimuovere le guide laterali

Per rimuovere le guide laterali premere le clips mostrate con le frecce

nella figura. Rimuovere prima il lato inferiore e poi quello superiore dalla
posizione di installazione. Per installare le guide invertire la procedura.
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Sostituzione Lampada Forno

ATTENZIONE: Per evitare scosse elettriche, disalimentare |I'apparecchio
prima della sostituzione (staccare il cavo di alimentazione e/o I'interruttore
sul quado elettrico). e assicurarsi che sia freddo. Rimuovere la protezione
di vetro ruotandola come indicato nella figura sul lato sinistro. Se si ha
difficolta nel ruotarla utilizzare guanti di plastica. Quindi rimuovere la
lampadina ruotandola, installandone una nuova con le stesse modalita.
Reinstallare |la protezione di vetro, inserire il cavo di alimentazione nella
presa elettrica completando cosi la sostituzione. Ora & possibile utilizzare
nuovamente il forno.

Lampada tipo G9 Lampada tipo E14
- —
— ¢ —\Q
?) 220-240 V, AC ?}J 220-240 V, AC
15-25 W 15 W
\V/ ¢ -
=
J/ Figura 25 ( ) Figura 26

ATTENZIONE: Questo prodotto include il sorgente di luce che ha I'effi-
cienzia energetica classe G.
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RISOLUZIONE DEI PROBLEMI

E possibile risolvere | problemi che si possono verificare con il prodotto
verificando | seguenti punti prima di chiamare |'assistenza tecnica.

Punti di controllo

Nel caso in cui si verifichi un problema con il forno, controllare
innanzitutto la tabella seguente e provarne | suggerimenti.

Problema

Possibili cause

Cosa fare

Il forno non funziona.

La rete elettrica € disconnessa.

Verificare la rete elettrica.

Rete gas non disponible.

Controllare se la valvola gas ¢
aperta.

Controllare se il tubo del gas e
piegato.

Accertarsi che il tubo del gas sia
collegato al forno.

Verificare che la valvula del gas sia
adatta.

Il forno si arresta durante la cottura.

La spina & uscita dalla presa
elettrica.

Reinstallare la spina nella presa.

Il forno si spegne durante la cottura.

Funzionamento continuo troppo
lungo.

Dopo molti cicli di cottura lasciare
raffreddare il forno.

Pit di una spina collegata a una
presa.

Utilizzare solo una spina per una
presa.

La porta del forno non si apre
correttamente.

Residui di cibo incastrati tra la
porta e la cavita forno.

Pulite bene il forno e provate a
riaprire la porta.

Scossa elettrica quando si tocca il
forno.

Nessuna corretta messa a terra.

State utilizzando una presa senza
la messa a terra.

Assicurarsi che I'alimentazione sia
correttamente messa a terra.
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Problema

Possibili cause

Cosa fare

Acqua che sgocciola

Vapore che fuoriesca da una crepa
sulla porta del forno.

Acqua che rimane all’interno del
forno.

L'acqua o il vapore si possono
generare in determinate condizioni
in funzione del cibo che si sta
cuocendo. Questo non & un difetto
dell’apparecchio.

Lasciate raffreddare il forno e poi
asciugate con un canovaccio.

Il forno non riscalda

La porta del forno & aperta.

Chiudete la porta forno e reiniziate.

Le manopole forno non sono
regolate correttamente.

Leggete la funzione relativa al
funzionamento del forno.

Salvavita che scatta o interruttore
automatico spento.

Sostituire il fusibile o ripristinare
I'interruttore. Se questo si ripete
frequentemente  chiamate un
elettricista.

Fumo che esce durante il funziona-
mento.

Quando accendete il forno per la
prima volta.

Il fumo esce dagli elementi
riscaldanti. Questo non & un
difetto. Dopo 2-3 cicli il fumo
scmparira.

Cibo in cottura.

Lascia raffreddare e pulisci gli
elementi riscaldanti dai residui di
cibo.

Quando si usa il forno si avverte
odore di plastica bruciata.

All'interno del forno vengono uti-
lizzati accessori in plastica non
resistenti al calore.

Ad alte temperature utilizzare
idonei accessori in vetro.

Il forne non cuoce hene.

Avete aperto il forno frequente-
mente durante la cottura.

Non Aprite frequentemente la
porta del forno se il cibo che si sta
cucinando non necessita di essere
girato. Se si apre frequentemente
la porta la temperatura interna si
abbassa influenzandone la cottura.

La luce forno & fioca o non funziona.

Un oggetto estraneo sta coprendo
la lampada.

Pulite la superficie interna o
rimuovete I'oggetto e riprovate.

La lampada si & bruciata e non
funziona.

Sostituite con una lampada dalle
stesse caratteristiche.




REGOLE DI MOVIMENTAZIONE

1. Non usate la maniglia forno per trasportare o muovere I'apparecchio.

2. Effettuare il trasporto e | movimenti nella confezione originale.

3. Prestare la massima attenzione all’apparecchio durante la
movimentazione.

4. Assicurarsi che I'imballo sia chiuso in modo sicuro durante il trasporto
e la manipolazione.

5. Proteggere |'apparecchio da fattori esterni (umidita, acqua) che
potrebbero danneggiarlo.

6. Fare attenzione a non danneggiare |'apparecchio a causa di urti o
cadute.

RACCOMANDAZIONI PER IL RISPARMIO ENERGETICO

| seguenti dettagli vi aiuteranno ad utilizzare il vostro apparecchio in
modo ecologico ed economico.

1. Utilizzate contenitori smaltati e di colore scuro in quanto conducono
meglio il calore nel forno.

2. Durante la cottura dei cibi, se indicato dalla ricetta o dal manuale, &
necessario pre riscaldare il forno.

3. Non Aprite il forno frequentemente durante la cottura.

4. Cercate di non cucinare piu piatti contemporaneamente nel forno.
Potete cucinare piu piatti contemporaneamente posizionandoli su 2
vassoi su diversi livelli.

5. Cucinate piu piatti in successione. In questo modo il forno non
perdera calore.

6. Spegnete il forno qualche minute prima del termine della cottura. In
questo caso non Aprite la porta del forno.

7. Scongelate | cibi congelati prima della cottura.
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SMALTIMENTO ECOLOGICO

Smaltire gli imballaggi in modo ecologico.

Questo apparecchio & conforme alla Direttiva europea

2012/19/EU sulle apparecchiature elettriche ed

elettroniche usate (rifiuti delle apparecchiature elettriche

ed elettroniche-RAEE). Le linee guida stabiliscono la
I modalita di restituzione e riciclo degli apparecchio usati,

come applicabile in tutta la UE.

INFORMAZIONI SULLA CONFEZIONE

| materiali di imballaggio del prodotto sono realizzati con materiali
riciclabili secondo i nostri regolamenti nazionali sull’ambiente. Non
smaltire | materiali di imballaggio con i rifiuti domestici o con altri rifiuti.
Portarli ai punti di raccolta del materiale di imballaggio previsti dalle
autorita locali.




Estimado Cliente,

Gracias por confiar en este producto.

Nuestro objetivo es que pueda usar de manera 6ptima y eficiente este
producto respetuoso con el medio ambiente fabricado en nuestras modernas
instalaciones bajo condiciones 6ptimas en cuanto a la calidad global.

Le aconsejamos leer este manual de instrucciones en su totalidad antes
de usar el horno y guardarlo para siempre para que las caracteristicas del
horno incorporado que ha adquirido permanezcan igual que el primer dia
durante mucho tiempo.

Nota: Este manual de instrucciones sirve para varios modelos. Puede
qgue su aparato no cuente con algunas de las funciones descritas en el
manual.

Las imagenes del producto son esquematicas.

Este producto ha sido fabricado en instalaciones modernas respetuosas
con el medio ambiente sin perjudicar la naturaleza.

Los productos con un asterisco (*) son opcionales.

«Cumple con la normativa AEEE»




Contenidos

Advertencias importantes.............. 85
Conexion eléCtriCa. ... 97
CONEXION A€ GAS ... 98
Presentacion del aparato............. 102
ACCESONIOS ... 103
Especificaciones tECNICAS. ... 104
Instalacion del aparato............. 104
Panel de control......... 110
USO del NOMMO. oo 112
Uso de 1a parrilla...........ooee 113
Manual para encender el hOrno............... 114
Uso del asador de pollo............ 114
TIPOS A€ PrOZramMas. ... 115
Recomendaciones acerca de la COCCION. ... 115
Tabla de COCCION.......... oo 116
Mantenimiento y lIMPI€Za........oooiioe 117
Limpieza del cristal del horno........... 117
Limpieza y montaje de la puerta del horno........................ 118
Paredes catalitiCas.........oe 119
Recambio de la luz del hOrNO........oooooooooo 120
Solucion de problemas. ... 121
Reglas de manipulaCion..............e 123
Recomendaciones para el ahorro de energia...........o 123
Eliminacion respetuosa con el medio ambiente. ... 124
Informacidn de embalaje ... 124




s [N I N
ADVERTENCIAS IMPORTANTES

1. La instalacion y la reparacidén siempre deben ser
realizadas por el “SERVICIO AUTORIZADO". E| fabricante
no se hace responsable de las operaciones realizadas
por personas no autorizadas.

2. | ea atentamente estas instrucciones de funcionamiento.
Solo de esta manera puede usar el dispositivo de forma
segura y correcta.

3. El horno debe usarse de acuerdo con las instrucciones
de funcionamiento.

4. Mantenga a los nifios menores de 8 afios y a las
mascotas alejados cuando opere.

5. Las partes accesibles pueden calentarse durante el
uso. Los nifios deben mantenerse lejos.

6. ADVERTENCIA: Peligro de incendio: no almacene
articulos que en las superficies de coccion.

7. ADVERTENCIA: El aparato se calienta durante su uso.
Debe tenerse cuidado de no tocar los calentadores del
interior del horno.

8. Las condiciones de configuracion de este dispositivo
se especifican en la etiqueta. (O en la placa de datos)

9. Las partes accesibles pueden estar calientes cuando
se usa la parrilla. Los nifios pequefios deberian mantenerse
lejos.

10. ADVERTENCIA: Este aparato esta diseiado para
cocinar. No debe utilizarse para otros propésitos, como
para calefaccion.
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11. Para limpiar el aparato, no use limpiadores de
vapor.

12. Aseglrese de que la puerta del horno esté com-
pletamente cerrada después de colocar los alimentos
dentro del horno.

13. NO TRATE NUNCA de apagar el fuego con agua.
Solo apague el circuito del dispositivo y luego cubra la
llama con una cubierta o una manta ignifuga.

14. ADVERTENCIA: Los nifios menores de 8 aiios de edad
deben mantenerse lejos menos que sean supervisados
continuamente.

15. Debe evitarse tocar los elementos calientes.

16. PRECAUCION: El proceso de coccién debera ser
supervisado. El proceso de coccion siempre debera ser
supervisado.

17. Este aparato puede ser utilizado por nifios de 8
afnos y mayores y las personas con capacidades fisicas,
sensoriales o mentales reducidas o falta de experien-
cia y conocimiento, si se les ha dado la supervision o
Instrucciones relativas al uso del aparato de una mane-
ra segura y comprenden los peligros involucrados. Los
nifios no deben jugar con el aparato. Los nifios no de-
beran realizar la limpieza y el mantenimiento sin estar
vigilados por parte de un adulto.

18. Este dispositivo ha sido disefiado solo para uso
doméstico.
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19. Los nifios no deben jugar con el aparato. La limpieza
0 el mantenimiento al aparato por parte del usuario no
debe ser realizado por nifios a menos que sean mayores
de 8 afios y sean supervisados por adultos.

20. Mantenga el aparato y su cable de alimentacion
lejos de nifios menores de 8 afnos.

21. Coloque cortinas, tul, papel o cualquier material
inflamable (inflamable) lejos del aparato antes de
comenzar a usarlo. No coloque materiales inflamables
encima o dentro del aparato.

22. Mantenga abiertos los canales de ventilacion.

23. El aparato no es adecuado para su uso con un
temporizador externo o un sistema de control remoto
por separado.

24. No caliente latas cerradas ni frascos de vidrio. La
presion puede llevar a los tarros a explotar.

25. El asa del horno no es un colgador de toallas. No
cuelgue toallas, etc. en el asa del horno.

26. No coloque las bandejas del horno, platos u hojas
de aluminio directamente sobre la base del horno. El
calor acumulado puede dafnar |la base del horno.

27. Mientras coloca alimentos o retira alimentos del
horno, etc., siempre use guantes resistentes al calor.

28. No use el producto estando bajo medicacion y/o
bajo la influencia del alcohol, que puede afectar su
capacidad de buen juicio.
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29. Tenga cuidado al usar alcohol en sus alimentos.
El alcohol se evaporara a altas temperaturas y puede
prenderse fuego y causar un incendio si entra en contacto
con superficies calientes.

30. Después de cada uso, verifique si la unidad esta
apagada.

31. Si el aparato esta defectuoso o tiene un dafo
visible, no lo haga funcionar.

32. No toque el enchufe con las manos mojadas. No
tire del cable para desconectarlo, siempre sostenga el
enchufe.

33. No use el aparato con el cristal de la puerta frontal
retirado o roto.

34. Coloque el papel de hornear junto con la comida
en un horno precalentado poniéndolo dentro de una
olla 0 en un accesorio de horno (bandeja, parrilla de
alambre, etc.).

35. No cologue objetos que puedan alcanzar los nifios
en el aparato.

36. Es importante colocar la parrilla de alambre y la
bandeja correctamente en los estantes de alambre y/o
colocar correctamente la bandeja en el estante. Coloque
la parrilla 0 bandeja entre dos rieles y asegurese de que
esté equilibrada antes de poner comida sobre ella.

37. Contra el riesgo de tocar los elementos del calentador
del horno, retire las partes sobrantes del papel de hornear
qgue cuelgan del accesorio o contenedor.
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38. Nunca lo use a temperaturas de horno superiores a
la temperatura de uso maxima indicada en su papel de
hornear. No coloque el papel de hornear en la base del
horno. Con el fin de evitar el riesgo de tocar las partes
calientes y quemadores del horno, retire el exceso de
papel de hornear colgante del accesorio o contenedor.

39. Cuando la puerta esté abierta, no cologue ningun
objeto pesado sobre la puerta ni permita que los nifios
se sienten en ella. Puede hacer que el horno vuelque o
que las bisagras de |la puerta se dafien.

40. Los materiales de embalaje son peligrosos para
los nifios. Mantenga los materiales de embalaje lejos
del alcance de los nifios.

41. No utilice limpiadores abrasivos ni raspadores
metalicos afilados para limpiar el cristal, ya que los
arafiazos que pueden ocurrir en la superficie del cristal
de la puerta pueden hacer que el cristal se rompa.

42. El usuario no debe transportar/levantar el horno solo.

43. Durante el uso, las superficies internas y externas
del horno se calientan. Cuando abra la puerta del horno,
retroceda para evitar que salga vapor caliente del interior.
Hay riesgo de quemaduras.

44. No coloque objetos pesados cuando la puerta del
horno esté abierta, existe el riesgo de que se voltee.

45. El usuario no debe dislocar la resistencia durante
la limpieza. Puede causar una descarga eléctrica.




46. EI suministro del horno se puede desconectar
durante cualquier trabajo de construccion en el hogar.
Después de completar el trabajo, vuelva a conectar el
horno debe ser hecho por un servicio autorizado.

47. Para evitar el sobrecalentamiento, el aparato no
debe instalarse detras de una cubierta decorativa.

48. Apague el aparato antes de quitar las protecciones.
Después de limpiar, instale las protecciones de acuerdo
con las instrucciones.

49. E| punto de fijacion del cable debe estar protegido.

Seguridad eléctrica

1. Conecte el aparato a un enchufe con conexién a
tierra protegido por un fusible que cumpla con los
valores especificados en el cuadro de especificaciones
técnicas.

2. Haga que un electricista autorizado instale un equipo
de puesta a tierra. Nuestra empresa no sera responsable
por los dafos que se incurriran debido al uso del producto
sin conexion a tierra de acuerdo con las reglamentaciones
locales.

3. Los interruptores automaticos del horno deben
colocarse de modo que el usuario final pueda alcanzarlos
cuando el horno esté instalado.
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4. E| cable de alimentacion (el cable con enchufe) no
debe entrar en contacto con las partes calientes del
dispositivo.

5. Si el cable de suministro de energia (el cable con
enchufe) esta dafiado, este cable debe ser reemplazado
por el fabricante o su agente de servicio o un personal
Igualmente calificado para evitar una situacion peligrosa.

6. NUNCA lave el producto rociando o vertiendo agua
sobre él! Existe el riesgo de electrocucidn.

7. ADVERTENCIA: Para evitar descargas eléctricas,
asegirese de que el circuito del dispositivo esté abierto
antes de cambiar la lampara.

8. ADVERTENCIA: Corte todas las conexiones del circuito
de suministro antes de acceder a las terminales.

9. No use cables cortados o dafados o cables de
extension que no sean el cable original.

10. Asegurese de que no haya liquido o humedad en
el tomacorriente donde esta instalado el enchufe del
producto.

11. La superficie posterior del horno también se calienta
cuando se opera el horno. Las conexiones eléctricas no
deben tocar la superficie posterior, de lo contrario, las
conexiones podrian dafiarse.

12. No apriete los cables de conexion a la puerta del
horno y no los aplique sobre superficies calientes. Si el
cable se derrite, esto puede provocar un cortocircuito
en el horno e incluso un incendio.




13. Desenchufe la unidad durante la instalacidn,
mantenimiento, limpieza y reparacion.

14. Si el cable de alimentacion esta dafado, debe ser
reemplazado por su fabricante o servicio técnico autorizado
0 cualquier otro personal calificado en el mismo nivel,
para evitar cualquier situacion peligrosa.

15. Aseglrese de que el enchufe esté insertado
firmemente en el tomacorriente de la pared para evitar
chispas.

16. No use limpiadores a vapor para limpiar el aparato,
de lo contrario puede ocurrir una descarga eléctrica.

17. Se requiere un interruptor omnipolar capaz de
desconectar la fuente de alimentacidn para la instalacion.
La desconexion de la fuente de alimentacion debe
proporcionarse con un interruptor o un fusible integrado
instalado en una fuente de alimentacién fija de acuerdo
con el cédigo de construccion.

18. El dispositivo esta equipado con un cable tipo “Y”.

19. Las conexiones fijas se deben conectar a una fuente
de alimentacion que permita la desconexion omnipolar.
Para dispositivos con categoria de sobretension por
debajo de lll, el dispositivo de desconexion se conectara
a la fuente de alimentacion fija de acuerdo con el codigo
de cableado.




Seguridad con gas

1. Este aparato no esta conectado a aparatos de
evacuacion de productos en combustion. Este aparato
debe estar conectado e instalado de acuerdo con las
normas de instalacion vigentes. Se deben considerar
las condiciones con respecto a la ventilacion.

2. Cuando se usa un aparato de cocina a gas: humedad,
calor y productos quemados se pueden generan en la
habitacion. En primer lugar, asegurese de que la estufa
esté bien ventilada cuando utilice el electrodomeéstico
y mantenga aberturas de ventilacidon naturales o instale
un equipo de ventilacién mecanica.

3. Después de usar el artefacto durante un periodo
prolongado, es posible que se requiera ventilacion
adicional. Por ejemplo, abra una ventana o ajuste una
velocidad més alta para la ventilacidbn mecanica, si la
hay.

4. Este electrodoméstico debe usarse solo en lugares
bien ventilados de acuerdo con la normativa vigente.
Lea el manual antes de instalar o usar este producto.

5. Antes de colocar el dispositivo, asegurese de que
las condiciones de la red local (tipo de gas y presion de
gas) cumplan con los requisitos del dispositivo.

6. Todo tipo de operaciones a realizar en la instalacion
de gas debe ser realizado por personas autorizadas y
competentes.




7. Este aparato esta ajustado para el gas que se indi-
ca en la placa de caracteristicas. Si tiene que usar su
producto con un tipo de gas diferente, debe solicitar el
servicio autorizado para la conversion.

8. Para una operacion adecuada, la campana, el
tubo de gas y la abrazadera deben reemplazarse
periédicamente de acuerdo con las recomendaciones del
fabricante y cuando sea necesario.

9. El gas deberia arder bien en los productos a base
de gas. El gas de combustién bien puede entenderse
a partir de la llama azul y la combustion continua. Si
el gas no se quema lo suficiente, se puede generar
monoxido de carbono (CO). EI mondxido de carbono es
un gas incoloro, inodoro y muy toxico, incluso pequefas
cantidades tienen un efecto letal.

10. Pregunte a su suministro de gas local sobre los
nimeros de teléfono para emergencias relacionadas
con el gas y las medidas que se tomaran cuando se
detecte el olor a gas.




Qué hacer cuando se detecta olor a gas

1. No use llamas abiertas y no fume.

2. No opere ningun interruptor eléctrico. (Por ejemplo;
interruptor de la lampara o timbre de la puerta)

3. No use el teléfono ni el teléfono movil.

4. Abra las puertas y ventanas.

5. Cierre todas las valvulas de los aparatos que utilizan
gas y los contadores de gas.

6. Llame a los bomberos desde un teléfono fuera del
hogar.

7. Verifique todas las mangueras y sus conexiones en
busca de fugas. Si aun huele a gas, salga de la casa 'y
advierta a sus vecinos.

8. No ingrese a la casa hasta que las autoridades aclaren
que es seguro.




Uso previsto

1. Este aparato esta disefiado para uso en el hogar. El
uso comercial del aparato no esta permitido.

2. Este aparato solo se puede usar para cocinar.
No debe usarse para otros fines, como calentar una
habitacion.

3. Este aparato no debe usarse para calentar placas
debajo de la parrilla, para secar la ropa o las toallas
colgandolas en el asa o con fines de calefaccion.

4. E| fabricante no asume ninguna responsabilidad
por los dafios debidos al mal uso o mal manejo.

5. La parte del horno de la unidad se puede usar para
descongelar, asar, freir y asar alimentos.

6. La vida operativa del producto que ha comprado
es de 10 afos. Este es el periodo durante el cual el
fabricante proporciona los recambios necesarios para
el funcionamiento de este producto segun lo definido.




Conexion Eléctrica

Debe instalar y conectar el horno en su sitio correctamente segin las
instrucciones del fabricante de la mano de un servicio técnico autorizado.

Debe instalar el aparato en una caja para horno con mucha ventilacion.

Las conexiones eléctricas del aparato debe llevarse a cabo Unicamente
con enchufescon conexion a tierra, instalados conforme las normativas.
Contacte con un electricista autorizado si no hay ningin enchufe con
conexién a tierra donde vaya a colocarse el aparato. El fabricante no se
responsabilizara de ninguna manera por los dafios causados por la conexién
de enchufes sin conexién a tierra al aparato.

El enchufe del horno debe tener conexién a tierra. Aseglrese de que
el enchufe tenga conexién a tierra. El enchufe debe estar ubicado en un
lugar al que pueda accederse después de la instalacién.

El horno ha sido fabricado con 220-240 V 50/60 Hz. El aparato cuenta
con corriente alterna, para el cual se necesita un fusible de 16 Amp. Si
la corriente de la red es diferente a estos valores indicados, consulte con
un electricista o un servicio técnico autorizado.

Cuando necesite sustituir el fusible eléctrico, por favor, asegurese de
que la conexidn eléctrica se lleve a cabo de la siguiente manera:

e (Cable fasico marrén (a terminal activo)

e (Cable azul hacia la terminal neutra

e (Cable amarillo-verde hacia la terminal de tierra

Los conmutadores de desconexidon del horno deben estar en un sitio
accesible para el usuario final cuando el horno esté en su sitio.

El cable de alimentacion (cable de enchufado) no debe tocar las zonas
calientes del aparato.

Si el cable de alimentacién (cable de enchufado) esta dafado, el
importador, su agente de servicio o personal igualmente cualificado
deberan sustituirlo para evitar situaciones de peligro.

97 I NN N



Conexion De Gas

ADVERTENCIA: Antes de comenzar cualquier trabajo relacionado con la
instalacion de gas, cierre el suministro de gas. Riesgo de explosién.
ADVERTENCIA: La manguera de gas y el cable de alimentacion del aparato
no deberan estar cerca de zonas calientes, como por ejemplo la parte
posterior del aparato. Debe conectar el tubo de gas haciendo giros de
grado amplios para evitar la posibilidad de rotura. Mover el aparato cuya
conexién de gas se esta llevando a cabo puede causar fugas de gas.
ADVERTENCIA: Nunca use mecheros, cerillas cigarrillos encendidos o
materiales inflamables similares mientras realice el control de fugas de gas.
Conecte el aparato a un horno de gas de la manera mas corta y de manera
que se evite cualquier filtraciéon. Por seguridad, la manguera utilizada
debe tener al menos 125 mm como maximo y 40 cm como minimo.
Aplique jabén de burbujas en los puntos de conexién. Si se produce
cualquier filtracion/fuga se producira espume en la zona enjabonada.

Conexion GLP;

Para la conexion de GLP (cilindro), coloque
la abrazadera de metal en la manguera que
sale del cilindro de GLP. Fije un borde de

Tubo De Gas Principal la manguera en el conector de entrada de

la manguera detras del aparato empujando

= L en el extremo a través del calentamiento de
% Manguera De Entrada la manguera en agua hervida. Después,

ponga la abrazadera hacia la parte final de
la manguera y apriete con un destornillador.
Conexion De La H
I Manguera De GLP El conector deentradade la J'l{nta y lamanguera
necesarios para la conexién son como se
muestra en la imagen a continuacion.

NOTA: EI regulador colocado en el cilindro de GLP debe tener la
caracteristica 300 mmSS.

Abrazadera De Metal




Conexion gas natural;

Tubo De Gas Principal

&S——Junta

Tuerca

Conexion De La
Manguera De GLP

Ventilacion de la habitacion

ADVERTENCIA: La conexidén de gas natural
solo se debe hacer a través del servicio
autorizado.

Para la conexion de gas natural, coloque
la junta en la tuerca en el extremo de la
manguera de conexion de gas natural. Para
instalar la manguera en la tuberia principal
de gas, gire la tuerca. Complete la conexién
al hacer la revision de fugas de gas.

El aire necesario para la combustion se recibe del aire de la habitacion
y los gases emitidos se dan directamente en la habitacion. Para un
funcionamiento seguro de su producto, una buena ventilacion de la sala
es una condicion previa. Si no hay ninguna ventana o espacio para ser
utilizados para la ventilacion de la habitacién, se debe instalar una
ventilacion adicional. Sin embargo, si la habitacion tiene una puerta
hacia el exterior, no es necesario realizar los orificios de ventilacién.

Tamaiio de la habitacion

Apertura de ventilacion

Menor de 5 m3

min. 100 cm?

Entre 5 m3-10 m3

min. 100 cm?

Mayor de 10 m3

no necesario

En s6tano o bodega

min 65 cm?2




Disminucion del ajuste del caudal de gas para los grifos de la encimera

1. Encienda el quemador que se va a ajustar y gire la perilla a la posicion
reducida.

2. Retire la perilla del grifo de gas.

3. Use un destornillador de tamafio adecuado para ajustar el tornillo de
ajuste de la tasa de flujo. Para GLP (panel de butano-pro) gire el tornillo
en el sentido de las agujas del reloj. Para el gas natural, debe girar el
tornillo hacia la izquierda una vez.

“La longitud normal de una llama recta en la posicion reducida debe
ser de 6-7 mm”.

4. Si la llama es mas alta que la posiciéon deseada, gire el tornillo en
el sentido de las agujas del reloj. Si es mas pequefia, girela en sentido
antihorario.

5. Para el ultimo control, lleve el quemador tanto a llama alta como a
posiciones reducidas y compruebe si la llama esta encendida o apagada.

Segun el tipo de grifo de gas utilizado en su electrodoméstico, la posicion
del tornillo de ajuste puede variar.

Para ajustar su horno segln para el tipo de gas, realice el ajuste para la
llama reducida cuidadosamente girando con un destornillador pequefio
como se muestra a continuacion en el tornillo en el medio de las llaves de
paso de gas, asi como los cambios de la boquilla. (figura 1y 2)
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Extraccion de los quemadores inferior y superior e instalacion del inyector
en el horno de gas

Extraccion del quemador superior:

Con la ayuda de un destornillador, quite el tornillo como se muestra
en la figura 3. Como se muestra en la figura 4, retire el quemador de su
lugar tirando de él hacia usted. Como se muestra en la figura 5, quite
el inyector en el cojinete con una llave de vaso. Para volver a colocar el
quemador, aplique el proceso de eliminacién de forma inversa.

Figura b

Extraccion del quemador inferior:

La puerta inferior del quemador se ha fijado con dos tornillos. Como se
muestra en la figura 6, quitelo con la ayuda de un destornillador. Retire
la puerta tirando hacia arriba como se muestra en la figura 7. Retire el
guemador de su lugar tirando de él hacia usted, como se muestra en la
figura 8. Como se muestra en la figura 9, quite el inyector en el cojinete
con una llave de vaso. Para reemplazar el quemador, aplique el proceso
de eliminacién de forma inversa.

Figura 6

Figura 7




PRESENTACION DEL APARATO

1.Panel de control
2.Bandeja profunda *
3.Pincho para asar pollo *
4 .Rejilla

5.Rejillas laterales
6.Puerta del horno

s B
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7.Lampara




Accesorios

Bandeja profunda *

Se utiliza para pasteleria, fritas y guiso. También puede
utilizarla como recipiente de acumular aceite.

Rejilla
Se utiliza para asar u hornear alimentos en el estante
deseado.

Asa de la bandeja *
Se usa para sostener bandejas calientes.

Pincho para asar pollo

El pincho para asar pollo se utiliza con la puerta cerrada.
La temperatura de calentamiento puede modificarse en
funcién de las necesidades. Es mejor cocinar so6lo trozos
de tamafio medio en el pincho para asar pollo.

Rejillas laterales
Situadas en ambos lados de la cavidad del horno,
sostienen rejillas de metal y bandejas de goteo.

NOTA: Las bandejas y rejillas del horno no son adecuadas para el contacto directo con los
alimentos. Utilice utensilios de cocina adecuados o papel de horno.




Especificaciones Técnicas

Especificaciones Horno incorporado de 60 cm
Potencia de la lampara 15-25 W
Termostato 100-250 / Méx °C
Calefactor de la parrilla 2000 W
Suministro de corriente 220-240 V 50/60 Hz.
620,20 mbar G30,28-30 mbar
Especificaciones 625.25 mbar 620,25 mbar 631,37 mbar 630,37 mbar 630,50 mbar
del quemador
Gas natural Gas natural GLP GLP GLP

Inyector 1,00 mm 0,92 mm 0,70 mm 0,65 mm 0,60 mm

Quemador Flsjo de gas 0,190 | m¥h [0,190| mom | 145 | on | 145 | on | 125 [ on

de la parrilla
Potencia 2,00 kW 2,00 kW 2,00 kW 2,00 kW 2,00 kW
Inyector 1,10 mm 1,00 mm 0,75 mm 0,70 mm 0,65 mm
Quemador R S "
del horno Flujo de gas | 0,238 | m3h | 0,238 | m3h 182 g/h 182 g/h 182 g/h

Potencia 2,50 kW 2,50 kW 2,50 kW 2,50 kW 2,50 kW

ADVERTENCIA: Los valores de diametro escritos en el inyector se especifican
sin una coma. Por ejemplo: el didametro de 1,70 mm se especifica como
170 en el inyector.

Las especificaciones técnicas pueden modificarse sin previo aviso para
mejorar la calidad del producto.

Los valores proporcionados con el aparato o los documentos adjuntos
son mediciones realizadas por laboratorios segin los estandares
correspondientes. Estos valores pueden variar segin el uso y las
condiciones ambientales.

Las cifras de esta guia son esquematicas y puede que no coincidan
exactamente con el producto.

INSTALACION DEL APARATO

Aseglrese de que la instalacion eléctrica sea apta para el funciona-
miento del aparato. Si no, llame a un electricista y a un fontanero para
realizar los arreglos necesarios. La firma fabricante no se responsabilizara
por los dafiosque puedan ocasionarse debido al uso por parte de
personas no autorizadas y la garantia quedara invalidada.

ADVERTENCIA: Eslaresponsabilidad del cliente prepararelemplazamiento
en el que vaya a colocarse el aparato, asi como el suministro eléctrico.




ADVERTENCIA: Deberan respetarse las normativas eléctricas locales
durante la instalacion del aparato.

ADVERTENCIA: Compruebe que no haya dafios en el producto antes de
instalarlo. No instale el producto si esta dafiado. Los productos dafiados
suponen un riesgo para su seguridad.

Advertencias importantes para la instalacion:

El ventilador de refrigeracion extraera
vapor adicional para evitar el sobreca-
lentamiento de las superficies externas
durante el funcionamiento del horno.
Esta es una condiciéon necesaria para
una mejor coccion y funcionamiento del
aparato. El ventilador de refrigeracion
seguird funcionando después de finalizar
t X la coccion. El ventilador se detendra
. . 00000000000000000 | 11 automaticamente después de que la

P refrigeracién haya finalizado. Debe dejar
un espacio detras del lugar donde coloque
el aparato para un funcionamiento bueno y eficiente. No ignore este
espacio, puesto que es necesario para el funcionamiento del sistema de
ventilacion del aparato.

Coldquelo en el sitio correcto

El producto se ha disefiado para montarse en encimeras comerciales.
Deje una distancia de seguridad entre el producto y las paredes o los
muebles de la cocina. Vea la ilustracién en la siguiente pagina para obtener
las distancias adecuadas. (Los valores son en mm)

e |Las superficies utilizadas, las laminas sintéticas y adhesivos deben

ser resistentes al calor. (minimo 100 °C).

e |os armarios de cocina deben estar anivelados y fijados con el

producto.

e Si hay un cajon debajo del horno, coloque una rejilla entre ambos.

ADVERTENCIA: No coloque el producto al lado de frigorificos o refrigeradores.
El calor emitido por el producto aumenta el consumo de energia de los
aparatos de refrigeracion.

ADVERTENCIA: No use la puerta y/o asa para llevar o mover el aparato.

- Fi—gu}a iO —




Instalacién y montaje del horno incorporado de 60 cm

Debera escoger el lugar para la instalacién del producto antes de
empezar la instalacién.

No instale el aparato en lugares donde haya fuertes corrientes de aire.

Para el traslado del aparato seran necesarias, al menos, dos personas.
Para evitar dafar el suelo, no arrastre el aparato.

Retire todos los materiales de transporte de dentro y fuera del producto.
Retire todos los materiales del producto.

Instalacion debajo del mostrador

El armario del horno debe tener las dimensiones indicadas en la figura 11.

Para poder alcanzar la ventilacién necesaria, debera dejar un espacio en
la parte posterior del armario tal como se indica en la imagen.

Después de montarlo, el espacio entre la parte inferior y superior del
mostrador se indica en la figura 14 con «A». Es para la ventilaciéon y no
debe cubrirlos.

Instalacion en un armario elevado

El armario del horno debe tener las dimensiones indicadas en la figura 13.

Deberan dejarse los espacios con las dimensiones indicadas en la
imagen en la parte posterior del armario y las partes superiores e inferiores
para obtener la ventilacién necesaria.

Requisitos de instalacion

Las dimensiones del producto se indican en la figura 12.

Las superficies de los muebles para el montaje y los materiales de montaje
deben tener una resistencia de temperatura minima de 100 °C.

Debera fijar el armario de montaje. La superficie debe ser plana para
evitar que el aparato se incline.

La base del armario debe ser lo suficientemente fuerte como para
soportar una carga de 60 kg.

Colocar y fijar el horno

Coloque el horno en el armario con dos 0 mas personas.

Aseglrese de que el marco del horno y el borde frontal de los muebles
coincidan de manera uniforme.

El cable de alimentacion no debe estar debajo del horno, apretado entre
el horno y los muebles o doblarse.




Fije el horno a los muebles con los tornillos incluidos con el producto. Los
tornillos deben colocarse tal como se indica en la figura 14 pasandolos a
través de plasticos fijados en el marco del aparato. No apriete los tornillos
en exceso. De lo contrario, puede que las cavidades de los tornillos se
desgasten.

Compruebe que el horno no se mueva después de montarlo. Si no monta
el horno segln las instrucciones, hay riesgo de que se incline durante el
funcionamiento.

Conexion eléctrica

El lugar de instalacién del producto debe contar con la instalacion
eléctrica adecuada.

La tensién de red debe ser compatible con los valores indicados en la
placa de caracteristicas del aparato.

La conexién del producto deberé realizarse segun las normativas
eléctricas locales y nacionales.

Antes de empezar la instalacion, desconecte la red eléctrica. No conecte
el aparato a la red hasta haber finalizado su instalacién.

Instalacion

e
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PANEL DE CONTROL
Imagen Del Panel De Control Del Horno De Gas Incorporado
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1. Botén de funcién
2. Temporizador mecénico o digital
3. Termostato




Imagen Del Panel De Control Del Horno De Mezcla Incorporado

]
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t 4
T

1. Boton de funcién
2. Temporizador mecanico o digital
3. Termostato

ADVERTENCIA: E| panel de mandos de arriba es solo para fines ilustrativos.
Considere el panel de mandos en su dispositivo.
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USO DEL HORNO

Uso inicial del horno

Botdn de control del horno Con él se controlan los
guemadores a gas del horno (para el quemador
termostatico y el quemador superior). También
puede utilizar la Ilave de encendido debajo de los
mandos para encender los quemadores.

Botdn del minutero mecanico *: Ayuda a establecer
el tiempo de coccidén de los alimentos que se cocinaran
en el horno. Ver tabla de tiempos de coccion.

Deberéa hacer lo siguiente cuando use el horno por primera vez y lleve a
cabo las conexiones necesarias segln las instrucciones:

1. Retire informacién de disefio y piezas de recambio de dentro del horno.
Si los hay, retire el folio de proteccion del lado frontal del aparato.

2. Retire el polvo y los restos del embalaje limpiando el interior con un
pafio humedo. El interior del horno debe estar vacio. Enchufe el cable del
aparato en la toma de corriente.




3.Ajuste el botén del termostato a la temperatura mas alta (Max. 250 °C)
y haga funcionar el horno durante 30 minutos con la puerta cerrada.
Mientras, puede que se produzca un poco de humo y mal olor, lo que es
normal.

4. Limpie el interior del horno con agua ligeramente templada con
detergente después de que se haya enfriado. Luego, séquelo con un pafio
limpio. Ahora podra usar el horno.

Uso normal del horno

1. Los quemadores superior (parrilla) e inferior de este horno de gas
tan sé6lo podran usarse uno por separado cada vez. Cuando quiera usar el
guemador escogido, debera pulsar primero la perilla de la llave y esperar
5 segundos para purgar el aire de los tubos. Entonces podra encender el
guemador con el sistema de encendido automético (opcional) o con una
cerilla.

2. Una vez que el quemador esté encendido, debera seguir sosteniendo
la perilla de 10 a 15 segundos para que el sistema de supervision de las
llamas funcione.

3. Cuando el quemador esté encendido y en pleno funcionamiento uno
o dos minutos después, entonces podréa cerrar la puerta del horno.

4. Podra fijar el tiempo de coccién como desee con el botén de los
modelos del temporizador mecanico. El temporizador desactivara los
calefactores cuando el tiempo haya finalizado y emitird un pitio como
advertencia auditiva.

5. El temporizador desactivara los calefactores y emitira una sefal
auditiva cuando el tiempo de coccion haya finalizado de acuerdo a la
informacién introducida en los modelos con temporizador digital.

6. El sistema refrigerante del aparato seguira funcionando después de
completar la coccién. No corte el suministro eléctrico del aparato en
este situacion, ya que es necesario para que éste se enfrie. El sistema se
apagara una vez el enfriamiento se haya completado.




Uso De La Parrilla

1. Cuando coloque la parrilla en el estante superior, la comida en la
parrilla no tocara la parrilla.

2. Puede precalentar durante 5 minutos mientras asa a la parrilla. Si es
necesario, puede voltear la comida boca abajo.

3. La comida debe estar en el centro de la parrilla para proporcionar el
maximo flujo de aire a través del horno.

Para encender la parrilla:

1. Coloque el botén de funcién sobre el simbolo de la parrilla.
2. Luego, ajustelo a la temperatura deseada de la parrilla.

Para apagar la parrilla:
Coloque el botén de funcién en la posicién de apagado.

ADVERTENCIA: Mantenga la puerta del horno cerrada mientras cocina a
la parrilla. (parrilla eléctrica)

ADVERTENCIA: Mantenga la puerta del horno abierta mientras cocina a
la parrilla. (parrilla de gas)

Uso De La Chapa Deflectora De La Parrilla *

1.Coloque la proteccién térmica bajo el panel de control abriendo la
puerta frontal del horno. (figura 16)

2. Coloque las dos lenglietas de fijacién en la proteccién térmica en las dos
ranuras debajo del panel de control, luego fijelas en el sitio entre el horno y
la puerta interior cerrando la puerta cuidadosamente. (figura 17)

3. Es importante que la puerta esté abierta con la distancia especificada
cuando use la parrilla.

4. La proteccion térmica proporcionara una buena coccion a la vez que
protege el panel de control y las perillas.

Figura 15 Figura 16 - Figura 17




Manual Para Encender El Horno

Si se produce un corte de electricidad, podra el quemador del horno
manualmente:

1. Abra la puerta del horno.
2. Tenga una cerilla o un
mechero cerca del orificio
del quemador tal como se
indica en la imagen.

3. Una vez que el quemador
esté encendido, cierre la
puerta del horno.

NOTA: Si se apaga accidentalmente el quemador del horno, ponga el
mando de control en la posicién de apagado, abra la puerta del horno,
ventile la cocina y espere durante al menos un minutos antes de
intentar encender el quemador de nuevo.

ATENCION! E| horno incorpora un interruptor automético. Use esta funcién
cuando se produzca un corte de electricidad.

Uso Del Asador De Pollo *

Coloque el asador en el marco. Deslice y
gire el marco en el horno al nivel deseado.
Ponga una sartén en la parte inferior para
recoger los restos. Afiada un poco de agua
a la sartén para limpiarla mas facilmente.
No olvide quitar la parte de plastico del
asador. Después de terminar con la parrilla,
atornille la asa de plastico a la brocheta y
saque la comida del horno.

Figura 19




TiPOS DE PROGRAMAS

™
MIN
140

El boton de programa: Ayuda a establecer con qué

[] calentadores se cocinaran los alimentos colocados

- . en el horno. Los tipos de programas de calefaccién

- en este boton y sus funciones se detallan a

o Q continuacion. Es posible que cada modelo no tenga

o5 todos los tipos de calentadores y, por lo tanto, los
tipos de programas de estos calentadores.

A continuacion se indican los tipos de programas de calefaccion del

aparato y explicaciones importantes para que pueda cocinar varios

alimentos segln sus gustos personales.

_ Quemador del horno Mot Quemador de la parrilla
— Pollo asado —ﬁr Lampara
v Temporizador @ Turbo ventilador *

Quemador del horno: Podra recalentar o tostar platos con el calentamiento
inferior. Es también el calentamiento mas adecuado para conservar los
alimentos.

Quemador de la parrilla: Esta funcién se usa para cocinar con la parrilla.
Coloque los alimentos en la parilla de alambre y ponga la parrilla de
alambre en la rejilla superior del horno. Después, coloque la bandeja
honda del horno debajo de la parrilla de alambre.

RECOMENDACIONES PARA LA COCCION

En la siguiente tabla podra encontrar informacién acerca de los tipos
de alimentos que hemos probado y de los cuales hemos identificado sus
valores de coccion en nuestros laboratorios. Los tiempos de coccién pueden
variar segun la tensién de red, la calidad, la cantidad y la temperatura del
material a cocinar. Puede que los platos que pueda preparar con estos
valores no sean de su gusto. Puede ajustar diferentes valores por su cuenta
para obtener varios sabores y resultados a su gusto realizando pruebas.

ADVERTENCIA: Deberéa precalentar el horno durante 7-10 minutos antes
de colocar alimentos en él.




Tabla de Coccidn

Alimentos Funcié_n’ de Tempe_rfatura de Parrillfa’de Tie_n’lpo dg
coccion coccion (°C) coccion coccién (min.)

Pastel Horno 170-180 3 35-45
Pastel pequefio Horno 170-180 3 25-30
Tarta Horno 180-200 3 35-45
Pasteleria Horno 180-190 3 20-25
Galletas Horno 170-180 3 20-25
Tarta de manzana Horno 180-190 3 50-70
Bizcocho Horno 200/150 * 3 20-25
Pizza Horno 180-200 3 20-30
Lasafia Horno 180-200 3 25-40
Merengue Horno 100 3 50

Pollo asado** Parrilla 200-220 3 25-35
Pescado a la parrilla ** Parrilla 200-220 3 25-35
Bistec de ternera ** Parrilla Max 4 15-20
Albéndigas a la parrilla ** Parrilla Méx 4 20-25

* No precalentar. Se recomienda que la primera mitad de la coccidn sea
a 200 °C, mientras que la otra mitad se lleve a cabo a 150 °C.

** Deberéa dar la vuelta a los alimentos una vez transcurrida la mitad del
tiempo de coccion.




MANTENIMIENTO Y LIMPIEZA

1. Retire el enchufe de la toma de corriente.

2. No limpie las piezas internas, el panel, las bandejas y otras piezas del
aparato con herramientas sélidas tales como un cepillo de cerdas, lana de
acero o cuchillo. No use materiales abrasivos o raspantes ni detergente.

3. Tras la limpieza de las partes interiores del horno con un pafio jabonoso,
enjuaguelo y luego séquelo bien con un pafio suave.

4. Limpie las superficies de cristal con productos de limpieza especificos
para cristal.

5. No limpie el horno con limpiadores a vapor.

6. No utilice nunca productos inflamables como acido, disolvente y gas
mientras limpie el aparato.

7. Nunca lave ninguna parte del producto del aparato.

8. Use estearato de potasio (jabon suave) para la suciedad y manchas.

Limpieza Del Cristal Del Horno

Levantelo presionando los lotes de plastico tanto en los lados izquierdo y
derecho como se muestra en la figura 20 y tirandolo hacia usted mismo
como se muestra en la figura 21. El cristal se soltara después de retirar el
perfil tal como se indica en la figura 22. Retire el cristal que se ha soltado
tirandolo hacia usted con cuidado. Fije el cristal exterior al perfil de la puerta
del horno. Podra lavar los cristales facilmente después de retirarlos.
Después de haber finalizado la limpieza y el mantenimiento, podréa volver
a colocar los cristales siguiendo los mismos pasos en sentido inverso.
Asegulrese de que el perfil esté colocada correctamente en su sitio.

Figura 20 Figura 21 Figura 22

117 e




Limpieza Y Montaje De La Puerta Del Horno

Figura 23.1

Abra la puerta
totalmente tirando
de ella hacia
usted. Luego,
desbloquéela
tirando del
bloqueo de bisagra
hacia arriba con
la ayuda de un
destornillador tal
como se indica en
la figura 23.1.

Figura 23.2

Fije el bloqueo de
bisagra al mayor
angulo tal como se
indica en la figura
23.2. Ajuste a la
misma posicién las
dos bisagras que
conectan la puerta
con el horno.

Figura 24.1

Més adelante,
cierre la puerta
para que quede en
una posicién en
contacto con
el bloqueo de la
bisagra tal como
se muestra en la
figura 24.1.

Figura 24.2

Para poder retirar

la puerta del horno
facilmente, cuando

se aproxime a la
posicién de cierre,
coja la cubierta
con las dos
manos tal como
se muestra en la
figura 24.2
y tire hacia arriba

Haga lo mismo que hizo en orden inverso mientras abria la puerta para

volver a colocar la puerta del horno.




Paredes Cataliticas *

Las paredes cataliticas a la izquierda y a la derecha debajo de las guias.
Las paredes cataliticas expulsan el mal olor y ofrecen el mejor rendimiento
por parte de la cocina. Las paredes cataliticas también absorben los
residuos de aceite y limpian el horno mientras esta funcionando.

Retirar las paredes cataliticas

Para retirar las paredes cataliticas, debe extraer las guias Tan pronto
cuando haya extraido las guias, las paredes cataliticas se liberaran
automaticamente. Las paredes cataliticas deben cambiarse cada 2-3
afios.

Posiciones Del Estante

Es importante colocar la rejilla de alambre
en el horno adecuadamente. No permita

Estante 44 que el estante de alambre toque la pared
Estante 3 trasera del horno. Las posiciones de los
Estante 2 estantes se muestran en la siguiente figura.

Puede colocar una bandeja profunda o una
bandeja estandar en los estantes de alambre
inferior y superior.

Instalacién y eliminacion de estantes de alambre

Para quitar los estantes de alambre, presione los clips que se muestran
con las flechas en la figura, primero quite la parte inferior y la parte
superior de la ubicacién de instalacion. Para instalar estantes de alambre,
invierta el procedimiento para quitar el estante de alambre.

Estante 1




RECAMBIO DE LA LUZ DEL HORNO

ADVERTENCIA: Para evitar descargas eléctricas, aseglrese de abrir el
circuito del aparato antes de cambiar la luz. (tener el circuito abierto
significa que el suministro eléctrico esta desactivado)

En primer lugar, desconecte el suministro eléctrico del aparatoy aseglrese
de que el aparato esté frio.

Retire la proteccion de cristal girandolo tal como se indica en la figura lateral
izquierda. Si tiene alguna dificultad para realizar el giro, usar guantes de
plastico le ayudara.

Luego, gire la lampara para retirarla y coloque la nueva lampara de la
misma manera. Las caracteristicas de la lampara son las siguientes;

Vuelve a colocar la proteccién de cristal del aparato en la toma de
corriente y finalice la sustitucién. Ahora podra usar el horno.

Tipo G9 Lampara Tipo E14 Lampara
z —
— ¢ ——©
?) 220-240V, AC ?}J 220-240V, AC
15-25 W 15W
\7/ [ -
—
J/ Figura o5 J ) Figura 26

ADVERTENCIA: Este producto tiene una fuente de luz con clase de
eficiencia energética G.




SOLUCION DE PROBLEMAS

Puede resolver los problemas que puede encontrar con su producto al
verificar los siguientes puntos antes de Ilamar al servicio técnico.

Puntos de verificacion

En caso de que experimente un problema con el horno, primero revise

la tabla a continuacion y pruebe las sugerencias.

Problema

Causa probable

;Qué hacer?

El horno no funciona.

Suministro eléctrico no disponible.

Verifique el suministro de energia.

Suministro de gas no disponible.

Verifique si la valvula de gas
principal esta abierta.

Verifique si la tuberia de gas esta
doblada.

Aseglrese de que la manguera de
gas esté conectada al horno.

Compruebe si se estd utilizando
una valvula de gas adecuada.

El horno se detiene durante la
coccion.

El enchufe se sale de la toma de
corriente.

Vuelva a instalar el enchufe en la
toma de corriente.

Se apaga durante la coccion.

Operacion continua demasiado
larga.

Deje que el horno se enfrie des-
pués de largos ciclos de coccién.

Mas de un enchufe en un enchufe
de corriente.

Use solo un enchufe para cada en-
chufe de corriente.

La puerta del horno no se abre
correctamente.

Restos de alimentos atascados en-
tre la puerta y la cavidad interna.

Limpiar bien el horno y tratar de
volver a abrir la puerta.

Choque eléctrico al tocar el horno.

Sin una conexioén a tierra ade-
cuada.

Se usa una toma de corriente sin
conexién a tierra.

Aseglrese de que la red eléctrica
tenga una correcta toma a tierra.




Problema

Causa probable

;Qué hacer?

Goteo de agua

Sale vapor de una grieta en la
puerta del horno.

Hay agua dentro del horno.

El agua o el vapor se pueden ge-
nerar bajo ciertas condiciones
dependiendo de la comida que
se cocina. Esto no es un error del
aparato.

Deje que el horno se enfrie y luego
séquelo con un trapo de cocina.

El horno no calienta.

La puerta esta abierta.

Cierre la puerta y reinicie.

Controles del horno no ajustados
correctamente.

Lea la seccién sobre el funcio-
namiento del horno y reinicie el
horno.

Fusible disparado o interruptor
automatico apagado.

Sustituya el fusible o reinicie el
interruptor. Si esto se repite con
frecuencia, llame a un electricista.

Humo que sale durante el funcio-
namiento.

Cuando utilice el horno por
primera vez

El humo sale de los calentadores.
Esto no es una falta. Después de
2-3 ciclos, no habra mas humo.

Comida en el calentador.

Deje que el horno se enfrie y lim-
pie los residuos de comida del ca-
lentador.

Cuando utilice el horno, saldra olor
a quemado o plastico.

Se usan accesorios plasticos u
otros accesorios no resistentes al
calor dentro del horno.

A altas temperaturas, debe usar
accesorios de cristaleria adecua-
dos.

El horno no cocina hien.

La puerta del horno se abre con
frecuencia durante la coccion.

No abra la puerta del horno con
frecuencia, si la comida que esta
cocinando no requiere ser voltea-
da. Si abre la puerta con frecuen-
cia, la temperatura interna dismi-
nuiray, por lo tanto esto influira en
el resultado de la coccién.

La luz interna es débil o no funciona.

Objeto extrafio que cubre la lam-
para durante la coccion.

Limpie la superficie interna del
horno y revise nuevamente.

La lampara podria estar fallando.

Reemplace con una lampara con
las mismas caraterisitcas técnicas.




REGLAS DE MANIPULACION

1. No use la puerta y/o el asa para transportar o mover el aparato.

2. Realice el movimiento y el transporte en el embalaje original.

3. Preste la maxima atencion al aparato mientras es cargado / descargado
y manipulado.

4. Asegurese de que el embalaje esté bien cerrado durante la manipulacién
y el transporte.

5. Proteja de factores externos (como humedad, agua, etc.) que puedan
dafar el embalaje.

6. Tenga cuidado de no dafiar el aparato debido a golpes, colisiones,
caidas, etc. mientras lo manipula y transporta, y no lo rompa ni lo deforme
durante el funcionamiento.

RECOMENDACIONES PARA EL AHORRO DE ENERGIA

Los siguientes detalles le ayudaran a usar su producto ecologica y
econémicamente.

1. Use envases de color oscuro y esmalte que conducen mejor el calor
en el horno.

2. Mientras cocina su comida, si la receta o el manual del usuario indican
gue se requiere precalentar, precaliente el horno.

3. No abra la puerta del horno con frecuencia mientras cocina.

4, Trate de no cocinar multiples platos simultaneamente en el horno.
Puede cocinar al mismo tiempo colocando dos hornillas en el estante de
rejilla.

5. Cocine multiples platos sucesivamente. El horno no perdera calor.

6. Apague el horno unos minutos antes del tiempo de caducidad de la
coccion. En este caso, no abra la puerta del horno.

7. Descongele la comida congelada antes de cocinar.




ELIMINACION RESPETUOSA CON EL MEDIO AMBIENTE

Deshagase del embalaje de una manera respetuosa con
el medio ambiente.
El aparato estd etiquetado seglin la directiva europea
2012/19/EU sobre aparatos eléctricos y electronicos usados
(residuos de equipo eléctrico y electrénico - WEE por
sus siglas en inglés). La directiva establece el marco para
I la devolucion y el reciclaje de aparatos usados como
corresponde en toda la UE.

INFORMACION SOBRE EL EMBALAJE

El embalaje del aparato se fabrica con materiales reciclables, de acuerdo
con nuestro Reglamento Nacional sobre Medio Ambiente. No elimine los
materiales de embalaje junto con los residuos domésticos o de otro tipo.
LIévelos a uno de los puntos de reciclaje designado por las autoridades
locales.




Caro Cliente,

Obrigado por confiar neste produto.

O nosso objetivo é permitir que utilize este produto amigo do ambiente,
que é fabricado nas nossas modernas instalacdes sob condi¢des estritas
em relacdo ao sentido de qualidade global, da melhor maneira possivel e
de modo eficiente.

Recomendamos que leia integralmente este manual de funcionamento
antes de utilizar o forno e conserve-o permanentemente para que as
caracteristicas do forno encastrado que adquiriu permanecam as
mesmas desde o primeiro dia e por muito tempo.

Observacao: Este manual de utilizacdo esta preparado para varios modelos.

O seu aparelho pode nao apresentar algumas funcdes especificadas no
manual.

As imagens do produto sao esquematicas.

Este produto foi produzido em instalagées modernas amigas do ambiente,
qgue nao afetam negativamente a natureza.

Os produtos marcados com (*) séo opcionais.

“"Em conformidade com Regulamento AEEE"
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ADVERTENCIAS IMPORTANTES

1. A instalacéo e reparacao devem ser sempre realizadas
por “ASSISTENCIA AUTORIZADA”. O fabricante ndo sera
responsavel pelas operacdes realizadas por pessoas nao
autorizadas.

2. Deve ler cuidadosamente estas instrucbes de
funcionamento. Apenas desta forma pode usar o
aparelho em seguranca e de forma correta.

3. O forno devera ser usado de acordo com as instrucoes
de funcionamento.

4. Manter afastadas as criangcas com menos de 8 anos
e 0S animais quando estiver a utilizar.

5. As pecas acessiveis podem ficar quentes durante a
utilizacao. Manter as criancas pequenas afastadas.

6. ADVERTENCIA: Perigo de incéndio: ndo armazenar os
artigos sobre as superficies de cozedura.

7. ADVERTENCIA: Durante a utilizacio o aparelho fica
quente. Tomar cuidados para evitar tocar nos elementos
de aquecimento dentro do forno.

8. As condi¢des de montagem deste dispositivo séo
especificadas na etiqueta. (Ou na chapa de dados)

9. As partes acessiveis podem ficar quentes quando
o grelhador € usado. As criangcas pequenas devem ser
mantidas afastadas.

10. ADVERTENCIA: Este aparelho é destinado para
cozinhar. Nao deve ser usado para outros fins como para
aquecer uma sala.
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11. Nao usar aparelhos de limpeza a vapor para limpar
0 aparelho.

12. Assegurar que a porta do forno esta completamente
fechada depois de colocar os alimentos dentro do forno.

13. NUNCA tentar apagar o fogo com agua. Desligar
apenas o circuito do dispositivo e cobrir a chama com
uma cobertura ou uma manta corta-fogo.

14. ADVERTENCIA: Manter afastadas as criangas com menos
de 8 anos a menos que supervisionadas continuamente.

15. Deve ser evitado tocar nos elementos de aquecimento.

16. CUIDADO: 0 processo de cozedura deve ser vigiado.
0 processo de cozedura deve ser sempre vigiado.

17. Este equipamento pode ser usado por criancgas a
partir de 8 anos e mais e por pessoas com capacidades
fisicas, sensoriais ou mentais reduzidas ou com falta
de experiéncia e conhecimento se lhes tiver sido
dada a supervisao ou instrucao relativamente ao uso
do equipamento de uma forma segura e entender 0s
riscos envolvidos. As criangcas nao devem brincar com
0 aparelho. A limpeza e a manutencao do utilizador nao
devem ser feitas por criangas sem supervisao.

18. Este dispositivo fol concebido apenas para uso
domeéstico.

19. As criancas nao devem brincar com o aparelho. A
limpeza ou manutencao do utilizador nao deve ser feita
por criangas a menos que tenham mais de 8 anos e
sejam vigiadas por adultos.
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20. Manter o aparelho e o respetivo cabo de alimentacao
afastado das criancas com menos de 8 anos.

21. Colocar as cortinas, tules, papel ou qualquer
material inflamavel (comburente) longe do aparelho
antes de comecar a usar o aparelho. Nao colocar
materiais comburentes ou inflamaveis sobre ou no
Interior do aparelho.

22. Manter os canais de ventilacao abertos.

23. O aparelho nao € adequado para usar com um
temporizador externo ou sistema de controlo remoto
separado.

24. Nao aquecer latas fechadas e frascos de vidro. A
pressao pode levar os frascos a explodir.

25. A pega do forno nao € um secador de toalhas. Nao
pendurar toalhas, etc. na pega do forno.

26. Nao colocar os tabuleiros do forno, placas ou
folhas de aluminio diretamente sobre a base do forno.
O calor acumulado pode danificar a base do forno.

27. Ao colocar ou retirar alimentos do forno, etc., usar
sempre luvas de forno resistentes ao calor.

28. Nao usar o produto em estados como sob influéncia
de medicamentos e/ou de alcool que possam afetar a
sua capacidade de discernimento.

29. Ter cuidado quando usar alcool nos seus alimentos.
O alcool ira evaporar a temperaturas elevadas e pode
Incendiar-se provocando um incéndio, se entrar em
contacto com superficies quentes.




30. Apds cada utilizacao, verificar se a unidade estéa
desligada.

31. Se o aparelho estiver defeituoso ou apresentar
danos visiveis, nao utilizar o aparelho.

32. Nao tocar na ficha com as maos molhadas. Nao
puxar o cabo para desligar, segurar sempre pela ficha.

33. Nao usar o aparelho com o vidro da porta da frente
retirado ou partido.

34. Colocar o papel vegetal junto com o alimento num
forno pré-aquecido, colocando-o dentro de uma panela ou
num acessorio de forno (tabuleiro, grelha de arame, etc.).

35. N&o colocar sobre 0 aparelho objetos que as criangas
possam alcangar.

36. E importante colocar a grelha de arame e bandeja
corretamente nas prateleiras de arame e/ou colocar
corretamente o tabuleiro na prateleira. Colocar a
grelha ou o tabuleiro entre duas guias e verificar se
estd equilibrada antes de colocar alimentos sobre ela.

37. Para evitar o risco de tocar nos elementos de
aquecimento do forno, remover as partes excedentes
do papel vegetal que ficar pendurado do acessério ou
recipiente.

38. Nunca o usar em temperaturas do forno mais
elevadas do que a temperatura maxima de uso indicada
no papel vegetal. Nao colocar o papel vegetal na base
do forno. Para evitar o risco de tocar nos elementos de
aquecimento do forno, remover as partes excedentes
do papel vegetal que ficar pendurado do acessério ou
recipiente.




39. Quando a porta estiver aberta, nao colocar qualquer
objeto pesado sobre a porta ou permitir que as criancgas
se sentem nela. Pode fazer com que o forno se vire ou
as dobradicas da porta fiquem danificadas.

40. Os materiais de embalagem sao perigosos para as
criancas. Manter o material de embalagem afastado do
alcance das criancgas.

41. Nao usar produtos de limpeza abrasivos ou raspadores
metalicos afiados para limpar o vidro, pois os arranhdes
que podem ocorrer na superficie do vidro da porta podem
provocar a quebra do vidro.

42. O utilizador nao deve tratar do forno por si mesmo.

43. Durante a utilizagao as superficies interior e exterior
do forno ficam quentes. Ao abrir a porta do forno, recuar
para evitar o vapor quente que sai do interior. Ha risco
de queimadura.

44. Nao colocar objetos pesados quando a porta do
forno estiver aberta, risco de queda.

45. O utilizador ndo deve deslocar a resisténcia durante
a limpeza. Isso pode provocar um choque elétrico.

46. A alimentacao do forno pode ser desligada durante
qualquer trabalho de constru¢cdo em casa. Depois de
concluir o trabalho, deve ser a assisténcia autorizada a
ligar de novo o forno.

47. Para evitar o sobreaquecimento, o aparelho nao
deve ser instalado atras de uma cobertura decorativa.




48. Desligar o aparelho antes de retirar as protecoes.
Depois de limpar, instalar as protegdes de acordo com
as instrucoes.

49. O ponto de fixagao do cabo devera ser protegido.

Seguranca elétrica

1. Ligar o aparelho a uma tomada com ligacao a terra
protegida por um fusivel, em conformidade com os
valores especificados no quadro de especificacdes
técnicas.

2. Pedir a um eletricista autorizado o equipamento de
ligacao a terra. A nossa empresa nao sera responsavel
pelos danos que serdo incorridos devido ao uso do produto
sem ligacdo a terra de acordo com os regulamentos
locais.

3. Os interruptores do disjuntor do forno devem ser
colocados de forma que o utilizador final os possa
alcancar quando o forno estiver instalado.

4. O cabo de alimentacao (o cabo com ficha) ndo deve
entrar em contacto com as partes quentes do aparelho.

5. Se 0 cabo de alimentacado (o cabo com ficha)
estiver danificado, deve ser substituido pelo fabricante
ou pelo seu agente de assisténcia ou por pessoal igualmente
qualificado para evitar uma situacao perigosa.




6. Nunca lavar o produto pulverizando-o ou deitando
agua sobre o mesmo! Ha um risco de eletrocugao.

7. ADVERTENCIA: Para evitar choque elétrico, verificar
se o circuito do dispositivo esta aberto antes de trocar a
lampada.

8. ADVERTENCIA: Desligar todas as ligacdes do circuito
de alimentacao antes de aceder aos terminais.

9. Nao usar cabos cortados ou danificados ou cabos
de extensdao que nao sejam o cabo original.

10. Assegurar que nao ha liquido ou humidade na tomada
onde a ficha do produto for instalada.

11. A superficie traseira do forno também aquece
quando o forno esta a funcionar. As ligacGes elétricas
nao devem tocar na superficie traseira, caso contrario
as ligacbes podem ficar danificadas.

12. Nao apertar os cabos de ligacao a porta do forno e
nao os colocar sobre superficies quentes. Se o cabo se
derreter, isto pode causar curto-circuito no forno e até
um incéndio.

13. Desligar a unidade da ficha durante a instalacao,
manutencao, limpeza e reparacao.

14. Se o0 cabo de alimentacgdo estiver danificado, deve
ser substituido pelo fabricante ou pelo seu agente de
assisténcia ou uma pessoa igualmente qualificada de
modo a evitar alguma situagao perigosa.




15. Assegurar que a ficha esta firmemente inserida na
tomada de parede para evitar faiscas.

16. Nao usar aparelhos de limpeza a vapor para limpar
0 aparelho, caso contrario podera ocorrer choque elétrico.

17. E necessaria um interruptor unipolar capaz de
desligar a fonte de alimentacao para a instalagdo. O
desligamento da fonte de alimentagao deve ser fornecido
com um interruptor ou um fusivel integrado instalado
na fonte de alimentacao fixa de acordo com o cddigo
do edificio.

18. O aparelho esta equipado com um cabo de fio tipo “Y”.

19. As ligacdes fixas devem ser ligadas a uma fonte de
alimentacao que permita desligamento unipolar. Para
aparelhos com categoria de sobretensao abaixo de Ill,
o dispositivo de desligamento deve ser ligado a fonte
de alimentacao fixa de acordo com o codigo de fiagao.

Seguranca do gas

1. Este aparelho ndo estd ligado a dispositivos de
exaustao de produtos de combustao. Este aparelho deve
ser ligado e instalado de acordo com os regulamentos de
instalacao em vigor. Devem ser consideradas condi¢des
referentes a ventilacao.

2. Quando um aparelho de cozinhar a gas é utilizado;
sao gerados produtos de humidade, calor e combustao
na divisao. Antes de mais nada, assegurar que a
cozinha é bem ventilada quando o aparelho funcionar
e manter as aberturas de ventilagdo natural ou instalar
um equipamento de ventilacdo mecanica.
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3. Depois de usar o aparelho intensamente durante
um longo periodo de tempo, pode ser necessaria
ventilagcao adicional. Por exemplo, abrir uma janela
ou ajustar uma velocidade superior para a ventilagao
mecanica, se houver.

4. Este aparelho deve ser usado apenas em locais bem
ventilados de acordo com as normas vigentes. Deve ler
este manual antes de instalar ou usar este produto.

5. Antes de posicionar o aparelho, assegurar que as
condicdes de rede locais (tipo de gas e pressao do gas)
cumpre os requisitos do aparelho.

6. Todos os tipos de operacbes a serem realizadas na
instalacdo de gas devem ser realizados por pessoas
autorizadas e competentes.

7. Este aparelho esta ajustado para gas natural (GN).
Se precisar de usar o seu produto com um tipo de gas
diferente, terd que solicitar a assisténcia autorizada
para a conversao.

8. Para funcionamento adequado, o exaustor, o tubo
de gas e 0 grampo devem ser substituidos periodicamente de
acordo com as recomendagdes do fabricante e quando
necessario.

9. O gas deve queimar bem em produtos gasosos. O
gas bem queimado pode ser entendido a partir da chama
azul e da queima continua. Se 0 gas nao queimar
suficientemente, pode ser gerado mondxido de carbono
(CO). O mondxido de carbono é um gas incolor, inodoro e
muito toxico; mesmo pequenas quantidades tém efeito letal.




10. Peca ao seu fornecedor de géas local os nameros
de telefone para emergéncias relacionadas com o gas e
as medidas a serem tomadas quando for detetado odor
a gas.

0 que fazer quando for detetado odor a gas

1. Na@o usar chama livre e nao fumar.

2. Nao ligar nenhum interruptor elétrico.
(Por exemplo: interruptor da lampada ou campainha)

3. Nao usar telefone ou telemovel.
4. Abrir as portas e janelas.

5. Fechar todas as valvulas dos aparelhos que utilizam
gas e o0s contadores de gas.

6. Chamar os bombeiros de um telefone fora de casa.

7. Verificar todas as mangueiras e as suas ligacdes
contra fugas. Se ainda sentir cheiro a gas, sair de casa
e avisar 0s seus vizinhos.

8. Nao entrar na casa até que as autoridades clarifiquem
se é seguro.
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Utilizacao prevista
1. Este produto é concebido para utilizacao doméstica.
Nao é permitido o uso comercial do aparelho.

2. Este aparelho apenas deve ser usado para fins
culinarios. Nao deve ser usado para outros fins como
para aquecer uma sala.

3. Este aparelho ndo deve ser utilizado para aquecer
placas sob o grelhador, secar roupa ou toalhas
pendurando-as na pega ou para fins de aquecimento.

4. O fabricante nao assumes responsabilidades por
qualquer dano devido a uso indevido ou inadequado.

5. Parte do forno da unidade pode ser usada para
descongelar, assar, fritar e grelhar alimentos.

6. A vida atil do produto que adquiriu é de 10 anos.
Este € o periodo para o qual as pecas de reposicao
necessarias para o funcionamento deste produto sao
fornecidas pelo fabricante, conforme definido.
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Ligacao Elétrica

Este forno deve ser instalado e ligado corretamente no seu local,de
acordo com as instrugdes do fabricante e por um servigo autorizado.

O aparelho deve ser instalado num compartimento de forno provido de
alta ventilagao.

As ligacOes elétricas do aparelho devem ser realizadas apenas através
de tomadas com uma ligagao de terra em conformidade com os
regulamentos. Contacte um eletricista autorizado se a tomada nao estiver
em conformidade com o sistema de terra onde aparelho seréa instalado. A
empresa fabricante nao € responsavel por danos resultantes da ligacao de
tomadas nao ligadas a terra ao aparelho.

A ficha do seu forno deve estar ligada a terra; assegure-se que a tomada
da ficha esta ligada a terra. A ficha deve estar localizada num local que
possa estar acessivel apés a instalacao.

O seu forno tem sido fabricado como 220-240 V 50/60 Hz. A corrente
elétrica AC esta em conformidade e exige um fusivel de 16 Amp. Se a sua
rede de alimentacao for diferente destes valores indicados, consulte um
eletricista ou o seu servi¢o autorizado.

Quando precisar substituir o fusivel elétrico, certifique-se de que a ligagao
elétrica é realizada do seguinte modo:

e (Cabo castanho de fase (para terminal de corrente)

e (Cabo azul para terminal neutro

e (Cabo verde-amarelo para terminal de terra

Os interruptores de desligamento do forno devem estar num local acessivel
para o utilizador final quando forno estiver instalado.

O cabo de alimentacdo elétrica (cabo de encaixe) ndo deve tocar nas
partes quentes do aparelho.

Se 0 cabo de alimentacado (cabo de encaixe) estiver danificado, este
cabo deve ser substituido pelo importador ou pelo seu agente de servigo
ou uma pessoa igualmente competente, a fim de se evitar uma situagao
de risco.
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Ligacao De Gas

ADVERTENCIA: Antes de iniciar qualquer trabalho relacionado com a
instalacao de géas, desligar o fornecimento de gas. Risco de exploséao.

ADVERTENCIA: A mangueira de gés assim como a ligacdo elétrica do
aparelho nao deverao estar proximas de areas quentes como a parte
traseira do aparelho. A mangueira de gas devera ser ligada dispondo-a em
grandes angulos curvos de maneira a impedir a possibilidade de rutura.
O movimento do aparelho ao qual é realizada a ligagdo de gas podera
provocar uma fuga de gas.

ADVERTENCIA: Ao realizar o controlo de fugas de gas; nunca utilize um
isqueiro, fosforo, cigarro em brasa ou matéria inflamavel semelhante.

Ligue o seu aparelho ao forno a gas da forma mais curta e também de
maneira a impedir quaisquer fugas. Por motivos de seguranca, a
mangueira utilizada devera ter no maximo 125 cm e no minimo 40 cm.

Aplique espuma de sabao nos pontos de ligacao. Caso exista (m) fuga (s),
ocorrera a criacao de espuma na regiao ensaboada.

Para ligacao de GPL;

Para ligacao GPL (garrafa), colocar
abracadeira de metal na mangueira
proveniente da garrafa de GPL. Colocar

Tubo De Gés Principal uma ponta da mangueira no conector de
entrada da mangueira por tras do aparelho

=——->\edante ; ;
Conattor De Entrada empurrando a exﬁrem|dad’e depois de
Da Mangueira aquecer a mangueira em agua a ferver.

Depois, trazer a abragadeira para o fim
da secao na mangueira e aperta-la com
Mangueira De Ligagdo GPL| chave de fendas. O vedante e o conector
de entrada da mangueira, requeridos
para a ligacdo, sao mostrados na imagem
abaixo.

NOTA: O regulador a ser colocado na garrafa de GPL deve ter a carateristica
de 300 mmSS.

& ——Abragadeira De Metal




Para ligacao de gas natural;

AVISO: A ligacao de gas natural deve ser
feita por servigo autorizado. Para a ligacao

Principal Gas .
P de gas natural, colocar vedante na porca
= Vedante na ponta da mangueira de ligacdo de gas
Porca natural. Para instalar a mangueira no tubo

Mangueira De Ligagéo de gés principal, rodar a porca. Completar
A Gas Natural a ligacdo fazendo o teste de fuga de gés.

Ventilacao do espaco

O ar necessario para queimar é recebido a partir do ar existente no
espaco e os gases libertados sao diretamente libertados para o espaco.
Para um funcionamento seguro do seu produto, € condi¢do essencial uma
boa ventilacao do espaco. Se nao for para ser utilizada uma janela para
ventilagao do espago, deve ser instalada ventilagéo adicional. No entanto,
se 0 espaco tiver uma porta a abrir para o exterior, ndo sao necessarios
orificios de ventilagao.

Dimensao do espaco Abertura de ventilacao
Inferior a 5 m3 min. 100 cm?
Entre 5 m3-10 m3 min. 50 cm?
Superiora 10 m3 nao é necessario
Em cave ou adega min. 65 cm?




Definicao da taxa de fluxo de gas reduzida para as torneiras de fogao

1. Acender o queimador que deve ser ajustado e rodar o botdo para a
posicao reduzida.

2. Retirar o botao da torneira de gés.

3. Usar uma chave de fenda de tamanho apropriado para ajustar o parafuso
de ajuste da taxa de fluxo. Para GPL (butano-propano) rodar o parafuso
no sentido horéario. Para gas natural, deve rodar uma vez o parafuso no
sentido anti-horério.

“O comprimento normal de uma chama reta na posicao reduzida deve
ser de 6-7 mm.”

4. Se a chama estiver mais alta que a posicao desejada, rodar o parafuso
no sentido horario. Se estiver mais baixa, rodar no sentido anti-horario.

5. Para o ultimo controlo, levar o queimador para as posi¢bes de chama
alta e reduzida e verificar se a chama se mantém ou se apaga.

Dependendo do tipo de torneira usada no seu aparelho, a posi¢ao do
parafuso de ajuste pode variar.

Para ajustar o seu forno para o tipo de gas, fazer o ajuste para a chama
reduzida cuidadosamente rodando com uma chave de fenda pequena,
como mostrado abaixo, no parafuso no meio das torneiras de gas, bem
como trocar os bicos. (figura 1 e 2)
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Figura 1 Figura 2




Desmontagem do fundo do forno a gas e queimador superior e Instalacao
do injetor

Desmontagem do queimador superior:

Remova o parafuso com uma chave de fendas, conforme se mostra na
figura 3. Puxeo queimador para si e remova-0 da sua base, como pode ver
na figura 4. Usando uma chave tubular, retire o injetor como é mostrado
na figura 5. Siga os passos acima na ordem inversa para reinstalar o
queimador.

Figura 3

Figura 4

I o
I 2

Desmontagem do queimador inferior

A tampa do queimador inferior é fixada com 2 parafusos; remova-os,
conforme pode ver na figura 6. Puxe a tampa para cima e remova
conforme mostra a figura 7. Puxe o queimador para si e remova-0 da sua
base, como pode ver na figura 8. Usando uma chave tubular, retire o
injetor como é mostrado na figura 9. Siga os passos acima na ordem
inversa para reinstalar o queimador.

Figura 7




APRESENTAGAO DO APARELHO

1.Painel de controlo
2.Tabuleiro fundo *

3.Espeto para frango assado *
4 .Grade de arame

5.Grades de arame laterais
6.Porta do forno
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7.Lampada




Acessorios

Tabuleiro fundo *

Utilizado para produtos de pastelaria, grandes assados,
alimentos cozidos com agua. Também pode ser utilizado
como recipiente de recolha de 6leo.

Grade de arame
Utilizada para assar ou cozinhar alimentos na
prateleira pretendida

Pega do tabuleiro *
E usada para segurar tabuleiros quentes.

Espeto para frango assado

0 espeto para frango assado é utilizado com a porta
fechada.

A temperatura de aquecimento pode ser alterada conforme
necessario. E aconselhavel confecionar pegas de tamanho
médio no espeto para frango assado.

Grades de arame laterais
Localizados em ambos os lados da cavidade do forno,
suportam as grades metélicas e as bandejas para pingos.

NOTA: Os tabuleiros e grelhas do forno ndo sdo adequados para o contacto direto com
alimentos. Utilize utensilios de cozinha ou papel vegetal adequados.




Especificacdes Técnicas

Especificacoes Forno encastrado de 60 cm
Poténcia da lampada 15-25 W
Termostato 100-250 / °C méx.
Aquecedor do grelhador 2000 W
Tensdo de alimentagao 220-240 V 50/60 Hz.

Queimador P 62025 mhar | 5352509 M4 630,37 mbar | 630,50 mbar

Especificacdes
Gas natural Gas natural GPL GPL GPL
Injetor 1,00 mm 0,92 mm 0,70 mm 0,65 mm 0,60 mm

Queimador do

grelhador Fluxo de gas | 0,190 | m3h | 0,190 | m3h 145 g/h 145 g/h 145 g/h

Poténcia 2,00 kW 2,00 kW 2,00 kW 2,00 kw | 2,00 kW

Injetor 1,10 mm 1,00 mm 0,75 mm 0,70 mm 0,65 mm

Queimador do forno | Fluxo de gas | 0,238 | m%h | 0,238 | md¥h 182 g/h 182 g/h 182 g/h

Poténcia 2,50 kW 2,50 kW 2,50 kW 2,50 kW 2,50 kW

ADVERTENCIA: Os valores de diametro gravados no injetor sao especificados
sem virgula. Por exemplo; O diametro de 1,70 mm ¢é especificado como
170 no injetor.

As especificagdes técnicas podem ser alteradas sem aviso prévio para
melhorar a qualidade do produto.

Os valores fornecidos com o aparelho ou nos documentos que o0s
acompanham sao as leituras laboratoriais relacionadas com as respetivas
normas. Estes valores podem variar consoante a utilizagéo e as condi¢oes
ambientais.

As figuras neste guia sdo esquematicas podem nao coincidir exatamente
com o seu produto.

INSTALAGAO DO APARELHO

Certifique-se que a instalacao elétrica é adequada para o funcionamento
do aparelho. Se nao for o caso, chame um eletricista ou picheleiro para
fazer as instalacdes necessarias. O fabricante ndo pode ser responsabilizado
por danos derivados de operagdes por pessoas nao autorizadas, que
invalidarao a garantia.




AVISO: E de responsabilidade do cliente preparar o local onde o produto
sera posicionado e também as instalagdes de alimentacdo necessarias.

AVISO: As regras sobre as normas elétricas locais devem ser respeitadas
durante a instalagdo do produto.

AVISO: Verifique se ha danos no produto antes de instala-lo. Nao instale
o produto se estiver danificado. Produtos danificados representam perigo
para a sua seguranca.

Avisos importantes para a instalacao:

A ventoinha de arrefecimento expele
= Vapor extra e impede que as superficies
exteriores do aparelho sobreaquecam
durante o funcionamento do forno. Esta

}
{
4 @ ¢ uma condicao necessaria para um
4
}
{

— melhor funcionamento do aparelho e
———— uma melhor cozedura.

;) A ventoinha de arrefecimento continua a
N | |P funcionar depois da cozedura estar concluida.
 <-00000000000000000 | e : - :
H——+—+—t I A ventoinha ira parar automaticamente
Figura 10 apos o arrefecimento estar concluido.

Deve ser deixado um espago atras do compartimento onde instalara o
aparelho para um funcionamento eficiente e de boa qualidade. Este espago
nao deve ser ignorado, ja que é necessario para o sistema de ventilagéo
do aparelho funcionar.

Local certo para a instalacao

O produto foi concebido para ser montado em bancadas adquiridas
no mercado. Deve ser deixada uma distancia segura entre o produto e
as paredes ou o mobiliario da cozinha. Consulte o desenho fornecido na
pagina seguinte para as distancias adequadas. (valores em mm)

e As superficies, os laminados sintéticos e os adesivos utilizados

devem ser resistentes ao calor. (minimo 100°C).

e Os armarios de cozinha devem estar nivelados com o produto e fixados.

e Se houver uma gaveta abaixo do forno, deve ser colocado um rack
entre o forno e a gaveta.




AVISO: Nao instale o produto proximo a frigorificos ou arrefecedores. O
calor emitido pelo produto aumenta o consumo de energia dos dispositivos
de arrefecimento.

AVISO0: Nao utilize a porta ou o puxador para mover o produto.

Instalacao e montagem do forno encastrado de 60 cm

O local de instalacdo do produto deve ser definido antes de iniciar a
instalacao.

O produto nao deve ser instalado em locais que estejam sob o efeito de
fluxo de ar forte.

Carregue o produto juntamente com, pelo menos, duas pessoas. Nao
arraste o produto de modo a nao causar danos ao piso.

Remova todos os materiais de transporte dentro e fora do produto. Remova
todos os materiais e documentos no produto.

Instalacao sob a hancada

O compartimento deve coincidir com as dimensdes fornecidas na figura 11.

Deve ser previsto um espago na parte traseira do compartimento, como
indicado na figura, de modo a se obter a ventilacao necesséria.

Apds a montagem, o espacgo entre a parte inferior e superior da bancada
esta indicado na figura 14 com a letra “A”. Destina-se a ventilacdo e nao
deve ser tapado.

Instalacao num compartimento elevado

O compartimento deve coincidir com as dimensdes fornecidas na figura 13.

Devem ser previstos os espacos com as dimensdes indicadas na figura,
na parte traseira do compartimento, nas se¢des superior e inferior, de
modo a se obter a ventilagao necessaria.

Requisitos da instalacao

As dimensbes do produto sao fornecidas na figura 12.

As superficies do mobiliario dos materiais de montagem e desmontagem
a ser utilizados devem ter uma resisténcia a temperatura minima de
100 °C.

O compartimento de montagem deve estar fixado e o0 seu piso deve ser
plano para que o produto nao incline.

O piso do compartimento deve ter uma resisténcia minima para lidar
com uma carga de 60 kg.
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Colocacao e fixacao do forno

Coloque o forno no compartimento com duas ou mais pessoas.

Verifique se a estrutura do forno e a borda frontal do mobiliario
correspondem de modo uniforme.

O cabo de alimentagao nao deve estar sob o forno, pressionado entre
forno e o mobiliario ou dobrado.

Fixe o forno ao mobiliario utilizando os parafusos fornecidos com o
produto. Os parafusos devem ser montados como mostrado na figura 14,
passando-os através dos plasticos ligados a estrutura do produto. Os
parafusos nao devem ser demasiadamente apertados. Caso contrario, 0s
soquetes dos parafusos podem estar desgastados.

Verifique se o forno ndao se move depois da montagem. Se o forno nao
for montado de acordo com as instrucdes, existe um risco de inclinagao
durante o funcionamento.

Ligacao elétrica

O local de montagem do produto deve ter a instalagcao elétrica adequada.

A tensao de rede deve ser compativel com os valores fornecidos na placa
de caracteristicas do produto.

A ligacao do produto deve ser feita em conformidade com os requisitos
elétricos locais e nacionais.

Antes de iniciar a montagem, desligue a alimentacgao elétrica. Nao ligue
o produto a rede até que a sua montagem esteja concluida.

Montagem
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Figura 14
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PAINEL DE CONTROLO
Imagem do Painel de Controlo do Forno a Gas Integrado
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1. Botao de funcao
2. Temporizador mecéanico ou digital
3. Termostato




Imagem do Painel de Controlo do Forno Misto Integrado
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ADVERTENCIA: O painel de controlo acima é apenas para fins de ilustracgo.
Considerar o painel de controlo no seu dispositivo.
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Botao de controlo do forno: Permite o controlo dos
queimadores do forno a gas (para queimador de
forno termoestatico e para queimador superior).
Pode igualmente usar a funcao de botéo sob ignigcao
para acender os queimadores de gas.

Botao do temporizador mecanico *: Ajuda a definir
0 tempo para a cozedura dos alimentos no forno.
Consulte a tabela de cozedura para obter tempos
de cozedura.

UTILIZAGAO DO FORNO

Utilizacao inicial do forno

Aqui estao as coisas que deve fazer na primeira utilizagéo do seu forno
depois de realizar as necessérias de acordo com as instrucdes:

1. Remova do interior do forno as informagdes com imagens e as pegas
sobresselentes. Se houver, retire a pelicula de protecao na parte frontal

do aparelho.

2. Remova o pd e os residuos de embalagem limpando o interior do
forno com um pano himido. O interior do forno deve estar vazio. Ligue a
ficha do cabo do aparelho a tomada elétrica.




3. Defina o botdo do terméstato para a temperatura mais alta (250 °C no max.)
e funcione o forno por 30 minutos com a sua porta fechada. Entretanto,
pode aparecer um ligeiro fumo e um odor, mas é uma situa¢do normal.

4. Limpe o interior do forno com um pouco de agua morna com detergente
depois do mesmo estar arrefecido e seque com um pano limpo. Agora
pode utilizar o seu forno.

Utilizacao normal do forno

1. O topo (grelha) deste forno a gas assim como o queimador inferior
apenas podem ser utilizados a vez. Quando desejar utilizar o seu queimador
de elei¢do, pressione em primeiro lugar o botao da torneira e aguarde
durante 5 segundos para purgar o ar dos tubos. Entao podera acender
0 queimador através do sistema de ignigao automatico (opcional) ou de
fésforo.

2. Uma vez aceso o queimador, devera continuar a pressionar o botdo
durante 10 a 15 segundos para que o sistema de supervisao da chama
funcione.

3. Quando o queimador estiver aceso e totalmente estabelecido apds
um ou dois minutos, entao podera fechar a porta do forno.

4. Pode definir o tempo de cozedura para qualquer hora pretendida
utilizando o botao presente nos modelos com temporizador mecanico.
O temporizador ira cortar a energia dos aquecedores quando esgotar o
tempo e emitir um aviso sonoro.

5. O temporizador desliga os aquecedores e emite um aviso sonoro
quando o tempo de cozedura esgota, em linha com as informagdes
inseridas nos modelos com temporizador digital.

6. O sistema de arrefecimento do aparelho continuara a funcionar apés
a cozedura estar concluida. N&o corte a alimentacéo elétrica do aparelho
nesta situagao, que é necessaria para que o aparelho arrefeca. O sistema
desligar-se-a ap6s o arrefecimento estar concluido.




Usar 0 Grelhador

1. Quando colocar a grelha na prateleira superior, os alimentos na grelha
nao devem tocar na grelha.

2. Pode pré-aquecer durante 5 minutos enquanto grelhar. Se necessario,
pode voltar os alimentos ao contrario.

3. Os alimentos devem estar no centro da grelha para fornecerem um
fluxo maximo de ar através do forno.

Ligar o grelhador;

1. Colocar o botao de fungao sobre o simbolo do grelhador.

2. Em seguida, definir a temperatura do grelhador pretendida.

Desligar o grelhador;

Colocar o botao de fungao na posigao desligado.

ADVERTENCIA: Manter a porta do forno fechada enquanto estiver a grelhar.
(Grelhador elétrico)

ADVERTENCIA: Manter a porta do forno aberta enquanto estiver a grelhar.
(Grelhador a gas)

Utilizacao Da Placa Protetora Da Grelha *

1. Coloque a placa protetora sob o painel de controlo, abrindo a porta
frontal do forno. (figura 16)

2. Situe as duas abas de fixagdo na placa protetora nas duas ranhuras
sob o painel de controlo, entdo fixe-as entre o forno e a porta interior,
fechando gentilmente a porta. (figura 17)

3. Ao grelhar é importante manter a porta aberta a distancia especificada.

4. A placa protetora fornecera um desempenho de cozedura ideal ao
mesmo tempo que protege o painel de controlo e os botdes.

Figura 15 Figura 16 Figura 17




Acendimento Manual Do Forno

Na eventualidade de uma falha elétrica, o queimador do forno podera
ser manualmente aceso:

1. Abra a porta do forno

2. Segure no fosforo ou isqueiro
junto do orificio do queimador
como se Vvé na figura.

3. Uma vez aceso o queimador,
feche a porta do forno.

Figura 18

NOTA: Caso o queimador do forno seja acidentalmente extinto, rode o
botdo de controlo do forno para a posigao de desligado, abra a porta do
forno, ventile a cozinha e espere pelo menos um minuto até voltar a tentar
acender o queimador.

ATENGAO: Esta disponivel um interruptor automéatico no forno. Utilize
esta funcionalidade quando falhar a alimentacao elétrica.

Usar 0 Assador De Frango *

Colocar o espeto no suporte. Deslizar o
espeto rotativo no forno no nivel pretendido.
Localizar uma cagarola no fundo para recolher
a gordura. Adicione um pouco de agua na
cacarola para facilitar a limpeza. Nao
esquecer de retirar a parte de plastico do
espeto. Depois de grelhar, enroscar a pega
de plastico no espeto e retirar os alimentos
do forno.

Figura 19




TIPOS DE PROGRAMA

Botao Programa Ajuda a definir quais sao os
L] gueimadores nos quais os alimentos colocados
y no forno irdao ser cozinhados. Os tipos de programa
do aquecedor neste botdo e as suas funcdes sao
indicados abaixo. Pode acontecer que todos os
o modelos nao tenham todos os tipos de queimadores
e portanto os tipos do programa destes queimadores.

Os tipos de programa de aquecimento no seu aparelho e importantes
explicagdes sobre os mesmos sao fornecidas abaixo para que possa cozinhar
diferentes alimentos conforme o seu gosto.

—_ Queimador do forno Mt Queimador do grelhador
«— Frango assado —,ﬁ— Lampada
v Temporizador @ Ventoinha turbo *

Queimador do forno: Poderd voltar a aquecer refeicdes utilizando o
aquecimento inferior. é também muito adequado para o aquecimento
para a preservagao dos alimentos.

Queimador do grelhador: Esta fungao é utilizada para grelhar. Coloque
comida na grelha e coloque esta Ultima no rack superior do forno. Depois
coloque o tabuleiro profundo do forno debaixo da grelha.

RECOMENDAGOES PARA A COZEDURA

Pode encontrar na tabela a seguir as informag6es dos tipos de alimentos
dos quais testamos e identificamos os seus valores de cozedura em
nossos laboratérios. Os tempos de cozedura podem variar de acordo com
a tensao da rede, a qualidade do material a ser cozinhado, a quantidade
e a temperatura. Os pratos a cozinhar utilizando estes valores podem nao
estar ao seu gosto. Pode definir varios valores para obter diferentes sabores
e resultados consoante as suas preferéncias, através da realizacdo de
testes.

AVISO: O forno deve ser pré-aquecido por 7-10 minutos antes de se
introduzir o alimento.




Tabela De Cozedura

Alimento cozedyra Cozedura . Rack de Cozedura Tem;_lo de
Funcao Temperatura (°C) cozedura cozedura (min.)

Bolo Forno 170-180 3 35-45
Pequenos bolos Forno 170-180 3 25-30
Tarte Forno 180-200 3 35-45
Pastelaria Forno 180-190 3 20-25
Bolachas Forno 170-180 3 20-25
Tarte de maca Forno 180-190 3 50-70
Pao-de-16 Forno 200/150* 3 20-25
Pizza Forno 180-200 3 20-30
Lasanha Forno 180-200 3 25-40
Merengue Forno 100 3 50

Frango grelhado ** Grelhador 200-220 3 25-35
Peixe grelhado ** Grelhador 200-220 3 25-35
Bife de vitela ** Grelhador Max 4 15-20
Almondegas grelhadas ** Grelhador Max 4 20-25

* Nao pré-aqueca. Recomenda-se que a primeira metade do tempo de
cozedura seja realizada a 200 °C, enquanto a outra metade a 150 °C.

** Os alimentos devem ser virados apds a metade do tempo de cozedura.




MANUTENGAO E LIMPEZA

1. Retire a ficha de alimentagéo da tomada.

2. Nao limpe as partes internas, painel, tabuleiros e outras partes do
produto com ferramentas agucadas como escovas, esponjas de aco ou
facas. Nao utilize abrasivos, materiais raspantes ou detergente.

3. Enxague ap6s limpar as partes no interior do produto com um pano
com sabao, depois seque completamente com um pano macio.

4. Limpe as superficies de vidro com produtos especiais para limpeza
de vidros.

5. Nao limpe o seu produto com limpadores a vapor.

6. Nunca utilize materiais combustiveis como acido, diluente ou gas
durante a limpeza do seu produto.

7. Nao lave qualquer parte do produto na maquina de lavar loica.

8. Utilize estearato de potéassio (sabao suave) para sujidades e nédoas.

Limpeza Do Vidro Do Forno

Levante pressionando as travas de plastico do lado esquerdo e direito,
como exibido na figura 20 e puxando o perfil para si, como na figura 21.
O vidro é libertado depois do perfil ser removido, como exibido na figura 22.
Extraia o vidro solto puxando cuidadosamente para si. O vidro exterior
esta fixado ao perfil da porta do forno. Pode executar a limpeza do vidro
facilmente depois dos vidros serem liberados. Pode montar novamente os
vidros realizando operagdes inversas, ap0s a limpeza e a manutengao
estarem concluidas. Assegure se de que o perfil esta assentado corretamente
no sitio.

Figura 20 Figura 21 Figura 22




Limpeza E A Montagem Da Porta Do Forno

Figura 23.1 Figura 23.2 Figura 24.1 Figura 24.2
Abra totalmente a Ajuste a trava da Em seguida, feche Para facilitar a
porta puxando a dobradica para o a porta do forno extragao da porta
porta do forno angulo mais aberta de modo do forno, quando
para si. Entéo realize  largo, como na que possa estar em ele estiver perto de
a operacgao de figura 23.2. Ajuste posicao de posicao fechada,
desbloqueio ao ambas as dobradi- contacto com segure a tampa
puxar a trava da  cas ligando a porta a trava da com as duas maos,
dobradica para cima do forno ao forno dobradicga, como como mostrado na
com a ajuda de para a mesma na figura 24.1. figura 24.2
uma chave de fendas, posicao. € puxe para cima.
como indicado na
figura 23.1.

Em sentido inverso, execute respetivamente o que fez durante a abertura
da porta para reinstalar a porta do forno.




Paredes Cataliticas *

As paredes cataliticas estdo localizadas a esquerda e a direita da
cavidade sob a guias. As paredes cataliticas erradicam o mau cheiro e
obtém o melhor desempenho do fogao. As paredes cataliticas também
absorvem os residuos de 6leo e limpam o seu fogao enquanto ele esta a
funcionar.

Remover as paredes cataliticas

Para remover as paredes cataliticas, as guias tém de ser puxadas para
fora. Assim que as guias sao puxadas para fora, as paredes cataliticas sao
soltas automaticamente. As paredes cataliticas tém de ser mudadas ao
fim de 2-3 anos.

Posicoes Da Grelha

E importante colocar corretamente a grelha
de arame no forno. Nao permitir que a grelha
entre em contacto com a parede traseira do
forno. As posi¢cbes da grelha sao mostradas
na figura seguinte. Pode colocar um
tabuleiro fundo ou um tabuleiro normal nas
grelhas de arame inferior e superior.

Instalar e retirar as grelhas de arame

Para retirar as grelhas de arame, premir os clipes mostrados com setas
na figura, retirar primeiro o lado inferior e depois o superior do local de
instalacao. Para instalar grelhas de arame; inverter o procedimento para
a remogao das grelhas de arame.

Prateleira 4
Prateleira 3

Prateleira 2

Prateleira 1




Substituicao Da Lampada Do Forno

AVISO: Para evitar choques eléctricos, certifique-se que o circuito do
aparelho esta aberto antes de trocar a lampada. (o circuito aberto significa
que a energia esta desligada)

Primeiro, desligue a alimentacao do aparelho e certifique-se que 0 mesmo
esta arrefecido.

Remova o vidro de prote¢do rodando conforme indicado na figura do
lado esquerdo. Se tiver dificuldades para o rodar, utilize luvas de pléastico
para a ajudar na tarefa.

Em seguida, remova a lampada rodando, instale a Iampada nova com as
mesmas especificacoes.

Reinstale a protecao do vidro, ligue o cabo de alimentagao do aparelho a
tomada elétrica e conclua a substituicao. Agora pode utilizar o seu forno.

Lampada Tipo G9 Lampada Tipo E14
7 //

: ©

;; ) 220-240 V, AC ﬂ ;Jg 220-240 V, AC
15-25 W 15w

S =z

ZEY
J/ Figura 25 [ ) Figura 26

ADVERTENCIA: Este produto tem fonte de luz com classe de eficiéncia
energética G.




RESOLUGAO DE PROBLEMAS

Pode resolver os problemas que pode encontrar no seu produto verificando
0s seguintes pontos antes de chamar a assisténcia técnica.

Pontos de verificacao
Caso tenha algum problema com o forno, verificar primeiro a tabela

abaixo e experimentar as sugestoes.

Problema

Causa Possivel

0 que fazer

0 forno nao funciona.

Fonte de alimentagdo n&o disponivel.

Verificar a fonte de alimentagao.

Fornecimento de géas ndo disponivel.

Verificar se a valvula principal do
gés esta aberta.

Verificar se a mangueira de gas
esta dobrada ou torcida.

Assegurar que a mangueira de gas
esta ligada ao forno.

Verificar se esta a ser usada a valvula
adequada do gas.

0 forno para durante a cozedura.

A ficha sai da tomada da parede.

Voltar a instalar a ficha na tomada
de parede.

Desliga-se durante a cozedura.

Funcionamento continuo durante
muito tempo.

Deixar o forno arrefecer ap6s longos
ciclos de cozedura.

Mais do que uma ficha numa
tomada de parede.

Usar apenas uma ficha para cada
tomada de parede.

A porta do forno nao esta a abrir
adequadamente.

Residuos alimentares presos entre
a porta e a cavidade interior.

Limpar bem o forno e tantar voltar
a abrir a porta.

Choque elétrico quando tocar no
forno.

Ligacdo a terra nao adequada.

Esté a ser usada tomada de parede
sem ligacao a terra.

Assegurar que a alimentagao esta
ligada a terra adequadamente.




Problema

Causa Possivel

0 que fazer

Esta a pingar agua.

Vapor a sair de uma fissura na
porta do forno.

Agua existente no interior do forno.

Sob certas condigdes, pode ser
gerada agua ou vapor, dependendo
do alimento a ser cozinhado. Isto
nao é uma avaria do aparelho.

Deixar o forno arrefecer e, em seguida,
secar com um pano da loica.

Forno nao aquece.

Porta do forno estéa aberta.

Fechar a porta e reiniciar.

Controlos do forno nao estéo ajustados
corretamente.

Ler a secgcdao referente ao
funcionamento do forno e reiniciar
o forno.

Fusivel desarmado ou disjuntor
desligado.

Substituir o fusivel ou reiniciar o
disjuntor. Se isto se repetir frequen-
temente, ligar a um eletricista.

Fumo a sair durante o funcionamento.

Quando o forno funcionar pela
primeira vez.

Fumo sai dos aquecedores. Isto
nao é uma avaria. Apés 2-3 ciclos
ja nao haveréa fumo.

Alimento no aquecedor.

Deixar o forno arrefecer e limpar
residuos de alimentos do aquecedor.

Quando o forno esta em funcionamento
sai cheiro a queimado ou a plastico

Estéo a ser usados dentro do forno
acessoérios de plastico ou outros
nao resistentes ao calor.

Com temperaturas elevadas, utilizar
0s acessoérios em vidro adequados

0 forno nao cozinha hem.

A porta do forno é aberta frequen-
temente durante a cozedura.

Nao abrir frequentemente a porta do
forno se o alimento que estiver a co-
zinhar nao precisar de ser rodado. Se
abrir a porta frequentemente a tem-
peratura interior cai e consequente-
mente o resultado da cozedura sera
influenciado.

A luz interior esta fraca ou nao funciona.

Objeto estranho que cobre a
lampada durante a cozedura.

Limpar a superficie interior do forno
e verificar novamente.

A lampada pode estar fundida.

Substituir por uma lampada com
as mesmas especificagdes.




REGRAS DE MANUSEAMENTO

1. Nao usar a porta e/ou a pega para transportar ou mover o aparelho.

2. Realizar a movimentacgao e transporte na embalagem original.

3. Prestar muita atencao ao aparelho durante o carregamento/
descarregamento e manuseio.

4. Assegurar que a embalagem esta firmemente fechada durante o
manuseio e transporte.

5. Proteger de fatores externos (tais como humidade, agua, etc.) que
possam danificar a embalagem.

6. Ter cuidado para nao danificar o aparelho devido a colisdes, choques,
quedas, etc. durante o manuseio e transporte e para nao o partir ou
deformar durante a operacao.

RECOMENDAGOES DE EFICIENCIA ENERGETICA

Os seguintes detalhes irdo ajudar a utilizar o produto ecolégica e
economicamente.

1. Usar recipientes de cor escura e esmalte que conduzam melhor o
calor no forno.

2. Ao cozinhar os seus alimentos, se a receita ou 0 manual do utilizador
indicar que o pré-aquecimento é necessério, pré-aqueca o forno.

3. Nao abrir frequentemente a porta do forno enquanto cozinhar.

4. Tentar nao cozinhar simultaneamente varios pratos no forno. Pode
cozinhar ao mesmo tempo colocando dois tabuleiros na grelha de arame.
5. Cozinhar vérios pratos sucessivamente. O forno nao perdera calor.

6. Desligar o forno alguns minutos antes de terminar o tempo de
cozedura. Neste caso, nao abrir a porta do forno.
7. Descongelar os alimentos congelados antes de cozinhar.




ELIMINAGAO AMIGA DO AMBIENTE

Elimine a embalagem em condicdes amigas do ambiente
Este aparelho esta etiquetado de acordo com a Diretiva
Europeia 2012/19/UE relativa a aparelhos elétricos e
eletrénicos usados (Residuos de Equipamentos Elétricos
e eletrénicos REEE). As orientagbes determinam o

I enquadramento para a devolucao e reciclagem de aparelhos
elétricos aplicavel em toda a UE.

INFORMAGAO SOBRE A EMBALAGEM

Os materiais de embalagem do produto sao fabricados a partir de materiais
reciclaveis, de acordo com as nossas Normas Ambientais Nacionais. Nao
elimine os materiais de embalagem junto com o lixo doméstico ou outros.
Leve-os aos pontos de recolha de material de embalagem indicados pelas
autoridades locais.




Szanowny kliencie,

Dziekujemy za zakup naszego produktu i Panstwa zaufanie.

Chcemy umozliwi¢ Panstwu optymalne i skuteczne wykorzystanie
opisywanego ekologicznego produktu wytwarzanego w naszych nowoczesnych
zaktadach, zapewniajgcych szczegolne warunki dotyczgce szeroko rozumiane;j
jakosci.

Przez rozpoczeciem uzytkowania piekarnika radzimy szczegétowo zapoznaé
sie z niniejszym podrecznikiem obstugi i zachowa¢ go na przysztos¢ tak, aby
funkcje zakupionego przez Panstwa piekarnika do zabudowy przez dtugi czas
pozostaty w takim stanie, jak pierwszego dnia po zakupie.

Uwaga: Niniejszy podrecznik obstugi ma zastosowania do wielu modeli
produktu. Panstwa urzgdzenie moze nie by¢ wyposazone w niektére funkcje
wyszczegolnione w podreczniku.

Obrazy produktu majg charakter schematyczny.

Opisywany produkt zostat wytworzony w nowoczesnych i ekologicznych
zaktadach, ktore nie sg szkodliwe dla srodowiska.

Products oznaczone jako (*) sg opcjonalne.

»Produkt zgodny z regulacjg AEEE"
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WAZNE OSTRZEZENIA

1. Instalacja i naprawa powinny zawsze bycC
wykonywane przez ,,AUTORYZOWANY SERWIS”.
Producent nie ponosi odpowiedzialnosci za czynnosci
wykonywane przez osoby nieuprawnione.

2. Prosze uwaznie przeczytac te instrukcje obstugi.
Tylko w ten sposdéb mozna bezpiecznie i prawidtowo
korzysta¢ z urzgdzenia.

3. Piekarnik powinien by¢ uzywany zgodnie z instrukcjg
obstugi.

4. Utrzymuj dzieci w wieku ponizej 8 lat i zwierzeta
domowe z dala od urzgdzenia podczas jego pracy.

5. Dostepne czesci mogg sie bardzo nagrzaé
podczas korzystania z urzgdzenia. Mate dzieci nie
mogaq zbliza¢ sie do urzadzenia.

6. OSTRZEZENIE: Ryzyko pozaru: nie przechowuj
przedmiotéw na powierzchniach do gotowania.

7. OSTRZEZENIE: Podczas pracy urzadzenie roz-
grzewa sie. Powinno sie zachowa¢ ostroznosc i
unika¢ dotykania elementéw grzejnych wewnatrz
kuchenki.

8. Warunki ustawienia tego urzgdzenia sg podane
na etykiecie. (Lub na tabliczce znamionowe))

9. Dostepne czesci mogg byC¢ gorgce, gdy uzywany
jest grill. Mate dzieci nie powinny sie zbliza¢ do
urzgdzenia.
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10. OSTRZEZENIE: To urzadzenie jest przeznaczone

do gotowania. Nie nalezy go uzywaé¢ do innych
celéw, np. do ogrzewania pomieszczenia.

11. Aby wyczysci¢ urzgdzenie, nie uzywaj wytwornic
pary.

12. Po wtozeniu zywnosci do piekarnika upewnij sie,
ze drzwiczki sg catkowicie zamkniete.

13. NIGDY nie prébuj gasi¢ ognia wodg. Wytgcz obwadd
elektryczny urzadzenia i przykryj ptomienie narzutg
lub kocem przeciwpozarowym.

14. OSTRZEZENIE: Dzieci ponizej 8 roku zycia, o
ile nie sg nieustannie pilnowane, nie powinny sie
zbliza¢ do urzadzenia.

15. Powinno sie unika¢ dotykania elementow grzejnych.

16. OSTROZNIE: Proces gotowania musi byé
nadzorowany.

17. Urzadzenie moze byC uzywane przez dzieci
powyze] 8 lat lub przez osoby z ograniczonymi
zdolnosciami fizycznymi, czuciowymi i umystowymi
lub brakiem doswiadczenia i wiedzy, o ile odbywa sie
to pod nadzorem lub otrzymaly instrukcje odnosnie
uzywania urzgdzenia w bezpieczny sposob i rozumiejg
zwigzane z tym zagrozenia. Dzieci nie powinny bawic
sie tym urzgdzeniem. Czyszczenie i konserwacja nie
moga by¢ wykonywane przez dzieci bez nadzoru.
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18. To urzadzenie zostato zaprojektowane wytgcznie
do uzytku domowego.

19. Dzieciom nie wolno uzywac urzgdzenia do zabawy.
Czyszczenie i konserwacja urzgdzenia nie powinny
by¢ wykonywane przez dzieci ponizej 8 roku zycia i
bez nadzoru osoby doroste|.

20. Trzymaj urzgdzenie i jego przewaod zasilania poza
zasiegiem dzieci ponizej 8 roku zycia.

21. Przed rozpoczeciem korzystania z urzgdzenia
nalezy umiescic zastony, tiule, papier lub inne tatwopalne
(zapalne) materiaty z dala od niego. Nie umieszczaj
zapalnych lub fatwopalnych materiatow na lub w urzgdzeniu.

22. Utrzymuj kanaty wentylacyjne otwarte.

23. Urzadzenie nie moze by¢ uzywane w potgczeniu
z zewnetrznym wytgcznikiem czasowym lub osobnym
zdalnym urzgdzeniem sterujgcym.

24. Nie podgrzewaj zamknietych puszek i szklanych
stoikow. Cisnienie moze doprowadzi¢ do eksploz;ji.

25. Uchwyt piekarnika nie jest suszarkg do recznikow.
Nie wieszaj recznikdw, itp. na uchwycie piekarnika.

26. Nie umieszczaj tacek piekarnika, talerzy ani
folii aluminiowych bezposrednio na dnie piekarnika.
Nagromadzone ciepto moze uszkodzi¢ dno piekarnika.

27. Podczas umieszczania zywnosci lub jej wyjmowania
z piekarnika, itp. zawsze uzywaj rekawic kuchennych
odpornych na ciepto.

H B B T
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28. Nie nalezy uzywac urzadzenia po zazyciu lekow
i/lub pod wptywem alkoholu, co moze wptywac na zdolnosc
oceny sytuacji.

29. Zachowaj ostroznos¢, gdy uzywasz alkoholu w
zywnosci. Alkohol odparuje w wysokich temperaturach
i moze zapali¢ sie, powodujgc pozar, jesli wejdzie w
kontakt z gorgcymi powierzchniami.

30. Po kazdym uzyciu sprawdz, czy urzgdzenie jest
wytgczone.

31. Jesli urzadzenie jest uszkodzone lub ma widoczne
uszkodzenia, nie nalezy go uzywac.

32. Nie dotykaj wtyczki zasilania mokrymi rekami.
Nie ciggnij za kabel, aby odtgczyC zasilanie, zawsze
trzymaj za wtyczke.

33. Nie uzywaj urzgdzenia, gdy jego przednie szklane
drzwiczki sg zdjete lub uszkodzone.

34. Wi6z papier do pieczenia wraz z jedzeniem do
wstepnie ogrzanego piekarnika lub skorzystaj z akcesoriow
piekarnika (taca, druciany grill, itp.).

35. Nie umieszczaj na urzadzeniu przedmiotow, ktore
dzieci mogg dosiegnac.

36. Wazne jest, aby prawidtowo umiesci¢ druciany
grill i tace na rusztach i/lub prawidtowo umiescic tace
na ruszcie. Umies¢ grill lub tace miedzy dwiema
prowadnicami i upewnij sie, ze jest zrownowazona
przed potozeniem na niej jedzenia.

BT B A
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37. Aby unikngC ryzyka dotkniecia elementow
nagrzewnicy pieca, usun nadmiar papieru do pieczenia,
ktory wystaje z akcesoriow lub pojemnika.

38. Nigdy nie uzywaj papieru do pieczeniaw wyzszych
temperaturach piekarnika nizmaksymalnatemperatura
uzytkowania wskazana na papierze. Nie umieszczaj
papieru do pieczenia na dnie piekarnika. Aby unikng¢
ryzyka dotkniecia elementéw nagrzewnicy pieca,
usun nadmiar papieru do pieczenia, ktory wystaje z
akcesoriow lub pojemnika.

39. Gdy drzwiczki sg otwarte, nie umieszczaj na nich
ciezkich przedmiotow ani nie pozwalaj dzieciom na
siadanie na nich. Moze to spowodowac przewrocenie
sie piekarnika lub uszkodzenie zawiasow drzwiczek.

40. Materiaty opakowaniowe sg niebezpieczne dla
dzieci. Trzymaj materiat uzyty do opakowania z dala
od dzieci.

41. Do czyszczenia szkta nie uzywaj szorstkich srodkow
czyszczacych lub ostrych metalowych skrobakow,
poniewaz zarysowania, ktore mogg wystgpic na
powierzchni szyby drzwiczek, mogg doprowadzi do jej
pekniecia.

42. Uzytkownik nie powinien sam przenosic¢ piekarnika.

43. Podczas uzytkowania wewnetrzne i zewnetrzne
powierzchnie piekarnika nagrzewajq sie. Kiedy otwierasz
drzwiczki piekarnika, cofnij sie, aby unikng¢ gorgcych
oparow wydostajgcych sie z jego wnetrza. Istnieje ryzyko
poparzenia.
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44. Nie ktadz ciezkich przedmiotow, gdy drzwiczki
piekarnika sg otwarte, ryzyko przewrdécenia.

45. Uzytkownik nie powinien wyciggac grzatki podczas
czyszczenia. Moze to spowodowac porazenie prgdem.

46. Zasilanie piekarnika mozna roztgczy¢ podczas
wszelkich prac budowlanych w domu. Po zakonczeniu
prac ponowne podigczenie piekarnika powinno byc¢
wykonane przez autoryzowany serwis.

47. Aby zapobiec przegrzaniu, urzgdzenie nie powinno
by¢ instalowane za ozdobng zastona.

48. \Wytgcz urzadzenie przed usunieciem zabezpieczen.
Po czyszczeniu zamontuj zabezpieczenia zgodnie z
instrukcjami.

49. Punkt mocowania kabla powinien by¢ chroniony.

Bezpieczenstwo elektryczne

1. Podtacz urzadzenie do uziemionego gniazdka,
zabezpieczonego bezpiecznikiem zgodnym z warto-
Sciami podanymi na karcie specyfikacji technicznych.

2. Popros wykwalifikowanego elekiryka o zamontowanie
wyposazenia uziemiajgcego. Nasza firma nie ponosi
odpowiedzialnosci za szkody powstate w wyniku
uzytkowania urzgdzenia bez uziemienia, zgodnie z
lokalnymi przepisami.
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3. Przetgczniki wytgcznika automatycznego piekarnika
powinny by¢ umieszczone tak, aby uzytkownik mogt
ich dosiegnac¢ po zainstalowaniu piekarnika.

4. Przewdd zasilajgey (przewod z wtyczka) nie powinien
stykac sie z gorgcymi czesciami urzgdzenia.

5. Jesli przewdd zasilajacy (przewdd z wtyczka) jest
uszkodzony, powinien on zosta¢ wymieniony przez
producenta lub jego przedstawiciela serwisowego
lub wykwalifikowanego fachowca, aby zapobiec
niebezpiecznej sytuaciji.

6. Nie wolno my¢ produktu, spryskujgc go lub polewajac
wodag! Istnieje ryzyko porazenia prgdem!

7. OSTRZEZENIE: Aby uniknaé porazenia pradem,
wylacz obwaod elektryczny urzadzenia przed wymiang
zarowki.

8. OSTRZEZENIE: Odetnij wszystkie potaczenia
obwodu zasilania przed uzyskaniem dostepu do
zaciskow.

9. Nie wuzywaj przecietych Iub uszkodzonych
przewodow ani przedtuzaczy innych niz oryginalny
przewod.

10. Upewnij sie, ze w gniazdku, do ktorego wtozona
jest wtyczka urzgdzenia, nie ma cieczy ani wilgoci.

11. Tylna powierzchnia piekarnika rowniez nagrzewa
sie podczas pracy piekarnika. Potgczenia elektryczne
nie mogg dotykac tylnej powierzchni, w przeciwnym
razie mogg zostac¢ uszkodzone.
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12. Nie przymocowuj przewodow przytaczeniowych
do drzwiczek piekarnika i nie prowadz ich na gorgcych
powierzchniach. Jesli przewdd sie stopi, moze to
spowodowac zwarcie w piekarniku, a nawet pozar.

13. Podczas instalacji, konserwacji, czyszczenia i
naprawy, urzgdzenie powinno by¢ oditgczone od
zasilania.

14. Jesli kabel zasilania jest uszkodzony, musi
on zostaC wymieniony przez jego producenta lub
autoryzowany serwis techniczny lub inny personel
posiadajgcy odpowiednie kwalifikacje w celu unikniecia
niebezpiecznych sytuaciji.

15. Upewnij sie, ze wtyczka jest solidnie wtozona do
gniazdka sciennego, aby unikngc¢ iskrzenia.

16. Nie uzywaj wytwornic pary do czyszczenia
urzgdzenia, w przeciwnym razie moze dojs¢ do
porazenia prgdem.

17. Do instalacji wymagany jest przetgcznik
omnipolarny umozliwiajgcy odlgczenie zasilania.
Odtgczenie od zasilania powinno by¢ zapewnione
przez zainstalowany wytgcznik lub zintegrowany
bezpiecznik, zgodnie z przepisami budowlanymi.

18. Urzgdzenie wyposazone jest w kabel typu ,,Y”.

19. Potgczenia state nalezy podiaczy¢ do zrodtia
zasilania umozliwiajgcego odtgczenie omnipolarne.
W przypadku urzgdzen z kategorig nadnapiecia
ponizej lll, urzadzenie odtgczajgce nalezy poditgczyc
do statego zrodta zasilania zgodnie z przepisami
budowlanymi.
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Bezpieczenstwo gazowe

1. To urzadzenie nie jest podtgczone do urzgdzenia
ewakuacji produktow spalania. To urzgdzenie musi by¢
podtgczone i zainstalowane zgodnie z obowigzujgcymi
przepisami instalacyjnymi. Nalezy uwzgledni¢ warunki
dotyczace wentylaciji.

2. Gdy uzywane jest urzgdzenie do gotowania gazowego:
W pomieszczeniu wytwarzane sg produkty spalania, wilgo¢
i ciepto. Przede wszystkim upewnij sie, ze kuchnia
jest dobrze wentylowana podczas obstugi urzgdzenia
i utrzymuj w czystosci naturalne otwory wentylacyjne
lub zainstaluj mechaniczny sprzet wentylacyjny.

3. Po intensywnym uzytkowaniu urzagdzenia przez
dtuzszy czas, moze by¢ wymagana dodatkowa
wentylacja. Na przyktad otworz okno lub ustaw wyzszg
predkosc¢ dla wentylacji mechanicznej, jesli taka jest.

4. Urzadzenie to moze by¢ uzywane tylko w
dobrze wentylowanych pomieszczeniach zgodnie
z obowigzujgcymi przepisami. Przeczytaj ten
podrecznik uzytkowania przed instalacjg Ilub
uzywaniem tego urzgdzenia.

5. Przed ustawieniem urzgdzenia upewnij sie, ze
warunki sieci lokalnej (rodzaj gazu i ciSnienie gazu)
odpowiadajg wymaganiom urzgdzenia.
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6. Wszelkie czynnosci wykonywane przy instalacji
gazowej muszg by¢ wykonywane przez upowaznione
i kompetentne osoby.

7. To urzagdzenie jest dostosowane do gazu ziemnego
(NG). Jesli musisz uzywac urzadzenia z innym rodzajem
gazu, musisz wystgpi¢ do autoryzowanego serwisu o
jego konwersije.

8. Aby zapewni¢ prawidtowe dziatanie, okap, rura
gazowa i zacisk powinny by¢ okresowo wymieniane
zgodnie z zaleceniami producenta i w razie potrzeby.

9. Gaz powinien dobrze pali¢ sie w urzagdzeniach
gazowych. Dobrze palgcy sie gaz ma niebieskKi
ptomien i pali sie nieprzerwanie. Jesli gaz nie spala
sie wystarczajgco dobrze, moze wytwarzacC sie
tlenek wegla (CO). Tlenek wegla jest bezbarwnym,
bezwonnym i bardzo toksycznym gazem: nawet mate
ilosci majg smiertelne skutki.

10. Zapytaj lokalnego dostawce gazu o numery
telefondw w nagtych wypadkach zwigzanych z gazem
oraz o srodkach, jakie nalezy podja¢ po wykryciu
zapachu gazu.
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Co zrobié¢, gdy wykryty zostanie zapach gazu

1. Nie uzywaj otwartego ognia i nie pal.

2. Nie uzywaj zadnego przetgcznika elektrycznego
(np.: wigcznika swiatta lub dzwonka do drzwi).

3. Nie uzywaj telefonu ani telefonu komorkowego.

4. Otworz drzwi i okna.

5. ZakreC wszystkie zawory urzadzen, ktore wykorzystujg
gaz oraz liczniki gazu.

6. Zadzwon po straz pozarng z telefonu poza domem.

7. Sprawdz wszystkie weze i ich potgczenia pod
katem nieszczelnosci. Jesli nadal czujesz gaz, opusc
dom i ostrzez swoich sgsiadow.

8. Nie wchodz do domu, dopoki wtadze nie stwierdzg,
ze jest to bezpieczne.
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Przeznaczenie

1. Ten produkt jest przeznaczony do uzytku domowego.
Komercyjne korzystanie z urzgdzeniajest niedozwolone.

2. To urzadzenie moze by¢ uzywane wytgcznie do
gotowania. Nie nalezy go uzywac do innych celdw, np.
do ogrzewania pomieszczenia.

3. Urzadzenia nie wolno uzywac do podgrzewania talerzy
pod grillem, suszenia ubran lub recznikow przez
zawieszenie ich na uchwycie lub do celéw grzewczych.

4. Producent nie bierze na siebie odpowiedzialnosci za
jakiekolwiek uszkodzenia spowodowane niepoprawnym
uzytkowaniem lub obstuga.

5. Czes¢ piekarnikowa moze by¢ uzywana do
rozmrazania, pieczenia, smazenia i grillowania potraw.

6. Okres uzytkowania zakupionego produktu wynosi
10 lat. Jest to okres, w ktorym czesci zamienne
wymagane do okreslonego dziatania tego urzgdzenia
Sg zapewniane przez producenta.
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Potaczenia Elektryczne

Piekarnik powinien zosta¢ zamontowany i prawidtowo podtgczony w miejscu
uzytkowania przez autoryzowane centrum serwisowe w sposob zgodny z
instrukcjg producenta.

Urzadzenie nalezy zamontowa¢ w obudowie piekarnika, zapewniajgcej
wysoki poziom wentylaciji.

Potfgczenia elektryczne urzgdzenia nalezy nawigzywac wytgcznie za pomocag
gniazdek wyposazonych w system uziemienia, w sposob zgodny z zasadami.
W razie braku gniazdka zgodnego z wymogami dotyczgcymi systemu
uziemiajgcego w miejscu montazu urzgdzenia nalezy skontaktowacé sie z
autoryzowanym elektrykiem. Producent w Zzaden sposéb nie odpowiada za
szkody spowodowane podtgczeniem nieuziemionych gniazdek do urzadzenia.

Wtyczka piekarnika musi by¢é uziemiona; nalezy upewni¢ sie, ze gniazdko
wtyczki jest uziemione. Wtyczka musi znajdowac sie w miejscu tatwo dostepnym
po zakonczeniu montazu.

Piekarnik zostat wyprodukowany jako urzgdzenie charakteryzujgce sie
wartosciami 220-240 V 50/60 Hz. Urzadzenie jest zasilane prgdem zmiennym
i wymaga zastosowania bezpiecznika 16 Amp. Jesli wartosci sieci zasilajgcej
réznig sie od wskazanych, nalezy skonsultowa¢ sie z elektrykiem Iub
autoryzowanym centrum serwisowym.

W razie koniecznosci wymiany bezpiecznika elektrycznego prosimy upewnic
sie, ze potgczenie elektryczne zostato nawigzane w nastepujgcy sposob:

*  Brazowy przewdd fazy (do zacisku pod napieciem)
* Niebieski przewod do zacisku neutralnego
+  Zobho-zielony przewdd do zacisku uziemienia

Przetgczniki odtgczajgce zasilanie piekarnika muszg znajdowac sie w miejscu
dostepnym dla uzytkownika w miejscu uzytkowania piekarnika.

Przewdd zasilajgcy (wtyczka w przewodzie) nie moze stykac sie z gorgcymi
czesciami urzadzenia.

Aby unikng¢ niebezpiecznej sytuacii, jesli przewdd zasilajgcy (wtyczka
w przewodzie) jest uszkodzony, przewdd musi zostaé wymieniony przez
importera, agenta obstugi lub personel o podobnych kompetencjach.




Podtaczenie Gazu

OSTRZEZENIE: Przed rozpoczeciem jakichkolwiek prac zwigzanych z
instalacjg gazowg, nalezy odcig¢ doptyw gazu. Ryzyko wybuchu.

OSTRZEZENIE: W3z gazowy i potgczenie elektryczne urzadzenia nie
powinny przechodzi¢ obok gorgcych obszaréw, takich jak tyt urzgdzenia.
Waz gazowy nalezy podtgczy¢ wykonujgc zwoje szerokokatne, aby nie
dopusci¢ do zerwania. Ruch urzgdzenia, do ktérego podigczono gaz,
moze spowodowaé wyciek gazu.

OSTRZEZENIE: Dokonujgc kontroli wycieku gazu; nigdy nie uzywaj
zapalniczek, zapatek, swiecgcego papierosa ani podobnych materiatow
tatwopalnych.

Podtgcz urzadzenie do piekarnika gazowego w najkrotszy sposob
i w sposob zapobiegajgcy wyciekom. Ze wzgleddéw bezpieczenstwa
zastosowany wagz powinien mie¢ maksymalnie 125 cm i minimum 40 cm.

Zastosuj banke mydlang w miejscu potgczenia. W przypadku
jakiegokolwiek wycieku powstanie pienienie w obszarze mydlanym.

Do podtaczenia LPG;

Aby podigczy¢ LPG (butli), przymocuj metalowy
zacisk na wezu pochodzacym z butli LPG.

Gtéwna rura ) )
gazowa Przymocuj krawedz weza do ztgczki wlotu
weza za urzadzeniem, popychajgc do konhca,
<—Uszczelka . . . i i
Zigcze wiotowe ogrzewajgc wgz w gotowanej wodzie. Nastepnie,
przewodu nalezy przesungC zacisk w kierunku konca
S Metalowy zacisk weza i dokreci¢ Srubokretem. Uszczelka i
| Przewdd ztgcze wlotu weza wymagane do podtgczenia
doprowadzenia LPG pokazano na ilustracji ponize;.

UWAGA:Na butli LPG nalezy zamocowac reduktor 300mm SS.
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Do podtaczenia gazu ziemnego;
OSTRZEZENIE: Podtgczenie gazowe urzadzenia
powinno zosta¢ wykonane przez autoryzowany
gG;Z‘C’)"\;‘,z rura serwis. W przypadku instalacji gazu ziemnego
nalezy zatozy¢ uszczelke na nakretke na koncu
przewodu doprowadzajgcego gaz ziemny. Aby
podtgczy¢é przewodd do rury gazowej, nalezy
dokreci¢ nakretke. Sprawdzi¢ szczelnos¢ instalacii
gazowej.

——Uszczelka
Nakretka

Przewdd doprowadzenia
gazu ziemnego

Wentylacja pomieszczenia

Powietrze wymagane do procesu spalania jest pobierane z pomieszczenia, a
gazy wytwarzane w wyniku spalania sg emitowane do tego pomieszczenia. W
celu zapewnienia bezpiecznego uzytkowania tego produktu nalezy wczesniej
zapewnic¢ odpowiednig wentylacje w pomieszczeniu. Jesli w pomieszczeniu nie
ma okna ani miejsca zapewniajgcego wentylacje, nalezy zastosowac¢ dodatkowg
instalacje wentylacyjng. Jesli jednak w pomieszczeniu sg drzwi wychodzgce na
zewnatrz budynku, nie sg wymagane dodatkowe otwory wentylacyjne.

Kubatura pomieszczenia Otwor wentylacyjny
Mniej niz 5 m? min. 100 cm?
5-10 m? min. 50 cm?
Mniej niz 10 m3 niewymagany
W podziemiu lub piwnicy min. 65 cm?




Zredukowane ustawienie natezenia przeptywu gazu dla kurkéw kuchenki

1. Zapal palnik, ktéry ma zostac regulowany i przekre¢ pokretto do pozycji
zredukowane.

2. Zdejmij pokretto z kurka gazu.

3. Uzyj srubokretu o odpowiednim rozmiarze, aby wyregulowa¢ $rube
regulacji natezenia przeptywu. W przypadku LPG (butan-propan) obr6¢ srube
zgodnie z ruchem wskazéwek zegara. W przypadku gazu ziemnego nalezy
przekreci¢ Srube raz przeciwnie do ruchu wskazéwek zegara.

.Normalna dtugos¢ prostego ptomienia w pozycji zredukowanej powinna
wynosi¢ 6-7mm.”

4. Jesli ptomien jest wyzszy niz zgdana pozycja, przekre¢ srube zgodnie z
ruchem wskazowek zegara. Jesli jest mniejszy, przekre¢ w kierunku przeciwnym
do ruchu wskazowek zegara.

5. W celu przeprowadzenia ostatniej kontroli, odkre¢ palnik na wyzszy ptomien,
a nastepnie zmniejsz ptomien i sprawdz, czy zgast, czy nie.

W zaleznos$ci od rodzaju kurka uzywanego w urzgdzeniu, potozenie Sruby
regulacyjnej moze by¢ inne.

Aby wyregulowac piekarnik zgodnie z zaleceniami co do rodzaju gazu, uwaznie
ustaw zredukowany ptomien, obracajgc srube na srodku kurkéw za pomoca
matego Srubokreta, jak pokazano ponizej, jak réwniez przy zmianie dysz

(rys.6i7)
L
O

Rys. 1 Rys. 2
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Demontaz dolnego i gornego palnika oraz montaz iniektora do kuchenki
gazowej

Demontaz gérnego palnika:

Za pomocg srubokretu odkre¢ srube (rys. 3). Zdejmij palnik, pociggajgc go
do siebie (rys. 4). Zdejmij iniektor z tozyska za pomocg klucza nasadowego
(rys. 5). W celu ponownego zatozenia palnika nalezy zrealizowaé powyzszg
procedure w odwrotnej kolejnosci.

Demontaz dolnego palnika:

Ostona dolnego palnika jest przymocowana dwiema srubami. Za pomocg
srubokretu odkre¢ srube (rys. 6). Zdejmij ostone, pociggajac ja do siebie (rys. 7).
Zdejmij palnik, pociggajgc go do siebie (rys. 8). Zdejmij iniektor z tozyska za
pomocg klucza nasadowego (rys. 9). W celu ponownego zatozenia palnika
nalezy zrealizowa¢ powyzszg procedure w odwrotnej kolejnosci.




OPIS URZADZENIA

1.Panel sterowania

2.Taca gteboka *

3.Rozen do pieczenia kurczaka *
4.Ruszt druciany

5.Boczne ruszty druciane
6.Drzwiczki piekarnika

s | B
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Akcesoria (opcjonalne)

Taca gteboka *

Przeznaczona do wypiekoéw, pieczenia duzych porcji
i produktow ptynnych. Moze stuzy¢ tez jako zbiornik
na ole;.

Ruszt druciany
Stuzy do smazenia lub zapiekania potraw na
odpowiedniej potce.

Uchwyt tacy *
Stuzy do trzymania gorgcych tac.

Rozen do pieczenia kurczaka

Rozen do pieczenia kurczaka jest uzywany przy zamknietych
drzwiach.

Temperature grzania mozna zmieniaé w zalezno$ci od potrzeb.
Na ruszcie najlepiej piec tylko kawatki $redniej wielkoSci.

Boczne ruszty druciane
Umieszczone po obu stronach komory piekarnika,
podtrzymujg metalowe grille i ociekacze.

UWAGA: Blachy i ruszty piekarnika nie powinny mie¢ bezposredniego kontaktu
z zywnoscig. Prosze uzywac¢ odpowiednich naczyn lub papieru do pieczenia.




Dane Techniczne

Specyfikacje Piekarnik do zabudowy 60 cm
Moc zaréwki 15-25 W
Termostat 100-250 / Max °C
Nagrzewnica grilla 2000 W
Napiecie zasilajgce 220-240 V 50/60 Hz.
G20,20 mbar G30,28-30 mbar
Palnik G25.25 mbar G20,25 mbar G31,37 mbar G30,37 mbar | G30,50 mbar
Specyfikacje
Gaz naturalny Gaz naturalny LPG LPG LPG
Dysza 1,00 mm 0,92 mm 0,70 mm 0,65 mm 0,60 mm
Grill Przeptyw | o190 | mon 0100 | myh | 145 | gh | 145 | on | 145 | gn
Palnik gazu
Zasilanie 2,00 kW 2,00 kW 2,00 kW 2,00 kW 2,00 kW
Dysza 1,10 mm 1,00 mm 0,75 mm 0,70 mm 0,65 mm
Piekarnik Przeplyw | o35 | myn | 0238 | mom | 182 g/ 182 | gh | 182 | gn
Palnik gazu
Zasilanie 2,50 kW 2,50 kW 2,50 kW 2,50 kW 2,50 kW

OSTRZEZENIE: Wartosci $rednic zapisane na dyszy sg podane bez przecinka.
Na przyktad: srednica 1,70mm jest podana jako 170 na dyszy.

Dane techniczne mogg podlega¢ zmianom majgcym na celu udoskonalenie
jakosci produktu bez uprzedniego powiadomienia.

Wartosci podane na urzgdzeniu lub w dotgczonych do niego dokumentach
stanowig odczyty laboratoryjne, ktére sg zgodne z odpowiednimi normami.
Wartoéci te moga by¢ rézne w zaleznosci od warunkéw uzytkowania i otoczenia.

Rysunki zawarte w niniejszym podreczniku majg charakter schematyczny i
mogag nie do konca pokrywac sie z danymi Panstwa produktu.

MONTAZ URZADZENIA

Upewni¢ sie, ze instalacja elektryczna jest odpowiednia dla konkretnego
zastosowania urzgdzenia w praktyce. Jesli tak nie jest, nalezy wezwac
elektryka i hydraulika w celu dokonania koniecznych regulacji. Producent
nie ponosi odpowiedzialnosci za szkody powstate w zwigzku z czynnosciami
wykonywanymi przez osoby do tego nieupowaznione, ktére spowodujg utrate
gwarancji.

OSTRZEZENIE: Obowigzkiem klienta jest przygotowanie miejsca do
umieszczenia produktu oraz miejsca podtgczenia do sieci elektrycznej.
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OSTRZEZENIE: Podczas montazu produktu nalezy przestrzegaé zasad
dotyczgcych lokalnych norm elektrycznych.

OSTRZEZENIE: Przed rozpoczeciem montazu nalezy sprawdzi¢ je pod
katem wszelkich uszkodzen. Uszkodzonego produktu nie nalezy montowac.
Uszkodzone produkty stanowig zagrozenie Panstwa bezpieczenstwa.

Wazne ostrzezenia dotyczace montazu:

Podczas pracy piekarnika wentylator
chtodzacy powinien odprowadzaé nadmiar
pary i zapobiegac przegrzaniu zewnetrznych

{ powierzchni urzgdzenia. Jest to warunek
! koniecznydlazapewnienialepszegodziatania
4 piekarnika i lepszych efektow pieczenia.
4 Wentylator chtodzgcy powinien dziata¢
; @ dalej po zakonczeniu pieczenia. Wentylator
: c—="7 zostanie automatycznie wytgczony po
t i ukonczeniu procesu chiodzenia. W miejscu
"w..ﬂgﬂﬂﬂpﬂﬂq%ﬂpﬂﬂq“ | L8 pracy urzadzenia, za obudowg, nalezy
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pozostawi¢ pewien odstep, zapewniajgcy
wydajng i bezawaryjng prace urzgdzenia.

Odstep ten jest konieczny dla prawidtowej pracy systemu wentylaciji
urzgdzenia.

Prawidiowe miejsce do montazu

Produkt jest przeznaczony do montazu do blatéw zakupionych na rynku.
Nalezy zachowaé bezpieczny dystans miedzy produktem a $cianami lub
meblami kuchennymi. Prawidiowe odlegtosci mozna znalez¢ na rysunku
przedstawionym na kolejnej stronie. (wartosci w mm).

» Zastosowane powierzchnie, laminaty syntetyczne i spoiwa muszg byc¢
odporne na wysokie temperatury. (co najmniej 100 °C)
o Szafki kuchenne muszg by¢ wypoziomowane zgodnie z potozeniem
produktu i zabezpieczone.
« Jesli pod piekarnikiem znajduje sie szuflada, miedzy piekarnikiem a
szufladg nalezy umiesci¢ potke.
OSTRZEZENIE: Produktu nie nalezy montowa¢ w poblizu lodéwek lub
chtodziarek. Ciepto wytwarzane przez produkt zwigksza zuzycie energii
urzgdzen chtodzacych.

OSTRZEZENIE: Drzwiczek i/ani uchwytu nie nalezy uzywaé¢ do dzwigania
lub przesuwania produktu.

H B B T
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Instalacja i montaz piekarnika do zabudowy 60 cm

Miejsce uzytkowania produktu musi zosta¢ ustalone przed rozpoczeciem
jego montazu.

Produktu nie nalezy montowa¢ w miejscach podlegajgcych dziataniu silnego
strumienia powietrza.

Produkt powinny dzwiga¢ co najmniej dwie osoby. Nie nalezy przesuwac
produktu, aby nie uszkodzi¢ podtogi.

Nalezy usung¢ wszystkie materiaty transportowe znajdujgce sie wewnatrzina
zewnatrz produktu. Nalezy wyjaé wszystkie materiaty i dokumenty znajdujgce
sie w produkcie.

Montaz podblatowy

Szafka przeznaczona na piekarnik musi mie¢ wymiary podane na rysunku 11.
W tylnej czesci szafki przeznaczonej na piekarnik nalezy pozostawic
wskazany na rysunku odstep, zapewniajgcy potrzebny poziom wentylacji.
Odstep do pozostawienia miedzy dolng i gérng czescig szafki przeznaczonej
na piekarnik po zakonczeniu montazu oznaczono na rysunku 14 literg ,A".
Odstep ten jest wymagany dla zapewnienia wentylaciji i nie nalezy go zastaniac.
Montaz w podniesionej szafce przeznaczonej na piekarnik

Szafka przeznaczona na piekarnik musi mie¢ wymiary podane na rysunku 13.

W goérnym i dolnym odcinku tylnej czesci szafki przeznaczonej na piekarnik
nalezy pozostawi¢ wskazany na rysunku odstep o wymiarach podanych na
rysunku, zapewniajgcy potrzebny poziom wentylacji.

Wymagania dotyczace montazu

Wymiary produktu podano na rysunku 12.

Wykorzystywane powierzchnie meblowe przeznaczone do montazu i
materiaty montazowe muszg cechowac sie odpornoscig na temperature co
najmniej 100 °C.

Szafka montazowa musi by¢ zabezpieczona, a jej dno musi by¢ réwne, aby
produkt sie nie obracat.

Dno szafki musi cechowacC sie nosnoscig, zapewniajgcg wytrzymatosé
obcigzen o wartosci co najmniej 60 kg.

Umiejscawianie i zabezpieczanie piekarnika

Umiesci¢ piekarnik w szafce za pomocg co najmniej dwoch osoéb.

Upewnic¢ sie, ze rama piekarnika i przednia krawedz mebli sg do siebie
rébwnomiernie dopasowane.




Przewdd zasilajgcy nie moze znajdowac sie pod piekarnikiem, nie moze byé
Scisniety miedzy piekarnikiem a meblami ani nie moze byc¢ zagiety.

Przymocowaé piekarnik do mebli za pomocg srub dostarczonych wraz z
produktem. Sruby nalezy przymocowa¢ tak jak przedstawiono to na rysunku 14,
przez przecigganie ich przez plastikowe elementy dotgczone do ramy produktu.
Nie nalezy nadmiernie dokreca¢ srub. Moze to spowodowac zuzycie gniazd
Srub.

Po zakonhczeniu montazu nalezy sprawdzic¢, czy piekarnik sie nie rusza. W
razie zamontowania piekarnika w sposob niezgodny z instrukcjg istnieje ryzyko
obrocenia sie piekarnika w trakcie dziatania.

Potaczenia elektryczne

Miejsce montazu produktu musi zapewnia¢ odpowiedni dostep do instalacji
elektryczne,.

Napiecie sieciowe musi odpowiada¢ wartosciom podanych na tabliczce
znamionowej produktu.

Potgczenie produktu z siecig elektryczng nalezy nawigzaé¢ w sposob zgodny
z lokalnymi i krajowymi wymogami elektrycznymi.

Przed rozpoczeciem procedury montazu nalezy odtgczy¢ zasilanie sieciowe.
Nie podigcza¢ produktu do sieci elektrycznej, zanim montaz nie zostanie
ukonczony.

Montaz

e
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PANEL STEROWANIA
Panel Sterowania Gazowego Piekarnika Do Zabudowy
] ]
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1. Przycisk sterowania piekarnikiem
2. Minutnik mechaniczny lub cyfrowy
3. Przyciski funkcyjne




H @ B

Panel Sterowania Gazowego Piekarnika Do Zabudowy
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1. Przycisk sterowania piekarnikiem

2. Minutnik mechaniczny lub cyfrowy
3. Przyciski funkcyjne

OSTRZEZENIE: Powyzszy panel sterowania ma jedynie charakter pogladowy.
ZwroC uwage panel sterowania swojego urzgdzenia.
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Przycisk Sterowania Piekarnikiem: Zapewnia kontrole
palnikow gazowych (w przypadku palnika termostatycznego
i palnika gérnego). Mozesz takze uzy¢ zaptonu pod funkcjg
pokretta do rozpalenia palnikéw gazowych.

Przycisk Minutnik Mechaniczny *: Stuzy do okreslania
czasu gotowania w piekarniku. Informacje dotyczace
gotowania mozna znalez¢ w tabelach gotowania.




OBSLUGA PIEKARNIKA
Pierwsze uzycie piekarnika

Oto lista czynnosci, jakie nalezy wykonac przy pierwszym uzyciu piekarnika
po nawigzaniu wymaganych potgczen wedtug instrukciji:

1. Usungc¢ etykiety lub akcesoria znajdujgce sie wewnatrz piekarnika. Zdjgé
folie ochronng z przedniej czesci urzgdzenia (jesli jest obecna).

2. Usung¢ pozostatosci pylu i opakowania, wycierajgc wewnetrzne
powierzchnie piekarnika wilgotng szmatkg. Wnetrze piekarnika musi by¢ puste.
Podtgczy¢ przewdd urzgdzenia do gniazdka elektrycznego.

3. Ustawi¢ przycisk termostatu na najwyzszg temperature (240 maks. °C)
i uruchomi¢ piekarnik na 30 minut przy zamknietych drzwiczkach. W tym
czasie moze pojawic sie delikatny dym i nieprzyjemny zapach jest to normalne
zjawisko.

4. Po ostygnieciu wytrze¢ wnetrze piekarnika lekko cieptg wodg z dodatkiem
detergentu, a nastepnie osuszy¢ czystg szmatkg. Wéwczas mozna piekarnik
jest gotowy do uzytku.

Normalna obstuga piekarnika

1. Z gornego (grilla) i dolnego palnika tego piekarnika gazowego mozna
korzystac tylko pojedynczo. Jesli chcesz uzy¢ wybranego palnika, najpierw
nacisnij pokretto i odczekaj 5 sekund, aby usung¢ powietrze z palnikdw.
Nastepnie mozesz =zapali¢ palnik za pomocg automatycznego ukfadu
zaptonowego (opcjonalnie).

2. Po zapaleniu palnika nalezy nadal przytrzymywac pokretto przez 10-15
sekund, aby zadziatat system kontroli ptomienia.

3. Gdy palnik jest zapalony i catkowicie ustawiony po minucie lub dwaoch,
mozesz zamkngc¢ drzwi piekarnika.

4. W przypadku modeli z minutnikiem mechanicznym dowolny czas pieczenia
mozna ustawi¢ za pomocg przycisku. Po zakonczeniu ustawionego czasu
minutnik spowoduje zatrzymanie doptywu zasilania i rozlegnie sie ostrzegawczy
dzwiek.

5. W modelach z minutnikiem cyfrowym minutnik powoduje wytgczenie
nagrzewnic i uruchomienie sygnatu dzwiekowego po zakonczeniu czasu
pieczenia zgodnie z wprowadzonymi informacjami.

6. System chtodzenia urzgdzenia bedzie kontynuowac prace po ukonczeniu
pieczenia. W czasie tego procesu potrzebnego do ochtodzenia urzgdzenia nie
nalezy odfgczac zasilania. System zostanie wytgczony po ukonczeniu procesu
chtodzenia.




Korzystanie Z Grilla

1. Po umieszczeniu grilla na gérnym ruszcie, jedzenie z grilla nie moze dotykaé
grzatki.

2. Mozna rozgrzewac¢ przez 5 minut podczas grillowania. W razie potrzeby
mozesz odwrdéci¢ jedzenie gorng strong w dot.

3. Zywnos¢ powinna znajdowac sie w srodku grilla, aby zapewnié maksymalny
przeptyw powietrza w piekarniku.

Aby wiaczy¢ grill:

1. Nacisnij przycisk funkcyjny nad symbolem grilla.

2. Nastepnie ustaw go na zgdang temperature grilla.

Aby wylaczy¢ grill:

Ustaw przycisk funkcyjny w pozycji OFF.

OSTRZEZENIE: Trzymaj drzwiczki piekarnika zamkniete podczas grillowania.
(grill elektryczny)

OSTRZEZENIE: Trzymaj drzwiczki piekarnika otwarte podczas grillowania.
(grill gazowy)

Korzystanie Z Blachy Deflektora Grilla

1. Umies¢ ostone termiczng pod panelem sterowania, otwierajgc przednie
drzwiczki piekarnika. (rysunku 16)

2. Umies¢ dwie wypustki mocujgce na ostonie termicznej w dwoch gniazdach
pod panelem sterowania, a nastepnie zabezpiecz je miedzy piekarnikiem a
drzwiczkami wewnetrznymi, delikatnie zamykajgc drzwiczki. (rysunku 17)

3. Podczas grillowania wazne jest, aby drzwi byty otwarte na okreslong
odlegtosé.

4. Ostona termiczna zapewni idealng wydajnos¢ gotowania, jednoczesnie
chronigc panel sterowania i pokretta.




Reczne Zapalanie Piekarnika
W przypadku awarii zasilania palnik piekarnika mozna zapali¢ recznie:

1. Otworz piekarnik.

2. Przytrzymaj zapatke lub zapal-
niczke w poblizu otworu palnika,
jak pokazano na rysunku.

3. Po zapaleniu palnika zamknij
drzwi piekarnika.

UWAGA: Jesli palnik piekarnika zostanie przypadkowo zgaszony, obréé
pokretto piekarnika do pozycji wytgczonej, otworz drzwi piekarnika, przewietrz
kuchnie i poczekaj przynajmniej minute, zanim sprobujesz ponownie zapali¢
palnik.

UWAGA: Automatyczny przetgcznik jest dostepny w piekarniku. Uzyj tej
funkcji, gdy nastgpi awaria zasilania.

Pieczenie Kurczaka *

Umies¢ rozen na ramie. Wsuh rame rozna
do piekarnika na zgdanym poziomie. Umies¢
pojemnik na dnie w celu zbierania kapigcego
ttuszczu. Dodaj troche wody do tacy ociekowe;,
aby utatwi¢ czyszczenie. Nie zapomnij o
usunieciu plastikowej czesci z rozna. Po
grillowaniu przykre¢ plastikowg rgczke do
rozna i wyjmij jedzenie z piekarnika.
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TYPY PROGRAMOW
] Przycisk programow: Pomagaw ustawieniu nagrzewnic
. uzywanych do pieczenia potraw umieszczonych
o —B81| w piekarniku. Ponizej podano rodzaje programéw
e nagrzewnic dla tego przycisku oraz ich funkcje. Nie
m___ w | kazdy model musi by¢ wyposazony we wszystkie rodzaje
13 “ | nagrzewnic, a takze rodzaje programéw nagrzewnic.

Ponizej podano rodzaje programow nagrzewnic urzgdzenia oraz istotne
informacje na ich temat, aby umozliwi¢ pieczenie réznych rodzajow zywnosci,
odpowiadajgcych panstwa podniebieniu.

—_| | Palnik dolny piekarnika Y| | Grill palnik
— Rozen do opiekania kurczaka —&- Lampa
~/ Minutnik @ Turbo wentylator *

Palnik dolny pieka rnika: Mozna podgrzewac lub przyrumienia¢ positki za
pomocg ogrzewania dolnego.
Grill palnik: Ta funkcja stuzy do przyrumieniania potraw.

ZALECENIA DOTYCZACE PIECZENIA

W ponizszej tabeli mozna znalez¢ informacje dotyczgce rodzajéw
przetestowanych przez nas potraw oraz odpowiadajgce im wartosci pieczenia
uzyskane w naszych laboratoriach. Czas pieczenia moze by¢ rozny w
zaleznosci od napiecia sieciowego, jakosci pieczonego materiatu oraz ilosci
i temperatury. Dania pieczone z wykorzystaniem tych wartosci mogg nie
odpowiada¢ Panstwa smakowi. W celu uzyskania réznych rodzajéw smaku
i wynikébw odpowiadajgcych Panstwa podniebieniu mozna ustawia¢ rozne
wartos$ci metodg préb i blteddéw.

OSTRZEZENIE: Przed umieszczeniem potrawy piekarnik musi byé
rozgrzewany przez 7-10 minut.




Tabela Pieczenia

Potrawa Piecze[\ie Temp:eratura K_ratka d_o Pieczer_Iie
funkcja (°C) pieczenia | czas (min.)
Ciasto Palnik dolny 170-180 2-3 35-45
Mate ciasta Palnik dolny 170-180 2 25-30
Placek Palnik dolny 180-200 2 35-45
Wyroby cukiernicze Palnik dolny 180-190 2 20-25
Ciastka Palnik dolny 170-180 2 20-25
Szarlotka Palnik dolny 180-190 1 50-70
Ciasto biszkoptowe Palnik dolny 200/150 * 2 20-25
Pizza Palnik dolny 180-200 3 20-30
Lazania Palnik dolny 180-200 2-3 25-40
Beza Palnik dolny 100 2 50
Kurczak grillowany ** | Girill 200-220 3 25-35
Ryba grillowana ** Grill 200-220 3 25-35
Stek cielecy ** Grill Max 4 15-20
Klops grillowany ** Grill Max 4 20-25

* Bez rozgrzewania. Zaleca sie ustawienie temperatury 200 °C w ciggu
pierwszych trzydziestu minut pieczenia i 150 °C w ciggu kolejnych trzydziestu
minut.

** Potrawe nalezy obrdci¢ po uptywie trzydziestu minut pieczenia.
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KONSERWACJA | CZYSZCZENIE

1. Wyja¢ wtyczke zasilajgcg z gniazdka elektrycznego.

2. Czesci wewnetrznych, panelu, tac oraz innych czesci produktu nie nalezy
czysci¢ ostrymi narzedziami, takimi jak szczotka druciana, myjka druciana czy
noz. Nie nalezy stosowaé srodkéw Sciernych, rysujgcych powierzchnie ani
detergentow.

3. Po wyczyszczeniu czesci wewnetrznych produktu wyptukaé je za pomocg
Sciereczki nasgczonej $rodkiem do mycia, a nastepnie doktadnie osuszyé
miekka Sciereczka.

4. Szklane powierzchnie nalezy czysci¢ specjalnym materiatem przeznaczonym
do pielegnaciji szkia.

5. Nie czys¢ produktu myjkami parowymi.

6. Do czyszczenia produktu nigdy nie nalezy uzywac tatwopalnych srodkow,
takich jak kwas, rozpuszczalnik czy benzyna.

7. Zadnych czeéci produktu nie nalezy my¢ w zmywarce.

8. Do czyszczenia zabrudzen i plam mozna uzy¢ stearynianu potasu (fagodne
mydto).

Czyszczenie Szklanych Powierzchni Piekarnika

Unie$ szklang powierzchnig, naciskajgc plastikowe zatrzaski po lewej i prawej
stronie, tak jak przedstawiono to na rysunku 20, i pociggajgc profil do siebie, tak
jak pokazano to na rysunku 21. Szklana powierzchnia zostanie zwolniona po
wyjeciu profilu tak jak przedstawiono to na rysunku 22. Wyjgé zwolniong szklang
powierzchnie, przyciggajac jg ostroznie do siebie. Zewnetrzng powierzchnie
szklang mocuje sie do profilu drzwiczek piekarnika. Po zwolnieniu powierzchni
szklanych mozna przeprowadzi¢ czyszczenie szkta. Po ukonczeniu czyszczenia
i konserwacji powierzchnie szklane mozna zamontowac z powrotem, wykonujgc
te same czynnosci w odwrotnej kolejnosci. Nalezy upewnic¢ sie, ze profil jest
prawidtowo zamocowany ha miejscu.




Czyszczenie | Montaz Drzwiczek Piekarnika
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Rysunek 23.1

Rysunek 23.2

Ustawi¢ zamek
w zawiasie pod
najszerszym
katem zgodnie

Otworzy¢ drzwiczki
catkowicie,
pociggajac je do
siebie. Nastepnie

odblokowac z rysunek 23.2.
drzwiczki, Ustawi¢ oba
pociggajgc za zawiasy mocujgce
zamek w zawiasie drzwiczki do

w gére za pomocg
Srubokreta, tak jak
pokazano to na
rysunku 23.1.

piekarnika w tej
samej pozycji.

Wykona¢ wczesniejsze czynnosci w odwrotnej

Rysunek 24.1

Nastepnie
zamkngc¢ otwarte
drzwiczki
piekarnika w taki
Sposob, aby
znajdowaty sie one
w pozycji, w ktorej
stykajg sie z
zamkiem w
zawiasie tak jak
przedstawiono to
na rysunku 24.1.

kolejnosci,

Rysunek 24.2

Dla utatwienia
wyjecia drzwiczek
piekarnika, kiedy
drzwiczki
zblizajg sie do
pozycji zamknietej,
przytrzymac
pokrywe
oburgcz, tak jak
przedstawiono to
na rysunku 24.2
i pociggngc
w gore.

otwierajgc

jednoczesnie drzwiczki w celu ponownego zamontowania drzwiczek piekarnika.
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Panele Katalityczne *

Panele katalityczne znajdujg sie po lewej i prawej stronie wneki pod
prowadnicami. Panele katalityczne eliminujg nieprzyjemny zapach i umozliwiajg
uzyskanie najlepszej wydajnos¢ kuchenki. Panele katalityczne pochtaniajg
réwniez resztki oleju i czyszczg piekarnik podczas pracy.

Wyjmowanie paneli katalitycznych

Aby wyjaé panele katalityczne, trzeba wyciggna¢ prowadnice. Po wyciggnieciu
prowadnic panele katalityczne zostang automatycznie zwolnione. Panele
katalityczne nalezy wymieni¢ po 2-3 latach.

Pozycje Rusztu

Wazne jest, aby prawidtowo umiesci¢ grill
druciany w piekarniku. Nie pozwdl, aby potka
druciana dotykata tylnej S$ciany piekarnika.
Pozycje rusztu sg pokazane na nastepnym
rysunku. Mozesz umiesci¢ gtebokg tace lub
standardowg tace na dolnym i gérnym ruszcie.

Ruszt 4
Ruszt 3
Ruszt 2
Ruszt 1

\\

Wktadanie i usuwanie drucianych rusztéw

Aby wyjg¢ druciane ruszty, nacis$nij klipsy pokazane strzatkami na rysunku,
najpierw usun dolng, a nastepnie gorng strone z miejsca zamontowania. Aby
zamontowac druciane ruszty powtérz procedure w odwrotnej kolejnosci.




Wymiana Zaréwki Piekarnika

OSTRZEZENIE: Aby unikngé mozliwosci porazenia prgdem, przed wymiang
zarowki sprawdz, czy obwod urzgdzenia zostat otwarty. (otwarty obwdéd oznacza,
ze zasilanie jest wytgczone)

Najpierw nalezy odtgczy¢ zasilanie urzgdzenia i upewni¢ sie, ze urzgdzenie
jest chtodne.

Nastepnie nalezy zdjg¢ ostone zardwki, obracajac jg tak, jak to pokazano na
ilustracji, po lewej stronie. W razie trudnosci do obracania mozna uzy¢ rekawic
z tworzywa sztucznego.

Nastepnie nalezy wyjg¢ zaréwke, obracajgc jg, a nastepnie wtozy¢ nowg
zaréwke o takich samych parametrach.

Ponownie zamontowaé ostone zarowki, podtgczy¢ przewdd urzgdzenia do
gniazdka elektrycznego i zakonczy¢ procedure wymiany. Wéwczas piekarnik
jest gotowy do uzytku.

Rodzaj G9 Zaréwki Rodzaj E14 Zaréwki
> —
( —(©
220-240 V, AC ?)) g 220-240 V, AC

15-25 W 15W

-
b

¢

Rys. 25 ; ) Rys. 26

OSTRZEZENIE: Ten produkt zawiera zrodto $wiatta o klasie efektywnosci
energetycznej G.




ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW

Przed skontaktowaniem sie z serwisem technicznym mozesz rozwigzacé
problemy, na ktére mozesz sie natkngé¢, sprawdzajgc ponizsze punkty.

Punkty do sprawdzenia
W przypadku wystgpienia problemu z piekarnikiem, najpierw sprawdz tabele
ponizej i wyprobuj przedstawione sugestie.

Problem

Mozliwa przyczyna

Co robié

Piekarnik nie dziata

Brak zasilania.

Sprawdz zasilanie.

Brak gazu.

Sprawdz, czy gtéwny zawor gazu
jest otwarty.

Sprawdz, czy rura gazu jest
zgieta lub zagieta.

Upewnij sie, ze wagz gazowy jest
podtgczony do piekarnika.

Sprawdz, czy uzywany jest
odpowiedni zawor gazowy.

Podczas gotowania piekarnik
przestaje pracowac.

Wtyczka wypada z gniazdka.

Wiéz wtyczke do gniazdka
elektrycznego.

Zbyt diuga ciggta praca.

Po dtugim cyklu gotowania
piekarnik powinien sie schtodzi¢.

Wyltacza sie podczas gotowania.

Wiecej niz jedna wtyczka w
gniazdku.

Uzywaj tylko jednej wtyczki w
kazdym gniazdku.

Drzwiczki piekarnika nie
otwieraja sie prawidtowo.

Pozostatosci  jedzenia utknely
miedzy drzwiczkami a wnetrzem
piekarnika.

Wyczys$¢ dobrze piekarnik i sprobuj
ponownie otworzy¢ drzwiczki.

Porazenie pradem przy
dotykaniu piekarnika.

Brak odpowiedniego uziemienia.

Uzywa si¢ nieuziemionego
gniazdka.

Upewnij sie, ze =zasilanie jest
wiasciwie uziemione.




Problem

Mozliwa przyczyna

Co robi¢

Kapanie wody.

Para wydostaje ze szczeliny
drzwiczek piekarnika.

Woda pozostaje w piekarniku.

Woda lub para moga wytwarzac
sie w pewnych warunkach w
zaleznosci od gotowanej zywnosci.
Nie jest to jednak oznakg
uszkodzenia urzgdzenia.

Pozostaw piekarnik do ostygniecia,
a nastepnie wytrzyj do sucha
Sciereczka.

Kuchenka nie podgrzewa

Otwarte drzwiczki piekarnika Zamknu' drzwiczki i uruchom
ponownie.
Nieprawidtowo ustawione kontrolki Pr.zeczytaj .FOZdZ.IaI .dotyczacy
) . dziatania piekarnika i zresetuj
piekarnika. . )
piekarnik.

Zadziatat bezpiecznik lub wytgcznik
automatyczny wytgczony.

Wymien bezpiecznik lub wigcz
automatyczny wytgcznik. Jesli to
sie czesto powtarza, skontaktuj
sie z elektrykiem.

Podczas pracy
wydostaje sie dym.

Podczas obstugiwania piekarnika
po raz pierwszy.

Z grzejnikow wydobywa sie dym.
Nie jest to oznaka niesprawnosci
urzadzenia. Po 2-3 cyklach nie
bedzie juz dymu.

Jedzenie na grzejniku.

Pozostaw piekamik do ostygniecia
i wyczys¢ resztki jedzenia z
grzejnika.

Podczas obstugiwania piekarnika
wydostaje sie zapach palonego
plastiku.

Plastikowe lub inne nieodporne
na ciepto akcesoria sg uzywane
wewnatrz piekarnika.

W wysokich temperaturach, stosu;j
odpowiednie akcesoria.

Piekarnik nie gotuje dobrze.

Drzwiczki piekarnika otwierane
czesto podczas gotowania.

Nie otwieraj czesto drzwi
piekarnika, jesli zywnos¢, ktorg
gotujesz, nie wymaga obracania.
W przypadku czestego otwierania
drzwi temperatura wewnetrzna
spada, w zwigzku z czym wptynie
to na wynik gotowania.

Swiatto wewnetrzne jest stabe
lub nie dziata.

Cialo obce zakrywa
podczas gotowania.

lampe

Oczy$¢ wewnetrzng powierzchnie
piekarnika i sprawdz ponownie.

Zaréwka moze by¢ uszkodzona.

Wymien na zaréwke o tych samych
parametrach.
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ZASADY PRZENOSZENIA

1. Nie uzywaj drzwiczek i/lub uchwytu do przenoszenia lub przesuwania
urzgdzenia.

2. Przenos i transportuj w oryginalnym opakowaniu.

3. Zwré¢ maksymalng uwage na urzadzenie podczas tadowania/roztadowywania
i przenoszenia.

4. Upewnij sie, ze opakowanie jest bezpiecznie zamkniete podczas przenoszenia
i transportu.

5. Chroh urzadzenie przed czynnikami zewnetrznymi (takimi jak wilgog,
woda, itp.), ktére mogg uszkodzi¢ opakowanie.

6. Nalezy zachowac ostroznos¢, aby nie uszkodzi¢ lub nie zdeformowaé
urzgdzenia poprzez jego uderzenie, upuszczenie, itp. podczas przenoszenia
i transportu.

ZALECENIA DOTYCZACE OSZCZEDZANIA ENERGII

Ponizsze informacje pomogg w ekologicznym i ekonomicznym wykorzystaniu
produktu.

1. Uzyj pojemnikéw emaliowanych i ciemnych, ktére lepiej przewodzg ciepto
w piekarniku.

2. Podczas gotowania potrawy, jesli przepis lub instrukcja obstugi wskazuja,
ze wymagane jest wstepne podgrzewanie, wstepnie rozgrzej piekarnik.

3. Nie otwieraj czesto drzwiczek piekarnika podczas gotowania.

4. Staraj sie nie gotowac¢ wielu dan jednoczesnie w piekarniku. Mozesz gotowac
w tym samym czasie, umieszczajgc dwa garnki na drucianym ruszcie.

5. Gotuj potrawy kolejno. Piekarnik nie traci ciepta.

6. Wytgcz piekarnik na kilka minut przed uptywem czasu gotowania. W takim
przypadku nie otwieraj drzwiczek piekarnika.

7. Rozmrazaj zamrozong zywnos¢ przed gotowaniem.




PRZYJAZNA SRODOWISKU UTYLIZACJA

Pozbadz sie opakowaniaw sposob przyjazny dla sSrodowiska.
Urzadzenie to jest oznaczone zgodnie z Dyrektywg
Europejska 2012/19/UE dotyczaca zuzytych urzadzen
elektrycznych i  elektronicznych  (odpady sprzetu
elektrycznego i elektronicznego - WEEE). Wytyczna
ta okresla ogdlne zasady zwrotu i recyklingu zuzytych
urzgdzen w catej do UE.

INFORMACJE OPAKOWANIU

Materialy opakowania tej chtodziarki sg wykonane z surowcoéw wtdrnych,
zgodnie z naszymi krajowymi przepisami dotyczgcymi ochrony srodowiska.
Nie wyrzucaj materiatdw opakowaniowych razem z odpadkami domowymi
lub innymi. Dostarcz je do punktéw zbiérki materiatdw opakowaniowych
wyznaczonych przez wtadze lokalne.




Vazeni zakaznici,

Dékujeme, Ze se spoléhate na tento produkt. Nasim cilem je umoznit vam
optimalné a efektivné pouzivat tento produkt Setrny k zivotnimu prostredi
vyrobeny v naSich modernich zafizenich za pfesnych podminek s ohledem na
celkovy pocit kvality.

Doporucujeme vam, abyste si pfed pouzitim trouby peclivé precetli tento
navod k pouziti a abyste si ji trvale uchovali, aby vlastnosti zakoupené vestavné
trouby zustaly po dlouhou dobu stejné jako prvni den a slouzily optimalnim a
efektivnim zplsobem.

Poznamka: Tento Navod k obsluze byl pfipraven pro nékolik riiznych modeld.
Vas pfistroj nemusi obsahovat nékteré funkce specifikované v pfirucce.

Obrazky spotfebite jsou schematickeé.

Tento produkt byl vyroben v modernich ekologickych zafizenich bez
nepriznivého vlivu na pfirodu.

Produkty oznacené (*) jsou volitelné.

,V souladu s narizenim WEEE*
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DULEZITE UPOZORNENI

1. Instalace a oprava vzdy musi byt provedena
,AUTORIZOVANYM SERVISEM* Vyrobce nenese
odpovédnost za zasahy provadéné neopravnenymi
osobami.

2. Prectéte si pozorné tento navod k obsluze.
Pouze timto zplisobem muzete spotiebi¢ bezpecéné
a spravné pouzivat.

3. Troubu pouzivejte podle navodu k obsluze.

4. Pokud je trouba v provozu, nepoustéjte deéti
mladSi 8 let a domaci zvifata do blizkosti trouby.

5. Pristupné casti se pri pouzivani mohou za-
hfivat. Malé déti by se proto nemély zdrzovat v
blizkosti.

6. VYSTRAHA: Nebezpeéi pozaru: nepokladej-
te na varnou desku zadné predmeéty.

7. VYSTRAHA: Pfistroj se b&hem pouzivani za-
hfiva. Davejte si pozor, abyste se nedotkli top-
nych téles uvnitfr trouby.

8. Podminky nastaveni tohoto zafizeni jsou uve-
deny na Stitku. (nebo na typovém Stitku)

9. Kdyz se pouziva gril, dostupné ¢asti mohou byt
horké. Z toho divodu se v jeho blizkosti nesmi zdr-
zovat malé déti.

10. VYSTRAHA: Tento spotiebié je uréen k va-
Freni. Nesmi se pouzivat k jinym ucellim, jako je
napriklad vytapéni mistnosti.
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11. K Cisténi spotiebiCe nepouzivejte parni Cistici
prostredky.

12. Dbejte na to, aby po vlozeni potravin do trou-
by byla dvifka trouby zcela zaviena.

13. NIKDY se nepokousSejte uhasit pozar vodou.
PreruSte obvod pristroje a poté jej pokryjte krytem
nebo protipozarni pfikryvkou.

14. VYSTRAHA: Déti mladsi 8 let se nesmi k
pristroji priblizovat nebo musi byt pod neusta-
lym dohledem.

15. Nedotykejte se topnych Casti.

16. UPOZORNENI: Vafeni musi byt provadéno
pod dohledem. Vaifeni musi byt vzdy provadéno
pod dohledem.

17. Spotfebi€ mohou pouzivat déti od 8 let a oso-
by se snizenymi fyzickymi, smyslovymi nebo men-
talnimi schopnostmi, nebo osoby s nedostateCnymi
zkusenostmi a znalostmi, pokud maji nad sebou do-
hled nebo pokud byly vySkoleny ohledné bezpec-
ného pouzivani spotrebiCe a pokud chapou mozna
rizika. S pFistrojem si nesmi hrat déti. Cisténi a uzi-
vatelskou udrzbu nesmi provadét déti bez dozoru.

18. Toto zafizeni je urCeno pouze pro pouziti v
domacnosti. }

19. Déti si se spotiebiCem nesmeéji hrat. Cisténi
nebo udrzbu spotiebiCe nesmeji provadét deéti, po-
kud nejsou starSi 8 let a nejsou pod dohledem do-
spelych.
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20. Udrzujte pristroj a jeho napajeci kabel mimo
dosah déti mladSich 8 let.

21. Pfed uvedenim spotfebiCe do provozu odstran-
te z blizkosti spotfebiCe zavésy, tyly, papir nebo
jakykoli hoflavy (zapalny) material. Nevkladejte na
spotrebi€ nebo do spotrebiCe zapalné nebo horla-
vé materialy.

22. Udrzujte ventilaCni kanaly oteviené.

23. Zarizeni neni vhodné pro pouziti s externim
casovacem nebo samostatnym dalkovym ovlada-
nim.

24. Neohrivejte uzaviené plechovky a sklenéné
sklenice. Tlak muze zpusobit vybuchu sklenic.

25. Rukojet pecici trouby neni osuSovac na rucni-
Ky. Na drzadlo trouby nevéste rucniky atp.

26. Neumistujte pecCici podnosy, talife ani hlini-
kové folie pfimo na zakladnu trouby. Akumulované
teplo midze poskodit zakladnu trouby.

27. Pri umistovani potravin do trouby nebo pfi od-
stranovani potravin z trouby atp. vzdy pouzivejte
chnapky k uchyceni.

28. Nepouzivejte vyrobek ve stavech pod vlivem
|ékd a/nebo pod vlivem alkoholu, které mohou ovliv-
nit vasi posuzovaci schopnost.

29. Budte opatrni pri pouzivani alkoholu v potra-
vinach. Alkohol se pfi vysokych teplotach vypafi a
pfijde-li do styku s horkymi povrchy, midze se vzni-
tit a zpUsobit pozar.




30. Po kazdém pouziti zkontrolujte, zda je zafize-
ni vypnuto.

31. Pokud je spotiebiC vadny nebo ma viditelné
posSkozeni, nepouzivejte spotrebic.

32. Nedotykejte se zastrcky mokryma rukama! P¥i
odpojovani netahejte za kabel, vzdy uchopte zastr-
Cku.

33. Nepouzivejte spotiebi€ s odstranénymi nebo
posSkozenymi sklenénymi prednimi dvirky.

34. Papir na peCeni umistéte spolu s jidlem do
pfedehraté trouby vlozenim do sporaku nebo do
pfislusenstvi na troubu. (podnos, dratény gril atd.)

35. Neumistujte na zafizeni zadné predmeéty, na
které by mohly déti dosahnout.

36. Je dulezité, abyste dratény gril a zasobnik
vlozili spravné na draténé stojany a/nebo spravné
umistéte pecici plech na stojan. Umistéte gril nebo
plech mezi dvé kolejnicky a , pfed tim, nez se na
ném umisti jidlo se ujistéte, zda jsou vyvazene.

37. Pro zabranéni dotyku prvkd ohfivaca trouby
odstrante nadbyteCné Casti peciciho papiru, které
visi z pfisluSenstvi nebo z plechu.

38. Nikdy jej nepouzivejte pfi vyssSich teplotach
peCeni nez je maximalni teplota pouziti uvedena
na pecicim papife. Papir na peCeni nepokladejte
na zakladnu trouby. Pro zabranéni dotyku prvku
ohfivacu trouby odstrante nadbytecné Casti pedici-
ho papiru, které visi z pfislusenstvi nebo z plechu.




39.KdyZzjsoudvefe oteviene, nadvere neumistujte
zadne tézké predmety ani nechte déti na nich sedét.
Mulzete to mit za nasledek prevraceni trouby nebo
poSkozeni zavésu dveri.

40. Obalové materialy jsou nebezpecné pro déti.
Uchovavejte obalové materialy mimo dosah déti.

41. Nepouzivejte abrazivni Cistici prostredky
ani ostré kovove Skrabky na CiSténi skla, protoze
Skrabance, které se mohou vyskytnout na povrchu
skla dvefi, mohou zpUsobit rozbiti skla.

42. Uzivatel by nemél s troubou manipulovat sam.

43. BEéhem pouzivani se vnitfni a vnéjSi povrchy
trouby zahteji. Prioteviranidvefitroubyustupte zpét,
abyste se vyhnuli horkym vyparim vychazejicim
zevnitf. Hrozi nebezpeci popaleni.

44. Na oteviena dvifka trouby neumistujte tézke
pfedméty, z divodu rizika pfevrhnuti.

45. Béhem jakychkoli stavebnich praci v
domacnosti odejte napajeni trouby. Po dokoncCeni
praci nechte troubu znovu zapojit autorizovanym
servisem.

46. Uzivatel béhem Cisténi nesmi vytahnout odpor.
Mulze to zpUsobit zasah elektrickym proudem.

47. Pro zabranéni pfehrati, zafizeni nesmi byt
instalovano za ozdobnym krytem.

48. Pred odstranénim bezpecénostnich prvkl
vypnéte spotifebi€. Po vycCisténi namontujte
ochranné kryty podle pokynu.




49. Upevnovaci bod kabelu musi byt chranén.

Elektricka bezpeénost

1. Zapojte spotiebi¢ do uzemnéné zasuvky chra-
néné pojistkou odpovidajici hodnotam uvedenym v
tabulce technickych specifikaci.

2. Uzemnovaci zafizeni musi nastavit autorizova-
ny elektrikar. Nase spoleCnost neodpovida za Sko-
dy, které vzniknou v dusledku pouzivani vyrobku
bez uzemnéni podle mistnich pfedpisu.

3. Spinace jistiCe trouby musi byt umistény tak,
aby je koncovy uzivatel mohl po nainstalovani trou-
by dosahnout.

4. Napajeci kabel (kabel se zastrckou) se nesmi
dotykat horkych Casti spotrebiCe.

5. Pokud je posSkozen napajeci kabel (kabel se
zastrCkou), musi tento kabel nahradit vyrobce nebo
jeho servisni zastupce nebo stejné kvalifikovany
personal, pro zabranéni nebezpecéné situaci.

6. Nikdy nemyjte vyrobek stfikanim nebo poléva-
nim vodou na néj! Riziko zasahu elektrickym prou-
dem

7. VYSTRAHA: Aby nedoslo k urazu elektric-
kym proudem, zajistéte, aby pred vyménou lam-
py zafrizeni byl elektricky obvod pferusen.
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8. VYSTRAHA: Pred pristupem ke konektoriim
odpojte vsechny napajeci obvody.

9. Nepouzivejte nafezané nebo poskozené kabe-
ly nebo prodluzovaci kabely kromé pavodniho ka-
belu.

10. PresvédcCte se, Ze v zasuvce, kde je nainsta-
lovana zastr€ka produktu, neni zadna kapalina ani
vihkost.

11. Zadni plocha trouby se pfi provozu trouby za-
hreje. Elektricka pfipojeni se nesmi dotykat zadni-
ho povrchu, jinak by mohlo dojit k poSkozeni pfipo-
jek.

12. Nepfipojujte pfipojné kabely ke dvefim trou-
by a netahejte je pfes horké povrchy. Pokud kabel
roztaje, muze dojit ke zkratu a dokonce k pozaru.

13. Pri instalaci, udrzbé, Cisténi a opravach vyro-
bek odpoijte.

14. Pokud je pfipojny kabel poSkozen, musi byt
nahrazen vyrobcem nebo autorizovanou technic-
kou sluzbou nebo jakymkoli jinym kvalifikovanym
pracovnikim na stejné urovni tak, aby se zabranilo
nebezpeCnym situacim.

15. Ujistéte se, ze zastrCka je pevné zasunuta do
zasuvky ve zdi, pro zabranéni jejimu jiskfeni.

16. K Cisténi spotrebiCe nepouzivejte parni CistiCe,
jinak by mohlo dojit k urazu elektrickym proudem.




17.Pro instalaci je zapotrebi multypolarni spinac
schopen odpojit napajeni. Odpojeni od zdroje ener-
gie musi byt vybaveno spinaCem nebo integrova-
nou pojistkou instalovanou na pevném zdroji napa-
jeni podle kédu zapojeni.

18. Zafizeni je vybaveno kabelem typu "Y".

19. K napajecimu zdroji musi byt pfipojeny pevné
pfipojky, umozfujicimu multypolarni odpojeni. Pro
pfistroje s nadprimérnym napétim niz§im nez Il
musi byt odpojovaci zafizeni pfipojeno k pevnému
zdroji napajeni podle kédu zapojeni.

Plynova bezpeénost

1. Tento spotiebiC neni pfipojen k zarfizeni pro
evakuaci hoflavych vyrobkd. Tento spotfebi¢ musi
byt pfipojen a instalovan podle platnych predpisU
pro instalaci. Je tfeba zvazit podminky tykajici se
vétrani.

2. Pfi pouzivani plynového spotfebiCe k vareni se
v mistnosti vytvareji vihkost, teplo a horici produk-
ty. Pri obsluze spotrebiCe se nejprve se ujistéte,
ze kuchyné je dobfe vétrana a udrzuje pfirozené
vétraci otvory nebo instaluje mechanické ventilac-
ni zarizeni.

3. Po delSi dobé pouzivani spotfebic¢e muze byt
zapotrebi dodateCné vétrani. Napfiklad otevrete
okno nebo nastavte vySSi rychlost pro mechanické
vétrani, je-li néjaké pritomno.
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4. Tento spotiebiC Ize pouzivat pouze na dobre
vétranych mistech v souladu s platnymi predpisy.
Pfed instalaci nebo pouzivanim tohoto produktu si
precCtéte navod.

5. Pfed umisténim zarizeni se ujistéte, ze pod-
minky mistni sité (typ plynu a tlak plynu) spliuji
pozadavky spotrebicCe.

6. VSechny druhy operaci, které se maji prova-
dét pfi instalaci plynu, musi provadét autorizovani
a kompetentni lidé.

7. Tento spotfebi€ je nastaven na zemni plyn (NG).
Pokud musite pouzivat vyrobek s jinym typem ply-
nu, musite pozadat o povoleni pro prebudovani.

8. Pro spravny provoz je tfeba pravidelné vyme-
novat digestofr, plynové potrubi a svorku podle do-
porucCeni vyrobce a podle potreby.

9. Plyn se v plynovych spotrebiCich skvéle spa-
luje. Horky plyn je indikovan z modrého plamene a
plynulého hofeni. Pfi nedostateCném horeni plynu
se muze vytvofit oxid uhelnaty (CO). Oxid uhelnaty
je bezbarvy, bez zapachu a je velmi jedovaty plyn;
dokonce i mala mnozstvi maji smrtelny ucinek.

10. Zeptejte se mistnich dodavatell plynu na te-
lefonni Cisla pro mimoradné udalosti souvisejici s
plynem a na opatfeni, ktera maji byt pfijata pokud
je zjistén zapach plynu.
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Co délat pri zjisténi zapachu plynu

1. Nepouzivejte otevieny plamen a nekurte.

2. Nepouzivejte zadné elektrické spinace.
(Napfiklad: spinac svétel nebo zvonek)

3. Nepouzivejte telefon ani mobilni telefon.

4. Oteviete dvere a okna.

5. Zavrete vSechny ventily na spotrebicCich, které
vyuzivaji plyn a plynomeér.

6. Zavolejte hasiCe z telefonu mimo vas domov.

7. Zkontrolujte vSechny hadice a jejich pfipojky
proti netésnostem. Pokud stale citite plyn, opustte
dum a varujte své sousedy.

8. Nevstupujte do domu, dokud urady nerozhod-
nou, ze je bezpecny.

Doporuéené pouziti

1. Tento vyrobek byl navrzen pro domaci pouziti.
Komerc¢ni vyuziti neni povoleno.

2. Tento spotrebiC se smi pouzivat pouze pro uce-
ly vafeni. Nesmi se pouzivat k jinym ucelum, jako
je napriklad vytapéni mistnosti.

3. Tento spotrebi€ se nesmi pouzivat k ohrivani
desek pod grilem, suSeni obleCeni nebo ruéniku
zavesSenim na rukojet nebo pro ucely vytapéni.

4. VVyrobce nenese zadnou zodpovednost za pfri-
padné S8kody zpusobené nespravnym pouzitim
nebo nespravnou manipulaci.




B & B
5. Trubkova ¢ast jednotky mize byt pouzita k roz-
mrazovani, peceni, smazeni a grilovani jidla.
6. Provozni zivotnost zakoupeného produktu je 10
let. Toto je obdobi, béhem kterého vyrobce posky-
tuje definované nahradni dily potfebné k provozu

tohoto vyrobku, jako je.

Elektrické pripojeni

Tato trouba musi byt spravné nainstalovana a pfipojena na své misto podle
pokynu vyrobce a autorizovaného servisu.

Spotfebi€ musi byt nainstalovan ve skfini s troubou, ktera zajistuje vysokou
uroven vétrani.

Elektrické pfipojeni spotfebi¢e se musi uskutecnit pouze pfes zasuvky s
uzemrfovacim systémem, které jsou vybaveny v souladu s pfedpisy. Pokud
v misté, kde bude spotfebi¢ umistén, neni zasuvka vyhovujici uzemnovacimu
systému, kontaktujte autorizovaného elektrikafe. Vyrobni spole¢nost v zad-
ném pfipadé neodpovida za Skody vzniklé v disledku pfipojeni
neuzemnéné zasuvky ke spotfebici.

ZastrCka trouby musi byt uzemnéna; ujistéte se, Ze zasuvka pro zastrc-
ku je uzemnéna. Zastr¢ka po instalaci musi byt umisténa na pFistupném
misté.

Va$e trouba byla vyrobena jako vyhovujici pro napajeni stfidavym proudem
220-240 V 50/60 Hz a vyzaduje 16 A pojistku. Pokud se vaSe elektricka sit
li5i od téchto uvedenych hodnot, obratte se na elektrikafe nebo autorizovany
servis.

Pokud potfebujete vymeénit elektrickou pojistku, ujistéte se, ze elektrické pfi-
pojeni je provedeno nasledovné:

» Faze (na svorku pod napétim) hnédy kabel

* Modry kabel k neutralni svorce

. Zluto-zeleny kabel k uzemriovaci svorce

Odpojovaci spinace trouby musi byt na pfistupném misté pro kone¢ného
uzivatele, dokud je trouba na svém misté.

Napajeci kabel (zastréka) se nesmi dotykat horkych &asti spotiebice.

Pokud je sitovy kabel (pfipojeny kabel) poSkozen, musi jej nahradit do-
vozce nebo jeho servisni zastupce nebo stejné kompetentni personal, aby
se predeslo nebezpecéné situaci.




Pfipojeni plynu

VYSTRAHA: Pred zahajenim prace souvisejici s instalaci plynu vypnéte
pFivod plynu. Nebezpeci exploze.

VYSTRAHA: Plynova hadice a elektricka ptipojka spotfebite nesmi pro-
chazet vedle horkych oblasti, jako je zadni ¢ast spotfebice. Plynova hadi-
ce musi byt pfipojena Sirokymi uhlovymi zataCkami proti moznosti zlome-
ni. Pohyb spotfebice, jehoz plynova pfipojka je vytvofena, mize zplsobit
unik plynu.

VYSTRAHA: Pii kontrole uniku plynu nikdy nepouzivejte zapalovag, za-
palky, Zzhavou cigaretu nebo podobné hoflavé latky.

Pfipojte spotfebi€ k plynové troubé nejkratsi cestou a tak, abyste zabra-
nili jakémukoli uniku. Kvuli bezpe&nosti musi byt pouzita hadice dlouha
maximalné 125 cm a minimalné 40 cm.

Na mista pfipojeni naneste mydlové bubliny. Dojde-li k jakémukoli uniku,
na namydlené oblasti se objevi péna.

Pripojeni LPG;

Pfi pfipojeni na LPG (cylindricky ventil) pfi-
pevnéte kovovou svorku na hadici z ven-
Hlavni plynova trouba tilu LPG. Pfipojte okraj hadice na pfrivodni
konektor hadice za spotfebiem stisknutim
a ohfevem konce hadice ve vrouci vodé.
Potom nasadte svorku smérem ke konco-

=—Tésnéni
Pfipojka privodu hadice

Kovova svorka vé Casti hadice a utahnéte ji Sroubovakem.
Pfipojka tésnéni a pfipojka hadice potfebna
Hadice pro pfipojeni LPG | - hrinojent je znazornéna nize.

VYSTRAHA: Regulator pfipevnény na ventil LPG musi disponovat funkci
300 mmSS.




Pro pfipojeni zemniho plynu;

Hlavni plynova trouba

&=——Tésnéni
Ofrisky
Zemni plyn
Pfipojovaci hadice

Vétrani mistnosti

VYSTRAHA: P¥ipojeni na zemni plyn musi
provést autorizovana sluzba.

Pfi pfipojce se zemnim plynem umistéte tés-
néni do matice na okraji hadice pro pfipojeni
zemniho plynu. Chcete-li instalovat hadici na
hlavni plynovou trubku, oto¢te matici. Dokon-
Cete spojeni pomoci kontroly uniku plynu.

Vzduch potiebny ke spalovani se odebira z vzduchu v mistnosti a emi-

tované plyny vychazeji pfimo

do mistnosti. Pro bezpecny provoz vaseho

vyrobku je pfedpokladem dobré vétrani mistnosti. Pokud pro vétrani mist-
nosti neni k dispozici Zzadné okno, je tfeba nainstalovat dodateé&né vétrani.
Ma-li vSak mistnost otevirani dvefi venku, nejsou zapotfrebi vétraci otvory.

Velikost pokoje

Vétraci otvory

MensSi nez 5 m?

min. 100 cm?

Mezi 5 m®- 10 m? min. 50 cm?
Vétsi nez 10 m? Neni tfeba
V suterénu nebo ve sklepé min. 65 cm?




Snizené nastaveni pritoku plynu pro varné desky

1. Zapnéte horak, ktery chcete nastavit, a otoCte knoflik do snizené
polohy.

2. Odstrante knoflik z plynového kohoutku.

3. K nastaveni Sroubu pro nastaveni pritoku pouzijte vhodny Sroubo-
vak. Pro LPG (propan-butan) oto¢te Sroub ve sméru hodinovych rucicek.
Pfi zemnim plynu jednou otocte Sroub proti sméru hodinovych rucicek.

"Normalni délka pfimého plamene v redukované poloze by méla byt 6-7
mm."

4. Pokud je plamen vysSi nez pozadovana poloha, otaCejte Sroubem
ve sméru hodinovych rucic¢ek. Je-li mensi, otocte proti sméru hodinovych
rucicek.

5. Pfi posledni kontrole zapnéte hofak tak na vysoky plamen a do snize-
né polohy a zkontrolujte, zda je plamen zapnuty nebo vypnuty.

V zavislosti na druhu plynového kohoutku, ktery se pouziva ve vasem
spotiebici, pozice sefizovaciho Sroubu maze byt odlisna.

Chcete-li nastavit vasi troubu podle typu plynu, provedte opatrné nasta-
veni pro snizeny plamen ota¢enim pomoci malého Sroubovaku, jak je zna-
zornéno nize, na Sroubu uprostfed plynovych kohoutku, jakoz i vymérite
trysky (obrazky 1 a 2)
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Obrazek ¢. 1. Obrazek ¢. 2.

Odstranéni spodniho a horniho hofaku a instalace injektoru do
plynové trubky




Odstranéni horniho horaku:

Pomoci Sroubovaku vyjméte Sroub, jak je znazornéno na obrazku 3. Jak je
znazornéno na obrazku 4, vytahnéte hofak z jeho mista pfetazenim na sebe.
Jak je znazornéno na obrazku 5, odstrarite trysku z ulozeni pomoci klice. Pro
opétovné umisténi hofaku postupujte opacné.

Obrazek ¢. 3. Obrazek ¢. 4. Obrazek ¢. 5.

f
|

Odstranéni spodniho horaku:

Dolni dvefe hofaku jsou upevnény dvéma Srouby. Jak je znazornéno na ob-
razku 6, odstrarite je pomoci Sroubovaku. Dvefe vytahnéte zatazenim nahoru,
jak je znazornéno na obrazku 7. Odstrarite hofak z jeho mista pretazenim na
sebe, jak je znazornéno na obrazku 8. Jak je znazornéno na obrazku 9, od-
stranite trysku z ulozeni pomoci kli¢e. Pro opétovné umisténi hofaku postupujte
opacné.

Obrazek €. 6. ey Obrazek €. 7.




PREDSTAVENI SPOTREBICE

1.0vladaci panel

2. Hluboky plech *
3.Rozen na peceni kurat *
4.Dréatény rost

5.BocCni draténé rosty
6.Dvirka trouby

s B

Yty Vst Vaut Vo )

7.Svitidlo




Prislusenstvi

Hluboky podnos *

Pouziva se na pecivo, velké jatra, vodnaté potraviny.
Muze se pouzit i jako nadoba na zachytavani oleje.

Dratény rost
Slouzi k pe¢eni nebo opékani pokrm( na poZadovaném
rostu.

Rukojet’ na plech *
Pouziva se k drzeni horkych plech(.

Rozen na peceni kurat

Rozen na peceni kurat se pouziva se zavienymi dvirky.
Teplotu ohfevu Ize upravovat podle potfeby. Na rozni
na peceni kurat je nejlepsi pfipravovat pouze stfedné
velké kusy.

Bocni draténé rosty
Jsou umistény na obou stranach vnitfniho prostoru
trouby, drzi kovové rosty a odkapavaci plechy.

POZNAMKA: Plechy a rosty v troub& nejsou vhodné pro pfimy kontakt s jidlem.
Pouzivejte vhodné nadobi nebo pecici papir.




Technické specifikace

Technicky popis 60 cm Vestavna trouba
Napajeni svétla 15-25 W
Termostat 100-250 / Max °C
Ohfivag grilu 2000 W
Napajeci napéti 220-240 V ~ 50-60 Hz
Horak giggg 232: 620,25 mbar G?ﬁi‘ffﬂ’;ﬁ*’f’ G30,37 mbar | G30,50 mbar
Technicky popis
Zemni plyn Zemni plyn LPG LPG LPG
Tryska 1,00 mm 0,92 mm 0,70 mm 0,65 mm 0,60 mm
Grilovaci horak Prutok plynu 0,190 m3h 0190 mih 145 g/h 145 g/h 145 g/h
Tlacitko zapnuti 2,00 kW 2,00 kW 2,00 kW 2,00 kW 2,00 kW
Tryska 1,10 mm 1,00 mm 0,75 mm 0,70 mm 0,65 mm
Trouba na peceni Pratok plynu 0238 m*h 0238 m*h 182 g/h 182 g/h 182 g/h
Tlacitko zapnuti 2,50 kW 2,50 kW 2,50 kW 2,50 kW 2,50 kW

VYSTRAHA: Hodnoty priimé&ru napsané na trysce jsou zadany bez &ar-
ky. Napfiklad: Priimér trysky 1,70 mm je specifikovan jako 170.

Technické specifikace se mohou zménit bez pfedchoziho upozornéni s
cilem zlepsit kvalitu vyrobku.

Hodnoty dodané se zafizenim nebo v jeho pravodnich dokladech jsou
laboratorni udaje v souladu s pfislusnymi normami. Tyto hodnoty se mo-
hou liSit v zavislosti na pouziti a od okolnich podminek.

Udaje v této pfiruéce jsou schematické a nemusi pfesné odpovidat va-
Semu vyrobku.

INSTALACE SPOTREBICE

Ujistéte se, Ze elektricka instalace je vhodna pro provoz spotiebice. Po-
kud ne, zavolejte elektrikare a instalatéra a ucirite potfebna opatreni. Vy-
robni firma nemuze nést odpovédnost za Skody, které vzniknou v dusledku
¢innosti neopravnénych osob, a zaruka na vyrobek se stava neplatnou.

VYSTRAHA: Je povinnosti zakaznika pfipravit misto, na kterém se ma
vyrobek umistit, a také pfipravit potfebnou instalaci.

VYSTRAHA: P¥i instalaci vyrobku se musi dodrzovat pravidla tykajici se
mistnich elektrickych norem.
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VYSTRAHA: Pied instalaci zkontrolujte pfipadné poskozeni spotfebide.
Neinstalujte produkt, pokud je poSkozen. PoSkozené vyrobky ohrozuji vasi
bezpeclnost.

Dulezita upozornéni pri instalaci:

Chladici ventilator musi odvadét prebytec-
nou paru a zabranovat prehfati vnéjSich
povrchu spotfebiCe béhem provozu trouby.
Je to nezbytna podminka pro lepSi provoz
spotfebice a kvalitn&jsi vareni.

Chladici ventilator musi pokracovat v €in-
nosti i po skonceni vareni. Ventilator se po

I

skonceni chlazeni automaticky zastavi.
N, . 00000000000000000 . : Z? krytem, ’kam umistite spo’FFet')lé, mus’i
—tt d zlstat volny prostor pro efektivni a dobry
Obrazek ¢. 10. provoz.

Tento prostor by nemél byt ignorovan, protoze je potfebny pro fungovani
ventilaéniho systému spotiebice.
Spravné misto pro instalaci
Vyrobek je ur€en k montazi na pracovni desky zakoupené na trhu. Mezi
vyrobkem a sténami nebo nabytkem v kuchyni musi zUstat bezpecna
vzdalenost. Spravné vzdalenosti naleznete na nakresu na nasledujici
strané. (hodnoty v mm).
+ Pouzité povrchy, syntetické laminaty a lepidla musi byt odolné vici
teplu. (minimum 100 °C).
* Kuchyriské skfifiky musi byt v jedné roviné s vyrobkem a zabezpe-
ceny.
* Pokud je pod troubou zasuvka, mezi troubu a zasuvku je tfeba umis-
tit stojan.

VYSTRAHA: Vyrobek neinstalujte vedle chladni¢ek nebo chladicich za-
fizeni. Teplo vyzafované vyrobkem zvySuje spotfebu energie chladicich
zafizeni.

VYSTRAHA: Nepouzivejte dvitka a/nebo rukojet k pfenaseni nebo pre-
mistovani produktu.




Instalace a montaz 60 cm vestavné trouby
Pfed zahajenim instalace je tfeba nalézt misto pouziti vyrobku.

Vyrobek se nesmi instalovat na mistech, ktera jsou pod vlivem silného
proudéni vzduchu.

Vyrobek musi pfenaset minimalné dvé osoby. Vyrobek netahejte, aby se
neposkodila podlaha.

Odstrante veskeré pfepravni materialy uvnitf i vné vyrobku. Odstrante
v8echny materialy a dokumenty ve vyrobku.

Instalace pod pult

Skfifilka musi odpovidat rozmériim uvedenym na obrazku 11.

V zadni €asti skiinky musi byt zajistén volny prostor, jak je uvedeno na
obrazku, aby se dosahlo potfebného vétrani.

Po montazi je vile mezi spodni a horni ¢asti pocitadla oznacena na ob-
razku 14 pismenem "A". Slouzi k vétrani a nesmi byt zakryta.

Instalace do vyvysSené skfiné

Skfinka musi odpovidat rozmérim uvedenym na obrazku 13.

V zadni ¢asti skfiniky, v horni a dolni ¢asti musi byt zajistény volné pro-
story o rozmérech uvedenych na obrazku, aby bylo mozné dosahnout po-
tfrebného vétrani.

Pozadavky na instalaci

Rozméry vyrobku jsou uvedeny na obrazku 12.

Povrchy nabytku pro montaz a pouzité montazni materialy musi mit mi-
nimalni teplotni odolnost 100 °C.

Montazni skfifilka musi byt zajisténa a jeji podlaha musi byt rovna, aby
se vyrobek nenaklanél.

Podlaha skiinky musi mit minimalni pevnost, ktera snese zatizeni 60 kg.




Umisténi a zabezpeceni trouby

Umistéte troubu do skfifiky se dvéma nebo vice osobami.

Dbejte na to, aby ram trouby a pfedni okraj nabytku rovnomérné licovaly.

Pfivodni kabel nesmi byt pod troubou, nesmi byt stlacen mezi troubou a na-
bytkem ani se nesmi ohybat.

PFipevnéte troubu k nabytku pomoci $roubli dodanych s vyrobkem. Srouby
musi byt namontovany tak, jak je znazornéno na obrazku 14, a to tak, ze se
prostréi pres plasty pfipevnéné k ramu vyrobku. Srouby se nesmi pfili§ utaho-
vat. V opaCném pfipadé by mohlo dojit k opotfebeni zasuvek na Srouby.

Zkontrolujte, zda se trouba po montazi nehybe. Pokud trouba neni namonto-
vana v souladu s pokyny, hrozi jeji pfevraceni béhem provozu.

Elektrické pripojeni

Misto montaze vyrobku musi mit vhodnou elektrickou instalaci.

Sitové napéti musi byt v souladu s hodnotami uvedenymi na typovém Stitku

vyrobku.

PFipojeni vyrobku musi byt provedeno v souladu s mistnimi a narodnimi elek-
trickymi pozadavky.

Pfed zahajenim montaze odpojte napajeni ze sité. Vyrobek nepfipojujte k siti,
dokud neni dokon¢ena jeho montaz.

Montaz
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OVLADACI PANEL
Ovladaci panel vestavné plynové trubky Obrazek
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1. Tlagitko ovladani trouby
2. Mechanicky nebo digitalni Casovac
3. Funkgni tlagitka




Ovladaci panel vestavné smisené trouby Obrazek
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1. Tlacitko ovladani trouby

2. Mechanicky nebo digitalni ¢asovac

3. Funkeni tlacitka

VYSTRAHA: Ovladaci panel je uveden pouze pro ugely ilustrace. Sle-
dujte ovladaci panel vaseho zafizeni.
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Tla€itko ovladani trouby: Slouzi k ovladani
plynovych hofaku trouby (pro termostaticky hofak
trouby a horni hofak). K zapaleni plynovych hofaku
muzete pouzit i funkci zapalovani pod knoflikem.

Tlac¢itko mechanického ¢asovace *: Pomaha na-
stavit dobu pFipravy jidla v troub&. Casy peéeni na-
leznete v tabulce.




POUZiVANiI TROUBY
Pocatecni pouziti trouby

Véci, které musite udélat pfi prvnim pouZziti trouby po provedeni potfeb-
nych pfipojeni podle navodu:

1. Odstrante Stitky nebo pfisluSenstvi pfipevnéné uvnitf trouby. Pokud
existuje, vyjméte ochrannou félii na pfedni strané spotfebice.

2. Prach a zbytky obalG odstrarite otfenim vnitfku trouby vihkym
hadfikem. Vnitfek trouby musi byt prazdny. Zapojte kabel spotfebiCe do
elektrické zasuvky.

3. Nastavte tlaCitko termostatu na nejvyssi teplotu (max. 250 °C) a
spustte troubu na 30 minut se zavienymi dvifky. Mezitim se mlze objevit
mirny kouf a zapach, coz je normalni situace.

4. Vnitfek trouby po vychladnuti otfete mirné teplou vodou se saponatem
a poté ji osuste Cistym hadfikem. Nyni muUzete pouzivat troubu.

Bézné pouzivani trouby

1. Horni (gril) a spodni hofak této plynové trubky lze pouzivat pouze
jednotlivé. Kdyz chcete pouzit vybrany hofak, nejprve stisknéte knoflik
kohoutku a pocCkejte 5 sekund, aby se z trubek vypustil vzduch. Potom mu-
Zete horak zapalit automatickym zapalovacim systémem (volitelné) nebo
zapalkou.

2. Po zapaleni hofaku musite knoflik drzet stisknuty 10 az 15 sekund,
aby systém kontroly plamene fungoval.

3. Kdyz se hofak po minuté nebo dvou zapali a Uplné se rozhofi, mizete
zavfit dvifka trouby.

4. Cas vareni mzZete nastavit na libovolny ¢as pomoci tlagitka na mo-
delech s mechanickym ¢asovaéem. Casovaé po uplynuti &asu vypne ohfi-
vacCe a vyda varovny signal jako vyzvanéni.

5. Casovac vypne ohfivade a vyda zvukovy signal po uplynuti asu vare-
ni v souladu s informacemi zadanymi v modelech s digitalnim ¢asovacem.

6. Chladici systém spotfebi¢e bude pokraovat v provozu i po skonceni
vafeni. V této situaci nevypinejte napajeni spotfebice, které je potfebné k
vychladnuti spotfebite. Systém se po dokon&eni chlazeni vypne.
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Pouzivani grilu

1. Kdyz umistite gril na horni stojan, jidlo na grilu se nesmi dotykat mfizi.

2. Pred grilovanim muzete troubu predehfat po dobu 5 minut. V pfipadé po-
treby muzete potraviny otocit vzhiru nohama.

3. Jidlo se musi nachazet ve stfedu grilu, pro zajisténi maximalniho pratoku
vzduchu pres troubu.

Zapnuti grilu;

1. Umistéte tlacitko pro volbu funkci na symbol grilu.

2. Potom nastavte poZadovanou teplotu grilu.

Vypnuti grilu;

Nastavte tlacitko pro volbu funkci do vypnuté polohy.

VYSTRAHA: B&hem grilovani nechte dvitka trouby zavfena. (elektricky gril)

VYSTRAHA: B&hem grilovani nechte dvitka trouby otevfena. (plynovy gril)

Pouziti Listu deflektoru pro grilovani *

1. Otevienim pFednich dvifek trouby umistéte tepelny Stit pod ovladaci pa-
nel. (Obrazek 16)

2. Dva montazni vystupky na tepelném Stitu umistéte do dvou otvort pod
ovladacim panelem a poté je jemnym zavienim dvifek zajistéte na misté mezi
troubou a vnitfnimi dvitky. (Obrazek 17)

3. Pri grilovani je dulezité, aby byla dvifka oteviena v ur¢ené vzdalenosti.

4. Tepelny §tit zajisti idealni vykon vafeni a zaroven chrani ovladaci panel a
knofliky.

Obrazek €. 15. Obrazek €. 16. Obrazek €. 17.




Navod pro osvétleni trouby
V pfipadé vypadku proudu Ize hofak trouby zapalit ruéné:

1. Otevrete dvifka trouby.
2. Zapalku nebo zapalovag drz-
te v blizkosti otvoru hofaku, jak
je znazornéno na obrazku.

3. Po zapaleni horfaku zavrete
Obrazek ¢. 18. dvirka trouby.

POZNAMKA: Pokud hoirak trouby nahodné zhasne, otoc¢te ovladaci knoflik
trouby do polohy vypnuto, oteviete dvifka trouby, vyvétrejte kuchyn a poCkejte
alespon jednu minutu, nez se pokusite hofak znovu zapalit.

POZOR: V troubé je k dispozici automaticky spinac. Tuto funkci pouzijte pfi
vypadku napajeni.

Pouziti Pe¢eni kurete *

Vlozte rozehn na ram. Posunte ram na
rozné do trouby na poZzadovanou uroven.
Nasadte odkapavaci plech na dno pro
sbér tuku. Pfidejte trochu vody do od-
kapavaciho plechu pro snadné c¢isténi.
Nezapomente odstranit plastovou &ast z
jehel. Po grilovani zaSroubujte plastovou
rukojet’ na Spiz a vyjméte jidlo z trouby.

Obrazek ¢. 19.
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TYP PROGRAMU

[ Programové tla¢itko: Pomaha nastavit, s jakym ohfe-
o =] vemsebude jidlo vlozené do trouby péct. Typy ohfivaci-
W ho programu tohoto tladitka a jejich funkce jsou uvedeny

nize. Kazdy model nemusi mit vSechny typy ohfivacud, a
w | tedy ani typy programu téchto ohfivacu.

Nize jsou uvedeny typy programl ohfevu ve vaSem spotfebici a jejich
dulezita vysvétleni, abyste mohli vafit rizna jidla podle vasi chuti.

— Trouba na peceni M Grilovaci hofak
| |Pecené kuie * Lr| | svitidio
v Casovad @ Turbo ventilator*

Horak trouby: Pomoci spodniho ohfevu muzete ohfivat nebo opékat
pokrmy. je také nejvhodné&jsi k ohfivani potravin s del$i dobou skladovani.

Grilovaci horak Tato funkce se pouziva ke grilovani. Pokrm polozte na
draténou mfizku a vlozte draténou mfizku do horniho ro$tu trouby. Po vio-
zeni hlubokého plechu do trouby pod draténou mFizku.

DOPORUCENI NA VARENI

V nasledujici tabulce naleznete informace o druzich potravin, které jsme
testovali a uréili jejich hodnoty pfi vafeni v nasich laboratofich. Cas vafeni
se muze liSit v zavislosti na sitovém napéti, kvalité vafeného materialu,
mnozstvi a teploté. Jidla, ktera se maiji vafrit podle téchto hodnot, nemusi
vyhovovat vas$i chuti. Testovanim muzete nastavit rGzné hodnoty pro do-
sazeni rlznych chuti a vysledkl podle vaseho vkusu.

VYSTRAHA: Trouba musi byt pfed vioZzenim pokrmu predehfata 7-10
minut.




Varna deska

Potraviny Vareni Vafeni Mfii!(a nal Vai'er_ii
funkce teplota (°C) vareni ¢as (min.)

Kola¢ Trouba 170-180 3 35-45
Maly kola¢ Trouba 170-180 3 25-30
Kolace Trouba 180-200 3 35-45
Listové tésto Trouba 180-190 3 20-25
Kolacky Trouba 170-180 3 20-25
Jable¢ny kolac Trouba 180-190 3 50-70
PiSkotovée kolaee Trouba 200/150" 3 20-25
Pizza Trouba 180-200 3 20-30
Lasagne Trouba 180-200 3 25-40
Pusinky Trouba 100 3 50
Grilované kura Gril 200-220 3 25-35
Grilovana ryba ** Gril 200-220 3 25-35
Teleci steak ** Gril Max 4 15-20
Grilované masové koule ** Gril Max 4 20-25

* Nepfedehfivejte. Prvni polovina peceni se doporucuje pfi teploté 200 °C,
druha polovina pfi 150 °C.
** Jidlo se musi po poloviné ¢asu peceni otocit.




B & B

UDRZBA A CISTENI

1. Vytahnéte sitovou zastrCku z elektrické zasuvky.

2. Vnitfni Casti, panel, zasobniky a jiné Casti vyrobku necistéte tvrdymi
nastroji, jako jsou $tétiny, draténa vina nebo ntz. Nepouzivejte abrazivni,
Skrabaci materialy ani Cistici prostfedky.

3. Po otfeni ¢asti na vnitfnich stranach vyrobku oplachnéte mydlovym
hadfikem a poté dikladné osuste mékkym hadfikem.

4. Sklenéné povrchy Cistéte specialnim materialem pro CisSténi skla.

5. Vyrobek nedistéte parnimi Cistici.

6. Pfi CiSténi vyrobku nikdy nepouZivejte hoflavé latky, jako jsou kyseli-
ny, fedidla a plyn.

7. Zadnou &ast vyrobku nemyjte v my&ce nadobi.

8. Na necistoty a skvrny pouzijte stearan draselny (jemné mydIlo).

Cisténi skla trouby

Zvednéte jej stisknutim plastovych zapadek na levé a pravé stranég, jak
je znazornéno na obrazku 20, a zatahnéte za profil k sobé, jak je znazor-
néno na obrazku 21. Po odstranéni profilu se sklo uvolni, jak je znazorné-
no na Obrazku 22. Uvolnéné sklo odstrafite opatrnym potaZzenim smérem
k sobé. Vnéjsi sklo je pfipevnéno k profilu dvifek trouby. Po uvolnéni bryli
muzete snadno provést CiSténi skla. Po ukonceni €isténi a udrzby muzete
bryle namontovat zpét provedenim opacnych operaci. Zkontrolujte, zda je
profil spravné usazen na misté.

Obrazek €. 20. Obrazek €. 21. Obrazek &. 22.




Obrazek €. 23,1.

Uplné otevieni
dvifek potazenim
za dvitka trouby
smérem k sobé.
Potom provedte

odemdeni
Vytaienim zamku
zavésu nahoru po-
moci $roubovaku,
jak je uvedeno v
Obrazek 23,1.

>

Obrazek &. 23,2.
Nastavit zamek

ho uhlu, jak je na
obrazku 23.2. Obé
zavésy pfipojuji-
ci se ke dvefim
trouby uvedte do
stejné polohy.

Obrazek ¢. 24,1.

Pozdéji zaviete
oteviena dviika
trouby tak, aby
byla v kontaktu se
zamkem zavésu
podle obrazku
241.

Obrazek ¢. 24,2.

Pro snazsi vyjmuti
dvifek trouby, kdyz
se priblizi k zavre-
ne poloze, podrzte

kryt dvéma rukama

jako na obrazku
24.2 a zatahnéte
smérem nahoru.

Pfi zpétné montazi dvifek trouby postupujte opacné, nez jste postupovali pfi
odstrafiovani dvirek.




Katalytické stény *

Katalytické stény jsou umistény na levé a pravé strané dutiny pod
vodicimi listami. Katalytické stény zbavuji nepfijemny zapach a poskytuji
nejlepsi vykon ve sporaku. Katalytické stény také absorbuji zbytky oleje a
béhem provozu vycisti vasi troubu.

Odstranéni katalytickych stén

Pro odstranéni katalitickych stén musi byt odstranény vodici listy. Po
vytazenivodicich liSt se katalytické stény se uvolni automaticky. Katalytické
stény se musi ménit po 2-3 letech.

Pravidla pfi manipulaci

Je dulezité, abyste dratovou mfizku spravné
vlozili do trouby. Nedovolte, aby se draténa

razku. Do dolni a horni draténé mrfizky mazete
umistit hluboky plech nebo standardni plech.

MFize 4 =
MFize 3 / miizka dotykala zadni stény trouby. Polohy
MFise 2 % mFiZKy jsou znazornény na nasledujicim ob-

Mrize 1

Instalace a odstranéni draténych mrizek

Chcete-li odstranit draténé mfizky, stisknéte na zapadky na obrazku se Sip-
kami, nejprve odstrarte spodni a horni stranu od mista instalace. Pro instalaci
draténych mfizek; zopakujte postup odstranéni draténého nosice v opatném
poradi.




Vyména lampy v troubé

VYSTRAHA: Aby nedoslo k Urazu elektrickym proudem, zajistéte, aby pred
vyménou lampy zafizeni byl elektricky obvod pferusen. (vypnuty obvod zname-
na vypnuté napajeni)

Nejprve odpojte napajeni spotfebice a ujistéte se, ze spotfebic je studeny.

Ochranné sklo odstrarte otaCenim, jak je znazornéno na obrazku na levé
strané. Pokud mate potize s otaCenim, pomohou vam plastové rukavice.

Potom vyjméte lampu otoenim, vloZte novou lampu se stejnymi parametry.

Opétovné namontujte ochranné sklo, zapojte napajeci kabel spotfebice do
elektrické zasuvky a dokoncete vyménu. Nyni mizZete pouzivat troubu.

Lampa typ G9 Lampa typ E14
il - — @ //
;; ) 220-240 V, AC ?)j E 220-240 V, AC
15-25 W 15 W
\|/ 1l -
Y
J/ Obrazek &. 25. ( ) Obrazek &. 26.

VYSTRAHA: Tento vyrobek obsahuje svételny zdroj tfidy energetické ugin-
nosti G.




RESENi PROBLEMU

Problémy, se kterymi se muzZete setkat s vasim produktem, muzete vyresit
jesté pred tim, nez zavolate technickou sluzbu, zkontrolujte nasledujici body.

Kontrolni body

Pokud mate problém s troubou, nejprve zkontrolujte tabulku nize a vyzkou-

Sejte navrhy.

Problém

Mozna pfi¢ina

Co délat

Trouba nefunguje.

Sitové napajeni neni k dispozici.

Zkontrolujte napajeni.

Dodavka plynu neni k dispozici.

Zkontrolujte, zda je hlavni plyno-
vy ventil otevien.

Zkontrolujte, zda plynové potrubi
neni ohnuté nebo zalomené.

Ujistéte se, Ze plynova hadice je
pfipojena k troubé.

Zkontrolujte, zda se pouziva vhod-
ny plynovy ventil.

Béhem peceni se trouba za-
stavi.

Zastrcka vypadla ze zasuvky.

Znovu zastréte zastréku do elek-
trické zasuvky.

Trouba se béhem peceni vy-
pne.

PFilis dlouhy nepfetrzity provoz.

Po dlouhych cyklech peceni ne-
chte troubu vychladnout.

Vice nez jedna zastréka zasunuta
Vv zasuvce.

Na kazdou sitovou zasuvku pou-
Zivejte pouze jednu zastréku.

Dvirka trouby se neotviraji
spravné.

Mezi dvefmi a vnitfni dutinou se
zasekly zbytky potravin.

Troubu dobfe vycistéte a zkuste
znovu otevfit dvirka.

Zasah elektrickym proudem
pfi dotyku trouby.

Neni spravné uzemnéni.

PouZziva se neuzemnéna zasuvka.

Zkontrolujte, zda je napajeni sprav-
né uzemnéno.




Problém

Mozna pfi¢ina

Co délat

Odkapavani vody.

Z mezery na dvirkach trouby
vystupuje para.

Uvniti trouby zlstala voda.

PFi uréitych podminkach muze
vzniknout voda nebo para v za-
vislosti na pe€eni. Neni to chyba
zafizeni.

Nechte troubu vychladnout a pak
ji osuste pomoci utérky.

Trouba nehreje.

Dvitka trouby jsou oteviené.

Zavrete dvefe a znovu spustte
troubu.

Ovladaci prvky trouby nejsou
spravné nastaveny.

Prectéte si Cast tykajici se provozu
trouby a vynulujte troubu.

Pojistka nebo jisti¢ jsou vypnuty.

Vyménte pojistku nebo resetujte
jisti€. Pokud se to opakuje Casto,
zavolejte elektrikare.

Kour vychazejici béhem
provozu.

PFi prvnim pouziti trouby

Z topnych prvka vychazi kouf.
Neni to chyba. Po 2-3 cyklech uz
kouF pomine.

Zbytky jidla na topnych prvcich.

Nechte troubu vychladnout a vy-
Cistéte zbytky z topnych prvcich.

Pfi provozu z trouby vychazi
pach horeni nebo plastu.

Uvnitf trouby se pouziva plastové
nebo jiné tepelné odolné pfislu-
Senstvi.

P¥i vysokych teplotach pouzivejte
vhodné sklenéné pfisluSenstvi.

Trouba nefunguje dobre.

Dvitka trouby se b&hem vareni
Casto oteviraji.

Neotvirejte Casto dvitka trouby,
pokud potraviny, které pecete,
nevyzaduji otaceni. Pokud ote-
viete dvitka, ¢asto dojde k pokle-
su vnitfni teploty, a proto dojde k
ovlivnéni vysledku peceni.

Vnitini svétlo je slabé nebo ne-
funguje.

Bé&hem peceni lampu pokryva cizi
predmét.

Vycistéte vnitfni povrch trouby a
znovu ji zkontrolujte.

Lampa muze byt porouchana.

Vyménte za zarovku se stejnymi
specifikacemi.




PRAVIDLA PRI PRENOSU

1. NepouzZivejte dvifka a/nebo rukojet k pfenasdeni nebo pfemistovani spo-
tiebice.

2. Provedte pfenos a pfepravu v plivodnim obalu.

3. P¥i nakladani/vykladani a manipulaci spotfebice vénujte maximalni pozor-
nost.

4. PFi manipulaci a pfepravé se presvédcte, zda je obal bezpe€né uzavien.

5. Chrarite spotfebi€ pfed vnéjSimi vlivy (jako jsou vihkost, voda atd.), které
mohou poskodit obal.

6. Davejte pozor, aby pfi manipulaci a pfepravé nedoslo k poSkozeni spotfe-
bic¢e v disledku naraz(, uder(, padu atd., béhem provozu .

DOPORUCENI PRO USPORU ENERGIE

Nasledujici podrobnosti vam pomohou pouzivat vas produkt ekologickym a
ekonomickym zpusobem.

1. Pouzivejte nadoby tmavé barvy a smaltované nadoby, které v troubé lépe
vedou teplo.

2. Kdyz pfipravujete jidlo, pokud recept nebo uZzivatelska pfiru¢ka naznacuje,
Ze je tfeba predehfati, pfedehfivejte troubu.

3. P¥i peceni neotvirejte Casto dvirka trouby.

4. Pokuste se péct v troubé vice jidel soucasné. Mlzete péct soucasné
umisténim dvou panvi na dratény stojan.

5. Pecte nékolik jidel postupné. Trouba neztrati své teplo.

6. Troubu vypnéte nékolik minut pfed uplynutim doby peceni. V takovém
pfipadé neotevirejte dvirka trouby.

7. Pred pecenim zmraZené potraviny rozmrazte.




ZNESKODNENIi V SOULADU S OCHRANOU ZIVOTNIHO PROSTREDI

Baleni zlikvidujte ekologickym zplUsobem.

Tento spotfebi¢ je oznacen v souladu s evropskou smérnici

2012/19/EU o pouzivani elektrickych a elektronickych zafi-

zenich (odpadni elektricka a elektronicka zafizeni - WEEE).

Pokyny ur€uji ramec pro vraceni a recyklaci pouzitych spo-
| trebicl, které se uplatiuji v celé EU.

INFORMACE O BALENI

Obalové materialy vyrobku jsou vyrobeny z recyklovatelnych materiali v sou-
ladu s nasimi narodnimi pfedpisy o zZivotnim prostfedi. Nevyhazujte obalové
materialy spolu s domacimi nebo jinymi odpady. Vezméte je do shérnych mist
pro obalové materialy ur€ené mistnimi organy.
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