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Welcome to Electrolux! Thank you for choosing our appliance.

Get usage advice, brochures, troubleshooting, service and repair information:
www.electrolux.com/support

Subject to change without notice.
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1. A SAFETY INFORMATION

Before the installation and use of the appliance, carefully read
the supplied instructions. The manufacturer is not responsible
for any injuries or damage that are the result of incorrect
installation or usage. Always keep the instructions in a safe
and accessible location for future reference.

1.1 Children and vulnerable people safety

 This appliance can be used by children aged from 8 years
and above and persons with reduced physical, sensory or
mental capabilities or lack of experience and knowledge if
they have been given supervision or instruction concerning
the use of the appliance in a safe way and understand the
hazards involved. Children of less than 8 years of age and
persons with very extensive and complex disabilities shall
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be kept away from the appliance unless continuously
supervised.

Children should be supervised to ensure that they do not
play with the appliance.

Keep all packaging away from children and dispose of it
appropriately.

WARNING: The appliance and its accessible parts become
hot during use. Keep children and pets away from the
appliance when in use and when cooling down.

If the appliance has a child safety device, it should be
activated.

Children shall not carry out cleaning and user maintenance
of the appliance without supervision.

.2 General Safety

This appliance is for cooking purposes only.

This appliance is designed for single household domestic
use in an indoor environment.

This appliance may be used in offices, hotel guest rooms,
bed & breakfast guest rooms, farm guest houses and other
similar accommodation where such use does not exceed
(average) domestic usage levels.

Only a qualified person must install this appliance and
replace the cable.

Do not use the appliance before installing it in the built-in
structure.

Disconnect the appliance from the power supply before
carrying out any maintenance.

If the supply cord is damaged, it must be replaced by the
manufacturer, its Authorised Service Centre or similarly
qualified persons to avoid an electrical hazard.

WARNING: Ensure that the appliance is switched off before
replacing the lamp to avoid the possibility of electric shock.
WARNING: The appliance and its accessible parts become
hot during use. Care should be taken to avoid touching
heating elements or the surface of the appliance cavity.
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Always use oven gloves to remove or insert accessories or
ovenware.

Do not activate the microwave function when the appliance
is empty. Metal parts inside the cavity can create electric
arcing.

Metallic containers for food and beverages are not allowed
during microwave cooking. This requirement is not
applicable if the manufacturer specifies size and shape of
metallic containers suitable for microwave cooking.
WARNING: If the door or door seals are damaged, the
appliance must not be operated until it has been repaired by
a qualified person.

WARNING: Only a qualified person can carry out any
service or repair operation that involves the removal of a
cover which gives protection against exposure to
microwave energy.

WARNING: Do not heat liquids and other foods in sealed
containers. They are liable to explode.

Use only utensils that are suitable for use in microwave
ovens.

When heating food in plastic or paper containers, observe
the appliance due to the possibility of ignition.

The appliance is intended for heating food and beverages.
Drying of food or clothing and heating of warming pads,
slippers, sponges, damp cloth and similar may lead to risk
of injury, ignition or fire.

If smoke is emitted, switch off or unplug the appliance and
keep the door closed in order to stifle any flames.
Microwave heating of beverages can result in delayed
eruptive boiling. Care must be taken when handling the
container.

The contents of feeding bottles and baby food jars shall be
stirred or shaken and the temperature checked before
consumption, in order to avoid burns.
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* Eggs in their shell and whole hard-boiled eggs should not
be heated in the appliance since they may explode, even
after microwave heating has ended.

» To remove the shelf supports first pull the front of the shelf
support and then the rear end away from the side walls.
Install the shelf supports in the opposite sequence.

» The appliance should be cleaned regularly and any food
deposits removed.

* Do not use a steam cleaner to clean the appliance.

* Do not use harsh abrasive cleaners or sharp metal scrapers
to clean the glass door since they can scratch the surface,
which may result in shattering of the glass.

+ Failure to maintain the appliance in a clean condition could
lead to deterioration of the surface that could adversely
affect the life of the appliance and possibly result in a
hazardous situation.

2. SAFETY INSTRUCTIONS

2.1 Installation 2.2 Electrical connection
/N\ WARNING! /\ WARNING!
Only a qualified person must install this Risk of fire and electric shock.
appliance. . .
« All electrical connections should be made

* Remove all the packaging. by a qualified electrician.

Do not install or use a damaged * The appliance must be earthed.
appliance. * Make sure that the parameters on the

» Follow the installation instructions rating plate are compatible with the
available on our website. electrical ratings of the mains power

» Always take care when moving the supply.
appliance as it is heavy. Always use safety | « Always use a correctly installed
gloves and enclosed footwear. shockproof socket.

Do not pull the appliance by the handle. * Do not use multi-plug adapters and

+ Install the appliance in a safe and suitable extension cables.
place that meets installation requirements. | « Make sure not to cause damage to the

» Keep the minimum distance from other mains plug and to the mains cable. Should
appliances and units. the mains cable need to be replaced, this
Before mounting the appliance, check if must be carried out by our Authorised
the appliance door opens without restraint. Service Centre.

» The appliance is equipped with an electric | *« Do not let mains cables touch or come
cooling system. It must be operated with near the appliance door or the niche below
the electric power supply. the appliance, especially when it operates

or the door is hot.
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» The shock protection of live and insulated
parts must be fastened in such a way that
it cannot be removed without tools.

+ Connect the mains plug to the mains
socket only at the end of the installation.
Make sure that there is access to the
mains plug after the installation.

+ If the mains socket is loose, do not
connect the mains plug.

* Do not pull the mains cable to disconnect
the appliance. Always pull the mains plug.

» Use only correct isolation devices: line
protecting cut-outs, fuses (screw type
fuses removed from the holder), earth
leakage trips and contactors.

» The electrical installation must have an
isolation device which lets you disconnect
the appliance from the mains at all poles.
The isolation device must have a contact
opening width of minimum 3 mm.

» This appliance is supplied with a main
plug and a main cable.

2.3 Use

* Do not use microwave function to preheat
the appliance.

/N\ WARNING!

Risk of damage to the appliance.

/\ WARNING!

Risk of injury, burns and electric shock or
explosion.

» Do not change the specification of this
appliance.

» Make sure that the ventilation openings
are not blocked.

* Do not let the appliance stay unattended
during operation.

» Deactivate the appliance after each use.

» Be careful when you open the appliance
door while the appliance is in operation.
Hot air can release.

» Do not operate the appliance with wet
hands or when it has contact with water.

» Do not apply pressure on the open door.

* Do not use the appliance as a work
surface or as a storage surface.

» Open the appliance door carefully. The
use of ingredients with alcohol can cause
a mixture of alcohol and air.

» Do not let sparks or open flames to come
in contact with the appliance when you
open the door.

* Do not put flammable products or items
that are wet with flammable products in,
near or on the appliance.

« To prevent damage or discoloration to the
enamel:

— do not put aluminium foil directly on
the bottom of cavity of the appliance.

— do not put water directly into the hot
appliance.

— do not keep moist dishes and food in
the appliance after you finish the
cooking.

— be careful when you remove or install
the accessories.

» Discoloration of the enamel or stainless
steel has no effect on the performance of
the appliance.

« Use a deep pan for moist cakes. Fruit
juices cause stains that can be
permanent.

« Always cook with the appliance door
closed.

< If the appliance is installed behind a
furniture panel (e.g. a door) make sure the
door is never closed when the appliance
operates. Heat and moisture can build up
behind a closed furniture panel and cause
subsequent damage to the appliance, the
housing unit or the floor. Do not close the
furniture panel until the appliance has
cooled down completely after use.

2.4 Care and cleaning

/\ WARNING!

Risk of injury, fire, or damage to the
appliance.

« Before maintenance, deactivate the
appliance and disconnect the mains plug
from the mains socket.

* Make sure the appliance is cold. There is
the risk that the glass panels can break.

* Replace immediately the door glass
panels when they are damaged. Contact
the Authorised Service Centre.

« Be careful when you remove the door from
the appliance. The door is heavy!

* Make sure the cavity and the door are
wiped dry after each use. Steam produced

ENGLISH 7



during the operation of the appliance
condensates on cavity walls and can
cause corrosion.

« Clean regularly the appliance to prevent
the deterioration of the surface material.

» Fat and food remaining in the appliance
can cause fire and electric arcing when
the microwave function operates.

» Clean the appliance with a moist soft
cloth. Use only neutral detergents. Do not
use abrasive products, abrasive cleaning
pads, solvents or metal objects.

» If you use an oven spray, follow the safety
instructions on its packaging.

2.5 Glassware use

Handling your glassware without an
appropriate degree of care could result in
breakage, chipping, cracking or severe
scratching:

» Do not spill cold water or other liquids on
the glassware because a sudden
temperature drop may cause immediate
breakage of the glass. Broken glass
pieces may be extremely sharp and
difficult to locate.

» Do not place hot glassware on a wet or
cool surface, directly on countertop or
metal surface, or in sink; or handle hot
glassware with wet cloth.

» Do not use or repair any glassware that is
chipped, cracked or severely scratched.

» Do not drop or hit glassware against a
hard object or strike utensils against it.

* Do not heat empty or nearly empty
glassware in microwave, or overheat oil or
butter in microwave (use minimum amount
of cooking time).

Allow hot glassware to cool on a cooling rack,

a potholder or a dry cloth. Make sure that the

glassware is cool enough before washing,

refrigerating or freezing.

Avoid handling hot glassware (including ware
with silicone gripping surfaces) without dry
potholders.

8 ENGLISH

Avoid microwave misuse (i.e. running the
oven without any load or small load).

2.6 Internal lighting

/N\ WARNING!
Risk of electric shock.

« Concerning the lamp(s) inside this product
and spare part lamps sold separately:
These lamps are intended to withstand
extreme physical conditions in household
appliances, such as temperature,
vibration, humidity, or are intended to
signal information about the operational
status of the appliance. They are not
intended to be used in other applications
and are not suitable for household room
illumination.

* This product contains a light source of
energy efficiency class G.

¢ Use only lamps with the same
specifications.

2.7 Service

* To repair the appliance contact the
Authorised Service Centre.
« Use original spare parts only.

2.8 Disposal

/\ WARNING!
Risk of injury or suffocation.

« Contact your municipal authority for
information on how to dispose of the
appliance.

« Disconnect the appliance from the mains
supply.

« Cut off the mains electrical cable close to
the appliance and dispose of it.



3. PRODUCT DESCRIPTION

3.1 General overview

BE B

Control panel
Display

Heating element
Microwave generator
Lamp

4. CONTROL PANEL

4.1 Control panel overview

= EeS

pAS &o
|

I A
1215 5167

1 ON/ Press and hold to turn the appli-
OFF ance on and off.

Lists the appliance options and
setting functions.

Menu

@A Fan

Shelf support, removable
Bl Shelf positions

3.2 Accessories

*  Wire shelf
For cake tins, ovenproof dishes, roast
dishes, cookware / dishes.
It can be used with microwave functions.
« Baking tray
For moist cakes, baked items, bread, large
roasts, frozen meals and to catch dripping
liquids, e.g. fat when roasting food on wire
shelf.
It cannot be used with microwave
functions.
« Grill-/ Roasting pan
To bake and roast or as pan to collect fat.
* Microwave bottom glass plate
To prepare food in microwave mode.

Favour- | ists the favourite settings.
ites

Displa Shows the current settings of the

play appliance.

I;fv?ffh To turn the lamp on and off.

E Fast To turn on and off the function:
Heat Up Fast Heat Up.
Micro-

wave To turn on microwave function
quick (1000 W and 30 seconds).
start

4.2 Display

Display with key functions set.
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W2I:SO
B 150°C
O 15min © | START
E D B
Time of Day
START / STOP

Temperature / Microwave timer
Heating functions
Timer

moowy

Display indicators

OK To confirm the selection / setting.

< To go one level back in the menu.

9-) To undo the last action.

W To turn the options on and off.

5. BEFORE FIRST USE

/N\ WARNING!
Refer to Safety chapters.

5.1 First connection

The display shows welcome message after
the first connection.

You have to set: Language, Display
Brightness, Key Tones, Buzzer Volume, Time
of Day.

5.2 Initial preheating and cleaning

Preheat the empty appliance before the first
use and contact with food. The appliance can

6. DAILY USE

/\ WARNING!
Refer to Safety chapters.
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Display indicators

D The sound alarm function is activated.

The sound alarm and stop cooking function
is activated.

Pop up message only is activated.

Delayed start function is activated.

RCIRNIEID

To cancel the setting.

emit unpleasant smell and smoke. Ventilate
the room during preheating.

1. Remove all accessories and removable
shelf supports from the appliance.

2. Set the function —. Set the maximum
temperature. Let the appliance operate
for 1 h.

3. Turn off the appliance and wait until it is
cold.

4. Clean the appliance and the accessories
only with a microfibre cloth, warm water
and a mild detergent.

5. Put the accessories and removable shelf
supports back to their initial position.



6.1 Heating functions

Dough Proving

= To speed up the rising of the yeast dough.
STANDARD Cover the surface of the dough to prevent
from drying.
E‘ Grill 55 Au Gratin
To grill thin pieces of food and to toast = For dishes such as lasagna or potato gra-
bread. tin. To bake gratins and to brown.
Turbo Grilling 1oC] Slow Cooking

To roast large meat joints or poultry with
bones on one shelf position. To bake gra-
tins and to brown.

Low temperature cooking process. It's per-
fect to cook delicate food (e.g., beef, veal
or lamb).

)

True Fan Cooking

To roast meat and bake cakes. Set a lower
temperature than for Conventional Cook-
ing as the fan distributes heat evenly in the
oven interior.

Keep Warm

To keep food warm. Please note that
some dishes may continue to cook and dry
out while being kept warm. Cover the
dishes if necessary.

[

Frozen Foods
Perfect for ready meals (e.g. french fries,
croquettes or spring rolls).

1

Conventional Cooking
To bake and roast food on one shelf posi-
tion.

<

Pizza Function
Best for baking pizza and other dishes that
require more heat from below.

2 Bread Baking
- Use this function to prepare bread and
bread rolls with professional-like result in
terms of crispiness, colour and crust gloss.
MICROWAVE

(]

Bottom Heat

Choose this function after a cooking proc-
ess to brown the food more on the bottom
if needed. Use the lowest shelf level.

Microwave
Heating up, cooking, power range: 100 -
1000 W

®

The lamp may turn off automatically at a
temperature below 80 °C during some
heating functions.

SPECIALS

Sk Defrost

‘¢ Defrosting various types of food, power
range: 100 - 200 W

§§§ Rehgat

= Heating up pre-prepared meals, power
range: 300 - 700 W

§85 iqui

s Liquid

Heating up drinks and soups, power range:
600 - 1000 W

E]

Preserving

To preserve vegetables and fruits, place
canning jars in a baking tray filled with wa-
ter, using heat-resistant jars with bayonet
or screw caps of the same size. Use the
lowest shelf position.

MICROWAVE COMBINATION

True Fan Cooking + MW

Baking on one shelf position. The function
with MW boost, power range: 100 - 600
W.

Dehydrating

To dry sliced fruit, vegetables and mush-
rooms. To allow the moisture-saturated air
to escape and the fruit to dry better, it is
advisable to open the oven door occasion-
ally during the drying process.

Conventional Cooking + MW

Baking and roasting food on one shelf po-
sition. The function with MW boost, power
range: 100 - 600 W.

i

Plate Warming
To preheat plates for serving.

Grill + MW

To grill and brown food on one shelf posi-
tion. Function with MW boost, power
range: 100 - 600 W.
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EETJ Turbo Grilling + MW
To roast large pieces of meat on one shelf
position. To bake gratins and to brown.
The function with MW boost, power range:
100 - 600 W.

For general energy saving recommendations
refer to "Energy Efficiency" chapter, Energy
saving tips.

6.2 Setting: Heating functions

1. Turn on the appliance. The display shows
the default heating function and the
temperature.

2. Press the symbol of the heating function

to enter the submenu.

Select the heating function and press OK.
Set the temperature. Press OK.

Press START .

STOP - press to turn off the heating
function.
7. Turn off the appliance.

S O

6.3 Setting: Microwave functions

1. Remove all accessories and turn on the
appliance.

2. Insert microwave bottom glass plate.

3. Press the symbol of the heating function
to enter the submenu.

4, Select the microwave heating function

and press OK,
5. Set the microwave power. Press OK,
6. Press START .
7. STOP - press to turn off the heating
function.
8. Turn off the appliance.

The maximum time of microwave functions
depends on microwave power you set:

Microwave power Maximum time

(W) (min)
100 - 600 59:99
> 600 7
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If you open the door, the function stops.
To start it again, press START .

6.4 Setting: Microwave combination
functions

Microwave combination functions combine
standard heating functions with microwave
boost to shorten cooking time and improve
cooking results.

1. Turn on the appliance. The display shows
the default heating function and the
temperature.

2. Press the symbol of the heating function

to enter the submenu.
3. Select the microwave combination

function and press OK. The display
shows the temperature.

4. Set the temperature. Press OK,
5. Press: W. The display shows the
microwave power settings.

6. Set the microwave power. Press OK.
7. Press START .
8. STOP - press to turn off the heating

function.
9. Turn off the appliance.

6.5 Setting: Microwave quick start

The microwave can be turned on at any time
with: Microwave quick start.

1. Press and hold @ The microwave runs
for 30 sec with the maximum power.

2. Press on the running time value or press
+30 s to extend the cooking time.

6.6 Menu

Press —— to enter the menu.

Menu item Application

Assisted Cooking Lists automatic pro-

grammes.

Lists the favourite set-
tings.

Favourites




Menu item Application

Submenu Description

Options To set the appliance Time of Day  Sets the current time and date.
configuration.
Settings Setup To set the_appllance Submenu for: Service
configuration.
Service Shows the softwarg ver- Submenu Description
sion and configuration.
Demo Mode Activation / deactivation code: 2468
Submenu for: Options Software Information about software version.
’ Version
Submenu Application Reset All Restores factory settings.
Settings
Light Turns the lamp on and off.
Child Lock  Prevents accidental activation of the 6.7 Setting: Assisted Cooking

appliance.

Fast Heat Up Shortens the heat up time. It is availa-
ble only for some of the heating func-

tions.
Digital Clock Changes the format of the displayed
Style time indication.

Submenu for: Setup

Submenu Description

Language Sets the appliance language.

Display Sets the display brightness.

Brightness

Key Tones Turns the tone of the touch fields on
and off. It is not possible to mute the
tone for ®

Buzzer Vol-  Sets the volume of key tones and sig-

ume nals.

7. ADDITIONAL FUNCTIONS

7.1 Favourites 3

You can save up to 3 of your favourite
settings, such as heating function and
cooking time.

1. Turn on the appliance.
Select the preferred setting.

2
3. Press—.
4

Select: Favourites / Save current settings.

Assisted Cooking submenu consists of a set
of additional functions and programs that are
designed for dedicated dishes. Each dish in
this submenu is provided with a suitable
setting. You can adjust the time, temperature
and if available microwave power during
cooking.

For some of the dishes you can also cook
with Weight Automatic.

Turn on the appliance.

Press —.

Press Y. Enter Assisted Cooking.
Choose a dish or a food type.

Place the food inside the appliance and
press START .

When the function ends, check if the food is
ready. Extend the cooking time, if needed.

apO D=

5. Press + to add the setting to the list of:
Favourites.

6. Press OK
k) - press to reset the setting.

0 - press to cancel the setting.

7.2 Function lock

This function prevents an accidental change
of the appliance function.
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1. Turn on the appliance.
2. Set a heating function.
3.

*, - press at the same time to turn on
the function.

793, ' press at the same time to turn off the
function.

7.3 Child Lock

This function prevents accidental activation of
the appliance.

1. Turn on the appliance.

2. Press —.

3. Select Options / Child Lock.

4. Press the code letters in an alphabetical
order.

Child Lock is activated.

When this function is activated, access to:

Timer and lamp is available.

To enable the use of the appliance, press the
code letters in an alphabetical order.

7.4 Automatic switch-off

For safety reasons, if the heating function is
active and no settings are changed, the

8. CLOCK FUNCTIONS

8.1 Clock functions description

appliance will turn off automatically after a
certain period of time.

(°C) ® (n)
30-115 12.5
120 - 195 8.5
200 - 230 55

If you intend to run a heating function for a
duration exceeding the automatic switch-off
time, set the cooking time. Refer to the 'Clock
functions' chapter.

The Automatic switch-off does not work with
the functions: Light, End time.

7.5 Cooling fan

When the appliance operates, the cooling fan
turns on automatically to keep the surfaces of
the appliance cool. If you turn off the
appliance, the cooling fan can continue to
operate until the appliance cools down.

Function Description
Function Description Delayed To postpone the start and / or end of
start cooking. Not available for microwave
Timer To set the length of cooking. Maximum functions.
is 23 h 59 min.
You can set what happens when the Time Ex- To extend the cooking time.
time is up by setting the preferred: End tension
Action. - -
Uptimer To show how long the appliance oper-
End Action  Sound Alarm - when the time is up the ates. Maximum is 23 h 59 min. You can

signal sounds. You can set this function
at any time, even when the appliance is
turned off.

turn the function on and off. This func-
tion has no effect on the operation of
the appliance.

Sound Alarm and stop cooking - when
the time is up the signal sounds and the
heating function turns off. Not available
for microwave functions.

Pop up message only - when the time
is up the message appears on the dis-
play. You can set this function at any
time, even when the appliance is turned
off.
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8.2 Setting: Time of Day

1. Turn on the appliance.
2. Press: Time of Day.

3. Setthetime.
4.

Press OK,



8.3 Setting: Timer

1. Choose the heating function and set the
temperature.

2. Press @
3. Setthe time.
You can select the preferred End action by

pressing © ® ®

4. Press OK Repeat the action until the
display shows the main screen.

When 10% of cooking time is left and the

food does not seem to be ready, you can

extend cooking time. You can also change

the heating function. Press +1min to extend

the cooking time.

8.4 Setting: Delayed start

1. Set the heating function and the
temperature.

Press @
Set the cooking time.

4, Press ® ® @

2,
3.

9. USING THE ACCESSORIES

/N\ WARNING!
Refer to Safety chapters.

9.1 Inserting accessories

Use only suitable cookware and material.
Refer to "Hints and tips" chapter, Microwave
suitable cookware and materials.

A small indentation at the top increases
safety and provides tilt protection. The
indentations are also anti-tip devices. The rim
around the shelf prevents cookware from
slipping off the shelf.

Wire shelf

5. Press: Delayed start.
6. Choose the desired start time.
7. Press OK, Repeat the action until the

display shows the main screen.
8.5 Setting: Uptimer

Press @

Press ® ® @

Press: Uptimer.

Slide or press ™ to show the running
time on the main screen.

Press OK. Repeat the action until the
display shows the main screen.

> obh =

o

8.6 Changing timer settings

You can change the set time during cooking
at any time.

1. Press @
2. Set the timer value.
3. Press OK,

Insert the shelf between the guide bars of the
shelf support and make sure that the feet
point down. Make sure that the shelf touches
the back of the oven interior.

Baking tray / Deep pan
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Push the tray between the guide bars of the
shelf support. Place the baking tray with the
slope towards the back of the oven interior.

Microwave bottom glass plate

10. HINTS AND TIPS

10.1 Cooking recommendations

The temperature and cooking times in the
tables are for guidance only. They depend on
the recipes, quality and quantity of the
ingredients used.

Your appliance may bake or roast differently
than your previous appliance. The hints
below show recommended settings for
temperature, cooking time and shelf position
for specific types of the food.

Count the shelf positions from the bottom of
the oven floor.

If you cannot find the settings for a specific
recipe, look for a similar one.

For energy saving tips refer to "Energy
efficiency" chapter.

For more cooking recommendations refer to
the cooking tables available on our website.
To find the Cooking Hints, check the PNC

10.2 Information for test institutes

Microwave function
Tests according to IEC 60705.

Use wire shelf unless otherwise specified.
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Use the microwave bottom glass plate only
with microwave function. It is not suitable for
combined microwave function (e.g.
microwave grilling). Put the accessory on the
bottom of the cavity. You can put the food
directly on the microwave bottom glass plate.

number on the rating plate located on the
front frame inside the appliance.

Symbols used in the tables:

‘% Food type
Heating function
°C Temperature
= Accessory

|j Weight (kg)

~

Microwave power (W)

3
H
g

Shelf position

Cooking time (min)

o | 0| (
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Sponge cake 1) 600 0.475 Bottom 7-9
Meatloaf 1) 400 0.9 2 25-32
Egg custard 1) 500 1 Bottom 17-19
200 0.5 Bottom 7-8

Meat defrosting 2)

1) Turn the container around by 1/4, halfway through the cooking time.

2) Turn the meat upside down halfway through defrosting time.

Microwave Combi Function
Use the wire shelf.

= ~\ o,
& & 0 c B2 O

Cake 1) Conventional 100 0.7 200 2 23-27

Cooking + MW
in 1) True Fan Cooking 300 11 180 2 38 -42

Potato gratin MW

Chicken 2) Turbo Grilling + 400 1.1 230 1 35-40
MW

1) Turn the container around by 1/4, halfway through the cooking time.

2) Put the meat in a round glass container and turn it upside down after 20 minutes of the cooking time.

10.3 Microwave recommendations

Place the food on the microwave bottom
glass plate.

Place the food on a plate at the bottom of the
oven.

Turn or stir the food halfway through the
cooking time to improve the results.

Stir liquid dishes from time to time.
Stir the food before serving.

Put the spoon into the cup or glass when
heating up liquids, to improve heat
distribution and avoid overboiling. The spoon
must not touch any part of the oven interior,
this may cause sparking.

Place the food into the appliance without
packaging. The packaged ready meals can
be put into the appliance only when the
packaging is microwave safe. Refer to "Hints
and tips", Microwave suitable cookware and
materials section.

Do not cover the food when using Microwave
combi functions. Refer to "Daily use" chapter.

Do not use Microwave functions or
Microwave combination functions when there
is no food inside the appliance.

Microwave cooking

Cover the food for cooking or reheating with
microwave functions. If you want to keep a
crust, cook food without a cover.

Do not overcook the dishes by setting the
power and time too high. The food can dry
out, burn or cause fire.

Do not use the appliance to cook eggs or
snails in their shells, because they can burst.
Pierce the yolk of fried egg before reheating
it.

Pierce food with skin or peel several times
before cooking.

Cut vegetables into similar-sized pieces.

ENGLISH 17



After you turn off the appliance, take the food
out and let it stand for a few minutes to allow
the heat distribute evenly.

Microwave defrosting

Place the frozen, unwrapped food on a small
upturned plate with a container below it, or on
a defrosting rack or plastic sieve so that the
defrosting liquid can leak out.

Remove defrosted pieces subsequently.

To cook fruit and vegetables without
defrosting them first, you can use a higher
microwave power.

Turning improves the results. For sensitive
foods such as meat, turn upside down twice
during defrosting.

10.4 Microwave suitable cookware
and materials

For the microwave use only suitable
cookware and materials. Use below table as
a reference.

Check the cookware / material / food
container specification before use.

For other specific microwave cookware not
listed in this table, follow manufacturer
instructions.

Cookware / Material

%N & = (o me i}

T

g
B

Ovenproof glass and porcelain with no metal compo-
nents, e.g. heat-proof glass

Non-ovenproof glass and porcelain without any silver,
gold, platinum or other metal decorations

Glass and glass ceramic made of ovenproof / frost-proof
material

Ovenproof ceramic and earthenware without any quartz
or metal components and glazes which contain metal

Ceramic, porcelain and earthenware with unglazed bot-
tom or with small holes, e.g. on handles

Heat-resistant plastic up to 200 °C

Cardboard, paper only

Clingfilm

Microwave clingfilm

Roasting dishes made of metal, e.g. enamel, cast iron

Baking tins, black lacquer or silicon-coated

Baking tray

Wire shelf

Microwave glass bottom plate

LIS XX XSS ISLS) XKLL &«
LIS XX XK I XX K XK K XL
XIS XXX XXX X| X| <] K| X<
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10.5 Power settings
Below data is for guidance only.

700 - 1000 W

» Searing at the start of the cooking process
* Heating liquids

500 - 600 W

» Cooking vegetables and egg dishes

+ Simmering stews

* Heating one-plate meals

» Defrosting and heating frozen meals

11. CARE AND CLEANING

/\ WARNING!
Refer to Safety chapters.

11.1 Notes on cleaning
Cleaning Agents

+ Clean the front of the appliance only with a
microfibre cloth with warm water and a
mild detergent.

» Use a cleaning solution to clean metal
surfaces.

Clean stains with a mild detergent.

Everyday Use

» Clean the interior of the appliance after
each use. Fat accumulation or other
residue may cause fire.

» Clean the appliance ceiling carefully from
residue and fat.

» Do not store food in the appliance for
longer than 20 minutes. Dry the interior of
the appliance only with a microfibre cloth
after each use.

Accessories

» Clean all accessories after each use and
let them dry. Use only a microfibre cloth
with warm water and a mild detergent. Do
not clean the accessories in a dishwasher.

* Do not clean the non-stick accessories
using abrasive cleaner or sharp-edged
objects.

11.2 Removing the shelf supports

Remove the shelf supports to clean the
appliance.

300 - 400 W

* Melting cheese, chocolate, butter

« Simmering rice

* Heating baby food

« Cooking / Heating delicate food

» Continuing cooking

100 - 200 W

« Defrosting bread, fruit and cakes, cheese,
cream, butter, meat, fish

1. Turn off the appliance and wait until it is
cold.

2. Carefully pull the shelf supports up and
out of the front catch.

3. Pull the front end of the shelf support
away from the side wall.

4. Pull the supports out of the rear catch.

Install the shelf supports in the opposite
sequence.

11.3 Replacing the lamp

/\ WARNING!

Risk of electric shock.
The lamp can be hot.

1. Turn off the appliance and wait until it is
cold.

2. Disconnect the appliance from the mains.

3. Place the cloth on the oven floor.

/\ CAUTION!

Always hold the halogen lamp with a
cloth to prevent grease residue from

burning on the lamp.
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Too | 3. Replace the lamp with a suitable 300 °C
Op lamp heat-resistant lamp.

1. Turn the glass cover to remove it. 4. Install the glass cover.
2. Clean the glass cover.

12. TROUBLESHOOTING

/\ WARNING!
Refer to Safety chapters.

12.1 What to do if...

Problem description Cause and remedy

You cannot activate or operate the The appliance is not connected to an electrical supply or it is connected in-
appliance. correctly.

The appliance does not heat up. The clock is not set.
To set the clock refer to "Clock functions" chapter.

The door is not closed correctly.
Lamps / symbols for the hob

The fuse is blown.
Make sure the fuse is the cause of the problem. If the problem recurs, con-
tact a qualified electrician.

Child Lock is activated.

The lamp is turned off. The lamp is burnt out. Replace the lamp.
For details refer to "Care and Cleaning" chapter.

12.2 Error codes

When the software error occurs, the display shows error message. You will find the list of
problems in the table below.

Code and description Remedy
F240, F439 - the touch fields on the display do not Clean the surface of the display. Make sure there is no
work properly. dirt on the touch fields.

F908 - the appliance system cannot connect with the Turn the appliance off and on.
control panel.

F131 - the temperature of magnetron sensor is too Turn the appliance off and wait until it cools down. Turn
high. 1) the appliance on again.

1) When the following error message continues to appear on the display, it means a faulty subsystem may have
been disabled. In such a case contact your dealer or an Authorized Service Centre. If one of these errors occurs,
the rest of the appliance functions will continue to work as usual.

12.3 Service data The necessary data for the service centre is
on the rating plate. The rating plate is located

If you cannot find a solution to the problem on the front frame of the appliance. It is

yourself, contact your dealer or an Authorised
Service Centre.

20 ENGLISH



visible when you open the door. Do not
remove the rating plate from the appliance.

We recommend that you write the data
here:

13. ENERGY EFFICIENCY

Model (MOD.) :

Product number (PNC):

Serial number (S.N.):

13.1 Product Information for power consumption and maximum time to

reach applicable low power mode

Power consumption in standby

0.8 W

Maximum time needed for the equipment to automatically reach the applicable low power mode

20 min

13.2 Energy saving tips

Following tips below will help you save
energy when using your appliance.

Make sure that the appliance door is closed
when the appliance operates. Do not open
the appliance door too often during cooking.
Keep the door gasket clean and make sure it
is well fixed in its position.

Use metal cookware and dark, non-reflective
tins and containers to improve energy saving
(only when you use a non-microwave
function).

Do not preheat the appliance before cooking
unless specifically recommended.

Keep breaks between baking as short as
possible when you prepare a few dishes at
one time.

Cooking with fan
When possible, use the cooking functions
with fan to save energy.

Residual heat
When the cooking duration is longer than 30
min, reduce the appliance temperature to

minimum 3 - 10 min before the end of
cooking. The residual heat inside the
appliance will continue to cook.

Use the residual heat to keep the food warm
or warm up other dishes.

When you turn off the appliance, the display
shows the residual heat or temperature.

If a programme with Duration is activated and
the cooking time is longer than 30 min, the
heating elements automatically turn off earlier
in some appliance functions.

Keep food warm

Choose the lowest possible temperature
setting to use residual heat and keep the food
warm. The residual heat indicator or
temperature appears on the display.

Cooking with the lamp off
Turn off the lamp during cooking. Turn it on
only when you need it.

Standby mode
After 2 min the display switches to standby
mode.

14. ENVIRONMENTAL CONCERNS

Recycle materials with the symbol C/:) Put the
packaging in relevant containers to recycle it.
Help protect the environment and human
health by recycling waste of electrical and
electronic appliances. Do not dispose of

appliances marked with the symbol E with
the household waste. Return the product to
your local recycling facility or contact your
municipal office.
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Benvenuto in Electrolux! Grazie per aver scelto di acquistare
questo prodotto.

informazioni sull'assistenza e la riparazione:

@ Ricevere consigli, scaricare i nostri opuscoli, eliminare eventuali anomalie, ottenere
www.electrolux.com/support

Con riserva di modifiche.
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1. A INFORMAZIONI DI SICUREZZA

Leggere attentamente le istruzioni fornite prima di installare e
utilizzare I'apparecchiatura. | produttori non sono responsabili
di eventuali lesioni o danni derivanti da un'installazione o un
uso scorretti. Conservare sempre le istruzioni in un luogo
sicuro e accessibile per poterle consultare in futuro.

1.1 Sicurezza di bambini e persone vulnerabili

* Quest’apparecchiatura puo essere usata da bambini a
partire da 8 anni di eta e da adulti con capacita fisiche,
sensoriali o mentali limitate o con scarsa esperienza e
conoscenza sull’'uso dell’apparecchiatura, solamente se
sorvegliati o se istruiti relativamente all’utilizzo in sicurezza
dell’apparecchiatura e se hanno compreso i rischi coinvolti.
| bambini che hanno meno di 8 anni e le persone con
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disabilita diffuse e complesse vanno tenuti lontani
dall’elettrodomestico, a meno che non vi sia una
supervisione continua.

Sorvegliare i bambini per assicurarsi che non giochino con
I'apparecchiatura.

Tenere gli imballaggi lontano dai bambini e smaltirli in modo
adeguato.

AVVERTENZA: L’elettrodomestico e le parti accessibili si
riscaldano molto durante l'uso. Tenere i bambini e gli
animali domestici lontani dall’apparecchiatura durante l'uso
e durante il raffreddamento.

Se l'elettrodomestico ha un dispositivo di sicurezza per i
bambini sara opportuno attivarlo.

| bambini non devono eseguire interventi di pulizia e
manutenzione sull'elettrodomestico senza essere
supervisionati.

.2 Avvertenze di sicurezza generali

L'apparecchiatura & destinata solo alla cottura.
Quest’apparecchiatura é progettata per un uso domestico
singolo in un ambiente interno.

Quest’apparecchiatura puo essere utilizzata in uffici,
camere d'albergo, camere di bed & breakfast, alloggi in
agriturismi e altre sistemazioni simili in cui tale utilizzo non
superi i livelli di utilizzo domestico (medi).

L'installazione dell'apparecchiatura e la sostituzione dei
cavideve essere effettuata unicamente da personale
qualificato.

Non utilizzare I'apparecchiatura prima di installarla nella
struttura a incasso.

Prima di ogni operazione di manutenzione, scollegare
I'apparecchiatura dall’alimentazione elettrica.

Se il cavo di alimentazione € danneggiato, deve essere
sostituito dal produttore, da un centro di assistenza tecnica
autorizzato o da una persona qualificata per evitare
situazioni di pericolo elettrico.
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 AVVERTENZA: Assicurarsi che l'elettrodomestico sia
spento prima di sostituire la lampadina per evitare la
possibilita di scosse elettriche.

 AVVERTENZA: L’elettrodomestico e le parti accessibili si
riscaldano molto durante l'uso. Prestare attenzione a non
toccare le resistenze o la superficie della cavita
dell’apparecchiatura.

 Utilizzare sempre guanti da forno per rimuovere o inserire
accessori o pirofile.

* Non attivare la funzione Microonde quando
I'apparecchiatura € vuota. Le parti metalliche all’interno
della cavita possono generare scintille elettriche.

* | contenitori metallici per alimenti e bevande non sono
ammessi durante la cottura a microonde. Questo requisito
non € applicabile se il produttore specifica dimensioni e
forma dei contenitori metallici adatti per la cottura a
microonde.

 AVVERTENZA: Se lo sportello o le guarnizioni dello
sportello sono danneggiate, I'apparecchiatura non deve
essere messa in funzione finché non & stata riparata da una
persona qualificata.

« AVVERTENZA: Qualsiasi intervento di manutenzione o
riparazione che riguardi la rimozione di un coperchio che
garantisca protezione contro I'esposizione all’energia del
microonde deve essere eseguito solo da una persona
qualificata.

 AVVERTENZA: Non riscaldare liquidi e altri alimenti in
contenitori sigillati. Possono esplodere.

+ Usare solo utensili adatti all’'uso nei forni a microonde.

* Quando si riscaldano alimenti in recipienti di plastica o
carta, controllare I'apparecchiatura per evitare il rischio
d’'incendio.

» L’apparecchiatura € destinata alla cottura di alimenti e
bevande. L'asciugatura di alimenti o indumenti e il
riscaldamento di cuscinetti riscaldanti, pantofole, spugne,
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panni umidi e simili pud comportare il rischio di lesioni o
incendio.

» Se viene emesso del fumo, spegnere o scollegare
I'apparecchiatura e tenere la porta chiusa per spegnere le
eventuali flamme.

* |l riscaldamento a microonde di bevande pud provocare
un’ebollizione ritardata con fuoriuscita del liquido. Prestare
attenzione quando si manipola il contenitore.

* | contenuti dei biberon e degli omogeneizzati devono
essere mescolati o agitati e la temperatura deve essere
controllata prima del consumo, per evitare ustioni.

» Le uova nel guscio e le uova sode non devono essere
riscaldate nell’apparecchiatura in quanto potrebbero
esplodere, anche dopo il termine del riscaldamento a
microonde.

» Per rimuovere i supporti del ripiano, tirare prima la parte
anteriore del supporto del ripiano e poi l'estremita
posteriore lontano dalle pareti laterali. Installare i supporti
ripiani seguendo al contrario la procedura indicata.

» L’apparecchiatura deve essere pulita regolarmente e
devono essere rimossi eventuali residui di cibo.

* Non utilizzare vaporelle per pulire I'elettrodomestico.

* Non utilizzare detergenti abrasivi o raschietti di metallo per
pulire il vetro dello sportello per non rigare la superficie e
causare la rottura del vetro.

* La mancata pulizia dell’apparecchiatura pud comportare un
deterioramento della superficie che potrebbe influire
negativamente sulla durata dell’apparecchiatura e
comportare situazioni di pericolo.

2. ISTRUZIONI DI SICUREZZA

2.1 Installazione + Non installare o utilizzare
I'apparecchiatura se € danneggiata.
/\ AVVERTENZA! » Seguire le istruzioni di installazione
B . , . disponibili sul nostro sito web.
L mstallazwng dell apparecchlaturq Qeve «  Prestare sempre attenzione in fase di
essere eseguita da personale qualificato. spostamento dell'apparecchiatura, dato
Rimuovere tutti i materiali di imballaggio.
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che é pesante. Usare sempre i guanti di
sicurezza e le calzature adeguate.

Non tirare I'apparecchiatura per la
maniglia.

Installare I'apparecchiatura in un luogo
sicuro e idoneo che soddisfi i requisiti di
installazione.

E necessario rispettare la distanza minima
dalle altre apparecchiature.

Prima di montare I'apparecchiatura
controllare che la porta dell'apparecchio si
apra senza limitazioni.

L'apparecchiatura € dotata di un sistema
di raffreddamento elettrico. Quest'ultimo
funziona a corrente elettrica.

2.2 Collegamento elettrico

/N\ AVVERTENZA!
Rischio di incendio e scossa elettrica.

Tutti i collegamenti elettrici devono essere
realizzati da un elettricista qualificato.
L'apparecchiatura deve disporre di una
messa a terra.

Verificare che i parametri sulla targhetta
siano compatibili con le indicazioni
elettriche dell'alimentazione.

Utilizzare sempre una presa elettrica con
contatto di protezione correttamente
installata.

Non utilizzare prese multiple e prolunghe.
Accertarsi di non danneggiare la spina e il
cavo. Qualora il cavo elettrico debba
essere sostituito, I'intervento dovra essere
effettuato dal nostro Centro di Assistenza
autorizzato.

Evitare che i cavi entrino a contatto o si
trovino vicino alla porta
dell'apparecchiatura o sulla nicchia sotto
all'apparecchiatura, in particolare quando
il dispositivo & in funzione o la porta &
calda.

| dispositivi di protezione da scosse
elettriche devono essere fissati in modo
tale da non poter essere disattivati senza
l'uso di attrezzi.

Inserire la spina di alimentazione nella
presa solo al termine dell'installazione.
Verificare che la spina di alimentazione
rimanga accessibile dopo l'installazione.
Nel caso in cui la spina di corrente sia
allentata, non collegarla alla presa.
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* Non tirare il cavo di alimentazione per
scollegare 'apparecchiatura. Tirare
sempre dalla spina.

» Servirsi unicamente di dispositivi di
isolamento adeguati: interruttori
automatici, fusibili (quelli a tappo devono
essere rimossi dal portafusibile),
sganciatori per correnti di guasto a terra e
rele.

« L'impianto elettrico deve essere dotato di
un dispositivo di isolamento che consenta
di scollegare I'apparecchiatura dalla presa
di corrente a tutti i poli. Il dispositivo di
isolamento deve avere una larghezza
dell'apertura di contatto non inferiore ai 3
mm.

» La dotazione standard
dell'apparecchiatura al momento della
fornitura prevede una spina e un cavo di
rete.

2.3 Utilizzo:

/N\ AVVERTENZA!
Rischio di lesioni, ustioni, scosse

elettriche o esplosioni.

* Non modificare le specifiche tecniche
dell'apparecchiatura.

« Assicurarsi che le aperture di ventilazione
non siano bloccate.

* Non lasciare I'elettrodomestico incustodito
durante il funzionamento.

* Spegnere I'elettrodomestico dopo ogni
utilizzo.

* Prestare attenzione in fase di apertura
dello sportello dell'elettrodomestico,
quando quest'ultimo € in funzione. Puo
esservi un rilascio di aria calda.

* Non accendere I'elettrodomestico con le
mani bagnate o quando & a contatto con
l'acqua.

« Non esercitare pressione sullo sportello
aperto.

* Non utilizzare I'elettrodomestico come
superficie di lavoro o come superficie di
deposito.

» Aprire lo sportello dell'elettrodomestico
attentamente. L'utilizzo di ingredienti con
alcol pud provocare una miscela di alcol e
aria.




Non lasciare scintille o famme libere a
contatto con I'elettrodomestico quando si
apre lo sportello.

Non appoggiare o tenere liquidi o materiali
infammabili, né oggetti faciimente
infiammabili sul’apparecchiatura, al suo
interno o nelle immediate vicinanze.

Non usare la funzione microonde per
preriscaldare I'apparecchiatura.

/\ AVVERTENZA!

Vi ¢ il rischio di danneggiare
I'apparecchiatura.

Per evitare danni o lo scolorimento dello

smalto:

— Non collocare la pellicola di alluminio
direttamente sul fondo della cavita
dell’elettrodomestico.

— Non versare acqua direttamente
all'interno dell’elettrodomestico caldo.

— Non conservare piatti e alimenti umidi
all'interno dell'elettrodomestico dopo
aver terminato la cottura.

— Prestare attenzione in fase di
rimozione o installazione degli
accessori.

Lo scolorimento dello smalto o dell'acciaio

inox non influisce sulle prestazioni

dell'elettrodomestico.

Usare una leccarda per torte umide. |

succhi di frutta causano macchie che

possono essere permanenti.

Eseguire sempre la cottura con lo

sportello dell’'apparecchiatura chiuso.

Se l'apparecchiatura si trova dietro a un

pannello anteriore (ad es. una porta),

assicurarsi che questo non sia mai chiuso
quando l'apparecchiatura & in funzione.

Calore e umidita possono accumularsi sul

retro di un pannello chiuso causando

danni all'apparecchiatura,
all'alloggiamento o al pavimento. Dopo

I'uso non chiudere il pannello dell'armadio

finché I'apparecchiatura non si &
completamente raffreddata.

2.4 Cura e pulizia

/\ AVVERTENZA!

Rischio di lesioni, di incendio o di danni
all'apparecchiatura.

« Prima di eseguire qualunque intervento di
manutenzione, spegnere I'apparecchiatura
ed estrarre la spina dalla presa.

« Assicurarsi che |'elettrodomestico si sia
raffreddato. Vi ¢ il rischio che i pannelli in
vetro si rompano.

» Sostituire immediatamente i pannelli in
vetro dello sportello quando sono
danneggiati. Contattare il Centro
Assistenza Autorizzato.

* Prestare attenzione durante la rimozione
dello sportello dall’elettrodomestico. La
porta € pesante.

* Assicurarsi che la cavita e la porta siano
asciutte dopo ogni utilizzo. Il vapore
prodotto durante il funzionamento
dell’elettrodomestico si accumula sulle
pareti della cavita e pud causare
corrosione.

« Pulire regolarmente I'elettrodomestico per
evitare il deterioramento dei materiali che
compongono la superficie.

» | residui di grasso e di alimenti all'interno
dell’elettrodomestico possono causare
incendi e archi elettrici quando & attivata la
funzione microonde.

« Pulire 'apparecchiatura con un panno
inumidito e morbido. Utilizzare solo
detergenti neutri. Non usare prodotti
abrasivi, spugnette abrasive, solventi od
oggetti metallici.

« Se si utilizza uno spray per il forno,
seguire attentamente le istruzioni di
sicurezza sulla confezione.

2.5 Uso di articoli in vetro

Maneggiare gli articoli in vetro senza
|'attenzione adeguata potrebbe causare
rotture, crepe, scheggiamento o importanti
graffi:

» Non versare acqua fredda o altri liquidi
sugli articoli in vetro, dato che un calo
improvviso di temperatura potrebbe
causare una rottura immediata del vetro. |
pezzi di vetro rotti potrebbero essere
estremamente appuntiti e difficili da
localizzare.

* Non mettere articoli in vetro su superfici
umide o bagnate, direttamente su un
piano di lavoro o una superficie metallica;
non maneggiare articoli in vetro caldi con
panni umidi.
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» Non usare o riparare articoli in vetro
scheggiati, rotti o con importanti graffi.

» Non far cadere o colpire articoli in vetro
contro oggetti rigidi e non colpirli con
utensili.

» Non riscaldare articoli in vetro vuoti o
quasi vuoti in microonde, o surriscaldare
olio o burro in microonde (usare il tempo
minimo di cottura).

Consentire agli articoli in vetro caldi di

raffreddarsi sull'apposito rack di

raffreddamento, sul supporto pentole o con

un panno asciutto. Verificare che gli articoli in

vetro siano abbastanza freschi prima di

lavarli, raffreddarli o congelarli.

Evitare di maneggiare articoli in vetro caldi
(compresi prodotti con superfici di
impugnatura in silicone) senza supporti per
pentole asciutti.

Evitare un cattivo uso del microonde (ad
esempio: far funzionare il forno senza carico
o con piccoli carichi).

2.6 llluminazione interna

/N\ AVVERTENZA!
Pericolo di scossa elettrica.

» Per quanto riguarda la lampada o le
lampade all'interno di questo prodotto e le
lampade di ricambio vendute
separatamente: Queste lampade sono

destinate a resistere a condizioni fisiche
estreme negli elettrodomestici, come
temperatura, vibrazioni, umidita, o sono
destinate a segnalare informazioni sullo
stato operativo dell'apparecchio. Non sono
destinate ad essere utilizzate in altre
applicazioni e non sono adatte per
I'illuminazione di ambienti domestici.

* Questo prodotto contiene una sorgente
luminosa di classe di efficienza energetica
G.

« Servirsi unicamente di lampadine con le
stesse specifiche tecniche .

2.7 Assistenza

» Per far riparare I'apparecchiatura,
rivolgersi a un Centro di Assistenza
Autorizzato.

« Utilizzare solo ricambi originali.

2.8 Smaltimento

/N AVVERTENZA!
Rischio di lesioni o soffocamento.

» Contattare le autorita locali per ricevere
informazioni su come smaltire
correttamente I'apparecchiatura.

« Staccare la spina dall’alimentazione
elettrica.

« Tagliare il cavo elettrico in prossimita
dell'apparecchiatura e gettarlo.

3. DESCRIZIONE DEL PRODOTTO

3.1 Panoramica generale

ey
N
om o

—

m
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Pannello dei comandi
Display

Resistenza

Generatore microonde
Lampadina

Ventola

Supporto ripiano, rimovibile
Posizioni ripiano

BRREDENE

3.2 Accessori

Ripiano a filo

Per stampi per torte, piatti ad alto
contenuto alcolico, arrosti, pentole /
pietanze.



Puo essere utilizzato con le funzioni
microonde.

Lamiera dolci

Per torte umide, prodotti da forno, pane,
arrosti grandi, pietanze congelate e per
raccogliere liquidi gocciolanti, ad es.
grasso quando si arrostiscono gli alimenti
sul ripiano a filo.

Non puo essere utilizzato con le funzioni
microonde.

4. PANNELLO DEI COMANDI

4.1 Panoramica del pannello di

Leccarda

Per cuocere al forno e arrostire o per
raccogliere il grasso.

Piatto inferiore in vetro del microonde
Per preparare gli alimenti in modalita
microonde.

controllo Preferiti  Elenca le impostazioni preferite.
Displa Mostra le impostazioni correnti
play dell'apparecchiatura.
= -B- Interrut-
- ! tore Per accendere e spegnere la
lampadi- lampadina.
(ORNAS vo "
Riscal- Per accendere e spegnere il for-
E damento no: Riscaldamento rapido
rapido ’ ’
ST ESTeT7
rapido Per accendere la funzione mi-
del mi-  croonde (1000 W e 30 secondi).
ON/ Tenere premuto per accendere e croonde
OFF spegnere I'apparecchiatura.
Elenca le opzioni dell'apparec- 4.2 Display
Menu chiatura e le funzioni di imposta- . L .
Zione. Display con le funzioni chiave impostate.
n
Ll
12:30
£ 150°C
@ 15min @ | | START
1. 1.
| | | |
E D C B
Imposta ora

Temperatura / Timer microonde
Funzioni cottura
Timer

moow»

Per confermare la selezione / 'impostazione.

OK

Per tornare indietro di un livello nel menu.

<
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Spie display

Spie display

9-) Per annullare I'ultima azione.

@ Solo il messaggio pop-up & attivato.

W  Per attivare o disattivare le opzioni.

@ La funzione Partenza ritardata & attivata.

Q La funzione Suono allarme ¢ attivata.

0 Per annullare 'impostazione.

La funzione Suono allarme e termine cottura
stop € attivata.

5. PRIMA DEL PRIMO UTILIZZO

/N\ AVVERTENZA!

Fare riferimento ai capitoli sulla
sicurezza.

5.1 Prima connessione

Il display mostra un messaggio di benvenuto
dopo la prima connessione.

E necessario impostare: Lingua, Luminosita ,
Volume toni, Volume acustico , Imposta ora .
5.2 Preriscaldamento iniziale e
pulizia

Preriscaldare I'apparecchiatura vuota prima
di utilizzarla per la prima volta e di metterla a

6. UTILIZZO QUOTIDIANO

/N AVVERTENZA!

Fare riferimento ai capitoli sulla
sicurezza.

6.1 Funzioni cottura

STANDARD

Grill
Per grigliare alimenti di ridotto spessore e
tostare il pane.
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contatto con gli alimenti. L’apparecchiatura
pud emettere odore sgradevole e fumo.
Ventilare la stanza durante il
preriscaldamento.

1. Rimuovere gli accessori e i supporti
ripiano rimovibili dall’apparecchiatura.

2. Impostare la funzione \Z] Impostare la
temperatura massima. Lasciare in
funzione l'apparecchiatura per 1 h.

3. Spegnere l'apparecchiatura e attendere
che sia fredda.

4. Pulire I'apparecchiatura e gli accessori
solo con un panno in microfibra imbevuto
di acqua tiepida e detergente delicato.

5. Riporre gli accessori e i supporti del
ripiano rimovibile nella loro posizione
iniziale.

Doppio grill ventilato
Per arrostire grandi tagli di carne o polla-
me con 0ssa su una posizione della gri-
glia. Per gratinare e dorare.

Cottura ventilata

Per arrostire la carne e cuocere le torte.
Impostare una temperatura inferiore a
quella della Cottura convenzionale, poiché
la ventola distribuisce il calore in modo
uniforme all'interno del forno.

Cibi congelati
— Perfetto per pasti pronti (ad es. patatine
fritte, croquette o rotoli primaverili).




Cottura convenzionale
Per cuocere e arrostire alimenti su una so-
la posizione della griglia.

(W]

Funzione Pizza
Ideale per cuocere pizza e altri piatti che
richiedono maggior calore dal basso.

=

2 Cottura Pane

y Utilizzare questa funzione per preparare
pane e panini con risultati simili a quelli
professionali in termini di croccantezza,
colore e brillantezza della crosta.

Resistenza inferiore

Scegli questa funzione dopo un processo
di cottura, per rosolare il cibo che si trova
pill in basso, se necessario. Utilizza il livel-
lo di ripiano piu basso.

(M

MICROONDE
Microonde
|%| Riscaldamento, cottura, gamma di potenza:
100 - 1.000 W

®

La lampada si potrebbe spegnere
automaticamente a temperature inferiori
a 80 °C durante alcune funzioni cottura.

S  Scongelamento
Sbrinamento di vari tipi di alimenti, gamma
di potenza: 100 - 200 W

-
-
-

FUNZIONI SPECIALI

H Marmellate/Conserve
Per conservare verdure e frutta, collocare i
barattoli in lattina su una lamiera dolci
d’acqua, utilizzando barattoli resistenti al
calore con baionetta o tappi a vite della
stessa dimensione. Usare il primo livello
griglia.

§§5 Riscaldare

= Riscaldamento di pasti pronti, gamma di
potenza: 300 - 700 W

gSP Liquido

Riscaldamento di bevande e zuppe, gam-
ma di potenza: 600 - 1.000 W

COMBINAZIONE CON MICROONDE

04 Essiccgzione )
Per essiccare frutta a fettine, verdure e
funghi. Per consentire all'aria satura di
umidita di fuoriuscire e alla frutta di asciu-
garsi meglio, si consiglia di aprire occasio-
nalmente la porta del forno durante il pro-
cesso di asciugatura.

= Cottura Ventilata + Microonde
Cottura su un unico livello. Funzione con
potenziamento MW, intervallo di potenza:
100 - 600 W.

EDT Cottura convenzionale + Microonde

= Cuocere e arrostire alimenti su un unico li-
vello. Funzione con potenziamento MW,
intervallo di potenza: 100 - 600 W.

Riscaldamento piatti
Per preriscaldare i piatti da servire.

i

é' Lievitazione pasta
Per velocizzare il processo di lievitazione
della pasta lievitata. Coprire la superficie
dellimpasto per evitare che si secchi.

El% Grill + Microonde
Per grigliare e dorare gli alimenti su una
sola posizione del ripiano. Funzione con
potenziamento MW, intervallo di potenza:
100 - 600 W.

055 Gratinato
= Per pietanze come lasagne o patate grati-
nate. Per gratinare e dorare.

&DT Grill + Ventola + Microonde
Per arrostire grandi tagli di carne su una
sola posizione della griglia. Per gratinare
e dorare. Funzione con potenziamento
MW, intervallo di potenza: 100 - 600 W.

1°C Cottura lenta
Processo di cottura a bassa temperatura.
E perfetto per cucinare alimenti delicati (ad
es. carne di manzo, vitello o agnello).

Ill Mantieni caldo
Per tenere in caldo le pietanze. Si prega di
notare che alcuni piatti possono continuare
a cucinare e asciugarsi mentre vengono
tenuti al caldo. Coprire i piatti se necessa-
rio.

Per indicazioni generali relativamente al
risparmio energetico, fare riferimento al
capitolo “Efficienza energetica”, consigli sul
Risparmio energetico.

6.2 Impostazione: Funzioni cottura

1. Accendere I'apparecchiatura. Il display
mostra la funzione cottura predefinita e la
temperatura.
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2. Premere il simbolo della funzione cottura 1. Accendere I'apparecchiatura. Il display
per accedere al sottomenu. mostra la funzione cottura predefinita e la
3. Selezionare la funzione cottura e premere temperatL_Jra_. .
OK Premere il simbolo della funzione cottura
’ OK per accedere al sottomenu.
Impostare la temperatura. Premere “f. 3. Selezionare la funzione microonde
5. Premere START. combo e premere OK. || dispaly mostra la
6. STOP - premere per spegnere la temperatura.
funzione cqttura. ] 4. Impostare la temperatura. Premere OK.
7. Spegnere I'elettrodomestico. 5. Premere: W. Il display mostra le
. . .. impostazioni di potenza del microonde.
6.3 Impostazione: Funzioni 6. Impostare la potenza del microonde.
microonde OK
. o _ ' Premere .
1. II?|muow tutt.l gli accessori e accendi 7. Premere START .
I'apparecchiatura.
2. |Inserire il piatto in vetro inferiore del 8. STOP - premere per spegnere la
microonde. funzione cottura.
3. Premere il simbolo della funzione cottura | 9. Spegnere I'elettrodomestico.
per accedere al sottomenu. . . .
4. Selezionare la funzione di cottura a 6.5 Impostazione: Avvio rapido del
. oK microonde
microonde e premere VK,
5. Impostare la potenza del microonde. Il microonde pud essere acceso in qualsiasi
Premere OK_ momento con: Avvio rapido del microonde.
6. Premere START . 1. Tenere premuto <. Il microonde
7. STOP - premere per spegnere la funziona per 30 sec con la massima
funzione cottura. potenza. ) )
8. Spegnere I'elettrodomestico. 2. Premere il valore tempo in esecuzione o
Il tempo massimo delle funzioni microonde premere +30 s per prolungare il tempo di
dipende dalla potenza impostata del cottura.
microonde:
6.6 Menu
Potenza microonde  Tempo massimo Premere — per accedere al menu.
(W) (min)
100 - 600 59:99 Voce menu Applicazione
> 600 7 Cottura guidata Elenca i programmi au-
tomatici.
@ Preferiti Elenca le impostazioni
Se si apre la porta, la funzione si preferite.
interrompe. Per riavviare, premere Opzioni Per impostare la confi-
START gurazione dell'apparec-
. chiatura.
6.4 Impostazione: Funzioni Impostazioni Configura-  Per impostare la confi-
H H zione gurazione dell'apparec-
combinate microonde chiatura,
F“”?'O'.“ combinate mlcroond_e ur_]lscono le Assistenza  Mostra la configurazione
funzioni cottura standard con il microonde per tecnica e | versione software.

ridurre il tempo di cottura e migliorare i
risultati di cottura.
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Sottomenu per: Opzioni

Sottome- Applicazione

nu

Luce forno Accensione e spegnimento della lam-
pada.

Sicurezza Previene I'attivazione accidentale del-

bambini I'apparecchiatura.

Riscalda- Riduce il tempo di riscaldamento. E di-

mento rapido sponibile solo per alcune delle funzio-
ni cottura.

Visualizza- Cambia il formato dell'indicazione ora-

zione orario  ria visualizzata.

digitale

Sottomenu per: Configurazione

Sottome- Descrizione

nu

Lingua Imposta la lingua dell'apparecchiatura.

Luminosita Imposta la luminosita del display.

Volume toni  Attiva e disattiva il tono dei tasti a sfio-
ramento. Non & possibile disattivare i
segnali acustici per (D

Volume acu- Imposta il volume delle tonalita e dei

stico segnali dei tasti.

Imposta ora  Imposta I'ora e la data attuali.

Sottomenu per: Assistenza tecnica

Sottome- Descrizione

nu

Modalita de- Codice di attivazione/disattivazione:
mo 2468

7. FUNZIONI AGGIUNTIVE

7.1 Preferiti %

E possibile salvare fino a 3 delle impostazioni
preferite, come la funzione di riscaldamento e
il tempo di cottura.

1. Accendere I'apparecchiatura.
2. Selezionare I'impostazione preferita.

3. Premere —.

Sottome- Descrizione

nu

Versione Informazioni sulla versione software.

software

Ripristino im-
postazioni
iniziali di fab-
brica

Ripristina le impostazioni di fabbrica.

6.7 Impostazione: Cottura guidata

Il sottomenu Cottura guidata consiste in una
serie di funzioni e programmi aggiuntivi
progettati per piatti dedicati. Ogni piatto in
questo sottomenu € dotato di
un'impostazione adeguata. E possibile
regolare il tempo, la temperatura e, se
disponibile, la potenza del microonde durante
la cottura.

Alcune pietanze possono anche essere
cucinate usando il Peso automatico.

Accendere I'apparecchiatura.
Premere —.

Premere <. Inserire Cottura guidata.
Scegliere un piatto o un tipo di alimento.
Posizionare all'interno

apoO Db =

dell’'apparecchiatura e premere START .
Al termine della funzione, controllare se il
cibo € pronto. Prolungare il tempo di cottura,
se necessario.

4. Selezionare: Preferiti/Salva impostazioni
correnti.

5. Premere + per aggiungere I'impostazione
all’elenco di: Preferiti.

6. Premere OK,
t) - premere per ripristinare I'impostazione.

0 - premere per annullare I'impostazione.
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7.2 Blocco tasti

Questa funzione evita che si cambi per
sbaglio la funzione dell’apparecchiatura.

1. Accendere I'apparecchiatura.
2. Imposta una funzione di cottura.

3. 75\( ﬂ - premere contemporaneamente
per attivare la funzione.

79(, ﬂ - premere contemporaneamente per
disattivare la funzione.

7.3 Sicurezza bambini

Questa funzione previene l'attivazione
accidentale dell'apparecchiatura.

1. Accendere I'apparecchiatura.

Premere —.

Selezionare Opzioni / Sicurezza bambini.
Premere le lettere del codice in ordine
alfabetico.

Il Sicurezza bambini € attivato.

Quando questa funzione viene attivata, si
accede a: Sono disponibili Timer e
lampadina.

PON

Per abilitare I'uso dell'apparecchiatura,
premere le lettere del codice in ordine
alfabetico.

7.4 Spegnimento automatico

Per motivi di sicurezza, se la funzione cottura
¢ attiva e le impostazioni non vengono

8. FUNZIONI DEL TIMER

8.1 Descrizione funzioni orologio

modificate, I'apparecchiatura si spegne
automaticamente dopo un determinato
periodo di tempo.

(°C) O (n)
30-115 12.5
120 - 195 8.5
200 - 230 55

Funzione Descrizione

Timer Per impostare la durata della cottura. Il
massimo € 23 h 59 min.

E possibile impostare cosa succede
quando il tempo € trascorso con I'impo-
stazione preferita per: Operazione fina-
le.
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Se si intende utilizzare una funzione cottura
per una durata superiore al tempo di
spegnimento automatico, impostare il tempo
di cottura. Fare riferimento al capitolo
“Funzioni orologio”.

Lo spegnimento automatico non funziona con
le funzioni: Luce forno, Orario fine.

7.5 Ventola di raffreddamento

Quando I'apparecchiatura € in funzione, la
ventola di raffreddamento si attiva in modo
automatico per raffreddare le superfici. Dopo
aver spento I'apparecchiatura, la ventola di
raffreddamento continua a funzionare finché
I'apparecchiatura non si é raffreddata.



Funzione

Descrizione

Operazione
finale

Suono allarme - quando il tempo & tra-
scorso, viene emesso il segnale acusti-
co. E possibile impostare questa funzio-
ne in qualsiasi momento, anche quando
I'apparecchiatura & spenta.

Suono allarme e termine cottura quan-
do il tempo & trascorso, viene emesso
un segnale acustico e la funzione cottu-
ra si disattiva. Non sono disponibili per
le funzioni microonde.

Informazione display quando il tempo &
trascorso, il messaggio viene visualiz-
zato sul display. E possibile impostare
questa funzione in qualsiasi momento,
anche quando 'apparecchiatura
spenta.

Partenza ri-
tardata

Per posticipare I'inizio e/o la fine della
cottura. Non sono disponibili per le fun-
zioni microonde.

Prolunga il
tempo

Per prolungare il tempo di cottura.

Timer

Per mostrare la durata di funzionamen-
to dell'apparecchiatura. Il massimo & 23
h 59 min. E possibile attivare e disatti-
vare la funzione. Questa funzione non
ha alcun effetto sul funzionamento del-
I'apparecchiatura.

8.2 Impostazione: Imposta ora

1. Accendere |'apparecchiatura.
2. Premere: Imposta ora.
3. Impostare l'ora.

4. Premere OK,

8.3 Impostazione: Timer

1. Selezionare la funzione cottura e
impostare la temperatura.

2. Premere QD
3. Impostare l'ora.
E possibile selezionare I'operazione finale

preferita premendo © @ @

4. Premere OK, Ripetere I'azione fino a
quando il display non visualizza la
schermata principale.

Quando rimane il 10% del tempo di cottura e
gli alimenti non sembrano essere cotti sara
possibile aumentare il tempo di cottura. Sara
inoltre possibile modificare la funzione
cottura. Premere +1min per allungare il
tempo di cottura.

8.4 Impostazione: Partenza ritardata

1. Impostare la funzione cottura e la
temperatura.

Premere @

Impostare la durata della cottura.
Premere © © @

Premere: Partenza ritardata.
Scegliere I'ora di inizio desiderata.
Premere OK Ripetere I'azione fino a
quando il display non visualizza la
schermata principale.

Noakr wd

2]

.5 Impostazione: Timer

Premere @

Premere © ® ©®
Premere: Timer.

»
Far scorrere o premere < per
visualizzare il tempo che scorre sulla
schermata principale.

D onN =

5. Premere OK, Ripetere I'azione fino a
quando il display non visualizza la
schermata principale.

8.6 Modifica delle impostazioni
timer

Sara possibile impostare il tempo modificato
in fase di cottura, in qualsiasi momento.
Premere @

Impostare il valore del timer.

3. Premere OK,

N =
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9. UTILIZZO DI ACCESSORI

/N AVVERTENZA!

Fare riferimento ai capitoli sulla
sicurezza.

9.1 Inserimento di accessori

Usare unicamente pentole e padelle e
materiale adeguato. Si rimanda al capitolo
“Consigli e Suggerimenti”, stoviglie e materiali
adatti per essere usati nel microonde.

Un piccolo rientro sulla parte superiore
aumenta il livello di sicurezza e offre la
protezione anti-ribaltamento. Gli incavi sono
anche dispositivi antiribaltamento. Il bordo
intorno al ripiano evita che pentole e padelle
scivolino dal ripiano.

Inserire il ripiano fra le guide del supporto e
verificare che i piedini siano rivolti verso il
basso. Assicurarsi che il ripiano tocchi la
parte posteriore all'interno del forno.

Lamiera dolci / Teglia profonda

e,

S

_—

Spingere la lamiera tra le guide del supporto
ripiano. Posizionare la lamiera dolci con la
pendenza verso la parte posteriore
dell'interno del forno.

Piatto inferiore in vetro del microonde

——

~ _—

Utilizzare il piatto inferiore del microonde solo
con la funzione microonde. Non & adatto per
la funzione combinata microonde (ad es. grill
a microonde). Appoggiare I'accessorio sul
fondo della cavita. Gli alimenti possono
essere sistemati direttamente sulla piastra in
vetro inferiore del microonde.

10. CONSIGLI E SUGGERIMENTI UTILI

10.1 Consigli di cottura

La temperatura e i tempi di cottura specificati
nelle tabella sono solo indicativi. Dipendono
dalle ricette, dalla qualita e quantita degli
ingredienti utilizzati.

La nuova apparecchiatura puod cuocere o
arrostire in modo differente rispetto
all'apparecchiatura posseduta in precedenza.
| suggerimenti seguenti mostrano le
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impostazioni consigliate per temperatura,
tempo di cottura e posizione ripiano per tipi di
alimenti specifici.

Contare le posizioni della griglia dal basso del
forno.

Qualora non si trovino le impostazioni per
una ricetta specifica, cercarne una simile.



Per suggerimenti sul risparmio energetico,
fare riferimento al capitolo “Efficienza
energetica”.

Per ulteriori informazioni sulla cottura
rimandiamo alle tabelle di cottura disponibili
sul nostro sito web. Per trovare i
Suggerimenti di Cottura, controllare il numero
PNC sulla targhetta dei dati sul telaio
anteriore all’interno dell’apparecchiatura.

Simboli utilizzati nelle tabelle:

§§9 Tipo di alimento
R=24

= -
Funzione cottura

10.2 Informazioni per gli istituti di test

Funzione microonde
Test in conformita alla norma IEC 60705.

Usare il ripiano a filo salvo diversa indicazione.

o

Temperatura

Accessorio

Peso (kg)

)| O

=
3
H

Potenza microonde (W)

Posizione ripiano

oo (

Tempo di cottura (min)

& S 5 = o
Pan di Spagna 1) 600 0.475 Pa[tgoitrtlg:;i)ore 7-9
Polpettone 1) 400 0.9 2 25-32
Crema pasticcera cotta 1) 500 1 Parte inferiore 17 -19
(Bottom)
200 0.5 Parte inferiore 7-8

Scongelamento carne 2)

(Bottom)

1) Ruotare il contenitore di 1/4 di giro, a meta del tempo di cottura.

2) Capovolgere la carne a meta scongelamento.

Funzione Combi microonde
Usare un ripiano a filo.

=] ~ o,
.Y = | C = O

Torta 1) Cottura conven- 100 0.7 200 2 23-27
zionale + Microon-
de

Patate gratinate 1) Cottura Ventilata + 300 1.1 180 2 38-42
Microonde

Pollo 2) Grill + Ventola + 400 1.1 230 1 35-40
Microonde

1) Ruotare il contenitore di 1/4 di giro, a meta del tempo di cottura.

2) Mettere la carne in un contenitore rotondo in vetro e capovolgerla dopo 20 minuti di cottura.
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10.3 Consigli per I'uso del
microonde

Posizionare gli alimenti sul piatto in vetro
inferiore del microonde.

Mettere il cibo su un piatto sulla parte
inferiore del forno.

Girare o mescolare il cibo a meta tempo di
cottura per ottenere un risultato migliore.

Mescolare di tanto in tanto i piatti liquidi.
Mescolare gli alimenti prima di servirli.

Mettere il cucchiaio nella tazza o nel
bicchiere quando si riscaldano i liquidi, per
migliorare la distribuzione del calore ed
evitare I'ebollizione eccessiva. Il cucchiaio
non deve toccare alcuna parte interna del
forno, in quanto cio potrebbe causare
scintille.

Posizionare gli alimenti nell'apparecchiatura
senza imballaggio. | pasti pronti confezionati
possono essere messi nell’apparecchiatura
solo se la loro confezione € idonea a questo
scopo. Vedere “Consigli e Suggerimenti”,
sezione stoviglie e materiali adatti per essere
usati nel microonde.

Non coprire il cibo quando si utilizzano le
funzioni microonde combo. Fare riferimento
al capitolo "Utilizzo quotidiano”.

Non utilizzare le funzioni Microonde o le
funzioni Microonde combo in assenza di
alimenti allinterno dell’apparecchiatura.

Cottura al microonde

Coprire gli alimenti per cucinare o riscaldare
con le funzioni microonde. Cuocere senza
coperchio, solo se si vuole che si formi una
crosta.

Non cuocere eccessivamente i piatti
impostando la potenza e il tempo troppo
elevati. Gli alimenti si possono seccare,
bruciare o prendere fuoco.

Non usare I'apparecchiatura per cuocere le
uova o le lumache con il guscio, poiché
potrebbero esplodere. Forare il tuorlo di un
uovo fritto prima di riscaldarlo.

Forare diverse volte gli alimenti con la pelle o
la buccia prima della cottura.

Tagliare le verdure in pezzi di dimensioni
simili.

Dopo aver spento I'apparecchiatura, estrarre
gli alimenti e lasciarli riposare per alcuni
minuti per consentire una distribuzione
uniforme del calore.

Scongelamento nel microonde

Posizionare gli alimenti congelati e senza
involucro su un piccolo piatto capovolto posto
sopra un contenitore o una griglia di
scongelamento o un colino in plastica,
cosicché possa fuoriuscire il liquido di
scongelamento.

Successivamente estrarre le parti scongelate.

Si pud usare una potenza del microonde
maggiore per cuocere frutta e verdura senza
doverle scongelare prima.

Girare il cibo migliora i risultati. Per alimenti
sensibili come la carne, capovolgere due
volte durante lo scongelamento.

10.4 Pentole e materiali adatti per
un uso in microonde

Per il microonde usare solo tegami e materiali
adeguati. Usare la seguente tabella come
riferimento.

Controllare le specifiche delle pentole/del
materiale/del contenitore di alluminio prima
dell’'uso.

Per altre pentole a microonde specifiche non
elencate in questa tabella seguire le istruzioni
del produttore.

Pentole / Materiale

W% & SN

B

(o me i}

Vetro e porcellana termoresistente (senza componenti
metallici, ad es. vetro a prova di calore)

v v v
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Pentole / Materiale

n & S N 7 i

Vetro e porcellana non resistente al fuoco senza applica-
zioni o decorazioni in argento, oro, platino o metallo

X

Vetro e vetroceramica in materiale resistente al fuoco / al
gelo

Articoli in ceramica e terracotta, senza componenti al
quarzo o componenti metalliche e smalti che contengono
metallo

Ceramica, porcellana e oggetti di terracotta con parte in-
feriore non in vetro o con fori piccoli, ad esempio sulle
maniglie

Plastica termoresistente fino a 200 °C

Cartone, solo carta

Pellicola

Pellicola trasparente da microonde

Piatti per arrosto in metallo, ad es. smalto, ghisa

Teglie laccate in nero o rivestite in silicone

Lamiera dolci

Ripiano a filo

LIXI XX KKK K] X LK1 &

Piatto inferiore in vetro del microonde

XIS XXX X XXX X <<

<

10.5 Impostazioni di potenza
| dati seguenti sono solo a scopo indicativo.

700 - 1000 W

* Rosolatura all'inizio del processo di
cottura

» Riscaldamento di liquidi

500 - 600 W

» Cucinare verdure e uova

+ Sobbollimento stufato

* Riscaldamento di piatti unici

» Scongelamento e riscaldamento di
alimenti congelati

300 - 400 W

Sciogliere formaggio, cioccolato, burro
Sobbollimento di riso

Riscaldamento di alimenti per neonati
Cottura /Riscaldamento di alimenti delicati
Cottura continua

100 - 200 W

Scongelamento di pane, frutta e dolci,

formaggi, crema, burro, carne, pesce
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11. PULIZIA E CURA

/N AVVERTENZA!

Fare riferimento ai capitoli sulla
sicurezza.

11.1 Note sulla pulizia
Agenti di pulizia

* Pulire la parte anteriore
dell’apparecchiatura solo con un panno in
microfibra imbevuto di acqua tiepida e
detergente delicato.

+ Servirsi di una soluzione detergente per
pulire le superfici metalliche.

» Pulire le macchie con un detergente
delicato.

Uso quotidiano

» Pulire I'interno dell’apparecchiatura dopo
ogni utilizzo. L'accumulo di grasso o di altri
residui potrebbe causare un incendio.

» Pulire attentamente la parte superiore
dell’apparecchiatura rimuovendo i residui
di cibo e grasso.

* Non lasciare le vivande
nell’apparecchiatura per piu di 20 minuti.
Dopo ogni utilizzo, asciugare l'interno
dell'apparecchiatura solo con un panno in
microfibra.

Accessori

» Pulire tutti gli accessori dopo ogni utilizzo
e lasciarli asciugare. Utilizzare solo un
panno in microfibra imbevuto di acqua
tiepida e un detergente delicato. Non
lavare gli accessori in lavastoviglie.

» Non pulire gli accessori anti-aderenti con
agenti abrasivi o oggetti appuntiti.

11.2 Rimozione dei supporti ripiano

Rimuovere i supporti ripiano per pulire
I'apparecchiatura.

1. Spegnere I'apparecchiatura e attendere
che sia fredda.
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2. Estrarre il supporto ripiano, tirando con
delicatezza verso I'alto.

3. Sfilare dapprima I'estremita anteriore del
supporto del ripiano dalla parete laterale.

4. Estrai i supporto per ripiano dal fermo

posteriore.
%@

Installare i supporti ripiani seguendo al
contrario la procedura indicata.

11.3 Sostituzione della lampadina

/\ AVVERTENZA!

Pericolo di scossa elettrica.
La lampadina puo essere rovente.

1. Spegnere I'apparecchiatura e attendere
che sia fredda.
2. Staccare la spina dall’alimentazione

elettrica.
3. Posizionare il panno sulla base del forno.
/\ ATTENZIONE!

Tenere sempre la lampada alogena con
un panno, per evitare che i residui di
grasso si brucino sulla lampada.

Lampadina superiore

1. Girare il rivestimento di vetro per toglierlo.

2. Pulire il coperchio in vetro.

3. Sostituire la lampadina con una resistente
al calore fino a 300 °C.

4. |Installare il coperchio in vetro.



12. RISOLUZIONE DEI PROBLEMI

/N AVVERTENZA!

Fare riferimento ai capitoli sulla

sicurezza.

12.1 Cosa fare se...

Descrizione del problema

Causa e rimedio

Non & possibile attivare o mettere
in funzione I'apparecchiatura.

L’elettrodomestico non & collegato a una fonte di alimentazione elettrica o
non é collegato correttamente.

L'elettrodomestico non si riscalda.

L'orologio non & impostato.
Per impostare I'orologio, consultare il capitolo “Funzioni orologio”.

La porta non & chiusa correttamente.
Lampadine / simboli per il piano cottura

E saltato il fusibile.
Assicurarsi che il fusibile sia la causa del problema. Qualora il problema si
ripresenti, contattare un elettricista qualificato.

Sicurezza bambini ¢ attivato.

La spia & spenta.

La lampadina & bruciata. Sostituire la lampadina.
Per i dettagli, fare riferimento al capitolo "Pulizia e cura".

12.2 Codici di errore

Quando si verifica un errore software, il display mostra un messaggio di errore. L’elenco dei

problemi €& riportato nella tabell

a sottostante.

Codice e descrizione

Soluzione

F240, F439 - i campi touch sul display non funzionano  Pulire la superficie del display. Verificare che non ci sia

correttamente.

sporcizia sui campi touch.

F908 - il sistema dell'apparecchiatura non si pud colle- Accendere e spegnere dell'apparecchiatura.

gare al pannello di controllo.

F131 - la temperatura del sensore m
alta. 1)

agnetron e troppo  Spegnere |'apparecchiatura e attendere che si raffreddi.
Accendere nuovamente I'apparecchiatura.

1) Quando il seguente messaggio di errore continua a comparire sul display, significa che un sotto-sistema guasto

potrebbe essere stato disattivato. In q
Autorizzato. Qualora si verifichi uno d
nare in modo normale.

12.3 Dati dell’Assistenza
Qualora non sia possibile trova

soluzione al problema, contattare il
rivenditore o un Centro di assistenza

autorizzato.

uesto caso invitiamo a contattare il proprio rivenditore o un Centro Assistenza
i questi errori, il resto delle funzioni dell'apparecchiatura continuera a funzio-

Le informazioni necessarie per il Centro
Assistenza si trovano sulla targhetta dei dati.
La targhetta si trova sul telaio anteriore
dell’'apparecchiatura. E visibile quando si
apre lo sportello. Non rimuovere la targhetta
dei dati dall’'apparecchiatura.

re una

Consigliamo di annotare i dati qui:
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Modello (MOD.) :

Numero di serie (S.N.):

Codice prodotto (PNC):

13. EFFICIENZA ENERGETICA

13.1 Informazioni sul prodotto per il consumo energetico e il tempo
massimo per raggiungere la modalita a bassa potenza applicabile

Potenza elettrica assorbita in standby

0.8W

Tempo massimo necessario al dispositivo per raggiungere automaticamente la modalita a bassa

potenza applicabile

20 min

13.2 Consigli per il risparmio
energetico

| consigli seguenti vi aiuteranno a risparmiare
energia durante I'uso dell’apparecchiatura.

Assicurarsi che la porta dell'apparecchiatura
sia chiusa quando I'apparecchiatura € in
funzione. Non aprire troppo spesso la porta
durante la cottura. Tenere pulita la
guarnizione della porta e assicurarsi che sia
ben fissata nella posizione corretta.

Servirsi di pentole in metallo e lattine e
contenitori scuri, non riflettenti per migliorare
il risparmio energetico (solo quando si utilizza
una funzione non microonde).

Non preriscaldare I'apparecchiatura prima
della cottura, a meno che non sia consigliato
specificamente.

Ridurre quanto piu possibile gli intervalli fra le
diverse operazioni di cottura quando vengono
preparati piu piatti contemporaneamente.

Cucinare con ventola
Ove possibile, servirsi delle funzioni di cottura
con la ventola per risparmiare energia.

Calore residuo
Quando la durata di cottura & superiore ai 30
minuti, ridurre la temperatura

dell'apparecchiatura al minimo 3-10 minuti
prima della fine del processo di cottura. La
cottura proseguira grazie al calore residuo
all'interno dell’apparecchiatura.

Utilizzare il calore residuo per mantenere
caldo il cibo o scaldare altri piatti.

Quando si spegne I'apparecchiatura, il
display visualizza il calore residuo o la
temperatura.

Se si attiva un programma con la selezione
Durata e il tempo di cottura € superiore a 30
minuti, in alcune funzioni dell’apparecchiatura
le resistenze si spengono automaticamente in
anticipo.

Tenere in caldo gli alimenti

Scegliere I'impostazione di temperatura piu
bassa possibile per sfruttare il calore residuo
e mantenere caldo il cibo. La spia di calore
residuo o la temperatura compaiono sul
display.

Cottura con lampada spenta

Spegnere la lampada in fase di cottura.
Accenderla solo quando & necessario.

Modalita standby
Dopo 2 minuti il display passa alla modalita
standby.

14. CONSIDERAZIONI SULL'AMBIENTE

2%
Riciclare i materiali con il simbolo TO. Buttare
I'imballaggio negli appositi contenitori per il
riciclaggio. Aiutare a proteggere 'ambiente e
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la salute umana e a riciclare rifiuti derivanti da
apparecchiature elettriche ed elettroniche.
Non smaltire le apparecchiature che riportano



riciclaggio piu vicino o contattare il comune di

il simbolo E insieme ai normali rifiuti -
residenza.

domestici. Portare il prodotto al punto di
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Witamy w Electrolux! Dziekujemy za wybor naszego urzadzenia.
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oraz informacje dotyczgce serwisu i napraw:
www.electrolux.com/support

Producent zastrzega sobie mozliwo$¢ wprowadzenia zmian bez wcze$niejszego

powiadomienia.
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1. A INFORMACJE DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA

Przed przystgpieniem do instalacji i rozpoczeciem
eksploatacji urzgdzenia nalezy uwaznie zapoznac sie z
dotgczong instrukcjg obstugi. Producent nie odpowiada za
obrazenia ciata ani szkody spowodowane nieprawidtowg
instalacjg lub eksploatacjg produktu. Nalezy zachowac
instrukcje obstugi w bezpiecznym i tatwo dostepnym miejscu
w celu wykorzystania w przysztosci.

1.1 Bezpieczenstwo dzieci i os6b o ograniczonych
zdolnosciach ruchowych, sensorycznych lub
umystowych

» Urzgdzenie mogg obstugiwac dzieci po ukonczeniu 6smego
roku zycia oraz osoby o ograniczonych zdolno$ciach
fizycznych, sensorycznych lub umystowych, a takze
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nieposiadajgce odpowiedniej wiedzy lub doswiadczenia,
jesli bedg one nadzorowane lub zostang poinstruowane w
zakresie bezpiecznego korzystania z urzgdzenia i bedg
Swiadome zwigzanych z tym zagrozen. Dzieci w wieku
ponizej 8 lat i osoby 0 znacznym stopniu
niepetnosprawnos$ci nie powinny zblizac sie urzgdzenia,
jesli nie znajdujg sie pod statym nadzorem.

Nalezy dopilnowac, aby dzieci nie bawity sie tym
urzgdzeniem .

Przechowywacé opakowanie w miejscu niedostepnym dla
dzieci lub zutylizowac je w odpowiedni sposob.
OSTRZEZENIE: Podczas dziatania urzadzenia jego
nieostoniete elementy nagrzewajg sie do wysokiej
temperatury. Dzieci i zwierzeta domowe nie powinny sie
zbliza¢ do pracujgcego lub stygngcego urzgdzenia.

Jesli urzadzenie wyposazono w blokade uruchomienia,
zaleca sie jej wigczenie.

Dzieci nie powinny zajmowac sie czyszczeniem ani
konserwacjg urzadzenia bez odpowiedniego nadzoru.

1.2 Ogoblne zasady bezpieczenstwa

Urzadzenie jest przeznaczone wytgcznie do stosowania w
kuchni.

Urzadzenie przeznaczone jest do uzytku domowego w
pomieszczeniach zamknigtych.

Urzadzenie mozna uzytkowac w biurach, pokojach
hotelowych, pokojach w pensjonatach, domach dla gosci w
gospodarstwach rolnych i innych podobnych miejscach,
gdzie uzytkowanie nie przekracza Sredniego poziomu
uzytkowania w gospodarstwie domowym.

Instalacji urzgdzenia i wymiany jego przewodu zasilajgcego
moze dokonac wytgcznie osoba o odpowiednich
kwalifikacjach.

Nie uruchamia¢ urzgdzenia przed zainstalowaniem go w
zabudowie.
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Przed przystgpieniem do jakichkolwiek czynnosci
konserwacyjnych nalezy odtaczy¢ urzgdzenie od zasilania.
Jesli przewdd zasilajgcy jest uszkodzony, musi go wymienié
producent, autoryzowane centrum serwisowe lub inna
wykwalifilkowana osoba, aby zapobiec ryzyku porazenia
prgdem.

OSTRZEZENIE: Przed przystgpieniem do wymiany zaréwki
nalezy upewnic sie, ze urzadzenie jest wytgczone, aby
unikng¢ porazenia pradem elektrycznym.

OSTRZEZENIE: Podczas dziatania urzgdzenia jego
nieostoniete elementy nagrzewajg sie do wysokiej
temperatury. Nalezy uwazac, aby nie dotkng¢ grzatek ani
powierzchni komory urzadzenia.

Do wyjmowania lub wktadania akcesoriéw i naczyn nalezy
zawsze uzywac rekawic kuchennych.

Nie wigczac funkcji kuchenki mikrofalowej, gdy urzadzenie
jest puste. Metalowe czesci wewngtrz komory mogg
spowodowac powstanie tuku elektrycznego.

Podczas gotowania w kuchence mikrofalowej nie mozna
uzywac metalowych pojemnikéw na zywnosc lub napoje.
Ograniczenie to nie obowigzuje, jesli producent okresli
rozmiar i ksztatt metalowych pojemnikéw przeznaczonych
do gotowania w kuchence mikrofalowej.

OSTRZEZENIE: Jesli nastgpi uszkodzenie drzwi lub ich
uszczelki, urzgdzenie nie moze by¢ uzywane do czasu
naprawy przez wykwalifikowang osobe.

OSTRZEZENIE: Tylko wykwalifikowana osoba moze
wykonywac czynnosci serwisowe lub naprawcze zwigzane
z demontazem ostony zapewniajgcej ochrone przed
narazeniem na dziatanie energii mikrofalowe;.
OSTRZEZENIE: Nie podgrzewac¢ cieczy ani zadnych
potraw w szczelnych pojemnikach. Mogg one wybuchngg.
Nalezy stosowacé wytgcznie akcesoria i naczynia
przeznaczone do kuchenek mikrofalowych.
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Podgrzewajgc zywnos¢ w pojemnikach z papieru lub
tworzywa, nalezy obserwowac urzgdzenie, poniewaz
wystepuje zagrozenie zaptonem.

Urzadzenie jest przeznaczone do podgrzewania zywnosci i
napojow. Suszenie zywnosci lub odziezy oraz
podgrzewanie podktadek podgrzewajgcych, pantofli, ggbek,
wilgotnej szmatki i podobnych elementéw moze prowadzi¢
do obrazen ciata, zapalenia lub pozaru.

Jesli z urzadzenia wydobywa sie dym, nalezy je wytgczy¢
lub odtgczy¢ od zasilania i pozostawi¢ zamkniete drzwi w
celu wypalenia ptomienia.

Podgrzewanie napojow w kuchence mikrofalowej moze
spowodowac opoznione wrzenie z erupcjg. Nalezy
zachowac ostroznosc przy obchodzeniu sie z pojemnikiem.
Zawartosc¢ butelek do karmienia i stoikow dla niemowlat
nalezy wymieszac lub wstrzgsna¢, a nastepnie sprawdzic¢
temperature przed spozyciem aby uniknaé poparzenia.
Jajka w skorupkach i cate jajka nie powmny by¢
podgrzewane w urzgdzeniu, poniewaz mogg eksplodowac,
nawet po zakonczeniu podgrzewania w kuchence
mikrofalowe;j.

Aby wymontowaé prowadnice blach, nalezy najpierw
pociggngc¢ ich przednig czesc, a nastepnie odciggnac tylng
od Scianek bocznych. Zamontowac prowadnice blach w
odwrotnej kolejnosci.

Urzgdzenie nalezy regularnie czyscic i usuwac wszelkie
pozostatos$ci zywnosci.

Do czyszczenia urzgdzenia nie wolno uzywac sprzetéw
czyszczacych para.

Do czyszczenia szyb w drzwiach nie uzywac sciernych
Ssrodkow czyszczgcych ani ostrych, metalowych myjek,
poniewaz mogg one porysowac powierzchnie, co moze
skutkowac peknieciem szkta.

Nieutrzymywanie urzadzenia w czystym stanie moze
spowodowac pogorszenie stanu jego powierzchni, co moze
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negatywnie wptywaé na zywotnos$¢ urzadzenia i
spowodowac niebezpieczng sytuacje.

2. WSKAZOWKI DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA

2.1 Instalacja

/\ OSTRZEZENIE!

Urzadzenie moze zainstalowac i
podtaczy¢ wytacznie wykwalifikowana
osoba.

Usunac¢ wszystkie elementy opakowania.
Nie instalowac ani nie uzywac¢
uszkodzonego urzadzenia.

Postepowac zgodnie z instrukcjg instalaciji
na naszej witrynie internetowe;.
Zachowac¢ ostroznos¢ podczas
przenoszenia urzadzenia, poniewaz jest
ono ciezkie. Nalezy zawsze stosowac
rekawice ochronne i mie¢ na stopach
petne obuwie.

Nigdy nie ciggna¢ urzadzenia za uchwyt.
Zainstalowaé urzgdzenie w odpowiednim i
bezpiecznym miejscu, ktére spetnia
wymagania instalacyjne.

Zachowaé minimalne odstepy od innych
urzgdzen i mebli.

Przed zamontowaniem urzadzenia nalezy
sprawdzi¢, czy drzwi otwierajg sie bez
oporu.

Urzadzenie wyposazono w elektryczny
ukfad chtodzenia. Uktad zasilany jest
napieciem elektrycznym.

2.2 Podtaczenie elektryczne

/\ OSTRZEZENIE!

Wystepuje zagrozenie pozarem i
porazeniem prgdem elektrycznym.

Wszystkie potgczenia elektryczne
powinien wykonac¢ wykwalifikowany
elektryk.

Urzadzenie musi by¢ uziemione.
Upewni¢ sie, ze parametry na tabliczce
znamionowej odpowiadajg parametrom
znamionowym zrodta zasilania.

Nalezy uzywac wytagcznie prawidtowo
zamontowanego gniazda elektrycznego z
uziemieniem.
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Nie stosowaé rozgateznikow ani
przedituzaczy.

Nalezy zwrdci¢ uwage, aby nie uszkodzi¢
wtyczki ani przewodu zasilajgcego.
Wymiany przewodu zasilajgcego mozna
dokonac wytgcznie w naszym
autoryzowanym centrum serwisowym.
Przewody zasilajgce nie mogg dotykac ani
przebiega¢ w poblizu drzwi urzgdzenia lub
wneki pod urzgdzeniem, zwlaszcza gdy
urzgdzenie dziata i drzwi s mocno
rozgrzane.

Zaréwno dla elementéw znajdujacych sig
pod napieciem, jak i zaizolowanych
czesci, zabezpieczenie przed porazeniem
pragdem nalezy zamocowac w taki sposob,
aby nie mozna go byto odtgczy¢ bez
uzycia narzedzi.

Podtaczy¢ wtyczke do gniazda
elektrycznego dopiero po zakohczeniu
instalacji. Nalezy zadbac¢ o to, aby po
zakonczeniu instalacji urzadzenia wtyczka
przewodu zasilajgcego byta tatwo
dostepna.

Jesli gniazdo elektryczne jest obluzowane,
nie wolno podtgczac do niego wtyczki.
Odtaczajgc urzadzenie, nie nalezy ciagnac
za przewod zasilajgcy. Nalezy zawsze
ciggnac¢ za wtyczke sieciowq.

Konieczne jest zastosowanie
odpowiednich wytgcznikow obwodu
zasilania: wytgcznikéw automatycznych,
bezpiecznikéw topikowych (typu
wykrecanego — wyjmowanych z oprawki),
wytgcznikoéw réznicowopradowych oraz
stycznikow.

W instalacji elektrycznej nalezy
zastosowaé wytgcznik obwodu
umozliwiajgcy odtgczenie urzgdzenia od
zasilania na wszystkich biegunach.
Wytacznik obwodu musi mie¢ rozwarcie
stykéw wynoszace minimum 3 mm.
Urzadzenie wyposazono w przewod
zasilajgcy oraz wtyczke.



2.3 Sposéb uzywania

/\ OSTRZEZENIE!

Zagrozenie odniesieniem obrazen,
oparzeniem, porazeniem pragdem lub
wybuchem.

Nie zmienia¢ parametréw technicznych
urzadzenia.

Upewnic sie, ze otwory wentylacyjne sg
drozne.

Nie pozostawiaé urzgdzenia bez nadzoru
podczas pracy.

Wytaczy¢ urzgdzenie po kazdym uzyciu.
Zachowac¢ ostrozno$¢ podczas otwierania
drzwi, gdy urzadzenie pracuje. Moze dojs¢
do uwolnienia gorgcego powietrza.

Nie wolno obstugiwac urzadzenia mokrymi
rekami lub gdy ma ono kontakt z woda.
Nie naciska¢ na otworzone drzwi.

Nie uzywac urzadzenia jako powierzchni
roboczej ani miejsca do przechowywania.
Ostroznie otworzy¢ drzwi urzadzenia.
Stosowanie skfadnikéw zawierajgcych
alkohol moze powodowaé zmieszanie
alkoholu i powietrza.

Podczas otwierania drzwi urzadzenia nie
wolno dopuszczac¢ do kontaktu iskier lub
otwartego ptomienia z urzgdzeniem.

Nie umieszczac produktow tatwopalnych
ani przedmiotéw nasgczonych
fatwopalnymi produktami w poblizu lub na
urzadzeniu.

Nie uzywac funkcji kuchenki mikrofalowej
do wstepnego nagrzewania piekarnika.

/\ OSTRZEZENIE!

Zagrozenie uszkodzeniem urzadzenia.

Aby zapobiec uszkodzeniu lub
przebarwieniu sie emalii:

— Nie nalezy ktas¢ folii aluminiowej
bezposrednio na dnie komory
urzgdzenia.

— Nie wlewa¢ wody bezposrednio do
gorgcego urzadzenia.

— Nie nalezy pozostawia¢ wilgotnych
naczyn ani potraw w urzgdzeniu po
zakonczeniu pieczenia.

— Podczas wyjmowania lub wyjmowania
akcesoriow nalezy zachowac
ostroznosc.

« Odbarwienie emalii lub stali nierdzewnej
nie ma wptywu na dziatanie urzadzenia.

* Do pieczenia wilgotnych ciast uzy¢
gtebokiej blachy. Soki owocowe powodujg
trwate plamy.

» Nalezy zawsze gotowac z zamknietymi
drzwiami urzadzenia.

« Jesli urzagdzenie zainstalowano za $ciankg
meblowg (np. za drzwiami szafki), nie
wolno zamyka¢ drzwi podczas pracy
urzadzenia. Potaczenie wysokiej
temperatury i wilgoci wewnatrz
zamknietego mebla moze doprowadzi¢ do
uszkodzenia urzadzenia, mebla lub
podtogi. Nie zamyka¢ drzwi szafki do
czasu catkowitego ostygniecia urzgdzenia.

2.4 Konserwacja i czyszczenie

/\ OSTRZEZENIE!

Zagrozenie odniesieniem obrazen,
pozarem lub uszkodzeniem urzgdzenia.

* Przed przystgpieniem do konserwacji
nalezy wytgczy¢ urzadzenie i odtgczy¢
wtyczke zasilania od gniazda sieciowego.

* Upewnic sie, ze urzgdzenie jest zimne.
Wystepuje zagrozenie peknieciem szyb
urzgdzenia.

* Natychmiast wymieni¢ szyby drzwi, gdy sg
uszkodzone. Nalezy skontaktowac sig z
autoryzowanym centrum serwisowym.

* Podczas wyjmowania drzwi z urzadzenia
nalezy zachowac ostroznosc¢. Drzwi sg
ciezkie!

* Po kazdym uzyciu wytrze¢ do sucha
komore, i drzwi. Para wytwarzana
podczas pracy urzadzenia skrapla sie na
$ciankach komory i moze powodowac
korozje.

* Aby zapobiec uszkodzeniu powierzchni
urzgdzenia, nalezy regularnie jg czyscié.

* Resztki ttuszczu i potraw w urzadzeniu
mogg by¢ przyczyna powstania pozaru lub
tuku elektrycznego podczas dziatania
funkcji kuchenki mikrofalowe;j.

« Urzadzenie nalezy czysci¢ wilgotng
miekka szmatkg. Stosowac wytacznie
obojetne detergenty. Nie uzywac
produktow Sciernych, myjek do
szorowania, rozpuszczalnikdw ani
metalowych przedmiotow.
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» Stosujgc aerozol do piekarnikow, nalezy
przestrzega¢ wskazdéwek dotyczacych
bezpieczenstwa umieszczonych na jego
opakowaniu.

2.5 Naczynia szklane

Z naczyniami szklanymi nalezy obchodzi¢ sie
z zachowaniem odpowiedniej ostroznosci, w
przeciwnym razie moze doj$¢ do ich
pekniecia, wyszczerbienia lub gtebokiego
zarysowania:

» Unikac¢ kontaktu naczyn szklanych z
zimng wodg lub innymi ptynami, poniewaz
nagte obnizenie temperatury moze
spowodowac¢ natychmiastowe peknigcie
szkfa. Fragmenty rozbitego szkta moga
by¢ bardzo ostre i trudne do
Zlokalizowania.

» Nie stawia¢ gorgcych naczyn szklanych
na mokrej lub chtodnej powierzchni,
bezposrednio na blacie lub na metalowe;j
powierzchni; nie chwyta¢ goracych naczyn
szklanych za pomocg mokrej $ciereczki.

* Nie uzywac ani nie naprawiac¢ naczyn
szklanych, ktére sg wyszczerbione,
pekniete lub gteboko zarysowane.

» Nie upuszczaé naczyn szklanych na
twarde przedmioty, nie rzucac nimi ani nie
uderzac¢ w nie przyborami kuchennymi.

» Nie nagrzewac¢ pustych lub prawie pustych
naczyn szklanych w kuchence
mikrofalowej, nie przegrzewac oleju ani
masta w kuchence mikrofalowej
(ograniczy¢ czas gotowania do minimum).

Pozostawi¢ gorgce naczynia szklane do

ostygniecia na potce, podstawce lub na

suchej $ciereczce. Upewni¢ sig, ze naczynie
szklane ostygto przed umyciem go albo
witozeniem do chiodziarki lub zamrazarki.

Unika¢ chwytania gorgcych naczyn szklanych
(takze naczyn z silikonowymi uchwytami) bez
uzycia suchych rekawic ochronnych.

Unika¢ niezalecanego uzycia w kuchence
mikrofalowej (np. uzycia piekarnika bez
potrawy lub z jej matg iloscig).
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2.6 Oswietlenie wewnetrzne

/\ OSTRZEZENIE!

Zagrozenie porazeniem prgdem.

« Informacja dotyczaca o$wietlenia w
urzadzeniu i elementéw oswietleniowych
sprzedawanych osobno jako czesci
zamienne: Zastosowane elementy
oswietleniowe sg przystosowane do pracy
w wymagajacych warunkach fizycznych
(temperatura, drgania, wilgotno$¢) w
urzgdzeniach domowych lub sg
przeznaczone do sygnalizacji stanu
dziatania urzadzenia. Nie sg one
przeznaczone do innych zastosowan i nie
nadaja sie do o$wietlania pomieszczen
domowych.

* W ten produkt wbudowano zrodto Swiatta
o klasie efektywnosci energetycznej G.

« Uzywac wytgcznie zarowek tego samego
typu.

2.7 Serwis

« Aby naprawi¢ urzadzenie, nalezy
skontaktowac sig z autoryzowanym
centrum serwisowym.

* Nalezy stosowac wytgcznie oryginalne
czesci zamienne.

2.8 Utylizacja

/\ OSTRZEZENIE!

Zagrozenie odniesieniem obrazen lub
uduszeniem.

* Aby uzyskac¢ informacje dotyczace
prawidtowej utylizacji produktu, nalezy
skontaktowac sig z lokalnymi wtadzami.

« Odtgczy¢ urzgdzenie od zasilania.

» Odcigé¢ przewdd zasilajgcy blisko
urzgdzenia i oddac do utylizac;ji.



3. OPIS URZADZENIA

3.1 Ogolne informacje

BE B

Panel sterowania

Ekran

Grzatka

Generator mikrofal

Lampa

A Wentylator

Prowadnice blach, wyjmowane

4. PANEL STEROWANIA

4.1 Widok panelu sterowania

= EeS

PAS vo
|

I A
1215 516, 7]

Wigczo- L ]
ne / Wy- Nac’lslngc i ;?rzytrz’ymacd, aby wia-
laczone  SAYC lub wylaczy¢ urzadzenie.
Menu  yswietla opcje urzadzenia i
funkcje ustawiania.
Ulubio-  Wyswietlenie listy ulubionych us-
ne tawien.

B} Poziomy umieszczania potraw

3.2 Akcesoria

* Ruszt
Do foremek do ciast, naczyn
zaroodpornych, brytfann i naczyn do
pieczenia.
Mozna go uzywac¢ z funkcjami kuchenki
mikrofalowe;j.

« Blacha do pieczenia ciasta
Do wilgotnych ciast, wypiekow, chleba,
duzych pieczeni, potraw mrozonych oraz
do zbierania kapigcych ptynow, np.
tluszczu podczas pieczenia potraw na
ruszcie.
Nie mozna go uzywac z funkcjami
kuchenki mikrofalowe;j.

« Gleboka blacha
Do pieczenia ciasta i migsa lub do
zbierania tluszczu.

« Szklana ptyta kuchenki mikrofalowej
Do przyrzgdzania potraw w trybie
kuchenki mikrofalowe;j.

Wy-

Swiet- Pokazuje aktualne ustawienia
urzadzenia.

lacz
Prze-

quzpik V\_Ilqczanie i wytaczanie oswietle-
oswiet-  nia.
lenia

m E:g?zk: Wiaczanie i wytaczanie funkgji:

. Szybkie nagrzewanie.

wanie
Szybkie
urucho-

mienie Wiaczenie funkcji kuchenki mikro-
kuchen- falowej (1000 W, 30 sekund).
ki mikro-
falowej

4.2 Ekran

Wyswietlacz z ustawionymi kluczowymi
funkcjami.
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A

® 15min ©
].

150°C

12:30

START
|

|
E

c
|
D

Aktualna godzina

START / STOP

Temperatura / Timer kuchenki

mikrofalowej

Funkcje pieczenia

Timer

mo owp

Wskazniki na wyswietlaczu

Potwierdzenie wyboru lub ustawienia.

OK

< Powrét do poprzedniego poziomu menu.

Anulowanie ostatniej czynnosci.

k)

|
Cc

B

Wskazniki na wyswietlaczu

W  \Wigczanie i wyltaczanie opciji.

Wigczona jest funkcja alarmu dzwiekowego.

Q

Wigczona jest funkcja alarmu dzwiekowego i

stop  zatrzymania pieczenia.

Tylko wyskakujace okienko jest aktywne.

CIEN

Funkcja Uruchomienie z opdznieniem jest
wigczona.

Anulowanie ustawienia.

(%)

5. PRZED PIERWSZYM UZYCIEM

/\ OSTRZEZENIE!

Patrz rozdziat dotyczacy
bezpieczenstwa.

5.1 Pierwsze potaczenie

Po podtagczeniu urzadzenia po raz pierwszy
do zasilania na wy$wietlaczu pojawi sig
wiadomos$¢ powitalna.

Nalezy ustawi¢: Jezyk, Jasnosé
wyswietlacza, Dzwieki przyciskow, Gtosnosc
sygnatu, Aktualna godzina.

5.2 Wstepne nagrzewanie i
czyszczenie

Przed pierwszym uzyciem urzadzenia i
kontaktem z zywnos$cig nalezy wstepnie
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rozgrzaé puste urzgdzenie. Urzgdzenie moze
emitowac nieprzyjemny zapach i dym.
Przewietrzy¢ pomieszczenie podczas
wstepnego nagrzewania.

1. Wyjaé z urzadzenia wszystkie akcesoria i
wsporniki.

2. Ustawic¢ funkcje @ Ustawi¢ maksymalng
temperature. Pozostawi¢ urzadzenie
wigczone na 1godz.

3. Wylgczy¢ urzadzenie i odczekac, az
ostygnie.

4. Urzadzenie i akcesoria nalezy czyscic
tylko $ciereczka z mikrofibry, uzywajac
cieptej wody z tagodnym detergentem.

5. Umiesci¢ akcesoria i wyjmowane
wsporniki z powrotem w pierwotnym
potozeniu.



6. CODZIENNE UZYTKOWANIE

/\ OSTRZEZENIE!

Patrz rozdziat dotyczacy
bezpieczenstwa.

6.1 Funkcje pieczenia

STANDARDOWE
[ Grin

Do grillowania cienkich porcji potraw i
opiekania chleba.

Turbo grill
Do pieczenia duzych kawatkéw miesa lub
drobiu z ko$¢mi na jednym poziomie. Do
pieczenia zapiekanek i przyrumieniania.

Termoobieg

Do pieczenia migsa i ciast. Ustawi¢ tempe-
rature nizsza niz do pieczenia tradycyjne-
go, poniewaz wentylator rownomiernie roz-
prowadza ciepto wewnatrz piekarnika.

Potrawy mrozone
Idealny do gotowych dan (np. frytek, kro-
kietéw lub sajgonek).

Iz\ Gornaldolna grzatka
Do pieczenia ciasta na jednym poziomie
oraz do suszenia zywnosci.

Funkcja Pizza

Najlepszy do pieczenia pizzy i innych po-
traw, ktére wymagaja wiecej ciepta od do-
tu.

‘;I Grzatka dolna
Funkcje te nalezy wybra¢ po zakonczeniu
gotowania, aby w razie potrzeby przyru-
mieni¢ potrawe od spodu. Uzy¢ najnizszej
potki.

=

®

Podczas dziatania niektérych funkcji
pieczenia oswietlenie moze wytgczyc¢ sie

SPECJALNE

H Pasteryzowanie
Aby pasteryzowac¢ warzywa i owoce, nale-
zy umiescic¢ stoiki na blasze do pieczenia
ciasta wypetnionej woda, uzywajac za-
roodpornych stoikéw z zakretkg bagneto-
w3 lub zakretkami srubowymi tego same-
go rozmiaru. Uzy¢ najnizej potozonej potki.

i« Suszenie
Do suszenia krojonych owocow, warzyw i
grzybéw. Aby umozliwi¢ wydostanie sig
wilgotnego powietrza i lepsze wyschniecie
owocow, zaleca sig¢ podczas suszenia
sporadyczne otwiera¢ drzwi piekarnika .

Podgrzewanie talerzy
Do podgrzewania talerzy przed podaniem

i

potraw.
é Wyrastanie ciasta
Do przyspieszania wyrastania ciasta droz-
dzowego. Przykry¢ powierzchnig ciasta,
aby zapobiec wyschnieciu.
55 Zapiekanki

Do potraw, jak lasagne lub zapiekanka
ziemniaczana. Do pieczenia zapiekanek i
przyrumieniania.

1°C Termoobieg (niska temp.)
Proces pieczenia w niskiej temperaturze.
Idealnie nadaje sie do przygotowywania
delikatnych potraw (np. wotowiny, cieleciny
lub jagnieciny).

Ig Podtrzymywanie temp.
Podtrzymywanie temperatury potraw. Na-
lezy pamigtaé, ze niektére potrawy moga
nadal gotowac sie i wysycha¢ w cieple. W
razie potrzeby nalezy przykryé naczynia.

Vi Chleb
Tej funkcji mozna uzy¢ do wypieku chleba
i butek, dzieki czemu zyskajg chrupigca
skorke, potysk i kolor jak pieczywo z profe-
sjonalnej piekarni.

automatycznie przy temperaturze ponizej MIKROFALE

80°C.
Mikrofale
Podgrzewanie, gotowanie, zakres mocy:
100 - 1000 W
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S\,  Rozmrazanie
$4¢ Rozmrazanie réznych rodzajéw zywnosci,
zakres mocy: 100 - 200 W
555 Odgrzewanie
= Podgrzewanie dan gotowych, zakres mocy:
300 - 700 W
&SF Produkty ptynne
Podgrzewanie napojéw i zup, zakres mocy:
600 - 1000 W
FUNKCJE LACZONE Z
MIKROFALAMI

=] Termoobieg + mikrofale
Pieczenie na jednym poziomie. Funkcja
ze zwiekszong mocg mikrofal MW, zakres
mocy: 100 - 600 W.

EETJ Gornal/dolna grzatka + mikrofale

= Pieczenie i przypiekanie potraw na jed-
nym poziomie. Funkcja ze zwigkszong
mocg mikrofal MW, zakres mocy: 100 -
600 W.

E%, Grill + mikrofale
Do grillowania i przyrumieniania potraw na
ciasta na jednym poziomie. Funkcja ze
zwigkszong moca mikrofal MW, zakres
mocy: 100 - 600 W.

Grill + termoobieg + mikrofale
Do pieczenia wigkszych kawatkéw migsa
na jednym poziomie. Do pieczenia zapie-
kanek i przyrumieniania. Funkcja ze
zwigkszong moca mikrofal MW, zakres
mocy: 100 - 600 W.

Ogodlne zalecenia dotyczace oszczedzania
energii znajdujg sie w rozdziale ,Wydajnosc¢
energetyczna”, Wskazéwki dotyczace
oszczedzania energii.

6.2 Ustawienie: Funkcje pieczenia

1. Wiaczy¢ urzadzenie. Na wyswietlaczu
pojawi sie domysIna funkcja pieczenia i
jej temperatura.

2. Nacisngé¢ symbol funkcji pieczenia,
aby przejs¢ do podmenu.

Wybraé funkcje pieczenia i nacisng¢ OK,
Ustawi¢ temperature Nacisnaé OK.
Nacisngé START .

STOP — nacisng¢, aby wytgczy¢ funkcje
pieczenia.

S
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7. Wylgcz urzadzenie.

6.3 Ustawienie: Funkcje kuchenki
mikrofalowej

1. Wyja¢ wszystkie akcesoria i wigczy¢
urzgdzenie.

2. Wiozy¢ dolng szklang ptyte kuchenki
mikrofalowej.

3. Nacisng¢ symbol funkcji pieczenia, aby
przejs¢ do podmenu.

4. Wybierz funkcje pieczenia mikrofalowego
i nacisnij OK.

5. Ustawi¢ moc mikrofali. Nacisngé OK,

6. Nacisna¢ START .

7. STOP — nacisng¢, aby wytgczy¢ funkcje
pieczenia.

8. Wylaczy¢ urzadzenie.

Maksymalny czas dziatania funkcji kuchenki

mikrofalowej zalezy od ustawienia mocy
mikrofal:

Moc mikrofal Maksymalny czas
(W) (min)

100 - 600 59:99

> 600 7

@

Otworzenie drzwi powoduje zatrzymanie
funkcji. Aby ponownie uruchomic
urzadzenie, nalezy nacisngc¢ przycisk

START .

6.4 Ustawienie: Funkcje
kombinowane kuchenki
mikrofalowej

Funkcje kombinowane kuchenki mikrofalowe;j
potaczy¢ standardowe funkcje pieczenia z
funkcja wzmocnienia mikrofalowego, aby
skréci¢ czas pieczenia i poprawic¢ jego efekty.

1. Wiaczy¢ urzgdzenie. Na wyswietlaczu
pojawi sie domysina funkcja pieczenia i
jej temperatura.

2. Nacisng¢ symbol funkcji pieczenia,
aby przejs¢ do podmenu.

3. Wybra¢ funkcje kombinacji z kuchenkg

mikrofalowa i nacisng¢ OK. Na
wys$wietlaczu pojawi sie jej temperatura.



4. Ustawi¢ temperature Nacisng¢ OK.
5. Nacisng¢: W. Na wyswietlaczu pojawi sie
ustawienie mocy mikrofal.

6. Ustawi¢ moc mikrofali. Nacisngé OK,
7. Nacisna¢ START .

8. STOP — nacisng¢, aby wytgczyc¢ funkcje
pieczenia.
9. Wyigczy¢ urzadzenie.

6.5 Ustawienie: Szybkie
uruchomienie kuchenki
mikrofalowej

Mikrofale mozna wigczy¢ w dowolnej chwili
za pomoca: Szybkie uruchomienie kuchenki
mikrofalowej.

1. Naciénij i przytrzymaj <D Mikrofala
pracuje przez 30 sek z mocg
maksymalna.

2. Nacisnij odpowiednig warto$¢ czasu
pieczenia lub nacisnij +30 s, aby
wydtuzy¢ czas pieczenia.

6.6 Menu

Nacisng¢ ==, aby przejs¢ do menu.

Podmenu Zastosowanie
Szybkie na-  Skraca czas nagrzewania. Opcja ta
grzewanie jest dostepna tylko dla niektérych

funkcji pieczenia.

Styl cyfrowy  Zmiana formatu wyswietlanego wska-

zegara zania czasu.

Podmenu: Konfiguracja

Podmenu Opis

Jezyk Ustawia jezyk urzadzenia.

Jasnos$¢ wy-  Ustawia jasno$¢ wyswietlacza.

Swietlacza

Dzwieki Wigcza i wytgcza dzwiek pdl dotyko-

przyciskdw  wych. Nie jest mozliwe wytgczenie
sygnalizacji dzwiekowej dla @

Gtlosnosc Ustawia gto$no$c¢ dzwigku przyciskow

sygnatu i sygnatow.

Aktualna go- Ustawia aktualng godzine i date.

dzina

Podmenu: Serwis

Pozycja menu Zastosowanie Podmenu Opis
Gotowanie wspomagane Wyswietlenie listy pro- Tryb demo Kod aktywacji / dezaktywacji: 2468
graméw automatycz- - - -
nych. Wersja opro-  Informacje na temat wersji oprogra-
gramowania mowania.
Ulubione Wyswietlenie listy ulu- - —
bionych ustawien. Zresetuj Przywraca ustawienia fabryczne.
wszystkie
Opcje Stuzy do konfiguracji ustawienia
urzadzenia.
Ustawienia  Konfiguracja Stuzy do konfiguragji 6.7 Ustawienie: Gotowanie
urzadzenia. wspomagane
Serwis Pokazuje wersjg opro- Gotowanie wspomagane podmenu sktada sie

gramowania i konfigura-
cje.

Podmenu: Opcje

Podmenu Zastosowanie

Oswietlenie  Wigczanie i wytaczanie o$wietlenia.
piekarnika

Blokada uru- Zapobiega przypadkowemu urucho-
chomienia mieniu urzadzenia.

z zestawu dodatkowych funkcji i programow
przeznaczonych do dedykowanych potraw.
Dla kazdej potrawy w tym podmenu podano
odpowiednie ustawienie. Czas pieczenia,
temperature i, ewentualnie, moc mikrofali
mozna korygowas¢ w trakcie pieczenia.

Do przygotowania niektorych potraw mozna
rowniez uzy¢ funkcji Automatyka wag..

1. Wiaczy¢ urzadzenie.
2. Nacisngé —.
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3. Nacisnij ¥ Wprowadz Gotowanie
wspomagane.

4. Wybrac potrawe lub rodzaj produktu.

5. Umie$c¢ potrawe w urzadzeniu i nacisnij

START .

7. DODATKOWE FUNKCJE

7.1 Ulubione ¢

Mozna zapisac¢ do 3 ulubionych ustawien, jak

funkcja pieczenia i czas pieczenia.

1. Wigczy¢ urzadzenie.

2. Wybrac preferowane ustawienie.

3. Nacisng¢ =—.

4. Wybrac opcje: Ulubione / Zapisz aktualne
ust..

5. Nacisng¢ +, aby dodac¢ ustawienie do
listy: Ulubione.

6. Nacisnagé OK,
P nacisngc, aby zresetowac ustawienie.

Q- nacisngc¢, aby anulowac ustawienie.

7.2 Blokada panelu
Funkcja zapobiega przypadkowej zmianie
funkcji urzgdzenia.

1. Wigcz urzadzenie.
2. Ustawic funkcje pieczenia.
3. iﬁ? § — nacisng¢ jednoczesnie, aby
wigczy¢ funkcje.
, §- nacisna¢ jednoczesnie, aby
wytaczy¢ funkcje.

7.3 Blokada uruchomienia

Zapobiega przypadkowemu uruchomieniu
urzgdzenia.

1. Wigczy¢ urzadzenie.
Nacisngé —.
Wybierz Opcje / Blokada uruchomienia.

Naciskaj litery kodu w kolejnosci
alfabetycznej.

PN

56 POLSKI

Sprawdzi¢, czy potrawa jest gotowa po
zakonczeniu funkcji. W razie potrzeby wydtuz
czas pieczenia.

Blokada uruchomienia jest wi.
Po wigczeniu tej funkcji uzyskuje sie dostep
do: Timer i lampki.

Aby korzystaé z urzgdzenie, nalezy nacisnaé
litery kodu w kolejnosci alfabetyczne;j.

7.4 Automatyczne wytaczanie

Ze wzgleddw bezpieczenstwa, jesli funkcja
pieczenia jest aktywna i nie zmieniono
zadnych ustawien, urzadzenie wylgczy sie
automatycznie po uptywie okreslonego
czasu.

(°C) © (godz)
30-115 12.5
120 - 195 8.5
200 - 230 55

Jesli funkcja pieczenia ma by¢ wigczona na
czas przekraczajacy czas automatycznego
wytgczenia, ustawié ten czas trwania
pieczenia. Patrz rozdziat ,Funkcje zegara”.

Funkcja samoczynnego wytaczenia nie dziata
z funkcjami: Oswietlenie piekarnika, Koniec.

7.5 Wentylator chtodzacy

Podczas pracy urzgdzenia wentylator
chtodzacy wigcza sie automatycznie, aby
utrzymac niska temperature powierzchni
urzgdzenia. Po wytgczeniu urzadzenia
wentylator chtodzacy moze nadal pracowac¢
do momentu ostygniecia urzadzenia.



8. FUNKCJE ZEGARA
8.1 Opis funkcji zegara

Funkcja Opis
Timer Ustawianie czasu pieczenia Warto$¢
maksymalna to 23 godz 59 min.
Mozna ustawi¢, co sie stanie, gdy upty-
nie ustawiony czas, ustawiajgc jako
preferowane: Zakoncz dziatanie.
Zakoncz Alarm dzwiekowy - gdy uptynie czas,
dziatanie rozlegnie sie sygnat dzwiekowy. Funk-

cje te mozna wigczy¢ w dowolnej chwili
— réwniez wtedy, gdy urzadzenie jest
wylgczone.

Alarm dzwigkowy i wytaczenie - gdy
uplynie czas, rozlegnie sie sygnat
dzwiekowy i funkcja pieczenia wytaczy
sie. Niedostgpne dla funkcji mikrofali.

Tylko powiadomienie - po uptywie cza-
su na wyswietlaczu pojawi sie komuni-
kat. Funkcje te mozna wiaczy¢ w do-
wolnej chwili — réwniez wtedy, gdy urza-
dzenie jest wytgczone.

Uruchomie- Opdznienie rozpoczecia i/lub zakoncze-
nie zopo6-  nia pieczenia. Niedostepne dla funkgji
Znieniem mikrofali.

Wydtuzenie Aby wydtuzy¢ czas pieczenia:
czasu

Stoper Pokazuje, jak dtugo dziata urzadzenie.
Warto$¢ maksymalna to 23 godz 59
min. Funkcje te mozna wtaczac i wyta-
czaé. Funkcja ta nie ma wptywu na
dziatanie urzgdzenia.

8.2 Ustawienie: Aktualna godzina

1. Wigczy¢ urzadzenie.
2. Nacisna¢: Aktualna godzina.
3. Ustawi¢ czas.

4. Nacisng¢ przycisk OK.

8.3 Ustawienie: Timer

1. Wybrac¢ funkcje pieczenia i ustawi¢
temperature.

2. Nacisngé @

3. Ustawié czas.
Preferowane dziatanie Zakoncz mozna

wybra¢ naciskajgc ® ® ® .

4. Nacisnij OK. Powtarzaj te czynnosé az na
wyswietlaczu pokaze sie ekran gtéwny.
Po uptywie 10% czasu pieczenia, jesli
potrawa nie wyglada jeszcze na gotows,
mozna wydtuzy¢ czas pieczenia. Mozna
réwniez zmieni¢ funkcje pieczenia. Aby
wydtuzyé czas pieczenia, nacisnij +1min.

8.4 Ustawienie: Uruchomienie z
opoéznieniem

Ustawic¢ funkcje pieczenia i temperature.
Nacisngé )

Ustawi¢ czas pieczenia.

Nacisngé ® ® © .
Nacisng¢: Uruchomienie z opdznieniem.
Wybierz zgdang godzine rozpoczecia.

Noak wob =

Nacisnij OK, Powtarzaj te czynno$¢ az na
wyswietlaczu pokaze sie ekran gtéwny.

8.5 Ustawienie: Stoper

Nacisng¢ @

Nacisngc ® ®© @

Nacisng¢: Stoper.

Przesuna¢ lub nacisng¢ <, aby

zobaczy¢ czas pieczenia na ekranie
gtownym.

P oh =

5. Nacisng¢ OK. Powtarzaé te czynnos¢ az
na wyswietlaczu pokaze sie ekran
gtéwny.

8.6 Zmiana ustawien

Podczas pieczenia mozna w dowolnej chwili

zmieni¢ ustawienie czasu.

1. Nacisng¢ @

2. Ustawi¢ wartos¢ dla timera.

3. Nacisngé OK,
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9. KORZYSTANIE Z AKCESORIOW

/\ OSTRZEZENIE!

Patrz rozdziat dotyczacy
bezpieczenstwa.

9.1 Wkiadanie akcesoriow

Uzywac wytgcznie naczynia z odpowiednich
materiatéw. Patrz rozdziat ,Wskazowki i
porady”, Naczynia i materiaty odpowiednie do
kuchenki mikrofalowe;.

Niewielki wystep na gorze zwieksza
bezpieczenstwo i stanowi zabezpieczenie
przed przechyleniem. Wgtebienia
zapobiegajg réwniez przewroceniu. Krawedz
wokét rusztu zapobiega zsuwaniu sie z niego
naczyn.

A
(=
7]
N
—

Wsun ruszt miedzy prowadnice wspornika i
upewnij sie, ze nozki sg skierowane w dot.
Upewni¢ sie, ze ruszt dotyka tytu wnetrza
piekarnika.

Blacha do pieczenia ciasta / Gteboka
blacha

10. WSKAZOWKI | PORADY

10.1 Zalecenia dotyczace pieczenia

Temperatury i czasy gotowania podane w
tabelach majg wytacznie charakter
orientacyjny. Zalezg one od przepiséw oraz
jakosci i ilosci uzytych sktadnikow.

Urzadzenie moze piec lub opieka¢ inaczej niz
poprzednie urzadzenie. W ponizszych
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Wsun blache do pieczenia miedzy
prowadnice wspornika. Umies¢ blache do
pieczenia nachylong w strone tylu wnetrza
piekarnika.

4

v

Szklana ptyta kuchenki mikrofalowej

-

— _—

Uzywac dolnej szklanej ptyty kuchenki
mikrofalowej wytacznie podczas korzystania z
funkcji mikrofal. Nie nadaje sie do
potaczonych funkgji kuchenki mikrofalowej
(np. do grillowania w kuchence mikrofalowej).
Umiesci¢ dolng szklang ptyte na dnie komory.
Potrawe mozna umiesci¢ bezposrednio na
szklanej dolnej ptycie kuchenki mikrofalowe;j.

wskazdwkach podano zalecane ustawienia
temperatury, czasu pieczenia i poziomu
piekarnika dla okreslonych rodzajéw potraw.

Poziomy pétek liczone sg od dna piekarnika.

Jesli brakuje ustawien dla specjalnego
przepisu nalezy znalez¢ ustawienia dla
podobnej potrawy.



Wskazowki dotyczace oszczedzania energii
podano w rozdziale ,Efektywno$¢
energetyczna”.

Wiecej zalecen dotyczacych pieczenia jest
dostepnych w naszej witrynie internetowe;.
Aby znalez¢ odpowiednie wskazowki
dotyczgce pieczenia, nalezy sprawdzi¢ numer
produktu (PNC) podany na tabliczce
znamionowej umieszczonej na obramowaniu
komory urzgdzenia.

Symbole uzyte w tabelach:

585
=

Rodzaj potrawy

10.2 Informacja dla instytucji wykonuj

Funkcja kuchenki mikrofalowej
Testy zgodne z normg IEC 60705

Uzy¢ rusztu, jesli nie podano inaczej.

Funkcja pieczenia

Temperatura

o

Akcesoria

Masa(kg)

)| O

Moc mikrofal (W)

2
9

Poziom umieszczania potraw

oo (

Czas pieczenia (min)

acych testy

&z S i = )

Biszkopt 1) 600 0.475 Dno 7-9
Kiops 1) 400 0.9 2 25-32
Krem jajeczny 1) 500 1 Dno 17-19
200 0.5 Dno 7-8

Rozmrazanie migsa 2)

1) Obroci¢ naczynie o 1/4 obrotu po uptywie potowy czasu pieczenia.

2) obrocic mieso do géry nogami w potowie czasu rozmrazania.

Funkcja Kombi kuchenki mikrofalowej
Uzy¢ rusztu.

= ~ o
L, 2 [ C = Q)
Ciasto 1) Gornal/dolna grzat- 100 0.7 200 2 23-27
ka + mikrofale
Zapiekanka ziem- Termoobieg + mi- 300 1.1 180 2 38-42
niaczana 1) krofale
Kurczak 2) Grill + termoobieg 400 1.1 230 1 35-40

+ mikrofale

1) obrocié naczynie o 1/4 obrotu po uptywie potowy czasu pieczenia.

2) Wiozy¢ migso do okragtego szklanego naczynia i po 20 minutach pieczenia obréci¢ je do géry nogami.
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10.3 Zalecenia dotyczace
korzystania z mikrofal

Umiesci¢ potrawe na szklanej ptycie kuchenki
mikrofalowe;.

Umiesci¢ potrawe na talerzu na dnie
piekarnika.

Aby uzyskac lepsze efekty, nalezy obrocic lub
zamieszac¢ potrawe po uptywie potowy czasu
gotowania.

Potrawy ptynne nalezy od czasu do czasu
zamieszac.

Zamieszac potrawe przed podaniem.

Aby poprawi¢ rozprowadzanie ciepta

i unikng¢ przegotowania, podczas
podgrzewania ptynéw nalezy wktadac tyzke
do kubka lub szklanki. Lyzka nie moze
dotykac zadnej czesci wnetrza piekarnika,
poniewaz moze to spowodowac iskrzenie.

Umiesci¢ zywnos¢ w urzadzeniu bez
opakowania. Pakowane gotowe potrawy
mozna wkfada¢ do tego urzgdzenia

w opakowaniu tylko gdy opakowanie to
mozna bezpiecznie ogrzewac w kuchence
mikrofalowej. Patrz rozdziat ,Wskazowki

i porady”, Naczynia i materiaty odpowiednie
do kuchenki mikrofalowe;j.

Nie przykrywac potrawy, gdy korzysta sie

z funkcji kuchenki mikrofalowej i tradycyjnego
podgrzewania. Patrz rozdziat ,Codzienne
uzytkowanie.”

Nie uzywac funkcji kuchenki mikrofalowej ani
funkcji kuchenki mikrofalowej i tradycyjnego
podgrzewania, gdy w urzadzeniu nie ma
potrawy.

Gotowanie za pomocg mikrofal

Podczas gotowania lub odgrzewania przy
uzyciu funkcji kuchenki mikrofalowej nalezy
przykrywac potrawy. Potrawy mozna gotowaé
bez przykrycia, jesli ich wierzch ma by¢
przypieczony.

Nie nalezy przegrzewac potraw, ustawiajac
za wysokg moc i zbyt dtugi czas. Moze to
spowodowac wysuszenie, przypalenie lub
zapalenie sie potrawy.
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Nie gotowac w urzadzeniu $limakow
w muszlach ani jajek w skorupkach,
poniewaz mogg wybuchng¢. Przed
odgrzewaniem sadzonych jajek nalezy
przektué zottko.

Przed gotowaniem potraw ze skorkg nalezy
je kilkakrotnie naktué.

Warzywa pokroi¢ na kawatki podobnej
wielkosci.

Po wytgczeniu urzgdzenia wyjaé potrawe
i odstawi¢ na kilka minut w celu
réwnomiernego rozprowadzenia ciepta.

Rozmrazanie za pomoca mikrofal
Mrozone, pozbawione opakowania mieso
potozy¢ na odwroconym talerzyku
umieszczonym w wiekszym pojemniku lub na
ruszcie do rozmrazania badz plastikowym
sicie, aby umozliwi¢ sptywanie powstajgcego
podczas rozmrazania ptynu.

Wyjmowac¢ po kolei rozmrozone kawatki.

Aby ugotowac¢ warzywa i owoce bez ich
uprzedniego rozmrazania, nalezy uzy¢
wyzszej mocy mikrofal.

Obrécenie potrawy poprawia rezultaty.
Potrawy delikatne, takie jak mieso, podczas
rozmrazania nalezy dwukrotnie obroci¢ na
drugag strone.

10.4 Naczynia i materialy
odpowiednie do kuchenki
mikrofalowej

Do gotowania w kuchence mikrofalowej
uzywac tylko materiatéw i naczyn do tego
przeznaczonych. Patrz ponizsza tabela.

Przed uzyciem nalezy sprawdzi¢ wtasciwosci
naczynia / materiatu/ pojemnika na zywnos¢.

Gdy korzysta sie z innych naczyn do
gotowania w kuchence mikrofalowej
niewymienionych w tej tabeli nalezy
postepowac zgodnie z instrukcjami
producenta.



Materiat naczyn M =54 (e

Szkto i porcelana odporne na wysoka temperature, bez
metalowych elementéw, np. szkto zaroodporne

Szkio i porcelana nieodporne na wysoka temperature bez
srebrnych, ztotych, platynowych lub innych metalowych
elementow

Szkio i szkto ceramiczne z materiatdw odpornych na wy-
soka i niska temperature

Zaroodporne materiaty ceramiczne bez kwarcowych i me-
talowych elementéw oraz szkliwa z zawartoscig metalu

Materiaty ceramiczne, porcelana i fajans z niepowleka-
nym dnem lub z matymi otworami np. w uchwytach

Tworzywo sztuczne odporne na wysoka temperature do
200°C

Karton, tylko papier

Folia spozywcza

Folia spozywcza przystosowana do uzycia w kuchence
mikrofalowej

Naczynia do pieczenia z metalu, np. emaliowane, zeliwne

Formy do pieczenia lakierowane na czarno lub z powtoka
silikonowg

Blacha do pieczenia ciasta

Ruszt

LIX XX SIS KS ST XKL« &

LS X XX LS X XL XKL XL
XIS X X[ X XXX X| X« K| X<

Szklana dolna ptyta kuchenki mikrofalowej

<

10.5 Ustawienia mocy 300 - 400 W
* Roztapianie sera, czekolady, masta

Ponizsze dane majg wytacznie charakter + Gotowanie ryzu

orientacyjny. * Podgrzewanie potraw dla niemowlat
700 - 1000 W « Gotowanie/podgrzewanie delikatnych
* Smazenie na poczatku procesu gotowania potraw
» Podgrzewanie ptynéw Dalsze gotowanie
500 600 W 100 200w
Gotowanie warzyw i jajek * Rozmrazanie chleba, owocéw i ciast, sera,
+ Termoobieg (niska temp.) Smietany, masta, migsa, ryb

» Podgrzewanie potraw na jednym talerzu
* Rozmrazanie i podgrzewanie
zamrozonych potraw
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11. KONSERWACJA | CZYSZCZENIE

/\ OSTRZEZENIE!

Patrz rozdziat dotyczacy
bezpieczenstwa.

11.1 Uwagi dotyczace czyszczenia

Srodki czyszczace

Przéd urzgdzenia nalezy czyscié tylko
Sciereczka z mikrofibry zwilzong cieptg
wodg z tagodnym detergentem.

Uzy¢ roztworu czyszczacego, aby
wyczy$ci¢ metalowe powierzchnie.
Usuna¢ plamy za pomocg fagodnego
detergentu.

Codzienne uzytkowanie

Czysci¢ wnetrze urzadzenia po kazdym
uzyciu. Nagromadzenie sie ttuszczu lub
innych zabrudzen moze skutkowac
pozarem.

Ostroznie oczys¢ gorng Scianke
urzadzenia z zabrudzen i thuszczu.

Nie pozostawia¢ gotowych potraw w
urzadzeniu na dtuzej niz 20 minut. Po
kazdym uzyciu osuszy¢ wnetrze
urzgdzenia wytgcznie Sciereczkg z
mikrofibry.

Akcesoria

Po kazdym uzyciu nalezy wyczysci¢
wszystkie akcesoria i pozostawi¢ do
wyschniecia. Do czyszczenia nalezy uzy¢
tylko Sciereczki zwilzonej cieptg woda z
dodatkiem fagodnego detergentu. Nie my¢
akcesoriow w zmywarce.

Nie uzywac do czyszczenia akcesoriow z
powtokg zapobiegajaca przywieraniu
sciernych $rodkow czyszczgcych ani
przedmiotéw o ostrych krawedziach.

11.2 Wyjmowanie wspornikéw

Wyjaé wsporniki, aby wyczysci¢ piekarnik.

1.

Whytaczy¢ urzadzenie i odczekac, az
ostygnie.
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2. Ostroznie pociggng¢ wsporniki w gore i
zdja¢ z przedniego zaczepu.

3. Odciagna¢ przednia cze$¢ wspornikow
od bocznej scianki.

4. Wyciggna¢ wsporniki z tylnego zaczepu.

Zamontowac¢ wsporniki postepujgc w
odwrotnej kolejnosci.

11.3 Wymiana zaréwki

/\ OSTRZEZENIE!

Zagrozenie porazeniem pradem.
Zaréwka moze by¢ goraca.

1. Wytaczy¢ urzadzenie i odczekaé, az
ostygnie.

2. Odtaczy¢ urzadzenie od zasilania.

3. Umiesci¢ Sciereczke na dnie piekarnika.

/N UWAGA!

Nalezy zawsze trzymac lampe
halogenowg $ciereczka, aby zapobiec
spaleniu sie pozostatosci thuszczu na
lampie.

Oswietlenie

1. Obroci¢ szklany klosz, aby go zdjgc¢.

2. Wyczysci¢ szklany klosz.

3. Wymieni¢ zaréwke na nowg, odporng na
temperature 300°C.

4. Zatozy¢ szklany klosz.



12. ROZWIAZANIE PROBLEMOW

/\ OSTRZEZENIE!

Patrz rozdziat dotyczacy
bezpieczenstwa.

12.1 Co zrobi¢, gdy...

Opis problemu

Przyczyna i rozwigzanie

Nie mozna wigczyé i obstugiwac
urzadzenia.

Urzadzenia nie podtgczono do zasilania lub podigczono nieprawidtowo.

Urzadzenie nie nagrzewa sie.

Nie ustawiono aktualnego czasu.

Aby ustawi¢ zegar, zapoznac sie z rozdziatem ,Funkcje zegara”.

Drzwi nie sg prawidtowo zamknigte.
Kontrolki/symbole ptyty grzejnej

Zadziatat bezpiecznik.
Sprawdzi¢, czy problem zwigzany jest z bezpiecznikiem. Jesli problem wy-
stgpi ponownie, nalezy skontaktowac sie z wykwalifikowanym elektrykiem.

Blokada uruchomienia jest wt.

Nie dziata o$wietlenie.

Zaréwka o$wietlenia jest przepalona. Wymienié o$wietlenie.

Szczegotowe informacje podano w rozdziale ,Konserwacja i czyszczenie.”

12.2 Kody biedéw

Gdy wystgpi btgd oprogramowania, na wyswietlaczu pojawia sie komunikat o btedzie. Wykaz

probleméw podano w ponizszej tabeli.

Kod i opis

Srodek zaradczy

F240, F439 - pola dotykowe na wy$wietlaczu nie dzia-
tajg prawidtowo.

Wyczysci¢ powierzchnig wyswietlacza. Upewnié sie, ze
na polach dotykowych nie ma zabrudzen.

F908 - uktad elektroniczny urzgdzenia nie moze nawig-
zac potgczenia z panelem sterowania.

Wigcz i wytgcz urzadzenie.

F131 - temperatura czujnika magnetronu jest zbyt wy-
soka. 1)

Wytacz urzgdzenie i odczekaj, az ostygnie. Ponownie
wigcz urzgdzenie.

1) Jesli jeden z powyzszych komunikatéw nadal pojawia si¢ na wyswietlaczu, oznacza to, ze mogto nastapic¢ wytg-
czenie jakiego$ uszkodzonego podzespotu. W takim przypadku nalezy skontaktowac¢ sig ze sprzedawca urzadze-
nia lub autoryzowanym punktem serwisowym. Jesli wystapi jeden z tych bteddw, pozostate funkcje urzadzenia be-

da nadal dziata¢ normalnie.

12.3 Dane serwisowe

Jezeli rozwigzanie problemu we wiasnym
zakresie nie jest mozliwe, nalezy
skontaktowac sig ze sprzedawcg lub z
autoryzowanym punktem serwisowym.

Dane niezbedne dla serwisu znajdujg sie na
tabliczce znamionowej. Tabliczka
znamionowa umieszczona jest na przedniej
ramie urzadzenia. Jest widoczna po otwarciu
drzwi. Nie usuwac tabliczki znamionowej

z urzadzenia.
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Zalecamy zapisanie w tym miejscu
danych:

Model (MOD.) :

Numer produktu (PNC)

Numer seryjny (S.N.)

13. EFEKTYWNOSC ENERGETYCZNA

13.1 Informacje o produkcie dotyczace poboru mocy i maksymalnego
czasu do osiggniecia odpowiedniego trybu niskiego poboru mocy

Zuzycie energii elektrycznej w trybie czuwania

0.8W

Maksymalny czas potrzebny na automatyczne przejscie urzadzenia do odpowiedniego trybu niskie-

go poboru mocy

20 min

13.2 Wskazéwki dotyczace
oszczedzania energii

Ponizsze wskazéwki pokazuja, jak
oszczedzac energie podczas korzystania
z urzgdzenia.

Upewni¢ sie, ze drzwi urzadzenia sg
zamkniete podczas jego pracy. Nie otwieraé
zbyt czesto drzwi podczas pieczenia. Dbac,
aby uszczelka drzwi byta czysta i prawidtowo
umieszczona.

Korzystanie z metalowych naczyn oraz
ciemnych, nieodblaskowych foremek do
ciasta i pojemnikéw poprawia oszczedno$¢é
energii (tylko podczas uzywania funkcji
innych niz mikrofale).

Nie nalezy wstepnie nagrzewac urzgdzenia
przed gotowaniem, o ile nie jest to wyraznie
zalecane.

Przygotowujgc kilka potraw, nalezy w miare
mozliwosci skraca¢ przerwy miedzy ich
pieczeniem.

Pieczenie z termoobiegiem

Jesli to mozliwe, w celu oszczgdzania energii
nalezy korzysta¢ z funkcji termoobiegu.

Ciepto resztkowe
Gdy czas pieczenia przekracza 30 min,
nalezy zmniejszy¢ temperaturg urzadzenia do
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minimum na 3-10 min przed zakonczeniem
pieczenia. Dzieki cieptu resztkowemu
wewnatrz urzadzenia potrawy bedg sie nadal
piec.

Uzywac ciepta resztkowego do
podtrzymywania temperatury lub
podgrzewania innych potraw.

Po wytgczeniu urzadzenia na wyswietlaczu
pojawia sie informacja o cieple resztkowym
lub temperaturze.

Jesli wiaczony jest program z Czas trwania ,
a czas gotowania jest dtuzszy niz 30 minut,
w niektorych funkcjach urzadzenia grzatki
automatycznie wytgczajg sie wczesniej.

Podtrzymywanie temperatury potraw
Wybra¢ najnizsze mozliwe ustawienie
temperatury, aby wykorzystaé ciepto
resztkowe i podtrzymac temperature potrawy.
Na wyswietlaczu pojawi sie wskaznik ciepta
resztkowego lub temperatura.

Pieczenie z wytaczonym oswietleniem
Wytgczy¢ oswietlenie podczas pieczenia.
Oswietlenie nalezy witgczaé tylko wtedy, gdy
jest potrzebne.

Tryb czuwania
Po uptywie 2 minut wyswietlacz przetacza sie
w tryb czuwania.



14. OCHRONA SRODOWISKA

Materiaty oznaczone symbolem ff:) nalezy
poddac utylizacji. Opakowanie urzadzenia
wiozy¢ do odpowiedniego pojemnika w celu
przeprowadzenia recyklingu. Nalezy zadbaé
0 ponowne przetwarzanie odpadoéw urzadzen
elektrycznych i elektronicznych, aby chroni¢
Srodowisko naturalne oraz ludzkie zdrowie.

Nie wolno wyrzucaé urzadzen oznaczonych

symbolem E razem z odpadami domowymi.

Nalezy zwrdécic¢ produkt do miejscowego
punktu ponownego przetwarzania lub
skontaktowac sie z odpowiednimi wtadzami
miejskimi.
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