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Liebe Kundin, lieber Kunde,

wir wiinschen lhnen mit dem Qualitatsprodukt aus dem Hause SEVERIN
viel Freude und bedanken uns fiir Ihr Vertrauen.

Die Marke SEVERIN steht seit iber 120 Jahren fiir Bestandigkeit,
deutsche Qualitat und Entwicklungskraft. Jedes Gerat wurde mit Sorgfalt
hergestellt und gepriift.

Mit der sprichwortlichen Sauerlander Griindlichkeit, Genauigkeit und
Ehrlichkeit iberzeugt das Familienunternehmen aus Sundern seit der
Griindung 1892 mit innovativen Produkten Kunden in aller Welt.

In den sieben Produktgruppen Kaffee, Friihstiick, Kiiche, Grillen,
Haushalt, Personal Care und Kiihlen & Gefrieren bietet SEVERIN mit (iber
250 Produkten ein umfassendes Elektrokleingerate-Sortiment. Fiir jeden
Anlass das richtige Produkt!

Lernen Sie die SEVERIN-Produktvielfalt kennen und besuchen Sie uns
unter www.severin.de oder www.severin.com.

lhre
Geschaftsleitung und Mitarbeiter
der SEVERIN Elektrogerdte GmbH
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Kontaktgrill

Liebe Kundin, lieber Kunde,

bitte die Gebrauchsanweisung sorgfaltig vor
der Benutzung des Gerétes durchlesen und
fir den weiteren Gebrauch aufbewahren.
Das Gerét darf nur von Personen benutzt
werden, die mit den Sicherheitsanweisungen
vertraut sind.

Anschluss

Das Gerét nur an eine vorschriftsmaRig
installierte Schutzkontaktsteckdose
anschlieBen. Die Netzspannung muss

der auf dem Typenschild des Gerates
angegebenen Spannung entsprechen. Das
Gerét entspricht den Richtlinien, die fiir die
CE-Kennzeichnung verbindlich sind.

Aufbau

Griff

obere Grillflache
Ausloseknopf obere Grillplatte
Anschlussleitung
Temperaturkontrollleuchte
Ein-/Aus-Schalter
Einstellhebel der verschiedenen
Bedienpositionen

8. untere geriffelte Grillplatte

9. obere geriffelte Grillplatte

10. glatte Grillplatten

11. Betriebskontrollleuchte

12. Fettauffangschale

13. Typenschild (unter dem Gerat)
14. Temperaturregler

15. Ausloseknopf untere Grillplatte
16. Arretierstift obere Grillflache

Nookrwh =

Sicherheitshinweise
+ Um Gefahrdungen zu vermeiden
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und um Sicherheitsbestimmungen
einzuhalten, dlirfen Reparaturen am
Gerét und an der Anschlussleitung
nur durch unseren Kundendienst
durchgefiihrt werden. Daher im
Reparaturfall unseren Kundendienst
telefonisch oder per Mail kontaktieren
(siehe Anhang).

+ Vor jeder Reinigung den Netzstecker

ziehen und das Gerat abkiihlen
lassen.

+ Das Gerat darf aus Griinden der

elekirischen Sicherheit nicht mit
Flissigkeiten behandelt oder gar
darin eingetaucht werden.

+ Nahere Angaben zur Reinigung

bitte dem Abschnitt ,Reinigung und
Pflege” entnehmen.

+ Das Gerat ist nicht dazu bestimmt,

mit einer externen Zeitschaltuhr oder
einem separatem Fermwirksystem
betrieben zu werden.

- A Vorsicht! Dieses Symbol gibt

an, dass wahrend des Betrigbes
die Temperatur der beriihrbaren
Oberflachen sehr hoch sein
kann. Berihren Sie das Gerat
daher nur am Griff und benutzen



Sie gegebenenfalls geeignete
Topflappen.
+ Das Gerat ist dazu bestimmt,
im Haushalt und ahnlichen
Anwendungen verwendet zu werden,
zB.
- in Laden, Biiros und anderen
ahnlichen Arbeitsumgebungen,
- in landwirtschaftlichen Betrieben,
- von Kunden in Hotels, Motels
und weiteren typischen
Wohnumgebungen,
- in Friihstiickspensionen.
+ Das Gerat kann von Kindern ab
8 Jahren sowie von Personen
mit reduzierten physischen,
sensorischen oder mentalen
Fahigkeiten oder Mangel an
Erfahrung und/oder Wissen benutzt
werden, wenn sie beaufsichtigt oder
bezliglich des sicheren Gebrauchs
des Gerates unterwigsen wurden und
die daraus resultierenden Gefahren
verstanden haben.
+ Kinder dirfen nicht mit dem Gerat
spielen.
* Reinigung und Benutzer-Wartung
diirfen nicht durch Kinder
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durchgefiihrt werden, es sei denn sie
sind 8 Jahre und alter und werden
beaufsichtigt.

* Kinder jlinger als 8 Jahre sind vom

Gerét und der Anschlussleitung
fernzuhalten.

- Halten Sie Kinder von

Verpackungsmaterial fern. Es besteht u.a.
Erstickungsgefahr!

» Vor der Inbetriebnahme das komplette

Gerat inkl. Anschlussleitung und

eventueller Zubehdrteile auf Mangel

und Beschadigungen tiberpriifen, die

die Funktionssicherheit des Gerates
beeintréchtigen kénnten. Falls das Geréat
z.B. zu Boden gefallen ist oder an der
Anschlussleitung gezogen wurde, kdnnen
von aufen nicht erkennbare Schaden
vorliegen. In diesen Féllen das Gerat nicht in
Betrieb nehmen.

- Achten Sie darauf, dass weder das

Geh&use noch die Anschlussleitung des
Gerates mit einer heien Kochplatte oder
offenem Feuer in Berlihrung kommt.

- Den Kontaktgrill niemals ohne

Grillplatten betreiben.

- Stellen Sie das Gerét auf eine

warmebestandige, spritzunempfindliche
Unterlage, da Spritzbildung bei
fetthaltigem Grillgut unvermeidbar ist.

- Das Gerét ausschalten und den

Netzstecker ziehen,

- nach jedem Gebrauch,

- bei Storungen wahrend des
Betriebes,

- vor jeder Reinigung des Gerétes.

- Den Netzstecker nicht an der

Anschlussleitung aus der Steckdose

ziehen; fassen Sie den Netzstecker an.
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Das Gerat nur im abgekuhlten Zustand
transportieren und wegstellen.

Den Giriff nicht zum Transportieren des
Gerates benutzen.

Wird das Gerat falsch bedient, oder
zweckentfremdet verwendet, kann keine
Haftung fir evtl. auftretende Schaden
libernommen werden.

Ein-/Aus-Schalter mit Kontrollleuchten
Das Geréat wird mit dem Ein-/Aus-

Schalter eingeschaltet. Die rote
Betriebskontrollleuchte leuchtet auf, solange
das Gerat eingeschaltet ist. Die griine
Temperaturkontrollleuchte leuchtet auf,
sobald die eingestellte Temperatur erreicht
ist.

Temperaturregler

Die gewtinschte Grilltemperatur kann
stufenlos von MIN (Warmhalten) bis MAX
(Grillen) eingestellt werden.

Bedienpositionen

Mit dem Einstellhebel an der rechten
Geréteseite kénnen die verschiedenen
Bedienpositionen eingestellt werden:

BBQ MODE: Durch Festhalten des
Einstellhebels in dieser Position kann die
obere Cirillflache zum Barbecue-Grillen und
Reinigen ganz aufgeklappt werden (siehe
JArretierung obere Grillflache’).

OPEN: Das Geréat kann gedffnet werden.
LOCK: Die obere Grillflache ist verriegelt
und das abgekiihlte Gerat kann transportiert

werden.

LOW - HIGH: Die Hohe der oberen
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Grillfilache kann in funf verschiedenen
Positionen zum Kontaktgrillen oder
Uberbacken der Dicke des Gargutes
angepasst werden.

Arretierung obere Grillfliche

Beim Aufklappen der oberen Girillflache in
die Barbecue-/Reinigungs-Stellung muss die
obere Grillflache arretiert werden. Dazu den
Einstellhebel zunachst in die Position OPEN
stellen und den Giriff leicht herunterdriicken.
Dadurch arretiert die obere Grillflache am
Arretierstift. Nun den Einstellhebel auf die
Position BBQ MODE stellen und das Geréat
offnen.

Geriffelte Grillplatten:

Diese Grillplatten eignen sich besonders
zum Grillen von Fleischprodukten wie Steak,
Bratwurst etc.

Glatte Grillplatten:

Diese Grillplatten eignen sich besonders
zum Grillen von Gemiise und
Meeresfriichten, zur Sandwichzubereitung
oder zum Uberbacken.

Erste Inbetriebnahme
+ Crillplatten mit einem feuchten Tuch
abwischen und abtrocknen.
Das Gerat schlieflen.
Netzstecker einstecken und Gerat mit
dem Ein-/Aus-Schalter einschalten. Den
Temperaturregler auf die MAX-Position
stellen.
Den Kontaktgrill ca. 15 Minuten
ohne Grillgut aufheizen, damit der
typische Eigengeruch abklingt (leichte
Rauchentwicklung méglich, daher fiir
ausreichende Lftung sorgen.)
Gerat abkuhlen lassen.



Dann Grillplatten erneut abwischen und
abtrocknen.

Diesen Vorgang mit den geriffelten und
den glatten Grillplatten durchfiihren.

Bedlenung

Gewiinschte Grillplatten einsetzen und
das Gerét vor dem Aufheizen in die
gewlnschte Bedienposition bringen:
Kontaktgrillen (LOW - HIGH)

z.B. Schnitzel, Bratwurst, Sandwich,
Panini usw.:

Die Einstellung der oberen Grillflache der
Dicke des Grillguts anpassen. Die obere
Grillfiache sollte nach dem Eingeben des
Grillguts gleichmaRig auf dem Grillgut
aufliegen, dieses aber nicht zerdriicken.
Uberbacken (HIGH)

z.B. Toastgerichte:

Die obere Grillflache mit Hilfe des
Einstellhebels in die hichste Position
stellen. Bitte achten Sie darauf, dass
sich die obere Grillflache in einer
waagerechten Position befindet.
Barbecuegrillen (BBQ MODE)

z.B. Steak, Schnitzel, Bratwurst;

Den Einstellhebel zunéchst in die
Position OPEN stellen, den Giriff leicht
herunterdrlicken. Dadurch arretiert die
obere Grillflache. Danach die obere
Grillflache leicht 6ffnen, den Einstellhebel
auf die Position BBQ MODE stellen,
festhalten und das Geréat 6ffnen.

Netzstecker in die Steckdose stecken
und das Gerat mit dem Ein-/Aus-Schalter
einschalten.

- Achten Sie darauf, dass die

Fettauffangschale eingesetzt ist und
entleeren Sie sie wahrend des Betriebs
rechtzeitig.
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Mit dem Temperaturregler den
gewtinschten Temperaturbereich einstellen.

- Aufheizzeit abwarten bis die griine

Temperaturkontrollleuchte aufleuchtet.
Die antihaftbeschichteten Grillplatten
brauchen nur zu Beginn leicht eingefettet
werden.

Der Kontaktgrill ist jetzt betriebsbereit.
Obere Grillflache gegebenenfalls 6ffnen.
Grill- bzw. Backgut eingeben. Die Grill-
bzw. Backzeiten hangen vom Girill- bzw.
Backgut ab.

Keine spitzen oder scharfen Gegenstande
zur Entnahme des Grillgutes benutzen,
damit die antihaftbeschichteten
Grillplatten nicht beschadigt werden.
Nach Beendigung der
Speisenzubereitung Netzstecker ziehen
und den Kontaktgrill bei geschlossenen
Grillflachen abkuhlen lassen.

Relnlgung und Pflege

Vor jeder Reinigung den Netzstecker ziehen
und den Kontaktgrill bei geschlossenen
Grillflachen abkiihlen lassen.

Das Gerat darf aus Griinden der
elektrischen Sicherheit nicht mit
Flussigkeit behandelt oder gar darin
eingetaucht werden.

Die AuBenseite des Kontaktgrills nur mit
einem angefeuchteten Tuch reinigen und
mit einem trockenen Tuch nachwischen.
Reinigung der Grillplatten:

Die Grillplatten kdnnen zur leichteren
Reinigung entnommen werden. Offnen
Sie dazu das Geréat und stellen Sie die
obere Grillflache senkrecht. Driicken Sie
den Auslseknopf der oberen Grillplatte
und nehmen Sie die Grillplatte ab.

Zum Entnehmen der unteren Grillplatte
driicken Sie den Ausldseknopf der



unteren Grillplatte und nehmen Sie die
Grillplatte ab.

Die Grillplatten im Spulwasser reinigen
und danach griindlich abtrocknen.

Nach der Reinigung die Grillplatten wieder
einsetzen. Beachten Sie dabei, dass die
Aussparungen an den Grillplatten in die
Winkel am Gerét greifen.

Die Fettauffangschale kann ebenfalls im
Splilwasser gereinigt werden.

Ersatzteile und Zubehor

Ersatzteile oder Zubehdr kénnen bequem
im Internet auf unserer Homepage www.
severin.de unter dem Unterpunkt ,Service /
Ersatzteil-Shop* bestellt werden.

Entsorgung

Gerate, die mit diesem Symbol
E gekennzeichnet sind, missen

getrennt vom Hausmiill entsorgt
mmmm  werden. Diese Geréte enthalten
wertvolle Rohstoffe, die wiederverwertet
werden kdnnen. Eine ordnungsgemafe
Entsorgung schiitzt die Umwelt und die
Gesundheit Ihrer Mitmenschen. Ihre
Gemeindeverwaltung bzw. |hr Fachhéndler
gibt Auskunft iiber die ordnungsgemaie
Entsorgung.

Garantie

Von den nachfolgenden
Garantiebedingungen bleiben die
gesetzlichen Gewahrleistungsrechte
gegeniber dem Verkdufer und eventuelle
Verkaufergarantien unberiihrt. Wenden
Sie sich im Garantiefall daher direkt an
den Handler. Zusatzlich gewahrt SEVERIN
eine Herstellergarantie von zwei Jahren ab
Kaufdatum. In diesem Zeitraum beseitigen
wir kostenlos alle Méngel, die nachweislich
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auf Material- oder Fertigungsfehlern beruhen
und die Funktion wesentlich beeintrachtigen.
Weitere Anspriiche sind ausgeschlossen.
Von der Garantie ausgenommen sind:
Schéden, die auf Nichtbeachtung der
Gebrauchsanweisung, unsachgemaie
Behandlung oder normalen Verschleil
zuriickzufiihren sind, ebenso leicht
zerbrechliche Teile wie z. B. Glas, Kunststoff
oder Gliihlampen. Die Garantie erlischt bei
Eingriff nicht von SEVERIN autorisierter
Stellen. Sollte eine Reparatur erforderlich
werden, setzen Sie sich bitte telefonisch
oder per Mail mit unserem Kundendienst in
Verbindung. Die Kontaktdaten finden Sie im
Anhang der Anleitung.
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Contact grill

Dear Customer,

Before using the appliance, please read the
following instructions carefully and keep this
manual for future reference. The appliance
must only be used by those familiar with
these instructions.

Connection to the mains supply

The appliance should only be connected to
an earthed socket installed in accordance
with the regulations. Make sure that the
supply voltage corresponds with the voltage
marked on the rating label of the appliance.
This product complies with all binding CE
directives on labelling.

Familiarisation

Handle

Upper grill element

Release button — upper grill plate
Power cord

Temperature indicator lamp
On/Off switch

Operating position lever

Lower ribbed grill plate

Upper ribbed grill plate

10. Smooth grill plates

11. Main indicator lamp

12. Fat collection tray

13. Rating label (on underside)

14. Temperature control

15. Release button — lower grill plate
16. Locking pin for upper grill element

©oo N WN =

Important safety instructions
* Inorder to avoid hazards, repairs
to this electrical appliance or its
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power cord must be carried out by
our customer service. If repairs are
needed, please send the appliance
to our customer service department
(see appendix).

- Before cleaning the appliance,

ensure it is disconnected from the
power supply and has cooled down
completely.

+ To avoid the risk of electric shack, do

not clean the appliance with water
and do not immerse it in water.

+ For detailed information on cleaning

the appliance, please refer to the
section ‘General care and cleaning’.

+ The appliance is not intended to be

operated by means of an extemal
timer or separate remote-control
system.

+ /A Caution: This symbol indicates

that the accessible housing surfaces
may become very hot during
operation. Do not touch any part of
the appliance except the handle; use
suitable oven cloths if necessary.

+ This appliance is intended for

domestic or similar applications,
such as



- in shaps, offices and other similar
working environments,

- in agricultural areas,

- by customers in hotels, motels etc.
and similar establishments,

- in bed-and breakfast type
environments.

+ This appliance may be used by

children (at least 8 years of age) and
by persons with reduced physical,
sensory or mental capabilities, or
lacking experience and knowledge,
provided they have been given
supervision or instruction concerning
the use of the appliance and fully
understand all dangers and safety
precautions involved.

+ Children must not be permitted to

play with the appliance.

+ Children must not be permitted

to carry out any cleaning or
maintenance work on the appliance
unless they are supervised and at
least 8 years of age.

+ The appliance and its power cord

must be kept well away from children
under 8 at all times.

- Caution: Keep any packaging materials

well away from children — such materials

are a potential source of danger, e.g. of
suffocation.

- Every time the appliance is used, the

main body including the power cord as
well as any attachment fitted should

be checked thoroughly for any defects.
Should the appliance, for instance, have
been dropped onto a hard surface, or if
excessive force has been used to pull the
power cord, it must no longer be used:
even invisible damage may have adverse
effects on the operational safety of the
appliance.

- Do not allow the housing or the power

cord to touch hot surfaces (E.g. cooker
hotplates) or come into contact with any
other heat sources.

- Do not operate the grill without the grill

plates fitted.

- During operation, the appliance must

be placed on a heat-resistant surface,
impervious to splashes and stains.

When cooking food with a high fat or
moisture content, splashes are not always
avoidable.

- Always switch off and remove the plug

from the wall socket

- after use,

- in cases of malfunction, and
- during cleaning.

- When removing the plug from the wall

socket, never pull on the power cord;
always grip the plug itself.

- Before moving or storing the appliance,

ensure it has cooled down completely.

- Do not use the handle to carry the

appliance.

- No responsibility is accepted if damage

results from improper use, or if these
instructions are not complied with.



On/Off switch with indicator lamps

Use the On/Off switch to turn the appliance
on. The main red indicator lamp remains lit
as long as the appliance is switched on. The
green temperature indicator lamp comes on
once the pre-set temperature is reached.

Temperature control

The required grill temperature can be
adjusted continuously from MIN (keeping
warm) to MAX (grilling).

Operating positions

The different operating positions can be
selected by means of the adjusting lever on
the right-hand side:

BBQ MODE: With the lever held in this
position, the upper grill element can be
opened completely for BBQ-style grilling,
and also for thorough cleaning (see Locking
the upper grill element).

OPEN: The appliance can be fully opened.

LOCK: The upper grill plate is locked in
place and the appliance can be moved after
a sufficient cooling-down period.

LOW - HIGH: The height of the upper grill
element can be adjusted to five different
heights for contact grilling or cooking ‘au
gratin’, depending on the thickness of the
food to be cooked.

Locking the upper grill element

When opening the upper grill element into
the barbecue-/cleaning position, it must be
locked: put the lever first into the OPEN
position and push the handle lightly down;
in that way, the upper grill element will be
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locked by the pin. Now put the lever to the
BBQ MODE position, when the appliance
can be opened.

Ribbed grill plates

Particularly suitable for grilling meat products
such as steak, sausages efc.

Smooth grill plates

Particularly suitable for vegetables and
seafood, for making sandwiches or for
grilling ‘au gratin’.

Before using for the first time
Clean the grill plates with a damp, lint-free
cloth and wipe dry afterwards.

Close the unit.

Insert the plug into a suitable wall outlet,
and use the On/Off switch to turn the
appliance on. Set the temperature control
to its MAX position.

- Let the grill heat up for about 15 minutes
without any food. This will remove the
smell typically encountered when first
switching on a grill. (A little smoke may be
emitted; this is quite normal, but ensure
there is sufficient ventilation.)

Let the appliance cool down.

Clean the grill plates again with a damp,
lint-free cloth and wipe dry afterwards.
Both ribbed and smooth plates must be
cleaned in this way.

Operatlon
Fit the required grill plates and set the
appliance up in the desired operating
position.
Contact grilling (LOW - HIGH)
E.g. cutlet or escalope, fried sausage,
sandwich, panini etc.:
adjust the upper grill element to the
thickness of the food to be grilled. The



upper grill element should be in level
contact with the food but should not press
down on it.

Cooking ‘au gratin’ (HIGH)

E.g. toasted dishes:

use the adjusting lever to bring the upper
grill element to its highest (and horizontal)
position.

Barbecue-type grilling (BBQ MODE)
E.g. steak, cutlet or escalope, fried
sausage:

put the lever first to the OPEN position
and push the handle down lightly; in that
way, the upper grill element will be locked.
Now open the upper grill element slightly,
put the lever to the BBQ MODE position,
hold the lever and open the appliance
fully.

Insert the plug into a suitable wall outlet,
and use the On/Off switch to turn the
appliance on.

Ensure that the fat collection tray is in
place; always empty it in good time
during operation.

Use the temperature control to choose the
desired temperature level.

Wait until pre-heating is complete and the
green temperature indicator lamp comes
on.

The non-stick grill plates only need to be
slightly greased when first used.

The grill is now ready for use.

Open the lid if necessary.

Place the items to be cooked into the
unit. The cooking or grilling time depends
largely on the nature of the food to be
cooked.

In order to prevent the non-stick grill
plates from being damaged, do not use
sharp or pointed objects while placing or

removing food items.

After cooking is complete, remove the
plug from the wall socket and allow
sufficient time for the unit to cool down
with the plates closed.

General care and cleaning
Before cleaning the appliance, remove
the plug from the wall socket and make
sure that the grill has cooled down
completely with the plates closed.
To avoid the risk of electric shock, do not
clean the appliance with water and do not
immerse it in water.
The outside of the grill may be cleaned
with a soft damp cloth only. Wipe dry with
a dry cloth afterwards.
Cleaning the non-stick grill plates:
The plates can be removed for easy
cleaning: open the unit and put the upper
element in a vertical position; then push
the release button to remove the plate.
To remove the lower plate, push the
lower-plate release button and remove
the plate.
Clean the plates in warm soapy water;
dry thoroughly afterwards.
Replace the plates in the unit after
cleaning. Ensure that the recesses on the
plates engage on the brackets on the unit.
The fat collection tray can also be cleaned
with hot soapy water.

Disposal
Devices marked with this symbol
E must be disposed of separately
from your household waste, as
mmm they contain valuable materials
which can be recycled. Proper disposal
protects the environment and human health.
Your local authority or retailer can provide
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information on the matter.

Guarantee

This product is guaranteed against defects
in materials and workmanship for a period
of two years from the date of purchase.
Under this guarantee the manufacturer
undertakes to repair or replace any parts
found to be defective, providing the product
is returned to one of our authorised service
centres. This guarantee is only valid if the
appliance has been used in accordance with
the instructions, and provided that it has not
been modified, repaired or interfered with
by any unauthorised person, or damaged
through misuse.

This guarantee naturally does not cover
wear and tear, nor breakables such as
glass and ceramic items, bulbs etc. This
guarantee does not affect your statutory
rights, nor any legal rights you may have

as a consumer under applicable national
legislation governing the purchase of goods.
If the product fails to operate and needs

to be returned, pack it carefully, enclosing
your name and address and the reason for
return. If within the guarantee period, please
also provide the guarantee card and proof
of purchase.
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Gril viande

Chere cliente, Cher client,

Avant d'utiliser cet appareil, veuillez lire
soigneusement les instructions suivantes et
conserver ce manuel pour future référence.
L'appareil doit étre utilisé exclusivement
par des personnes familiarisées avec les
présentes instructions.

Branchement au secteur

Le gril devrait étre branché exclusivement
sur une prise de courant avec terre, installée
selon les normes. Assurez-vous que la
tension d’alimentation correspond a la
tension indiquée sur la plaque signalétique
de I'appareil. Ce produit est conforme aux
directives obligatoires relatives au marquage
CE.

Familiarisez-vous avec votre appareil
Poignée

Partie gril supérieure

Bouton de libération — plaque de
cuisson gril supérieure

4. Cordon d'alimentation

5. Voyant indicateur de température
6. Interrupteur marche/arrét
7
8

W=

Levier de position de fonctionnement
Plaque de cuisson gril inférieure
cannelée

9. Plaque de cuisson gril supérieure
cannelée

10. Plaques de cuisson gril lisses

11. Voyant indicateur principal

12. Bac de récupération des graisses

13. Plaque signalétique (sous I'appareil)

14. Controle de la température

15. Bouton de libération — plaque de
cuisson gril inférieure

16. Goupille de verrouillage pour la partie

gril supérieure

Consignes de sécurité importantes
- Afin d'éviter tout risque de blessures,

les réparations de cet appareil
électrique ou de son cordon
d'alimentation doivent étre effectuées
par notre service clientéle. Si des
réparations sont nécessaires,
veuillez envoyer 'appareil a notre
service aprés-vente (voir appendice).

+ Débranchez toujours la fiche de

la prise murale et laissez refroidir
[appareil avant de le nettoyer.

* Pour éviter le risque de chocs

électriques, ne pas nettoyer 'appareil
a l'eau et ne pas le plonger dans
leau.

* Pour des informations détaillées

concernant le nettoyage de 'appareil,
veuillez vous référer au paragraphe
‘Entretien et nettoyage’.

+ L'appareil n'est pas destiné a étre

utilisé avec un programmateur
externe ou une télécommande
indépendante.

- /\ Attention : Ce symbole indique

que les surfaces extérieures
accessibles peuvent devenir tres



chaudes pendant le fonctionnement.
Ne touchez aucune partie de
lappareil & part la poignée ; servez-
vous d'une manique si nécessaire.
- Cet appareil est destiné a une
utilisation domestique ou similaire,
telle que
- dans des bureaux et autres locaux
commerciaux,
- dans des zones agricoles,
- par la clientgle dans les hotels,
motels et établissements similaires,
- et dans des maisons d’hotes.
- Cet appareil peut étre utilisé par des
enfants (a partir de 8 ans) et par des
personnes souffrant de déficiences
physiques, sensorielles ou mentales,
ou manquant d'expérience ou de
connaissances, S'ils ont été formés
a lutilisation de I'appareil et ont été
supervisés, et s'ils en comprennent
les dangers et les précautions de
sécurité a prendre.
+ Les enfants ne sont pas autorisés a
jouer avec I'appareil.
+ Les enfants ne doivent pas étre
autorisés a nettoyer ou entretenir
[appareil & moins d'étre supervisés

SEVERIN

et d'avoir plus de 8 ans.

+ L'appareil et son cordon

d'alimentation doivent étre, a tout
moment, tenus hors de portée des
enfants de moins de 8 ans.

- Attention : Tenez les enfants a I'écart

des emballages, qui représentent
un risque potentiel, par exemple, de
suffocation.

- Avant toute utilisation, vérifiez

soigneusement que I'appareil, son cordon
d'alimentation et ses accessoires ne
présentent aucun signe de détérioration
qui pourrait avoir un effet néfaste sur la
sécurité de fonctionnement de I'appareil.
Au cas ou I'appareil, par exemple, serait
tombé sur une surface dure, ou si une
force excessive aurait été employée pour
tirer sur le cordon d'alimentation, il ne doit
plus étre utilisé.

- Ne permettez jamais que le boitier ou le

cordon d’alimentation entre en contact
avec une flamme ou surface chaude telle
qu’une plaque chauffante.

- N'utilisez jamais le gril sans que

les plaques de cuisson n’y soient
attachées.

- Utilisez le gril exclusivement sur une

surface résistante & la chaleur et

aux éclaboussures et taches. Les
éclaboussures ne sont pas toujours
inévitables pendant la cuisson d’aliments
a forte teneur en graisse ou en eau.

- Eteignez 'appareil et débranchez-le de

la prise secteur

- apreés utilisation,

- en cas de fonctionnement
défectueux,

- avant de nettoyer 'appareil.
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Ne débranchez pas I'appareil en tirant sur
le cordon ; tirez toujours sur la fiche.
Assurez-vous que l'appareil a
completement refroidi avant de le
déplacer ou de le ranger.

Ne pas utiliser la poignée pour transporter
I'appareil.

Aucune responsabilité n'est acceptée

en cas de dégats dus a une mauvaise
utilisation ou si on ne se conforme pas a
ces consignes.

Interrupteur marche/arrét avec voyants
indicateurs

Mettez I'appareil en marche gréace a
linterrupteur marche/arrét. Le voyant
indicateur rouge principal reste allumé tant
que l'appareil est en marche. Le voyant
indicateur de température vert s'allume une
fois que la température choisie est atteinte.

Controle de la température

La température requise pour la cuisson au
gril peut étre réglée a l'infini et va de MIN
(conserver au chaud) a MAX (cuisson au

gril).

Positions de fonctionnement

Les différentes positions de fonctionnement
peuvent étre sélectionnées en changeant la
position du levier a droite de I'appareil :

BBQ MODE: Lorsque le levier est dans
cette position, la partie gril supérieure peut
étre entierement ouverte pour une cuisson
de style barbecue, ainsi que pour permettre
un nettoyage a fond (voir paragraphe
‘Verrouillage de la partie gril supérieure’).

OPEN: L'appareil peut étre entiérement
ouvert.
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LOCK: La plaque de cuisson gril supérieure
est verrouillée et I'appareil peut étre déplacé
apres avoir suffisamment refroidi.

LOW - HIGH: La hauteur de la partie
gril supérieure peut étre ajustée selon
cing niveaux différents pour permettre
une cuisson gril contact ou une cuisson
‘au gratin’, en fonction de I'épaisseur des
aliments & cuire.

Verrouillage de la partie gril supérieure
Lorsque vous ouvrez la partie gril supérieure
pour la mettre en position barbecue/
nettoyage, celle-ci doit étre verrouillée :
placez le levier d’abord en position OPEN
(OUVERT) et appuyez légérement sur

la poignée ; de cette fagon, la partie gril
supérieure sera verrouillée par la goupille.
Puis placez le levier sur la position BBQ
MODE (MODE BBQ), et I'appareil peut étre
ouvert.

Plaques de cuisson gril cannelées
Conviennent plus particuliérement pour
la cuisson au gril des viandes comme les
steaks, les saucisses, etc.

Plaques de cuisson gril lisses
Conviennent plus particulierement pour la
cuisson des légumes et des fruits de mer,
pour préparer des sandwiches ou pour
réaliser des gratins.

Avant la premiére utilisation
Nettoyez les plagues de cuisson & I'aide
d’'un chiffon humide et non pelucheux.
Essuyez ensuite.
Fermez I'appareil
Branchez la fiche sur une prise murale
adaptée et a I'aide de l'interrupteur



marche/arrét, mettez I'appareil en
marche. Réglez le contrdle de la
température sur la position MAX.

Il est conseillé de laisser le gril chauffer
sans aliment pendant 15 minutes.

Ceci aura pour effet d'éliminer 'odeur
caractéristique accompagnant la mise
en circuit initiale de tout gril. (Une

|égére fumée risque de se dégager; ce
phénoméne est normal mais veillez a
prévoir une aération suffisante).

Laissez refroidir I'appareil.

Nettoyez les plaques de cuisson avec un
chiffon non-pelucheux humide et séchez-
les ensuite.

Les plaques cannelées et lisses doivent
étre nettoyées de cette fagon.

Fonctlonnement
Installez les plagues de cuisson gril
requises et mettez 'appareil dans la
position de fonctionnement désirée.
Cuisson contact au gril (LOW - HIGH)
(BASSE - HAUTE)
Par ex. une cotelette ou une escalope,
une saucisse a frire, un sandwich, un
panini etc.:
Ajustez la partie gril supérieure selon

I'épaisseur des aliments a griller. La partie

gril supérieure doit venir s'appuyer a plat
sur les aliments, mais ne doit pas les
écraser.

Cuisson ‘au gratin’ (HIGH) (HAUTE)
Par ex. des plats toastés :

Servez-vous du levier pour relever au
plus haut (et a I'horizontale) la partie gril
supérieure.

Cuisson au gril style barbecue (BBQ
MODE) (MODE BBQ)

Par ex. un steak, une cotelette ou une
escalope, une saucisse a frire :

SEVERIN

Placez d'abord le levier sur la position
OPEN (OUVERT) puis appuyez
|égérement sur la poignée ; de cette
fagon, la partie gril supérieure est
verrouillée. Ensuite, relevez Iégérement
la partie gril supérieure, placez le levier
sur la position BBQ MODE (MODE BBQ),
tenez le levier et ouvrez entiérement
I'appareil.

Insérez la fiche dans une prise murale
appropriée et a l'aide de l'interrupteur
marche/arrét, mettez I'appareil en
marche.

Assurez-vous que le bac de récupération
des graisses est bien en place ; videz-le
toujours pendant le fonctionnement avant
qu'il ne déborde.

Servez-vous du contréle de la
température pour sélectionner la
température désirée.

Attendez que le préchauffage soit
terminé et que le voyant indicateur de
température vert s'allume.

Les plaques de cuisson antiadhésives
devront étre légérement graissées lors de
la premiére utilisation uniquement.

Le gril est maintenant prét pour I'emploi.
Ouvrez la partie gril supérieure si
nécessaire.

Placez les denrées a cuire dans
I'appareil. Le temps de cuisson ou de
grillage dépendra en grande partie de la
nature des aliments concernés.

Pour éviter d'endommager les plaques
de cuisson antiadhésives, abstenez-vous
d'utiliser des instruments tranchants ou
pointus pour poser les aliments sur le gril
ou les en retirer.

Une fois que la cuisson est terminée,
débranchez la fiche de la prise murale et
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laissez refroidir 'appareil en laissant les
plaques de cuisson fermées.

Entretlen et nettoyage
Avant de nettoyer I'appareil, débranchez
la fiche de la prise murale et assurez-
vous que l'appareil a bien eu le temps
de refroidir avec les plaques de cuisson
fermées.
Pour éviter le risque de choc électrique,
ne nettoyez pas I'appareil a 'eau et ne le
plongez pas dans l'eau.
Nettoyez les surfaces extérieures du gril
exclusivement a I'aide d'un chiffon doux
et humide. Essuyez ensuite a l'aide d'un
chiffon sec.
Nettoyage des plaques de cuisson gril au
revétement anti-adhésif :
Les plaques peuvent étre retirées pour un
nettoyage plus facile : ouvrez 'appareil
et placez la partie supérieure en position
verticale ; puis appuyez légérement sur
le bouton de libération pour libérer la
plaque.
Pour retirer la plaque inférieure, appuyez
sur le bouton de libération de la plaque
inférieure et libérer la plaque.
Nettoyez les plagues a I'eau chaude
savonneuse ; séchez ensuite
soigneusement.
Replacez les plaques dans I'appareil
apreés le nettoyage. Assurez-vous que les
encoches des plaques s'engagent bien
dans les supports de I'appareil.
Le bac de récupération des graisses peut
également étre nettoyé a 'eau chaude
savonneuse.

Mise au rebut
Les appareils qui portent ce symbole
doivent étre collectés et traités séparément
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de vos déchets ménagers, car
E ils contiennent des matériaux
précieux qui peuvent étre
mmmm  recyclés. En vous débarrassant
correctement de ces appareils, vous
contribuez a la prévention de potentiels
effets négatifs sur la santé humaine et
I'environnement. Votre mairie ou le magasin
aupres duquel vous avez acquis 'appareil
peuvent vous donner des informations a ce
sujet.

Garantie

Cet appareil est garanti par le fabricant
pendant une durée de deux ans a partir

de la date d'achat, contre tous défauts de
matiére et vices de fabrication. Au cours de
cette période, toute piece défectueuse sera
remplacée gratuitement. Cette garantie ne
couvre pas |‘usure normale de I'appareil,

les piéces cassables telles que du verre,
des ampoules, etc., ni les détériorations
provoquées par une mauvaise utilisation et
le non-respect du mode d‘emploi. Aucune
garantie ne sera due si I'appareil a fait I'objet
d‘une intervention a titre de réparation ou
d‘entretien par des personnes non-agréées
par nous-mémes. Cette garantie n‘affecte
pas les droits légaux des consommateurs
sous les lois nationales applicables en
vigueur, ni les droits du consommateur

face au revendeur résultant du contrat

de vente/d‘achat. Si votre appareil ne
fonctionne plus normalement, veuillez
I'adresser, sous emballage solide, a une de
nos stations de service aprés-vente agréées,
muni de votre nom et adresse. Si vous
retournez votre appareil pendant la période
de garantie, n‘oubliez pas de joindre a votre
envoi la preuve de garantie (ticket de caisse,
facture etc.) certifiée par le vendeur.
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Contact grill

Geachte klant,

Voordat het apparaat gebruikt wordt, de
volgende instructies goed doorlezen en
deze handleiding bewaren voor toekomstige
raadpleging. Dit apparaat mag alleen
gebruikt worden door personen die bekend
zijn met de gebruiksaanwijzing.

Aansluiting

Deze grill mag alleen worden aangesloten
op een volgens de wet geinstalleerd
geaard stopcontact. Zorg ervoor dat de
op het typeplaatje aangegeven spanning
overeenkomt met de netspanning. Dit
product komt overeen met de richtlijnen
aangegeven op het CE-label.

Beschrijving

1. Hendel

2. Boven grillelement
3. Ontkoppelknop - bovenste grillplaat
4. Netsnoer

5. Temperatuur indicatielampje

6. Aan/Uit schakelaar

7. Gebruikspositie hefboom

8. Onderste geribbelde grillplaat

9. Bovenste geribbelde grillplaat

10. Gladde grillplaten

11. Hoofd indicatielampje

12. Vetcollectieblad

13. Type plaatje (aan onderzijde)

14. Temperatuurcontrole

15. Ontkoppelknop — onderste grillplaat
16. Sluitingspin voor boven grillelement

Belangrijke veiligheidsinstructies
+ Omrisico te voorkomen mogen

SEVERIN

reparaties aan dit elekirische
apparaat of het power snoer slechts
uitgevoerd worden door onze
Klantenservice. Wanneer reparaties
nodig zijn, stuur het dan aan de
Klantenservice van de fabrikant (zie
aanhangsel).

+ Haal altijd de stekker uit het

stopcontact en laat het apparaat
geheel afkoelen voordat men het
schoonmaak!.

+ Om elektrische schokken te

voorkomen maak dit apparaat nooit
schoon met water en dompel het
nooit onder.

- Voor uitvoerige informatie over het

schoonmaken van het apparaat,
raadpleeg de sectie ‘Algemeen
onderhoud en schoonmaken'.

- Dit apparaat is niet geschikt voor

gebruik met een externe tijdklok
of een apart afstandsbedienings
systeem.

+ /& Waarschuwing: Dit symbool

geeft aan dat de bereikbare huizing
opperviaktes zeer heet worden
tijdens gebruik. Raak geen onderdeel
van dit apparaat aan behalve de
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hendel; gebruik een daarvoor
geschikte ovenlap wanneer nodig.

- Dit apparaat is bestemd voor

huishoudelijk of gelijkwaardig

gebruik, zoals

- in winkels, kantoren of andere
bedrifsruimtes,

- in agrarische instellingen,

- door klanten in hotels, motels enz.
en gelijkwaardige etablissementen,

- in bed-and breakfast gasthuizen.

- Dit apparaat mag gebruikt worden

door kinderen (tenminste 8 jaar oud)
en door personen met verminderde
fysische, zintuigelijke of mentale
bekwaanheden, of gebrek van
ervaring en kennis, wanneer deze
onder begeleiding zijn of instructies
ontvangen hebben over het gebruik
van dit apparaat en volledig de
gevaren en veiligheidsvoorschriften
begrijpen.

+ Kinderen mogen niet met het

apparaat spelen.

+ Kinderen mogen in geen geval
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dit apparaat schoonmaken of
onderhoudswerkzaamheden
uitvoeren behalve wanneer onder

toezicht van een volwassene en ze
tenminste 8 jaar oud zijn.

* Het apparaat en het snoer moeten

altijd goed weggehouden worden van
kinderen jonger dan 8 jaar.

- Waarschuwing: houdt kinderen weg van

inpakmateriaal, daar deze een bron van
gevaar zijn b.v. door verstikking.

- Voordat het apparaat wordt gebruikt

moet zowel de hoofdeenheid inclusief het
powersnoer als gelijk welk hulpstuk, dat
wordt aangebracht, eerst zorgvuldig op
eventuele defecten worden gecontroleerd.
Ingeval het apparaat, bijvoorbeeld,

op een hard opperviak is gevallen, of
wanneer men met overdadige kracht

aan het power snoer getrokken heeft,
mag men het niet meer gebruiken:

zelfs onzichtbare beschadiging kan
ongewenste effecten hebben op de
gebruiksveiligheid van het apparaat.

- Zorg dat de huizing of het snoer niet in

aanraking komen met hete oppervlaktes
(zoals kookplaten) of in contact komen
met andere hittebronnen.

- Gebruik de grill nooit zonder dat de

kookplaten geinstalleerd zijn.

- Tijdens gebruik moet de grill altijd op een

hittebestendige ondergrond geplaatst zijn
die tevens bestand is tegen spetteren en
vlekken. Wanneer men voedsel grilt met
een hoog vetgehalte kan spetteren niet
altijd voorkomen worden.

- Schakel het apparaat altijd uit

en verwijder de stekker uit het
stopcontact:

- na gebruik,

- wanneer het apparaat niet werkt,
- wanneer men het apparaat



schoonmaakt.
Trek de stekker niet aan het snoer uit het
stopcontact, trek aan de stekker zelf.

- Voordat men het apparaat verplaatst of
opbergt moet men ervoor zorgen dat het
altijd volledig afgekoeld is.

Gebruik de hendel niet om het apparaat
te dragen.

Wordt dit apparaat op een verkeerde
manier gebruikt of worden de
veiligheidsregels niet gevolgd, dan kan
de fabrikant niet aansprakelijk worden
gesteld voor eventuele schades.

Aan/Uit schakelaar met indicatielampje
Gebruik de Aan/Uit schakelaar om

het apparaat Aan te zetten. Het rode
hoofdindicatielampje zal aanblijven zolang
als het apparaat aangeschakeld is. Het
groene temperatuur indicatielampje zal
aangaan zodra de ingestelde temperatuur
bereikt is.

Temperatuurcontrole

De benodigde grilltemperatuur kan
onafgebroken versteld worden van MIN
(warmhouden) naar MAX (grillen).

Gebruiksposities

De verschillende gebruiksposities kunnen
geselecteerd worden door de verstelbare
hefboom aan de rechterzijde:

BBQ MODE: Met de hefboom in positie
gehouden, kan men het bovenste
grillelement geheel openen voor BBQ-stijl
grillen, en ook voor grondig schoonmaken
(zie Vastsluiten van het bovenste
grillelement).

SEVERIN

OPEN: Het apparaat kan volledig geopend
worden.

LOCK: De bovenste grillplaat is in plaats
vastgezet en het apparaat kan verplaatst
worden na een periode van afkoeling.

LOW - HIGH: De hoogte van het bovenste
grillelement kan versteld worden in vijf
verschillende standen voor contactgrillen
of ‘au gratin’ koken op de dikte van het te
koken voedsel.

Sluiten van het bovenste grillelement
Wanneer men het bovenste grillelement in
de BBQ-/schoonmaak positie zet, moet het
vastgezet zijn: plaats de hefboom eerst

in de OPEN positie en druk de hendel dan
voorzichtig omlaag; op deze manier zal het
bovenste grillelement met een pin vastgezet
worden. Schuif nu de hefboom naar de BBQ
MODE positie, zodat het apparaat geheel
geopend kan worden.

Geribbelde grillplaten
Bijzonder geschikt voor het grillen van viees
producten zoals biefstuk, worstjes enz.

Gladde grillplaten

Bijzonder geschikt voor groenten en fruits de
mer, voor het maken van sandwiches of voor
‘au gratin’ grillen.

Voor het eerste gebruik
Maak de kookplaten schoon met een
vochtige pluisvrije doek en droog daarna
af.
Sluit nu het apparaat.
Stop de stekker in het stopcontact, en
gebruik de Aan/Uit knop om het apparaat
aan te zetten. Zet de temperatuurcontrole
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naar de MAX positie.

Het is aanbevolen om de grill op te
warmen voor tenminste 15 minuten
zonder voedsel. Dit zal de geur
verwijderen die normaal aanwezig is
wanneer men de grill voor het eerst
aanzet. (Een kleine hoeveelheid rook kan
afgegeven worden, dit is normaal, maar
zorg voor voldoende ventilatie).

Laat he apparaat afkoelen.

Maak de grillplaten weer schoon met een
vochtige pluisvrije doek en veeg hierna
droog.

Zowel de geribbelde als de gladde
grillplaten moeten op deze manier
schoongemaakt worden.

Gebrmk
Plaats de gewenste grillplaten en zet het
apparaat in de gewenste gebruikspositie.
Contact grillen (LAAG - HOOG)
B.v. karbonade of escalope, gegrillde
worst, sandwich, panini enz.:
Verstel het bovenste grillelement tot
de dikte van het te grillen voedsel. Het
bovenste grillelement moet in contact met
het voedsel zijn maar er niet op drukken.
Koken ‘au gratin’ (HOOG)
B.v. geroosterde schotels:
Gebruik de verstelbare hefboom om het
bovenste grillelement naar de hoogste
stand te brengen (en horizontaal).
Barbecue-type grillen (BBQ MODE)
B.v. biefstuk, karbonade of escalope,
gegrillde worst:
Plaats de hefboom eerst naar de OPEN
positie en druk de hendel zachtjes
aan; op de manier, zal het bovenste
grillelement vastgesloten zijn. Open het
bovenste grillelement een klein beetje,
plaats de hefboom nu naar de BBQ
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MODE positie, houdt de hefboom vast en
open het apparaat volledig.

Stop de stekker in het stopcontact en
gebruik de Aan/Uit schakelaar om het
apparaat aan te zetten.

Zorg ervoor dat het vetcollectieblad in
plaats is; en leeg het regelmatig tijdens
gebruik.

Gebruik de temperatuurcontrole om de
gewenste temperatuurlevel in te stellen.
Wacht totdat het voorverwarmen

klaar is en het groene temperatuur
indicatielampje aan gaat.

De kookplaten met antiaanbaklaag
behoeven maar lichtelijk ingevet te
worden wanneer men deze voor het eerst
gebruikt.

De grill is nu klaar voor gebruik.

Open de bovenste grillplaat wanneer
nodig.

Plaats het voedsel dat men wil koken op
de grill. De kook of grilltijd hangt af van
het soort voedsel dat men gebruikt.

Om te voorkomen dat men de
antiaanbaklaag van de bakplaten
beschadigd mag men geen scherpe of
puntige voorwerpen gebruiken voor het
plaatsen of verwijderen van voedsel.
Nadat men klaar is met koken, verwijder
de stekker uit het stopcontact en laat

de unit geheel afkoelen met de platen
gesloten.

AIgemeen onderhoud en schoonmaken

Voordat men het apparaat schoonmaakt,
verwijder de stekker uit het stopcontact en
zorg ervoor dat de grill volledig afgekoeld
is met de platen gesloten.

Om elektrische schokken te voorkomen
maak dit apparaat nooit schoon met water



en dompel het nooit onder.

De buitenkant van de grill mag alleen
schoongemaakt worden met een zachte
vochtige doek. Maak het apparaat hierna
droog met een droge doek.
Schoonmaken van de antiaanbak
grillplaten:

De platen kunnen verwijderd worden
voor gemakkelijk schoonmaken: open
de unit en plaats het bovenste element
in de verticale positie; druk dan op de
ontkoppelknop en verwijder de plaat.
Om de onderste plaat te verwijderen, druk
op de onderste plaat ontkoppelknop en
verwijder de plaat.

Maak de platen schoon met warm water
en zeep; droog hierna goed af.

Plaats de platen na het schoonmaken
terug in de unit. Zorg ervoor dat de
inkepingen van de platen op de brackets
op de unit passen.

Het vetcollectieblad kan ook
schoongemaakt worden met heet water
en zeep.

Afval weggooien

E Instrumenten gemerkt met dit

symbool moeten apart weggegooit
worden van het huishouidelijke

Emmm  afval, daar deze waardevolle

materialen bevatten welke men kan

recyclen. Juist wegdoen zal het milieu en

de menselijke gezondheid beschermen. De

plaatselijke autoriteit of handelaar kan daar
informatie over geven.

Garantieverklaring

Voor dit apparaat geldt een garantie van
twee jaar na de aankoopdatum voor
materiaal- en fabrieksfouten. Uitgesloten
van garantie is schade die ontstaan

SEVERIN

is door het niet in acht nemen van de
gebruiksaanwijzing, normale slijtage en zeer
breekbare onderdelen als glaskannen etc.
Deze garantieverklaring heeft geen invioed
op uw wettelijke rechten, en ook niet op

uw legale rechten welke men heeft als een
consument onder de toepasselijke nationale
wetgeving welke de aankoop van goederen
beheerst. De garantie vervalt bij reparatie
door niet door ons bevoegde instellingen.
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Grill de contacto

Estimado Cliente,

Antes de utilizar el aparato, lea atentamente
estas instrucciones y conserve este manual
para cualquier consulta posterior. El aparato
so6lo debe ser usado por personas que se
han familiarizado con estas instrucciones.

Conexion a la red eléctrica

El grill s6lo debe ser enchufado a una
toma conectada a tierra instalada segun
las normas vigentes. Asegurese de que la
tension de la red coincide con la tension
indicada en la placa de caracteristicas.
Este producto cumple con las directivas
obligatorias que acomparian el etiquetado
de la CEE.

Elementos componentes

1. Empufiadura

2. Componente superior del grill

3. Botdn de apertura— placa superior del
grill

4. Cable eléctrico

5. Luzindicadora de temperatura

6. Interruptor Encender/Apagar

7. Palanca de posiciones operativas

8. Placa acanalada inferior del grill

9. Placa acanalada superior del grill

10. Placas lisas del grill

11. Luz indicadora de conexion

12. Bandeja recoge-grasa

13. Placa de caracteristicas (en la base)

14. Control de temperatura

15. Boton de apertura- placa inferior del
grill

16. Clavija de bloqueo del componente
superior del grill
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Instrucciones importantes de seguridad
+ Para evitar cualquier peligro, la

reparacion del aparato eléctrico o
del cable de alimentacion deben ser
realizadas por técnicos cualificados.
Sies preciso repararlo, se debe
mandar el aparato a uno de nuestros
servicios de asistencia postventa
(consulte el apéndice).

* Antes de limpiar el aparato,

asegurarse de que esté
desconectado de la red eléctrica y se
haya enfriado por completo.

+ Para evitar riesgo de electrocucion,

no limpie la unidad con agua ni la
sumerja.

+ Para tener informacion detallada

sobre la limpieza del aparato,
consulte la seccion Mantenimiento
General y Limpieza.

+ El aparato no debe ser utilizado

con un temporizador externo ni un
sistema de mando a distancia.

+ A\ Aviso: Este simbolo indica que

las superficies accesibles de la
carcasa pueden llegar a estar muy
calientes durante el funcionamiento
del aparato. No toque ninguna pieza
del aparato excepto la empufiadura;



utilice un pafio adecuado para el

horno cuando sea necesario.

+ Este aparato ha sido disefiado para

el uso doméstico u otra aplicacion

similar, por ejemplo

- en oficinas y ofros puntos
comerciales,

- €n zonas agricolas,

- por los clientes de hoteles,
pensiones, etc. y establecimientos
similares,

- €N casas rurales.

+ Este aparato podra ser utilizado

por nifios (mayores de 8 afios) y

personas con reducidas facultades

fisicas, sensoriales 0 mentales, 0

sin experiencia ni conocimiento

del producto, siempre que

hayan recibido la supervision o

instrucciones referentes al uso del

aparato y entiendan por completo
el peligro y las precauciones de
sequridad.

+ Los nifios no deben jugar con el

aparato.

+ No se debe permitir que los nifios

realicen ningUn trabajo de limpieza o

mantenimiento del aparato a menos

SEVERIN

que estén bajo vigilancia y tengan
més de 8 afios.

- Elaparato y su cable eléctrico

siempre se deben mantener fuera
del alcance de nifios menores de 8
afios.

- Precaucion: mantenga a los nifios

alejados del material de embalaje, porque
podria ser peligroso, existe el peligro de
asfixia.

- Antes de utilizar el aparato, siempre se

debe comprobar que tanto la unidad
principal, el cable de alimentacién

como cualquier accesorio no estan
defectuosos. En caso de que el aparato
haya caido sobre una superficie dura,

0 se haya tirado en exceso del cable

de alimentacién, no se debera utilizar
de nuevo: incluso los desperfectos no
visibles pueden tener efectos adversos
sobre la seguridad en el uso del aparato.

- No permita que la carcasa o el cable

de alimentacion entren en contacto con
llamas o cualquier superficie caliente,
como las placas de cocina.

- No emplee el grill sin tener las placas

de coccion montadas.

- Durante el funcionamiento, el grill debe

ser colocado sobre una superficie
termorresistente, insensible a
salpicaduras y manchas. Cuando se
cocina comida con un contenido alto de
grasa o humedad, no se puede siempre
evitar las salpicaduras.

- Apague y desenchufe siempre el

aparato
- después del uso,
- si hay una averia, y

- antes de limpiarlo.
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Cuando se desenchufa la clavija de

la pared, nunca tirar del cable de
alimentacion.

Antes de trasladar o guardar el aparato,
asegurese de que se ha enfriado por
completo.

No utilice la empufiadura para transportar
el aparato.

No se acepta responsabilidad alguna

si hay averias a consecuencia del

uso incorrecto del aparato o si estas
instrucciones no han sido observadas
debidamente.

Interruptor Encender/Apagar con luces
indicadoras

Utilice el interruptor Encender/Apagar para
encender el aparato. La luz roja indicadora
de conexion permanece encendida siempre
que el aparato esta encendido. La luz verde
indicadora de temperatura se enciende solo
cuando el aparato alcanza la temperatura
seleccionada.

Control de la temperatura

La temperatura a la que desea que funcione
el grill se puede ajustar de modo continuo
entre el MIN (mantener caliente) y el MAX
(asar).

Posiciones operativas

Puede seleccionar una de las distintas
posiciones operativas mediante la palanca
del lado derecho:

BBQ MODE: Manteniendo la palanca en
esta posicion, podra abrir totalmente el
componente superior del grill para utilizar
el grill al estilo barbacoa, y también para
facilitar su limpieza (véase Bloqueo de/
componente superior del grill).
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OPEN: El aparato se puede abrir por
completo.

LOCK: La placa superior del grill esta
bloqueada correctamente y el aparato se
puede mover después de haber esperado
un intervalo de tiempo suficiente para que
se enfriara.

LOW - HIGH: La altura del componente
superior del grill se puede ajustar entre cinco
alturas diferentes para asar por contacto o
para gratinar, dependiendo del grosor de los
alimentos que vaya a cocinar.

Bloqueo del componente superior del
grill

Después de abrir el componente superior del
grill hasta la posicion de barbacoa-/limpieza,
debera bloquearlo: coloque la palanca
primero en la posicién OPEN y empuje la
empufiadura ligeramente hacia abajo; de
este modo, el componente superior del grill
quedara bloqueado mediante la clavija.
Ahora coloque la palanca en la posicion
BBQ MODE, donde podré abrir el aparato.

Placas acanaladas del grill

Adecuadas especialmente para asar carnes
y sus derivados, por ejemplo unas chuletas,
salchichas, etc.

Placas lisas del grill

Adecuadas especialmente para asar verdura
y marisco, para tostar sandwiches o para
gratinar.

Antes de usarlo por primera vez
Limpie las placas de coccion con un pafio
limpio ligeramente humedecido. Después
séquelo.



Cierre la unidad.

Enchufe el cable eléctrico en una toma de
corriente, y utilice el interruptor Encender/
Apagar para encender el aparato. Sitie

el control de temperatura en la posicion
MAX.

Se recomienda dejar la parrilla calentarse
durante unos 15 minutos sin comida. Esto
eliminara el olor tipico que se produce
cuando se enciende por primera vez.
(Puede salir un poco de humo; esto es
normal, pero asegurese de que haya una
ventilacién adecuada.)

Espere hasta que el aparato se haya
enfriado.

Limpie las placas del grill de nuevo con
un pafio humedo, sin pelusa y séquelas
después.

Las placas acanaladas y las lisas se
deben limpiar del modo siguiente.

Funclonamlento

- Acople las placas del grill necesarias

y coloque el aparato en la posicion de
funcionamiento preferida.

Asar por contacto (BAJO - ALTO)

Por ejemplo chuletas o escalopes,
salchichas, sandwiches, panecillos, etc:
ajuste el componente superior del grill
en funcién del grosor de los alimentos
que desea asar. El componente superior
del grill debe estar a la altura que
permita el contacto con los alimentos sin
presionarlos.

Gratinar (POTENCIA ALTA)

para recetas en las que se deban gratinar
los ingredientes:

utilice la palanca para colocar el
componente superior del grill hasta su
posicidon més alta (y en horizontal).

Grill estilo barbacoa (MODO BBQ)

SEVERIN

Filetes, chuletas, escalopes, salchichas:
primero debe colocar la palanca en la
posicion OPEN y empuijar la palanca
ligeramente hacia abajo; de este

modo, el componente superior del grill
quedara bloqueado. A continuacién abra
ligeramente el componente superior

del grill, sitiie la palanca en la posicion
BBQ MODE, sujete la palanca y abra el
aparato por completo.

Enchufe la clavija en una toma de

pared adecuada y utilice el interruptor
Encender/Apagar para encender el
aparato.

Compruebe que la bandeja recoge-grasa
esta correctamente colocada; vaciela
con suficiente antelacion durante el
funcionamiento del aparato.

Utilice el control de temperatura para
seleccionar el nivel de temperatura
deseado.

Espere hasta que el aparato se haya
calentado y la luz verde indicadora de
temperatura se haya encendido.

Sélo hace falta pasar un poco de aceite
por encima de las placas de coccion
antiadherentes la primera vez que se
emplean.

El grill ahora est4 listo para usarlo.

Abra el componente superior del grill,
cuando sea necesario.

Cologue los alimentos que desea cocer
dentro de la unidad. El tiempo necesario
para la coccion depende sobre todo del
tipo de alimento.

Para evitar dafiar las placas de coccion
antiadherentes, no utilice objetos afilados
0 puntiagudos para colocar o quitar los
alimentos.

Una vez que haya terminado de cocinar,
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desenchufe el aparato de la pared y
espere el tiempo necesario para que se
enfrie con las placas cerradas.

Mantemmlento General y Limpieza
Antes de limpiar el aparato, desenchufe el
cable de la toma de la pared y asegurese
de que la parrilla se haya enfriado por
completo con las placas cerradas.
Para evitar riesgo de electrocucion, no
limpie la unidad con agua ni la sumerja.
El exterior del grill solamente se puede
limpiar con un pafio suave y himedo.
Después, séquelo con un pafio seco.
Limpieza de las placas antiadherentes de
la parrilla:
Las placas se pueden desmontar para
facilitar su limpieza: abra el aparato
y coloque el componente superior en
posicion vertical; después pulse el boton
de apertura para extraer la placa.
Para extraer la placa inferior, pulse el
boton de apertura de la placa inferior y
extraiga la placa.
Limpie las placas en agua templada con
jabén; después séquelas por completo.
Después de su limpieza, vuelva a colocar
las placas en el aparato. Compruebe que
los orificios de las placas encajan en los
soportes del aparato.
La bandeja recoge-grasa también se
puede limpiar en agua templada con
jabon.

Eliminacion

Los dispositivos en los que figura
K este simbolo deben ser eliminados
por separado de la basura
mmmm  doméstica, porque contienen
componentes valiosos que pueden ser
reciclados. La eliminacién correcta ayuda
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a proteger el medio ambiente y la salud de
las personas. Consulte a las autoridades
municipales o el establecimiento de venta
donde podran facilitarle la informacion
relevante. Los aparatos eléctricos que

ya no son utilizables se pueden entregar
gratuitamente en el establecimiento de
venta.

Garantia

Este producto esta garantizado por un
periodo de dos afios, contado a partir

de la fecha de compra, contra cualquier
defecto en materiales o mano de obra.

Esta garantia sdlo es vélida si el aparato

ha sido utilizado siguiendo las instrucciones
de uso, sempre que no haya sido
modificado, reparado o manipulado por
cualquier persona no autorizada o haya
sido estropeado como consecuencia de un
uso inadecuado del mismo. Naturalmente
esta garantia no cubre las averias debidas
a uso o desgaste normales, asi como
aquellas piezas de facil rotura tales como
cristales, piezas ceramicas, etc. Esta
garantia no afecta a los derechos legales del
consumidor ante la falta de conformidad del
producto con el contrato de compraventa.



IT

Grill

Gentile Cliente,

Prima di utilizzare I'apparecchio, vi
raccomandiamo di leggere attentamente le
seguenti istruzioni e di conservarle per farvi
riferimento anche in futuro. L'apparecchio
deve essere utilizzato solo da persone che
hanno preso familiarita con le seguenti
istruzioni.

Collegamento alla rete

L'apparecchio deve essere collegato
esclusivamente a una presa di corrente
con messa a terra, installata a norma

di legge. Assicuratevi che la tensione di
alimentazione corrisponda alla tensione
indicata sulla targhetta portadati. Questo
prodotto € conforme alle direttive vincolanti
per l'etichettatura CE.

Descrizione
1. Impugnatura
2. Elemento superiore della griglia

3. Tasto di rilascio — piastra superiore della

griglia

4. Cavo di alimentazione

5. Spia luminosa della temperatura

6. Interruttore Acceso/Spento (On/Off)

7. Leva per le diverse posizioni di
funzionamento

8. Piastra rigata inferiore della griglia

9. Piastra rigata superiore della griglia

10. Piastre lisce della griglia

11.  Spia luminosa principale

12. Vassoio di raccolta grassi

13. Targhetta portadati (sotto I'apparecchio)

14. Leva di regolazione della temperatura

15. Tasto di rilascio — piastra inferiore della
griglia

SEVERIN

16. Dente di bloccaggio dell'elemento

superiore della griglia

Importanti norme di sicurezza
* Per evitare ogni rischio, le riparazioni

a questo apparecchio elettrico 0

al cavo di alimentazione devono
essere effettuate dal nostro servizio
di assistenza tecnica. Nel caso siano
necessarie riparazioni, vi preghiamo
diinviare I'apparecchio al nostro
centro di assistenza tecnica (v. in
appendice).

+Assicuratevi che I'apparecchio sia

disinserito dalla presa di corrente e si
sia raffreddato completamente prima
di pulirlo.

+ Per evitare ogni rischio di scossa

elettrica, non pulite I'apparecchio con
acqua e non immergetelo in acqua.

+ Per informazioni pit dettagliate su

come pulire I'apparecchio, consultate
la sezione “Manutenzione generale e
pulizia”.

+ L'apparecchio non ¢ previsto per

['uso con un timer esterno o con
un sistema separato di comando a
distanza.

+ A\ Attenzione: Questo simbolo

indica che le superfici accessibili
dell'apparecchio diventano molto
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calde durante il funzionamento.

Non toccate nessun elemento
dell'apparecchio oltre Iimpugnatura
e, Se necessario, utilizzate presine 0
guanti da forno.

+ Questo apparecchio & studiato per

il solo uso domestico o per impieghi

simili, come per esempio

- uffici  altri ambienti commerciali,

- Zone agricole,

- clienti di alberghi, motel e
stabilimenti simili,

- clienti di pensioni ,bed-and-
breakfast* (letto & colazione).

+ |l presente apparecchio pud essere

usato da bambini (di almeno 8
anni di eta) e da persone con
ridotte capacita fisiche, sensoriali o
mentali, 0 persone senza particolari
esperienze 0 conoscenze, purché
siano sotto sorveglianza o siano
state date loro istruzioni sulluso
dell'apparecchio e comprendano
pienamente i rischi e le precauzioni
di sicurezza che I'apparecchio
comporta.

+ Ai bambini non deve essere

consentito di giocare con
[apparecchio.

+ A bambini non deve essere
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consentito di effettuare operazioni
di pulizia o di manutenzione
sull'apparecchio a meno che non
siano supervisionati da un adulto e
siano comunque piti grandi di 8 anni
di eta.

+ L'apparecchio e il cavo di

alimentazione devono essere tenuti
sempre fuori della portata di bambini
di eta inferiore agli 8 anni.

- Avvertenza: Tutto il materiale di

imballaggio deve essere tenuto fuori della
portata dei bambini a causa del rischio
potenziale esistente, per esempio di
soffocamento.

+ Prima di ogni utilizzo dell'apparecchio,

controllate attentamente che
I'apparecchio e gli accessori inseriti non
presentino tracce di deterioramento.

Se per esempio fosse caduto battendo
su una superficie dura, o se & stata
usata una forza eccessiva nel tirare il
cavo di alimentazione, I'apparecchio
non va pil usato: danni anche invisibili
ad occhio nudo potrebbero comportare
conseguenze negative sulla sicurezza nel
funzionamento dell'apparecchio.

- Evitate che I'esterno dell'apparecchio o il

cavo di alimentazione si trovino a contatto
con fiamme libere o superfici calde, come
per esempio piastre elettriche.

- Non utilizzate mai il grill senza aver

inserito le piastre di cottura.

- Sistemate I'apparecchio su una superficie

termoresistente impermeabile a schizzi e
macchie. Non sempre & possibile evitare
schizzi durante la cottura di cibi ad alto



tenore di grasso o d’acqua.

Spegnete sempre I'apparecchio e
disinserite la spina dalla presa di
corrente

- dopo l'uso,

- in caso di cattivo funzionamento,

- prima di pulire I'apparecchio.

Per disinserire la spina dalla presa

di corrente, non tirate mai il cavo di
alimentazione ma afferrate direttamente
la spina.

Prima di spostare o di conservare
I'apparecchio, accertatevi che si sia
raffreddato completamente.

Non usate I'impugnatura per trasportare
I'apparecchio.

Nessuna responsabilita verra assunta in
caso di danni risultanti da un uso errato o
dalla non conformita alle istruzioni.

Interruttore Acceso/Spento (On/Off) e
spie luminose

Accendete I'apparecchio tramite linterruttore
Acceso/Spento (On/Off). La spia luminosa
principale rossa rimane sempre illuminata
per tutto il tempo in cui 'apparecchio &
acceso. La spia luminosa verde della
temperatura si illumina quando € stata
raggiunta la temperatura pre-impostata.

Regolazione della temperatura

La temperatura richiesta per il grill pud
essere regolata in modo continuo dal livello
di MIN (per tenere in caldo) a quello di MAX
(per grigliare).

Posizioni di funzionamento

Le diverse posizioni di funzionamento si
possono impostare con la leva di regolazione
che si trova sul lato destro:

SEVERIN

BBQ MODE: (MODALITA BARBECUE) Con
la leva posta in questa posizione, € possibile
lasciare completamente aperto I'elemento
superiore della griglia, per ottenere una
grigliatura come con il barbecue, oltre che
per pulire 'apparecchio (si veda la sezione
“Bloccaggio dell'elemento superiore della
griglia”).

OPEN: (APERTO) Potete aprire
completamente I'apparecchio.

LOCK: (BLOCCATO) L'elemento superiore
della griglia & bloccato in sede e potete
spostare I'apparecchio dopo averlo lasciato
raffreddare a sufficienza.

LOW - HIGH: (BASSO - ALTO) Potete
regolare l'altezza dell'elemento superiore
della griglia su di cottura se il tipo di cottura
che scegliete & una grigliatura a contatto

0 a gratinatura, in base allo spessore degli
alimenti da preparare.

Bloccaggio dell’elemento superiore della
griglia

Quando mettete I'elemento superiore

della griglia nella posizione aperta tipo
barbecue o di pulizia, dovrete bloccarlo:
prima portate la leva nella posizione OPEN
(APERTA) e poi spingete leggermente verso
il basso impugnatura; in questo modo,
I'elemento superiore della griglia si blocca
sul dente di bloccaggio. Ora portate la leva
sulla posizione BBQ MODE (MODALITA
BARBECUE) e cosi potete aprire
I'apparecchio.

Piastre rigate della griglia
Sono particolarmente indicate per grigliare
alcuni tipi di carne come bistecche, salsicce
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ecc.

Piastre lisce della griglia

Sono particolarmente indicate per ortaggi
e frutti di mare, per fare sandwich o per
gratinare.

Prima di adoperare I'apparecchio per la

pnma volta
Pulite le piastre di cottura con un panno
umido non lanuginoso. Asciugate bene.
Richiudete I'apparecchio.
Collegate la spina a una presa di corrente
elettrica adatta e agendo sull'interruttore
Acceso/Spento (On/Off) accendete
I'apparecchio. Impostate la leva di
regolazione della temperatura sulla
posizione massima MAX.
Si raccomanda di lasciar riscaldare il
grill per circa 15 minuti prima di inserire
gli alimenti. (Cio eliminera I'odore
caratteristico esalato al momento della
prima messa in funzione degli apparecchi
elettrici; tale fenomeno & normale,
comungue occorrera prevedere una
sufficiente ventilazione).
Lasciate raffreddare I'apparecchio.
Pulite di nuovo le piastre della griglia con
un panno umido non lanuginoso e poi
asciugatele.
Le piastre, sia quelle rigate che quelle
lisce, devono essere pulite in questo
modo.

Funzlonamento
Inserite le piastre della griglia che vi
servono e impostate 'apparecchio
sulla posizione di funzionamento che
desiderate.
Grigliatura a contatto - LOW (BASSO)
/ HIGH (ALTO)
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Es.: cotoletta o scaloppina, salsiccia fritta,
sandwich, panini ecc.

Regolate I'elemento superiore della griglia
in base allo spessore degli alimenti che
dovete grigliare. L'elemento superiore
della griglia deve trovarsi a livello di
contatto con gli alimenti senza perd
arrivare a schiacciarli.

Cottura con gratinatura “au gratin” -
HIGH (ALTO)

Es.: alimenti da tostare.

Con la leva di regolazione portate
I'elemento superiore della griglia nella
posizione piu alta (e orizzontale).
Grigliatura tipo Barbecue - BBQ MODE
(MODALITA BARBECUE)

Es: bistecca, cotoletta o scaloppina,
salsiccia fritta.

Mettete la leva prima sulla posizione di
aperto OPEN e spingete leggermente
verso il basso I'impugnatura; in questo
modo, I'elemento superiore della griglia
resta bloccato. Ora aprite leggermente
I'elemento superiore della griglia, mettete
la leva sulla posizione della modalita per
barbecue BBQ MODE, mantenete la leva
e aprite completamente I'apparecchio.

Inserite la spina in una presa di corrente
adatta e agendo sullinterruttore di
Acceso/Spento (On/Off) accendete
I'apparecchio.

- Accertatevi che il vassoio raccogli

grassi sia in sede; ricordatevi sempre

di svuotarlo a tempo debito durante il
funzionamento.

Con la leva di regolazione della
temperatura, scegliete il livello di
temperatura desiderato.

Aspettate che sia completa la fase di pre-
riscaldamento e che si accenda la spia



luminosa verde della temperatura.
Sistemate il vassoio di raccolta dei grassi
sotto il punto di scarico dei grassi e
vuotate il contenitore quando necessario.
La griglia € ora pronta per I'uso.

Se necessario, aprite 'elemento superiore
della griglia.

Ponete nell'apparecchio i cibi da cuocere.
Il tempo di cottura dipendera in gran parte
dal tipo di alimenti.

Per non danneggiare le piastre di cottura
antiaderenti, evitate di utilizzare degli
utensili affilati o appuntiti per porre sulla
griglia o togliere dalla griglia gli alimenti.
Al completamento del processo di cottura,
disinserite la spina dalla presa di corrente
a muro e lasciate all'apparecchio il tempo
sufficiente per raffreddarsi con le piastre
chiuse.

Manutenzwne generale e pulizia
Prima di pulire 'apparecchio, disinserite
la spina dalla presa di corrente a
muro e accertatevi che la griglia sia
completamente fredda con le piastre
chiuse.
Per evitare ogni rischio di scossa elettrica,
non pulite I'apparecchio con acqua e non
immergetelo in acqua.
La superficie esterna del grill puo essere
pulita con un panno morbido leggermente
umido. Asciugate poi con un panno
asciutto.
Pulitura delle piastre antiaderenti della
griglia:
Le piastre possono essere rimosse per
una maggiore facilita di pulitura: aprite
I'apparecchio e mettete 'elemento
superiore della griglia in posizione
verticale; poi premete il tasto di rilascio e
togliete la piastra.
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Per rimuovere la piastra inferiore,
premete il tasto di rilascio corrispondente
a questa piastra e toglietela.

Pulite le piastre con acqua calda e
detersivo, poi asciugatele accuratamente.
Rimettete le piastre nellapparecchio dopo
averle pulite. Accertatevi che gli incavi
sulle piastre si aggancino ai morsetti
presenti sull'apparecchio.

Anche il vassoio di raccolta dei grassi
puo essere lavato con acqua calda e
detersivo.

Smaltimento

E Gli apparecchi contrassegnati con

questo simbolo devono essere

smaltiti separatamente dai normali
mmmm ifiuti domestici perché contengono
materiali di valore che possono essere
riciclati. Lo smaltimento adeguato protegge
I'ambiente e la salute umana. Le autorita

locali o il negoziante di riferimento possono
fornire ulteriori informazioni in materia.

Dichiarazione di garanzia

La garanzia sui nostri prodotti ha validita

di 2 anni dalla data di vendita (certificata
da scontrino fiscale) e comprende gli
eventuali difetti del materiale o di particolari
di costruzione. | danni derivanti da un uso
improprio, rotture da caduta o similari non
vengono riconosciuti. La presente garanzia
non pregiudica i vostri diritti legali, né i
diritti acquisiti in quanto consumatore e
riconosciuti dalla legislazione nazionale
vigente che disciplina I'acquisto di beni.

La garanzia decade nel momento in cui gli
apparecchi vengono aperti 0 manomessi da
Centri non da noi autorizzati.
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Kontaktgrill

Kaere kunde,

Inden apparatet tages i brug ber denne
brugsanvisning leeses omhyggeligt, og
derefter gemmes til senere reference.
Apparatet bar kun benyttes af personer der
er bekendt med denne brugsanvisning.

El-tilslutning

Grillen ma kun tilsluttes en godkendt
stikkontakt i en godkendt installation med
beskyttelse mod fejlstram. Veer opmaerksom
pa om lysnettets spaending svarer il
speendingen angivet pa typeskiltet. Dette
produkt overholder direktiverne som geelder
for CE-meerkning.

Grillens dele

1. Handtag

2. Qverste grillelement

3. Udlgserknap - gverste grillplade
4. Ledning

5. Temperatur indikatorlys
6. Teend/sluk-knap

7. Knap til betjeningsindstilling

8. Nederste riflede grillplade

9. Qverste riflede grillplade

10. Glatte grillplader

11. Hovedindikatorlys

12. Fedtopsamlingsbakke

13. Typeskilt (pa undersiden)

14. Temperaturindstilling

15. Udlgserknap — nederste grillplade
16. Lasetap for det overste grillelement

Vigtige sikkerhedsforskrifter
+ For at undga farer skal reparation
af dette elektriske apparat eller

34

dets ledning, altid udfares af vores
kundeservice. Hvis reparation er
nedvendig, skal apparatet sendes i
vores afdeling for kundeservice (se
fillaeg).

+ Sorg for at stikket er taget ud af

stikkontakten og at apparatet er kalet
fuldsteendigt af inden rengaring.

+ For at undga elektrisk sted bar

apparatet ikke rengeres med vand
0g heller ikke nedsaenkes i vand.

+ Detaljeret information om renggring

af apparatet findes i afsnittet om
'Generel rengering og vedligehold.

+ Apparatet er ikke beregnet til brug

ved hjeelp af en ekstemn timer eller et
separat fiernstyringssystem.

+ /A Advarsel: Dette symbol betyder

at kabinettets ydre overflader bliver
meget varme under brug. Berer
aldrig andre dele af apparatet end
handtaget; brug om nadvendigt
egnede grillhandsker.

+ Dette apparat er beregnet til privat

brug eller i tilsvarende omgivelser,

sasom

- kontorer eller andre mindre
virksomheder,



andhusholdninger,

- af kunder pa hoteller, moteller m.m.
0g tilsvarende foretagender,

- B&B pensionater.

- Dette apparat kan benyttes af bam

(som er mindst 8 ar) og af personer

med reducerede fysiske, sensoriske

eller mentale evner, eller mangel

pa erfaring eller viden, safremt de

har faet vejledning og instruktion i

brugen af dette apparat og fuldt ud

forstar alle farer og forholdsregler

vedrgrende sikkerheden som brug af

apparatet medfarer.

+ Barn ma aldrig fa lov til at lege med

apparatet.

+ Born ma aldrig fa lov i

at udfare renggrings- eller

vedligeholdelsesarbejde pa dette

apparat, medmindre de er under

opsyn og mindst 8 ar gamle.

+ Apparatet og dets ledning ma altid

holdes vaek fra bgrn som er yngre en

8ar.

- Advarsel: Hold barn veek fra

emballeringen, da denne udger en

mulig risiko for tilskadekomst, ved f.eks.
kveelning.

*Inden apparatet benyttes ma bade
apparatet og dets tilbehor ses grundigt
efter for fejl. Hvis apparatet for eksempel
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har veeret tabt pa en hard overflade eller
der er blevet trukket i ledningen med
stor kraft, ma det ikke leengere benyttes:
Selv skader der ikke er synlige kan have
ugunstig indvirkning pa sikkerheden ved
brug af apparatet.

- Lad aldrig kabinettet eller ledningen
komme i kontakt med &ben ild eller andre
varme overflader sdsom kogeplader.

- Brug ikke grillen uden grillpladerne
er pasat.

- Under brug ma grillen placeres pa et
varmefast underlag, der taler staenk og
sprajt. Hvis der tilberedes mad med et
hgit fedt- eller fugtindhold, kan steenk ikke
undgas.

- Sluk altid for apparatet og tag stikket
ud af stikkontakten
- efter brug,

- itilfeelde af fejlfunktion,
- inden rengering af apparatet.

- Treek aldrig i selve ledningen, nar
ledningen tages ud af stikkontakten; tag
altid fat i selve stikket.

- Serg for at grillen er keglet fuldsteendigt af
inden den flyttes eller saettes vaek.

- Brug ikke handtaget til at beere apparatet.

- Vi patager os intet ansvar for skader,
der skyldes misbrug eller manglende
overholdelse af denne brugsanvisning.

Tand/sluk-knap med indikatorlys

Brug teend/sluk-knappen til at teende for
apparatet. Det rgde indikatorlys vil lyse
konstant nar apparatet er taendt. Det grenne
indikatorlys vil teende nar den forindstillede
temperatur er naet.

Temperaturindstillinger
Den gnskede grilltemperatur kan justeres
trinlgst fra MIN (holde varm) til MAX
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(grilning).

Betjeningsindstillinger

De forskellige betjeningsindstillinger kan
veelges med justeringsknappen pa hgjre
side:

BBQ MODE: Nar knappen szttes i denne
position, kan det gverste grillelement
placeres i lodret position til aben BBQ
grilning, og ogsa til grundig rengering (se
Lés det gverste grillelement).

OPEN: Apparatet kan abnes fuldsteendigt.

LOCK: Den gverste grillplade er last fast
og apparatet kan flyttes efter en passende
afkelingsperiode.

LOW - HIGH: Hgjden pa det gverste
grillelement kan justeres til fem forskellige
hejder til kontaktgrilning eller tilberedning
‘au gratin’, athaengigt af tykkelsen pa de
fadevarer der skal tilberedes.

Las det overste grillelement

Nar det averste grillelement &bnes til BBQ-/
renggringspositionen, ma det lases fast:
Seet farst knappen til betjeningsindstillinger
hen pa positionen OPEN og tryk handtaget
let nedad; pa den made vil det gverste
grillelement lases fast af tappen. Nu kan
knappen saettes hen pa positionen BBQ
MODE, hvorefter apparatet kan &bnes.

Riflede grillplader
Iseer velegnede til at grille kedprodukter, s&
som beffer, palser osv.

Glatte grillplader
Iszer velegnede til grantsager og fisk, varme
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sandwich eller til gratinering.

Fur brug

Renger grillpladerne med en fugtig,
fnugfri klud; ter efter med en ter klud.
Luk grillen.

Seet stikket i en passende stikkontakt, og
brug teend/sluk-knappen til at teende for
apparatet. Seet temperaturindstillingen
hen pa positionen MAX.

Det anbefales at lade grillen varme op
tom i ca. 15 minutter. Dette vil fierne den
lugt der typisk opstar, nar en grill teendes
ferste gang. (Den kan ose en smule, det
er helt normalt, men sgrg for at der er

tilstreekkelig udluftning.)

Lad apparatet kale af.

Renger grillpladerne igen med en fugtig,
fnugfri klud og ter dem af bagefter.
Bade de riflede og de glatte grillplader
skal renggres pa denne made.

Betjemng

Seet de valgte grillplader pa og

indstil apparatet til den @nskede
betjeningsposition.

Kontaktgrilning (LAV — H@J)

F.eks. kotelet eller minutsteak, ristede
palser, sandwich, panini etc.:

Juster det gverste grillelement sa det
passer til tykkelsen pa maden der skal
grilles. Det averste grillelement bar veere
i jeevn kontakt med maden, men bar ikke
trykke den ned.

Tilberedning "au gratin’ (H@J)

F.eks. grillede retter:

Brug indstillingsknappen til at bringe det
gverste grillelement op i den hgjeste (og
vandrette) position.

Barbecue grilning (BBQ MODE)

F.eks. baf, kotelet eller minutsteak, ristede



palser:

Seet farst indstillingsknappen hen pa
positionen OPEN og tryk let ned pa
handtaget; p& den made vil det averste
grillelement blive last fast. Abn derefter
det gverste grillelement en lille smule og
seet indstillingsknappen hen pa positionen
BBQ MODE, hold fast i knappen og abn
apparatet fuldsteendigt.

Seet stikket i en passende stikkontakt og
brug teend/sluk-knappen til at teende for

apparatet.

Sarg for at seette fedtopsamlingsbakken
pé plads; husk altid at temme den i god

tid.

Brug temperaturindstillingen il at veelge
den gnskede temperatur.

- Vent il forvarmningen er feerdig og det
grenne temperaturindikatorlys teender.
Slip-let grillpladerne behgver kun at blive
smurt let far grillen tages i brug.

Grillen er nu klar til brug.

- Abn det pverste grillelement om

ngdvendigt.

Leeg fedevarerne der skal grilles ind

i apparatet. Koge- eller stegetiden
afhaenger hovedsagelig af de
pageeldende madvarers beskaffenhed.
For ikke at gdelaegge de slip-let belagte
grillplader ma man aldrig benytte skarpe
eller spidse ting til at placere eller tage
madvarerne ud med.

Nar tilberedningen er feerdig, tages
stikket ud af stikkontakten og apparatet
stilles til afkeling med grillpladerne lukket
sammen.

Generel rengering og vedligehold
Inden apparatet rengares, skal man sgrge
for at stikket er taget ud af stikkontakten
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og at grillen er kelet tilstraekkeligt af med
grillpladerne lukket sammen.

For at undga elektrisk sted ber apparatet
ikke rengares med vand og heller ikke
nedszenkes i vand.

Grillens ydre kan renggres med en blgd
fugtig klud. Ter efter med en ter klud.
Rengering af slip-let grillpladerne:

For at forenkle rengaringen kan pladerne
tages af: Abn apparatet og placer det
gverste element i lodret position; tryk
derefter pa udlgserknappen for at tage
pladen af.

For at tage den nederste plade af, tryk pa
udlgserknappen til den nederste plade og
tag pladen af.

Renger pladerne i varmt seebevand; tor
dem grundigt af bagefter.

Seet pladerne tilbage i apparatet efter
rengeringen. Sgrg for at rillerne i pladerne
fares korrekt ind i holderne pa apparatet.
Fedtopsamlingsbakken kan ogsa
rengeres i varmt seebevand.

Bortskaffelse

Apparater meerket med
K dette symbol ma ikke

smides ud sammen med
mmmm  husholdningsaffaldet, da de
indeholder veerdifulde materialer som kan
genbruges. Korrekt bortskaffelse beskytter
bade miljget og menneskers helbred. Din

kommune eller forhandleren kan give dig
yderligere information om dette.

Garantierklaering

Pa dette husholdningsprodukt overtager vi
garantien i o ar fra salgsdatoen. Garantien
geelder for materiale- og fabrikationsfej.
Skader, der er opstaet som felge af

forkert behandling, normalt slid samt pa
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skerbare dele som f.eks. glas, daekkes

ikke af garantien. Denne garanti har ingen
indvirkning pa dine lovmaessige rettigheder,
heller ikke de nationale forbrugerrettigheder
om anskaffelse af varer. Hvis produktet ikke
fungerer og ma returneres, skal det pakkes
forsvarligt ind, og navn, adresse samt
arsagen til returneringen skal vedleegges.
Hvis dette sker mens garantien stadig
deekker, ma garantibeviset og kvitteringen
0gséa legges ved. Garantien bortfalder
ligeledes ved indgreb pa produktet af folk,
der ikke er autoriseret af os.
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Elgrill

Basta kund!

Innan du anvander apparaten bér du lasa
denna bruksanvisning noga och spara den
for framtida referens. Apparaten bér endast
anvandas av personer som bekantat sig med
dessa instruktioner.

Anslutning till vagguttaget

Grillen bor endast kopplas ill ett jordat uttag
som installerats i enlighet med géllande
elfdreskrifter. Se till att natspanningen i
végguttaget motsvarar den som &r markt pa
apparatens skylt. Denna produkt uppfyller de
krav som ar gallande for CE-mérkning.

Beskrivning

Handtag

Ovre grillelement

Frigéringsknapp — 6vre grillplatta
Elsladd

Temperaturlampa

Pa/Av-knapp

Driftlagesspak

Nedre réfflad grillplatta

Ovre réfflad grillplatta

10. Slat grillplatta

11. Huvudsignallampa

12. Uppsamlingstrag for fett

13. Markskylt (pa undersidan)

14. Temperaturknapp

15. Frigbringsknapp — nedre grillplatta
16. Lassprint for det 6vre grillelementet

©eNoaR~WN=

Viktiga sakerhetsforeskrifter
+ For att undvika risker far reparationer
av denna elektriska apparat

gller dess elsladd endast utforas
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av var kundservice. Om det

kravs reparation, bor du skicka
apparaten till nagon av vara
kundtjanstavdelningar (se bilagan).

- Draalltid stickproppen ur vagguttaget

och se till att apparaten dr avstangd
innan rengdring pabdrjas.

+ Pa grund av risken for elektrisk stot

bor apparaten inte rengoras eller
doppas i vatten.

+ Se avsnittet ‘Allmén skdtsel och

rengdring’for detaljerad information
om hur apparaten bor rengoras.

+ Apparaten bor inte anvandas med

hjdlp av en extern timer eller separat
fidrrkontroll,

« A\ Varning: Denna symbol indikerar

att apparatens ytor kan bli mycket
varma under drift. Rér inte nagon
del av apparaten utom handtaget;
Anvénd lampliga grytlappar vid
behov.

+ Apparaten &r avsedd for hemmabruk

eller liknande anvandning, sasom

- i kontor och andra kommersiella
miljder,

- inom jordbrukssektorn,

- for kunder i hotell, motell och andra
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liknande anléggningar,
- for kunder i bed-and-breakfast hus.

- Denna apparat kan endast anvandas

av bam (minst 8 ar gamla) och av
personer som har minskad fysisk
rorelseformaga, reducerat sinnes-
eller mentaltilistand, eller som har
bristféllig erfarenhet och kunskap,
forutsatt att dessa personer

ar under uppsyn eller har fatt
tilrackliga instruktioner betraffande
apparatens anvandning och vet vilka
risker och sakerhetsatgarder som
anvandningen innefattar.

+ Barn bor inte fillatas leka med

apparaten.

+ Barn bor inte tillatas rengdra eller

gora service pa apparaten ifall de
inte &r Overvakade och minst 8 ar
gamla.

+ Apparaten och dess elsladd bor

hallas utom rackhall for bam under 8
ar,

+ Varning: Hall barn pa avstand fran

apparatens forpackningsmaterial eftersom
fara eventuellt kan uppsta. Det finns t.ex.
risk for kvavning.

- Innan varje anvandning bér apparaten
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samt dess elsladd och monterade
tillbehdr inspekteras noga sa att de inte
har nagra skador. Om apparaten t ex

har tappats pa en hard yta, eller om
elsladden har utsatts for alltfér hard kraft,
bér den inte Iangre anvandas: Aven
osynliga skador kan férsamra apparatens
driftsékerhet.

- Latinte hdljet eller elsladden komma i
kontakt med heta ytor (t ex kokplattor)
eller andra varmekallor.

- Anvénd inte grillen utan att
grillplattorna ar pamonterade.

- Under anvéndningen bér grillen placeras
pa en varmebestéandig yta, som tal stank
och flackar. Nar man tillreder mat som
innehaller mycket fett eller vatska kan
man ibland inte undvika stank.

- Sténg alltid av apparaten och dra
stickproppen ur vagguttaget
- efter anvandning,

- om apparaten skulle uppvisa fel, och
- innan apparaten rengors.

- Tag stickproppen ur vagguttaget genom
att dra i stickproppen, aldrig i sladden.

+Innan du flyttar pa eller staller undan
apparaten for forvaring bor du se till att
den har svalnat helt.

- Anvand inte handtaget for att bara
apparaten.

- Inget ansvar godtas om skada
uppkommer till foljd av felaktig
anvandning, eller om dessa instruktioner
inte foljts.

Palav-knappen med signallampor
Anvand pa/av- knappen for att koppla pa
apparaten. Den réda huvudsignallampan
lyser sa lange apparaten ar pakopplad. Den
grona temperaturlampan téands nér den
forinstallda temperaturen har uppnatts.

Temperaturknapp
Den énskade grilltemperaturen kan justeras



kontinuerligt fran MIN (varmhallning) till MAX
(grillning).

Driftslagen
De olika driftsldgena kan véljas genom att
justera driftslagesspaken pa hoger sida:

BBQ MODE: Med spaken i detta lage kan
det évre grillelementet 6ppnas helt for
grillning i barbecue (BBQ) stil, och &ven for
grundlig rengéring (se Lasning av det dvre
grillelementet).

OPEN: Apparaten kan dppnas helt.

LOCK: Den évre grillplattan ar last pa plats
och apparaten kan flyttas efter att ha svalnat
tillrdckligt lang tid.

LOW - HIGH: Hojden pa det dvre
grillelementet kan justeras till fem olika
hojder for kontaktgrillning eller gratinering,
beroende pa tjockleken av den mat som
tilagas.

Lasning av det 6vre grillelementet

Nar du 6ppnar det dvre grillelementet i
barbecue-/ rengdringslage bor det vara last:
sétt spaken i Gppet lage forst (OPEN) och
tryck sedan handtaget forsiktigt nedat, pa
det séttet kommer det dvre grillelementet att
lasas av sprinten. Nar apparaten kan Gppnas
for du spaken till BBQ MODE lage.

Rifflade grillplattor
Speciellt IAmpade for grillning av
kottprodukter sasom stek, korv etc.

Slata grillplattor
Speciellt lAmpade for gronsaker och fisk,
smdrgasar eller for gratinering.
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Innan du anvénder grillen for forsta
gangen
Rengor grillplattorna med en fuktig, luddfri
trasa och torka efterat.
Stang grillen.
Sétt stickproppen i ett lampligt vagguttag
och anvénda pa/av-knappen for att koppla
pa apparaten. Stall temperaturknappen i
MAX lage.
- Virekommenderar att du hettar upp
den tomma grillen i ca 15 minuter. Detta
kommer att ta bort lukten som ofta
uppstar nér man forst sétter igang grillen.
(Litet rék kan uppsta; det &r rétt vanligt,
men se till at ventilera ordentligt).
Lat apparaten svalna.
Rengor grillplattorna igen med en fuktig,
luddfri trasa och torka torrt efterat.
Bade rafflade och slata plattor bor
rengoras pa detta satt.

Anvandnlng
Montera pa de grillplattor du vill anvénda
och justera apparaten enligt det 6nskade
driftslaget.
Kontaktgrillning (LOW - HIGH)
T.ex. kotlett eller schnitzel, grillkorv,
smorgas, panini osv.:
Justera det évre grillelementet enligt
tiockleken pa den mat som skall grillas.
Det 6vre grillelementet ska vara i kontakt
med maten, men bér inte trycka ner den.
Gratinering (HIGH)
T.ex. rostade rétter:
anvand anpassningsspaken for att fa det
dvre grillelementet till det hdgsta (och
horisontella) laget.
Barbecue grillning (BBQ MODE)
T.ex. biff, kotlett eller schnitzel, grillkorv:
satt spaken forst till 5ppet lage (OPEN)
och tryck sedan handtaget forsiktigt
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nedat; pa det sattet lases det dvre
grillelementet. Oppna sedan det Gvre
grillelementet nagot, sétt spaken till BBQ
MODE Iaget, hall i spaken och Gppna
apparaten helt.

Satt stickproppen i ett Idmpligt vagguttag
och anvand pa/av-knappen for att koppla
pé apparaten.

Se till att fettuppsamlingstraget ar pa plats
och att alltid tdmma det i god tid under
drift.

Anvand temperaturknappen for att vélja
onskad temperaturniva.

Vénta tills forvarmningen &r klar och den
gréna temperaturlampan ténds.
Grillplattorna med teflonyta behdver
endast smérjas latt innan de anvénds.
Grillen &r nu Klar for anvéndning.

Oppna det dvre grillelementet ifall
nédvandigt.

Placera de produkter som skall tillredas

i grillen. Kok- och stektid bestams
huvudsakligen enligt matvarornas
beskaffenhet.

Anvénd inte skarpa eller spetsiga redskap
nar du lagger till eller tar bort matvaror,
eftersom grillplattornas teflonyta kan
skadas.

Nér tillagningen &r klar, drar du
stickproppen ur vagguttaget och later
enheten svalna tillrackligt lange med
plattorna stangda.

AIIman skotsel och rengoring
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Dra stickproppen ur vagguttaget och se till
att grillen har svalnat helt med plattorna
stangda innan du rengdr apparaten.

Pa grund av risken for elektrisk stot bor
apparaten inte rengéras eller doppas i
vatten.

Utsidan av grillen kan rengéras med en
mjuk och fuktig trasa. Torka torrt med en
torr trasa efterat.

Rengoring av grillplattorna med teflonyta:
Plattorna kan tas bort for enkel rengéring:
Oppna enheten och sétt det vre
elementet i vertikal position, tryck sedan
in frigéringsknappen for att ta bort plattan.
For att ta bort den nedre plattan trycker
du in den nedre plattans frigéringsknapp
och tar bort plattan.

Rengér plattorna i hett diskvatten och var
noggrann da du torkar dem torra efterat.
Satt tillbaka plattorna i enheten

efter rengéring. Se till att plattornas
fordjupningar hakas fast i enhetens
fasten.

Fettuppsamlingstraget kan ocksa
rengdras med hett diskvatten.

Avfallshantering

Enheter markta med denna
E symbol maste kasseras separat

fran hushallsavfallet, eftersom
mmmm  de innehaller vardefulla material
som kan atervinnas. Korrekt avfallshantering
skyddar miljén och ménniskors hélsa. Din

lokala myndighet eller aterforsaljare kan ge
information i arendet.

Garanti i Sverige och Finland

For material- och tillverkningsfel géller 2
ars garanti raknat fran inkdpsdagen mot
uppvisande av specificerat inkdpskvitto

i dverensstammelse med de allmanna
garantivillkoren. Denna garanti inverkar inte
pa dina lagstadgade rattigheter eller dina
lagenliga rattigheter enligt den nationella
konsumentskyddslagstiftningen. Ifall
apparaten anvands felaktigt, eller vardslost,
ansvarar den som anvander apparaten for



SEVERIN

eventuella material- och personskador.

Tillverkas for: Severin Elektrogerate GmbH,
Tyskland.
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Parilagrilli

Hyva Asiakas,

Lue seuraavat ohjeet huolellisesti ennen
laitteen kayttoa ja séilyté tdmé opas tulevaa
tarvetta varten. Laitetta saavat kéyttaa

vain henkildt, jotka ovat tutustuneet néihin
ohjeisiin.

Verkkoliitanta

Parila tulee kytked vain
séhkoturvallisuusmaardysten mukaisesti
asennettuun, maadoitettuun pistorasiaan.
Varmista, etta verkkojannite vastaa laitteen
arvokilpeen merkittya jannitetta. Tama tuote
on kaikkien voimassa olevien CE-merkint6ja
koskevien direktiivien mukainen.

Osat

1. Kadensija

2. Parilagrillin ylédosa

3. Irrotuspainike — ylempi parilalevy
4.  Liitantajohto

5. Lé&mpdtilan merkkivalo
6. Virtakytkin

7. Kayttbasennon saadin

8. Alempi uurrettu parilalevy

9. Ylempi uurrettu parilalevy

10. Tasaiset parilalevyt

11. Paamerkkivalo

12. Rasva-astia

13. Arvokilpi (sijaitsee laitteen alla)
14. Lampétilaséédin

15. Irrotuspainike — alempi parilalevy
16. Parilagrillin yldosan lukitustappi

Tarkeité turvaohjeita

+ Vaarojen valttamiseksi ainoastaan
valmistajan huoltopalvelu saa
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korjata tdman sahkolaitteen ja
uusia liitantajohdon. Jos tarvitaan
korjauksia, lahet laite huolto-
osastollemme (katso liite).

+ Varmista, etta lammittimesta on

katkaistu virta ja etta se on jaahtynyt
téysin ennen puhdistamista.

+ Sahkoiskun valttamiseksi ala

puhdista laitetta vedelld alaka upota
sita veteen.

+ Yksityiskohtaisia tietoja laitteen

puhdistuksesta on osassa "Laitteen
puhdistus ja hoito”.

+ Tata laitetta ei ole tarkoitettu

kaytettavaksi erillisen ajastimen tai
kaukosaatimen kanssa.

+ A Varoitus: Tama merkki varoittaa,

etta laitteen ulkokuori voi olla erittain
kuuma kayton aikana. Al koske
laitteen muihin osiin kuin k&densijaan
ja kéyta pannulappuia tarvittaessa.

+ Tama laite on tarkoitettu

kotitalouskayttoon tai vastaavaan,

kuten

- foimistot ja muut kaupalliset
ymparistot

- maatalousalueet

- hotellien, motellien jne. ja



vastaavien yritysten asiakkaat
- aamiaisen ja majoituksen tarjoavat

majatalot.
- Tata laitetta saavat kayttaa lapset
(vahintaan 8-vuotiaat) seka henkildt,
joilla on fyysisesti, aistillisesti tai
henkisesti rajoittunut toimintakyky
tai joilla on puuttuvat tai vajavaiset
tiedot laitteen toiminnasta, mikali
heitd valvotaan tai ohjataan laitteen
kdytossa ja he ymmartavat taysin
kaikki kayttoon liittyvat vaarat ja
turvatoimenpiteet.
- Lasten ei saa antaa leikkié laitteella.
+ Lasten ei saa antaa tehda laitteen
puhdistus- tai huoltotoimenpiteitd,
elleivat he ole aikuisen valvonnassa
sekd vahintaan 8 vuotta vanhoja.
+ Laite ja sen liténtajohto taytyy
aina pitaa alle 8-vuotiaiden

ulottumattomissa.

- Varoitus: Pida lapset poissa
pakkausmateriaalien luota potentiaalisen
vaaratilanteen esim. tukehtumisvaaran
VUOKSI.

- Tarkasta aina ennen laitteen kéytt6a
huolellisesti laitteen runko, liitdntajohto
ja mahdolliset asennetut lisdosat
vaurioiden varalta. Jos laite on
esimerkiksi pudonnut kovalle pinnalle
tai liitantajohdon vetamiseen on kaytetty

likaa voimaa, laitetta ei saa enda kayttaa:
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nakymattématkin vauriot voivat aiheuttaa
laitetta kaytettaessa vaaratilanteita.

- Al anna ulkokuoren tai liitdntdjohdon
koskettaa avotulta tai kuumia pintoja
(kuten keittolevyé).

- Kayta parilaa vain parilalevyjen ollessa
kiinnitettyina.

- Kaytdn aikana parilagrillin on oltava
tulenkestavalla, roiskeet ja tahrautumisen
kestavélla tyétasolla. Rasvaista tai
nestepitoista ruokaa valmistettaessa ei
aina ole mahdollista véltt&a roiskumista.

- Irrota pistotulppa pistorasiasta aina
- kéyton jalkeen,

- jos laitteessa on kayttohairio,
- ennen laitteen puhdistamista.

- Kuniirrotat pistotulpan pistorasiasta, &la
veda litntajohdosta vaan tartu aina
pistotulppaan

- Varmista, etta laite on taysin jaahtynyt
ennen kuin siirrat sité tai laitat sen
sailytyspaikkaan.

- Ald kanna laitetta kadensijasta
kiinnipitamalla.

- Jos laite vahingoittuu vaarinkayton
seurauksena, tai siksi etta annettuja
ohjeita ei ole noudatettu, valmistaja ei
vastaa aiheutuneista vahingoista.

Merkkivalollinen virtakytkin

Kytke laitteeseen virta virtakytkimesta.
Punainen merkkivalo palaa aina laitteen
virran ollessa paélla. Vihrea Iampétilan
merkkivalo syttyy, kun ohjelmoitu Idmpétila
saavutetaan.

Lampéatilasaadin

Parilagrillin 1&mpétila voidaan saétéa
portaattomasti minimista MIN (pitaa
lampimana) maksimiin MAX (grillaus).
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Kéayttoasennot
Kayttoasennot valitaan oikealla puolella
olevan saatimen avulla.

BBQ MODE (PARILOINTITOIMINTO): Kun
s&adin on tssé asennossa, parilagrillin
yléosan voi avata kokonaan parilointia,

ja myds perusteellista puhdistusta varten
(katso Parilagrillin yldosan lukitus).

OPEN (AUKI): Laitteen voi avata kokonaan.

LOCK (KIINNI): Ylempi parilalevy on lukittu
paikoilleen ja laitetta voidaan siirtda, kun se
on jaahtynyt.

LOW - HIGH (MATALA - KORKEA):
Parilagrillin yldosa on saadettavissa viiteen
eri korkeusasentoon kosketusgrillausta tai
gratinointia varten, riippuen valmistettavan
ruoan paksuudesta.

Parilagrillin yldosan lukitseminen

Kun parilagrillin yldosa avataan parilointi-/
siivousasentoon, se on lukittava. Aseta
ensiksi saadin AUKI-asentoon (OPEN) ja
paina kadensijaa kevyesti alaspéin niin, etta
parilagrillin ylaosa lukkiutuu lukitustapilla.
Laita seuraavaksi sdadin BBQ MODE
-asentoon, jolloin laitteen voi avata.

Uurretut parilalevyt
Soveltuvat erityisesti lihatuotteiden kuten
pihvin, makkaroiden grillaukseen.

Tasaiset parilalevyt
Soveltuvat erityisesti vihanneksille ja meren
antimille, voileipien tekoon ja gratinointiin.

Ennen ensimmaisté kayttoa
Puhdista parilalevyt kostealla,
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Kaytto

nukkaantumattomalla kankaalla ja kuivaa.
Sulje parilagrilli.

Kytke pistotulppa sopivaan
seindpistorasiaan ja kytke laitteeseen virta
virtakytkimesta. Aseta l[ampétilasaadin
MAKSIMI-asentoon (MAX).

- Anna parilagrillin kuumentua noin 15

minuutin ajan tyhjana. Néin laitteesta
poistuu haju, jota imenee tavallisesti
ensimmaisen kayton yhteydessé.
(Laitteesta voi tulla jonkin verran savua;
tama on normaalia, mutta tuuleta hyvin.)

- Anna laitteen jaahtya.

Puhdista parilalevyt uudestaan kostealla
nukkaamattomalla ratilla ja pyyhi ne sitten
kuivaksi.

Seké uurretut etta tasaiset parilalevyt
taytyy puhdistaa tall tavalla.

Asenna tarvittavat parilalevyt ja aseta laite
haluttuun kéyttdasentoon.
Kosketusgrillaus (LOW — HIGH)

esim. kyljys tai leike, paistetut makkarat,
voileipa, panini.

Séaada parilagrillin ylaosa grillattavan
ruoan korkeuden mukaan. Parilagrillin
yldosan kuuluu koskettaa ruokaa
painamatta sita.

Kypsennys gratinoimalla (HIGH)
esim. paahdetut ruoat.

Aseta parilagrillin yldosa korkeimpaan
kéyttdasentoon (ja vaakasuoraan)
s&éatimen avulla.

Parilointi (BBQ MODE)

esim. pihvi, kyljys tai leike, paistetut
makkarat.

Aseta ensiksi saadin AUKI-asentoon
(OPEN) ja paina k&densijaa kevyesti
alaspain niin, etté grillin yldosa lukkiutuu
lukitustapilla. Avaa grillin yldosaa hieman,



aseta sdadin BBQ MODE -asentoon, pida
s&adint4 ja avaa laite kokonaan.

Tydnné pistotulppa pistorasiaan ja kytke
laitteeseen virta virtakytkimesta.
Varmista, ettd rasvankeruuastia on
paikallaan ja tyhjenné se aina tarvittaessa
kéyton aikana.

Valitse haluamasi lampétila
|ampdtilasaatimella.

Odota, kunnes laite on esikuumennut ja
lampétilan vihred merkkivalo syttyy.
Parilalevyt on tarpeen rasvata vain
kevyesti ensimméisen kayton yhteydessa.
Sen jalkeen parila on kayttvalmis.

Avaa parilagrillin yldosa tarvittaessa.
Laita valmistettavat ruoka-ainekset
parilaan. Valmistusaika riippuu paljolti
valmistettavasta ruoasta.

Alé kéyta terdvia tai terdvékarkisia
esineitd ruoan sisaan laittamiseen tai ulos
ottamiseen - voit vahingoittaa parilalevyja.
Irrota pistotulppa seinépistorasiasta
kéyton jélkeen ja anna laitteen ja&htya
riittavasti parilalevyt kiinni.

Laltteen puhdistus ja hoito
Ennen laitteen puhdistamista irrota
pistotulppa pistorasiasta ja varmista, etta
parilagrilli on taysin ja&htynyt parilalevyt
kiinni.
Séhkoiskun vélttdmiseksi &l& puhdista
laitetta vedelld. Ald mydskaén upota sita
veteen.
Parilagrillin ulkopuoli puhdistetaan
kostealla rievulla. Kuivaa kuivalla rievulla.
Tarttumattomien parilalevyjen puhdistus:
Parilalevyt voidaan irrottaa puhdistuksen
helpottamiseksi: Avaa laite, laita
parilagrillin ylaosa pystysuoraan asentoon
jairrota parilalevy irrotuspainiketta
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painamalla.

Irrota alempi parilalevy painamalla
alemman parilalevyn irrotuspainiketta ja
poista parilalevy.

Pese parilalevyt lampimassé
saippuavedessa ja kuivaa ne sitten
perusteellisesti

Asenna parilalevyt takaisin laitteeseen
puhdistuksen jélkeen. Varmista, etta
parilalevyissa olevat syvennykset
kiinnittyvat laitteessa oleviin kiinnikkeisiin.
Rasvankeruuastia voidaan puhdistaa
my0ds [ampiméalla saippuavedella.

Jétehuolto

Talla symbolilla merkityt laitteet
X taytyy havittaa kotitalousjatteesta
erillaan, silla ne sisaltavéat
EmN  arvokkaita kierratyskelpoisia
materiaaleja. Asianmukaisella havittdmisella
suojellaan ympéristoa ja ihmisterveytta. Saat

aiheesta lisatietoa paikallisilta viranomaisilta
tai jalleenmyyjilta.

Takuu

Laitteelle myénnetéan 2 vuoden takuu,

joka koskee valmistus- ja ainevikoja,
ostopaivasta lukien yksil6itya ostokuittia
vastaan yleisten Suomessa kulloinkin alalla
voimassa olevien takuuehtojen mukaan.
Mikali laitetta kaytetdan vaarin, kayttdohjeen
vastaisesti tai huolimattomasti, vastuu
syntyvista esine- ja henkilévahingoista
lankeaa laitteen kayttajalle. TAma takuu

ei vaikuta lakimaaraisiin oikeuksiin eika
mihink&a&n muihin kansallisen lainsdadannon
s&atamiin tuotteiden ostoa koskeviin laillisiin
kuluttajaoikeuksiin, joita tuotteen hankkijalla
on.

Valmistuttaja: Severin Elektrogerate GmbH,
Saksa
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Maahantuoja:

Oy Harry Marcell Ab

PL 63, 01511 VANTAA

Puh (09) 870 87860

Fax (09) 870 87801
www.harrymarcell.fi
asiakaspalvelu@harrymarcell.fi
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PL

Grill dwuptytowy Contact

Szanowni Klienci!

Przed uzyciem urzadzenia proszg doktadnie
zapoznac sie z ponizsza instrukcja,

ktdra nalezy zachowa¢ do pdzniejszego
wgladu. Urzadzenie moze by¢ obstugiwane
wytacznie przez osoby, ktére zapoznaly sie z
niniejszg instrukcja.

Podtaczenie do sieci zasilajacej
Urzadzenie nalezy podtacza¢ do sieci
elektrycznej wytgcznie przez prawidtowo
zainstalowane gniazdko z uziemieniem.
Nalezy sprawdzi¢, czy napiecie sieciowe
zgadza sie z napieciem podanym na
tabliczce znamionowej urzadzenia. Niniejszy
wyréb zgodny jest z obowigzujacymi w

UE przepisami dotyczacymi oznakowania
produktu.

Zestaw

1. Uchwyt

2. Gorny element grilla

3. Przycisk zwalniajacy — gorna ptyta
grillowa

4. Przewdd zasilajacy

5. Lampka kontrolna temperatury

6. Wiacznik On/Off

7. Dzwignia do ustawiania pozycji roboczej

8. Dolna Zzeberkowana ptyta grillowa

9. Gérna zeberkowana plyta grillowa

10. Gtadkie ptyty grillowe

11. Gtéwna lampka kontrolna

12. Miseczka na odprowadzany ttuszcz

13. Tabliczka znamionowa (na spodzie)

14. Regulator temperatury

15. Przycisk zwalniajacy — dolna plyta
grillowa

16. Kotek blokujacy gorny element grilla

SEVERIN

Instrukcja bezpieczenstwa

+ Aby zachowac bezpieczenstwo,
wszelkie naprawy tego elektrycznego
urzadzenia musza by¢ wykonywane
przez nasz serwis. Jesli urzadzenie
wymaga naprawy, prosimy wystac
je do naszego dziatu obstugi klienta
(z0b. zalgcznik).

* Przed przystapieniem do
czyszczenia, nalezy sprawdzic, czy
urzadzenie zupetnie ostygfo i jest
wylgczone z sieci elekirycznej.

+ Zanurzanie urzadzenia w wodze |
mycie go woda jest niedozwolone i
moZe grozi¢ porazeniem pradem.

- Szczegblowe informacje na temat
czyszczenia urzadzenia znajdujg
sie w punkcie Konserwacja i
czyszczenie.

« Urzadzenie nie jest przystosowane,
by je uruchamiac przy uzyciu
zewnetrznego czasomierza lub
odrebnego systemu zdalnego
sterowania.

- A\ Uwaga: Ten symbol oznacza, ze
w trakcie pracy urzadzenia dostepne
elementy obudowy rozgrzewajg
sie do wysokiej temperatury. Nie

dotyka¢ zadnej czeSci urzadzenia
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poza uchwytem, a w razie potrzeby
uzywac odpowiednich rekawic.

+ Urzadzenie przeznaczone jest

do zastosowar domowych lub
podobnych, jak np. w
- biurach lub innych migjscach pracy;
- agroturystyce;
- hotelach, motelach itp. oraz
innych podobnych lokalach (przez
Klientow);
- pensjonatach.

+ Osoby o ograniczonych zdolnoSciach

fizycznych, czuciowych lub
psychicznych albo nieposiadajace
stosownego do$wiadczenia lub
wiedzy, a takze dzieci (w wieku co
najmniej 8 lat), moga korzysta¢

z urzadzenia, pod warunkiem Ze
znajdujg sie pod nadzorem lub
zostaty poinstruowane, jak uzywac
urzadzenia i sa w petni $wiadome
wszelkich zagrozen | wymaganych
srodkow ostroznosci.

+ Nie dopuszcza¢ do uzywania

urzadzenia jako zabawki przez
dzieci.

* Nie wolno pozwala¢ dzieciom
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na wykonywanie jakichkolwiek

prac zwigzanych bezpodrednio

z konserwacjg lub czyszczeniem
urzadzenia, a jezeli juz, o dziecko
musi mie¢ co najmniej 8 lat i by¢
nadzorowane przez osobe dorosta.

+ Nie dopuszcza¢ do urzadzenia i jego

przewodu zasilajaceqo dzieci ponizej
8 lat.

- Uwaga: Nie pozwala¢, aby dzieci miaty

dostep do elementéw opakowania,
poniewaz moga one spowodowac
zagrozenie, np. uduszenia.

- Przed uzyciem nalezy doktadnie

sprawdzic, czy gtowny korpus urzadzenia
i wszystkie elementy czynnosciowe sg
sprawne i nie noszg $ladoéw uszkodzenia.
Jezeli urzadzenie np. spadfo na twardg
powierzchnie albo przewdd zasilajacy
zostat narazony na zbyt silne szarpniecie,
nie nadaje sie ono do dalszego uzytku:
nawet najmniejsza, niewidoczna usterka
powstata z tego powodu, moze mie¢
ujemny wplyw na dziatanie urzadzenia i
bezpieczenstwo uzytkownika.

- Nalezy uwaza¢, aby przewod zasilajacy i

korpus urzadzenia nie byly narazone na
dziatanie otwartego ognia lub goracych
elementow, np. plyty kuchennej lub
grzejnej.

- Nie wolno wiaczac grilla bez

zamontowanych ptyt opiekajacych.

- W czasie pracy, urzadzenie musi by¢

umieszczone na powierzchni odpornej na
wysokie temperatury, plamy i rozgrzany
tluszcz. Podczas opiekania zywnosci z
duzg zawarto$cig tluszczu nie zawsze
mozna unikna¢ odpryskow.

- Wtyczke nalezy wyjac z gniazdka



kazdorazowo

- po zakoniczeniu pracy;

- w przypadku stwierdzenia usterki
urzadzenia;

- i przed przystapieniem do
czyszczenia.

Wyjmujac wtyczke z gniazdka nigdy nie

nalezy szarpac za przewod.

Przed przestawieniem lub schowaniem

urzadzenia nalezy zawsze sprawdzi¢, czy

juz zupetnie ostygto.

Nie uzywaé¢ uchwytu do przenoszenia

urzadzenia.

Za szkody wynikte z nieprawidtowego

uzywania sprzetu lub uzytkowania

niezgodnego z instrukcjg obstugi

odpowiedzialno$¢ ponosi wytgcznie

uzytkownik.

Wiacznik On/Off z lampkami kontrolnymi
Uruchomi¢ urzadzenie za pomocg wiacznika
On/Off. Czerwona gtéwna lampka kontrolna
Swieci sie przez caly czas, kiedy urzadzenie
jest wigczone. Zielona lampka kontrolna
temperatury zapala sie, kiedy urzadzenie
osiggnie zadang temperature.

Regulator temperatury

Zadana temperature opiekania mozna
ptynnie regulowa¢ od poziomu MIN
(utrzymywanie cieptego dania) do MAX
(grillowanie).

Pozycje robocze
Za pomoca dzwigni znajdujacej sie po
prawej stronie mozna ustawiac¢ rézne
pozycje robocze:

BBQ MODE: Przy dzwigni ustawionej w
tej pozycji, gorny element grilla mozna
catkowicie otworzy¢ do grillowania w stylu
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barbecue, a takze w celu doktadnego
wyczyszczenia urzadzenia (zob. Blokowanie
gornego elementu grilla).

OPEN: Urzadzenie mozna catkowicie
otworzy¢.

LOCK: Gérna ptyta grillowa jest
zablokowana i po ostygnigciu urzadzenia
mozna je przenies¢ lub schowac.

LOW - HIGH: Wysokos$¢ zawieszenia
gdrnego elementu grilla mozna ustawié¢ na
jednym z pieciu pozioméw do grillowania
kontaktowego lub opiekania au gratin, w
zalezno$ci od grubo$ci przygotowywanego
produktu.

Blokowanie gornego elementu grilla

Po otwarciu gornego elementu grilla w

celu opiekania w stylu barbecue albo
wyczyszczenia urzadzenia, element ten
nalezy zablokowac: ustawi¢ najpierw
dzwignie w pozycji OPEN, po czym
popchna¢ uchwyt lekko w dot; w ten sposéb
gorny element grilla zostanie zablokowany
przez kotek. Nastepnie ustawi¢ dzwignig w
pozycji BBQ MODE, kiedy mozna otworzy¢
urzadzenie.

Zeberkowane plyty grillowe
Doskonale sprawdzajace sie przy grillowaniu
dan miesnych, np. stekow, kietbasek itp.

Gladkie plyty grillowe

Doskonate do grillowania warzyw i owocow
morza, do przyrzadzania kanapek oraz dan
,au gratin®.
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Przed uzyciem urzadzenia po raz
plerwszy

Oczysci¢ obie plyty grillowe wilgotng,
Sciereczka, po czym wytrze¢ je do sucha.
Zamkna¢ urzadzenie.

Wiozy¢ wtyczke do odpowiedniego
gniazdka i uruchomi¢ urzadzenie za
pomoca wigcznika On/Off. Ustawi¢
regulator temperatury w pozycji MAX.
Zaleca sie rozgrzewac grill na pusto
przez okoto 15 minut. W ten sposéb
pozbywamy sie specyficznego zapachu
nowego urzadzenia. (W tym czasie moze
wydzieli¢ sie niewielka ilo§¢ dymu, co jest
zupetnie normalne, nalezy wiec zapewnic
dobra wentylacje pomieszczenia).
Zostawic urzadzenie do ostygniecia.
Wyczysci¢ ponownie plyty grillowe
wilgotna i gtadkq Sciereczka, po czym
wytrze¢ je do sucha.

Piyty grillowe gtadkie i zeberkowane
nalezy czy$cic w ten sam sposob.

Instrukcja obstugi
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Zatozy¢ zadane plyty grillowe i ustawic
urzadzenie w zadanej pozycji roboczej.
Grillowanie kontaktowe (LOW — HIGH)
Np. kotlety lub eskalopki, pieczona
kietbasa, kanapki, panini itp:

ustawi¢ gérny element na

wysokosci odpowiedniej do grubosci
przygotowywanego produktu. Gérny
element powinien rowno stykac sie

z produktem, ale nie powinien go
przyciskac.

Opiekanie au gratin (HIGH)

Np. dania tostowane:

za pomoca dzwigni podnie$¢ gorny
element maksymalnie w gore (w
ustawieniu poziomym).

Grillowanie typu barbecue (BBQ

MODE)

Np. steki, kotlety, eskalopki, pieczona
kietbasa:

ustawi¢ najpierw dzwignie w pozycji
OPEN, po czym popchna¢ uchwyt lekko
w dot; w ten sposdb gorny element
grilla zostanie zablokowany. Nastepnie
otworzy¢ nieco gorny element, ustawi¢
dzwignie w pozycji BBQ MODE,
przytrzyma¢ dzwignie i catkowicie
otworzy¢ urzadzenie.

-+ Wiozy¢ wtyczke przewodu zasilajacego

do odpowiedniego gniazdka i wiaczy¢
urzadzenie za pomoca wigcznika On/Off.
Sprawdzi¢, czy miseczka na
odprowadzany tluszcz jest na swoim
miejscu, a w czasie grillowania regularnie
ja oprézniac.

+ Za pomocg regulatora temperatury

ustawi¢ zadang temperature.

Poczekac¢, az urzadzenie sig rozgrzeje

i wiaczy sie zielona lampka kontrolna
temperatury.

Piyty grillowe wymagajg niewielkiego
nattuszczenia tylko przed pierwszym
uzyciem.

Po wykonaniu powyzszych czynnoéci grill
jest gotowy do uzycia.

- W razie potrzeby otworzy¢ gorny element

grilla.

Umiesci¢ na ptycie potrawe przygotowang
do grillowania. Czas opiekania zalezy w
duzej mierze od rodzaju potrawy.

- Aby uniknag¢ zniszczenia ptyt grillowych,

nie nalezy dotykac ich ostrymi
narzedziami kuchennymi, szczegolnie
podczas naktadania lub zdejmowania
potraw.

Po zakoriczeniu opiekania wyjaé wtyczke
z kontaktu i zostawi¢ urzadzenie do



ostygnigcia z ptytami zamknigtymi.

Konserwacja i czyszczenie
Przed przystapieniem do czyszczenia
urzadzenia, wyja¢ wtyczke z gniazdka
i zostawi¢ urzadzenie do catkowitego
ostygnigcia z ptytami zamknigtymi.
Nie zanurza¢ sprzetu w wodzie, ani
nie my¢ go woda, poniewaz grozi to
porazeniem pradem.
Zewngtrzne powierzchnie grilla mozna
przetrze¢ miekka wilgotng Sciereczka,
nastepnie wytrze¢ do sucha.
Czyszczenie plyt grillowychr:

Ptyty mozna wyja¢ w celu wyczyszczenia:

otworzy¢ urzadzenie i ustawi¢ géry
element w pionowej pozycji, nastepnie
nacisnag przycisk zwalniajacy w celu
wyjecia piyty.

Aby wyja¢ dolng ptyte, nacisna¢ przycisk
zwalniajacy dolng plyte i wyjac ja.

Umy¢ ptyty w cieptej wodzie z dodatkiem

detergentu, po czym doktadnie wysuszy¢.

Po umyciu zatozy¢ ptyty z powrotem w
urzadzeniu. Zadbat o to, by wgtebienia
w ptytach zostaty zablokowane przez
zapadki w urzadzeniu.

Miseczke na odprowadzany ttuszcz
takze mozna my¢ w goracej wodzie z
detergentem.

Utylizacja
Urzadzenia oznaczone
E powyzszym symbolem nalezy
usuwac¢ osobno, a nie wraz
mmmm  ze zwyktymi odpadkami z
gospodarstwa domowego. Urzadzenia takie
zawierajg bowiem cenne materialy, jakie
mozna poddaé recyklingowi. Odpowiednia
utylizacja takich urzadzen przyczynia sie
do ochrony $rodowiska i zdrowia ludzkiego.

SEVERIN

Szczegétowych informacji na ten temat
udzielajg lokalne wtadze lub sklepy
prowadzace sprzedaz detaliczng.

Gwarancja

Gwarancja na produkt obejmuje wady
materiatu i wykonania przez okres dwoch
lat od daty zakupu produktu. W ramach
gwarancji producent zobowigzuje si¢ do
naprawy lub wymiany wszelkich wadliwych
elementow, pod warunkiem, ze produkt
zostanie odniesiony prze klienta do punktu
zakupu, a pdzniej odestany przez sklep do
serwisu centralnego w Opolu, prowadzonego
przez firme Serv- Serwis Sp.z 0.0. Aby
gwarancja zachowata wazno$¢, urzadzenie
musi by¢ uzywane zgodnie z instrukcjq i
nie moze by¢ modyfikowane, naprawiane
lub w jakikolwiek sposéb naruszane przez
nieupowazniong do tego osobe, ani tez
uszkodzone w wyniku nieprawidtowego
uzycia.

Gwarancja nie obejmuje naturalnego
zuzycia, ani elementdw fatwo ttukacych sie,
jak szkfo, elementy z tworzyw sztucznych,
zardwki itd. Niniejsza gwarancja nie
ogranicza ustawowych praw konsumenta
ani innych praw, jakie konsument posiada
zgodnie z obowigzujacymi przepisami, ktore
dotyczg zakupu przedmiotow uzytkowych.
Jezeli urzadzenie przestanie dziata¢
prawidtowo i musi zosta¢ odestane, nalezy
je doktadnie zapakowac i dotaczy¢ imie,
nazwisko i adres nadawcy oraz przyczyne
odestania. Jesli urzadzenie jest nadal na
gwarancji, prosze takze dotaczy¢ paragon
zakupu, lub fakture zakupowa,
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TooTiépalynoTiépa

0dnyieg xprong

MpIv XpNOILOTIOINGETE T GUOKEUN,
diaBaaTe TPOaEKTIKA TIG akdAouBeg odnyieg
XPAONG Kal QUAGETE TO TIAPOV EYXEIPIDIO

yia peMovTIKA xpAon. H cuokeun TpéTel
VOl XPNCIMOTIOIEITaI ATT6 GTOWA TTOU Va
yvwpifouv auTég TIG 0dNyieg.

Z0vdeon pe TNV Tapox NAEKTPIKOU
peupaTog

H TooTiépa/ynaTiépa TéTEl va guvdEETal
POVO PE YeEIWpEVO PEUPATOdOTN CUPPWVa
e Toug kavoviopoug. BeBaiwdeite ot

N TG0N TOU NAEKTPIKOU PEUNATOG TIOU
Xpnoigotoleite oupBadidel P authv Trou
avaypdgetal oTn auokeur]. To TPoidv autd
£XEI KATOOKEUOOTET TUPQWVA UE OAEG TIG
10x0ouaeg odnyieg Tng EE mepi avaypagng
OTOIXEIWV.

XapaKTnpIoTIKA

Aaph

Avw aToixeio yKpIA

KoupTri ameAeuBépwang — dvw TAdka
YKPIA

4. HAekpikd kaAwdio

5. EvdeikTikr Auyvia Beppokpaaiag

6. Aiakétmg Aermoupyiag (On/Off)
7.
8

@ =

MoyxA6g B€ang Aeitoupyiag
. Kérw mhdka ykpIA pe paBdwoeig

9. Avw TAdKa ykpIA pe papdwaoteig old

10. Acieg TAGKEG yKPIA

11, KUpia evOeIkTIKr Auyvia

12.  Aiokog auMoyrg Aitroug

13. Mivakida ovopaaTIKWy TIHWY (aTo KATW
HEPOG)

14. Xeipiotrpio Beppokpaaiag

15. Koupti ameAeuBépwang — KATw TTAGKA

YKPIA
16. MMeipog ao@aAiong yia Gvw aToIXEID
YKPIA

ZNHAVTIKOi KAVOVEG AoPAAEIng

« Ta va amogeyeTe KIvduvoug, ol
EMOKEUEG € QUTA TNV NAEKTPIKA
OUOKEUN 1 0TO NAEKTPIKG KOAwWOIO
G mpémel var diecayovran amd
TV eCutmpéman meAaTwy pag. Ze
TIEPITITLION TTOU QTQITEITN ETMOKEUN,
Tapakahouye, aTeikTe T GUOKEUN
070 KEVTpo €GuTmpEMONG TEAATV
ag (Gefre TapdpTua).

+ [pwv kaBapiaere ) guakeun,
BeBaiwbeite o eivan
amoauvdedeEVN aTr T0 NAEKTPIKG
pEDpa Ko 6Ti Exel WuyBel evieAwC.

+ T1arvar unv rBete nhexrpoAngia,
LN XPNOILOTIOIEITE TIOTE VEPO KAl
BuBiCere ot ™ ouakeu aTo Vepo.

« o avahuikég mnpogopicg yia
Tov kaBapiopo e ouokeung,
avarpégre oTnv TTapaypago «[evikdg
KaBapioudg kar gpovridan.

* H auokeun dev mpoopileral
yia Aeimoupyiar e eGutepikG
XpovodiakdTn A EexwpIoTo
TNAEXEIPICOpEvo aUaTa.

+ A\ [pogoxf: Autd 10 6UpoA



utodeIkvUel 0Tl ol TIPOORAGINES

EMQGQVeIE ToU TEPIBAAUQTOC LTTOpEi

va BeppavBolv mapa oAl kara

T Aermoupyia. Mnv ayyiere kavéva

HEPOG NG GUTKEURG EKTOC Mo T

Aapn. Na xpnoipomoieite kardAMnAa

TIavId yia poupvo, EQV OmaITeal.

* H guokeur| autr mpoopiletai yia

0IKICKT XPAOT f TOGHOIES YPATEIC,

OTWG Y1 Tapadenya:

- 0€ ypageia kai GMa epyaaiaka
TepiBaMovra,

- O€ VEWPYIKEC TIEPIOKEC,

- amo meAdmeg o¢ Gevodoyeia,
Tiavdoyeia KTA. kol TapopoIES
£YKATAOTACEIC,

- 0¢ Gevauveg Trou aepBipouv Tpwiv.

*H ouokeun autr pmopei va

XpnoiyotoinBei amo Tadia

(TouhdyiaTov 8 Xpovav) kal aTé

QOO L€ PEIWEVES QUOTKES,

aioBnThpieg f diavonTIKES IKavoTnTES

f XWpi¢ TEipa KaI YWWUEIC, av

gmmpouval fj Toug €xouv doBei

00nyieg GYETIKA e T XpAoN TG

GUOKEURS kal Karavoouv TARpG

0AOUG TOUG EUTTAEKOLEVOUS

KivdUvoUg kail TIpOQUAGEEIC yia TV

SEVERIN

00pakea.

« Tamaidid dev mpémel va emmpémeral

Vo TaiCouv e n GUaKeun.

« Dev mpémel va emmpémeTal oTa

Taidid va exteAouv omoladrmore
epyaaia kabapiayou f auvtipnang
(T OUOKEUN €KTOC EQV EmTnPOUvTal
Kol €ival TouhdyioTov 8 €T,

+ KparoTe mavTa m GUGKEUR Kl T0

NAEKTOIKG KaAWIO TG HaKpIA oMo
TandIA KATw Twv 8 €T

- MNpoooxn! Ta maidia mpémel va

TTapapéVOUV JaKPIA ammd Ta UAIKG
OUOKEUATiag, eTeIdr auTd Ta UAIKG eival
duvnTiKwg eTIKivouva, .. Kivduvog
aoQugiag.

- Kabe popd TTou XpNnOIHOTIOIEITE T

OUOKEUR, Ba TIPETTEN VOl EAEYXETE
TIPOCEKTIKA TNV KUpIA povada, T
NAEKTPIKG KaAwdI0, kabBwg kal KaBe
€€ApTNUa yia TUXOV EAaTTpaTa. AV N
QUOKEUR, YIa TIAPASEIYHA, EXEI TIETEI
ot okAnpr em@aveia r éxel aoknOei
utrepBoAikA dUvapn yia 1o TpARNyUa
70U NAEKTPIKOU KaAwdiou dev Ba Tpémel
va XpnoipotoinBei §avd, akdun Ki av
N {nuia dev paiveral OTI pTTOPE va
TTPoKaAETEI TIpOBAAUATA OTNY ACQaAR
AgIToupyia TNG CUGKEUNG.

+ Mnv a@nveTe T0 €§wTEPIKG TrEPIBANUQ

NG GUOKEUNG f} TO NAEKTPIKO KaAWDI0

Vv £pXOVTal O€ ETTAQN E YUPVA @AGYa
OTT0IadATIOTE KAUTA EMIQAVEID OTTWG Eival
10 paTia TG NAEKTPIKAG Koudivag.

-+ Mn xpnoipotroicite Tnv TooTIEpa/

YnoTIEpa Xwpig TIG TTAGKES YnoipaTog.
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Katé 1 Aeimoupyia, n ToaTiépal

YnoTIEpa TTPETTEI VA €ival TOTTOBETNEVN

o€ emM@EAveia avBekTIKr g€ UWnAég

Bepuokpaaieg ou dev ahholwvovTal aTmd

miroiAiopara fi Aekédeg. Otav yrivere

TPOPES PE UWNAA TTePIEKTIKOTNTA AiTTOUG

1 uypaaciag, dev eival Tavta duvarod va

QTOQEUYETE TO TITOIAIOHATA.

Na offjvere TavTa T GUOKEUA Kal va

Byadere To nAekTpIKO KOAWSI0 OO TNV

mpida.

- HETa TN XPAOM,

- ot mepimTwon SuoAeiroupyiag Tng
OUGKEUNG, Kal

- KaTa TOV KABaPIGHO.

Mnv Tpapdre Toté T0 KaAwdIio dTav BéAETE

va ByaAete T ouokeur amd mv Tpia.

MpIv peTakivAaeTe 1) QUAGEETE T

ouakeun, Bepaiwbeite 611 Exel KpUWOEI

EVTEAWG.

Mnv xpnaiuotroieite Tn Aapn yia va

METAQEPETE TN CUCKEUN).

- DAev pépoupe kapia euBlvn yia {nuiEg TTou
TrpokaolvTal Adyw e0aAPEVNG XprHong
1| eme1dr) dev £xouv TPnBei o1 TTapoUaEg
odnyieg.

Aloko6Tng Aeiroupyiag (On/Off ) pe
eVOEIKTIKEG AuyVieg

XPNGIUOTIOIRCTE TO BIOKGTITN AciToupyiag
(On/Off) yia var evepyoTroIRaETe TN

ouokeun. H kOpia kOKKIVN eVOEIKTIKA Auxvia
Trapapével avappévn yia 600 d1aoTnua n
OUOKEUA €ival evepyotroinuévn. H mpdaivn
evOeIkTIKA Augvia Beppokpaaiag avapel
u6Aig emiTeuyBei n MpokaBopiopévn
Beppokpaaia.

XeipioTipio Beppokpagiog
H amairoUuevn Beppokpaaia ykpIA
umropei va puBpicetal adiakora amd MIN
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(diatpnon ZeaTol) Ewg MAX (YkpIA).

Ofaeig AsiToupyiag

Mmopeite va emAECETE TIG DIAPOPETIKEG
B¢aeig Aeimoupyiag puéow Tou poxAou
puBpiong atn degid mAeupd:

BBQ MODE: Me 10 poxAd o€ auth T
B€an, pTTopeiTe va avoigeTe evieAwg To
Avw OTOIXEIO YKPIA Y10 WAOIWO TUTTOU
pTrapuTTEKIoU, aAAG kal yia TIOAU KOAG
kaBapiopa (deite AopdAion rou dvw
OTOIXEIOU YKPIA).

OPEN: H ouokeur| utopei va avoixTei
EVTEAWG.

LOCK: H avw mAdKa ykpIA gival
aoQaAIGPEVN KOl UTTOPEITE VOl PETAKIVAOETE
TN GUOKeUR aQoU TIEPATE! KATTOI0G XPOVOG
Kal KPUWOE! APKETAL.

LOW - HIGH: To Uyog Tou Gvw aToixgiou
YKPIA UTTOpEi VO pUBLIOTE O TTEVTE
SIaQOPETIKA Uyn yia YKPIA E§ ETAQAG 1
MOYEIPEUT «WYKPATEVH, AVAAOYO JE TO
TIéX0G TOU QaynToU TIOU POYEIPEUETAL.

Ao@daAion Tou Gvw oToIxEIOU YKPIA
‘Otav avoiyeTe T0 Avw OTOIKEID YKPIA OTN
8¢on umapumekiou/kabapiopol, autd
Tpémel va eival ac@aliopévo: OEaTe To
poxAG Tpwra oTn Béan OPEN kai omrpuére
T Aapr} ehagpid Tpog Ta katw. Etol, 1o
avw aToixeio ykpIA Ba acpahioer pe Tov
mieipo. Twpa B€aTe 10 YoxAd oTn 6éan BBQ
MODE, a6 tnv omoia prmopei va avoigel n
OUOKEUN.

AulakwTég TTAGKEG YKPIA
1B1aitepa kat@AAnAeg yia 1o yrcipo



TIPOIGVTWV KPEATOG, OTTWG MTTPICOAEG,
Aoukavika, KTA., o€ YKpIA.

Agieg AGKeG YKPIA
[diaitepa katdAAnAeg yia Aaxavika kai
Bahacoivd, yia T00T A WACTHO «WYKPATEVY.

I'Ip|v TV TPWTN XPAoN
211 ouvéxela, kabapioTe Tig
avTIKOMNTIKEG TTAGKEG peE Eva Bpeypévo
Upaopa xwpig xvoudl.

KAeiaTe TV TooTIEPO/YNOTIEPQL.
Eioaydyete 10 @I T0U NAEKTPIKOU
koAwdiou g€ Kat@AAnAn TTpica kal
XPNOILOTIOINCTE TO BIAKGTITN A€IToupyiag
(On/Off) yia va evepyotroinaete

N ouokeur|. O¢aTe T0 XEIPIOTAPIO
Bepuokpaaciag atn péyiat Béon MAX.
20g ouvioTOUE va agraeTe TV TooTIEPA/
oxdpa va (eatabei yia 15 Aetrtd xwpic
va TOTTOBETATETE kavéva Tpo@Iuo. Me Tov
TPOTO AUTO, Ba QUYEI N XAPAKTNPIOTIKNA
HUpwdIG TToU avadueTal éTav n CUCKEUN
Aeitoupyei yia Tpwrn gopd. (Mmopei va
Byer Aiyog kammvég. Autd eivarl evieAwg
QUCI0AOYIKO, PPOVTICETE OUWG va UTIAPXE!
ETTAPKNAG ESAEPITHOG).

- AQAaTE TN GUOKEUN va WuyOei.
KaBapioTe {ava 11 TAGKeS ykpIA pe éva
vwTré Travi Tou deV aervel Xvoudi Kal
ETG OKOUTTIOTE PEXPI VO OTEYVWOEL.
Mpémel va kaBapileTe pe Autdv ToV TPOTIO
Kal TIG QUAGKWTEG Kall TIG A€iEG TTAGIKEG.

Asnoupvlu
TomoBetaTe TI amraIToUpeveG TIAGKEG
YKPIA Kall OTAGTE T OUOKEUR 0TV
emBupnTA Béon Aeitoupyiag.
TkpiA &§ emagr¢ (LOW - HIGH)
I1.x. AeTTTég QéTeg KpéaTog, YnTtd
Aoukaviko, GavTouITg, Tavivi, KTA.:

SEVERIN

PuBpioTe 10 dvw aToIxEio YKPIA OTO
ax0g Tou gaynTol TTou Ba PayeIpEUTE.
To avw aToixeio yKpIA TTpETTEN va
BpiokeTal ot miTIEdN ETAQR HE TO
TpOPILO OAAG dev TIPETTEN va TO TTIECEL.
Mayeipepa «wykparévs (HIGH)

M.x. puyaviopéva mdra:
Xpnaoipotoinate 1o poxAd pUbuiang yia
Va QEPETE TO AVW CTOIXEIO YKPIA 0TV
uwnAdTepn (kai opiCovTia) BEam.

TkpIA TUmou pmdpumekiou (BBQ
MODE)

M.x. prpIgAa, AeTTég PETeG KpéaTO,
ynT6 Aoukdviko:

©¢ate 10 poxAd TpwTa aTn 6éan OPEN
ka1 apwére TN Aapr) eha@pid pog Ta
karw. ETal, To Gvw aToixeio ykpIA Ba
acahioel. Twpa avoigre Aiyo 1o dvw
aTolIxeio ykpIA, BEaTE TO HOXAG 0N BEN
BBQ MODE, kparroTe 10 HoXAd kal
avoigre TAPWG TN GUOKEUN.

Bate 10 @IG TOU NAEKTPIKOU KaAwdiou
otV Tpida Kal XpnoiuotoIaTe T0
S1ak61m Aitoupyiag (On/Off) yia va
EVEPYOTTOINOETE T GUOKEUN.
BeBaiwBeite 611 0 diokog auloyng
Aitroug Bpioketal aTn B¢on Tou. Katd
n didipkela TG Aermoupyiag, va Tov
adelddeTe TAVTA EyKalpa.

+ XPnOIKOTIOIACTE TO XEIPIOTAPIO

Bepuokpaaciag yia va emAELETe TO
emBupunTd emimedo Beppokpaaiag.
[MepipéveTe Péxp! va oAokAnpwBei
n Tpobépuavan Kar avayer n
TpAaivn evOEIKTIKA Auyvia Beppokpaaiag.
Or avTikoANTIKEG TIAGKES XpEIGgovTal
eAa@pU Addwpa pévo drav TPSKeITal va
XpnaipotoinBoulv yia mpwrn @opd.
H ToaTiépa/ynoTiépa eival TwPa £TOIMN
yia xpAon.
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- Avoitre To Gvw aToIxE0 YKPIA EQV

amaireital.

Bahre Ta Tpo@ipa Tou Ba yroeTe péoa
o1 auakeur). O xpdvog wnaiparog
e¢aptaral o€ peyaho Babud amd To €idog
TWV TPOPIUWV.

la va amo@uyete Tv TpdkAnan

{nuidg oTig TTAAKES Wnaiuarog un
XPNOIHOTIOIETE AIXUNPA A KOPTEPG
avTikeipeva otav TomoBeTeite fy Byadete 1o
@aynTo.

- A@oU oAokAnpwoEei To Hayeipeua, ByaAte

T0 (IG TOU NAEKTPIKOU Kahwdiou aTmd TNV
TPICa Kal aproTe va TIEPACEI OPKETH WPa
Y10 VO KPUWOEI N JOVAda e TIG TTAAKEG
KAEIOTEG.

I'svu(og KaBapiopog kal gpovTida
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Mpiv kaBapioete T Guokeur, apaipéaTe
T0 QI a6 TNV TPida kal BePaiwbeite

OTI TO YKPIA EXEI KPUWOEI EVTEAWG LE TIG
TIAGKEG KAEIOTEG.

l'a va pnv mabete nAektpomAngia, un
xpnaiuotolite ToTé vepd kai un BuBidete
TIOTE Tr GUOKEUR GTO vepo.

Mmopeite va kaBapidete T0 e§wtePIKG TNG
OUGKEUAG HOVO LE Eva HaAako, Bpeypévo
TIavi. ZKOUTTiOTE TNV YETA e Eva aTeYVO
Tavi.

KaBapiopdg Twv avTikoMnTIKGY TTAaKWY
YKPIA:

MTopeite va a@aipETETe TIG TIAGKES YO
€UKoAo kaBapiopo: Avoigre T povada kai
B€aTe 10 Avw aTOIYEID O€ KABETN BEDN.
Meté amoTe 1o kouuTr amreAcuBEPWOng
yId va a@aIpETETE TNV TTAGKA.

la va agaipéaete Ty kdmw TAAKA,
TIaTAGTE TO KOUUTTI aTreAEUBEPWANG KATW
TAGKAG Kal a@aIpETTE TNV TTAGKQ.
KaBapioTe Tig TTAGKEG pe (£aTO
oamouvovepo. MeTd oTeyvwaTe oAU

KaAd.

Meté Tov kaBapiapo, TomoBeTAOTE {ava
TIG TTAGKeg 0N povéada. BeBaiwbeite 6T
01 E00XEG OTIG TTAOKEG BETPEUOUY OTOUG
Bpayioveg oTn povada.

Mmopeite va kabapioete kai 10 dioko
GguMoyng Aitroug pe {eaTé oOmouvVOvEpPO.

Amoppiyn

O1 ouoKeuég Pe auté To aUPBoAo
E TIPETTEN va aTToppIPBoUV
EexwpIaTd amod Ta oIKIakd

. ar6AnTa, ETEIDN TEPIEXOUV
TOAUTINA UAIKG TTOU pTTopolv va
avakukAwBouv. H owaTr 6168eon
TpoaTateVel To TEPIBAANOV kal TV
avBpwivn uyeia. Oa Bpeite TAnpopopieg
Y10 TO GUYKEKPIMEVO BEpa aTTd TNV TOTTIKA
oag apuddia apyn 1 Epmropo AlavikAg.

Eyyonon

To Tpoidv autd eival eyyunpévo yia pia
TEPiodo 600 ETWV a6 TNV NUEPA TNG
ayopdg yia eEAaTTPATa aTa UAIKA Kal
TNV KATAOKEUR Tou. H eyyunan 1oyvel av
Kall VO av N GUGKEUR XPNCIOTIOIN6E
UMWV PE TIG 0dnyieg XPHOEwS

kai epdaov Oev Exel TpoTroTroINBE(
ETTIOKEUAOTEI TTO PN EIBIKEUMEVA ATOA
) 8ev EXEI KATOOTPOYE EGQTIOG KOKAG
xenong. H mapouoa eyyunon dev emmnpeadel
Ta vopoBeTHéva dIKaIwPaTé oag, oUTe
OTIOI08NTIOTE VOMIMO BIKAiwa EXETE WG
KaTavaAwTAg GUP@WVa PE TV I0XUoUCa
€Bvikr vopoBeaia trou diEmel TV ayopd
ayabwy.

H eyyonon autn 8ev KOAUTITEl QUOTIKEG
@Bopég ouTe Ta eUBpauaTa PEPN TNG
OUOKEUNG.
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KoHTakTHbII anekTporpunb

YBaxaeMmbIil nokynartens!

Mepen ncnonb3oBaxem 31oro npudopa
npouuTaiiTe, NOXanyicTa, BHUMaTeNbHO
AaHHOE PYKOBOACTBO W AEPXUTE

€ro Nnog, PYKOWA, TaK kak OHO MOXeT
noHagobutscs Bam B byayluem. 1ot
npubop MOryT UCMONb30BaTh TONMBKO ML,
03HaKOMMBLLMECS C AaHHBIM PYKOBOACTBOM.

Mopkntovenme k cetn

CrnepyeT noakntoyath rpunb TOMbKO K
333eMIEHHON PO3ETKE, YCTaHOBMEHHOM
B COOTBETCTBUM C 4E/ACTBYIOLLNMN
HOpMamu. Hanpmkenme B CETU OOMKHO

COO0TBETCTBOBATbL HANPAXEHWUI, yKasaHHOMY

Ha 3aBopckoi Tabnuuke. [laHHoe n3genve
COOTBETCTBYET TPEGOBAHNAM AMPEKTHB,
00s13aTenbHbIX Ona nonyyeHua npasa Ha
1cnonb3oBaHue Mapkuposku CE.

YcTpoiicTBO npubopa

Pyuka

BepxHuit anemeHT rpuns

KHonka OTKpbIBaHMS — BEPXHSAS

nnacTuHa rpuns

4. LHyp nuTanms

5. WHaukaTopHas namna TemMnepatypbl

6. MMepekmtovatens On/Off (Bkn./Bbikr.)

7. Poblyar perynuposku paboyero
MOMoXeHNs

8. HwxHAs pudneHas nnactuHa rpuns

9. BepxHss pucpneHas nnactuHa rpuns

10. nagkue nnacTuHbl rpuns

11. maBHas uHaMkaTopHas namna

12. TopaoH anst copa xupa

13. 3aBopckas Tabnuuka (Ha HUXHeR
cTopoHe npubopa)

14. Perynstop Temneparypsi

@ =

SEVERIN

. KHonka OTKPbIBAHUA — HUXHAA

nnacTuHa rpyuna

. OUKCUpYIOLLMIA LUNAMHT ANS BEPXHEro

dNieMeHTa rpuna

MpaBuna 6e3onacHocTy
* Yr00bl #30EXaTh HECYACTHBIX

CMy4aeB, PEMOHT JaHHOr0
anekTponpuBopa Uy ero LHypa
MUTaHVA JOMKEH NPON3BORUTECA
HalLeit cnyxBoi CepBIUCHOrO
obcnyxveatmg. Ecnu Heobxognm
PEMOHT, 0TNPaBbTE, NOXANyICTa,
npubop B HaLl OTAEN CEpBIUCHOTO
06CnyXVBaHUS (CM. MPUMOXEHHE).

' I'Iepen TEM KaK MPUCTYNUTb K YUCTKE

npuBopa, OTKTIOUUTE €0 OT CETH U
[13iiTe eMy NOMHOCTHO OCTbIT.

+ Bo n3bexatve nopaxenus

3NEKTPUYECKIM TOKOM He MOiiTe
YCTPOICTBO BOZOM 1 He NOrpyxaiiTe
€ro B BOAY.

+ Y106bl nony4mTh Gonee nogpodHyio

WHAopMaLMIo N0 uvcTke npubopa,
obpatutecs, noxanyvicra, K pasgeny
«06ugul yxod u yucmxa.

+ Okennyatauys npubopa ¢

UCMOMb30BaHNEM BHELLHEro
TaitMepa Ui 0TAENsHOro
YCTPOMCTBA UCTAHLIMOHHOMO
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YNPaBMEHUA He J0NYCKaeTCA.

+ A\ Mpepynpexaerue! 3T0T cuMBON

YKasbIBaET Ha T0, 470 AOCTYMHas
NOBEPXHOCTb KOPYCA MOXET
CIMbHO HArpeBaThCs BO BPeEMSs
aKkennyarawym. He npukacaittech
HI K KaKiuM 4acTsm npubopa,
KPOME Py4Kvi; Cnin HeoBXoauMO,
MCnonb3yiTe COOTBETCTBYIOLLYHO
KYXOHHYIO NIPUXBATKY.

+ 3T0T Npubop NpepHasHayeH Ans

MCMIONb30BaHMS B AOMALLIHMX UMK

nopo6HbIX YCOBISX, Kak, HanpUMep:

- B Odhvicax vnm B Fpyrux
KOMMEPYECKMX MOMELLEHMSIX;

- B CEMbCKOI MECTHOCTH

- TI0CTOSbLiAMY B OTENSX, MOTENSX
WT.4.MB APYrAX N0B06HbIX
3aBEMEHUSX;

- BTOCTEBbIX IOMaX C
NPeAOCTaBNEHMEM HOunera i
3aBTpaKa.

+ 3T0T MpuBOp MOXeT
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MCTIONb30BATLCA AETHMY (He
Mragwe 8-neTHero sospacra)

M TIMLAMIA C OrpaHUYEHHbIMM
(VI3UYECKIMM, CEHCOPHBIMM VW
YMCTBEHHbIMY CTIOCOBHOCTSMY A

He 0BnaZialoLLyMit JOCTATOUHbIM
OMbITOM 41 YMEHUEM TOTBKO MpH
YCMOBYM, 4TO OHW HaXOBSTCA

r0Z MPUCMOTPOM VAW MORY4MIH
VHCTPYKTaX N0 MOMb30BAHMIO
[1aHHbIM IpUGOPOM, MIONTHOCTbHO
0CO3HAIOT BCE OMAaCHOCTH, KOTOpbIE
MOYT NpYt 3TOM BO3HUKHYTb, U
03HAKOMIIEHbI C COOTBETCTBYHLLYMY
npaBunamy TexHUKM BesonacHocTy.

*He paspeLuaiTe feTam urpath ¢

npubopom.

' ﬂeTFIM MOXHO pa3peLLaTh YNCTKY U

obcnyxvBatie npubopa ToMbKo nog
MPYICMOTPOM 1t €CM UM He MeHee 8
er.

* Hukorga He gonyckaitte k npubopy 1

K €70 LUHYpY NUTaHWA AeTeit Magwe
8 ner.

- Mpepynpexnenue. Jepxute

yNakoBOYHble MaTepuarnbl B HEAOCTYNMHOM
[NS [eTen MecTe, Tak Kak OHW SBNSOTCA
noTeHuUmanbHbIM UCTOYHNKOM ONacHOCTH,
Hanpuwmep, yaywb4.

' I'Iepep, KaXXabIM BKINKOYEHNEM

anekTponpubopa cresyeT y6eanTses

B OTCYTCTBUW NOBPEXAEHUI Kak Ha
OCHOBHOM YCTPOWCTBE, BKIHOYast

W LUHYP NUTaHWS, TaK W Ha Ntobom
[LOMONHUTENBHOM, ECIIY OHO
yCTaHOBNEHo. Ecnu Bbl poHsnu npubop
Ha TBEPAYH0 NOBEPXHOCTb MMM MpUnarank
Ype3MepHOe ycunue Ans BbITArMBaHUS



LUHYpa NUTaHus, 3TOT Npubop He
cnepnyeT 6onblue UCMonb3oBaTh:

Aaxe HeBUAMMOe NOBPEXAEHNe
MOKeT OTpULaTeNbHO CKasaTbCs Ha
JKCnnyaTaLmoHHoN 6e30MacHoOCTH
npubopa.

CrepuTe 3a Tem, 4Tobbl kopnyc
anekTponpubopa uni LWHyp NUTaHus
He conpuKacanucb C OTKPbITbIM
nnameHeM Unm ¢ Kakoi-nnbo ropsiyeit
MOBEPXHOCTLIO, (HanpuMep, ¢
KOHCpOPKaMU KyXOHHOI NANTBI) UMK ¢
NBbLIM APYTM UCTOYHUKOM Tenna.
He Bkniovaiite rpunb 6e3
YCTaHOBMNEHHBIX XapPOUHbIX NNACTHH.
[Mpu ncnonb3oBaHNKM anekTponpubop
[OIMKEH CTOSATb Ha TENNOCTOMKOMN Nerko
MotoLLelcs noBepxHocTy. Mpu xapke
MULLK C BbICOKUM COZEpXaHNeM xupa
N1 BNaXHOCTM He Bceraa yaaeTcs
n3bexartb NosBMEHNs OpbI3r.

Mocne npumeHeHus 06s3aTenbHO
BbIKIIOYaliTe NpUdOp 1 BbIHUMAaNTe
BUIKY M3 PO3ETKM:

- nocne UCnonb3oBaHNsA

- npu no6on Henonagke

- RO OuYUCTKM Npubopa.

[Mpy M3BNEYEHNM LUITENCENBHOM BUMKX U3
CTEHHOI PO3ETKM HUKOTAA He TSHWUTE 3a
LWHYp, 6epuUTeCh TONMBKO 32 BUIKY.
[Nepen nepenskeHvem unv ans
nepemeLLeHIs Ha xpaHeHue npubopa,
ybeouTech, YTO OH NOMHOCTBIO OCTbIN.
He ucnonb3ayiTe pyyky ans
nepemeLLeHns npubopa.
113roToBUTENb HE HECET HUKaKoM
OTBETCTBEHHOCTU 3a NOBPEXAEHNE,
BbI3BaHHOE HENpPaBuIbHOM
aKcnnyaTaLmen unu NosiBUBLLEECS B
pe3ynbTaTe HapyLLEHUS HACTOSLLMUX
yKa3aHui.

SEVERIN

Mepekntoyatens On/Off (Bkn./Bbikn.) ¢
WHAVKaTOPHLIMM NaMnamu
Mcnonbayitte nepekntoyartens On/

Off gns BkntoyeHmus npubopa. Moka
npuBop HaxoANTCs BO BKIOYEHHOM
MonoXeHnu, To 6yaeT NpodomKaTh
ropeTh rnaBHas KpacHas UHAMKaTOpHas
namna. 3eneHas MHANKaTOpHas namna
TeMnepaTypbl 3aropaeTcst Npy AOCTUXEHUMN
npeaBapuUTEnbHO YCTaHOBEHHOM
TEmMnepatypbl.

Perynstop Temnepatypsbl

Heobxoanmylo TemnepaTypy rpuns MOXHO
nocTosHHo perynuposatb ot MIN (MUH.)
(Pexum nopaepaHns B TENMOM COCTOSHNM)
Ao MAX (MAKC.) nonoxeHus (pexum
rpuns).

Paboumne nonoxexuns

PasHble paboune nonoxerus npubopa
MOXHO BbI6VpaTh NPY NOMOLLM pblyara
perynmnpoBkM, KOTOPbIA HAXOAUTCA C NPaBoi
CTOPOHbI:

BBQ MODE: Ecnu pblyar HaxoguTcs B
[aHHOM MOMOXEHUN, TO BEPXHUI SNeMEHT
TPUAS MOXHO MOMHOCTBIO OTKPbITL ANt
NpUroToBNEHNs B pexume bapbekio, a Takke
ANs NPOBEAEHMS TLATENbHON O4NCTKM
npubopa (cM. 'briokuposka snemeHma
8epxHe20 epuns').

OPEN: TMpu6op MOXHO OTKpbIBATb.

LOCK: BepxHsist nnactuHa rpunsi
3a¢uKcMpoBaHa B CBOEM MONOXEHUM

1 NPMBOP MOXHO NepemelLaTh nocne
COOTBETCTBYIOLLEMO NEPUOAA OXNAXKAEHMS.

LOW - HIGH: BbicoTty BepxHero
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3reMeHTa rpunst MOXHO perynupoBaTh

B MSITV Pa3HbIX NONOXEHNSX ANst
KOHTaKTHOTO NPUrOTOBMEHMS Ha Tpune
WAV ANst NPUrOTOBMEHMS ‘B NaHUPOBKE', B
3aBUCMMOCTU OT TOMLYYWHBI MULLM, KOTOPYHO
BbI X0TUTE NPUrOTOBUTL Ha rpune.

®ukcnpoBaHue BepXHero anemeHTa
rpuns

Mpu OTKPBLITUN BEPXHETO 3nemMeHTa rpuns
ANS pexvMa NpUroToBrneHns B Buae
Bapbekio unu AN NPOBEAEHNS O4UCTKN
npubopa, BEpXHWI SMEMEHT rpuns
AOMKeH BbITb 3achuKCUPOBaH: CHayana
nepemectute pbiyar B nonoxerne OPEN
(OTKPbITO) u cnerka HapgaBuTe BHU3
pyuKy; Takum obpa3om, npousoinaeT
(hUKCaLyMs BEPXHETo aneMeHTa rpuns.
Tenepb NepemMecTuTe pbiyar B NONOXeH1e
BAPBEKIO v oTkpoiiTe npubop.

Pudnenble nnactuHbl rpuns

3TV NNacTUHbI NpeAHa3Ha4eHbl B OCHOBHOM
ANS NPUrOTOBMEHMS TakuX MSCHBIX
MPOAYKTOB KaK CTelku, konbackv u T. A.

[napkue nnacTuHbl rpuns

OTV NNACcTUHbI NpeAHa3HaYeHb! raBHbIM
00pa3om A5 NPUroTOBNEHNS OBOLLEi

11 MOPENPOAYKTOB, AN NPUTOTOBMEHNS
COHABUYEN Unv ANs rpUnupoBaHus ‘B
naHupoBkKe'.

Hepe.q nepBbIM BKNOYEHUEM
[poTpuTe XapoyHble NNacTUHbl BNaXHOM
6e3BOPCOBOI TKaHbIO, NOCHE Yero
BbITPUTE X HACYXO.
3akpoiiTe rpurb.
BcTaBbTe LuTEKep B COOTBETCTBYHOLLYIO
PO3ETKY, W UCTIOMNb3YiATE NepeknoyaTens
On/Off, 4tobbl BKMKOUNTE NpUGOP.
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YcTaHoBWTe perynsTop Temneparypbl B
nonoxetve MAX (MAKC.).

[laitte anekTponpubopy HarpeTses B
TeYeHWe NpubnuanTensHo 15 MUHyT
6e3 nuLLeBbIX NPOAYKTOB. Tak MOXHO
136aBUTbCA OT 3anaxa, KoTopbIi
00bI4HO NOSBNAETCS MPY BKIIOYEHUN
3NEKTPOrpUns B NePBbIA pas.
(Bo3mMOXHO NOsIBNEHME NErkoro AbIMa;
3TO HOpPMarnbHOE SBIEHNE, HO HY)XHO
0becneumnTb 4OCTATOUHYH BEHTUNSALMIO).
[aitte npubopa ocTbITh.

YncTute NRacTUHbI rPUNSt MPU NOMOLLM
BnaxHoM, 6e3BOPCOBOI TkaHM U, 3aTeMm,
BbITPUTE HACYXo.

OT0T cNocob OYNCTKN NPUTroLeH Kak Ans
pucbreHbIX, Tak U Ans ragkux nnacTuH.

3KcnnyaTa|.|m|

BcTaBbTe HyxXHble NNacTuHb! 1
yCTaHoBMTe NpuBop B COOTBETCTBYHOLLEE
paboyee nonoxexue.

Konmakmnbiti epuns (LOW - HIGH)
Hanp. NPUroTOBNEHNS KOTNETb! K
3cKanona, xapeHoi Cocuck, CaHABMYaA,
NaHUHL W T4,

OtperynupyiiTe BEpPXHUI SNEMEHT rpuns
B COOTBETCTBMY C TONLLMHON NULLK,
npuroTaBnnBaeMoil Ha rpune. Bepxruit
3MEMEHT rPUNs JOIMKEH HaXOAUTbCA Ha
O[IHOM YPOBHE C NMULLEN, HO He AOMKEH
ee NpUKIMAaTh.

puzomoenerue ‘e naHuposke' (HIGH)
Hanp. MomxapeHHble Bntopa:
Vicnonb3yiiTe pbiyar perynuposkm, YTobbl
NepeMecTUTb BEPXHU AMEMEHT rpuns

B HauBbICLLEE MonoxeHune. Ybeautecs,
4TO BEPXHU ANMEMEHT rpUNs HaXoANTCS B
TOPU3OHTANEHOM MOMNOXEHWM.

Pexum npuzomoeneHus e eude
6apbexto (BBQ MODE)



Hanp. Ainsi NPUroTOBNEHMS CTeNka,
KOTNETbI UMK 3ckanona, xapeHoi
COCHCKM:

CHavana nepemecTuTe pblyar B
nonoxexne OPEN (OTKPbITO) n
crnerka HagasuTe BHU3 PyYKy; Takum
obpasom, nponsoiaeT dukcauns
BEPXHero anemeHTa rpuns. Tenepb
crerka OTKpOWTe BEPXHMIA aNeMeHT
rpUNs, NepemMecTuTe pbiyar B MONOXeHne
BBQ MODE, yaepxusaiTe pblyar u
MOMHOCTbIO OTKPOiTE NPUBOP.

BcTaBbTe LuTekep B COOTBETCTBYHOLLYIO
PO3€TKY, M UCTIOMNb3yiATe NepeknoyaTens
On/Off, 4TobbI BKMtOUMTE MPUGOP.
Ybepautecs, 4to NoaAoH Ans cbopa
X1pa HaxoauTCs Ha CBOEM MecCTe, ecrin
HeoOXOANMO OMOPOXHUTE €0 BO BpeMSs
aKcnnyarauum.

Vicnonb3yiite perynatop Temnepatypl,
4T06bI BbIOPATH XENaemblil ypoBeHb
Temnepatypa.

lMopoxauTe, Noka 3aropuTcs 3eneHas
WHOMKaTOpHas namna Temneparypb!
nocne [OCTVKEHNS TeMnepaTypbl
npeABapuTENbHOTO NOAOrpeBa.

Meper nepBbIM NPUMEHEHNEM KapOUHble
NNacTHbI C aHTUNPUrapHbIM NOKPbITUEM
HY)XHO TONbKO Crierka cMasaTb.

Tenepb anekTponpubop roTos K
1CNOMb30BaHMIO.

Ecnu Heobxoanmo, OTKPOITE KPbILLIKY.
lonoxwTe NPOAYKTEI ANS Xapku Ha
HUXHIOK NnacTuHy. Bpems xapku
3aBMCHT OT TUNA MULLIEBLIX NPOAYKTOB.
YroBbl 3bexatb noBpexaeHns
apouHbIX NOBEPXHOCTEN C
aHTUNPUrapHbIM NOKPLITUEM He crieayeT
NPUMEHSTb OCTPbIX UMK OCTPOKOHEYHbIX
npeAMETOB ANs NepeBopaynBaHms

SEVERIN

MALLEBbIX NPOAYKTOB.
Mocne 3aBepLUeHNs MPUroTOBIEHNS,
OTKIIKOUMTE LLITEKEP OT PO3ETKM 1
JaiiTe npubop OCTbITL MPU 3aKPbITHIX
nnactuHax.

O6u.ww| yXO0A M YncTKa

lMepen npoBeaeH1eM ounCTkM npubopa,
OTKITIOUMTE LUTEKEP M3 PO3ETKN 1
ybeauTeck, 4T rpuib NOMHOCTBHO OCThIN
npu 3aKPbITbIX NNACTUHAX.

Bo nsbexanue nopaxeHus
3NEKTPUYECKINM TOKOM HE MOITe
YCTPOWCTBO BOAOW W He norpyxaiiTe ero B
BOAY.

CHapyxu anekTponpubop MOXHO
npoTepeTb MArKoN YBNaXHEHHOM
TkaHb0. Mocne 3Toro BbITPUTE €ro CyXoM
candeTkoi.

OuuncTka nnacTuH rpuns ¢
QHTUMPUrapHbIM NOKPLITUEM

[ins npoBeAeHNst OYMCTKM, MNACcTUHbI
TpUnst MOXHO 13BnekaTb. YTobbl M3BNEYL
NNacTWHbI, OTKPOIATe YCTPONCTBO U
PacronoxuTe BEPXHUIA aNIEMEHT rpuns

B BEPTUKANbHOM MonoxeHun. Haxmute
KHOMKY OTKPbITUS, YTOObI U3BMEYL
nNacTuHy.

Y106bI 13BNEYD HIKHIOK MNACTUHY,
HaXXMUTe KHOMKY OTKPbITUSI HIKHE
NNACTUHbI 1 U3BNEKUTE NNACTUHY.
BbIMOIiTE NNACTUHbI B TEMNON MbINbHOM
BOfie, 3aTeM BbITPUTE UX HACYXO.

[Nocne o04MCTKM YCTAHOBUTE MNACTUHbI
obpatHo. Ybeautech, utobbl yrnybnerus
Ha NnacT1Hax COOTBETCTBOBANM
3aX1MaMm yCTpOCTBa.

MoppoH Ans cbopa xupa MOXHO Takke
MbITb B ropsiveit MbINbHON BOAE.
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Ytunusauus

YcTpoiicTBa, NOMeYeHHble
ﬁ 3TUM CUMBOMOM, BOIMKHbI

YTUNN3MPOBATBLCS OTAEMBHO OT
EEEE  [[OMalUHEro Mycopa, Tak Kak OHu
cofiepxat nonesHble MaTepuarbl, KOTopble
moryT bbITb HanpasneHb! Ha nepepaboTky.
MpaBunbHas yTunusaums obecneunsaet
3aLUNTY OKpYXKaKOLLEn Cpedbl U 300POBbS
yenoseka. WHdopmauyio no aTomy Bonpocy
Bbl MOXETE MONy4MTb Y MECTHbIX BacTel
WNKM y NpoAaBLia yCTpocTea.

lapaHTua

l"apaHTUitHbIi CPOK Ha MpMBOPLI hKpMbI
,Severin“ - 2 roga co gHs X npoaaxu. B
TEYeHIe 3TOro BpemMeHu Mbl becnnaTHo
YCTPaHUM BCe AeeKTbl, BO3HUKLLME B
pesynbTaTte NPoN3BOACTBEHHOrO Bpaka nnu
NPUMEHEHNS Heka4yeCTBEHHBIX MaTepuanos.
lapaHTia He pacnpocTpaHseTcs Ha
AedeKTbl, BO3HUKLLME M3-3a HecobmniofeHms
pyKOBOACTBA MO 3KcnAyaTaLyum, rpyboro
obpalLerus ¢ npubopom, a Takke Ha
ObloLmecst (CTEKNSHHbIE 1 Kepamuyeckue)
YacTu. [laHHas rapaHTUs He HapyLuaeT
BaLUMX 3aKOHHbIX NPaB, a Takke Mtobbix
APYruX npas noTpeduTens, yCTaHoBNEHHbIX
HaLMOHarbHbIM 3aKOHOAATENLCTBOM,
PEerynupyHoLLMM OTHOLLIEHKS, BO3HUKAIOLLME
Mexay noTpebutensmu 1 npoaasLammu npu
npopaaxe ToapoB. [apaHTus aHHynupyeTcs,
ecnn npnbop peMOHTMPOBANCS He B
yKa3aHHbIX HaMi MyHKTaX CepBICHOro
obcnyxusaHus. Bel MoxeTe no noyte
0TNpaBNTL NPMBOP € NepeyHem
HencnpaBHOCTEN 1 NPUNOXEHHBIM
KacCOBbIM YeKOM Ha Hall GnvkaiLumii nyHKT
cepsucHoro obenyxueanus. Kakve-nnbo
AONOMNHUTENbHbIE rapaHTM NpoAasLa
33BOAOM-M3rOTOBUTENEM HE MPUHAMAIOTCS.
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Kundendienstzentralen
Service Centres

Centrales service-aprés-vente
Oficinas centrales del servicio
Centros de servigo

Centrale del servizio dienti
Service-centrales

Centrale serviceafdelinger
Centrala kundtjanstplatser
Keskushuollot

Servisné stredisko

Centrala obstugi klientow
Szerviz

Kevtpiko oéppic

SEVERIN Service

Am Briihl 27

59846 Sundern

Telefon (02933) 982-460
Telefax (02933) 982-480
service@severin.de

Kundendienst Ausland

Austria

Degupa

Vertriebsgesellschaft m.b.H.
Gewerbeparkstr. 7

5081 Anif / Salzburg

Tel.: +43(0) 62467358 10

Fax:. +43 (0) 6246 /72702
eMail: degupa@silva-schneider.at

Belgique

BVBA Dancal Elektro
Kalkhoevestraat 1
B-8790 Waregem
Tel: +3256 715451
Fax: +3256 70 04 49

Bosnia i Herzegovina
Malisic export-import d.0.0
Biletic polje

88260 Citluk

Tel: +387 36 650 601

Fax: +387 36 651062

Bulgaria

Noviz AG

Khan Kubrat 1 Str.

BG-4000 Plovdiv

Tel.: +35932275617,275614
eMail: sales@noviz.com

China

Sunnex Century Catering Equipment
(Shenzhen) Ltd.

2/F,, Block A, Dong He Industrial Building
Yue He Street, Sha Shen Road, Sha Tou Jiao
Shenzhen

Tel.: 486 755 25551458 or 25550852

Fax: +86 755 25357468 or 25357498
eMail: sales@severinchina.com

Web: http://www.severinchina.com

Czech Republic

BVZ Commerce s.r.o.
Parkerova c.p.618
(725067 Klecany

Tel.: +420233 559474
Fax: +420 233 55 9474

Danmark

F&H of Scandinavia A/S
Gl. Skivevej 70
DK-8800 Viborg

Tel.: +45 8928 1300
Fax: +45 8928 1301
eMail: info@fh-as.dk

Estonia:

Tallinn: CENTRALSERVICE,
Tammsaare tee 134B,

tel: 6543000

Espana

Severin Electrodomesticos Espafia S.L.
SIN. (C."Las Higueras’

Plaza Miguel de Cervantes

45217 UGENA

Tel: +34925 513405

Fax: +34 925541940

Web: http://www.severin.es

Espana - Islas Canarias
Comercial Alte S.L.

(/Subida al Mayorazgo, 14
38110 Santa Cruz de Tenerife
Tel: +34 92220 58 00

Fax: +34 9222059 00

eMail: comalte@telefonica.net

Finland

AV-Komponentti Oy
Koronakatu 1A

02210 Espoo

Tel.: +358 9 867 8020

Fax: +358 9 867 80250

Web: www.avkomponentti.fi

SEVERIN

France

SEVERIN France Sarl

4, rue de Thal

(538

F-67210 OBERNAI CEDEX

Tel.: +33388476208

Fax: +33 388476209

eMail: severin.france@severin.fr
Web: http://www.severin.fr

Greece

BERSON

C. Sarafidis Bros. S.A.
Agamemnonos 47

176 75 Kallithea, Athens
Tel.:0030-210 9478700

Philippos Business Center
Service Post of Thermi

570 01 Thessaloniki, Greece
Tel.: 0030-2310954020

Hong Kong

Pacific Coffee Company

7/F Hollywood Centre, 233 Hollywood Road,
Sheung Wan, Hong Kong

Tel.: +852 2805 1627

Fax: + 852 2850 4015

eMail: espresso@pacificcoffee.com

India

Iansaar

#1210, 2nd Floor

Fawar Manor, 100ft Road

Indiranagar, Bangalore 560 038

Tel.: +9180 49170000

eMail: customersupport@zansaar.com
Web: http://www.zansaar.com

Iran

IRAN-SEVERIN KISH CO. LTD.
No. 668, 7th. Floor

Bahar Tower

Ave. South Bahar

TEHRAN - IRAN

Tel.: 009821 - 77616767
Fax: 009821 - 77616534
Info@iranseverin.com
Www.iranseverin.com
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Iraq

AlJOUD Home Appliances Manufacturing

Co. Ltd

PIC: Eng. Ahmad Al-Sharabi

AlJoud Building Karadat Kharej

Baghdad - Iraq

Tel.: 4964782270 2727
+964770 003 5533
+9647712317850

Ireland

Bluestone Sales & Distribution Ltd
26 Oaktree Business Park

Trim Co Meath Ireland

Tel.: +353 46 94 83100

Fax: +353 46 94 83663

Web: www.bluestone.ie

Italia

Videoellettronica di Sgambati &
Gabrini CS.N.C.

via Dino Col 52r-54r-56r,
1-16149 Genova

Green Number: 800224155
Tel.:010/6 451102 - 01041 86 09
Fax: 010/6 42 50 09

e-mail: videoelettronica@panet.it

Jordan

JLC

P0. Box 910330

Mecca Street, Jaber Complex Building No. 193
Amman 11191 Jordan

Tel: +962 6 593 9365

Korea

Jung Shin Electronics co., Itd.

501, Megaventuretower 77-9,
Moonrae-Dong 3ga, Yongdeungpo-Gu
Seoul, Korea

Tel: +82-22-637 3245~7

Fax: +82-22-637 3244

Service Hotline: 080-001-0190

Kuwait

Mohammed Abdulrahman Al Bahar
Al Bahar Building PO. Box 148
Safat 13002 Kuwait

Tel: +965 4810855

Latvia

SERVO Ltd.

Mr. Janis Pivovarenoks
Tel: +3717279892
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Lebanon

Khoury Home

7th Floor, Cité Dora 3 Building, Dora
P.0.Box 70611

Antelias, Lebanon

Tel: +961 1244200

Fax:+966 1253535

eMail: info@khouryhome.com
Internet: www.khouryhome.com

Luxembourg

Ser-Tec

Rue du Chateau d Eau
3364 Leudelange

Tel.: +352 37 94 94 402
Fax: 4+352 37 94 94 400

Macedonia

Agrotehna

St.Prvomajska bb

1000-Skopje

MACEDONIA

e-mail: servis@agrotehna.com.mk
Tel: +3892/2445009 or-019
Fax:+38922463 270

Magyarorszag

TFK Elektronik Kft.
Gyaru.2

H-2040 Budadrs

Tel.: (+36) 23 444 266
Fax: (+36) 23 444 267
eMail: tfk@t-online.hu

Malta

Crosscraft .Co .Ltd.

Valletta Road

Paola, Malta

Tel:  +356 21804885
+356 79498434

Fax:  +356 21664812

eMail: clyde@vol.net.mt

Nederland

E-Care

Dijkgraaf 22

NL-6921 RL Duiven

Tel: +3126 3193333

Fax: +312631933 52
Web: http://www.e-care.nl

Norway

F&H of Scandinavia A/S
Trollasveien 34
1414Trolldsen

Tel: +47 9244 8641
Fax: +47 6689 2070
eMail: info@fh-as.no

Oman
Sarco Oman, OPP - BAHWAN CONTRACTING

BUILDING NO: 1906, WAY N0:6424
GHALA 112, P.0. Box 996

Muscat Sultanate of Oman

Tel.: +968 24593025

Fax.: +968 24593490

Philippines

(0LOMBO MERCHANT PHILIPPINES, INC.

Mezzanine 1, South Center Tower

2206 Venture Street, Madrigal Business Park

Alabang, Muntinlupa City

Tel.: 8093441

eMail: severinconsumercare@colombophils.
com.ph

Polska

SERV- SERWIS SP.Z 0.0.
UL.WSCHODNIA 4

46-070 CHMIELOWICE K/OPOLA
Tel: +4877 453 86 42

Fax: +4877 453 86 42

eMail: centralny@serv-serwis.pl

Portugal

Auferma Comercio Internacional SA
Aguda Parque

Lago de Arcozelo No. 76

Armazem H3

P-4410 455 Arcozelo

Tel: +35122 616 7300

Fax: +35122616 7325

Russian Federation
Orbita Service
123362 Moskau

ul. Svobody 18,

Tel.: (495) 5850573

Opbura Cepauc
123362 1. MockBa,
yn. (Boboabl, 4. 18.
Ten.: (495)585-05-73



Serbia

SMIL doo

Pasiceva 28, Novi Sad
Serbia and Montenegro
tel: + 381-21-524-638
tel: +381-21-553-594
fax: +381-21-522-096

Singapore

Beste (S) Pte. Ltd.

Tagore Building

6Tagore Drive, #03-04
Singapore 787623

Tel.: +65 6455 0005

Fax: +65 6455 4010
eMail: info@beste.com.sg

Slovenia

SEVTIS d.o.0.
Smartinska 130

1000 Ljubljana

Tel: 00386 15421927
Fax: 00386 1542 1926

Slowak Republic
PREMT,s.r.0.

Skladové 1

91701 Trmava

Tel: +42133 55 45 007
Fax: +42133 5545007
eMail: premt@premt.sk

South Africa

AL.CD. Ashley (Pty) Ltd

ABSA on Grove

Grove Avenue

Claremont, Cape Town 7708
Tel.:+27 216740294

Fax: +27 21674 0295

eMail: greg@alcdashley.co.za
Web: www.alcdashley.co.za

Svenska

Rakspecialisten HS
Mallevéngsgatan 34

21420 Malmd

Tel.: +46 401207 70

Fax: +46 4061103 35

eMail: info@rakspecialisten.se

Switzerland

VB Handels Sarl GmbH
Postfach 306

1040 Echallens

Tel: 0218816045
Fax: 02188160 46
mail: severin@helt.ch

SEVERIN

Syria
Joud Industries Domestic Appliances Co.
P.0.Box 199 or 219
Motorway entrance
Lattakia - Syria
Tel.: +963 41416 590
+963 41416 591
Fax: +963 41444 622

Thailand

Verasu Ltd. part.

83/7 Wireless Rd., Lumpini,
Patumwan, Bangkok 10330
Tel.: +662 254 81008

eMail: askverasu@verasu.com

United Arab Emirates

Juma al Majid Est

P.0.Box 156

Dubai UA.E.

Tel.: 04 266 5210

Fax: 04262 3431

eMail: shahid.saleem@al-majid.com
Web: www.al-majid.com

United Kingdom
Homespares Centres Limited
Firwood Industrial Estate
Thicketford Road

Bolton, BL2 3TR

Tel.: +44 1204 558160

Fax: +441204 558161
eMail: office@hscl.info
Web: www.hscl.info

Vietnam

Brand Partner

W.22, D. Binh Thanh

180/38 Nguyen Huu Canh Street
Ho Chi Minh City. Vietnam

Tel.: +84 862 899 648

Fax: +84 862 899 649

eMail: info@brandpartner.vn

Stand: 08.2014
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