Product Benefits & Features

La fonte di calore ottimale per qualunque cosa
cucini.

Cucina come un professionista con il piano ad
induzione+gas AEG. Avere una zona ad induzione e
una a gas significa poter scegliere la fonte ottimale di
calore per il cibo che stai cucinando - continuando ad
usare le tue padelle preferite.

Piano cottura misto 8000 Mixed 90 cm

HF704193NB

Piano misto Gas/ Induzione
Il piano che incarna il concetto di flessibilita a 360° unendo la tradizione del
gas alla tecnologia dell'induzione.

Funzione Bridge: combina due zone di cottura
La funzione Bridge combina due zone di cottura
insieme per adattarsi a qualsiasi padella grande o
lunga. Condividendo la stessa impostazione di
temperatura e timer, le zone collegate sono l'ideale
quando stai cucinando per cene o feste piu grandi.

Fiamma con StepPower. Per un calore preciso
StepPower ti permette di controllare la potenza del
piano cottura in maniera precisa. Per piatti sempre
perfetti. La potenza puo essere impostata da 1 a 9 per
risultati sempre affidabili in cucina.

RISPARMIA FINO AL 20% DI GAS CON IL
BRUCIATORE VERTICAL FLAME

Il nostro efficiente piano cottura a gas Vertical Flame
consente di risparmiare fino al 20% di energia, sia che
si tratti di far bollire I'acqua per la pasta o di friggere in
un wok. Per una pulizia altrettanto efficace, basta
m mettere il bruciatore in lavastoviglie.

Cucina in tutta sicurezza con la grigliain ghisa
Cucina in tutta sicurezza con la griglia in ghisa. Il suo
design modulare con vari componenti distinti fa si che
I'organizzazione e la pulizia sono piu facili che mai.

* 90 cm di larghezza

* Funzione Bridge

* Profilo 4 mm

* Funzione Stop+Go

» Power: funzione per potenza aggiuntiva

» Contaminuti e programmatore fine cottura
» Segnalatore acustico di fine cottura

» Sicurezza bambino (blocco accensione)

» OptiFix™ - sistema installazione facilitata
« Estetica nera
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Product Specification

Codice EAN 7332543996469
Tipologia di piano cottura misto
Numero di bruciatori a gas 2;Vertical

Bruciatori SpeedBurner -
Bruciatore Bridge Burner -
Bruciatori Fiamma Pura =
Posizionamento accensione Sulla manopola

Funzione Booster Si
Funzione Stop&Go Si
Contaminuti Si
Segnale Acustico Si
Spie di calore residuo Si
Spegnimento Automatico di Sicurezza -
SicurGas -
Installazione

Estetica piano (Materiale) Vetro
Tipologia interfaccia
Estetica manopola

Tipologia di gas di serie

Nera

G20 (2H) 20 mbar
Tipologia di gas - alternativa Additional Injectors
Potenza sviluppata dalla zona cottura
anteriore dx (W) / Dimensione della
zona cottura

1900W/78mm

A

Manopole StepPower

Possibilita di installare anche a filo-top

G30/G31 (3+) 28-30/37 mbar;With

*min. 20

Piano cottura misto 8000 Mixed 90 cm

Potenza sviluppata dalla zona cottura
posteriore dx(W) / Dimensione della
zona cottura

Potenza sviluppata dalla zona cottura
anteriore sx (W) / Dimensione della
zona cottura

Potenza sviluppata dalla zona cottura
posteriore sx(W) / Dimensione della
zona cottura

Potenza sviluppata dalla zona cottura
centrale frontale (W) / Dimensione
della zona cottura

Potenza sviluppata dalla zona cottura
centrale (W) / Dimensione della zona
cottura

Potenza sviluppata dalla zona cottura
centrale posteriore (W) / Dimensione
della zona cottura

Volume imballo (I)

Peso Lordo/Netto (Kg)

Certificazioni

Frequenza (Hz)

Tensione (V)

Dimensioni piano LxP (mm)

Dimensioni imballo HXLxP (mm)

PSGBHO230DE0000C
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2700W/124mm

1800W/2800W/180mm

1800W/2800W/180mm

1800/2800/3500/3600W/180/280mm

140.81
19.4/16.85
UL (EU)

50
220-240V/400V2N
880x520
220x1000x640
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