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G10068 Rosto 55 | FORNO ELETTRICO VENTILATO CON GIRARROSTO

GFEIRARI

i
o,

|

» DESCRIZIONE

Progettato per cuocere pill velocemente grazie alla temperatura regolabile fino a 300°C, Rosto 55 dispone di un notevole
spazio interno, sufficiente per preparare comodamente una pizza da 40 cm di diametro oppure per cuocere anche 2 portate
contemporaneamente in tempi brevi e con un limitato consumo energetico. Fornito con una teglia da forno rettangolare, una
griglia ed una leccarda tonda, il forno elettrico Rosto 55 & equipaggiato con set girarrosto che lo rendono un prezioso alleato
in cucina. Dotato di illuminazione interna, convezione del calore per ottenere una cottura sempre uniforme e timer da 90
minuti, questa unita dispone di 4 funzioni cottura: superiore, inferiore, grill e combinata per garantire la massima versatilita
di utilizzo. Il forno e dotato inoltre di pareti interne smaltate per una facile e veloce pulizia.

» CARATTERISTICHE TECNICHE

! Capacita: 55 Lt ! Ventilazione

i/ Lampada interna /1 Girarrosto

&/ Pu0 contenere un piatto di diametro 40cm % Timer 90 minuti con segnale acustico

i+! Termostato regolabile da 50° a oltre 300° ! Resistenze riscaldanti in acciaio corazzato

& Funzioni di cottura: sotto, sopra, combinata, grill ! Indicatori luminosi di funzionamento

! Facile da pulire: Pareti interne smaltate ! Accessori: 1 griglia, 1 leccarda rettangolare, 1 leccarda
tonda @40cm, 1 set girarrosto

i/ Alimentazione: AC 220-240V ~ 50/60Hz / Potenza: 1843 W

! Dimensioni (L x Hx P): 60 x 38.5 x 50 cm v Peso: 18.4 Kg
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