LINEA COTTURA

HI-TECH CHEF G10047

Fornello a Induzione Doppio

Double induction hob

ECO: Minime dispersioni di calore
Minori consumi grazie a cotture piu veloci

SICUREZZA:
Blocco Tasti

Potenza: m“-.! .,1“'.!
3 5 OOW regolazione regolazione
temperatura potenza

Timer Piano cottura freddo

@ ECO:

Piano in vetro facile da pulire.

Glass surface for easy cleaning

HI-TECH CHEF: Caratteristiche di funzionamento

e Regolazione potenza piastra grande:

500 — 800 — 1200 — 1500 — 1800 — 2000W
e Regolazione potenza piastra piccola:
500 — 800 — 1000 — 1200 — 1300 — 1500W
Temperature regolabili da 60°C a 240°C
Display digitale a 4 cifre, Comandi soft-touch
Cottura a induzione, rapida ed economica
Timer 180 minuti
Grande area di cottura
Adatto a pentole da 12 a 26¢cm
Spegnimento di sicurezza con pentola vuota
Spegnimento di sicurezza senza pentola
Sistema di sicurezza anti-surriscaldamento
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Alimentazione: Potenza W:
Power supply: Power W:
AC 230V ~ 50Hz 3500W T5A

Max

40

Minimum heating waste
Low consumption thanks to fast cooking

SAFETY:
Button lock
Cold cooking plate

Power regulation
Temperature regulation
Timer
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Temperature regolabili da 60°C a 240°C

Temperature regulation from 60°C to 240°C
HI-TECH CHEF: Technical Features

e Power regulation of big plate:

500 — 800 — 1200 — 1500 — 1800 — 2000W
e Power regulation of small plate:

500 — 800 — 1000 — 1200 — 1300 — 1500W

e Temperature regulation from 60°C to 240°C

e Digital display, Soft-touch control panel

e |nduction cooking, fast and economic

e Timer 180 minutes

e Big cooking area

e Pan diameter: min 12cm, max 26cm

e Safety auto-off with empty pan /

e Safety auto-off without pan \

e Safety sistem against overheating
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