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NackaBo npocumo!

LlaHoBHMI nokynuto!

Osakyemo, wo Bnbpanu Bupid Beko. baxaemo, o6 BaLl BMpiO, BUTOTOBMNEHWIA 3a
CTaHgapTamu BUCOKOT SIKOCTi Ta Cy4acHOT TEXHOMOTIi, MpaLoBaB HankpaLliM Ta
HariePeKTUBHILLUM YMHOM. [Nepe NnoYaTkoM BUKOPUCTaHHS BUPOOY pekoMeHayeEMO
YB@XXHO O3HANOMUTUCS 3 LM KEPIBHULITBOM Ta OYy[Ab-sIKOH iHLIOK HagaHO
JOKyMeHTaUi€eto.

Bepitb 40 yBary BCto iHOpMaLito Ta NoNepeKeHHs, HaBedeHi B NOCIGHMKY KOpUCTyBaya.
Y Takui cnocib Bu 3axuctute cebe i CBiM BMPIO Big MOXNMBUX Hebesnek.

36epexiTb NocibHMK kopucTyBaYa. Y pasi nepeadi uboro BUpoOy iHLWin ocobi, nepepainte
il TAKOX Lie KepiBHULITBO KOpUCTyBaYa. Y LibOMY KEePIiBHULITBI HABEAEHO rapaHTiliHi yMOBMU,
npasuna ekcnnyaTtauii Bupoby Ta cnocobu noLuyKy Ta yCyHEHHsi MOro HecnpaBHOCTEN.

CumBonuM Ta ix onuc y nocibHMKy KopuctyBaya

Hebesneka, sika Moxe Npu3BecTn o cMepTi abo TpaBMu.

@ Baxnuea iHdopmaLis abo kopucHi nopaau.

OsHartomTecs 3 iHcbopMaLlieto B NOCIBGHMKY KopucTyBaya.

f 3acTepexxeHHst Woao rapsivoi NoBepxHi.

MPUMITKA Hebesneka, LWo Moxe 3aBaatv maTtepianbHoi WKkoan Bupoby abo HaBKOMULLHBOMY CepefoBHLLLY.

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY

Made in TURKEY
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A 1 IHCTpPyKUIii 3 TeXHiKM 6e3nekun

* Llen po3gin MiCTUTb IHCTPYKUIT
3 TEXHiKM Be3nekn, ki
AOMNOMOXYTb 3anobirtu
pu3nkam OTPUMaHHS
ocobuctnx Tpaem abo
MaTtepianbHUX 30UTKIB.

* Akwo BMpib nepegaeTbCs
iHWIi ocobi ans ocobmucToro
KOpUCTyBaHHA abo sk
YXXUBaHUW NPUCTPIN, cnig,
pa3oM i3 HUM HagaTu NOCIGHMK
KOpMCTyBa4a, eTUKETKM
BMpOOY Ta iHWi BigNOBIAHI
AOKYMEHTW Ta CKNagoB.i
YACTUHM.

* Hawa komnaHia He Hece
BignoBiganbHOCTI 3a 30UTKW,
AAKi MOXYTb BUHUKHYTW B pasi

HeJOTPUMaHHS LNX iIHCTPYKLIN.

* HegoTpuMaHHSA Uux iHCTPYKLin
aHyne 6yab-sKy rapaHTito.

* [10 BUKOHAHHA MOHTa)KHWUX i
PEMOHTHUX POBIT
[0MYyCKatoTbCA TiNbKM
npeacTaBHUKM BUPOOHUKA,
draxiBLi yNOBHOBaXEHOI
cepsicHOI cnyx6un abo ocobwu,
npu3Ha4veHi KoMnaHieto-
iIMNOPTEPOM.

* [Mpn ubOMY 0O3BONSAETHCA
BUKOPUCTOBYBATU TiflbKN
opuriHanbHi 3an4acTvHu Ta
npunagaas.

» 3a60pOHAETLCS PEMOHTYBATHU
abo 3amiHoBaTK Oyab-AKUA
KOMMOHEHT BUPODBY, SKLLO Le
YiTKO HE 3a3Ha4yeHo B
NocibHUKY KopucTyBa4a.

* He 0o3BONAETLCS BUKOHYBATK
TeXHiYHiI mogudikauii Bupoby.

A1 1 TlNepepnbavyBaHe
BUKOPUCTAHHA

* Llen Bupi6 npmnsHaveHnn ons
AOMaLLUHbLOIro BUKOPUCTaHHS.
BiH He nigxoauTb Ans
KOMepPLiNHOro BUKOPUCTAHHS.

* He BukopuctoBynte BUpi6 y
cagax, Ha 6ankoHax Yum iHLIKX
NPUMILLLEHHAX Ha BIAKPUTOMY
nosiTpi. Llen Bnpi6
npu3HadYeHnn onga
BUKOPUCTaHHS B
AomorocnogapcTeax i Ha
KYXHSIX 49 nepcoHarny B
MarasuHax, ocpicax Ta iHWmnx
pobounx cepenoBuLLAX.

* MOMNEPEOXXEHHA: Llen
BMpIi® cnig BUKOPUCTOBYBATH
nuwe ansi NpuroTyBaHHA Ki.
Woro He cnig
BUKOPUCTOBYBATU A1 IHLLNX
uinen, Hanpuknag ons obirpisy
NPUMILLLEHHS.

» [lyxoBKYy MOXHa
BUKOPUCTOBYBATU OS5
PO3MOPOXYBaAHHS, 3arikaHHS,
CMaXXeHHSs1 1 TOTyBaHHA CTpaBs
Ha rpuni.

UK/ 4




* Llen Bnpid He cnig
BMKOPUCTOBYBaTW OIS
06irpiBaHHs1, CyLUiHHSA
PYLUHUKIB ab0 oasary Ha pyuui.

1.2 [OutunHa, Bpasnusa

A noguHa Ta 6e3neka

Pet

* Llen npoaykt moxe 6yTtu
BUKOpUCTaHU ona giten 8
POKIB i cTapwle, i nogen, aKi
Oynu HeQOPO3BUHEHI Y
i3nYHNX, ceHCOopHMX abo
poO3ymMoBuX 3aibHOCTEN, abo y
AKNX HE BUCTa4ae JocBigy Ta
3HaHb, JOKM BOHMU
KOHTPOMOTL abo TPEHYHOTb
6e3neyHe BUKOPUCTAHHS i
Hebe3nekn NpoaykTy.

 [liTn He NOBWHHI rpaTnca 3
npoAaykTom. OunLeHHs Ta
obcnyroByBaHHSA KOpUCTyBayiB
He MNOBWHHI BUKOHYBaTUCSA
OiTbMU, AKLLO XTOCb IX HE
6aunThb.

* Ller npogyKT He NOBUHEH
BMKOPUCTOBYBaTUCA NIIOAbMM 3
obmexeHMKN Qi3n4yHMMK,
CEHCOPHMMW Y1 PO3YMOBUMMU
34ibHOCTAMM (BKNOYaoumn
AiTen), SKLWO BOHN He
30epiratoTbCs Nig HarNsaom
abo oTpUMyOTb HEOOXigHi
BKas3iBKW.

« [litam cnig 6yTn kKepoBaHUM,
o6 nepekoHaTUCH, LLIO BOHM
He rpalTb 3 NPOAYKTOM.

» EnektpunyHi npogyktu i/abo
NPoOAYKTW 3 ra3oM Hebe3neuyHi
Ansa giten Ta AgoMaluUHix
TBapuH. [iT Ta JOMaLUHI
TBaApWHM He NOBMHHI rpaTucs 3,
nigxoamTn abo yBinTn B TOBap.
He BcTtaBnsanTte 06 ' exTu, SKi
AiTM MOXYTb OOCArTU Y
NPOAYKTi.

[MOBEPHITb PYYKY KOLUUKIB i NCK

Ha Oik niYnnbHKKa, Woo aiTn

He MOrfn CXOMUTK | CnanuTu.

NMONEPEOXXEHHA: Mig yac

BUKOPUCTAHHSA, AOCTYMHI

NOBEPXHi NPOAYKTY rapsdi.

TpumanTe giten nogani Big,

NpoayKTy.

* YTpuUMynTe nakyBasibHUKN 3
MaTtepianamu ans giten. €
HebGe3sneka i 3agyxa.

» Konu aBepi BigYMHeHI, He
KIacTu Ha HbOTO XXOOQHUX
BaXkunx 06'ekTiB abo
[J03BONUTU OiTAM CICTM Ha
HbOro. Bu moxeTte BUKNMKaTH
AYXO0BKY, W06 HakiH4MTK abo
NOLLKOANTW OBEPi.

* Mepepn BUKNMOAHHSM 3HOLLEHNX
i HENOTPIGHMX NPOAYKTIB:

1. Pos'egHaTu mogynb
YXUBJIEHHSA | BUNYYiTb MOrO 3
COKeTa.

2. BigpisanTe cunoBuin kabenb
i BIiAKIHOYNTU NOrO 3
BUKJTHOYKOIO 3 NMPOAYKTY.

3. MpunMmiTb 3anobiXkHi 3axoau,
106 He foNyCTUTK [0
NPOAYKTY AiTen.
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4. He po3BONATU AiTAM rpaTu 3
NPOAYKTOM, KOJIN BiH
nepedyBae y pexumi
NPOCTOHO.

EnekTpunyHa

A1.3
oe3neka

* Migkntoyite BNPI6 OO
3a3eMJs1eHOI PO3eTKH,
3axuLLeHol 3anobiXXKHUKOM, LLIO
BignoBigae NoToOYHUM
HOMiHanam, 3a3Ha4YeHnUM Ha
eTukeTui Tuny. MoHTax
3a3eMreHHs Mae byTu
BUKOHaHMI KBasigikoBaHNM
enekTpukom. He
BUKOPUCTOBYITE BMpPIG 6e3
3a3eMI1eHHs BiAnNoBigHO a0
MicLieBMX/HaLiOHANbHUX HOPM.

* lLItencenbHa Bunka abo
enekTpuyHe 3’egHaHHA
NPUCTPOIO Mae ByTn y
nerkogocTynHoMmy micui. AkuLo
L& HEMOXITMBO, B €NTEKTPUYHIN
cxXeMmi, 40 AKOl MigKnoYaeTbecs
BUpi6, HeobXigHO BCTAHOBUTU
NPUCTOCYBaHHSA (3anobiXKHUK,
nepemMukay Towo) BignoBigHO
A0 eneKkTPUYHMUX HOpM i 3
BiJOKPEMITEHHSAM YCiX MOMCIB
Bil Mepexi.

* [epen BUKOHAHHAM PEMOHTY,
TEXHiIYHOro obcnyroByBaHHs i
yYMLLEeHHS Big’ egHanTe BUpIi6
Big enektpomepexi abo
BUMKHITb 3anobikKHMK.
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MigknodiTe BMPIG OO0 po3eTkn, m

sika BignoBiga€e 3HayYeHHo
Hanpyrn Ta 4acToTw,
3a3Ha4YeHOoMY Ha eTUKEeTL
TMny.

Axkwio npuabdaHun supid He
OCHAaLLEHUN LLUHYPOM
XWBMNEHHS, BUKOPUCTOBYMNTE
nuwe BigNOBIAHUN
3'egHyBarnbHUN Kabenb,
onucaHum y poaaini « TexHiyHi
XapaKTEPUCTUKNY.

He 3aTuckyinTte WwHyp
XWUBNEHHSA Nig i 3a Bupobom.
He knagite Baxki npegmeTun Ha
LLUHYP XMBMeEHHS. He
ponyckanTte, Wob WHyp
XWBMNEHHS 3rMHaBCs, NamMmaBcs,
abo KOHTakTyBaB 3 Oyab-KUM
Axepenom tenna.

Micna TpaHcnopTyBaHHSA
BMpPOOBY B MicLe NpU3HaYEHHS
Ta 30MpPaHHA YN OUYULLIEHHS
nepekoHamTech, WO Kabenb
XUBNEHHS He ByB
MOLLKOOXKEHUN.

3aaHs NoOBepXHSA OYXOBKM
HarpiBaeTbCca nig vac ii
BUKOpUCTaHHA. Cnigkymre,
Wwob enemMeHTU NiAKMOYEeHHS
A0 Mepexi rasonocrtadaHHs i/
abo enekTpu4Hi kabeni He
TOpKanucs 3agHbOI NOBEPXHI
BUPOOBY. IHaKLwe Le Moxe
CMPUYMHUTU TXHE
MOLLKOKEHHS.

He 3aTtuckante enekTpuyHi
kabeni y aBepusitax AyxoBKu
Ta He Po3MilLynTe IX Ha



rapsianmx NoBepxHsAX. IHakwe
i3onsuis kabento mMoxe
pPO3MMaBUTUCS Ta CMIPUYNHUTA
NoXexy B pesynbTarTi
KOPOTKOrO 3aMUKaHHSI.
BukopuctoBsyunte nuwie
opuriHanbHUn kabenb. He
BUKOPUCTOBYMTE NoOpi3aHi 4n
MOLLKOPKEHI LUHYPK
XMBMEHHS.

He BukopucToBynte ans
XWBNEHHS BUPOOY
noaoBXyBay abo po3eTKOBUM
6rok.

Ao HeobxigHO
BMKOPUCTOBYBaTWN agantep-
nepeTBoptoBay (Ang
LUTENCENbHOI BUIKK),
3BEpHITbCH A0
aBTOPU30BaAHOIO CEPBICHOIO
LueHTpy abo imnopTepa Wwono
iHbopMaUil Npo cxBaneHum
aganTtep.

3BepHiTbCA 40 iMnopTepa abo
aBTOPU30BaAHOIO CEPBICHOIroO
LEHTPY, AKLLO AOBXUHA MiHii
XMBMNEHHS € HEAOCTaTHLOLO.
MopTaTtmBHi oxepena
XMBNEHHS abo po3eTKOBUN
610K MOXYTb NeperpiTuca n
crnanaxHyTtu. Tpumante
PO3eTKOBUI BIOK i NOPTaTUBHI
pKeperna XuUBreHHs nogani Big
BUPOOY.

AKWO LWHYP XUBNEHHSA
NOLUKOOXKEHNN, 3 METOIO
3anobiraHHA MOXMIMBUX
Hebeanek noro Tpeba
3aMiHUTN, 3BEPHYBLUNCH O0

BUPOGHMKA, YNIOBHOBAXKEHOT m
cepBicHOI crny»6un abo ocobwn,
3a3HayeHol KoMMaHieto-
iIMNOPTEPOM.

* MONEPEOXXEHHA: MNMepw Hix
3amiHOBaTK namny neui,
060B’A3KOBO BIAKMOYITL BUPIO
BiZl MepeXi XXMBMEHHs, W06
YHUKHYTU Hebe3neku
YPaXXeHHs1 eNeKkTPUYHUM
CTpyMOM. BuiimiTb BUIKyY
BNpoOBYy 3 po3eTkn abo
BUMKHITb 3an0oOiKHUK B
enekTPUYHOMY LUNTKY.

Axwo Baww BMpi6 obnagHaHo

LLIHYPOM >XUBMNEHHSA 1

LUTENCENbHOK BUIKOIO,

AOTPpUMYyMNTECH

HWXYeHaBegeHUX npasus.

* Hikonun He BcTaBnante

LuTEencenbHy BUIKY BUPOOY B

3namaHy, He3akpinneHy abo

HepoboYyy po3eTKy.

MepekoHanTecs, Lo BUIKa

NMOBHICTIO BCTaBrieHa B

po3eTky. |[Hakwe 3’egHaHHs

MOXYTb NeperpiTuca n

CMPUYNHUTI NOXKEXKY

YHUKanTe BKMIOYEHHS

NPUCTPOIO B PO3ETKN 3

XUPHUMU NNSAMaMU,

3abpyaHeHi poseTkn abo Ti,

LLIO NOTEHLiNHO niagatTbeo

BMAMBY BOAM (SIK-OT PO3ETKM,

po3aMmiLLeHi 6ins poboyoi

NOBEPXHI, 3BiAKM MOXe CTikaTu

BoAa). IHaKLue icHye pu3nK
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KOPOTKOro 3amukaHHs1 abo
YpaXKeHHs enekTpu4HUM
CTPyMOM.

* Hikonn He TopkanTecs BUIKN
MOKPUMUN pyKkamm!

* Butarynrte Bunky 3 poseTtku,
BUKOPUCTOBYOYM KOPMyC
BWIIKW, @ HE CaM LLHYp
XUBMEHHS.

1.4 TlpaBuna be3neku
nig yac
KOPUCTYBaHHA rasom

* MOMNEPEOXXEHHA:
BukopuctaHHs rasoBumx
NpOAYKTIB NPUroTyBaHHS
NPU3BOAUTb OO0 YTBOPEHHSA
PEYOBVH, BUMYLLEHNX B
pesynbTarti Tensa, BONorocTi
Ta ropiHHA B KiMHaTI.
[MepekoHanTecs, WO KyXHA
Aobpe BEHTUMIOETHLCS,
0CO6IMBO NMpPU BUKOPUCTAHHI
npoaykty: 36epiranTte gipu
NpUPOLHOI BEHTUNALT
BiAKPMTMMM abo
BCTaAHOBIIOKOTb MPUCTPIN
MexaHiYHOoI BeHTUNALIT
(MexaHi4YHu ekcTpakTop/
KanoT). I[HTeHCuBHe
BMKOPUCTaHHA NpoAayKTy ANng
TPMBanoro 4acy Moxe
notpebyBaTtn 4oAaTKOBOI
BEHTUNALIT: HAanpuknaa,
BiOAKPUTTS BikHa abo
€(dEeKTUBHILLOI BEHTUNAL,
NiABULLEHHS PIBHS MeXaHi4yHOT
BEHTUNALiT BEHTUNALIT, AKLWO
Hi TOLLO.
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Llen npogykt cnig
BUKOPUCTOBYBATU B KiMHATI,
siKa Ma€e nNpaBuUIibHO
KopuryBaHum i oyHKLIOHYHOYNI
AaTynK MOHOOKCKAY BYrneuto.
[MepekoHanTecs, WO gaTynk
MOHOOKCUAY BYrfeLto npawoe
HareXHWUM YMHOM i YacTo
06CnyroByeTbCA 4AaTYNKOM.
[aTtumk MoHOKCKAY BYyrneuro
NOBMHEH BYTW PO3MILLEHNIN HE
OinbLue HiXX Ha 2 MeTpu Big
nNpoayKTy.

YMOBW BCTAHOBEHHS LIbOro
NPUCTPOIO BKa3aHO Ha
eTukeTui (abo Ha Tabnuui
AaHNX)

HanexHe ropiHHA noTpibHo B
rasoBux NpoayKTax
NPUroTyBaHHA Xi. Y pasi
HEMNOBHOIO 3ropaHHsl, MOXe
PO3BMHYTUCA MOHOOKCUL,
Byrneuto (CO). MoHookecua
BYrneuto-Le 6e3KonicHuN,
6e3KypKOBUM | Ay>Ke TOKCUYHUN
ras, slkui Mae cMepTenbHU
edeKT HaBiTb y AyxXe
HeBenukux gosax. Bu moxete
3pO3yMiTH, WO ra3 cnanteTbCs
aobpe, sKWwo nonym's
HenepepBHe i CUHE. AKLWO
nonym'a XBUnke, po3pisatu i
IHTEHCUBHO >KOBTI, ra3 He
roputb Jobpe.

"a3oBi npoayKTK i cuctemu
NOBWHHI perynsipHo
nepeBipATU Ha HanexHe
doyHKUiOHYBaHHSA. PerynaTop,
LUNaHr i MOro 3aTMckay NOBUHHI



perynapHo nepeBipaTH i
3aMiHUTK B nepioan,
pPEKOMEHA0BaHMX BUPOOHMKOM
abo npu HeobXigHOCTI.

* PerynsapHo ounwante
NOBEPXHi ra3oBol MANTM.
MNepekoHanTecs, Wo ras
rOpUTb HaANEXHUM YNHOM
NicNsa OYMLLIEHHS.

* He BMkopucToBYyInTE KacTpyni/
CKOBOPIOKK, SKi NepeBuLLyoTb
pO3Mipun, HaBeLEeHi B NOCIOHUKY
KopucTtyBaya. BukopuctaHHs
KacTpynb BinbLloro poamipy,
HDK 3a3Ha4YeHO, MoXe
NPU3BECTU A0 OTPYEHHSA
YyagHUM rasom i neperpisy
NpUnernnx NOBEpPXoHb i py4oK
ynpasniHHSA. BUkopucTaHHS
MEHLUMX KacTpyIib/CKOBOPIOOK
MOXXe NpU3BECTN 4O ONiKiB Bif
nosym's.

« 3anuTtynTe iHopmaLito Npo
rasoBi HoMepu TenegoHiIB i
3axoau 6esnekun y Bunagky
rasoBoro 3anaxy BiJ Bac
MiCLLeBOro nocravanbHuka
rasy.

A LLlo pobuTtun, konn vyete ras!

* He BMKOpUCTOBYMTE BIOKPUTUN
BOroHb abo He Kyputn. He
BUKOPUCTOBYBATU XOOHOI
€MNEKTPUYHOI PYYKM
(hanpuknag, knob a6o
ABEPHUI O3BiHOK). He
BUKOPUCTOBYMTE (PiKCOBaHI
abo MoOinbHI TenedoHu.

* BiguunHiTb oBepi i BikHa.

* BMMKHITb BCi knanaHu Ha
NPOAYKTU NPUrOTYBaHHS raay i
MEeTp rasy Ha rorioBHOMY
KOHTPOJSIbHOMY KJlanaHi, SKLo
ue He obmexeHun npocTip abo
nigBarn.

* [No3HauTe BCi TPYOKM | 3
€OHaHHSA Ongd WinbHOCTI. AKLO
BW BCe LUe YyeTe ras, 3anuwite
OyaMHOK.

* [Monepeppxatun cycigis.

* Buknuute noxexHy dpuragy.
TenedoH 3a mexamu ByanHKy.

* Buknuyte ynoBHoBaxxeHUn
CepBiC i BalLLly KOMMaHito 3
po3nofineHHs rasy.

1.5 bBe3neka nig 4yac
TPaHCNOPTYBaHHA

* [Mepen TpaHCNOPTYBAHHAM
Bia’eaHanTe BuUpib Big
eneKkTpomepexi Ta oxepena
noctayaHHs rasy.

3BaxkaunTe Ha Te, WO BMpPIO

A0BOMi BaXXKNN, TOMY 4NA NOro

nepeHeceHHsa HeobxigHo

3a4i9TV LWoOHaNMeHLLe OBi
ocobu.

» 3abopoHsaeTbCSA
BMKOPUCTOBYBATU ABepudaTa
Ta / abo pyuyky ans
TPaAHCMOPTYBaHHA Ta
nepemilleHHs BUpooy.

* He knagite npegmeTu Ha
npucTpin. MNepemiwynTte
NPUCTPIN Yy BEPTUKANbHOMY
NONOXEHHI.
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* Y pasi HeobXxigHOCTI
TpaHCNopTyBaHHs BUPOOY
06€epHiTb NOro NnakyBanbHUM
G6ynbbalkoBMM MaTepianom
abo TOBCTUM KapTOHOM i
LWiNbHO 3adoikcynTe Ui

MaTepianu Knemkow CTPIYKOH0.

HapginHo 3akpinnonTte pyxomi
YacTuHKU Bnpoby, Wwob
3anobirTn X NOLKOOXXEHHIO.

* [Mepen BCTAHOBNEHHAM
BUpPODBY crig nepesipnTn NOro
Ha HasIBHICTb NOLUKOLXEHb,
OTpUMaHuX nig vac
TpaHCNopTyBaHHSA. Y pasi
NOLLKOKEHHSA 3BEPHITLCA A0
iMmnopTepa abo
aBTOPU30BaHOIO CEPBICHOIO
LUEeHTpy.

1.6 bBe3neyHe
BCTAHOBIEHHSA

* [Nepen NOYATKOM MOHTaXHUX
POBIT 3HECTPYMITb MiHit0
XWBNEHHS, 0O skoi byae
nigkno4yaTmncs smpio,
BMMKHYBLUWN 3an06bKHUK.

» 3aB)XOu HagaramTe 3axucHi
pyKaBM4KM Nig vyac
TPaHCMOPTYBaHHA Ta
BCTAHOBIEHHA. |HaKLWe iCHye
PU3NK TPaBMYBaHHSA FOCTPUMMU
Kpasimu.

* [Mepen BCTAHOBNEHHAM
BMpPOBY MOro cnig nepesipnTu
Ha NOLIKOAKEHHA. He
BCTaHOBIONTE BUPIO y pasi
BUSIBITIEHHS MOLUKOKEHD.
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» 3abopoHaeTbCA

BCTaHOBMOBATK BMPIG Ha
nignory 3 KUAMMOBUM
NOKpUTTAM. [Hakwe
BiJCYTHICTb NOBITPSAHOIrO
noToKy nig Bupobom npussene
[0 neperpiBy enekTpuyYHnX
YacTuH. Lle cnpninHntb
npobnemu i3
dYHKUiOHYBaHHSAM npuabdaHoro
BMpPODY.

Bupi6 cnig BcTtaHoBnoBaTH
6e3nocepeHbO Ha YUCTY,
PiBHY Ta TBEpAY NOBEPXHIO.
3abopoHseTbeA
BCTaHOBIIOBATY MOrO Ha
NAiHTYCHIM abo OMOPHIN NANTI.
He MmoxHa poamiwyBaTu
BUPOOU Ha KapTOHHMX abo
NNacTUKOBUX NAnTax.
HeobxigHo 3abe3neuyunTn, oo
Micue BCTaHOBIMEHHS BUPOby
He niggaeanocs BNAvBY
NPAMUX COHAYHUX MPOMEHIB i
axepen Tenna, sk-oT:
eneKkTpnYHMX abo raszoBmx
oGirpiBauvis.

TpumanTe BigKpUTUM
HaBKOJSMLLHIN NpocTip 6insa BCix
BEHTUNALIMHUX KaHaniB
BMpPODY.

3abopoHsaeTbeA
BCTaHOBMOBaTK BMUPIO Ging
BikHa. ICHye pu3uk Toro, o
3aBicu 1 Nerko3ammucTi
MaTepianv HaBKomo NANTK
3aMMyTbCA Big nonym’s



BapuIbHOT NaHeni. AKLwo Bu
BIAKPUETE BIKHO, rapsynm
NOCyA MOXe NEPEKNHYTUCS.
o6 yHuKHYTK neperpiBy, HE
MOXXHa BCTaHOBIOBaTK BMPIO
3a AEKOPATUBHUMU KPULLKAMMU.
Y BuMnagkax, Konu rasoBumn
wnanr/Tpyba abo nnactukosa
BoAonposigHa Tpyba
po3TalloBaHi nosany
npu3HaveHol ons
BCTAHOBIIEHHSI BUPOOY 30HM,
HeobXiaHO rapaHTyBaTK
BIICYTHICTb KOHTaKTy MiX
BMPOOOM i LMW iHKEHEPHUMM
KOMYHiKauismu. [Hakwe moxHa
pO34aBUTK LWNaHr/Tpyby.
Akwo nosagy micus, ae byae
BCTaAHOBIIEHO BUPIO, €
po3eTka, HeobXigHO
nepekoHaTucs, Wo Bmpid He
TOPKAETHLCA Hi PO3ETKN, Hi
BUIKWN, BCTaBIEHOI B PO3ETKY.
HeobxigHo 3abe3neyunTy, Wob
Ha 3aHin abo BiYHIN CTiHUi B
MicLi, NpU3HayeHoMy NS
BCTAHOBMEHHSA BUPOOBY, He
3HaXoaMUINNCA ra30BUI LLINAHT,
nnacTtukoBa BOAONPOBigHA
Tpyba 1 po3eTka. |[Hakwe BOHU
MOXYTb AedopmyBaThCA Nig
BMNMMBOM Tenna nig yac
po6OTK BapubHOI NaHeni i
CTBOPUTW PUBUK NOPYLLEHHS
be3nekun.

* MNepekpuinte pxepeno
rasonocrayaHHs nepeg
noyaTtkom 6yab-sknx pobiT 3
rasosum npunagom. IcHye
Hebesneka BnbyXxy.

* MMigkntoveHHs BUpoby ao
razopo3noaifibHoOl CMcTeEMMU
MOXe 3[iCHIOBaTUCA nuLue
cepTugikoBaHuUM Ta
KBanigikoBaHnMm cneuianictom.
[MpoBeaeHHA PEMOHTHUX POBIT
He crneujianictamMmm Moxe
cTBOptoBaTH Hebesneky
BUBYXY UM OTPYEHHS.

* HeobxigHo nig’eaHaTy ra3oBun
LUNaHr y Takmn cnocib, wob BiH
He TOPKaBCSA PYXOMUX YaCTUH
Y 30Hi CBOro pO3MilLleHHS | He
MOLLKOAMBCA B pe3ynbTari
nepeMileHHs1 pyXOoMUX YacTuH
(Hanpuknag, wyxnsa). Kpim
TOro, ra3oBuUN LUSAHI He cnif
pPO3MilLlyBaTK B NPUMILLEHHSIX,
e iCHye MOXIuBICTb
3aTUCKaHHS.

* YHuUKante ob6CcTaBumH, 3a AKNX
rasoBuWK LWINAHr Moxe ByTun
po3aaBrieHUN, CKIageHun,
3aTUCHYTU YN MOXe
TOPKHYTUCS rapsiinx YacTuH
BMpOBYy Ta nocyay Ha BMPODi.
Y BUNagKy NOLLUKOAXKEHHS
ra3oBOro LUaHry Moxe
BUHWUKHY TN PU3MK BUOYXY.

* NepekoHanTech Yy BiACYTHOCTI
BUTOKIB rasy nicns
NiAKIOYEHHA QpKepena
raszonocrayaHHs 40 BaLLOro
BnpoOy. MNepekoHanTechb y
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BiOCYTHOCTI BUTOKIB rasy.
3abopoHsaeTbCA

BMKOPUCTOBYBaTK BUPIO Y
BUNaAKy HasiBHOCTI BUTOKIB .
rasy.

1.7 bBe3neka
BUKOPUCTaAHHSA

* He 3abyBanTte BuMukaTu .
NPUCTPIN NICNA KOXKHOIo
BMKOPUCTAHHS.

* Akwo BMpi6 TpuBanun Yac He
BMKOPUCTOBYETbLCS,
Bid’eAHanTe Moro Bif
enekTpomepexi abo BUMKHITb
3anobiKHUK Ha enekTpUYHOMY
WKnTKy. MNepekpninte OCHOBHUI
rasoBUin KpaH.

* He BukopucToBymnTe BUPIO,
SIKLLIO BiH nonamascsi abo
noLuKkoaMBCA Mia Yac
BUKOpUCTaHHSA. Big'egHante .
BUpIO Big enekTpomepexi.
3BepHIiTbCA Ao imnopTtepa abo
aBTOPU30BaAHOIO CEPBICHOIO
LEeHTpy.

* He BukopucToByiTe BMpIO i3 .
3HATMM abo TPICHYTUM CKIOM
nepegHix asepuaTt. IHakwe
ICHYE pU3UK TpaBMyBaHHS i
NOLUKOKEHHSA HABKOJTULLHBOIO
cepefosuLa.

* Hi B skomy pasi He HacTynanTe
Ha NPUCTPIN. .

» 3abopoHseTbCS
BMKOPUCTOBYBaTW BMpI6 y paasi,
AKLLO Balla 30aTHICTb
pO3CyaAnnBO MipkyBaTun abo
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KoopauHauis pyxiB nopyLUeHi
BHACNIiJOK BXWUBaHHSA
ankoronto Ta/abo HapKOTKKIB.
3abopoHseTbea 36epiratn
nerko3amMucTi NpeameT B
30Hi NPUroTyBaHHSA Xi Ta
HaBKOMNO Hel. |[Hakwe ue Moxe
NPU3BECTU O0 MOXeXi.

Pydka goyxoBkn — e He
cyllapka ona pyLwHukis. g
Yac BUKOPUCTaHHS BUPOBYy He
BilLANTe Ha PYYKY PYLUHUKM,
pykaBu4ku abo nogibHi
TEKCTUNbHI BUpOOW.

MeTni oBepUAT BUPOOY
pyxarTbcs nig yac
BiAKpMBaHHS Ta 3aKpUBaHHSA
ABEpPUAT i MOXYTb 3aigaTu.
BigumHatoun/3aumHaoum
ABepudra, He TpuManTeca 3a
aetanb 3 NeTnamu.

He 3aunHanTe BepxHi
ABepuaTta 40 OXONOAXKEHHS
KOHQOOPOK. IHaKLWe KpuLLKa
MOXe TPICHYTU | CNPUYUHUTU
TpaBMyBaHHS.

Llen Bnpi6 He nigxoanTb ans
BUKOPUCTaHHS 3 NySNibTOM
ANCTaHUIMHOro KepyBaHHsS abo
30BHiLUHIM FOANHHUKOM.

A1 .8 3acTepexeHHsA

Loao TemMnepaTypum

NONEPEOXEHHA: Mig vac
BUKOPUCTaHHs cam BupIoO i
MNOro NerkoaoCTynHi YaCcTUHM
HarpiBalOTbCA 4O BUCOKUX
Temnepartyp. Cnig yHukaTtn
TOPKaHHs BUpoOy 1



HarpiBanbHUX efleMeHTIB.
Ao aitm Bikom o0 8 pokiB He
3HaxXoaATbCA Mig NOCTIMHUM
Harnagom, HeobxigHo
3abeaneynTu, Wob BOHN He
Habnwxanuca oo supoby.
3abopoHseTbes 36epiratn
nerko 3anmMucti abo
BMOyxoHebe3neyHi maTepianu
6ins BUpoOy, OCKiNbKM NOro
NOBEPXHI MOXYTb HarpiBaTucs
[0 BUCOKMX Temnepatyp nig
yac poboTu.

Bigkpusatoun gesepusTa
AYXOBKM Nig 4Yac abo nicna
3aKiH4YeHHs npouecy
NpuUroTyBaHHs, 3bepirante
6e3neyHy auctatuito. NMapa
MOX€e CNPUYUHUTU OMiKK LLKIpU
pyK, 06nun4yus i/abo oyen.

Mig yac po6oTn BMpI6
HarpiBaeTbCsA 40 BUCOKUX
TemnepaTtyp. Cnig yHukaTtu
TOPKaHHSA rapsymnx YacTuH,
BHYTPILUHbLOT YaCTUHW JYyXOBKM
N HarpiBanbHNX €NeMEHTIB.
MMig yac ekcnnyartauii Bupoby
3aB)Xgu HagsramTe
TEPMOCTINKI PYKaBUYKMU.
NONEPEOXXEHHA:
Hebesneka 3aropsiHHs. He
3bepirante npeameTn Ha
BapuWIbHUX MOBEPXHSX.

ﬁ 1.9 BwukopucrtaHHA
npunagas

* Baxnueo npasuneHoO
BCTaAHOBJIOBATU PeLUiTKY AN
rpynga Ta AeKo Ha pewliT4acTux
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nonuusax. 3 4o0AaTKOBOK
iHbopmauieo MOXHa
O3HanOMUTUCS B PO3Aini
«BukopuctaHHa npunanna».
3akpuBanTe asepusTa ayxoBoi
wadpu nicnsa Toro, 9K NOBHICTHO
3acyHeTe npunagasa
BCepeanHy poboyoi kamepu,
iHaKLwe BOHO MOXe 3a4ennTu
CKI10 ABEPLAT i NOLIKOANTH
noro.

1.10 Be3neka nig 4yac
roTyBaHHA

* MONEPEOXEHHA:

HeobxigHo cTexnTtn 3a
NpoLEeCOM MPUroTyBaHHS.
MoTpibHO NOCTINHO
crnocTepirati 3a NpoLecom
KOpOTKOTpMBanoro
NPUroTyBaHHSI.
NONEPEOXEHHA: Mig vac
NPUroTyBaHHS DXi Ha TBEpAOMY
abo pigkomy xupi HebesneyHo
3anuwatn nnuty 6e3 Harnsay,
OCKISTbKM e MOXe CMPUYMHUTU
noxexy. HIKOJIN He
HamaramTecs racuTn BOroHb
BOAOIO; BiaKMoMiTh BUPI6 Big
enekTpomepexi, a NnoTim
HaKpUNTE NONYyM’st KPULLIKOHO,
NPOTUNOXEXHOK TKAHUHOK
TOLLO.

ByaobTte obepexHi B pasi
BUKOPUCTAHHS ankoronbHUX
HanoiB y cTpaBax. CnupT
BUNAPOBYETHCA NPU BUCOKNX
TemnepaTtypax i Moxe
CMPUYMHUTU NOXEXY, OCKINbKM



MOXe cnanaxHyTu nig yac
KOHTaKTy 3 rapa4mmu
NMOBEPXHAMM.

 3anuLKM NPOAYKTIB Y 30Hi
roTyBaHHS, SIK-OT XMPIB,
MOXYTb crnianaxHyTu. Mepen
NOYaTKOM roTyBaHHS
OYMLLYyNTE NOBEPXHI Big, LNX
3arnuLuKiB.

» Hebesneka xap4yoBoro
OTpY€eHHS. He 3anuwanTte
NpoOAYKTY B AyXOBLi OinbLue
Hi>X Ha 1 roguHy A0 noyaTky
roTyBaHHs1 abo nicns noro
3aBepLUeHHs. B iHwomy
BMMNaAKy Lie MoXe Npu3BecTun
[0 Xap40BOro OTpyeHHs abo
XBOpO6.

* He posirpiBante NnpoayKktu B
3aKpUTUX popmax i CKNAHUX
6aHkax y ayxosui. TuCK,
YTBOPEHWI B XXEPCTSHIN/
CKNsiHIN 6aHui, MOXe
CNPUYNHUTHN TX PO3PUB.

* He cTaBTe dhopmun ans
BUMIYKK, Tapinkm abo
antomiHieBy dornbry
6esnocepeHbO Ha AHO
AyXoBKkW. HakonuyeHe Tenno
MO>X€ NOLUKOAUTU AHO
AYXOBKMW.

BukopuctoBytoun amalLeHui

XUPOM neprameHTHuI nanip abo

noaibHi maTtepianu, nam’aTante
Npo HWX4YeHaBeaeHi 3anobiKHi
3axoam.

* KyxoHHuI nocyn abo Ha
npunagas oyxoBku (Oeky,
peLwiTKy Ans rpuns TOLLO),
NOKpUTI BCepeauHi
XMPOHEMPOHUKHNM Nnanepom 3
PO3MILLLEHUMN HA HBOMY
npoayKTammn xapyyBaHHS,
Tpeba cTaBuTK B nonepeaHbo
PO3irpiTy OyXOBKY.

LLlo6 3anobirtn pmamnky

TOPKaHHS HarpiBanbHUX

€rNeMeHTIB JYXOBKMU i

NnepeLLKOKAHHIO NOTOKY

rapsi4oro noBiTps, Tpeba

BuaanaTn 6yab-ski 3amBi

YaCTUHWN XUPOHEMNPOHUKHOIO

nanepy, siki 3BucaroTb 3

npunaggs abo KOHTENHepIB.

He BukopucToBynte

XWUPOHENPOHMKHUIA nanip 3a

TemnepaTyp AyXOBKW, BULLMX

3a MakcumarnbHy Temnepartypy

BMKOPUCTaHHS, BKasaHy

BUPOBHMKOM. Hikonu He

KnagiTb XXUPOHENPOHWUKHUIN

nanip Ha OCHOBY yXOBKMW.

* He knagite noro Ha npunagasa
nig Yac nonepeaHLOro
HarpiBaHHs.

» 3aBXaun nputuckanmTe Len
mMaTepian Tapinkot abo
noaibHMm npegmeTom, wob
NOro He 34yri0 Yyepes
LMPKYNALi0 NoBiTpA
BCEPEOUHi yXOBKW.

* [NokpuBanTe HUM nnwwe
HeobXxigHy NOBEPXHIO
BCepeavHi geka.
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* [icns KOXXHOro BUKOPUCTAHHS
AeKo cnig ounwatu, a byab-
AKUIN XXUPOHENPOHUKHUIA Nanip
abo nopaibHi matepiann,
BUKOPUCTaHI Ha HbOMY,
3amiHoBaTK. |HaKwe piguHa,
LLO Kanae Ha niagoH, MoXxe
CAPUYMHNUTN 3agMMIieHHs abo
HaBiTb 3aMMaHHS.

* [Micnga BigKPUTTA KPULLKK
BMPOOYy CTBOPIOETLCA MOTIK
noBiTPA. Y pasi KOHTaKTy 3
HarpiBaribHUMU eneMmeHTamm
XWUPOHENPOHMKHNIA Nanip Moxe
cnanaxHyTu.

* AKLWO AN CMaXKeHHs
BUKOPUCTOBYETbLCS peLUiTka
ANS TPUAS, Ha HUKHIO PELLiTKY
NoTpiOHO BCTAHOBUTU AEKO.
IHakwe kpanni xapyoBoi onil
Ta iHLWKX KOMMOHEHTIB Ha OHi
AYXOBKM MOXYTb CIPUYNHNTI
YTBOPEHHA PACHOIO ANMY i
NPU3BECTU 40 3aMaHH4.

* [ig yac rotyBaHHA Ha rpuni
TpymanTe ABepudaTa OyXOBKU
3a4nHeHuMn. Mapsadi noBepxHi
MOXYTb CNPUYMHUTK OniKn!

* AKLWO Ha rpuni roTyrTbCS
NpoAyKTW, HeNpuaaTHI Ans
LUbOro pexumy, Lie Moxe
CNPUYNHUTK NOXeXy. [oTynTe
Ha rpuni TiNbKW Taki CTpasw,
AKi nigxoaaTb AN
NPUroTyBaHHSA Ha CUSTbHOMY
BOTHI rpunto. He posmiwynte
iHrpeaieHTn 3aHaaTo garneko B
3aHin YacTtuHi rpuns. Le

Halirapsdilla 30Ha, i NpoayKTM m

3 BESIMKNM BMiCTOM XMpiB
MOXYTb 3aropiTucs.

* Posmiwynte nocya y LeHTpi
30HM KOHMOPKK. 3BEPHITb
yBary, L0 He MOXHa
ponyckaTi, Wo6 BOroHb y 30Hi
KOHJOOPKM BUXOOMB 32 MeXi
Gi4HOT NoBepxHi nocyay.

1.11 Be3neuHe
ob6cnyroByBaHHA Ta
OUYULLEHHA

* [MepLu HibX YNCTUTK BUPIO,
3a4eKkanTe Noro OXONOXKEHHS.
["aps4i noBepxHi MOXYTb
CMPUYMHUTIY OniKn!

* Hikonu He munte BUpi6,
po3nuntoyn abo HanMBa4m
Ha Hboro Boay! IcHye
Hebe3sneka ypaxxeHHs
eneKTpPUYHMM CcTpymom!

* He BukopucToBynte ans
YULLIEHHS BUPOBY
NMapOOYNCHMKK, OCKINbKN Lie
MOX€e NPU3BECTUN 00 YPaXKeHHS
enekTPUYHUM CTPYMOM.

* He Bukopucrosynte ans
OUMLLEHHS CKIa NepeaHix
ABEpPUSAT OYXOBKM i cKkna
BEPXHiX ABEPUSAT LYXOBKM
(sKWo €) arpecuBHi abpasunBHi
3acobu Ons YULLLEHHS,
MeTanesi ckpebkn, meTanesi
ryoku, opoTsAHi ckpebkun ons
MUTTS nocyay abo
BiabintoBaui. Lli maTepiann

UK/ 15



MOXYTb NpnU3BeCcTn A0
noapAnnvH Ta 3namiB CKNSAHMUX
NOBEPXOHb.

2 |HCTpYKUIT WOA0 OXOPOHM HaBKOSIULLHBLOIO cepeaoBuULLA

2.1 OupekTuBa Woao BigxoAis
nakyBanbHUX MaTepianis

2.1.1 BipnosigHicTb BUMOram
OupeKkTuBM Wo[o yTunisauii
BiAXxoAiB eNneKTPpUYHOro ta
eNeKTPOHHOro obnagHaHHA
(AmnpextuBu WEEE) Ta
yTunisauii BUKOpMctTaHux
BUpoOOGIB

Llen Bupi6 Bignosigae Bumoram OQupektusm

€C wopo ytunisauii Biaxoais

€J1eKTPUYHOIo Ta eNneKTpoOHHOro

obnagHanHs (Oupektuen WEEE) (2012/19/

EU). Lle Bnpi6 mae knacudikauinHuni

CYMBON o0 yTuni3auii Bigxoais

€IeKTPUYHOIO Ta eNEKTPOHHOTO

obnagHaHHa (WEEE).

Llen Bupi6 BurotoBneHo 3

BUCOKOSAKICHUX AeTanen ta

martepianis, ki MOXXHa

BMKOPUCTOBYBATW NOBTOPHO 1

AKi NpuaaTHi ons nepepobku.
B Tomy He BuknpaiiTe
BMKOPUCTaHWI BMPIG pa3om i3 3BM4anHumMm
nobyToBMMM Ta iHLUMMW BigXxo4amu nicnsi
3aKiHYEHHs1 NOro TepMiHy Cryxowu.
BigHeciTb 0oro B NyHKT 360py
€IEeKTPUYHOrO Ta ENEeKTPOHHOIo
obnagHaHHA Anst nofganbLoi nepepobku.
LLlogo po3millleHHst Taknx NyHKTiB 36opy
MOXHa Ai3HaTnCsa B OpraHax MicLeBoi
aaMmiHicTpauii. HanexHa ytunisauis
Np1CTpOIO AonoMarae 3anobirtu
HeraTMBHUM Hacnigkam ans
HaBKOIMWLLHBOrO CepeaoByLLa Ta 300POB’s
nogen.

BignoeigHicTb BUMOram [JUpeKTUBH
w,on0 obMexeHHs HeGe3NeyHNX pevyoBUH
(OvpekTuemn RoHS).

MpuabaHnuin BMpIiG BignoBigae Bumoram
OupekTtneun €C wono obmexeHHs
Hebe3neyHnx pevoBuH (Oupektuem RoHS)
(2011/65/EU). BiH He MiCTUTb LUKIONNBUX i
3abopoHeHMX maTepianis, 3a3HayYeHux y
Ui QupekTusi.

2.2 IHdopmMauis woao ynakoBku

MakyBanbHi MaTepianu Bupoby
BUrOTOBMEHI 3 MaTepianis, WO NignaraTb
nepepobuji, BiANOBIAHO 4O HALINX
HavuioHanbHUX NPaBu eKONOriYHOT
6e3nekun. He Buknpante BUkopucTaHi
nakyBarnbHi maTepianv pasom i3
no6yToBUMU Ta iHWNMK BigXxoaamu,
BiHECITb iX Y NyHKTM 360py nakyBanbHUX
MaTepianis, BU3Ha4YeHi MiCLLEBOIO BNagoHo.

2.3 Nopaau wopo
eHeprosbepexxeHHs

BignosigHo no PernamenTy (E€C)

Ne 66/2014 iHdbopmaLito npo

eHeproedeKTUBHICTb PO3MILLEHO Ha Yeky,

SKUA HAOAETLCA Pa3oMm i3 BUpobom.

HwxyeHaBeeHi pekomeHgauii

[OMOMOXYTb BaM eKCrniyaTyBaTu

npuabdaHuin BMpIO i3 4OTPUMaHHAM NpaBun

€KOSOoriyHOro 1 eHeproeeKTUBHOro

BUKOPUCTaHHS.

* lNepen NnoyaTKOM roTyBaHHs CTpaB i3
3aMOPOXEHMX NPOAYKTIB HEOOXIAHO X
PO3MOPO3UTMK.

» [1nsa roTyBaHHA B AyXOBLi
BMKOPUCTOBYINTE TEMHUIA b0
eManboBaHuii Nocya, KM Kpalle
nepegae Tenno.

* FAKLIO Le 3a3HayeHo B peuenTi un
nocibHMKY KOpuCTyBaYa, 3aBXau
BUKOPUCTOBYMTE (PYHKLiO nonepeaHbLo
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HarpiBaHHs. He BigkpuBante asepusita
[AYXOBKM 3aHaATo YacTo nig vac
NPUroTyBaHHsI CTPaBMu.

Y pasi TpyBanoro rotyBaHHs B AyXOBLii
BUMKHIiTb BUPIO 3a 5—10 xBnnuH oo
3aKiHYEHHSs Yacy roTyBaHHS.
BukopucToByouM icHyto4e Tenso, MoXHa
3aowagnTtn o 20 % enekTpoeHeprii.

» Hamarantecs rotyBaT 0qHOYacHO
GinbLue ofHiel cTpaBu B AyxoBLi. MoxHa
roTyBaTu OfHOYaCHO ABi CTpaBu,
NMOMICTUBLLN Ha peLuiTKy ABi dopmMu Ansi

3 MNpupbaHnn BUpi6

3anikaHHsA. Kpim Toro, SKLLO BU roTyeTe
CTpaBu Mocnifnb, Lie 3a0LlafnTb EHEprito,
OCKINbKW IyXOBKa He BTPATUTb TENJo.

» BukopucToByiTe kacTpyni/CKOBOPIAKM,
PO3MIp i KpULLIKM SKMX NigXoAsTb ANd
KOHpopku. 3aBxan BnubupanTe kacTpyni,
PO3MIp AKUX NIAXOAWUTb ANst
npurotyBaHHs cTpas. LLo6 npurotyBatu
CTpaBy B NOCyAi HEBIANOBIAHOMO Po3Mipy,
noTpibHo BUTpaTUTK BinbLUe eHeprii.

» Cnigkynte 3a YNCTOTOI 30H FOTYBaHHS
NNUTU A OHULL, KYXOHHOTOo nocyay. Bpya
3MeHLUYe Tennosigaavy M 30HOH
roTyBaHHA 1 OHULLIEM KYXOHHOrO nocyay.

Y ubomMy po3aini BU MOXeTe 3HanTu ornsag i
OCHOBHi CMOCOBU BUKOPUCTaHHS NaHeni
KepyBaHHS NpoayKTy. 3anexHo Big Tuny
NpoayKTy 306paxeHHs Ta Aeski
XapakTePUCTUKN MOXYTb BIAPI3HATUCS.

3.1 Onuc BupoGy

©)6) OO0O0O0+—»3

» 5
—» 6
1 BepxHs KpyLuKa
2 3oHa BapwnbHOi NoBepXHI
3 MawHenb kepyBaHHSA
4 Pyuka
5 [sepusTa
6

HwxHa yacTuHa

3.1.1 BapunbHun arperar

Fokk ‘ ‘

6 <

5*:_ » 1
» 0"

4 <+

3¢ U

BepxHiit HarpiBay

[poTsaHi nonuui *

HwxHin Harpiay (nig cTaneBoro NNacT1HO)
MonoXeHHsi nonuyok

INamna **

ek

BeHTunsauinHi otsopum

OO Ok WN -

BigpisHsieTbcs 3anexHo Big Mmoaeni Bupooby.
MoxnuBo, BaLl BUPiI6 HE OCHALLEHWUI APOTAHOK
peLuiTkoto. Ha 306paxeHHi sik npuknag
nokasaHo BUpiG, OCHALLEHWUI APOTAHOK
peLiTkoto.

3

BigpisHsieTbea 3anexHo Big mogeni Bupoby.
MoxnvBo, BaLl BMpi6 He ocHaLLeHuiA nammnoto,
abo Tun i po3TallyBaHHsi naMny Ha 306paxeHHi
MOXYTb BiApI3HATACS.

BigpisHsieTbcsa 3anexHo Big mogeni Bupoby.
Moxe He icHyBaTu y BalLomMy BUPOGi.
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3.1.2 Cekuisa nnutn

33aay nisopyd - 3BuyariHa KoHdopka
Cnepegy nisopyu - LLIBnaka koHdopka
Cnepepay npaBopyu - logaTkoBa koHdopka
33aay npaBopyy - 3Bn4aiHa koHdopka

AW N -

3.2 O3HaMoMIeHHS 3 NaHennw
KepyBaHHS OyXOBKOH

o

o

1 Pyuku ynpaBniHHA BapuIbHO
NMOBEPXHEI0

3 Jlamna TepmocTaTa

Ao BMpi6 ocHalLeHni pyvkamu ans
KepyBaHHS, B AesKMX MOOENsX Ui pyyku
MOXYTb B6YTU CKOHCTPYIOBaHI Tak, WO B
pasi HaTUCKaHHA BOHW MigHIMaOTbLCA
(yTonneHi py4kn). o6 BukoHaTn
HanawTyBaHHS 3@ JOMOMOTOH LMX PY4OK,
cnoyaTtky HaTWUCHITb BigMNoOBIgHY PyuKy, LWo6
BUCYHYTY ii. BUKOHaBLUM HanawTyBaHHS,
3HOBY HaTUCHITb PYYKY, LLIOG BOHa
noBepHynacs Ha CBOE MicLie.

Pyuka Bu6opy dpyHKLi

Bu moxeTe BnbpaTtn poboui pyHKuiT
OYXOBKM 3@ JOMOMOTOH py4Kky BUGOPY
dyHKLiN. MNoBepHIiTb NiBopyY/NpaBopyM i3
3aKpUTOro (BEPXHLOrO) MOJTOXKEHHS, LLI0O
BMOpaTun.

Pyuka BuGopy Temneparypu

Bu moxxeTe BMGpaT Temnepatypy
MPUroTyBaHHS 3a LOMNOMOrO perynatopa
Temnepatypw. MoBepHiTb 3a rOAMHHUKOBOLO
CTPINKOO 3 3aKPUTOrO (BEPXHBLOTO)
MOSIOXEHHs, Wwob BMGpaTu.

Pt
I [
vy
2 3 4
2 Pyuyka B1Mbopy dyHKuiT

4 Pyuka Bnbopy Temnepartypu

IHguKaTOp BHYTPILLHbOI TEMNepaTypu
BYXOBKM

Bu moxeTe BU3HaAuUMTU TemnepaTtypy
BCepeaVHi Ayx0BOi Wwacdu 3a nammnoto
Temnepatypu. Jlamna TepmocTara
po3TalloBaHa Ha NaHeni KepyBaHHSI.
Jlamna TepmocTaTa BMUKAETLCS, KOMn
BMpPI6 noumHae npautoBaTty, i namna
TepMocTaTa BUMUKAETLCS, KON BiH
aocsdrae BcTaHoBneHoi Temnepatypu. Konum
Temnepartypa BCepeAmnHi AyxXoBoi wadu
nafae Hx4ye BCTaHOBMNEHOI TemnepaTtypu,
namna TepmocTarta 3HOBY BMUKAETLCS.

Py4ku ynpaBniHHA BapuIibHOIO
NOBEepPXHEK

Bu moxeTe kepyBaTu BapunbHO
NMOBEPXHEID 3a JOMOMOIOH PyvOK
KepyBaHHsi NnnTor. KoxHa pyyka kepye
BigMOBiAHUM nanbHUKOM. Bu moxeTe
BM3HAYNTU, IKUM NarnbHUKOM BiH KEpye, 3a
CYMMBOMaMU Ha MaHeri KepyBaHHsI.
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3.3 ®yHKUii neyi HaHWXYi TeMnepaTypu, siki MOXHa
BCTAHOBUTM AN Unx pyHKUin. Mopagok
HaBeOEeHNX TYT pexumiB poboTn Moxe
BiAPI3HATMCSA Bif, po3TallyBaHHSA Ha
BaLLomMy BMpO6i.

Y Tabnuui yHKLi NnokasaHo poboui
OYHKLUIT, SKi BU MOXXeTe BUKOPUCTOBYBATU Y
OyX0Bin Wwadi, a TakoX HanBuLLi Ta

Cumson Oiana3oH
yHKuli Oonuc cyHKuUii Temnepatyp |[Onuc i BUKOpUCTaHHA
v (c)
BeDXHilt | HIKHil Ixa HarpiBaeTbCs 3BepXy i 3HM3y ofHovacHo. MiaxoanTs Ans
nar inaani SHEMEHTI * TOPTIB, TicTe4ok abo TicTeYOK i TyLUKOBaHOT ixi y hopmax ans
— P BuWNikaHHS. [0TyBaHHs BibyBaeTbCsA Ha OQHOMY JeKy.
YBIMKHEHO NiLLIe HWKHE HarpiBaHHs. BiH nigxoanTb ans
. NpoAayKTiB, AKi NOTPebyoTh Mi M’siHIOBaHHS 3HU3Y. Lo
O HarpiBaHHs1 3HK3y * POAYK peoy! APy y- U
=7 (PYHKLIiIO TaKoX Cnif BUKOPUCTOBYBATMN A5 NIETKOTO OYULLLEHHSI
napoto.
Manui rpuns N ManeHbka peluiTka Ha cTeni AyxoBku npautoe. Migxoaute Ans
CMaXKeHHS HEBENUKUX KiNbKOCTEN.
MoBHMIA FoWL . Benukuid rpunb Ha cteni nevi npauioe. MioxoanTte ans
P CMaXEHHS Y BENUKMX KiNTbKOCTSIX.

* Ball npoAyKT npautoe B AianasoHi
Temneparyp, ykazaHoMy Ha perynstopi
Temneparypu.

3.4 [OopaTkoBe npunagas BUpooy

Y Bawomy BupoGi € pisHe npunagas. Y
LbOMY pO34ifi € onvcu npunagas n onnucu OpoTaHui rpuns

MPaBUIILHOTO BUKOPUCTAHHS. 3anexHo Big BUKOPUCTOBYETLCS NSt CMaXKeHHst a6o
MopAeni Bupoby, AONOMiXHE NPUNAAAS, WO poawmileHHs i, AKy MOTPIGHO 3amikaTy,

nocTa4aeTbCA, MOXE 3MIHIOBATUCH. CMaXKUTU | TYLLKyBaTW Ha NOTPIGHIA nonuuyi.
MOXIBO, L0 He BCe Npuagas, onucaHe

B NOCIGHMKY KOpUCTyBaYa, € HassBHUM Y
BaLLOMY BMPODGi.

[eka, SkMMK OCHaLLLEHO NpUCTpIn,
@ MOXYTb AedopmMyBaTnCA Nig

BNNMBOM Temnepatypu. Lie He

BNNMBAE Ha PyHKUIOHANbHICTb.

[edopmauia 3Hukae nicns
OXOJIOKEHHS OEeKO.

CtocyeTbcs Mofernen 3 APOTAHUMM
NONULSAMM :

CtocyeTbcs Mmofenen 6e3 ApOoTAHMX
nonuub :

CraHpgapTHe Aeko
BukopucTtoByeTbCA AN BUMIYKK,
3aMOPOXEHUX MPOAYKTIB | CMaXeHHS
BENMKUX LLUMATOUKIB.
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3.5 BukopuctaHHs akcecyapiB
NPOAYKTY

Monuui gnsa npuroTyBaHHA XKi

Y 30Hi NpUroTyBaHHs € 5 piBHIB NONOXEHHA

nonuupb. Bu Takox moxeTte nodbayntn

NopsAOK Nonvub 3a HOMepamu Ha

nepegHin pami yxXoBKMU.

CrocyeTbcs moaenen 3 oPOTAHUMU

NONUUSAMM :

N
] 5
([N 4
=
Il 9

]
w) 1

CrocyeTtbcs moaenen 6e3 APOTAHUX
nonuvub :

5
4; =~ 2
N 1

Po3MilL,eHHS1 POTAHOro rpuns Ha
NoNUUAX NPUroTYBaHHSA

CrocyeTbcs moaenen 3 opOTAHUMU
NOJNINLSMM :

Lle mae BupiliansHe 3Ha4YeHHs 4ns Toro,
W06 po3MICTUTK BITPOBUIA PWMb Ha ApOTax
3 gpotamu. Npu po3MiLLEHHI OPOTAHOro
peLliTka Ha 6axxaHomy Lwenbdi, BiAKpUTUIA
po3ain mae 6yTn Ha dpoHTi. [ns kpaLoro
NpUroTyBaHHSA ixi, ApoBa peLliTka NoBUHHA
6yTn 3abe3neyeHa Ha 3yNUHKY TOYKN
ApoTy. BiH He NOBUHEH NPONTK Yepes TOUKY
3YMUHKK, Wo6 3B'A3aTNCA 3 3aHBOI
CTiHOO Mevi.

CtocyeTbcs Mofenen 6e3 ApPOTAHMX
nonuub :

Lle mae BupilianbHe 3Ha4YeHHst Ans Toro,
Wwo6 nposigatu ApiT rpunb Ha BiYHUX
nonuusax. [ipoea peLuitka Mae no ogHOMY
HanpsIMKy Npu po3MillleHHi Ha nonuui. Mpu
PO3MiLLEHHi APOTAHOrO peLliTka Ha
BaxxaHomy wenbdi, BIGKpUTMI po3ain mae
OyTu Ha PPOHTI.

Po3Milu,eHHs IOTKa Ha NONULAX
NpUroTyBaHHS

CTocyeTbcA Mofernen 3 APOTAHUMU
NONNLSIMM :

TakoXx BaXknMBO po3MIiCTUTK Tpacu Ha
Bi4HMX Nonuusax npaBunbHO. Po3Taluyiite
NOTOK MiX ApoTaMu, sik MokasaHo Ha
MastoHKy. s XopoLuoi NPOAYKTUBHOCTI
NpUroTyBaHHS, NOTOK CNif PO3MICTUTU Ha
NONMBIN NONUL TAKUM YMHOM, OO BiH
BMMBCS B CMOT 3yNMHKN. BiH He NOBUHEH
OyTM NOMILLEHMIA NPOTK 3a4HbLOT CTIHKM
nevi, 06xoaa4n 3ynuHKy.

DYHKLiA 3YNUHKKU APOTAHOrO rpuns

€ dyHKUiA 3ynnHKK, Aka 3anobirae
nepeknaaHHIo rpuns 3 peLitki. 3aBasaku
Ui doyHKUIT BU MOXeTe nerko Ta 6e3nevyHo
pictaBatu iXXy. 3HiMaroum peLuiTky, Bu
MOXeTe MOTArHyTU 1 Bnepea, 4OKU BOHa He
[OCArHE TOYKUN 3YNMUHKN. B1 NOBUHHI
NPONTK Yepes Lo TOYKY, o6 BuaanuTu it
NMOBHICTHO.
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CTtocyeTbcs MmoAenen 3 APOTAHUMU
NONULUSAMM :

CtocyeTbcA mopenen 6e3 opoTAHUX
nonuub :

®YHKLLi 3yNUHKM NOTKa - CTocyeTbCA
Mozeneun 3 APOTSAHUMU NOMULISIMU

ICHy€e TakoX PYHKLiS 3yNUHKK, SKa
3anobirae BUKMAAHHIO NOTKA 3 PELLITKM.
Buimatoum notok, BMBINbHITb Oro i3
3aHbOro pikcaTtopa Ta NoTArHiTL Ha cebe,
MOKM BiH HE A4OCArHe NepeaHbOi CTOPOHMU.
LLlo6 NOBHICTIO BUMHATK NOrO, NOTPIOHO

MpaeunbHe po3Mill,eHHSl PelliTKY Ta feKa
Ha TeJIeCKOMiYHUX HaNpPAMHUX-
CtocyeTbcA moAenen 3 APOTAHUMM
NoNUUsMM U TeNeCKoniYHMMun
KOMIMOHEeHTaMu1

3aBasikv TeNeckoniYHUM HanpsiMHUM
MO>Ha fnerko BCTaHOBIIOBATKU Ta 3HiMaTu
nigHocu abo peLuiTky. BukopuctoBytoun
NOTKM Ta APOTSAHI PELUITKM 3 TENECKOMIYHO
pevikoto, CRigKynTe 3a TMM, Wob WtndgTm
Ha nepegHin i 3agHin YacTuHI
TenecKonivYHMX penok npunaranu 4o Kpais
peLliTkn Ta Aeka (MoKa3aHo Ha MarstoHKy).
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3.6 TexHiyHi xapakTepuUCTUKN

3aranbHi XxapakTepucTuKu

30BHiLLHI po3mipu BUpoby (BrcoTa/lumnpuHa/rnbuHa)
(mm )

850 /500 /600

Hanpyra/yactoTa

220-240V ~ 50 Hz

Twvn i nepepia kabento, WO BUKOPUCTOBYETLCA/NIAXOANTb
[ONsi BUKOPUCTaHHSA Y BUPOOGi

MiH. HO5VV-FG 3 x 1 mm2

BaranbHe eHeprocnoxusaHHs (kBT)

1,9

3aranbHe cnoxusaHHs rasy (kBT)

7,9 KW (574 g/h - G30)

Tun oyxoBku

3BuyaliHa gyxoBka

30HU NpPUroTyBaHHA

Cnepepy nisopy4

LLIBnaka koHopka

MoTyXHiCTb

2,9 kBT (211 g/lh — G30)

Cnepepny npaBopy-

[opaTtkoBa koHdOpKa

MoTyXHicTb

1,0 kBT (73 g/h — G30)

33apgy nisopyy

3BunyariHa KoHdopka

MMoTyXHiCTb

2,0 kBT (145 g/h — G30)

33agy npaBopyd

3BuYarHa koHdopka

MoTyXHicTb

2,0 kBT (145 g/h — G30)

Tun ra3yl'rv|cx, Ha AKOMY BCTaHOBIEHO NPOAYKT:

G20 20 mbap

KaTteropisi rasoBoro npoaykry

Cat Il 2H3B/P

Cat Il 2H3+

Cat Il 2ELs3B/P

Tunu rasy/TUCKn, Ha SIKi MOXXHa KOHBEPTYBaTU NPOAYKT:

G2 350 13 mbap

G30 30 mbap

G30 37 mbap

G30/G31 28-30/37 mbap

YMOBUW CTAHAAPTHOrO HaBaHTaXeHHS.

OcHoBHa iHdopmaLis: IHhopmaLis Ha eHepreTUYHIi eTUKETL eNeKTPUYHNX AYXOBOK NOBYTOBOro BUKOPUCTAHHS
HagaeTbea BianosigHo Ao ctaHaapTis EN 60350-1/IEC 60350-1. 3HayeHHsi BU3Ha4aloTbCst B (OYHKLisIX BepXxHin i
HVKHIN HarpiBanbHi enemeHT abo lMigirpie 3a 4ONOMOro HMKXHLOrO / BEPXHBOTO BEHTUNIATOPA (3a HAasiBHOCTI) 3a

Knac eHeproeteKTMBHOCTI BU3Ha4Ya€eTbCS BiAMOBIAHO A0 HUXYEHaBeAEeHOI NPIOPUTETHOCTI 3anexHO Bif TOro, 4n
ocHalleHo Bupi6 BianoBiaHNMU dyHKUisMU: 1-Eko-HarpiBaHHA BEHTUNSTOPOM , 2-HarpiBaHHs BEHTUNATOPOM , 3-
Migirpie 3a AOMNOMOrO0 HKHLOTO / BEPXHBOTO BEHTUNATOPA , 4-BepXHilt i HWXKHI HarpiBanbHi enemMeHTH.

TexHi4YHi XapakTepUCTUKN MOXYTb BYTV 3MiHEHI ©6e3 nonepeHbOro NOBIAOMIIEHHS
3 METOH MOKpALLEHHS! SIKOCTi NPOAYKTY.
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BaLLOMY NMPOAYKTY.

@ MartoHKM B LIbOMY MOCIOHMKY € CXeMaTUYHUMK | MOXYTb HE TOYHO BiAMoBiAaTH

OoTpuMaHi B nabopaTopHUX yMOBax BigMOBIAHO A0 BiAMOBIAHWX CTaHAAPTIB.
3anexHo Big yMoB ekcnnyaTadii Ta HaBKONULLHBOrO CepeaoBULLIa NPOAYKTY Ui
3HAYEHHSA MOXYTb 3MiHIOBATUCS.

@ 3HaueHHs1, Bka3aHi Ha eTukeTKax NpoayKTy abo B CynpoBiAHIN AOKYMeHTalLii,

Kateropii/Tunu / TUCK ra3sy B KpaiHi

Y Tabnuui Hwx4e BN MOXeTe 3HanTW TUM rasdy, TUCK i KaTeropito rasy, ski MoXxHa

BMKOPUCTOBYBAaTK ANA KpaiHW, Ae 6yae BCTaHOBNEHO MPUCTPIN.

KOQM KPAIH KATEFOPISt TUM FA3Y | TUCK

FR catli 2E+3+ 620,20 mbar |G25,25 mbar ﬁigfe 30 1631,37 mbar

BE catli 2E+3+ 620,20 mbar |G25,25 mbar ﬁﬁgfe 30 1G31,37 mbar

RU Catll 2H3B/P G20,20 mbar |G30,30 mbar |G20,13 mbar |G20,10 mbar

cz catli 2H3+ 620,20 mbar  |G392830 |53y 37 mpar
mbar

NL Catll 2EK3B/P G25.3,25 mbar |G20,20 mbar | G30,30 mbar

GB Catl 2H3+ 620,20 mbar  |G3%2830 G534 37 mpar
mbar

IE Catli 2H3+ 620,20 mbar  |G302830 16534 37 mpar
mbar

ES Catli 2H3+ 620,20 mbar  |G302830 G534 37 mbar
mbar

PT Catli 2H3+ 620,20 mbar  |G3%2830 G534 37 mbar
mbar

CH Catli 2H3+ 620,20 mbar  |G3%2830 G534 37 mbar
mbar

I catli 2H3+ 620,20 mbar  |G302830 G534 37 mbar
mbar

SK Catli 2H3+ 620,20 mbar  |G30-2830 G534 37 mbar
mbar

cy Catli 2H3+ 620,20 mbar  |G392830 |53y 37 mpar
mbar

si catli 2H3+ 620,20 mbar  |G392830 |53y 37 mpar
mbar

GR Catli 2H3+ 620,20 mbar  |G392830 |53y 37 mpar
mbar

catli 2ELS3BP  |G20,20 mbar |C239013 1530 37 mbar
PL mbar
Cat ll 2E3P(B/P) G20,20 mbar  |G30,37 mbar

DE Catll 2E3B/P 620,20 mbar |G30,50 mbar

AT Catll 2H3B/P 620,20 mbar |G30,50 mbar

SE Cat Il 2H3B/P G20,20 mbar |G30,30 mbar

T Catll 2H3B/P 620,20 mbar |G30,30 mbar

NO Catll 2H3B/P G20,20 mbar _|G30,30 mbar

MK Catll 2H3B/P 620,20 mbar _|G30,30 mbar

XK Cat Il 2H3B/P G20,20 mbar  |G30,30 mbar
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KOOW KPAIH KATEIOPIA TUN TA3Y | TUCK
RS Catll 2H3B/P G20,20 mbar  |G30,30 mbar
RO Cat Il 2H3B/P G20,20 mbar |G30,30 mbar
DK Catll 2H3B/P G20,20 mbar  |G30,30 mbar
EE Cat ll 2H3B/P G20,20 mbar  |G30,30 mbar
MA Catll 2H3B/P G20,20 mbar  |G30,30 mbar
Fl Cat ll 2H3B/P G20,20 mbar  |G30,30 mbar
HR Cat ll 2H3B/P G20,20 mbar  |G30,30 mbar
UK Catll 2H3B/P G20,20 mbar  |G30,30 mbar
MT Cat | 3B/P G30,30 mbar
IS Cat | 2H G20,20 mbar
LV Cat | 2H G20,20 mbar
LU Cat | 2E G20,20 mbar
BG Cat | 2H G20,20 mbar

Cat | 3B/P G30,30 mbar
Cat | 2H G20,25 mbar
HY Cat| 3B/P G30,30 mbar

Tabnuusa iHXXeKTOpiB

Y HaBefeHin HkYe Tabnuui HaBeAeHO 3HaYEHHS IHXEKTOPIB ANs BCiX TUMIB FOPHOYMX
PEeYoBMH ANsi NEPETBOPEHHS Ha ra3. Bu moxeTe oTpMMaTu 3Ha4YeHHA Ans iHXeKTopa,
nepernsaHyBLUN TEXHIYHY Tabnuuo TUNiB rady, ski MOXXHa KOHBEPTYBaTK BignoBiaHO 4O
BaLLMX rOproYMX MaTtepianis i KpaiHu. IHXeKTopy MOXyTb HEe MocTayaTucs 3 Ballum
npoayktom. Bu MoxeTe oTpumaT oro B aBTOpM3oBaHuX criyxkbax abo B micLi, ae Bu
npvadanv NpoaykT.

30HM NpPUroTyBaHHA

G20,20 |G30,28 30
Motyxwict| MBap mGap G20,10 | G20,13 | G20,25 | G25.3,25|G2.350,13| G30,37 | G30,50
b G25,25 | G31,37 mb6ap mb6ap mbap mbap mbap mbap mb6ap
mbap mb6ap
1 kBT 72 50 90 84 68 80 95 47 43
2 kBT 103 72 125 116 97 110 131 66 60
2,9 kBT 115 87 155 145 108 130 165 80 75
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4 YcTaHoOBKa

A 3aranbHi nonepeaXeHHs

[nsi BCTAHOBMNEHHS Npunaay 3BepHITbCA
A0 HanbnMX4oro aBTOpM30BaHOMO
cepBicHOro LeHTpy. MNpwu nigrotosui
npunagy Ao ekcnnyarauii nepesipte
HaLIAHICTb eNEeKTPUYHUX | ra30BUX
3'eQHaHb, NepLl HixX 3BepTaTmce 4o
aBTOPM30BAHOIO CEPBICHOMO LIEHTPY.
AKWwo 3'egHaHHSA BUKOHAHI HEHafilHo,
3BEpHITbLCA 40 KBanidikoBaHOro
enekTpuKa N yCTaHOBHWMKA, o6
BMKOHAaTW NOTPIOHI HanawTyBaHHS.
Bupo6HuK He Hece BignoBiganbHOCTI 3a
LKoay, 3anofisiHy BHAcnigoK BUKOHAHHS
pobiT ocobamu, ski Ha Le He
ynoBHoOBaxeHi. Lle moxe npussectn fo
aHyrnBaHHA rapaHTii.

Mokyneub BignNoBiAanbHWIA 3a NiQroTOBKY
Micus ANs YCTaHOBKN 1 BUKOHAHHS
€NeKTPUYHMUX | ra3oBuX 3'€AHaHb.
Mpwnag cnig BCTaHOBMTU BiANOBIAHO A0
BCiX MiCLi€BMX HOPM 3 NTaHb ra3oBoro n/
abo enekTpu4HoOro obragHaHHs.

lMepen ycTaHOBKO OrMsiHbTE Npunag Ha
HasBHICTb AedeKTiB. AKLLO TakKi €, He
BCTaHOBIMOUTE MOro. MNoLKoaKeHi
npunagu MoXyTb CTaHOBUTUK 3arpo3y Arnisi
BaLLOi 6e3nekn.

4.1 TpaBunbHe micue AnA

YCTaHOBKMU

PosmicTiTb BUpi6 Ha TBEpAi MOBEPXHI
Yyepes NoBITPONPOBOAN Mif BUPOOOM.
Moro He MoXHa BCTaHOBMIOBATW Ha
OcHoBY 4u m'egectan. Hixku Bupoby He
NOBWHHI 3aHYpOBaTUCS Ha M’SKi
NMOBEPXHi, Hamnp. KAMUM TOLLO.

KyxoHHa nignora mae Butpumatu Bary
NPUCTPOIO 3 ypaxyBaHHAM 4OAaTKOBOI
Barv nocyny Ansi NpuroTyBaHHA Ta
cTpas.

Llen npoaykT € npuctpoem knacy 1
BignosigHo o ctaHgapty EN 30-1-1,
OTXXe, MOro MOXHa BCTaHOBMIOBATH Tak,
Wo6 3agHsA noBepxHs 1 ogHa 3 BiYHUX
CTOPIH CYCiONIN 3 KYXOHHUMU CTiHamu,
Mebnammu ym obnagHaHHAM Byab-AKoro
po3mipy. KyxoHHi Mebni un obnagHaHHs

3 iHWoro 6oky MatTb AOPIBHIOBATH
OyXO0Bil Wwadi 3a po3mipom uum 6yTn
MEHLLUVMMU.

+ |i MoxHa BMKOpUCTOBYBaTU pasoM i3
KyXOHHUMU Lwadamm no obuasa 6oku,
npoTe HeobXigHO 3anuLnTn
LoHameHLle 400 MM BifbHOTO
NpOCTOpPY HazA pPiBHEM KOH(OPOK, a Takox
LLIOHaNMeHLUe 65 MM BiflbHOro NPocTopy
MiX [YXOBKOHO i CTIHKOIO, NeperopoaKoto
ab0 BUCOKO KyXOHHOH0 Lwadoto.

Hood
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* Kpim TOro, gyxoBka Moxe CTOATH
okpemo. 3abesneyTe BirlbHUIA NPOCTIP
LLoHameHLwe 750 Mm Big NoBepXHi
OYXOBKM [0 NMOBEPXOHb Haf Helo.

* FAKLWO Hag NNUTOK BCTAHOBIMIOETHCS
BUTSKKA, 3BEPHITLCA A0 IHCTPYKLIN
BUPOOHUKA BUTSDKKM LLLOAO0 BUCOTU
BCTAHOBIEHHS (MiHIMYM 650 mm).

» KyxoHHi mebni, po3TawioBaHi nopsy i3
NPUCTPOEM, MalOTb OYTU TEPMOCTIKNMUI
(BUTpUMYBaTV TEMNEpaTypy
woHanmeHwe 100°C).

3ano6iXHUIA NaHLLI0XKOK

LLlo6 3anobirTi nopyLueHHI0 piBHOBaru

NPUCTPOIO, 3aKpiniTb NOro NaHLorom

OYXOBKMU, LLIO BXOAUTb 4O KOMMIEKTY

nocTayaHHs.

MonepeaxeHHA. PU3unk nepekmpaHHs!
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MonepeaxeHHs: LLIo6 3anobirtn
nepekuaaHHIo NpUCTPOoLo, HeobxigHO
BCTAHOBMWTU Liei CTabinisyroumin MexaHiam.
3BepHITbCA 40 IHCTPYKLUIT 3 MOHTaxy.
Akwo npunag obnagHaHo ABoMa
3anobixXHUMK naHuoramu(2);
MpukpiniTe rayok (1) 4o CTiHW KyxHi (6),
BMKOPWCTOBYHOYM BiANOBIAHMIN Aobens, i
npueaHanTe 3anobikHn NaHuroXokK (3) oo
rayka 3a gonomoroto cpikcatopa (2).

Gz\ @

[ayok Ans NpueaHaHHS NaHLoXKa
dikcatop
3anobikHWUIA NaHLKOXKOK

AW N =

HapgiHo npuvKpiniTe NaHL0XKOK A0 3a4HbOT
CTiHKM npunagy

o

3apHs cTiHka npunagy
CriHa KyxHi

(o2}

Axwo npunag o6nagHaHO OQHUM
3ano6ixxHum naHurorom(1);

LLlo6 3anobirtn nagiHHo npunagy B pasi
MOPYLLEHHS piBHOBAru, NpuKpIiniTb NOro
3anobiXKHUM NaHLUroM, KM BXOAUTb 40
KOMMMEKTY NOCTa4YaHHs.

BukoHawnTe fii, nokasaHi Ha 306paxxeHHi,
LWo6 3aKpinMTK 3anobiXHUI NaHLIOr Ha
npunagi.

3 _> _> '
o [ D

LLlo6 3anobirtn Haxuny nauTn
@ Brepen, BOiK 4M HaBKic,
3anobiKHMI NaHLOXKOK Mae ByTu
sIKOMOra KopoTLmM. 3anobixHui
NaHLIOXOK AN KYXOHHUX NAUT, He

OCHaLLEeHUX rHi3AoM Ans
BCTAHOBIEHHS CKOOMW.

BeHTUNAL A NPUMILLLEHHS

Y BCiX NPUMILLEHHAX Mae OyTu BiKHO, ke
MOXHa Big4MHUTK, abo aHanoriYHuin oTBIp,
a B AesKNX NPUMILLLEHHSIX TakoX HeobxiaHa
HasiBHICTb NOCTIiHOT BeHTUNALi. 3abip
NoBITPSA AN NPoLecy ropiHHA
BiAOyBa€eTLCA B MPUMILLIEHHI, 1N
BiANpaLbOoBaHi rasv BUAINAOTLCA
6es3nocepenHbO B MPUMILLIEHHS. XopoLua
BeHTUNSALiA — HeobxigHa ymoBa 6e3neyHoi
po60TK NPUCTPOIO.

[Bepi Ta/abo BikHa, WO BiAYMHAIOTLCS
6e3nocepeaHbO Ha BYNULIO

Ha nBepsix Ta/abo BikHax, Lo
BiguMHAOTLCA 6e3nocepeaHbO Ha BYNNLIKO,
NOBWHEH OYTN BEHTUNSALINHWIA OTBIP
BiZMNOBIAHMX PO3MIpiB, 3a3HA4YEHUX Y
TabnuLi HUXKYe, AKUIN BU3HAYaETbLCA
BiQNOBIAHO [0 3ararbHOl NOTYXHOCTI
razoBoOro npunagy (3aransHe CrnoXvBaHHs
rasy npunagom nokasaHe B Tabnuui
TEXHIYHNX YMOB LIbOro NocibHuka
KopuctyBaya). Akwo Asepi Ta/abo BikHa He
MatoTb BEHTUNALINHMX OTBOPIB, SKi
BiAMNOBIAAKTb 3arasfibHOMY CMOXWBAHHIO
rasy npunagom, sk 3asHayeHo B Tabnuui
HWX4e, TO B NpUMiLLLeHHi 060B'A3K0BO
NnoBuHeH ByTN JoO4ATKOBUIA CTaLiOHapHWUIA
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BEHTUNSAUINHMIA OTBIp, W06 3abe3neuntun
BMMOTM LOAO0 MiHiManbHOT BEHTUNALLT
BiAMOBIAHO A0 3aranbHOro CNOXUBaHHS
rasy npunagom. [lo crauioHapHux
BEHTUNAUIVHUX OTBOPIB HanexaTb OTBOPK
B NyCTOTIMiN Lerni, OTBOPU BUTSHKHNX
KOBMakiB (BpaxoBYETbLCHA PO3Mip
TpybonpoBoay) i T.4.

3aranbHe CMOXWBaHHS  MiH. BEHTUNALINHUIA OTBIp

rasy (kBr) (cm2)
0-2 100
2-3 120
3-4 175
4-6 300
6-8 400
8-10 500
10-11,5 600
11,5-13 700
13-15,5 800
15,5-17 900
17-19 1000
19-24 1250

MpumileHHsn, y AkKMx Hemae aBepen Ta/
ab0 BIiKOH, WO Big4YMHAOTbLCS
6e3nocepeAHbLO Ha BYNULIIO

AKo B npuMiLLeHHi, Ae BCTaHOBNEHO
npucTpiv, Hemae ABepen Ta/abo BIKOH, SKi
BiOUMHATbCA 6e3nocepenHbO Ha BYNULIKO,
HeOoOXifHi iHLi NPUCTPOI, AKi OAHO3HAYHO
3abes3neyartb cTauioHapHWUi
HeperynboBaHWU i 3axyLeHnn Bif,
3aKpUBaHHS BEHTUNALIMHMIA OTBIpP, KU
BignoBigae 3aranbHUM BUMOram oo
MiHIManbHOro BEHTUMALINHOrO OTBOPY AN
3aranbHOro CNOXMBaHHA rady npunagom,
3a3HayYeHVM y HaBeaeHil BuLLe Tabnuui.
Takox cnig 4oTpMMyBaTUCSA BigNOBIOHMX
OyAaiBenbHUX HOPM.

AKLo B NpuMiLLieHHi abo y BHYTPILLHLOMY
NPOCTOPi 3HaxoanTLCS BinbLue 04HOro
rasoBOro NPUCTPOHO, Crig 30inbLWnTK
BEHTUNALINHUIA OTBIP Y BiAMNOBIAHOCTI 3
HanBUWLLMM PiBHEM BUMOT, HABEAEHNX Y
Tabnuui Buwe. 36inbLeHHs po3mipy
BEHTUNALINHOrO OTBOPY MNOBUHHO
BignoBigaT HopMaTMBam AN iHLWKMX
rasoBuX NPUCTPOIB.

Takox NOTPIGHO 3anNULLNTK NPOMIXKOK

LwoHanmeHwe 10MM 4O HUXKHBOTO Kpato

ABepen, ski BIQUMHATLCSA BCepeanHy

NPUMILLEHHS, A€ BCTAHOBIIEHO NPUCTPIN.
[MepekoHanTecs, Lo npegmeTn, SK-0T
KAMMMW Ta iHLWi NOKpUTTSA ANg nignoru

TOLLO, HE 3MEHLLYHOTb NMPOMIDKOK, KONn
OBepi 3aKpuTi.

ATy MOXHa BCTaHOBMIOBATK B KyXHi, B
KyXHi-iganbHi Ta XXUTNOBIN KiMHATI, ane He
B MPUMILLEHHi 3 BaHHOO Ta aywem. Mnuty

3a60p0HeHo BCTaAHOBMOBATM B KUTSOBIN

KiMHaTi nnowieto go 20 m3.

He BcTaHoBMONTE NAWTY B NPUMILLEHHI
HWXKYe PiBHS NepLIOro noBepxy, SKLO BOHO
He BiAYNHSAETLCSA LOHANMEHLLE 3 OfHIEl

CTOPOHM Ha PiBHi NepLIOro NoBepxy.

4.2 EnektpuyHe 3'eaHaHHsA

A 3aranbHi nonepep)XeHHs

* Mepw Hix po3noyaTtun Obyab-aki poboTtn 3
€eneKTPOMOHTaXy, BiaKMouiTe BUPIO Big
ernekTpomMepexi. IcHye Hebeaneka
YPaXKEHHS1 eNeKTPUYHUM CTpyMOM!

* [ligknodiTe Npunag 4o po3eTKu/NiHiT i3
3a3eMIEeHHAM, 3aXULLEHOT MiHiaTIOpHUM
BYMWKAYEM BiANOBIAHOrO HOMIHaNy
(onB.TABNULIO TEXHIYHNX
XapakTepucTuk). IMpu BUKOPUCTaHHI
npunagy 3 TpaHccopmMaTopom yn 6e3
HbOrO MOro Crig nigkn4YaTn o
eneKTpoMepeXi, ika Mae 3a3eMIeHHS,
BUKOHaHE KBanigpikoBaHNM eNeKTPUKOM.
Hawwa komnaHis He Hece
BiANOBIAANbHOCTI 3a 36UTKM BHACMgoK
BUKOPUCTaHHSA npunagy 6e3
3a3eMIEeHHs, BUKOHAHOIO BiAMNOBIAHO 40
MicLEeBUX HOPM i MpaBus.

* [MpoaykT NoBMHEH BYTW MiOgKMYEHU OO

€reKkTpoMepeXi TiNbK1N aBTOPN30BaHO
Ta KBanigikoBaHow 0coboto.
"apaHTiNHWI TEPMIH BUPOGY
NOYMHAETLCA NULLE NiCNA NPaBUNbHOT
yCTaHOBKM. BMpobHUK He Hece
BiANOBIAANbHOCTI 3a 36UTKNM, WO
BVHMKaIOTb BHACMiAOK npoueayp,
NpoBeAEeHNX CTOPOHHIMK ocobamum.

* LIJHyp XUBJNEHHA HE MOXHa 3aTUCKaTu

abo 3rmHaTy; BiH HE NOBWHEH
KOHTaKTyBaTu 3 rapsiymmy 4actuHamum
NPUCTPOIO. 3aMiHy NOLLKOXKEHOTO LUHYpa
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XKVBIEHHS Mae BUKOHyBaTW cnevianict
dipMOBOro cepBiCHOro LeHTpy. B iHwomy
pasi iCHye pU3nK ypaKeHHs eNeKTpUYHUM
CTPYMOM, KOPOTKOrO 3aMMKaHHS YK
noxexi!

[MokasHWKM LWoJo Mepexi XXUBIEHHS
MatoTb BiAMNoBiAaTV AaHUM y MAacnopTHIN
Tabnuyui BMpoby. 3anexHo Biag Tuny
npuCTpoto nacrnopTHa Tabnuyka Bnagae
B OKO nicnsl Big4YMHEHHS1 ABepUAT abo
BiZKPUBAHHS HMKHBOT KPULLKM YK
3HaXOAUTLCA Ha MOro 3adHin CTiHL,.
Kabenb enekTpoXuBrneHHs BaLloro
NPUCTPOIO Mae BiANOBIAATM 3HAYEHHAM Y
Tabnuui TEXHIYHNX XapaKTEePUCTHK.
[Micns BcTaHOBNEHHSI NpUCTpoto kabenb
€INEKTPOXUBIIEHHS Mae OyTu nerko
LOCSKHUM (NpoTe Moro He cnif
po3TalloByBaTV HaJ BapUIlbHOK
naHenno). He BukopncToBymnTe
noaoByBayi abo Kinbka po3eTok Ans
NiOKIFOYEHHST XXUBMNEHHS.

Mig yac MOHTaXy eneKkTPoNpPOBOAKN Crlif
AOTPVMYBaTUCS HauioHanNbHUX/MiCLLEBUX
HOPM, SKi CTOCYIOTbCSI €MEKTPUYHOTO
obnagHaHHS, i BUKOPUCTOBYBaTH
BiANOBIAHY PO3eTKY/MiHil0 Ta WTencenbHy
BUINKY Anst AyXOBKW. Y BUMNAAKY, SKLLO
MakcuMManbHa NOTYXHICTb Npunagy
nepeBULLYE XapakTePUCTHKN BUMKN Ta
PO3eTKW/MiHiIi, Cria NigKToYUT NOro
HanpsiMy O CTauioOHapHOI eNneKTPUYHoOI
Mepexi 6e3 BUKOPUCTaHHS LITENCeNbHOI
BUJIKM Ta PO3ETKU/iHi.

HekBanigikoBaHOK 0C000 UM
TEeXHIYHMM MpauiBHUKOM, iCHYE PU3UK
BUOYXY, NOXEXi N OTPYEHHS.

Mepen po3MiweHHAM BUPOBY yTOYHITL
YMOBM MiCLLEBOI ra3opo3nofinbHoi
cuctemu (Tvn i TUCK rasy) i
nepekoHanTecs, Wo napameTpu raay, Lo
BUKOPUCTOBYETLCS Yy BUPODiI,
Bi4NOBiAaTb UMM ymoBaM. YMOBM
perynioBaHHS napameTpiB rasy n TeXHiYHi
XapakTepuUCTUK1 BUpoby HaBedeHi Ha
3aBOACbKNX Tabnuykax (abo B
nacnopTHin iHopmaLii).

AKLLO KOA BaLLOT KpaiHW BIACYTHIN Ha
3aBOACHKIN Tabnunyui, 4OTPUMyHTECH
MiCLIeBUX TEXHIYHMX IHCTPYKLiN A5s CBOET
KpaiHW, NOB’A3aHMX i3 NiAKIHYEHHSIM 40
[xepena rasonocTtavaHHs i1
nepeHanaluTyBaHHAM BUpoby ans
BUKOPUCTaHHS 3 iHWIMMYK TUNamu rasy.
Po6oTu 3 nigknioyeHHs Bupoby Ao
CUCTEMU ra30MoCcTavyaHHsA MOXYTb
BVMKOHYBATU TiMNbKMN BMOBHOBAaXEHi/
niueH3oBaHi/kBanigikoBaHi 0cobu un
TEXHIYHI NpaLuiBHUKN.

BupobHUK He Hece BianoBiganbHOCTI 3a
30MTKW, CIPUYMHEHI gisiMK
HEBMOBHOBaXXeHNX/HeniLeH30BaHnX/
HekBanigikoBaHuX 0cib abo TeXHIYHMX
npawiBHUKIB.

Mepw HiX po3noyaTtn Byab-ski poboTn 3
NiAKMIYEHHA 00 BHYTPILUHBOIO
ra3onpoBoAy, BigKkno4iTh BMPIO Bif
cucTeMm rasonoctavaHHs. IcHye

SAkwo BMpi6 BUpOGRAETLCA i3 KaGenem Hebesneka BuByxy!

Ta WTencenbHOK BUIKOLO: * SKwwo OoBeaeTLCA BUKOPUCTOBYBATH

Balu BUpI6 BUPOBNSETLCS i3 Mifg eaHAHHAM iHWWIA TN rady B npuadaHomy BUpoOi,

[0 enekTpoMepexi kabenem Ta HeobXiHO NPOKOHCYNLTYBATUCS 3

LITEeNcenbLHO BUMKOK. MiAKMIoUiTE BUMKY YMOBHOBaXEHO/NiLIeH30BaHO/

BaLIOro BMpoby 40 3a3eMIIeHOi po3eTkM Ta KBarnicikoBaHoK 0Cob60 abo TEXHIYHUM

3p06iTh eNeKTpUIHE 3'€AHaHHS. MpauiBHUKOM LLOAO BiAMOBIAHOT

. npolenypv nepeHanalTyBaHHs BUPOBY

4.3 Tigknio4yeHHA oo Axxepena OIS BUKOPUCTAHHS! 3 iHLWUMU TUNamu

razonoctavyaHHsA rasy.

* He 3abyBaiTe peTensHo nepesipaTh
MicLie NiaKMYEeHHs 40 mxepena
rasonoctayaHHs Ha repMeTUYHICTb nicny
KOXXHOTrO BUKOPUCTaHHS. BUPOBHMK He
Hece BiOnoBiganbHOCTI 3a Oyab-AKi
30UTKM, SIKi MOXKYTb BUHWUKHYTM BHACMiLOK
BWTOKY rasy, ClpUYMHEHOrO AiaMu
HEeBMOBHOBaXeHVX/HeniLueH30BaHuX ocio,
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A 3aranbHi nonepep)XeHHs

* Y pasi, AKLWOo BCTaHOBMNEHHSA, PEMOHT abo
NigKMYeHHsS1 BUKOHYETLCS
HEeBMOBHOBAaXXEHO/HeNiLEeH30BaHo0/



NoB’sA3aHNMK 3 NiAKITHYEHHSM 00
[pKepena rasonoctavaHHs abo
nepeHanaliTyBaHHsIM BUpoOy Ans
BUKOPWUCTAHHSA 3 iHWMMW TUNamu rasy.
Pu3uk 3aropsiHHsA

¢ FAKWO NiaKIToYeHHs He Bignosigae
HXYeHaBeAEHUM IHCTPYKLIsSIM, BUHUKAE
pV3UK BUTOKY rasy n noxexi. Hawa
KOMMaHisi He Hece BiAnoBiganbHOCTI 3a
CMPUYMHEHI LM 30UTKN.

MigknoyeHHsa oo pxepena
rasornocTavyaHHsi Ma€ 3aicHBaTUCS
nuLLIEe BNOBHOBAaXeHOM/NiLleH30BaHoo/
kBanidikoBaHo 0coboto abo TeXHIYHUM
npawiBHUKOM.

[MepekoHanTecs, O ra3oBui LUMAHT,
SIKUIA BUKOPUCTOBYETLCS A1
NiOKIIOYEHHs 0O mxepena
rasorioctavyaHHs, BignoBigae micuesnm
TEXHIYHUM BUMOram 10 ra3onocTayaHHs.
"HYYKMIA ra3oBuiA LWNaHr HEOOXigHO
nig’egHaTV TakMM YMHOM, LWOO BiH He
TOPKABCS PYXOMMUX YacCTUH i rapsymx
NMOBEPXOHb HABKOJO HbOTO (sIK MOKa3aHo
HVXXYE Ha PUCYHKaX), a TaKoX He
3aTunCKaBCcA Nig Yyac nepeMilleHHs
PYXOMMX YacTWH (Hanpuknaz, BUCYBHMUX
KOHTenHepiB). Kpim Toro, noro He cnig,
po3MilllyBaTu B MicUSX, A€ € MOXIUBICTb
Moro posaaBritoBaHHS.

He nepecyBarite Bupib nicns
3aBepLUEHHS NOro NigKMYEHHs 4o
pKepena rasonocravaHHs. Y pasi
nepeMilLleHHS MOXEe BUHUKHYTU PU3NK
BUTOKY rasy.

[Ons nigknioYeHHa 0o opxepena
rasonocTayaHHs 1 nepeHanaliTyBaHHs
BMPOOY AN BUKOPUCTAHHS 3 iHLLIUMMN
TMNamm rasy HeobXigHO
BUKOPWUCTOBYBATW ranKOBUIA KIHOY.

BubGip cTopoHu nigknio4veHHs rasy

* o6 yHWKHYTM pO3purBY 1 3ropTaHHs
LMaHry nig 4Yac niaknoYeHHs, cnig
BMKOHYBATU MiOKMIOYEHHS LLMSAXOM
NMOBOPOTIB N BENVKUMU KyTamm.

He moxHa 3gasntoBatu, 3ruHaTy,
3aTUCKaTU ra3oBuiA LUNAHr, TOpKaTUCs
1oro npegmMeTamu 3 rocTpUMK KyTamm
abo TopKaTMCS HUM rapsymnx YacTuH

BMpoOy 11 nocyay Ha BUpOOi. ICHye prank
BMOYXy Yepes MOLLKOAXEHHS rasoBoro
winaHra!

He moxHa gonyckaTw, o6 ra3oBuit
LUMaHr TOPKaBCH YaCTUH, SKi MOXYTb
HarpiBaTucs Ao Temnepartypu, Lo Ha

70 °C nepeBuLLy€E KiIMHaTHY

Temneparypy.

Mepepn nigkntoyeHHsM OO mxepena
ra3ornocTtayvaHHsi NnepekoHamnTecs, Lo
MaricTpanbHuUi ra3onpoBig i Wwrylep
ra3oBoro LaHra Bupooy, Lo
NigKNIYaeTLCA A0 AxXepena
rasonocTtavaHHsi, 3Haxo4sTbCs Ha
OfiHOMY 11 TOMY X GoLli.

=eTl—"——1_=
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* FAKLO BMXigHMI OTBIp ra3oBOro LwnaHra 3anyacTuHu ANA NiAKNI0OYEHHS rasy m
Ta rasoBsa MariCTpanb pO3Ta|JJOBaHi He 3 Oetani Ta iHCprMeHTVl, aKi MOXYTb
oAHoro GoKy, nepekoHanTecs, WO Mg Yac  3HagoBUTUCA OIS NiOKITHOYEHHS rasy,
NIAKIIOYEHHS WNaHr He NPOXoauTb Yepes3  papepeHi HUXKYe. 3anexHo Big moaeni Ui
rapsivy 30Hy. YaCTUHM MOXYTb HE nMocTavaTucs pas3oM i3

BMpo6oM. YacTuHu, NnoTpibHi Ans

NigKNIOYEeHHS 00 mxepena

rasonocTayaHHs, MOXyTb BifApi3HATNCS

3anexHo Bifl TUMYy rady 1 TEXHIYHUX HOPM,

SIKi 3aCTOCOBYIOTLCSI B KOHKPETHIN KpaiHi.

YWinbHEHHS :

Cnony4Huii enemeHT EN 10226 R1/2” :

3’egHyBanbHa getanb Ans NigknoyYeHHsa 4o
CUCTEMM NOCTaYaHHs 3pig>KeHoro
HacpToBoro rasy (G30, G31) :

v

BuxigHun razosui WwTyuep :

U

MigknioyeHHa [o AXxepena
rasonocTtayvaHHs. MpupoaHuii ras
 [Nepen BcTaHOBNEHHSAM BUPOOY
HeOobXigHO HaNeXHUM YMHOM MNiaroTyBaTU
M 00 MOHTaXy CMCTEMY NMiAKITHOYEHHS A0
BHYTPILLHBbOro rasonposoay. Ons
nigKnoYeHHs Ao Bupoby HeobxigHo, wob

y IIE=EE 0 Ha BUXOAi CUCTEMM rasonocTaqaHHs Gys
= = BCTAHOBIIEHUIA KnanaH 415 NPUPOLHOrO
=| &= / rasy.
= == « TMepekoHaiiTecs, L0 KnanaH Ans
=| [=||=W NPUPOHOTO rasy € NerkofoCTyMHUM.

L 2 o
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* TigkntoyiTb BMPI6 [0 cuctemu
rnocTayaHHs NPUPOAHOrO rasy y BalloMy
[OMi 32 JOMOMOTOH MHYYKOro ra3oBoro
LunaHra, SK1Min BignoBigae Micuesnm
TEXHIYHUM BMMOram.

» [nsa nigknoyYeHHs 0o oxepena
rasornocTtavyaHHsi HeobxigHO
BMKOPWCTOBYBATW HOBY YLLINbHIOBAbHY
npoKnagky.

* HeobxigHo, Wwob cucrema nogavi rasy
Oyna nigkntoyeHa Yepes rasoBy TpyOy
abo 6e3neyHnin ra3oBUi LLINAHrF 3
pisb6oBUMY DITUHFAMK Ha 060X KiHLISIX.

MNigknioueHHs Tuny EN 1SO 228 G1/2"

1. BcraBTe HOBE yLiNbHEHHS B
3’eqHyBanbHy geTarnb i nepekoHanTecs,
LLO YLLiNbHEHHS1 BCTAHOBMEHO
NpaBUNbHO.

2. 3akpiniTb 3'egHyBanbHy AeTanb Ang
NiOKMIOYEeHHA 40 cMcTeMu nofadi rasy
Ha NPUCTPIi 3a AONOMOrO0 rakoBoro
KMo4a Ha 22 MM, a NoTiM BCTaBTe
3’egHyBanbHy AeTanb y 3’e€QHyBanbHy
AeTanb 3a JONOMOro0 raikoBOro Kirova
Ha 24 MM.

3. Micnsa nigkntoyeHHs HeobXiaHO
nepeBipuTK 3'€QHyBanbHy AeTanb Ha
npeamMeT BUTOKY.

MigknioyeHHs Tuny EN 10226 R1/2"

1. BcTaBTe HOBE YLUiNbHEHHSA B
3’eqHyBanbHy getanb A5 NigKNoYeHHs
[0 cuctemu nogadi NnpupoaHoOro rasy i
nepekoHanTecs, Wo YLiNbHEHHS
BCTaAHOBIEHO MPaBUSIbHO.

2. adikcyBaBLUM LWITYLIEp BUPOOY Ansi
NigKNtoYeHHs 4o mkepena
rasonocTaYyaHHs rankoBUM KItoYem Ha
22 MM, NnpuegHanTe 3’eQHyBarnbHy
JeTanb [o wTyLepa cuctemMu nogadi
rasy Ha Bupib rankoBuM KIto4eM Ha
24 MM, a NoTiM HafiHO 3aTArHITH .

20-25 Nm

3. BcraBTe HOBY yLinbHIOBaNbHy
NpoKagKy B WnaHr/Tpydy 6eaneyHoro
rasy. NepekoHavTecs, WO Npoknagka
BCTaHOBJIEHA NPaBUIbHO.

4. ObmoTanTe repMeTUYHUIA MaTepian
HaBKoOIo pi3abOOBOI YacTMHU 3'eHYyBava.
Mip’eqHanTe pisbboBY YacTUHY
3axMLLEHOrO ra3oBoro LnaHra/Tpybu oo
3’egHyBayva 3a OMNOMOrOK raikoBoro
Krtoda Ha 24 MM, a noTiM HaginHo
3aTArHITh ii, yTpMMyroumn 3'egHyBay Ha
MiCLli 3a JOMOMOrOH rarkoBOro Krnroya

Ha 24 mm.
NG: G20,G25

5. TMicnsa nigknoYyeHHs HeobxigHo
nepeBipuTK 3’€4HyBarnbHy getanb Ha
npegmeT BUTOKY.

MigknioyeHHa [o AXxepena
rasonoctayvyaHHs. 3pigxeHuit HadToBMIA
ras

* Lo6 3anobirtn BuTOKY rasy, cnig
nigkno4aTy BUpiO y Takui cnocib, wob
BiH pO3TaLLOBYBaBCH sikoMora 6nmkye 4o
Micsiua 3’€AHaHHS 3 J)KeperioM
rasonocTavaHHs.

* [1na nigkntoveHHa 0O axepena
rasonocTtadyaHHsi 3Hago00uTbCs
NNacTUKOBWUIA ra30BUIA LUNAHT i
BiNOBIAHWUI MOHTaXXHUIN XOMYT.
HeobxigHo BMKOpUCTOBYBaTH
MNacTUKOBUIA ra30BUN LUSIAHT i3
BHYTPILWHIM giameTpom 10 MM i
OOBXMHOLO, WO He nepesuLlye 150 cm.
HeobxiaHo, Wob nnacTUKOBUIA LLNaHT
OyB repMeTUYHUM | JOCTYMHUM Ansi
ornsay.
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* HeobxigHO perynsipHo nepesipsTu
CMpaBHICTb ra3oBMX NPUCTPOIB i CUCTEM.
Perynatop, wnaHr i noro xomyt
HeOobXiHO perynsipHO NepesipATn i
nepioanyHo 3amiHBaTK BiAMNOBIAHO 40
TEePMiHiB, PEKOMEHO0BaHNX BUPOOHUKOM, ®
abo B pasi notTpebu. 2873

» [nga nigknioYeHHs 4o Axepena
rasonocrayaHHs HeobXxiaHO
BMKOPUCTOBYBATW HOBY YLLUINbHIOBANbHY

5. Micnga nigknoyeHHs HeobxigHo
nepeBipuTy 3'egHyBarnbHy AeTarnb Ha
npegmeT BUTOKY.

MPOKNazaKy. K i o

« Heo6xiaHo, Wob niakmoueHHs Ao n_epealpxa repMeTUYHOCTI B MicLi
[bKepena rasonocrayaHHs NIAKNIOYeHHA _ _
34iNCHIOBanNocs 3a 4ONOMOroK ra3oBoro + lNepekoHanTecs, WO BCi py4kn Ha BUPOGI
winaHra abo TBepAoro 3'€AHaHHs. 3HaxoAaTbCsl Y BUMKHEHOMY MOJIOXKEHHI.

lMepekoHanTecs, Wo nogavy rasy
BiAKpMTO. [INA KOHTPOIO BUTOKY ra3y
NPUroTynTe MUNbBHY NiHY N HAHEeCITb il Ha

3'cHaHHA 3a 4,0MOMOrol0 3aTUCKHOIO
(6e3pizbGoBOro) ra3oBoro WaHra

1. BcraBTe HOBE yLiNbHEHHS B MicLle MiAKMYEHHS LWnaHra.
3'efHyBanbHy AeTasnb Ans MiAKIIOYEHHS  « Y pasi BUTOKY rasy Ha HamUmeHiin YacTuHi
[0 oxepena 3pigkeHoro HapToBoro 3'ABNATLCA MUNMbHI OynbbaLukn. Y
rasy v nepekoHamTecs, WO YLiNbHEHHS LbOMY BMMNAZKY LLie pa3 nepesipTe micle
BCTaHOBMEHO NPaBMIILHO. NigKIOYEHHS [0 Axepena

2. 3akpiniTb WTyLep BUpoby ans rasonocradaqHs.

MIAKIIOYEHHS 10 pKepena * 3aMiCTb MUsIa MOXHa BUKOPUCTOBYBATM
ra3onocTayaHHs raikoByM KIHYeM Ha HaABHI B NPOA&XY CNpel Ans Nepesipku
22 MM, NpueaHaiTe 3'eaHyBanbHY BWTOKY rasy. 5

AeTarnb [0 WTyLepa cUCTeMM noavii * Y pasi BUTOKy rasy nepekpuiTe nopaqy
rasy Ha BUPI6 railkoBUM KrloyeM Ha rasy v MPOBITPITL NPUMILLEHHS.

« [Insi KOHTPOJSIHO BUTOKY ra3y 3aGopoHEHO
KOPUCTYBaTUCS CIPHWUKOM YK
3ananbHUYKOL.

24 MM, a NoTiM HaAiAHO 3aTArHITh .

4.4 Po3miweHHA BUpoOy
1. TlocyHbTe NPUCTPIN 4O KyXOHHOI CTiHW.
2. 3akpiniTb 3anobiKHMIA NaHLor.

3. PerynioBaHHA HiXXOK OyXOBOI Lwadu
3. BCTaHOBITb MOHTaXHW XOMYT Ha OOMH PerynioBaHHs HDKOK iyX0BOi wachm

KiHeL|b ra3oBOro LraHra. Po3m’ kWit UYepes BiGpaLii nif Yac BUKOPUCTAHHS
KIHELLL rasoBoro Linatra, 4o AKoro nocyn Moxe pyxatucs. Lliei HebeaneyHoi
MPUEAHAHO XOMYT, NOMICTVBLUM MOTO B cuUTyaUuil MOXHa YHUKHYTU, SKLLO NPUCTPIN
KUnnsdy BOAY Ha OAHY XBUIMHY . BMPIBHSIHO Ta 36anaHCoBaHo.

4. BcraBTe po3M’siKLLIEHWI KiHeLb ra3oBoro  [Ing rapaHTyBaHHSA Ge3neku BUPIBHANTE

LnaHra Ao ynopy B 3'egHyBarnbHy NPUCTPIn, BigperynioBaBLLM YOTUPU HIDKHI

Aetanb. HaginHo 3aTArHiTe XomyT 3a HI>KKM, moBepTaroum ix npaBopyy abo

[OMOMOrOH BUKPYTKU. niBopyv, i cyMicTuBLUM piBeHb 3 poboyoto
NoBEepXHelo.
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OcTaHHSA nepeBipKa

1. BukoHaliTe NOBTOPHE MiAKMYEHHS A0
MepeXi eNneKkTPOXXNBIIEHHS.

2. TepeBipTe pobOTY ENEKTPUYHUX
QYHKLIA.

3. Bigkpuiite BeHTUNb nogavi rasy.
MepeBipTe HagiNHICTb yCix 3'€QHaHb.

5. 3ananitb KOHGOPKM N NepeBipTe Ha
nosiBy nonym's.

Monym'a mae 6yTn GnaknTHUM i
MaTu 3BUYanHy popmy. AKLLO
nonym's XoBTilLae, nepesipTe

NPaBUIIbHICTb MONOXEHHS KPULLIKM
KOH(POPKM abo OYNCTITb KOHPOPKY.

4.5 Mepexig Ha iHWKKA TUN rasy

A 3aranbHi nonepe)KeHHs

* Mepw Hix po3noyaTtu Byab-aki poboTtu 3
NiAKNIOYEHHS1 40 BHYTPILLHBOMO
rasonposofay, BiAKMouiTe BMPIO Bia
CUCTEMM ra3onocTavaHHs. IcHye
Hebesneka BMOyXy!

» [nsa Toro, wob Bupib cTaB NnpyaaTHUM
ANsi BAKOPUCTaHHS 3 iHLWMM rasom,
HeobXiaHO 3aMiHUTK BCi ra3oBi
dOPCYHKM, a ra3osi KpaHu
BigperyntoBaTh B PEXMMIi XONOCTOro
xoay.

* [Micns Toro, sk BUpi6 HanawToBaHO Ha
BUKOPWUCTAHHSA 3 iHLIMM TUMNOM ra3dy, HOBY
Tabnuyky i3 3a3Ha4YeHHsAM Tuny rasy
(mocTtavaeTbCs B NakeTi i3 3anacHMMM
YacTUHaMK) NOTPIGHO HaknNeiTh Ha
NOTOYHY 3aBOACHKY Tabnumuky,
po3TalloBaHy Ha 3afHii CTiHLi Kopnyca
BMpPOOY.

 [Nepenik B3aemo3aMiHHMX TUNIB i KnaciB
rasy ans npuagdaHoro Bupoby 3a
KpaiHamu HaBefeHo B po3aini «Knacu/
TUNW/TUCK rasdy 3a KpaiHaMm.
O3sHanomTecs 3 iHpopMaLieto woao
B3aEMO3aMiHHMX TUMIB rasy y BalloMy
perioHi, HaBeeHo B Tabnuui B Lbomy
po3aini. Hemoxnueo 3aincHioBaTN 3aMiHy
Ha TUNK rasdy, He 3a3HauyeHi B Ui
Tabnuui.

* MoxnuBo, Lo 3anacHa opcyHka, ska
NiAXOAWUTb ANg TUMy rasy, ki Bu
36upaeTecs BUKOPUCTOBYBaTH 3aMiCTb
NOTOYHOrO TUMY, HE MOCTA4YaeTbCs Ppa3oM
i3 BpoboMm. MoTpibHi HopCyHKM MOXHA
npuadati B aBTOPM3OBaAHOMY
cepBiCHOMY LieHTpi abo B MicLi
npuabaHHsa BMpoOy.

» [MapameTpu OPCYHOK i TUNWK rasy, ki
cnig BUKOPYCTOBYBATU A5si NarbHUKIB,
HaBeeHO B KiHUi po3ainy. BukoHawnte
NigKMYEHHS TUNY rasy, sikuii NoTpibHO
nepeobnagHaTtu, Ik on1caHo B po3aini
NiOKMOYeHHS rasy.

YacTuHu ans nepeHanawiTyBaHHs BUPoBy
AN BAKOPUCTAHHSA 3 iHWIMM TUMOM ra3sy
Hwx4ye HaBeaeHi 306paXeHHs YacTuH Ta
iHCTPYMEHTIB, AKi MOXyTb 3HagobuTuCs
ONSA nepeHanaliTyBaHHs BUpoOy Ansi
BMKOPUCTaHHS 3 iHLIMM TUMOM raay.
3anexHo Big Moeni i YacTVHU MOXYTb He
rnocravaTmcs pa3om i3 BUpobom.

XKuknep

(7

<DopcyHKa nanabHUKa

3amiHa chopcyHOK nanbHUKIB

1. TMepeBeaiTb yCi KHOMKN KEPYBaHHS Ha
naHeni kepyBaHHS y BUMKHEHe
MOMOXEHHS.

Mepekpunte nopavy rasy.

w

3HIMITb KPULLKY Ta KOPNyc KOH(OPKW.

B

3HiMiTb ra3oBi popcyHku, obepTatoum ix
NpOTU rOANHHUKOBOI CTPINku (3a
A0NOMOroto ravikoBoro krtova Ne 7).
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BcTaHOBJIEHHSI MiHIMaJIbHOrO MOTOKY rasy
AJSl BEHTUJIB BapWIbHOI NaHeni

© 1. 3ananitb KOHOPKY, AKy crig
@ BiAperynioBaty, i, TOBEPHYBLLN PYYKY,
3MEHLUITb FOPIHHSA 40 MiHIMyMY.

2. 3HiMIiTb pyyKy perynstopa 3 KpaHa

5. Akwo npuabaHnii BUpi6 ocHaleHui nopati rasy.
nansHukom BOK 3 GiyHoto dhopcyHKoto, 3. [o revHTa perynioBaHHs nogadi rasy
BUMITb POPCYHKY, BUKOPUCTOBYHOUN 3aCTOCOBYWTE BUKPYTKY BiAMOBIOHOrO
rankosum krod Ne 7. po3mipy.

4. [1ns ckpanneHoro HapToBOro rasy
(byTaH-nponaH) cnig NOBEPHYTU MBUHT
3a roAVHHUKOBOLO CTpinkot. [Anga
NPUPOAHOro rasy crig oavH pa3
NOBEPHYTU MBUHT NPOTU rOANHHUKOBOT
CTPINKW.

= HopmanbHa B1McoTa npsiMoro

H nonyM's y NONOXEeHHI
@ a Aeskux nanbHMKax KOHOPKK MiHIMaNLHOTO MOTOKY Mae

dopcyHKa 3akpuTa MeTareBoro CTAHOBUTY 6-7 MM.
yacTtuHoto. o6 3amiHnTK

popcyHKy, Tpeba 3HATU Lito 5. AKuwo nonym's BuLLE, NOBEPHIThL MBUHT
MeTaneBy KPULLKY. 3a roAVHHNKOBOIO CTPISIKOIO B n0Tpi_6He
] ] ] MOMOXEHHS, AKLLO HIDKYe — MOBEPHITb Y
6. BcTaHOBITL HOBI ra3oBi POPCyHKM. 3BOPOTHOMY HarnpsIMKy.
(BacTocoByiiTe MOMEHT 3aTAryBaHHs )
4 Hw.) 6. HacaMKmeu,b 0N KOHTPOIO
. ) nepeBe/iTb KOH(POPKY Ha BUCOKE
7. MepesipTe BCi 3'eAHaHHA, OG- nonyMm's, fani — Ha MiHiMansHWiA NoTiK i
NnepeKkoHaTUCS, LLIO BOHW BUKOHAHI nepe.ipTe, Y1 ropUTh NONYM's..

©e3neYyHo 1 HafdinHo.
7. TloNOXeHHs rBUHTA perynioBaHHs

: IHOPMALLitO LLOAO PO3TALLYBAHHS nofadi 3anexuTb Big TUNY KpaHa nogadi

HOBWMX (bopcyHOK HaBedeHo Ha rasdy, BAKOPUCTOBYBaHOIo y NpUCTPOI.

iXHin ynakosUi abo B Tabnuui
/ |

po3TallyBaHHs POPCYHOK Ha.

8. lMicnsa nigknioyeHHs HeobxigHo
nepeBipuTh POPCyHKN Ha NpeameT
BUTOKY.

He Hamarantecsa BUTAITN BEHTUNI
ra3oBmMX KOHPOPOK, 32 BUHATKOM
aHomMarnbHMX ymoB. [1ns 3amiHu

BEHTUNIB CNif 3BEPHYTUCA OO0
aBTOPM30BaHO| CEPBICHOI CryXou.

1 T[BWHT perynioBaHHsA nogadvi rasy
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Micui 3'eHaHHSA iHXXEeKTOopa € BUTIK
rasy, MuibHa Boga rnoyHe niHntucs. Y
LbOMY BUMaAKy 3aTAMHITb iHXeKTOop i3
BiANOBIAHUM 3YCUNNAM i MOBTOPITb
KpOK 3 Le pas.

1 TBWHT perynioBaHHa nogadi rasy

MepeeipKa iHXeKTopa Ha BUTOK
MepL HixX NpoBOAMTU MOAEpPHI3aLito
BMpOOY, NepekoHanTecs WO BCi KHOMKM
KepyBaHHS BUMKHEHO. [icnsi HanexHol

4.  {Kuio niHa 3anuLaeTbcs, NOTPIGHO
HeraHO BUMKHYTU nogady rasy Ao

3aMiHM IHXXEKTOPIB KOXEH i3 HUX cnif, BNpo6y Ta 3aTe{|e¢0F_|yBa_TVI bo

nepeBipuTW Ha BUTOK raay. yMOBHOBaXEHOI CepBiCHOI cnymém abo

1. [lepeKkoHaiTecs, Lo Nofgayy rasy Ha NUEH30BaHOMY TEXHIYHOMY d)a?('BU.'O-
BUPI6 YBIMKHEHO, 3a/IMLLIMBLUN BCi He BuKopucTOBYyiTE BMPI6 [0 Bi3NTY
KHOMKM KepYBaHHSA B MOJIOXKEHHI npeAcTaBHWUKa aBTOPU30BaHOI
BUMKHEHO. CepBiCHOT CNyX6Mu.

2. KoxeH 3 0TBOpIB iHXeKTopa
3aKpMBaETbCA NanbLEM i3
BiANOBIAHUM 3ycUNNAM Ans
3YNMUHEHHSA BUTOKY rasy nicns
YBIMKHEHHS BifNOBiAHOT KHOMKMN
KepyBaHHS, i BOHa YTPUMYETbCA B
HaTUCHYTOMY MOSOXEHHI, W06 ras Mir @
noTpanunTu [0 iHXeKTopa.

© &

3. 3a 40noMororo HeBENUKOI LWiTKK
HaHEeCiTb MiAroTOBNEHY MUJIbHY BOAY Y
MicLi 3'eHaHHSA iHXEKTOPa; SKLLO B

5 MNeplie BUKOPUCTaHHS

Mepen noyaTkoM BUKOPUCTaHHSI BUPOOY 2. BuTdrHitb 3 AyxoBoi wadw yce
peKoMeHOyETbCA BUKOHaNTe Aii, BKa3aHi B npunagas, ske noctaBnAeTLCA B
HWXXYeHaBeOeHVX po3ainax. KOMMMeKTi 3 BUpobom.

5.1 MNMoyaTkoBe O4YNLLEHHS

1. BHimMiTb yCi nakyBanbHi maTepianu.
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YBIiMKHIiTb BUPI® Ha 30 XBWMKH, a NOTiM
BUMKHITb MOro. Takmm YMHOM, 3anuLLKn
Ta Wwapw, siki, MOXNMBO, 3aNULLINMNCS B
nevi nig Yac BMpoBHMLTBA, CNanioTbCs
Ta OuULLIATLCS.

B npoueci kopucTyBaHHs BUpo6om
BMOEpITb HanBULLY TemnepaTypy 1
pobounin pexnm, B SKOMy npautorTb YCi
HarpiBanbHi enemeHTn BupoOy. [us.
po3ain «Poboui pexumn gyxoku». MNpo
cnocobu ekcnnyaradii AyXOBK/M MOXHa
[i3HaTUCs B po3aini HUXKYe.

3auekaiiTe, MOKM [yXOBKa OXONOHE.

MpoTpiTb NoBepxHi BUpoby BOMNOrow
raHyipkoto abo rybkoto Ta BUCYLiTb
TKaHMHOI0.

Mepep, BUKOPUCTAHHAM NpUNagaa
BUKOHaWTEe HMKYEeHaBeeHe.

[NouuncTiTe Npunagas, ske BunmaceTe 3
OYXOBKM, MM1IOYMM 3acobom, Bodo Ta
M’SIKOHO TYOKOH ANS YNLLEHHS.
NOBIOOMINEHHA: Oeski 3acobu ans
MUTTS A YMLLLEHHSI MOXYTb MOLLKOAUTM
noBepxHto. Mig Yac YnLLEHHS He
BMKOPUCTOBYWTE abpa3nBHi MutoYi 3acobum,
NMOPOLLKMX Ta KPEMU ANs YNLLEHHS abo
rocTpi npegmeTn.

NMOBIAOMIJIEHHA: MpoTsrom Kinbkox
roauH nig Yac NepLIoro BUKOPUCTaHHS 3
NPUCTPOIO MOXE NMPOCOYYBaTUCS OUM i
3anax. Lle HopmanbHa cutyauis, i noBiTps
O4YUCTUTBLCS 3a HAsiBHOCTI BiAMNoOBigHOT
BeHTUNSAUIi. YHukanTe 6e3nocepeaHboro
BOMXAHHSA YTBOPHOBAHUX UMY 11 3anaxis.

6 TlMpaBuna ekcnnyaTauii BapunbHOI naHeni

6.1 3aranbHa iH(phopMmauisa npo

BUKOPUCTaAHHA neui

3aranbHi nonepemkeHHsA

PoawmillynTe kacTpyni Ta naTenbHi Takum
YMHOM, LWOB6 PYYKU HE 3HAXOAUNUCH Hag,
KOHgopKkamu, o6 3anobirtu ix
neperpiBaHHIo.

He BukopwucToByiTe He3banaHcoBaHi Ta
Nerko HaxmnsaAynes KacTpyni/naTensHi
Ha neui.

) ]

v 2 4 X

He HarpiBanTe kacTpyni/naTensHi Ta
KacTpyni nopoxHimu. Kactpyni Ta
npunag MoxyTb OyTV NOLUKOOXKEHI.

He 3anantonte nanbHukn 6e3 KacTpynb
abo naTtenbHb Ha BiANOBIAHI kKOHAOPL.
3aBxan BUMUKaNTE KOHAOPKKM nevi nicns
KOXXHOIO BMKOPUCTaHHSI.

AKwo BK BUKOpMCTOBYETE Niy 6e3
KacTpynb abo CKOBOPIAOK, BU MOXeETe
MOLLKOAMTUN Npunag. 3aBxan BMMuKanTe
KOHPOPKK MneYi Nicrsi KOXXHOro
BUKOPUCTaHHS.

* [loknafiTe AOCTaTHIO KiNbKiCTb Ki B
KacTpyni i CKOBOPIAKN. TakMM YMHOM, BU
MOXeTe 3anobirTv BUNMBAHHIO iXi 3
KacTpynb/CKOBOPIAOK, i BaM He MOTPiOHO
Oyae uicTuTu niv 6e3 notpedu.

* He po3amillynTe KpULLIKN KacTpyrb Ta

CKOBOPIJOK Ha KOH(popkax/3oHax Harpisy.

» Poamiwynte nocya B LEHTpi Ha
KOHOpKax/30Hax HarpiBy. AKLIO BU
Xo4eTe po3MICTUTU MOCYA Ha iHLLIN
KOHOPLIi/30Hi HarpiBy, He nocysanTe
noro o 6axxaHoi KOHMOPKY; NIQHIMITE
10ro croyatky, a noTiM NoKnagitTb Ha
iHLLY KOHCDOPKY.

* Po3mipu kacTpynb/CKOBOPIAOK MOBUHHI
BignoBsigaTn po3mipy nonym’s.
BcTaHoBITL rasoBe nonym’s Takum
YMHOM, W06 BOHO He BUCTYNano 3a
OCHOBY rOpPLLMKa/CKOBOPIAKN | MOMICTITb
KacTpyni/natenbHi Ha Tpumay KacTpyni,
LleHTpYoun noro. He BukopucToBymnTe
BENVKi KacTpyni/kacTpyni, Lwob
3akpvBaTty Binblue ogHiei KOHOPKM.

m& LLLLY ’d
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PekomeHf0BaHi po3Mipu KacTpynb/
CKOBOPIfO0K

Twun KOHOPKM BapubHOI NOBEPXHI HiameTp kacTpyni - cm
[opaTtkoBa koHdoOpKa 12-18
3BuYariHa koHdopka 18 -20
LLIBnaka koHdopka - KoHdopka ans kasaHa 22-24

He BMKOpUCTOBYITE KacTpyi/ckoBOpiaKK,
AKi NepeBULLYIOTb 3a3HaYeHi BuLLe
po3Mipu. BukoprcTaHHs ckoBOpiaok/
ropLUMKIB BinbLUMX pO3MipiB, HiX
3a3Ha4YeHo, MOXe CNPUYNHUTU OTPYEHHS
YagHMM ra3om Ta neperpis Nnpunernmx
MOBEPXOHb Ta py4ok. Kpim Toro, Ao
BapuIibHa NOBEPXHS BaLLOro NpoayKTy
CKIIsiHa, Ha il MoBepXHi BiabyaeTbcs
neperpis, i NPOAYKT Oy/ie NOLUKOAXEHUIA.
BukopucTaHHs MeHLINX KkacTpyrb/
CKOBOPIZOK MOXe NpM3BECTU 40 ONiKiB Bif
nonym’s..

6.2 EkcnnyaTauisi noBepXOoHb Ans
roTyBaHHs

Pyuka ynpaeniHHs ra30BMM NanbHUKOM
(xoHcpopkoIo)

o1 BUMKHEHE MOJIOXEHHS
vo  ManeHbke nonym's: HaiHux4a noTyXHicTb rasy
&6 Benwuke nonym's: HanBuLa NOTyXHICTb rasy

Bu MoxeTe kepyBaTV BapuIbHOK NaHEMNo
3a [OMOMOrOK0 Py4oK ynpasniHHSA. KoxHa
py4Ka Kepye BianoBigHO KoHdopkoo. Bu
MOXETe BU3HAYUTK, sika pydKa SKUM
nanbHUKOM Kepye, 3a JOMOMOrol CYMBONIB
Ha naHeni kepyBaHHS.

[Mpu BUKIIOYEHHI (BEPXHE NOMOXEHHS) B
KOHpopui rady Hemae. icnsa BKMNOYEHHS
KOH(POPKMN BU MOXETE NoYaTu rotysaTy,
BigperyntoBaBLLM piBEHb ra3y 3a
[0MoMoroto pyyku. BectaHoBiTb BaxaHy
MOTYXHICTb FOTYBaHHS, NOKPYTVBLUW PYYKY
BigMoBiaHO o6paHoMy cUMBONY.

3ananioBaHHs ra3oBuUX KOHGOpoK

v’ [a30Bi KOHOPKN 3anantoTbCs 3a
[OMOMOroH PYy4OK yrnpaBniHHS.

HaTucHiTb Ha KpaH (py4Ky) nanbHuKa.

2. HaTtuckarum Ha py4Ky, MOBEPHITb ii
NpOTW rOANHHUKOBOI CTPINKM A0
BEITMKOro CMMBOITY NOMyM's.

3. Tlig Yac uboro BUHKKaE ickpa, sika
3anarntoe ras.

4. lMicns no4aTkOBOro 3anasntoBaHHS
NPOAOBXYNTE HAaTUCKATU Ha PYUKy
npotsrom 3-5 cekyHa.

5. Akwo nicna HaTUCKaHHA Ta BignyCcKaHHSA
PY4KM ra3 He 3anantoeTbCsi, NOBTOPITh
TOW camui npouec, HaTUCHYBLUW Ha
py4yKy npoTsrom 15 cekyHA.

BignycTiTh KHOMKY, SKLLO NanbHWK
@ He 3ananuTtbcs npoTsarom 15
cekyHA. 3adekanite npuHanmHi 1
XBWUIMUHY, NepLU H>X NOBTOPUTH
cnpoby. ICHye pU3nK CKynyeHHs

rasy i Bubyxy!

6. BigperyntonTte 6axxaHui piBeHb
MOTYXHOCTI.

BUMKHeHHS ra30B1X KOH(POpPOK

[NepeBeaiTb pyyKy KOH(OPKM Y BUMKHEHE

NONOXeHHSA (BEPXHE).

Akwo nonywm's nanbHuKa
BMNaAKOBO 3racro, NoBepHiTb KpaH
KOHdpopku. He HamaranTecs 3HOBY

3ananunT KOHPOPKY NPUHaNMHI 1
XBUIUHY.

3ano6ixHuii MexaHi3M BiKNIOUYEeHHA rasy
B akocTi 3anobixxHoro 3axogy npotu Bubyxy
Yyepes BUTIK rasy vyepes BepxHi NanbHWKK
cnpavboBye 3anobiXKHUIA MexaHi3M, AKUiA
HeranHo nepekpuBae nopadyy rasy.
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1 3anobixHe BigKNOYEHHS rasy

7 BukopucTaHHA OYXOBKU

LLlo6 akTnByBaTU 3aN06iKHWIA MEXaHI3M
BiOKIMIOYEHHS rasy, yTpuMymnTe KpaH
KOH(OPKN HATUCHYTUM LLie NPOTSrom 3-5
CeKyHZ, Nicns BKIOYEHHS NAUTW.

BignycTiTe KHOMKY, SKLWO KOHdOopKa
@ He 3ananuTbca npoTarom 15
cekyHz. 3avekante npuHanmHi 1
XBUIHY, NEPLL Hi>X MOBTOPUTH
cnpo0y. ICHye pM3nK CKYyMYeHHS

rasy i Bubyxy!

7.1 3aranbHi BigoMocTi npo
BUKOPUCTAHHA OYXOBKU

BeHTUNATOP OXOJNMOAKEHHA

( BigpisHsieTbCA 3anexHo Big moaeni
BUpoOy. Moxe He icHyBaTu y BaliomMy
BUpOGi. )

Y Bawomy BMpOGi BUKOPUCTOBYETLCA
BEHTUNATOP OXONoAXeHHs. BeHTunarop
OXOMNOMXEHHSA aKTUBYETbLCA aBTOMATUYHO
TOZj, KONu Lie HeobXiaHO, Ta OXOMNOMAXYE
PpOHTanbLHy NOBEPXHIO BUPODY Ta mebni.
BiH aBTOMaTUYHO BUMUKAETLCS MO
3aBEPLUEHHIO NMPOLECY OXONOOKEHHS.
"apsiye noBiTpsi BUBOAUTLCS Yepes
aBepusaTa ayxosoi wadu. 3abopoHAETbCA
y 6yab-akun cnocib 6rnokysaTu Ui
BEHTUNSAUINHI OTBOpY. HEBMKOHAHHS Li€i
BMMOTIM MOXe MPU3BECTU OO HAAMIPHOIrO
HarpiBaHHsi 4yx0Boi Wwadu. BeHTnnstop
OXONOMXXEHHS MPOAOBXKYE NpauoBaTtu Mig
Yac BUKOPUCTaHHSA AyXOBOi Wwadu abo
nicns il BAMKHEHHS1 (Mpubnn3HoO NpoTsarom
20-30 xBunuH). AKLO 418 rOTyBaHHSA
BMKOPUCTOBYHOTHCS NPOrpamHi
HanawTyBaHHA TanmMepy OyXOBKM,
BEHTUNATOP OXONOAXKEHHS, a TaKOX YCi
iHWIi pyHKUiT Oyae BUMKHEHO Mo
3aBepLUEHHI0 Yacy BunikaHHA. KoprcTtyBay
He MOXe 3MiHIoBaTK HanalUTyBaHHS Yacy
po6OTY BEHTUNATOPA OXONOAXKEHHS. BiH

BMUKaETbCA Ta BUMUKAETLCA aBTOMaATU4YHO.

Lle He € HecnpaBHIcTIO.

OcBiTneHHs AyxoBoi Wwadu

OCBITNEHHA AyXOBOI LWadn BMUKAETLCS
aBTOMaTMYHO Ha MoYaTKy BUMIKaHHS. Y
AEAKNX MOJENAX OCBITNEHHSA 3aNMLLIAETLCS
BBIMKHEHUMM Mig Yac BMMiKaHHSA, a B iHLLNX
MoAensx Yepes AesikMin Yac BUMUKAETLCS.

7.2 Ekcnnyartauis 6noka KepyBaHHA
DYXOBKOIO

YBIMKHEHHSA1 lyXOBKH

[lyxoBka no4mHae npautoBaTy nicns Toro,
AK BUGpaHo B6axxaHuin pobounii pexmm
roTyBaHHS LUMSXOM MOBOPOTY perynartopa
pexuMiB, i BCTAHOBMNEHO MEBHY
TemnepaTypy LASXOM NOBOPOTY
perynstopa TemnepaTypum.

BMMKHEHHSI lyXOBKH

[yx0BKy MOXHa BUMKHYTY LLIISXOM
BCTaHOBIIEHHS PErynsATopa PeXnMiB i
perynsitopa TemnepaTypu B NOSNIOXKEHHS
BMMKHEHHS! (BEPXHE MONOXEHHS).

BubGip TemnepaTypu i po6o4oro pexxumy
AYXOBKMU.

MoxHa rotyBaT B py4HOMY pexumi
(kepytoum NpoLIeCOM CaMOCTINHO),
BMOpaBLLK TemnepaTypy 1 pobounii pexum
ANsi KOHKPETHOI CTpaBu.

P / C

o / [

UK/ 38



1. 3a [oMoMOrot perynsatTopa pexvmias
BMOEpiTb NOTPIOHNIA POBOYMIA peXM
rOTyBaHHS.

BukopurcToBYtOUM perynsitop
TemnepaTypu, BCTaHOBITb GaxaHy
TemnepaTtypy roTyBaHHs.

= [lyxoBKka NoYHe npautoBaTh HeramHo
BiANOBIAHO 40O BUOPAHOro pexnmy 1
TemnepaTtypu, 1 0OAHOYaCHO
BBIMKHETbCS Nlamna perne
Temnepatypu. licnsa Toro, gk
Temnepartypa BcepeauHi IyXOBKM

[ocsirae BU3HAYEHOro 3Ha4YEHHs,
namna pene TemnepaTypu
BUMUKaETbCA. [licns 3akiHieHHs
npoLecy roTyBaHHs AyXoBKa He
BMMUWKaETLCA aBTOMaTNYHO. Bam
Tpeba camoCTiiHO KOHTpOMOBaTH
npoLec roTyBaHHS i BUMUKaTH
ayxoBky. [licnsa 3akiH4eHHsA npouecy
rOTYyBaHHsI BUMKHITb 1yXOBKY,
BCTAHOBVBLLUWN PETYNATOP PEXMMIB i
perynatop Temnepartypu B NOMOXKEHHS
BMMKHEHHS! (BEPXHE MONOXEHHS).

8 3aranbHa iHdopmMauifa Wwoao BMNikaHHA

Y ubomy po3gini HagalTbCst Nopaau LWoao .

npoLecy NiAroToBKM 0 FOTYBaHHS i
caMoro npoLecy rotTyBaHHs CTpas.

Kpim Toro, B LbOMy po3aini HagaeTbcs
iHbopMaLis Npo Aekinbka cTpas, NpoLec
roTyBaHHs Sikux BUNpobyBaBscs
BMPOBHMKOM, a TakoX HanbinbLL BaXXnuBi
HanawTyBaHHA NPOLLECY rOTYBaHHS LiX
ctpaB. Kpim Toro, 3as3HayeHi BignoBigHi
HanawTyBaHHSA AyXOBOI Wadu i
npunaaas, HeobxigHe AN NpUroTyBaHHA
LUMX CTpaB.

8.1 3aranbHi 3acTepexXeHHs Wwono
BUMNiKaHHA B AyXOBLi

* Y pasi BigkpuTTa ABEPUAT AYXOBKU Mig
yac npouecy rotyBaHHsa abo nicns
3aKiHYEHHS TOTYBaHHS 3 OYXOBK/ MOXe
BMpBaTuCs rapsya napa. MNapa moxe

CMPUYMHUTY ONIKW LIKIpW pyK, 06nnyys i/

abo oven. Bigkpmeatoun apepusaTa
AYXOBKM, BiOiNAiTe nogani.
* Yepes iHTEHCUBHY napy, LLO

YTBOPIOETLCA Nif YacC roTyBaHHs CTpaB y

AYXOBLi, Ha BHYTPILLHI/ Ta 30BHILLHIN

NMOBEPXHAX AYXOBKU, @ TAKOX Ha BEPXHIX
YacTuHax MebniB MOXyTb yTBOpPIOBaTUCS

KOHOEHCOBaHi Kpanri BoAau y 3B’A3Ky 3
pisHMueto TemnepaTyp. Lie HopmansHo
Ta € 3BUY4aNHUM Pi3NYHUM SBULLEM.

» TemnepaTtypHi Ta 4acoBi 3HaYeHHs A4S

NPUroTYBaHHS 1Ki MOXYTb OYTU pPi3HUMU

B 3anexHocCTi Big peuenTy Ta ob'emy. 3

L€l MPUYMHK Ui 3HAYEHHS HABOAATLCA 5K

JianasoHu.
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3aBxan BuAManTe 3arnese npunagas 3
OYXOBKM Nepes novyaTtkoM NpUroTyBaHHS.
Mpunagas, ske 3anvwnTbCA B OyXOBLj,
MOXe nepeLuKoKaTh NPUroTyBaHHIO DXi
i3 BiANOBIOHNMUN 3HAYEHHSAMW.

LLogo npoaykris, siki BM BygeTe rotyBatu
3a BriacHMM peLIenToM, BU MOXeTe
3HaWTV NoAibHI NpoayKTW, HaBeeHi B
Tabnuuax npuroTyBaHHs.
BukopucTaHHs npunaaas, Wwo
nocrayatTbcs 3 BUpoboM, 3pobuTtb
NPUroTYBaHHS e KpalliM. 3aBxau
OOTPUMYMTECH MONEPEIXKEHb Ta
iHdbopmaLii, HagaHoi BUpOBHUKOM LLOJ0
iHWoro npunanas, ke Bu dyaete
BMKOPUCTOBYBATMW.

HapixTe >XMpOHEeNpPOHUKHWIA nanip, K1
B/ ByneTe BUKOPUCTOBYBaATM NpK
NPUroTyBaHHi iXi, y BiANOBIAHNX
po3Mipax [o Tiei NocyanHu, B SiKin
Oynete rotyBaTtu. AKWO
YXMPOHENPOHUKHUIA Nanip BUXOAWTb 3a
MeXi KOHTeHepa, Lie MOXe CTBOPUTK
PU3MK OMIKIB | BNNIMHYTU Ha SKICTb
CTpaBW, sika roTyeTbCsl B 1yXOBLLi.
BukopucToByiTe XUPOHENPOHUKHUN
nanip y BignoBigHOMY BKa3aHOMY Ha
HbOMY TemnepaTypHOMy AianasoHi.

[na nocsarHeHHs rapHoro pesynbrary
BUNiKaHHS MOMICTITb iHFpeaieHTn Ha
pekomMeHLoBaHy Bi4noBigHy nonuuto. He
3MiHIONTE MOJIOXKEHHSA NMONuLi nig 4ac
BUMiKaHHS.



8.1.1 MpuroTyBaHHA BUMNiYKU 1

cTpaB y neui

3aranbHa iHchopmauis

[na AocsirHeHHs rapHOro pesynbTary
BUMiKAHHS PEKOMEHOYETLCA
BMKOPWUCTOBYBATU NpuUnaaas,
npusHayveHe ans BupoOy. AKwo Bu
30unpaeTecst BUKOPUCTOBYBATH iHLLE
npvnagas, siggasanTe nepesary
TEMHOMY XapOCTiKOMY KyXOHHOMY
nocyay, 40 SKOro He NpuUnunatTb
NPOAYKTU.

Akwo B Tabnuui NpuroTyBaHHA cTpas
peEKOMEHOYETbLCSA NOoNepeaHE HarpiBaHHSA
iHrpedieHTiB, He 3abyabTe PO3MICTUTH
NPOAYKTU B Neyi nicns 3aBepLUEHHS
nonepeaHbLOro HarpiBaHHs.

Akwo BK 36UpaeTecs rotyeatu,
pO3MiLLlytoumn nocyn Ha peLuiTui ans
rpunio, CTaBTe MOro NocepenHi peLwliTky,
a He 6ing 3agHbOI CTIHKN.

Bci iHrpeaieHTn, SKi BUKOPUCTOBYHOTLCH
ONS BUTOTOBINEHHS KOHOUTEPCLKMX
BUPOGIB, MOBUHHI OyTK CBiXXMMU 1N
KiMHaTHOI TemnepaTypu.

CTaH roToBHOCTI CTpaBu MOXe
3MiHIOBaATUCA 3aneXxHo Bif KiNbKOCTI
NPOAYKTIB i po3mipy nocyay.

Y pasi BUKOPUCTaHHA MeTaneBux,
KepaMmivHuX i CKnsHuX hopm yac
NPUroTyBaHHS MOLOBXYETHCS, @ TAKOX
He JOCAraeTbecs piBHOMIpHe
NigpyM’AHIOBAHHS HUKHLOI NMOBEPXHi
KOHAWUTEPCbKNX BUPOOIB.

FAKLLO BUKOPUCTOBYETHLCS Nanip Ans
BUMIYKM, MOXE CNOCTepiraTucs HeBenvke
NigPYM’AHEHHS Ha HWKHIN NOBEPXHI
cTpaBwu. Y Uin cuTyauii, MOXIUBO,
00BefeTbCs NOAOBXUTY Yac roTyBaHHS
npnonmsHo Ha 10 XBUMWH.

3HayeHHs, BKasaHi B Tabnumusax
NPUroTyBaHHsi CTpaB, BU3HA4YalTbCs B
pesynbTaTi BUNnpobyBaHb, NPOBEAEHNX B
Halumx nabopartopisax. 3Ha4yeHHs, sKi
nigxoaaTb ANs BaC, MOXYTb BiApi3HATUCA
Bifl LMX 3HAYEHb.

Moknagite XXy Ha BiANOBIAHY NonULto,
BiQMNOBIAHO 0O pekomMeHAauUin B Tabnuui
NPUroTyBaHHS. HWKHS nonuus oyxoBKu
Ha3MBaeTbCs nonuvueto 1.
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* Y pasi rotyBaHHs CTpas,

pekoMeHOoBaHUX B Tabnmui
NPUroTyBaHHS, PO3MiLLyrTe iX Ha
OQIMHApHOMY AEKY.

Mopaam w000 BUNiKaHHA TOPTIB
* FAKWo TOpT 3aHaAATO cyxun, Tpeba

nigsuwmT Temnepatypy Ha 10 °C i
CKOPOTUTM Yac BUMIYKN.

Akwo TopT BOnorun, Tpeba
BMKOPUCTOBYBAaTW HEBENWKY KiMNbKICTb
piavHn abo 3aMeHLWnTM TemnepaTypy Ha
10 °C.

* SKWwo Bepx TopTa 3ropis, Tpeba cTaBuTU

Or0 Ha HWKHIO MONNLIO, 3MEHLLNTH

Temnepatypy i 36inbLWMTK Yac BUNIKAHHS.
* AKLWOo TOpT AOCTaTHLO NPONEeYeHUi

BCepeavHi, ane nunkuii 30BHi, Tpeba
BVMKOPUCTOBYBaTW MEHLUE PiANHW,
3HM3NTK TeMnepaTypy 1 36inNbLUNTK Yac
BUMIKaHHS.

Mopaau W,040 BUMIYKK
+ Akuwo BuMivKa 3aHaaTo cyxa, Tpeba

30inbwmnTK TemnepaTypy Ha 10 °Ci
CKOPOTWUTK Yac NpUroTyBaHHs. HamouiTb
Lap TicTa KpeMoM, LLIO CKnagaeTbcs 3
MOJIOYHOI, OMINHOI, AEYHOT Ta NOrypTOBOI
CyMiLui.

* FAKLWO BUMiYKa rOTYETHCA MOBIMNbLHO,

nepekoHamnTecs, Lo TOBLLUMHA TiCTa He
nepeBuLLY€E BUCOTY Aeka.

* AKWo BUMiYKa NiOPYM AHIOETLCS Ha

NoBEepXHi, ane AHO He NponikaeTbCes,
nepekoHamTecs, WO KiNbKiCTb Kpemy,
SIKUIA BUKOPUCTOBYETLCH OIS TiCTa, HE €
3aHaaTo BENUKUM Ha aHi. Ona
PiBHOMIPHOrO NiAPyM’ AHEHHS cnpobynTe
PiBHOMIPHO PO3MOAINUTA KPEM Mix
Lwapamu TicTa i HOM.

BunikanTe y nonoxeHHi Ta 3a
Temnepartypw, SiKi BignosigawTb Tabnumui
NPUroTyBaHHS. FAKLLO OHO BCE e
HeJoCTaTHbO MiAPYM'SHUINOCS, NOCTaBTe
Oro Ha HWXKHIO NONuLto Ans
NPOAOBXEHHS NPOLEeCY roTyBaHHS.

TaGnuus NPUroTyBaHHA BUMIYKU 1 CTpaB y
neui



MpoaykTt Mpunappsn, ske  |Po6ouni pexum |[onoxeHHs Temnepatypa Yac Buniyku (xB)
noTpi6Ho NONNYKN (°C) (npu6bnusHo)
BUKOPUCTOBYBaT
]
CraHmanTHe Aeko BepxHivi i HKHIN
Kekc Ha noTky . Aap A HarpiBanbHi 3 175 30...45
enemMeHTu
dopma ansa TopTa |BepxHil i HKHIN
Kekc y dopmi Ha OpOTsIHOMY HarpiBanbHi 3 175 30 ... 50
rpuni ** enemMeHTn
Kekc y naneposin |CtaHgapTHe aeko Bepxrii i HDKHin
N . HarpiBasnbHi 3 160 - 170 20...30
obropTui
enemMeHTu
Kpyrna cdopma
ﬂg:wz'p:jn 26 oM BepxHivi i HKHIN
BickaiT AlameTp HarpiBanbHi 3 180 - 200 10... 20
i3 3aTMCKayeM Ha
. |enemeHTn
OPOTSHOMY rpuni
[lexo Ans BnivKm BepxHivt i HKHIN
MeunBo . HarpiBanbHi 3 160 - 170 20...30
enemeHT
CranmapTHe eko BepxHiii i HKHI
Buniuka TaRAAPTHE ACKO |, o riBarnbHi 3 200 20 ... 30
eneMeHT
CTaHaapTHe neko BepxHivt i HKHIN
3p06Ha bynouka |, HarpiBanbHi 3 190 25...35
enemeHT
CranmapTHe ko BepxHiii i HKHI
LpikaKi TaRAapTHE ACKO |, o oiBarnbHi 3 190 20 ... 40
enemMeHT
CknaHuin/
re;;gisr:m BepxHivi i HKHIN
JNazaHbs pAMOKY HarpiBanbHi 2 180 25...45
KOHTENHEp Ha
. |enemeHTn
OpPOTSHOMY rpuni
CraHmanTHe Aeko BepxHivi i HKHIN
Miya JTARAAPTHE ACKO |, o roiBanbHi 1 200 10...20
enemMeHTu

[Ins BCix CTpaB pekoMeHOYyeTbCst 3aCTOCOBYBaTK (PYHKL0 NONEpeaHbOro HarpiBaHHS.

*Lle npunagns Moxe He BXOAMTU B KOMMIIEKT BaLLOro BUPOOY.

**Lle npunagaas He BXOAWTb Y KOMMMEKT BaLloro BupoBy. Lle npunagas € B npogaxy.

8.1.2 M’sico, puba n ntTuua

KniouoBi MOMEHTHM roTyBaHHS Ha rpuni

* lMepen TM, SIK roTyBaTK LNy KypKy abo
iHAMYKY 11 BENVKi LUMaTKN M’aica,
npunpasnanTe iX MTMMOHHUM COKOM i
nepuem, Lo NoKpawuTb pesynbTtat

roTyBaHHA.

* [MpuUroTyBaHHS LLNAXOM CMa)KEHHS M’'sica
Ha KicTui noTpebye Ha 15-30 xBUIMH
GinbLue yacy, Hix dine.

* Yac rotyBaHHA paxyeTbcs 3a
NPUHLUMNOM: NPpMBnn3HO 4—5 XBUNWH Ha
CaHTMMeTp TOBLUMHM LUMaTKa m’sca.

* [licna 3akiH4eHHs Yyacy roTyBaHHs
3anuTe M’Ico B AyXOBLji NpuMbnnsHo Ha
10 xBUNKUH. M’iCHMI CiK KpaLle
PO3NOAINAETbCA B CMaXeHiIM M’siCi Ta He
BUTIKaE, KOMM M’ACO pPO3pi3aeTbCs.

» Puby B xapocTivikin dopmi cnig ctaButu
Ha NonuLI, PO3MilLleHy Ha cepeaHiM abo
HU3bKMUM PIBHI.
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* Y pasi roTyBaHHSA CTpas,

CTin gnsa npuroTyBaHHsa M'sica, pubu Ta

pekomMmeHaoBaHUX B Ta6I'IVIL|,i nTuqi
NPUroTyBaHHS, PO3MiLLynTe X Ha
OAMHapPHOMY JEKy.
MpopykTt Mpunappsn, ske |Po6ouni pexxum |[onoxeHHs Temnepartypa Yac Buniyku (xB)
noTpi6Ho NONNYKN (°C) (npu6nusHo)
BUKOPUCTOBYBaT
n
G BepxHiii i HKHI
Crenk (uinuin)/ *CTaHp,apTHe neko HarpiBanbHi 2 25 xB 220/max, 80 . 120
Meyens (1 kr) nicna 180 ... 190
enemMeHTn
BepxHiit i HUXKHI
BapaHsye cterHo |CtaHpgapTHe Aeko ) . 25 xB 220/max,
(sanikarka) . HarplBarieHI 2 nicnsi 180 ... 190 |70 -+ 100
eneMeHT
BepxHiit i HUXHIA
CwmaxeHe kypya *CTaHp,apTHe neko HarpiBansHi 2 15 xB 220/max, 55 75
(1,8-2 kr) nicna 190
enemeHTH
BepxHi i HUXKHIN
|Hy,ElI/ILIKa (ky6ukn *CTaH,D,apTHe nexko HarpiBarbHi 2 25 xB 220/max, 70 .. 120
m’'sica) nicns 190
enemMeHT
CranmapTHe eko BepxHiit i HUXHIA
Puba . Aap A HarpiBanbHi 3 200 20 ... 30
enemeHTu

[lns Bcix cTpaB pekoMeHAYETbCS 3aCTOCOBYBaTH (DYHKLIIIO MONepeAHbOro HarpiBaHHs.
*Lle npunapns Moxe He BXOAWUTU B KOMMIEKT BALLOro BUPOGY.

**Lle npunapnas He BXoAMTb Y KOMMMEKT BaLoro Bupoby. Lie npunanas € B npogaxy.

8.1.3 N'punb

Y pasi npuroTyBaHHsi Ha rpuri YepBOHe
M’sico, puba 1 M'SCo NTULi LWBUAKO
NiAPYM'SHIOITLCH, MOKPUBAKOTLCS
KpacuBOK CKOPUHKOIO i HE BUCUXAIOTb.
dinenHa YyacTuHa m’sica, M’ico Ha
LUNaXKax, COCUCKM, a TaKOX COKOBUTI OBOMi
(nomigopu, unbyns ToLlo) ocobnmneo .
niaxoasTe ANs rpuns.

BiAKPUTUMU ABepLUATaMU OYXOBKU.
Fapsyi noBepxHi MOXYTb CIPUYUHUTH
oniku!

KniouoBi MOMEHTM roTyBaHHS Ha rpuAi

» [1nsa roTyBaHHA Ha rpuni NiAroToBnanTe
LUMaTKU NPOAYKTIB sikomora binbLu
OAHOPIQHOT TOBLUMHM 11 Baru.
Po3MICTiTb LUMATOYKKN N5 CMaXKEHHS Ha
pewiTui Ans rpunsa abo ApoTaSHOMY AeKy
AN rpyns, po3noginueLLK iX MO
NMOBEPXHi, ane He BUXOOAYN 32 MeXi
po3MipiB HarpiBaya.

» 3aneHo Big TOBLLUWHU LUMAaTOYKIB, LLIO
nignsaratoTb 06CcMaxyBaHHH, Yac
NPUroTyBaHHs1, HaBeAeHW B Tabnuuj,
MOXe Bigpi3HATUCS.

3acyHbTe peLwiTky Ans rpung abo
OPOTSHE AeKO ANSA rpunst Ha NoTPiGHMN
piBeHb B nevi. AKWo cTpaBa rotTyeTbes
Ha peLiTui Ana rpuns, 3acyHbTe AeKo
neyi Ha HWXKHIO nonuuto, Wwob 36upaTtn
onito. HeobxiaHo, Wo6 aeko, ske
3acoBY€ETbCH, Mano BignoBiAHI po3mipu
Ansi Toro, Wwo6 NepeKkpuTy BCHO 30HY
rpung. Take 4EeKO MOXe He BXoaUTU B

3aranbHi nonepeKeHHs

o FAKWO Ha rpuni roTytTbCs NPOAYKTH,
HenpuaaTHi ANS LbOro pexumy, e Moxe
CNPUYMHUTY NOXeXy. [oTynTe Ha rpuni
TiNbKK Taki CTpaBK, AKi NiAXoasaTb Ans
NPUroTyBaHHSA Ha CUITbHOMY BOTHi FPUIIHO.
Kpim TOro, He po3millyinTe iHrpegieHTn
3aHaATOo Aaneko B 3agHiv YacTuHI rpuns.
Lle Hanrapsuiwa 3oHa, i NpoayKTn 3
BENVKUM BMICTOM >XUPIiB MOXYTb
3aropiTucs.

« ig yac roTyBaHHA Ha rpuni TpumanTte
ABepusATa OyXOBKU 3a4UHEHUMM.
Hikonu He roTyiTe cTpaBu Ha rpuni i3
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KOMMNNEKT noctavaHHA Bmpo6y. Onsa

NEerkoro OYULLIEHHSI HanNMUTE TPOXM BOAM

Tabnuua NpUroTyBaHHA Ha rpuni

Ha JeKo neui.

MpoaykTt Mpunapnns, sike MonoxeHHsA Temnepatypa (°C) * |[Yac Buniykm (xB)
noTpioHo NOJINYKK (Nnpu6nusHo)
BUKOPUCTOBYBaTH

Pnba [poTSaHWIA rpuns 4-5 250/max 20...25

LLImaToukm Kypku [poTaHWIA rpunb 4-5 250/max 25...35

Ppukagenska

(TenaTuHa) - 12 [poTaHWi rpunb 4 250/max 25...35

KinbKiCTb

Bin6usHa 3 6apaHuHu |[poTaHWiA rpunb 4-5 250/max 20...25

Creiik - (kyGukw LpOTSHMIA rpUmb 4-5 250/max 25...30

Mm’sica)

BinbusHa 3 TensTMHW |[ApOTSHWIA rpunb 4-5 250/max 25...30

MipcmaxeHuid xni6é [poTsaHWiA rpunb 4 250/max 1...3

PekomeHayeTbCsA 3aCTOCOBYBaATU (hYHKLLIO MONEPeaHbOro HarpiBaHHA NPOTAroM 5 XBUNUH A0 BCiX CTPaB, SAKi

roTyHOTbCA Ha rpuni.

[MepeBepHiTb LWMATOYKKN CTPaBuM Yepes 1/2 3aranbHOro 4Yacy CMaXKeHHs.

* Akwo y Bawomy BMpo6i TemnepaTypy rpuns HanawuTyBaTu HEMOXIMBO, (PYHKLIS rpUnsA npawoBaTtuMe npu
MaKCMasibHOMY 3HauYeHHi TeMnepaTypu.

8.1.4 CtpaBu Ana TecTyBaHHA

* Y pasi roTyBaHHs cTpas,

* B uii Tabnuui npurotyBaHHS HaBeadeHi
CTpaBu, SIKi FOTYOTbCA BiANOBIAHO A0
craHgapty EN 60350-1 ans nonerweHHs

TECTyBaHHS! NPOAYKTY KOHTPOSTbHUMM

pekoMeHOoBaHUX B Tabnmui
NPUroTyBaHHS, PO3MiLLyrTe iX Ha
OOVHapHOMY [EeKy.

Ta6nuusa NpUroTyBaHHsa CTpaB Ans

yCTaHoBaMMu. TecTyBaHHA

Mpunb

MpoaykT MNpunapns, ske MonoxeHHs Temnepatypa (°C) Yac Buniyku (xB)
noTpi6Ho NONNYKKN (npu6nusHo)
BUKOPUCTOBYBaTH

Ddpukagenbka

(TensiTuHa) - 12 [pOoTAHWIA rpunb 4 250/max 25...35

KinbKiCTb

MigcmaxeHuin xnié [poTaHWIA rpunb 4 250/max 1...3

roTyIOTbCA Ha rpuni.

MepeBepHiTb cTpaBy nicns 2/3 Bif 3aranbHOro Yacy *apku.

PekomeHayeTbCcsA 3acTOCOBYBaTU (hYHKLLIO MONEPEAHbOro HarpiBaHHA NPOTAroM 5 XBUNUH A0 BCiX CTPaB., SKi

9 TexHiyHe o6CcnyroByBaHHs Ta OYMULLEHHA

9.1 3aranbHa iHchopmauisa wono

OYULLUEeHHA

3aranbHi nonepeKeHHs
 [lepww HiXX YMCTUTK BUPIO, 3a4ekanTe .
NOro OXonoAXeHHs1. [apsyi NoBepXHi
MOXYTb CIIPUYMHUTK Oniku!
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* He HaHocbTe Mutoyi 3acobu
6e3nocepeHbO Ha rapsidi noBepxHi. Lie
MOXe NPU3BECTUN 10 YTBOPEHHS CTINKNX
nnsm.
Bupib cnig petenbHo ounwiaTtu i
BUCYLLUYBaTW MNICIA KOXHOro
BMKOPUCTaHHS. B pesynbTari Lboro
3anvLWKN NPOAYKTIB NErko OYULLATLCS, i
i 3anvwkn He ByayTb 3ropaTy nig vac



HaCTYMHOro BUKOPUCTaHHSA BUPODY.
3aBasikv LibOMY TEPMIH Cryx06u
NPUCTPO MOAOBXUTLCS | HE Tak YacTo
OyayTb BUHUKaTK Npobnemu.

He BUKOpMCTOBYBATM YMCTSAYI MPOAYKTH
ANt OYULLEHHS.

Heski 3acobun ons MUTTS 1 YULLIEHHS
3aBAalOTb LUKOAM NMOBEPXHI.
HesignosigHMMmK 3acobamu ons
YMLLEHHSA BBaXkatoTbCA: BiabintoBaui;
3acobK ANs YMLLIEHHS, WO MICTATb amiak,
KucnoTy abo xnopug; 3acobu gns
YULLIEHHS Napoto; 3acobu Ans BuaaneHHs
Hakuny; 3acobu Ans BuaaneHHs nnsm Ta
ipi; abpa3nBHi 3acobu Ans YLLEHHSI
(kpemonogibHi 3acobu ANs YMLLEHHS;
NMOPOLLKM A1 YMLLIEHHS; KpeMU Ans
3HEXNPEHHS! NOBEPXHI; abpa3uBHi
LWKPeOKM, L0 3anunLLaTb NOAPAMNUHY;
APOTSIHI LWKPeOKM, a Takox ryoku i
raH4vipku, WO MicTAaTb BpyA i 3anuLikn
MUIOYMX 3acobiB).

AKWwo npoueaypa oYMLLEHHS
3aCTOCOBYETLCS MICNsi KOXXHOMO
BUKOPWCTaHHS, Bignagae HeobXigHiCTb
3aCTOCYBaHHS cnewianbHUX MUYKX
3acobiB. OuuLianTe NpuUcCTpi 3a
[AOMNOMOror 3acoby Ans MUTTS nocyay,
Tennoi Boau n M'akoi TkaHnHU abo rybku,
a noTiM BMCYLLYWTE MOro CYyXOHo
TKaHUHOH.

O60B’s13KOBO MOBHICTHO BUTMpanTe Oyab-
AKY pPigvHy, WO 3anuwimnacs nicns
YULLIEHHS, | HErarHO oYnLLIanTe NPUCTPIN
Bia Oyab-AKOT i, ika po36pM3KyETLCS
nig Yac roTyBaHHs.

He muiiTe Byab-Aki KOMNOHEHTW Npunagy
B MOCYAOMUIHIV MaLUWHI, KO iHLIE He
BKa3aHO B MOCIOGHMKY KOpuCcTyBaya.

PekoMeHgaLii N1 BapWIbHUX NOBEPXOHb

3abpyaHeHHs pevyoBrHaMK, LLO MiCTATb
KMCNOTY, SIK-OT: MOJIOKOM, TOMAaTHO
nacTow Ta Oflier, MOXYTb CMIPUYMHUTY
NnosiBy HE3MUBHUX MI1sIM HA BapUITbHUX
NOBEPXHAX | 30HAX KOMMOHEHTIB
BapuUrbHMX NOBEPXOHb. OunilyinTe 6yab-
SKi NPONUTI piAnHM ogpasy nicnga
OXOMNOMKEHHS BUMKHYTOT NANTK.

» Konip koHdopok Tuny Wok, ski
BMKOPUCTOBYIOTLCS 3@ BUCOKMX
Temneparyp, Moxe 3miHioBaTucs. Lie
HopManbHa cuTyauis.

* Y pasi nepemilleHHst NoCyay MOXYyTb
3anuwaTucs cnigym MexaHivyHnx
NMOLLKOAXKEHb Bifl MeTaneBnx npegMeTiB
Ha nigcTaBKax BapUrbHMX NOBEPXOHb.
He nepecyBanTe CKOBOPIAKM N KacTpyni
Nno NOBEpPXHi.

* OCKinbKM KpULLKM KOHOOPOK
6e3nocepeHbO KOHTAKTYOTb 3 BOTHEM i
nigaaTbCs BAMBY BUCOKMX
Temneparyp, 3MiHa  BTpaTa iX Konbopy
3 4acom € HopmanbHUM ABuLLem. Lie He
CTBOPIOE Npobnem nig yac BUKOPUCTaHHSA
nnnuTU.

MoBepxHi 3 HepXaBitovoi cTani (inox)

* He BukopucToByiTe 3acobm ons
YNLLEHHS, WO MIiCTATb KMcnoTy abo xnop,
ONSA YULLIEHHSA MOBEPXOHb | PYYOK i3
HepxkaBitodoi cTani (inox).

* [MoBepxHs 3 Hepxagito4oi cTani (inox)
MOXe 3 YacoM 3MiHUTK konip. Lie
HopManbHa cuTyauid. Iicns KoxHoI
onepadii ounLL@nTe NOBEPXHI MUKYNM
3acob0oM, Npu3HavYeHM A9 NOBEPXOHb
i3 HepxkaBitoyoi cTani abo cTani inox.

* BukopucToBy#TE ANS YULLEHHS M'AKY
HaMUNeHy TKaHWHY Ta PiAKUA MUIOYNIA
3acib, npuaHayYeHnn ons NOBEPXOHb 3i
cTani inox (Lo He Apsanae NOBEPXHIO),
obepexHO BUTMPaKYM KOMMOHEHTU B
OZIHOMY HanpsiMKy.

 lMnsmu BanHa, onii, KpOXMar, MoJsloka 1
Ginka Ha NOBepPXHi Ckna 1 cTani inox
Tpeba BMOansTM HeramHo, He
3Bonikatoun. [Nnamum, 3anuviieHi Ha
TpUBanui Yac, MOXyTb CMPUUMHATU
nosiBy ipxi.

* Micna posnuneHHs/HaHeceHHs 3acobis
AN YULLEHHS cnif HeranHo ovnwaTy Big
HWMX MOBEPXHI0. 3anvLueHi Ha NoOBEPXHi
abpaswnBHi 3acobu npu3BoaATb 4O
nobGiniHHA NOBEPXHI.

EManboBaHi noBepxHi

* He noumHanTe OYNLLEHHS 30HU
roTyBaHHS AOTU, JOKM QYXOBKa He
oxornoHe. MpoLuec OUYMNLLIEHHS rapsaumnx
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NMOBEPXOHb MOXE CMPUYUHUTU MOXKEXKHY
Hebe3neky, a TakoX NpU3BeCTU A0
NOLLUKOAXXEHHSA eMarnbOoBaHOl NOBEPXHI.

* [icna KOXXHOro BUKOPUCTaHHS ouuLLanTe
emarnboBaHi MOBEPXHi, BUKOPUCTOBYIOUN
3acib ansg muTTa nocyay, Tenny Boay i
M’SIKy TKaHuHy abo ry6ky, a noTim
BUCYLLYMTE X CYXOK TKaHMHOHO.

* Axwo BUpi6 ocHalLeHnn PyHKLie
NErKOro OYMLLIEHHS MapoLo, MOXHa
3aCTOCOBYBaTW L0 (OYHKLUitO ANg
OYMLLIEHHSI HE3HAYHMX HEMOCTIAHUX
3abpyaHeHb. (OuB. «Jlerke ovmLLeHHs
napoto [» 47]».)

» [1ns BuaaneHHa CTINKNX Nnam MOXKHa
BMKOPUCTOBYBATK OYULLYBaYy Ans
OYXOBKM W rpunsi, peKOMeHA0BaHU Ha
Beb-canTi ons ToproBoi Mapku
npuabaHoro Bupoby, a Takox MeTanesumn
Lwkpebok, LWo He apsnae NnoBepxHo. He
BUKOPWUCTOBYIMTE OYULLYBaAY,
NPU3HaAYeHNIN 4115 30BHILLUHIX NOBEPXOHb
OYXOBKM.

KaTaniTuuHi noBepxHi

* € TinNbKu 2 BapiaHTN NOBEPXOHb BiYHMX
CTIHOK B 30Hi rOTYyBaHHsI: emanboBaHi abo
KaTaniTuyHi nosepxHi. Lle 3anexuTsb Big
Moaeni.

* KaTaniTuyHi CTiHK1 MatoTb Nnerky MaToBy i
nopucty nosepxHto. He cnig ounwatu
KaTaniTUYHi CTiHKK nevi.

» KartanitmyHi noBepxHi NOrnMHaTb onito
3aBASAKN T MOPUCTIN CTPYKTYPI i
MOYMHaOTb BnMLaTH, KON NOBEPXHS
HacuyeHa onieto, B LbOMY BUNaAKY
pekoMeHAYy€eTbCS 3aMiHUTK AeTani.

CKnsiHi NOBepXHi

* [Mpu OYMLLIEHHI CKMSAHMX NMOBEPXOHb HE
BMKOPUCTOBYWTE LLKpEOKMN 3 TBEPANX
MeTanis Ta abpasuBHi MUY MaTepianu.
BOHM MOXyYTb NOLLKOAUTM CKNSIHY
NMOBEPXHIO.

* OuuLyyinTe NPUCTPIN 3a JOMOMOro
3acoby Ansa MuTTS nocyay, Tennoi Boan
1 cepBeTKM 3 Mikpochibpu, npnsHaveHoi
ANst fornaay 3a CKNsiHUMU NOBEPXHAMM,
a noTiM BUCYLLYINTE NOro Cyxoto
CEepBETKO 3 MiKpoibpw.

o AKLIO NiCNst YALLLEHHSI HA NOBEPXHi
3anvWmMBCA MUIOYNIA 3acib, NPOTPITL Moro
CepBETKO 3 MiKpOoibpn, 3MOYEHOHD

XOMNOAHOK BOAOHD, a MOTiM BUCYLWIiTb
YNCTOK CYXOH CEPBETKOK 3 Mikpodibpu.
3anuLukm Muoyoro 3acoby MoXyTb
MOLLUKOAUTMN CKNAHY MOBEPXHIO
HACTYMHOro pasy.

* Hi B sxomy pasi He cnig ounwatu
BMCYLUEHI 3arnyLLIKN Ha CKIISHIA NOBEPXHi
3yb4acTumm HoXXaMu, MeTaneBok
rybkoto abo nofibHMMKM iHCTpyMeHTamu,
LLIO 3amnuLLaloTb NOAPSAMUHN.

* By moxeTe BuaanuTu NnsiMu KanbLito
(>KOBTi NNAMM) Ha CKMSHIN NOBEPXHI 3a
[0MOMOrot AOCTYMHUX Y Npoaaxy
3aco06iB A4na BUOANEHHST HaK1ny, Lo
MICTATb OUET abo NMMMOHHWI CiK.

* AKWO NoBepxHs CUNbHO 3abpyaHeHa,
ryGKOK HaHEeCiTb 04MCHUIA 3acib Ha
nnsiMy 1 novekamTe 4OCUTb JOBro, LWob
BiH AaB HeobxigHuin edekT. MoTim
OYMCTITb CKIISIHY NMOBEPXHIO MOKPOIO
raH4ipKoto.

» 3HebapBreHHs1 Ta NNsIMU Ha CKNsHIN
NOBEPXHi € HOPManbHNM SBULLEM i HE
BBaXXa€eTbCsl [EEKTOM.

MnacTukoei getani i nochap6oeaHi

NOBEepXHi

* OunLyynTe NNacTUKOBI YaCTUHN 1
nodgapboBaHi MOBEPXHi 32 AOMNOMOro
Mutoyoro 3acoby Anst MuTTA nocyay,
Tennoi Boau 1 M’SIKOi TKaHUHW abo ryoku,
a NoTiM BUCYLLYIWTE TX CYXOH raH4ipKoto.

* He BukopucToByinTe TBEpai MeTanesi
LKpebkn n abpasunsHi 3acobu ans
ynweHHs. Lle moxe nowwkoanTtu
NMOBEPXHIO.

+ [MepekoHanTecs, WO B MiCLSIX 3'€QHaHHS
KOMMOHEHTIB BMPOOY He 3anuwaeTbes
BOSOra 1 3anuLuKyM Muo4oro 3acoby.
IHaKLWwe Ha umx 3'eqHyBanbHUX AeTansx
MOXe YTBOPUTUCS KOPO3isi.

9.2 OuuweHHsa npunagas

He knagite npunagas sBmpoOy B
NOCYAOMUIMHY MaLLWHY, SKLWO iHLIe He
3a3Ha4eHo B MOCIBHMKY KOpMCTyBaya.
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9.3  YuweHHA NNUTH 9. TMicnsa KOXHOTO BUKOPUCTaHHS m
oyuLanTe Tpumadi nocyay MUYo
BOAOIO Ta M’SIKOIO LLLITKOMO, LLO HEe
1. TMepLu HXX YNCTUTY Nid, 3HIMITb 3 Apsanae, a noTiMm BUCYLLITh iX.
TpUMadi NocyAy, KPULLKM KOHOPOK Ta
rOfIoBKM 3 NINTMW.

OuuLleHHs ra3oBux KOHopok

10.Konu kpuLukn KoHopokK Ta Tpumadi
nocyay BUKOPUCTOBYHOTLCS BOMOMMMMU,

2. O4unCTiTb NOBEPXHIO NANTKN BiANOBIAHO BHACINIAOK TemMnepaTypu MOXyTb
[0 pekomMeHAaLin, BKITYEeHNX A0 YTBOPUTUCSA CTiViKi BanHsAHI NAAMU.
3aranbHoi iHpopMaLii NPO YMLLIEHHS, lMepekoHanTecs, WO BOHM BUCYLLEHI
BiAMOBIAHO 4O TUMY MOBEPXHi nepep no4aTkoM BUKOPUCTAHHS.
(emanboBaHa, cknsiHa, 3 HepXXaBito4oi

. 11.PO3MiCTiTb ronoBkM KOH(POPOK, KPULLIKA
cTani Towo). . . .
Ta TpUmadi kacTpynb BignoBigHO.
3. OuncTiTb Kamepy KOHPOPKM raH4ipKoto,
3MOY€EHO MUOYMM 3acobom, abo
M’SKOHO LLiTKOHO, LLIO HE Apsnae.
[NepekoHanTecs, WO He 3anuLnIoch

3anuLKiB iXi.

12.Po3miwytoun Tpumadi nocyay,
nepekoHamTecs, WO BOHN pO3TalloBaHi
B LEeHTpi KOH(opoK. Y Moaensx
WTUTIB NPUKPINITh WTUATU Ha
KOHpopLi 4O OTBOpIB LWTMATIB Ha

4. OuUCTIiTb CBIYKM 3anantoBaHHsA Ta TpMMadax KacTpyrni.
TennoBsi eneMeHTn (y Mogensx i3

CknapaHHA petanen KOHOPOK
3anantoBaHHsIM Ta TepMoenieMeHTaMum)

n06pe CTUCHYTOK TKaHWHOK. oTiM 1. PoswmicTiTe feTani, sik Ha MasioHky,
BUCYLLITb YNCTO TKAHWUHOI. NiCNs O4YMLLIEHHS KOH(OPOK.
lNepekoHaliTech, Lo CcBiYKa 2. BCTaHOBITb ronoBKy nanbHuKa,
3anarntoBaHHs | TENNOBUA eNEMEHT MepeKoHaBLLVCh, LLO BOHA NMPOXOANTb
MOBHICTIO CyXi. Yyepes CBiYKy 3anantoBaHHA KOHOPKN

5. Ticrs KOXHOrO BUKOPUCTAHHS (4). MoBepHITL rornoBKy KOHOPKN
oymLaniTe KPULLKN KOHPOPOK Ta BMpaBo Ta BiBO, 106 nepekoHatucs,
roONIOBKM MUIOYOLIO BOAOMO, a NOTIiM L0 BOHa po3TalloBaHa B kKamepl
BUCYLLYIATE iX. KOHCOPKHN.

6. Logo crTiilkux nnsim, noTpumariTe 3. Toknagite KpULLKY KOHGOPKM Ha
KPULLIKM KOH(POPOK Ta ronoBKu rOMIOBKY KOH(OPKU.

KOHpOpOK y BOAi 3 MMIOUMM 3ac060M
abo y Tennin MUnbHIN BoAi NPUHaANMHI
npotsrom 15 xBunuH. MoymncTite
HemeTarneBsoo LUITKOI, L0 He Apsnae.

7. Bu moxeTe BUKOPUCTOBYBaTK 3acobum
ans yiweHHs Quick&Shine ans
BHYTPILUHBOT YaCTUHM AyXO0BOI Wadwu Ta
PEeLLiTOK, Ha eManboBaHNX NMOBEPXHSX, a !
TaKOX peKOMeH0BaHi aBTOPM30BaHUM 4
CEpBICHUM LEeHTPOM 3acobu ans CTikux 3
NMAsiM Ha emMmanboBaHNX NMOBEPXHSIX.

8. Tlig 4ac unLeHHs He 3acTocoBynTE A0
KPULLIOK KOHGOPOK arpeCcuBHi MUY
3acobu, Taki Ik 3aco6K AN YMLLEHHS
BHYTPILLHIX YaCTVH QyXOBK/ Ta 3acobu
0N YCYHEHHsT Hakuny, Lue Moxe
NpY3BECTM 4O 3MiHU KOMbOpY.

Kpuiika koHopkmn
["onoBka koHbopku
Kamepa koHdopku

Caiuka 3anantoBaHHs (y mogensx i3
3anantoBaHHsAM)

AW N =
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9.4 OuuLleHHA NaHeni kepyBaHHA

* [MaHeni 3 KHOMKOBMM KepyBaHHAM Crig
oYM aTM 3a JOMNOMOro BOMOroi M'sKoT
raH4ipKy 1 BUCYLLYBaTK CyXOH
raHyipkoto. 3a00pPOoHSIETLCA 3HIMATH
KHOMKM 1 3aXMCHi NPpOKNaaku nig HUMmu
ONS OYNLLEHHs naHeni. [Hakwe MoxHa
MOLLUKOAUTU MaHEerb KePYBaHHSI i KHOMKM.

* [lig yac ounLleHHs naHenen 3
Hep)KaBito4yoi cTari 3 KHOMKOBUM
KepyBaHHSIM HE BMKOPUCTOBYINTE 3acobu
ONS YULLLEHHST HepXkaBitoyoi cTani
HaBKOJO KHOMOK. |HaKwwe MoXHa cTepTn
iHOMKaTOPWU HAaBKOMO KHOMOK.

» CeHCOpHy naHernb kepyBaHHSA cnif
o4yumLaTM 3a JOMNOMOror BOSOroi M'siKoT
raHyipku, a noTiM BUCYLLYBaTK CyXOt0
raHyipkor. AkLo BaL BUPIO ocHaLLeHuiA
dyHKUiE0 BNOKyBaHHA eneMeHTiB
KepyBaHHs1, nepen NpoBeAeHHAM
OYVLLEHHS NaHeri kepyBaHHSA cnig,
3acTocyBaTtu Lo yHKLi0. IHaKwe Moxe
cTaTucs HenpaBuIlbHE BU3HAYEHHS!
KOMaH[ KepyBaHHS.

9.5 OuuLleHHA BHYTPIWHbLOI
YaCTUHU [YXOBKM (30HM
NPUroTyBaHHA CTpPaB)

[oTpymynTecs KpoKiB OYULLEHHS,
onuncaHnx y posgini «3aransHa iHopmadis
NpoO OYMLLEHHSA» BiAMNOBIAHO OO TUNIB
NOBEPXHi Y BaLLin OyXOBLi.

OumMLL,eHHA GiYHUX CTIHOK JYXOBKU

€ TiNbKM 2 BapiaHTV NOBEPXOHb BiYHMX
CTiHOK B 30Hi rOTyBaHHS: emarnboBaHi abo
KaTaniTuyHi nosepxHi. Lle 3anexuTs Big
Mogzeni. AKWo € KaTaniTu4Ha CTiHKa, Ans
OTpUMaHHs iHpbopmalLii 3BepHiTbCA 40
po3ainy «loBepxHi 3 kaTaniTUYHUMMK
BNaCTUBOCTAMUY.

Ao Baw BMPIO ocHaLLeHNi
peLiT4acTMMmn NoNnUAMM, BUAMITb X
nepes YLeHHsM GiYHMX CTiHOK. MoTim
BMKOHANTE NPOLEC OYMLLEHHS, SIK ONMMCaHO
B po3aini «3aranbHa iHpopmauis npo
OYULLEHHST» BiQMOBIAHO A0 TUMy GiYHOT
CTIHKM.

o6 BuMHATK GiyHi pewiTyacTi nonuui,
BUKOHaWTe HWXKYeHaBedeHi ail.

1. BuMMITb NepegHo YacTuHy peLliTyacTtol
nonuui, NOTArHyBLUM ii 3a BiYHy CTiHKY B
3BOPOTHOMY HarnpsiMKY.

2. MoTsarHiTh peLwiTyacTy nonuuto oo cebe,
00 NOBHICTIO BUAHATH Ti.

3. Wo6 BcTtaBnTM nonuui Ha Micue, 3pobiTb
Ti X cami Kpoku, 3acTocoBaHi aAns ix
BUIMaHHSI, are B 3BOPOTHOMY
HanpsiMky.

9.6 Jlerke ouuLieHHA Naporo

Lle no3Bonsie nerko ouncTuTh 6pya (LLO He
3anuwaBcs NPOTSroM TpMBAasoro yacy),
AKUIN PO3M’AKLLYETLCS Napoto BCepeanHi
OYXOBKW, a NOTIM KOHOEHCYTLCS | ocigae
Ha BHYTPILLHIX MOBEPXHAX [YXOBKU Y
BUrMAAi Kpanenb Boau.

1. BunmiTb yce npunagas 3 AyXOBKU.

2. Oopante 300 mn Boau Ha OEKO I
PO3MICTITb MOro Ha ApYriv nonuui
LYXOBKM.

He BukopucTOBYIMTE ANCTUNBOBAHY

@ abo BigdinbTpoBaHy BOAY.
BukopucroByiTe nuwie
niaroToBneHy Boay.
3ab0pOoHSAETLCA BUKOPUCTOBYBATH
3aMicTb BOAM NEerko3amMmncTi 1
CMMPTOBI PO34MHN ab0 PO3UUNHU, SKi
MICTATb TBEPAI YaCTUHKMN.

3. YCTaHOBITb perynsatop 4yXOBKU B
pPOOOYMI PEXMM NErKOro OYULLEHHS
napoto i BBIMKHITb il Ha 25 XBUNKH 3a
Temnepatypu 100 °C.
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HeranHo BigkpuiTe ABepusaTa n NpoTpiTh
BHYTPILLUHI NOBEPXHi AYXOBKM BOMOrow
rybkoto abo ranvipkoto. IMig vac BigkpuTTs
ABepusaT BunyckaeTbcs napa. Lie moxe
cnpuymMHUTKY onikn. byapTe obepexHi nig
yac BiOKpUTTS ABEPLAT.

3a yMOBM HasiBHOCTI CTiliknx 3abpyaHeHb
ounanTe Bupib 3a gonomoroto 3acoby
Ona MuTTa Nocyay, Tennoi BOAM i M'AKOT
TKkaHuHKU abo rybku, a noTiM BUCYLLYATE
MNOro CyXok TKaHMHOLO.

3acoly Ans MUTTS nocyay, Tennoi Boau i
M’SIKOT TKaHWHK abo ry6ku, a noTim
BMCYLLITb CyXOto raHyipkoto. LLlo6 yHUkHyTH
3anvLWKiB BamnHa, LWo MOXYyTb YTBOPUTUCS
Ha CKni AyXOBKW, NPOTPITb CKIO OLTOM, a
NOTiM NPOMUITE NOrO.

He BrkopucTOBYINTE ANS OYULLEHHS
@ ABEepuUAT AYXOBKM i CKNa XOPCTKi

abpasunBHi oumLLyBanbHi 3acobu,

meTarnesi LWKpebkn, meTanesi

Y pasi 3acTocyBaHHs1 yHKLIT

@ Nerkoro O4MLLEHHS Napoto
OYIKyETbCH, WO AodaHa BoAa
BMMAPOBYETLCS | KOHOEHCYETLCA Ha
BHYTPILLUHIN NOBEPXHi AYXOBKMU i
OBepusATax AyxXoBKK, 0O
NMOM’SIKLUMTIW TOHKUIA Wwap 6pyay,
LLIO YTBOPMBCS BCEPEAVHI LYXOBKU.
Micnsa BiAKpUTTS ABEPUST OYXOBKM
KOHAeHcaT, YTBOPEHUI Ha
OBepusaTax AyXOBKU, MOXe CTikaTu
B HaBKONMULLHIN npocTip. MpoTpite
KOHAEHcaT oapasy nicnsi BigKpuUTTA
OBEPUAT AYXOBKMU.

Moyarnku abo Bigointosadi.

(BigpisHaeTbcsa 3anexHo Big mogeni
BMpoOYy. Moxe He icHyBaTyh y BalLOMYy
BMpoDOi.) MNicns yTBOpeHHs KoHAeHcaTy
BCepeaVHi AyXOBKW B KaHani pesepByapa
Mg AyXOBKOK MOXe HaKonuunT1cs Boda
abo Bonora. lNicns 3acTocyBaHHS
npoLeaypu OYUCTITb Liei kaHan
pes3epByapa BOMOrow raHyipkoto, a noTiM
BUCYLLITb OrO.

W ‘ _ IJ'“
<=

9.7 OuuLleHHA OBEPUAT AYXOBKU

MoxkHa 3HiMaTu ABepusaTa yXOBKU 1
cTekna ABepusaT ANs iX oYMLLEeHHSs. AK
3HIMaTK ABepudATa 1 BikHa NOSCHEHO B
po3ginax «3HATTA ABEpPLUAT BYXOBKUY i
««3HATTA BHYTPILWHIX CTEKON ABEPLUATY».
BuIMHABLUM BHYTPILLHE CKNO ABEPLAT,
OYUCTITb AOro 3a JOMNOMOro MUKYOro

3HATTA ABEPUAT AYXOBKU
1. Bigkpunte ABepusiTa OyXOBKMU.

2. Bigkpunte Tpumadi B rHi3gi netni
nepeaHix ABepusaT npaBopyy i niBopyu,
HaTUCHYBLUM iX BHW3, SIK MOKa3aHo Ha
PUCYHKY.

3. Tunu netensb BigpisHsaoTbes (A), (B), (C)
3anexHo Big mogeni Bupoby. Ha
HaCTYMHUX PUCYHKaX MOKa3aHo, K
BiAKPUTM KOXEH TWUM NeTni.

4. Tletni Tvny (A) HasiBHi y 3BMYaNHKX
TMNax ABepew.

A
/

5. Metni Tuny (B) HasBHI B TNax ABepewn,
OCHALLLeHNX CUCTEMOLO MIIAaBHOrO
3aKpUTTS.

6. Metni Tuny (C) HasABHI B TMNax ABepew,
OCHaLLieHMX CUCTEMamu MaBHOro
BIAKPUTTSA/3aKPUTTS.
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7. lMocTaBTe ABepuUsATa OyXOBKM B

HaniBBIOKPUTE MOMOXEHHS. I|
— 3

1 3acyBka

2 Pama
) "

3 Mpodine

8. lMoTarHiTe ABEepLUATa Bropy, Wwob
3BiNbHWUTK iX Bif NpaBoi Ta niBoi neTens

i 3HATK Ti.
LLlo6 BcTaHoBMTM ABepUsiTa Ha
(3 v romropm. mocean o, | 2 Feroemona mnowaxae,
LLIO 3aCTOCOBYIOTbCH B MPOLIECI iX y A

NoTArHITE Npodink (3) Ao cebe, Wwo6
BUTArHYTW Npodinb, NPUKPINNeHun o
BEPXHbOro 60Ky nepefHix ABepusT.

3HATTSA, ane B NPOTUNEXHOMY
nopsaky. BcraHosntooum
aBepusaTa, 060B’sI3KOBO 3aKpuiiTe
TpuMadi B rHi3gi neTni.

9.8 3HATTA BHYTPILIHLOro cKNa
ABEpUAT AYXOBKU

BHyTpilLHE ckno nepeHix ABepUAT BUpoby
MOXXHa 3HIMaTV AN OYMLLEHHS.

1. BiguuHiTb ABepusTa OyxoBoi Wwadwu.

BHyTpilHA cknsiHa naHenb
CepefHs cknsiHa naHenb*
30BHILLHS CKNsHA NaHenb

1
2
3

BigpisHsieTbcs 3anexHo Big moaeni Bupooby.
Moxe He icHyBaTu y BalLoMy BUPOGi.

3. Ak nokasaHo Ha MarltoHKy, TPOXU
NigHIMITE BHYTPILLHIO CKNSAHY NaHenb (1)
y Hanpsimky “A” 1 BUTArHITb 1i B
Hanpsmky “B”
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4. FAKWo NpucTpin Mae cepenHio CKNsHy 9. He 3abyabTe nomicTut 3'eQHyBanbHi m

naHenb; [NoTArHiTb 3'€eAHyBanbHi efleMeHTN Tpumaya ckrna B BianoBiaHi
eneMeHTV Tpumaya ckna B LeHTpI, K nasw.
MOKa3aHO Ha MarIoHKY, 0B BUTATHYT 10.1, HapewTi, HATUCHITb Ha 3acyBKMX

X 3 naHeni.

npocinto, Wob BOHW 3HOBY BBIALLNY B
nasm.

9.9 OuMLeHHs NaMnu QyXOBKU

Y BMNagKy, SKWO CKIsiHa KpULLKa nammnm
[YyXOBKM B 30Hi FOTyBaHHS 3abpyaHunucs,
OYMCTITb i 32 JONOMOro MUIYOro 3acoby
Ons MuTTa nocyay, TENnol BOAU N M’ KOT
TKaHUHM abo rybku, a noTiM BUCYLWITh
CyXO0 FaH4ipkoto. Y pasi HecnpaBHOCTI
namnun AyxXoBKN BN MOXETe 3aMiHUTK
namMny QyxoBKu, [OTPUMYIOYUCH iIHCTPYKLN
B HIDKYEHaBEAEHUX po3dinax.
5. TosTOpiTb Ui Aii, Wob 3HATW cepefHto 3amiHa namnu gyxoBKu

CKISIHY naHenb (2). I'Il_,u, yac cknagaHHs 3aranbHi nonepemxeHHs

[OBEepUsT cnovaTky Criif BCTaHOBUTU « LLLOB YHUKHYTI PU3NKY YPAKEHHS

CepeAHto cknsiHy naxens (2). eneKkTPUYHUM CTPYMOM, Nepes 3amiHo

4 3'egHyBanbHi enemMeHTn Tpumaya ckna®

BigpisHsieTbea 3anexHo Big moaeni Bupoby.
Mo>ke He icHyBaTK y BaLIoMy BUPOOGi.

6. CknsiHy naHenb HeobxigHO BCTaBUTU namMnu JyxOoBKM BiAKMNOYiTE BUPIO BiA
TakMM YMHOM, LLIO6 BOHa yBinwna y eneKkTpoMepexi N 3adyekanTe, Nokn
nnacTMacoBui TpMMad, K NokasaHo Ha AyxoBKa oxoroHe. ["apsadi noBepxHi
MartoHKy. MOXYTb CMIPUYUHUTY ONiKK!

* Y Uin AyxoBLji BUKOPUCTOBYETLCA Namna
B iHWOMY BUNaaKy ckrisiHa naHenb pO3KapOBaHHS MOTYXXHICTIO MEHLUE
@ He yBillae NoBHicTIo | Byae 40 BT, BrcoTO0 MeHLe 60 MM,
BibpyBaTn abo 3namaeTbcs. diameTpom meHwe 30 MM, abo

rarnoreHHa namna, ocHalleHa po3eTKO
G9 noTyxHicTio meHLwwe 60 BT. Namnu
nigxoasTe Ansa poboTtu 3a Temnepartypu
suLe 300 °C. Jlamnu ons gyxoBku
MOXHa nNpuabaTn B aBTOPU30BAHUX
LeHTpax obcnyroByBaHHs abo y
NiLeH30BaHNX TeXHIYHMX haxiBuiB. Lien
BUpPI6 MiCTUTBL Namny knacy
eHepreTu4Hoi ecpekTnBHOCTI G.

7. BCTaBnsiiiTe BHYTPILLHIO CKMsiHY MaHenb  ° | 1O7IOXKEHHSA aMni MoXe BiAPISHATNCA

(1) TakiM YMHOM, 106 NOBEPXHS 3 Bifl TOro, SIK 306paXXeHO Ha MAarloHKy.
HanmcoM 6yna 3BepHyTa [10 cepeaHbOoi * Jlamna, Wo BUKOPNUCTOBYETLCS B LIbOMY
CKNSIHOI NaHeni. BUPOGi, He MIAXOANTL ANs OCBITNIEHHS
. . . JoMaLLHiX npuMilleHs. Lis namna
8. Baxnmeo, ”406. HIDXHIN KyT BHYTPILLHBOI npu3HayeHa Ans OCBITMNEHHS NPOAYKTIB
cknsiHoi naHeni o6oB'si3koBo OyB BCEpenvHi NPUCTPOIo.
BCTaBIEHUI B HWXKHI NnacTMacoBuii « Jlamnu, Lo BUKOPUCTOBYIOTLCS B LIbOMY
TpumMaH. B1POBi, MOBUHHI BUTPUMYBATH
- eKcTpemarbHi gi3nyHi yMOBHU, SK-OT:

B iHLIOMY BMNafKy CKNsiHa NaHerb TemnepaTypy suwe 50° C

H%ysm,qe ”%BH'CTK) i yne SAKWo Bala AyXOBKa OCHaLLeHa

BiGpyBaTV abo 3namaeThes. KPYTIIOI0 NaMNOto
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1. Big’egHaniTe BMpiO Big enekTpomepexi.

2. BHiMIiTb CKNsIHY KPULLKY, MOBEPHYBLUN ii
NPOTWN FOANHHUKOBOT CTPISKN.

~"

3. Akwo ue mogenb Tvny (A), NokasaHa Ha
PUCYHKY HMKYe, BUKPYTITb Nnammny
OYXOBKM, SIK MOKA3aHO Ha PUCYHKY, 1
3aMiHiTb 1T HOBOLO. AKLLO Lie moaenb
Tuny (B) , BUTArHITSL ii, SK noka3aHo Ha
3006pakeHi, 1 3aMiHiTb HOBOIO.

4. YCTaHOBITb CKMNSHY KPULLKY Ha MicLe.
fKwo Balla AyXOBKa OCHalleHa
KBagpaTHOLO nammnoro

1. Big’egHaiite BMpiO Big enekTpomepexi.

2. 3HiMiTb peliTyacTi nonuui BianoBigHO
[0 onucy.

3. TMigHIMITb 3aXUCHY CKIAHY KPULLIKY
namMnu 3a AONMOMOrOK BUKPYTKN.
CnouaTky BiAKpyTiTb FBUHT, SKLLO Ha
KBagpaTHi namni Balloro Bupoby €
TBUHT.

4. Axwo ue mogens Tvny (A), NokasaHa Ha

PUCYHKY HWDKYE, BUKPYTITb nammny
[OYXOBKM, SIK MOKa3aHO Ha PUCYHKY, 1
3aMiHiTb ii HOBOM. AKLLO Lie Moaernb
Tuny (B) , BUTAMHITL ii, Ak NoKa3aHo Ha
300pakeHi, 11 3aMiHiTb HOBOH.

5. YCTaHOBITb Ha MiCLie CKISIHY KPULLIKY 1
peLiTyacTi nonuu,.

10 lMowyk Ta yCyHeHHs HecnpaBHOCTEN

Akwo npobnema He 3HWKae nicns
BMKOHAHHS iHCTPYKLIN Y LIbOMY pO34ini,
3BEPHITbCA 10 CBOrO nocravarnsHuka abo B
YMOBHOBaXEHY CepBiCHY cnyx0by. Hikomnu
He HamaramTecsi CaMOCTiIiHO
BiopemMoHTyBaTH BUPIO.

Mig yac po6oTH AYXOBKU BURINAETbCSA

napa.

* Lle HopmanbHo, SKLLO Napa BUAINAeTbCS
nig 4ac po6oTn. >>> Lle He BBaXaeTbCs
HecnpaBHICTHO.

Mig yac roTyBaHHs CTpaBu 3'ABNSAI0TbCSA

Kpanni Bogu.

* Akwo napa, ska reHepyeTbea Mif vYac
roTyBaHHA CTPaBW, KOHTAKTYyeE 3

XOnogHUMKU NOBEPXHAMM MO3a BVIpO6OM,

MOXXe yTBOPOBaTUCH Kpanni Bogn. >>>
Lle He BBaXKaeTbCsl HECMPABHICTIO.

Mig yac HarpiBaHHS | 0XOJNIOAKEHHSA

BUPOOY € YyTHO MeTaneBi 3BYKMU.

* [lig yac HarpiBaHHA MeTanesi getani
MOXYTb PO3LLUMPIOBATUCS | BUAaBaTu
3BYKW. >>> Lle He BBaXKaeTbCsl
HEeCMnpaBHICTHO.
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Bupi6 He npauoe. » BigcyTHe enekTponocTadyaHHs. >>>

* MoxnuBo, 3anobixkHUK € HECMPaBHUM lNepekoHaiTecs, WO enekTpomepesxa
abo neperopis. >>> MepeBipTe cTaH npautoe, i nepeBipTe cTaH 3anobikHUKIB B
3ano6ixHUKIB y 6roLi 3anobixHuKiB. 3a 6noui 3anobixHukis. 3a noTpebu 3amiHiTb
notpebu 3amiHiTb abo NOBTOPHO abo NOBTOPHO aKTUBYNTE 3aN0BIKHUKN.
akTuBymre ix. [lyxosa wadba He HarpiBaeTbCA.

* MoxnBo, WO NPUCTPIl He NifKioYeHo + MOoX/MBO He BCTAHOBIEHO BU3HAYEHUI
[10 333eMMeHOI LITencenbHOI po3eTkn. - PEXNM MPUroTyBaHHsS Ta/abo
>>> rlepeBIpTe,"'vIVI NiOKMYeHo NpUCTpIi TemnepaTypy. >>> BCTaHOBITh
AOC LUTENCEIbHOI PO3ETKN. BU3HAYEHUI PEXUM NPUroTyBaHHS Ta/

* KHonku Ha naHeni kepyBaHHSA He abo Temneparypy.
npautooTh (BiAHOCUTLCH A0 NPUCTPOIB, « BigCyTHE enekTponocTayaHHs. >>>
OCHaLLEeHNX TaiMepom). >>> FIKLLO BaLw MepekoHalTecs, Lo enekTpoMepexa
BUPI6 OcHaLLeHmit yHKUieto BriokyBaHHs npautoe, | nepesipTe cTaH 3anobiKHUKIB B
KHOMOK, MOXIIMBO, WO YBIMKHEHO 6oL 3anobixHukis. 3a NoTpeby 3amiHiTh
bel—l|KLI.IPO 61.'IOKyBaHH$‘| KHOMOK; B TAKOMy abo NOBTOPHO aKTUBYNTE 3an0BIKHUKN.
pasi BUMKHITb OYHKLit0 6NOKyBaHHS .
KHOMOK. Y Hac HeMae ICKpM.

. * Hemae ctpymy. > > > [No3HauTe NyHKT
Jlamna ocBiT/IeHHS lyXOBKMU He fuse y noni fuse.
BMMKAETbCA.

a3y Hemae.

* OCHOBHMI ra3oBuUin KnanaH 3akpuTun. > >
> BigkpuTy ra3oBun knanaH.

» [asoBa Tpyba 3sirHyTa. > > > npaBuIibHO
BCTaHOBWTM ra3oBy TpyOy.

* MoXxnuBo, L0 Nlamna OCBITNEHHS
OYXOBKM € HECMPABHOH. >>> 3aMiHUTb
rlamny OCBITINIEHHS! LyXOBKM.

Bupo6Huk: “Argelik A.S.”
“Argelik A.S.”, m. Ctambyn, CioTniogxe, Byn. Kapaaray Ne2-6, 34445, TypeuunHa
(Karaagag Caddesi No:2-6 Sutliice, 34445, Turkey)

OdpiuinHnin npeacTaBHUK Ha TepuTopii YkpaiHn: TOB «beko YkpaiHay,

appeca: bisHec Mapk «EBponacax» 01033, m. Kuis, Byn. Cim'i Mpaxosux, 58/10, 1-i noBepx, Ten/dakc.:
0-800-500-4-3-2:

TepMiH cnyx6u aecsTb pokis

IHhopmaLito Npo cepTudikauito NpoaykTy Bu moxeTe yTouHMTK, 3aTenedoHyBaBLUM Ha rapsdy niHito
0-800-500-4-3-2.

[aTta BUpOBHMLTBA MICTUTBCSA B CEPINHHOMY HOMEpi NPOAYKTY, WO BKa3aHW Ha eTUKeTL i, po3TalloBaHii Ha
npoaykTi, a came, NepLui ABi LMdpU CepiHOro HomMmepa No3Ha4arTb Pik BUPOBHMLTBA, @ OCTaHHI ABi - MiCsALb.
Hanpuknag, «10-100001-05» o3Havae, Lo npoayKT BUroToBneHui B TpasHi 2010 poky.
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Benvenuto!

Gentile cliente,

Grazie per aver scelto il prodotto Beko. Vogliamo che il tuo prodotto, realizzato con alta
qualita e tecnologia, ti offra la massima efficienza. Quindi, prima di utilizzare il prodotto
leggere con attenzione il presente manuale e qualsiasi altra documentazione fornita in do-
tazione.

Tieni sempre a mente tutte le informazioni e le avvertenze riportate nel manuale d'uso. In
questo modo proteggerai te stesso e il tuo prodotto dai possibili pericoli.

Conserva il manuale d’'uso. Qualora cedessi il prodotto a un'altra persona, ti invitiamo a
consegnare anche il manuale. Le condizioni di garanzia, I'uso e i metodi di risoluzione dei
problemi per il vostro prodotto vengono indicati nel presente manuale.

I simboli e le loro descrizioni nel manuale dell'utente:

Pericolo che potrebbe causare morte o lesioni.

@ Informazioni importanti e consigli utili per 'utilizzo.

Leggi il manuale dell’'utente.

f Avvertenza: superficie calda.

AVVISO Pericolo che pud causare danni materiali al prodotto o all'ambiente.

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY

Made in TURKEY
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A 1 Istruzioni relative alla sicurezza

* Questa sezione contiene istru-
zioni di sicurezza necessarie a
prevenire rischi di lesioni per-
sonali o danni alle cose.

Se il prodotto viene consegna-
to a un altro utente per uso
personale o di seconda mano,
€ necessario provvedere a con-
segnare anche il manuale
d'uso, le etichette del prodotto
e gli altri documenti e parti per-
tinenti.

La nostra azienda non € re-
sponsabile dei danni collegabi-
li al non rispetto di queste
istruzioni.

Il mancato rispetto di queste
istruzioni invalidera anche
qualsiasi garanzia.

Far sempre eseguire i lavori di
installazione e riparazione dal
produttore, dal servizio di assi-
stenza autorizzato o da una
persona specificata dall'impor-
tatore.

Utilizzare solo ricambi e acces-
sori originali.

Non riparare o sostituire alcun
componente del prodotto, a
meno che non sia chiaramente
specificato nel manuale d’uso.
Non effettuare modifiche tec-
niche al prodotto.

A\

A1 .1 Uso previsto

* Questo prodotto e progettato
per essere usato in casa. Non
e utilizzabile per scopi com-
merciali.

* Non utilizzare il prodotto in
giardini, balconi o altri ambien-
ti all'aperto. Questo prodotto e
destinato ad essere utilizzato
nelle abitazioni e nelle cucine
del personale di negozi, uffici e
altri ambienti di lavoro.

« AVVERTENZA:Questo prodot-
to deve essere usato unica-
mente per cuocere. Non do-
vrebbe essere usato per altri
scopi come riscaldare un am-
biente.

* Il forno puo essere utilizzato
per scongelare, cuocere, frig-
gere e grigliare il cibo.

* Questo prodotto non deve es-
sere utilizzato per riscaldare
piastre o asciugare asciuga-
mani o vestiti appendendoli sul
manico.

1.2 Sicurezza dei bam-
bini, delle persone vul-
nerabili e degli animali
domestici

* Questo prodotto puo essere
utilizzato da bambini di eta pa-
ri o superiore a 8 anni e da per-
sone con capacita fisiche, sen-
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soriali o mentali sottosviluppa-
te o prive di esperienza e cono-
scenza, purché siano supervi-
sionate o addestrate sull'uso
sicuro e suirischi del prodotto.
| bambini non devono giocare
con il prodotto. La pulizia e la
manutenzione da parte
dell'utente non devono essere
eseguite dai bambini a meno
che non siano sorvegliati da
qualcuno.

Questo prodotto non deve es-
sere usato da persone con ca-
pacita fisiche, sensoriali o
mentali limitate (compresi i
bambini), a meno che non sia-
no tenute sotto supervisione o
ricevano le istruzioni necessa-
rie.

| bambini devono essere sorve-
gliati per assicurarsi che non
giochino con il prodotto.

| prodotti elettrici e/o i prodotti
a gas sono pericolosi per bam-
bini e animali domestici. | bam-
bini e gli animali domestici non
devono giocare, arrampicarsi o
entrare nel prodotto.

Non mettere oggetti che pos-
sano raggiungere i bambini sul
prodotto.

Ruota la maniglia delle pentole
e delle padelle verso il lato del
bancone in modo che i bambi-
ni non possano afferrare e bru-
ciare.

« AVVERTENZA: Durante l'uso,
le superfici accessibili del pro-
dotto sono calde. Tenere i
bambini lontani dal prodotto.

* Tenere i materiali di imballag-
gio fuori dalla portata dei bam-
bini. Esiste il rischio di lesioni e
soffocamento.

* Quando la porta & aperta, non
appoggiarvi oggetti pesanti e
non permettere ai bambini di
sedervi sopra. Potresti causare
il ribaltamento del forno o dan-
neggiare i cardini della porta.

* Prima di gettare prodotti usu-
rati e inutili:

1. Scollegare la spina di alimen-

tazione e rimuoverla dalla
presa.

2. Taglia il cavo di alimentazio-

ne e scollegalo con la spina
dal prodotto.

3. Adottare precauzioni per evi-

tare che i bambini entrino nel
prodotto.

4. Non consentire ai bambini di

giocare con il prodotto quan-
do € in modalita inattiva.

A1 .3 Sicurezza elettrica

* Collegare il prodotto a una pre-

sa dotata di messa a terra pro-
tetta da uno fusibile del valore
indicato dall'etichetta. Fare in
modo che la messa a terra
venga eseguita da un elettrici-
sta qualificato. In conformita
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con le normative locali/nazio- .
nali, non utilizzare il prodotto
senza messa a terra.

La spina o il collegamento elet-
trico dell'apparecchio devono
essere in un luogo facilmente
accessibile. Qualora cio non

fosse possibile, sull'impianto .
elettrico al quale il prodotto e
collegato dovrebbe essere pre-
sente un meccanismo (fusibi-

le, interruttore, commutatore,

ecc.) nel rispetto delle norme
elettriche e che separi tutti i

poli dalla rete. .
Scollegare il prodotto o spe-

gnere il fusibile prima di ese-

guire riparazioni, operazioni di
manutenzione e pulizia.

Inserire il prodotto in una presa
conforme ai valori di tensione

e frequenza specificati nella .
targhetta d'identificazione.

(Se il prodotto non dispone di

un cavo di rete) servirsi unica-  *
mente del cavo di collegamen-

to descritto nella sezione "Spe-
cifiche tecniche". .
Non inceppare il cavo di ali-
mentazione sotto e dietro il
prodotto. Non appoggiare og-
getti pesanti sul cavo di ali-
mentazione. Il cavo di alimen-
tazione non deve essere piega- *
to, schiacciato e non deve ve-

nire a contatto con alcuna fon-

te di calore.
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Accertarsi che il cavo di ali-
mentazione non si sia inceppa-
to o sia rimasto schiacciato
mentre il prodotto veniva spin-
to in posizione dopo l'installa-
zione o dopo le procedure di
pulizia.

Quando € in uso, la superficie
posteriore del forno diventa
calda. | collegamenti del gas
e/o i cavi elettrici non devono
toccare la superficie posteriore
del prodotto. In caso contrario
potrebbe danneggiarsi.

Non incastrare i cavi elettrici
nello sportello del forno e non
passarli su superfici calde. In
caso contrario, l'isolamento
dei cavi potrebbe fondersi e
causare incendi a causa di un
corto circuito.

Utilizzare solo il cavo originale.
Non utilizzare cavi tagliati o
danneggiati.

Non utilizzare prolunghe o pre-
se multiple per azionare il pro-
dotto.

Contattare il centro assistenza
autorizzato o l'importatore per
utilizzare l'adattatore approva-
to nei casi in cui sia necessario
l'uso di un adattatore converti-
tore (per il tipo a spina).
Contattare l'importatore o il
centro assistenza autorizzato
se la lunghezza della linea elet-
trica e inadeguata.



* Fonti di alimentazione portatili
o prese multiple possono surri-
scaldarsi e prendere fuoco. Te-
nere piu prese e fonti di ali-
mentazione portatili lontane
dal prodotto.

+ Se il cavo di alimentazione &
danneggiato, al fine di preveni-
re possibili pericoli, deve esse-
re sostituito dal produttore, da
un servizio autorizzato o da
una persona da specificare da
parte dell'azienda importatrice.

« AVVERTENZA: Prima di sosti-
tuire la lampada del forno, per
evitare scosse elettriche, assi-
curarsi di scollegare il prodotto
dalla rete elettrica. Scollegare
il prodotto o spegnere il fusibi-
le dalla scatola dei fusibili.

Se il prodotto € dotato di cavo di

alimentazione e spina:

* Non inserire mai la spina del
prodotto in una presa rotta, al-
lentata o non inserita corretta-
mente. Assicurarsi che la spi-
na sia completamente inserita
nella presa. In caso contrario, i
collegamenti potrebbero surri-
scaldarsi e causare un incen-
dio.

+ Evitare di inserire il dispositivo
in prese unte, sporche o poten-
zialmente esposte all'acqua
(come quelle vicino a un piano
di lavoro da cui I'acqua potreb-

be fuoriuscire). In caso contra-
rio sussiste il rischio di corto-
circuito e folgorazione.

* Non toccare la presa con le
mani umide!

« Estrarre la spina dalla presa
utilizzando il corpo della spina
stesso anziché il cavo.

1.4 Sicurezza mentre si
lavora con il gas

« AVVERTENZA: L'utilizzo dei
prodotti per cucine a gas pro-
voca la formazione di sostan-
ze liberate a causa del calore,
dell'umidita e della combustio-
ne nell'ambiente. Assicurarsi
che la cucina sia ben ventilata,
soprattutto quando si utilizza il
prodotto: Tenere aperti i fori di
ventilazione naturali o installa-
re dispositivi di ventilazione
meccanica (cappa/estrattore
meccanico) L'uso intensivo del
prodotto per un lungo periodo
di tempo potrebbe richiedere
una ventilazione supplementa-
re: ad esempio, aprendo una fi-
nestra o favorendo una ventila-
zione piu efficace, innalzando
il livello dell'eventuale disposi-
tivo di ventilazione meccanica,
ecc.

* Questo prodotto deve essere
utilizzato in un ambiente con
un sensore di monossido di

carbonio correttamente regola-
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to e funzionante. Assicurarsi
che il sensore di monossido di
carbonio funzioni correttamen-
te e che la manutenzione del
sensore sia frequente. Il sen-
sore di monossido di carbonio
deve essere posizionato a non
piu di 2 metri dal prodotto.

Le condizioni di regolazione
per questo dispositivo vengo-
no riportate sull’etichetta (o
sull'etichetta dati)

Nei prodotti per cottura a gas e
richiesta una combustione cor-
retta. In caso di combustione
incompleta, potrebbe svilup-
parsi monossido di carbonio
(CO). Il monossido di carbonio
e un gas incolore, inodore e
molto tossico, che ha un effet-
to letale anche a dosi molto
piccole. Si puo facilmente
comprendere che il gas brucia
bene se le flamme sono conti-
nue e blu. Se le flamme sono
ondulate, tagliate e di colore
giallo intenso, vuol dire che il
gas non brucia bene.

| prodotti e i sistemi di cottura
a gas devono essere regolar-
mente controllati per verificar-
ne il corretto funzionamento. Il
regolatore, il tubo flessibile e la
relativa fascetta dovranno es-
sere controllati a intervalli re-
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golari e sostituiti entro i termini
consigliati dal produttore o
quando si rende necessario.
Pulire regolarmente i fornelli a
gas. Accertarsi che dopo la pu-
lizia il gas bruci correttamente.
Non utilizzare pentole/padelle
che superano le dimensioni in-
dicate nel manuale d'uso.
L'uso di pentole/padelle piu
grandi di quelle specificate po-
trebbe causare I'avvelenamen-
to da monossido di carbonio e
il surriscaldamento delle su-
perfici vicine e dei pulsanti di
controllo. L'uso di pentole/pa-
delle piu piccole potrebbe cau-
sare ustioni dovute alle fiam-
me.

Richiedere informazioni sui nu-
meri telefonici di emergenza e
sulle misure di sicurezza in ca-
so di odore di gas al tuo forni-
tore di gas locale.

A\ Cosa fare quando si sente
odore di gas!
* Non usare fiamme libere o non

fumare. Non utilizzare pulsanti
elettrici (ad esempio il pulsan-

te della lampada o il campanel-
lo). Non utilizzare telefoni fissi

o cellulari.

* Aprire porte e finestre.
* Chiudere tutte le valvole sugli

apparecchi per cottura a gas e
il contatore del gas sulla valvo-



la di controllo principale, a me- -
no che non si trovi in uno spa-
zio ristretto o in una cantina.

« Controllare la tenuta di tutti i
tubi e i collegamenti. Se senti
ancora odore di gas, esci di ca-
sa.

* Avvertire i vicini.

+ Chiamare i vigili del fuoco. Uti-
lizzare il telefono fuori di casa.

« Chiamare I'assistenza autoriz-
zata e la propria societa di di-
stribuzione del gas.

1.5 Sicurezza in fase di
trasporto

* Prima di trasportare il prodot-
to, scollegare il prodotto dalla
rete elettrica e scollegareicol- -
legamenti del gas.

* Il prodotto e pesante, € consi-
gliato il trasporto del prodotto
con almeno due persone. .

* Per trasportare o spostare il
prodotto non utilizzare lo spor-
tello e/o la maniglia.

* Non posizionare oggetti
sull'apparecchio. Posizionarlo
verticalmente.

* Quando si deve trasportare il
prodotto, avvolgerlo con mate- -
riale da imballaggio a bolle
d'aria o cartone spesso e le-
garlo con del nastro adesivo.
Fissare le parti mobili del pro-
dotto in modo da impedire
danni.
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A.I .6

Prima di installare il prodotto,
controllare che non abbia subi-
to danni durante il trasporto.
Contattare I'importatore o il
centro assistenza autorizzato
se danneggiato.

Installazione in sicu-
rezza

Prima di iniziare l'installazione,
scollegare I'alimentazione a
cui verra collegato il prodotto
disinserendo il fusibile.
Durante il trasporto e l'installa-
zione indossare sempre guanti
protettivi. In caso contrario
sussiste il rischio di lesioni da
bordi appuntiti!

Prima di installare il prodotto,
controllare che non sia dan-
neggiato. Non farlo installare
se danneggiato.

Non posizionare mai il prodot-
to su un pavimento coperto da
moquette. In caso contrario, la
mancanza di flusso d'aria sot-
to il prodotto causera il surri-
scaldamento delle parti elettri-
che. Cido comportera problemi
con il prodotto.

Il prodotto deve essere posto
direttamente su una superficie
pulita, piana e rigida. Non deve
essere posizionato su uno zoc-
colo o su un pianale. | prodotti



non devono essere posizionati
su piatti di cartone o di plasti-
ca.

La luce diretta del sole e fonti
di calore, come stufe elettriche
0 a gas, hon devono essere
presenti nell'area in cui € in-
stallato il prodotto.

Tenere aperti i dintorni di tutti i
condotti di ventilazione del
prodotto.

Non installare il prodotto ac-
canto alla finestra. C'e il ri-
schio che la fiamma del piano
di cottura incendi le tende e i
materiali inflammabili attorno
al piano di cottura. Alla sua
apertura, le pentole calde po-
trebbero ribaltarsi.

Per evitare il surriscaldamento,
l'installazione del prodotto non
deve essere effettuata dietro
coperture decorative.

Nei casi in cui un tubo del gas
o un tubo dell'acqua in plastica
si trovi dietro l'area di installa-
zione designata per il prodotto,
e imperativo garantire che non
vi sia contatto tra il prodotto e
queste linee di servizio. In ca-
so contrario il tubo flessibile/
tubo potrebbe essere schiac-
ciato.

Se e presente una presa dietro
il luogo in cui verra installato il
prodotto, &€ necessario assicu-
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rarsi che questo non venga a
contatto con la presa né con la
spina inserita nella presa.

Non devono essere presenti tu-
bi del gas, tubi dell'acqua in
plastica e prese sulla parete
posteriore o laterale del luogo
in cui verra installato il prodot-
to. In caso contrario, potrebbe-
ro deformarsi a causa dell'ef-
fetto del calore durante il fun-
zionamento del piano cottura e
costituire un rischio per la sicu-
rezza.

Prima di iniziare qualsiasi lavo-
ro di installazione del gas inter-
romperne l'alimentazione. C'e
pericolo di esplosione.

La connessione del prodotto al
sistema di distribuzione del
gas puo essere eseguita solo
da una persona autorizzata e
qualificata. Esiste un pericolo
di esplosione o di avvelena-
mento dovuto a riparazioni ef-
fettuate da persone non pro-
fessionali.

Il tubo del gas deve essere col-
legato in modo tale che non
tocchi le parti mobili nella zona
in cui & posizionato e non ri-
manga impigliato durante il
movimento delle parti mobili
(es. cassetto). Inoltre, il tubo
del gas non deve essere collo-
cato in spazi in cui si possa in-
ceppare.



* Il tubo flessibile del gas non
deve essere schiacciato, pie-
gato, inceppato o toccare le
parti calde del prodotto e le
pentole sul prodotto. | danni al
tubo del gas potrebbero provo-
care esplosioni.

* Dopo l'allacciamento del pro-
dotto, assicurarsi di verificare
la presenza di perdite di gas.
Accertarsi che non vi siano
perdite di gas. Non utilizzare il
prodotto in caso di perdite di
gas.

Al .7 Utilizzo in sicurezza

+ Assicurarsi che il prodotto ven-
ga spento dopo ogni utilizzo.

+ Se non si utilizza il prodotto
per molto tempo, scollegarlo o
staccare I'alimentazione dalla
scatola fusibili. Chiudere il ru-
binetto principale del gas.

* Non utilizzare il prodotto se
rotto o danneggiato durante
I'utilizzo. Scollegare il prodotto
dalla rete elettrica. Contattare
I'importatore o il centro assi-
stenza autorizzato.

* Non utilizzare I'apparecchiatu-
ra se il vetro dello sportello an-
teriore € stato rimosso o si €
incrinato. In caso contrario c'é
rischio di lesioni e danni am-
bientali.

* Non salire sull'apparecchio per
nessun motivo.
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Non utilizzare mai il prodotto
quando il vostro giudizio o la
vostra coordinazione sono
compromessi dall'uso di alcol
e/o droghe.

Non é consentito tenere ogget-
ti inflammabili all'interno e at-
torno alla zona cottura. In caso
contrario, potrebbero provoca-
re un incendio.

La maniglia del forno non & un
asciugamano. Quando si utiliz-
za il prodotto, non appendere
asciugamani, guanti o tessuti
simili alla maniglia.

Le cerniere dello sportello del
prodotto si muovono quando
si apre e si chiude la porta e
potrebbero bloccarsi. Quando
si apre/chiude lo sportello, non
tenere la parte con le cerniere.
Non chiudere lo sportello supe-
riore prima che i piani cottura
si siano raffreddati. In caso
contrario, il coperchio potrebbe
rompersi e causare lesioni.
Questo prodotto non e adatto
all'uso con un telecomando o
un orologio esterno.

1.8 Avvertenze sulla
temperatura

AVVERTENZA: Quando il pro-

dotto e in uso, il prodotto stes-
so e le sue parti accessibili sa-
ranno calde. Fare attenzione a
non toccare il prodotto e i suoi



elementi riscaldanti. | bambini
di eta inferiore a 8 anni devono
essere tenuti lontani dal pro-
dotto a meno che non siano
costantemente sorvegliati.

* Non posizionare materiali in-
fiammabili/esplosivi vicino al
prodotto, poiché le superfici
saranno calde durante il fun-
zionamento.

* Tenersi a distanza quando si
apre la porta del forno durante
o al termine della cottura. Il va-
pore potrebbe provocare bru-
ciature a mani, viso e/o occhi.

* Durante il funzionamento il
prodotto e caldo. Fare atten-
zione a non toccare le parti
calde, l'interno del forno e gli
elementi riscaldanti.

* Indossare sempre guanti resi-
stenti al calore durante la ma-
nipolazione del prodotto.

« AVVERTENZA: Pericolo di in-
cendio: Non conservare ogget-
ti sulle superfici di cottura.

Al .9 Uso degli accessori

« E importante che la griglia e la
teglia siano posizionate corret-
tamente sui ripiani metallici.
Per informazioni dettagliate,
consultare la sezione "Uso de-
gli accessori".

« Chiudere lo sportello del forno
dopo aver inserito completa-
mente gli accessori nella ca-

IT/ 64

mera di cottura, altrimenti po-
trebbero colpire il vetro della
porta e danneggiarlo.

1.10 Sicurezza nella cot-
tura

AVVERTENZA: Deve essere ri-
spettato il processo di cottura.
| processi di cottura a breve
termine devono essere costan-
temente osservati.
AVVERTENZA: In caso di cot-
tura con olio solido o liquido,
lasciare il piano cottura incu-
stodito & pericoloso per rischio
di incendio. Non cercare MAI
di spegnere il fuoco con l'ac-
qua; scollegare il prodotto dal-
la rete elettrica, quindi coprire
le fiamme con un coperchio o
una copertura antincendio
(ecc.).

Prestare attenzione quando si
usano bevande alcoliche nei
piatti. L'alcol evapora a tempe-
rature elevate e pu0 causare
incendi, dato che puo incen-
diarsi quando entra in contatto
con superfici calde.

| residui di cibo nell’area di cot-
tura come l'olio possono bru-
ciare. Pulire questi residui pri-
ma della cottura.

Pericolo di avvelenamento da
cibo: Non lasciare il cibo nel
forno per piu di 1 ora prima o
dopo la cottura. In caso con-



trario, si potrebbero causare in- -
tossicazioni alimentari o ma-
lattie.

* Non riscaldare lattine e barat-
toli di vetro chiusi nel forno. La
pressione che si accumulereb-
be nella lattina/barattolo po-
trebbe causarne lo scoppio.

* Non collocare teglie, piatti o fo- -
gli di alluminio direttamente
sul fondo del forno. Il calore
accumulato potrebbe danneg-
giare il fondo del forno.

Prestare attenzione alle seguen-

ti precauzioni quando si utilizza

carta da forno unta o materiali

simili:

* Posizionare nel forno preriscal- *
dato della carta oleata in una
pentola o sull'accessorio da
forno (vassoio, grill a filo, ecc.).

* Per evitare il rischio di toccare
le resistenze del forno e di
ostruire il flusso di aria calda, .
rimuovere eventuali parti di
carta da forno in eccesso che
pendono da accessori o0 conte-
nitori. Non utilizzare carta da
forno a temperature superiori a
quella massima di utilizzo spe-
cificata dal produttore. Non
mettere mai carta oleata sulla  °
base del forno.

* Non posizionarlo sopra gli ac-
cessori durante il preriscalda-
mento.
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Premere sempre con un piatto
0 oggetto simile per evitare
che il materiale voli via a causa
della circolazione dell'aria
all'interno del forno.

Coprire solo la superficie ne-
cessaria all'interno del vasso-
io.

Dopo ogni utilizzo, il vassoio
deve essere pulito e I'eventuale
carta oleata o materiali simili
utilizzati nel vassoio devono
essere sostituiti. In caso con-
trario, i liquidi che gocciolano
sul vassoio possono provocare
fumo o addirittura innescare
fiamme.

Quando si apre il coperchio del
prodotto viene generato un
flusso d'aria. La carta oleata
puo entrare in contatto con
elementi riscaldanti e incen-
diarsi.

Quando si utilizza una griglia
per friggere, € necessario posi-
zionare un vassoio sul ripiano
inferiore. In caso contrario,
I'olio alimentare e altri compo-
nenti che colano sul fondo del
forno possono creare fumo pe-
sante e provocare fiamme.
Durante la cottura al grill, chiu-
dere lo sportello del forno. Le
superfici calde possono causa-
re ustioni!



+ Gli alimenti non adatti alla cot-
tura al grill determinano un ri-
schio di incendio. Grigliare so-
lo cibi adatti alla cottura al
grill. Non mettere il cibo troppo
in fondo (internamente) alla
griglia. Questa e la zona piu
calda e i cibi grassi potrebbero
prendere fuoco.

+ Posizionare le pentole al cen-
tro del piano cottura. Prestare
attenzione a che il fuoco del
fornello con le pentole sopra
non fuoriesca sui bordi delle
pentole.

f 1.11 Manutenzione e pu-
lizia in sicurezza
« Attendere che il prodotto si raf-
freddi prima di pulirlo. Le su-

perfici calde potrebbero causa-
re ustioni!

2 Istruzioni relative all'ambiente

* Non lavare il prodotto spruz-
zando o versandovi acqua! C'e
rischio di scossa elettrica!

* Non utilizzare pulitori a vapore
per pulire il prodotto, poiché
ciO potrebbe causare una
scossa elettrica.

 Non utilizzare detergenti abra-
sivi aggressivi, raschietti me-
tallici, spugnette abrasive, filo
per lavastoviglie o candeggina
per pulire il vetro dello sportel-
lo anteriore del forno e il vetro
dello sportello superiore del
forno (se in dotazione). Questi
materiali possono causare
graffi e rotture delle superfici
di vetro.

2.1 Direttiva sui rifiuti

2.1.1 Conformita con la direttiva WEEE
e smaltimento del prodotto di
scarto

Questo prodotto &€ conforme alla direttiva
WEEE dell'UE (2012/19/EU). Questo prodot-
to porta un simbolo di classificazione per la
strumentazione elettrica ed elettronica di
scarto (WEEE).

Questo prodotto ¢ stato realiz-
zato con componenti di alta
qualita e materiali che possono
essere riutilizzati e sono idonei
a essere riciclati. Pertanto, al
L termine del suo ciclo di vita uti-

le, non smaltire il prodotto con i normali ri-
fiuti domestici e altri rifiuti. Portare il pro-
dotto ha un centro di raccolta per il riciclag-
gio delle apparecchiature elettriche ed elet-
troniche. Chiedere alla propria amministra-
zione locale informazioni su questi punti di
raccolta. Lo smaltimento corretto dell'appa-
recchio aiuta a prevenire conseguenze ne-
gative per I'ambiente e la salute umana.

Conformita con la direttiva RoHS:

Il prodotto acquistato & conforme con la Di-
rettiva UE RoHS (2011/65/EU). Non contie-
ne materiali dannosi e proibiti e indicati nel-
la Direttiva.
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2.2 Informazioni sull'imballaggio

| materiali che compongono l'imballaggio
del prodotto sono realizzati a partire da ma-
teriali riciclabili in conformita con le nostre
Normative Ambientali Nazionali. Non smal-
tire i rifiuti di imballaggio con i rifiuti dome-
stici o altri rifiuti, portarli presso i punti di
raccolta del materiale di imballaggio indica-
ti dalle autorita locali.

2.3 Consigli per risparmiare energia

Secondo I'UE 66/2014, le informazioni

sull'efficienza energetica si trovano sullo

scontrino/ricevuta forniti con il prodotto.

| suggerimenti seguenti aiuteranno a utiliz-

zare il prodotto in modo ecologico ed effi-

cace dal punto di vista energetico.

+ Scongelare i cibi congelati prima della
cottura.

+ Nel forno, utilizzare contenitori scuri o
smaltati che trasmettono meglio il calo-
re.

3 Il prodotto

Se specificato nella ricetta o nel manuale
utente, preriscaldare sempre. Non aprire
lo sportello del forno frequentemente du-
rante la cottura.

Nella cottura prolungata, spegnere il pro-
dotto da 5 a 10 minuti prima del termine
della cottura. In questo modo & possibile
risparmiare fino al 20% di elettricita utiliz-
zando solo il calore residuo.

Provare a cucinare nel forno pit di un
piatto alla volta. Si potra cucinare con-
temporaneamente mettendo due pentole
sulla griglia. Inoltre, se si cucinano i pasti
uno dopo l'altro, si risparmia energia per-
ché il forno non perde il suo calore.
Utilizzare pentole/padelle con dimensioni
e coperchio adatti alla zona del piano
cottura. Scegliere sempre la pentola della
misura corretta per i propri piatti. Peri
contenitori di dimensioni sbagliate & ne-
cessaria piu energia di quella dovuta.
Mantenere pulite le aree di cottura del
piano di cottura e i fondi delle pentole. Lo
sporco riduce il trasferimento di calore
tra I'area di cottura e il fondo della pento-
la.

In questa sezione & possibile trovare la pa-
noramica e gli utilizzi di base del pannello
di controllo del prodotto. Potrebbero esser-
ci differenze nelle immagini e in alcune ca-
ratteristiche a seconda della tipologia del
prodotto.
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3.1 Presentazione del prodotto 2
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Ripiani a filo *

Riscaldatore inferiore (sotto la piastra d'acciaio)
Posizioni del ripiano

Lampada **

Fori di ventilazione ***

Varia a seconda del modello. Il proprio prodotto
potrebbe non essere dotato di griglia. Nell'im-
magine, viene mostrato come esempio un pro-
dotto con griglia.

Varia a seconda del modello. Il proprio prodotto
potrebbe non avere una lampada, o il tipo e la
posizione della lampada potrebbero differire
dall'illustrazione.

Varia a seconda del modello di forno. Potrebbe
non essere disponibile sul proprio prodotto.

3.1.2 Sezione piano cottura

v
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Posteriore sinistro - Bruciatore normale
Anteriore sinistro - Bruciatore rapido
Anteriore destro - Bruciatore ausiliario
Posteriore destro - Bruciatore normale

3.2 Introduzione al pannello di con-

trollo del forno
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1 Manopole di controllo del piano cot-
tura

3 Lampada termostato

Se ci sono delle manopole che controllano
il prodotto, in alcuni modelli queste mano-
pole possono essere tali da uscire quando
vengono premute (manopole a scompar-
sa). Per effettuare le impostazioni con que-
ste manopole, spingere prima la relativa
manopola ed estrarla. Dopo aver effettuato
la regolazione, premerla di nuovo per riposi-
zionarla.

Manopola di selezione delle funzioni

E possibile selezionare le funzioni operative
del forno tramite la manopola di selezione
funzioni. Girare a sinistra/destra dalla posi-
zione chiusa (in alto) per selezionare.

Manopola di selezione della temperatura
E possibile selezionare la temperatura che
si desidera cucinare con la manopola della
temperatura. Ruotare in senso orario dalla
posizione chiusa (in alto) per selezionare.
Indicatore di temperatura interna del forno
E possibile conoscere la temperatura inter-

na del forno dalla spia della temperatura.
La spia del termostato si trova sul pannello

O
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2 3 4
2 Manopola selezione funzione

4 Manopola di selezione della tempera-
tura

di controllo. La spia del termostato si ac-
cende quando il prodotto inizia a funziona-
re e la spia del termostato si spegne quan-
do raggiunge la temperatura impostata.
Quando la temperatura all'interno del forno
scende al di sotto della temperatura impo-
stata, |la spia del termostato si riaccende.

Manopole di controllo del piano cottura

E possibile utilizzare il piano cottura con le
manopole di controllo dei fornelli. Ogni ma-
nopola agisce sul rispettivo bruciatore. Dai
simboli presenti sul pannello comandi &
possibile dedurre a quale bruciatore si rife-
risce.

3.3 Funzioni operative del forno

Nella tabella delle funzioni sono indicate le
funzioni operative utilizzabili del forno e le
temperature massime e minime configura-
bili per queste funzioni. L'ordine delle mo-
dalita operative qui riportate potrebbe diffe-
rire da quello del proprio prodotto.
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Simbolo Descrizione della fun- Intervallo di

della fun- zione temperatura  |Descrizione e utilizzo
zione (°C)
Riscaldamento superio- Il cibo viene riscaldato dall'alto e dal basso contemporanea-
ree inferiorep * mente. Adatta per torte, pasticcini o torte e stufati in stampi da
— forno. La cottura viene effettuata con un solo vassoio.
E acceso solo il riscaldamento inferiore. E adatto per alimenti
O Riscaldamento inferio- . che necessitano di rosolatura sulla parte inferiore. Questa fun-
g e re zione dovrebbe essere utilizzata anche per una facile pulizia a
vapore.
Grill basso . Funziona il grill piccolo sulla parte superiore del forno. Adatta
per grigliare quantita ridotte di cibo.
Grill completo . Funziona il grill grande sulla parte superiore del forno. Adatta
P per grigliare grandi quantita di cibo.
* || prodotto funziona nell'intervallo di tem- Su modelli con ripiani in filo metallico :

peratura specificato sulla manopola della

temperatura.

3.4 Accessori del prodotto »

Il prodotto € dotato di vari accessori. Que-

sta sezione contiene la descrizione degli . LT L
accessori e del loro corretto utilizzo. A se- Su modelli senza ripiani in filo metallico :
conda del modello, I'accessorio fornito po-
trebbe variare. Non tutti gli accessori de-

scritti nel manuale d'uso potrebbero essere
disponibili sul proprio prodotto.

| vassoi all'interno dell’elettrodome-
stico potrebbero deformarsi a cau- - — - -
o oo Si consiglia di non utilizzare vassoi
sa del calore. Cio non influisce sulla - . 8
) o - e griglie a contatto diretto con gli
funzionalita. La deformazione

. S alimenti.
scompare quando il vassoio viene

raffreddato. 3.5 Uso degli accessori del prodotto
V.assoio.s.tandard o . Ripiani da cottura
V|en§ ut|||zzato.per la PaSthC?fla, perisur- Nell'area di cottura ci sono 5 livelli di posi-
gelati e per la frittura di grandi pezzi. zionamento dei ripiani. E possibile anche

vedere l'ordine dei ripiani nei numeri sul fra-
me anteriore del forno.

Su modelli con ripiani in filo metallico :

N

1=
Grill a filo 1l 3
Viene utilizzato per friggere o per mettere il H: 2
cibo da cuocere, friggere e stufare sul ripia- S 1
no desiderato. ’
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Su modelli senza ripiani in filo metallico :

5
4; =~ 2
N 1

Posizionamento della griglia metallica sui
ripiani di cottura

Su modelli con ripiani in filo metallico :

E fondamentale posizionare correttamente
la griglia metallica sui ripiani laterali in filo
metallico. Quando si posiziona la griglia
metallica sul ripiano desiderato, la sezione
aperta deve trovarsi nella parte anteriore.
Per una cottura migliore, la griglia metallica
deve essere fissata al punto di arresto della
griglia. Non deve superare il punto di arre-
sto per entrare in contatto con la parete po-
steriore del forno.

Su modelli senza ripiani in filo metallico :
E fondamentale posizionare correttamente
la griglia metallica sui ripiani laterali. La gri-
glia metallica ha una direzione quando la si
posiziona sullo scaffale. Quando si posizio-
na la griglia metallica sul ripiano desidera-
to, la sezione aperta deve trovarsi nella par-
te anteriore.

Posizionamento del vassoio sui ripiani di
cottura

Su modelli con ripiani in filo metallico :

E inoltre importante posizionare corretta-
mente i vassoi sui ripiani laterali in filo me-
tallico. Posizionate il vassoio tra i ripiani in
filo metallico come mostrato nella figura.
Per ottenere buone prestazioni di cottura, la
teglia deve essere posizionata sulla griglia
in modo che entri nella fessura del tappo.
Non deve essere appoggiata alla parete po-
steriore del forno scavalcando la fessura
del tappo.

Funzione di arresto del grill a filo

Per evitare che il grill a filo si rovesci ed
esca dal ripiano in filo metallico, & prevista
una funzione di arresto. Questa funzione
permette di estrarre il cibo in modo sempli-
ce e sicuro. Mentre si rimuove il grill a filo,
si puo tirarlo in avanti fino a raggiungere il
punto di arresto. Per rimuoverlo completa-
mente, & necessario passare sopra tale
punto.

Su modelli con ripiani in filo metallico :
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Funzione di arresto del vassoio - Su mo-
delli con ripiani in filo metallico

Per evitare che il vassoio si rovesci ed esca
dal ripiano in filo metallico, & prevista una
funzione di arresto. Durante la rimozione
del vassoio, sganciarlo dalla presa di arre-
sto posteriore e tirarlo verso di sé fino a
raggiungere il lato anteriore. Per rimuoverlo
completamente, &€ necessario passare so-
pra questa presa di arresto.

Posizionamento corretto del grill a filo e
del vassoio sulle guide telescopicheSu
modelli con ripiani in filo metallico e guide
telescopiche

Grazie alle guide telescopiche, i vassoi o il
grill a filo possono essere facilmente instal-
lati e rimossi. Quando si utilizzano vassoi e
grill a filo con guida telescopica, occorre fa-
re attenzione che i perni, sulla parte anterio-
re e posteriore delle guide telescopiche,
poggino contro i bordi del grill e del vassoio
(come mostrato in figura).
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3.6 Specifiche tecniche

Specifiche generiche

D|mgQS|on| esterne del prodotto (altezza/larghezza/pro- 850 /500 /600

fondita) (mm)

Tensione/Frequenza 220-240V ~ 50 Hz
:’;po di cavo e sezione utilizzati/adatti all'uso nel prodot- min. HO5VV-EG 3 x 1 mm2
Consumo energetico totale (kW) 1,9

Consumo di gas totale (kW) 7,9 kW (574 g/h - G30)
Tipo di forno Forno convenzionale
Fornelli

Anteriore sinistro Bruciatore rapido
Potenza 2,9 kW (211 g/h - G30)
Anteriore destro Bruciatore ausiliario
Potenza 1,0 kW (73 g/h - G30)
Posteriore sinistro Bruciatore normale
Potenza 2,0 kW (145 g/h — G30)
Posteriore destro Bruciatore normale
Potenza 2,0 kW (145 g/h - G30)

Tipo di gas/pressione a cui & impostato il prodotto:

G20 20 mbar

Categoria di prodotto a gas

Cat Il 2H3B/P

Cat Il 2H3+

Cat Il 2ELs3B/P

Tipi di gas/pressioni a cui puo essere convertito il prodotto:

G2 350 13 mbar

G30 30 mbar

G30 37 mbar

G30/G31 28-30/37 mbar

Esas: Ev tipi elektrikli firinlarda, enerji etiketi bilgileri EN 60350-1 / IEC 60350-1 standardina gore verilmistir. Degerler,
standart yiik ile Riscaldamento superiore e inferiore veya Riscaldamento a ventola superiore/inferiore (var ise) fonk-
siyonlarinda saptanir.

Enerji verimlilik sinifi, ilgili fonksiyonlarin driinde bulunup bulunmamasina bagli olarak asagidaki dnceliklendirme si-
rasina gore belirlenir: 1-Riscaldamento ventola eco, 2-Riscaldamento ventola, 3-Riscaldamento a ventola superio-
re/inferiore , 4-Riscaldamento superiore e inferiore.

la qualita del prodotto.

@ Le specifiche tecniche possono essere modificate senza preavviso per migliorare
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dere esattamente al prodotto.

@ Le figure in questo manuale utente sono schematiche, e potrebbero non corrispon-

pagna sono ottenuti in condizioni di laboratorio in conformita alle norme vigenti.

@ | valori indicati sulle etichette del prodotto o nella documentazione che lo accom-

Questi valori potrebbero variare a seconda delle condizioni di funzionamento e am-
bientali.

Categorie/tipi/pressione di gas del paese
Nella tabella sottostante e possibile trovare il tipo di gas, la pressione e la categoria di gas
utilizzabili per il Paese in cui verra installato il prodotto.

CODICI PAESE CATEGORIA TIPO DI GAS E PRESSIONE

FR Catll 2E+3+ 62020 mbar  |G2525mbar | 02028 30 163137 mbar

BE Catll 2E+3+ G20,20 mbar  [G25,25 mbar Enigrzg 30 G31,37 mbar

RU Catll 2H3B/P G20,20 mbar  |G30,30 mbar  |G20,13 mbar |G20,10 mbar

cz Catll 2H3+ 62020 mbar  |C392830 1634 37 mpar
mbar

NL Catll 2EK3B/P G25.3,25 mbar {G20,20 mbar G30,30 mbar

GB Catll 2H3+ G20,20 mbar 630,28 30 G31,37 mbar
mbar

IE Catll 2H3+ G20,20 mbar 30,28 30 G31,37 mbar
mbar

ES Catll 2H3+ G20,20 mbar 30,28 30 G31,37 mbar
mbar

PT Catll 2H3+ G20,20 mbar 630,28 30 G31,37 mbar
mbar

CH Catll 2H3+ G20,20 mbar 630,28 30 G31,37 mbar
mbar

T Catll 2H3+ 62020 mbar (6302830 163137 mbar
mbar

SK Catll 2H3+ G20,20 mbar 630,28 30 G31,37 mbar
mbar

cYy Catll 2H3+ G20,20 mbar 630,28 30 G31,37 mbar
mbar

Sl Catll 2H3+ G20,20 mbar 630,28 30 G31,37 mbar
mbar

GR Catll 2H3+ G20,20 mbar (630,28 30 G31,37 mbar
mbar

Catll 2ELS3B/P G20,20 mbar 62.350,13 G30,37 mbar
PL mbar
Catll 2E3P(B/P) (20,20 mbar  |G30,37 mbar

DE Catll 2E3B/P G20,20 mbar  {G30,50 mbar

AT Catll 2H3B/P G20,20 mbar  {G30,50 mbar

SE Catll 2H3B/P G20,20 mbar G30,30 mbar

LT Catll 2H3B/P G20,20 mbar G30,30 mbar

NO Catll 2H3B/P G20,20 mbar G30,30 mbar
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CODICI PAESE CATEGORIA TIPO DI GAS E PRESSIONE
MK Catll 2H3B/P (20,20 mbar  |G30,30 mbar
XK Catll 2H3B/P G20,20 mbar  {G30,30 mbar
RS Catll 2H3B/P G20,20 mbar  {G30,30 mbar
RO Catll 2H3B/P G20,20 mbar  |G30,30 mbar
DK Catll 2H3B/P G20,20 mbar  |G30,30 mbar
EE Catll 2H3B/P (20,20 mbar  |G30,30 mbar
MA Catll 2H3B/P (20,20 mbar  |G30,30 mbar
Fl Catll 2H3B/P (20,20 mbar  |G30,30 mbar
HR Catll 2H3B/P (20,20 mbar  |G30,30 mbar
TR Catll 2H3B/P (20,20 mbar  |G30,30 mbar
MT Catl 3B/P G30,30 mbar
IS Catl 2H G20,20 mbar
LV Catl 2H G20,20 mbar
LU Catl 2E G20,20 mbar
BG Catl 2H (20,20 mbar

Catl 3B/P G30,30 mbar

Catl 2H G20,25 mbar
HU Catl 3B/P G30,30 mbar

Tabella degli iniettori

La tabella seguente fornisce i valori degli iniettori per tutti i tipi di gas di combustibili per la
conversione del gas. Puoi raggiungere i valori dei tuoi iniettori consultando la tabella tecni-
ca dei tipi di gas che puoi convertire in base ai tuoi combustibili e al tuo paese. Gli iniettori
potrebbero non essere forniti con il prodotto. Puoi ottenerlo dai servizi autorizzati o dal luo-
go in cui hai acquistato il prodotto.

Fornelli
G20,20 |G30,28 30
Potenza mbar mbar G20,10 G20,13 G20,25 | G25.3,25 |G2.350,13| G30,37 G30,50
625,25 631,37 mbar mbar mbar mbar mbar mbar mbar
mbar mbar
1 kW 72 50 90 84 68 80 95 47 43
2 kW 103 72 125 116 97 110 131 66 60
2,9 kW 115 87 155 145 108 130 165 80 75
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4 Installazione

A Avvertenze generali

+ Per l'installazione del prodotto, rivolgersi
all'Agente di assistenza autorizzato piu
vicino. Verificare che I'impianto elettrico
e I'impianto del gas siano operativi prima
di contattare I'Agente di Servizio Autoriz-
zato per la messa in funzione dell’appa-
recchiatura. In caso contrario, contattare
un elettricista qualificato e un montatore
per ottenere le disposizioni necessarie. Il
produttore non & responsabile per i danni
derivanti da procedure effettuate da per-
sone non autorizzate; la non osservanza
di questa regola potrebbe anche invalida-
re la garanzia.

+ E responsabilita del cliente preparare il
luogo in cui deve essere posizionato il
prodotto e predisporre gli impianti elettri-
ci e/o del gas.

+ Durante l'installazione del prodotto devo-
no essere seguite le regole specificate
nelle norme locali relative agli impianti
elettrici e/o del gas./Paragrafo

+ Controllare eventuali danni sull'apparec-
chio prima dell'installazione. Non farlo in-
stallare se danneggiato. | prodotti dan-
neggiati creano rischi per la sicurezza
dell'utente.

4.1 Luogo idoneo per l'installazione

+ Posizionare il prodotto su una superficie
dura per via dei condotti dell'aria sotto il
prodotto. Non deve essere posizionato
su una base o un piedistallo. | piedini del
prodotto non devono appoggiarsi su su-
perfici morbide, ad es. tappeto, ecc.

« Il pavimento della cucina deve essere in
grado di supportare il peso dell'apparec-
chiatura piu il peso aggiuntivo di pentole,
padelle e cibo.

+ Questo prodotto € un dispositivo di clas-
se 1 in base allo standard EN 30-1-1. Pud
essere posizionato accanto alle pareti
della cucina, ai mobili della cucina o a
qualsiasi altro prodotto di diverse dimen-
sione da dietro e su un bordo. | mobili o

le attrezzature della cucina sull'altro lato -
possono essere solo della stessa dimen-
sione o piu piccoli.

+ Puo essere utilizzato con mobili su en-

trambi i lati, ma per avere una distanza
minima di 400 mm sopra il livello della
piastra riscaldante, lasciare uno spazio
laterale di 65 mm tra I'apparecchio e
qualsiasi parete, divisorio o mobile alto.

Hood
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+ Puo0 essere utilizzato anche in posizione
libera. Consentire una distanza minima di
750 mm al di sopra della superficie del
piano cottura.

+ Se & necessario installare una cappa so-

pra la cucina, fare riferimento alle istru-

zioni del produttore della cappa per quan-
to riguarda l'altezza di installazione (min.

650 mm).

I mobili della cucina accanto all'apparec-

chiatura devono essere resistenti al calo-

re (100 °C min.).

Catena di sicurezza

L'apparecchio deve essere messo in sicu-

rezza rispetto ad un eventuale sbilancia-

mento utilizzando la catena di sicurezza in
dotazione al forno.

Attenzione - Rischio di ribaltamento!
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Avvertimento: Per evitare il ribaltamento
dell'apparecchio, & necessario installare
questo mezzo di stabilizzazione. Fare riferi-
mento alle istruzioni per l'installazione.

Se il prodotto é dotato di 2 catene di sicu-
rezza,

Fissare il gancio (1) utilizzando un picchet-
to adeguato alla parete della cucina (6) e
collegare la catena di sicurezza (3) al gan-
cio tramite il meccanismo di bloccaggio

N

Gancio
Meccanismo di bloccaggio
Catena di sicurezza

AW N =

Fissare saldamente la catena sul retro del pro-
dotto

Retro del prodotto
Parete delle cucina

Se il prodotto é dotato di 1 catene di sicu-
rezza;

L'apparecchio deve essere messo in sicu-
rezza rispetto ad un eventuale sbilancia-
mento utilizzando la catena di sicurezza in
dotazione al forno.

Procedere con i passaggi descritti nell'im-
magine per fissare la catena di sicurezza al
prodotto.

La catena di stabilita deve essere
@ quanto piu corta possibile per evita-

re l'inclinazione del forno in avanti e

in diagonale. La catena di stabilita &

progettata per cucine senza fessu-
ra di inserimento della staffa.

Ventilazione dell'ambiente

Tutte le stanze richiedono una finestra apri-
bile, o equivalente, e alcune stanze anche
uno sfiato permanente. L'aria per la combu-
stione viene prelevata dall'aria ambiente ed
i gas di scarico vengono immessi diretta-
mente nell'ambiente. Una buona ventilazio-
ne e essenziale per il funzionamento sicuro
dell’'apparecchio.

Locali con porte e/o finestre che si aprono
direttamente sull'ambiente esterno

Le porte e/o finestre che danno direttamen-
te sull'ambiente esterno devono avere
un'apertura di ventilazione totale delle di-
mensioni specificate nella tabella sotto-
stante che ¢ calcolata in base alla potenza
gas totale dell'apparecchio (il consumo
energetico totale del gas dell'apparecchio
riportato nella tabella tabella delle specifi-
che tecniche di questo manuale d’'uso). Se
le porte e/o0 le finestre non dispongono di
un'apertura di ventilazione totale corrispon-
dente al consumo totale di gas dell'appa-
recchio come specificato nella tabella se-
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guente, allora deve essere sicuramente pre-

sente un'ulteriore apertura di ventilazione
fissa nella stanza per garantire che i requi-
siti minimi di ventilazione totale siano rag-
giunti per il consumo totale di gas dell'ap-
parecchio. L'apertura di ventilazione fissa
puo includere aperture per mattoni forati
esistenti, dimensioni dell'apertura di cana-
lizzazione della cappa di estrazione, ecc.

Consumo di gas totale Apertura minima per la venti-

(kw) lazione (cm2)
0-2 100
2-3 120
3-4 175
4-6 300
6-8 400
8-10 500

10-11,5 600
11,5-13 700
13-15,5 800
15,5-17 900
17-19 1000
19-24 1250

Locali che non hanno porte e/o finestre
che si aprono direttamente sull'ambiente
esterno

Se il locale dove ¢ installato |'apparecchio
non dispone di una porta e/o di una finestr
che da direttamente sull'ambiente esterno,
si dovranno ricercare altri prodotti che pre-
vedano sicuramente un'apertura di ventila-

Dovrebbe inoltre esserci uno spazio mini-

mo di 10 mm sul bordo inferiore della porta
che si apre verso I'ambiente interno della
stanza in cui & installato I'apparecchio. E
necessario assicurarsi che oggetti come
tappeti, altri rivestimenti del pavimento ecc.
non influenzino lo spazio libero quando la
porta & chiusa.

La cucina puo trovarsi in una cucina, una
cucina/sala da pranzo o un soggiorno, ma
non in una stanza dotata di vasca o doccia.
La cucina non deve essere installata in un
monolocale di dimensioni inferiori a 20 m3.
Non installare questo apparecchio in una
stanza sotto il livello del suolo a meno che
non sia aperta su almeno un lato.

4.

2 Collegamento elettrico

A Avvertenze generali

a

zione fissa, non regolabile e non chiudibile,

che rispetti i requisiti minimi complessivi d
apertura di ventilazione per il consumo to-
tale di gas dell'apparecchio come indicato
nella tabella sopra. Dovrebbero essere se-
guiti anche i consigli dei regolamenti ediliz
appropriati.

Laddove una stanza o uno spazio interno

contenga piu di un apparecchio a gas, deve

essere prevista un‘area di ventilazione ag-

giuntiva oltre ai requisiti indicati nella tabel-

la precedente. Le dimensioni dell'area di
ventilazione aggiuntiva devono essere ade
guate alle normative di altri apparecchi a
gas.
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Prima di iniziare qualsiasi lavoro sull'im-
pianto elettrico, scollegare I'apparecchio
dal collegamento elettrico. C'e pericolo di
scosse elettriche!

Collegare il prodotto ad una presa/linea
protetta da un interruttore automatico di
capacita adeguata, come indicato nella
tabella "Specifiche tecniche". Far esegui-
re la messa a terra da un elettricista qua-
lificato durante I'utilizzo del prodotto con
o senza trasformatore. La nostra azienda
non sara responsabile degli eventuali
danni che si potrebbero verificare a cau-
sa dell'utilizzo del prodotto senza un'in-
stallazione di messa a terra in conformita
con le normative locali.

Il prodotto pud essere collegato alla rete
elettrica solo da una persona autorizzata
e qualificata, e la garanzia del prodotto
inizia solo dopo una corretta installazio-
ne. Il produttore non pud essere ritenuto
responsabile per eventuali danni che pos-
sono derivare da operazioni effettuate da
persone non autorizzate.

Il cavo elettrico non deve essere schiac-
ciato, piegato, inceppato o toccare parti
calde del prodotto. Se il cavo elettrico
danneggiato, deve essere sostituito da




un elettricista qualificato. Altrimenti c'& il
rischio di scosse elettriche, cortocircuiti
o incendi!

+ | dati dell'alimentazione di rete devono
corrispondere a quelli indicati sulla tar-
ghetta identificativa del prodotto. La tar-
ghetta é visibile sia quando si apre lo
sportello o il coperchio inferiore dell'ap-
parecchio viene aperto, sia quando si tro-
va sulla parete posteriore dell'apparec-
chio, a seconda del tipo di unita.

+ Dopo l'installazione, la spina del cavo di
alimentazione deve essere a portata di
mano (non farla passare sopra al piano
cottura). Non usare prolunghe o multi
prese per il collegamento elettrico.

+ Utilizzare 'uscita/linea prese e la spina
appropriate per il forno. Nel caso in cui i
limiti di potenza del prodotto siano al di
fuori della capacita di trasporto di corren-
te della spina e della presa di corrente/li-
nea, I'apparecchiatura deve essere colle-
gata attraverso un'installazione elettrica
fissa direttamente senza utilizzare la spi-
na e la presa di corrente/linea.

Se I'apparecchio é dotato di cavo di ali-

mentazione e spina:

eseguire il collegamento elettrico dell'appa-

recchio collegandolo ad una presa con

messa a terra.

4.3 Collegamento al gas

A Avvertenze generali

+ Qualora le operazioni di installazione, ri-
parazione o collegamento vengano effet-
tuate da persone o tecnici non autorizza-
ti, non certificati o non qualificati, sussi-
ste il rischio di esplosione, incendio e in-
tossicazione.

+ Prima di mettere il prodotto in posizione,
accertarsi delle condizioni di distribuzio-
ne locali (tipo e pressione del gas) e che
l'impostazione del gas del prodotto sia
conforme a tali condizioni. Le condizioni
e i valori di regolazione del gas del pro-
dotto sono informazioni riportate sulle
etichette (o sulla targhetta).
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Se il codice del paese non é riportato
sull'etichetta, attenersi alle istruzioni tec-
niche locali per il collegamento e la con-
versione del gas.

Il prodotto pud essere collegato all'im-
pianto di alimentazione del gas unica-
mente da una persona o da un tecnico
autorizzato/certificato/qualificato.

Il produttore non sara ritenuto responsa-
bile per gli eventuali danni derivanti da
procedure eseguite da persone o tecnici
non autorizzati/non certificati/non quali-
ficati.

Prima di dare avvio a qualsiasi intervento
sull'impianto a gas, scollegare I'alimenta-
zione del gas. Rischio di esplosione!

Se si desidera utilizzare il prodotto in un
secondo momento con un altro tipo di
gas, sara necessario rivolgersi a una per-
sona o un tecnico autorizzato/certifica-
to/qualificato per la relativa procedura di
conversione.

Accertarsi che il collegamento al gas
venga verificato in modo accurato dopo
ogni utilizzo. Il produttore non puo essere
ritenuto responsabile per eventuali danni
dovuti a perdite di gas che possono veri-
ficarsi a seguito di un allacciamento o di
una trasformazione del gas effettuati da
persone non autorizzate o non in posses-
so di licenza.

Rischi di incendio:

Qualora il collegamento non venga ese-
guito in linea con le istruzioni riportate
qui di seguito, sussiste il rischio di perdi-
te di gas e di incendio. La nostra azienda
non potra essere ritenuta responsabile
per gli eventuali danni che ne derivano.
L'allacciamento al gas deve essere effet-
tuato esclusivamente da un tecnico o da
una persona autorizzata/certificata/qua-
lificata.

Accertarsi che il tubo flessibile del gas da
utilizzare per il collegamento al gas sia
conforme alle normative locali in materia.
Il tubo flessibile del gas deve essere col-
legato in modo da non entrare in contatto
con le parti mobili e le superfici calde (in-
dicate nelle figure sottostanti) che lo cir-
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condano. Sara altresi necessario presta-
re attenzione per evitare che resti impi-
gliato quando le parti mobili sono in mo-
vimento. (ad esempio, cassetti). Non do-
vra inoltre essere collocato in spazi in cui
potrebbe essere schiacciato.

+ Una volta completato il collegamento al
gas, non spostare il prodotto. Se viene
spostato, pud esserci il rischio di perdite
di gas.

+ Per il collegamento e la conversione del
gas e necessario servirsi di una chiave.

Scelta del lato di allacciamento del gas

+ Il'tubo del gas deve essere collegato ef-
fettuando giri ad ampio raggio per evitare
la possibilita di rottura e piegatura duran-
te il collegamento.

+ Il'tubo del gas non deve essere schiac-
ciato, piegato, pizzicato, toccato da spi-
goli vivi o entrare in contatto con le parti
calde del prodotto e con le pentole sul
prodotto. Il danneggiamento del tubo del
gas pud comportare un rischio di esplo-
sione!

+ Il tubo del gas non deve entrare in contat-
to con parti che possono raggiungere
una temperatura di 70°C superiore alla
temperatura ambiente.

+ Prima dell'allacciamento al gas, accertar-

si che l'alimentazione principale del gas e

l'uscita del tubo del gas del prodotto da
collegare al gas si trovino sullo stesso la-
to.

,%j

al C

+ Se l'uscita del tubo del gas e I'alimenta-
zione del gas non sono rivolte verso lo
stesso lato, accertarsi che il tubo non at-
traversi la zona calda durante I'operazio-
ne di collegamento.
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Parti per il collegamento del gas
Indichiamo qui di seguito le parti e gli stru-
menti visivi necessari per la connessione

del gas. A seconda del modello, queste par-

ti potrebbero non essere fornite in dotazio-
ne con il prodotto. | raccordi del gas da uti-
lizzare possono variare a seconda del tipo
di gas e delle normative nazionali.
Guarnizione di tenuta:

Raccordo EN 10226 R1/2":

Raccordo per gas liquido (G30,G31) :
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Raccordo di uscita del gas:

!

Realizzazione del collegamento al gas -
GN

L'impianto a gas naturale deve essere
preparato in modo adeguato per il mon-
taggio prima di procedere all'installazio-
ne del prodotto. All'uscita dell'impianto
del gas da collegare al prodotto deve es-
sere presente una valvola per il gas natu-
rale.

Accertarsi che la valvola del gas naturale
sia facilmente accessibile.

Collegare il prodotto all'impianto del gas
naturale della propria abitazione usando
un tubo flessibile per il gas conforme agli
standard locali.

Per il collegamento al gas sara necessa-
rio servirsi di una nuova guarnizione di te-
nuta.

L'alimentazione del gas dovra essere col-
legata tramite un tubo del gas o un tubo
flessibile di sicurezza per il gas con rac-
cordi filettati a entrambe le estremita.

EN ISO 228 Attacco di tipo G1/2

1.

Inserire la nuova guarnizione di tenuta
nel tubo flessibile/tubo di sicurezza per
il gas. Assicurarsi che la guarnizione sia
serrata correttamente.

Fissare il raccordo del gas all'apparec-
chiatura servendosi di una chiave da 22
mm e inserire il raccordo nel raccordo

con una chiave da 24 mm.
NG: G20,G25

SW24
20-25Nm




3. Successivamente all'allacciamento sara
necessario verificare che non vi siano
perdite nella parte di collegamento.

EN 10226 Attacco tipo R1/2

1. Posizionare la nuova guarnizione nel
raccordo e verificarne il corretto inseri-
mento.

2. Tenendo fissa l'uscita di collegamento
al gas del prodotto con una chiave 22,
collegare I'elemento di interconnessione
all'uscita del gas del prodotto con una
chiave 24 e serrare saldamente.

NG: G20,G25

SW 24
20-25 Nm

3. Inserire la nuova guarnizione di tenuta
nel tubo flessibile/tubo di sicurezza per
il gas. Assicurarsi che la guarnizione sia
serrata correttamente.

4. Collegare la parte filettata del tubo di si-
curezza del gas all'interconnettore usan-
do la chiave da 24 mm. Quindi, serrare
saldamente, tenendo l'interconnettore in
posizione con la chiave da 24 mm.

NG: G20,G25

L
5. Successivamente all'allacciamento sara
necessario verificare che non vi siano

perdite nella parte di collegamento.

Realizzazione del collegamento al gas -

GPL

« Il prodotto dovra essere collegato in mo-
do tale da essere vicino all'attacco del
gas per evitare perdite di gas.

+ Prima di effettuare I'allacciamento al gas,
dotarsi di un tubo flessibile del gas in pla-
stica e di una fascetta di montaggio ade-
guata. Il diametro interno del tubo di pla-
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stica per gas deve essere di 10 mm e la
lunghezza non deve superare i 150 cm. Il
tubo di plastica deve essere a prova di
perdite e deve risultare ispezionabile.

Gli apparecchi e gli impianti a gas devono
essere controllati a intervalli regolari per
verificarne il corretto funzionamento. Il
regolatore, il tubo flessibile e la relativa
fascetta dovranno essere controllati a in-
tervalli regolari e sostituiti entro i termini
consigliati dal produttore o quando si
rende necessario.

Per il collegamento al gas sara necessa-
rio servirsi di una nuova guarnizione di te-
nuta.

L'allacciamento al gas deve essere effet-
tuato tramite un tubo flessibile del gas o
un collegamento fisso.

Connessione con tubo del gas bloccato
(senza filettatura)

1.

Posizionare la nuova guarnizione nel
raccordo per il gas liquido e verificarne il
corretto inserimento.

Fissare l'uscita di collegamento al gas
del prodotto con una chiave da 22 mm,
collegare il raccordo all'uscita del gas
del prodotto con una chiave da 24 mm e
serrare saldamente.

LPG: G30,G31

Installare la fascetta di montaggio su
un'estremita del tubo del gas. Ammorbi-
dire I'estremita del tubo del gas a cui &
stata fissata la fascetta mettendola in
acqua bollente per un minuto.

Inserire il tubo del gas ammorbidito fino
in fondo nel raccordo. Serrare salda-
mente il morsetto con un cacciavite.
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5. Successivamente all'allacciamento sara
necessario verificare che non vi siano
perdite nella parte di collegamento.

Controllo delle perdite nel punto di con-

nessione

+ Accertarsi che tutte le manopole del pro-
dotto siano spente. Accertarsi che l'ali-
mentazione del gas sia aperta. Preparare
una schiuma saponata e applicarla sul
punto di connessione del tubo per effet-
tuare un controllo delle perdite di gas.

+ Qualora vi sia una perdita di gas, la parte
saponata produce schiuma. In questo ca-
S0, ispezionare nuovamente il collega-
mento al gas.

+ Al posto del sapone, sara possibile usare
gli spray disponibili in commercio per il
controllo delle fughe di gas.

+ In caso di fuga di gas, chiudere I'alimen-
tazione del gas e ventilare la stanza.

+ Non utilizzare mai un fiammifero o un ac-
cendino per effettuare il controllo delle
perdite di gas.

4.4 Posizionamento del prodotto

1. Spingere il prodotto verso la parete della
cucina.

2. Fissare la catena di sicurezza collegata
al prodotto sul muro.

3. Regolare il piedino del forno

Regolare il piedino del forno

Le vibrazioni durante l'uso possono causa-
re lo spostamento delle pentole. Questa si-
tuazione pericolosa puo essere evitata se il
prodotto ¢ livellato ed equilibrato.

Per la propria sicurezza, assicurarsi che il
prodotto sia a livello regolando i quattro
piedini nella parte inferiore ruotandoli a si-
nistra o a destra e allineandoli al piano di
lavoro.

Controllo finale
1. Ricollegare il prodotto alla rete.
Verificare le funzioni elettriche.

Aprire I'alimentazione a gas.

A WD

Controllare se i collegamenti del gas so-
no fissati saldamente e se ci sono perdi-
te.

5. Accendere i bruciatori e verificare
I'aspetto della flamma.

La fiamma deve essere blu e avere
una forma regolare. Se la fiamma e
giallastra, controllare se lo sparti-

fiamma del bruciatore € ben fissato
oppure pulire il bruciatore.

4.5 Conversione del gas

A Avvertenze generali

+ Prima di dare avvio qualsiasi tipo di inter-
vento sull'impianto a gas, scollegare I'ali-
mentazione principale del gas. Rischio di
esplosione!

+ Sara necessario sostituire tutti gli inietto-
ri del gas ed eseguire la regolazione della
combustione dei rubinetti del gas in posi-
zione di riposo per rendere il prodotto
adatto all'uso con un altro gas.

+ Dopo aver modificato il tipo di gas, I'eti-
chetta del nuovo tipo di gas sulla confe-
zione di ricambio dovra essere applicata
sull'etichetta attuale gia presente sulla
parete posteriore del prodotto.

« Il tipo di gas convertibile e le categorie di
gas della vostra apparecchiatura per pae-
se sono informazioni indicate nella sezio-
ne "Categorie/tipi/pressione del gas del
paese". Verificare nella tabella i tipi di gas
che & possibile convertire nella propria
zona. Non sara possibile convertire in tipi
di gas non specificati in questa tabella.

+ L'iniettore di ricambio adatto al tipo di
gas che si desidera convertire potrebbe
non essere fornito con il prodotto. Sara
possibile acquistare gli iniettori presso il
servizio di assistenza autorizzato o pres-
so il punto vendita del prodotto.
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+ Peri valori degli iniettori e per le tipologie
di gas da utilizzare per i bruciatori riman-
diamo alla fine della sezione. Effettuare il
collegamento del tipo di gas da converti-
re come descritto nella sezione collega-
mento gas.

Parti per la conversione del gas

menti necessari per la conversione del gas. to da un pezzo di metallo. Sara ne-
bero non essere fornite in dotazione con il chio metallico per procedere alla

prodotto. sostituzione dell'iniettore.
Ugello di bypass:

6. Installare i nuovi iniettori di gas. (Coppia

di serraggio 4 Nm)
% 7. Verificare tutti i collegamenti per accer-
tarsi che siano installati in modo sicuro
e protetto al tempo stesso.

Gli iniettori nuovi hanno la loro posi-
@ zione segnata sulla confezione o in

alternativa sara possibile fare riferi-

mento alla tabella degli iniettori.

Ugello iniettore bruciatore:

Sostituzione dell'iniettore per i bruciatori o R
8. Dopo aver eseguito il collegamento &

1. Portare tutte le manopole di controllo in necessario controllare la tenuta degli
posizione off sul pannello di controllo. iniettori.
2. Chiudere l'alimentazione del gas. — -
A meno che non vi sia una condi-
3. Rimuovere i supporti per la pentola, lo @ zione anomala, non tentare di ri-
spargifiamma e il pezzo dei bruciatori muovere i rubinetti del bruciatore a
del piano cottura. gas. E necessario chiamare un
4. Rimuovere gli iniettori del gas ruotando agente dell'assistenza o un tecnico
in senso antiorario. (chiave 7) autorizzato con licenza se & neces-
sario cambiare i rubinetti.

Impostazione portata gas ridotta per rubi-
® netti piano cottura

® 1. Accendere il bruciatore da regolare e
ruotare la manopola in posizione ridotta.

2. Togliere la manopola del rubinetto del

5. Se il prodotto & dotato di un bruciatore gas.

wok con un iniettore a entrata laterale,
rimuovere l'iniettore usando una chiave
numero 7.

3. Utilizzare un cacciavite di dimensioni
adeguate per regolare la vite di regola-
zione della portata.
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4. Per il GPL (Butano - Propano) ruotare la conversione degli iniettori, ogni iniettore de-

vite in senso orario. Per il gas naturale ve essere controllato per una eventuale per-
girare una volta la vite in senso antiora- dita di gas.
rio. 1. Assicurarsi che il gas alimenti il prodot-

to, mantenere pero tutte le manopole di
controllo spente.

2. Ogni foro dell'iniettore deve essere
bloccato con un dito che applica una

= La lunghezza normale di una fiam-
ma diritta in posizione ridotta do-
vrebbe essere di 6-7 mm.

5. Se la fiamma & piu alta della posizione forza ragionevole per fermare la perdi-
desiderata, ruotare la vite in senso ora- ta di gas quando la corrispondente ma-
rio. Se & piui piccola girare in senso anti- nopola di controllo & accesa e tenuta in
orario. posizione depressa, per permettere al

6. Per l'ultimo controllo portare il bruciato- gas di raggiungere l'iniettore.

re sia in posizione di fiamma alta che ri-
dotta e verificare se la flamma & accesa
0 spenta.

7. A seconda della tipologia di rubinetto
del gas utilizzato nel proprio elettrodo-
mestico, la posizione della vite di regola-
zione puo variare. @

3. Applicare acqua saponata all'attacco
dell'iniettore con un piccolo pennello, in
caso di perdita di gas all'attacco
dell'iniettore I'acqua saponata iniziera a
fare delle piccole bolle. In questo caso,
serrare l'iniettore con una forza ragio-
nevole e ripetere ancora una volta il
processo della fase 3.

1 Vite di regolazione della portata

Q
20

4. Sela schiuma continua a persistere, &
necessario spegnere immediatamente
I'alimentazione di gas al prodotto e
chiamare un agente del servizio assi-
stenza autorizzato o un tecnico con li-

1 Vite di regolazione della portata cenza. Non utilizzare il prodotto fino a
L. . quando il servizio di assistenza autoriz-
Controllo perdite iniettori zato non & intervenuto su di esso.

Prima di effettuare la conversione sul pro-
dotto, assicurarsi che tutte le manopole di
controllo siano spente. Dopo la corretta
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5 Primo utilizzo

Prima di iniziare ad utilizzare il prodotto, si 5. Attendere il completamento del raffred-
raccomanda di procedere come segue e in- damento.
dicato nelle seguenti sezioni. 6. Pulire le superfici del prodotto con un

5.1 Pulizia iniziale panno o una spugna umida e asciugare

) o ) con un panno.
1. Rimuovere tutti i materiali dell'imballag- Prima di utilizzare gli accessori:

io.
g. o ) Pulire gli accessori che saranno stati rimos-

2. Rimuovere dal forno tutti gli accessori si dal forno con acqua detergente e una
forniti e presenti all'interno del prodotto.  spugna morbida.

3. Far funzionare il prodotto per 30 minuti AVVISO: Alcuni detergenti o agenti deter-

e poi spegnerlo. In questo modo, i resi- genti potrebbero danneggiare la superficie.
dui e gli strati che potrebbero essere ri- Non utilizzare detergenti abrasivi, polveri
masti nel forno durante la sua fabbrica- detergenti, creme detergenti o oggetti ap-
zione vengono bruciati e puliti. puntiti durante la pulizia.

AVVISO: Durante il primo utilizzo, il fumo e
I'odore potrebbero risalire per diverse ore.
Questo € normale e si necessita solo di una
buona ventilazione per rimuoverli. Evitare di
inalare direttamente il fumo e gli odori ema-

4. Durante il funzionamento del prodotto,
selezionare la temperatura piu alta e la
funzione che attiva tutti i riscaldatori del
prodotto. Vedere “Funzioni operative del
forno” Nella seguente sezione € possibi-

le apprendere come far funzionare il for- nati.
no.
6 Come utilizzare il piano cottura
6.1 Informazioni generiche sull'uso + Non riscaldare pentole e padelle vuote.
del piano cottura Le pentole e I'apparecchio potrebbero

danneggiarsi.

+ Non accendere i bruciatori senza che vi
siano sopra pentole o padelle.

+ Spegnere sempre i bruciatori del piano
cottura dopo ogni utilizzo.

+ Se si utilizza il piano cottura senza pento-
le o padelle, si danneggera I'apparecchio.
Spegnere sempre i bruciatori dopo ogni

_ﬁ_ _@_ utilizzo.

v 2 4 2 4

Avvertenze generali

+ Posizionare le pentole in modo che i ma-
nici non siano sopra i bruciatori, per evi-
tare che si surriscaldino.

+ Non utilizzare pentole e padelle sbilancia-
te e facilmente inclinabili sul piano cottu-
ra.
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+ Mettere una quantita sufficiente di cibo
in pentole e padelle. In questo modo si
puo evitare che il cibo fuoriesca dalle
pentole e non sara necessario pulire inu-
tilmente.

+ Non posizionare i coperchi delle pentole
e delle padelle su bruciatori o zone cottu-
ra.

+ Posizionate le pentole centrandole sui
bruciatori/zone cottura. Se si desidera
posizionare una pentola su un bruciato-
re/zona cottura diversa, non farla scorre-
re verso il bruciatore desiderato, ma sol-
levarla prima e poi metterla sullaltro bru-
ciatore.

+ Le dimensioni delle pentole/padelle devo-
no corrispondere alle dimensioni della

fiamma. Posizionare le fiamme del gas in Ji§g

modo che non sporgano dalla base delle
pentole/padelle e posizionarle sul sup-
porto per le pentole centrandole. Non uti-
lizzare padelle/pentole grandi per coprire
piu di un fornello.

1

Dimensioni consigliate per pentole e pa-
delle

Tipo di bruciatore piano cottura Diametro pentola - cm
Bruciatore ausiliario 12-18

Bruciatore normale 18 - 20

Bruciatore rapido - Bruciatore wok 22-24

Non utilizzare pentole/padelle che supera-
no le dimensioni sopra indicate. L'uso di
pentole/padelle piu grandi di quelle specifi-
cate potrebbe causare I'avvelenamento da
monossido di carbonio e il surriscaldamen-
to delle superfici vicine e delle manopole.
Inoltre, se la superficie di cottura del pro-
dotto & in vetro, si verifichera un surriscal-
damento su tale superficie e il prodotto ver-
ra danneggiato. L'uso di pentole/padelle
piu piccole potrebbe causare ustioni dovute
alle fiamme.

6.2 Funzionamento dei piani cottura
Manopola di controllo del bruciatore a gas

el Posizione Off
vo  Fiamma piccola: Potenza del gas minore
6 Fiamma grande: Potenza del gas maggiore

E possibile utilizzare il piano cottura con le
manopole di controllo dei fornelli. Ogni ma-
nopola agisce sul rispettivo bruciatore. Dai
simboli presenti sul pannello comandi &
possibile dedurre a quale bruciatore si rife-
risce.

Quando e spento (posizione superiore), il
bruciatore non e alimentato con gas. Dopo
aver acceso il bruciatore € possibile cucina-
re impostando i livelli del gas sulla mano-
pola. Impostare la potenza di cottura desi-
derata allineando la manopola al rispettivo
simbolo.

Accendere i bruciatori a gas

v' | bruciatori a gas vengono accesi trami-
te le manopole di controllo.

Premere sulla manopola del bruciatore.

2. Premendo sulla manopola, ruotarla in
senso orario fino al simbolo della fiam-
ma grande.

3. Lafiamma che si vede indica che il gas
¢ stato acceso.

4. Dopo l'accensione iniziale, tenere pre-
muta la manopola per 3-5 secondi.
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5. Seil gas non si accende dopo aver pre-
muto e rilasciato la manopola, ripetere
lo stesso processo premendo sulla ma-
nopola per 15 secondi.

Rilasciare il pulsante se il bruciato-
re non si accende entro 15 secondi.
Attendere almeno 1 minuto prima

di riprovare. C’e rischio di accumulo
di gas e di esplosione!

6. Regolare il livello di potenza desiderato.

Spegnere i bruciatori a gas.

Portare la manopola del bruciatore in posi-
zione off (superiore).

Se le fiamme del bruciatore si spen-
gono inavvertitamente, chiudere la
manopola di controllo del bruciato-

re. Non tentare di riaccendere il bru-
ciatore per almeno 1 minuto.

7 Utilizzo del forno

Meccanismo di sicurezza per l'interruzione
del gas

Come precauzione contro lo scoppio dovu-
to a troppo pieno dei bruciatori superiori, un
meccanismo di sicurezza entra in funzione
e interrompe immediatamente il gas.

1 Sistema di sicurezza di spegnimento del gas

Per attivare il meccanismo di sicurezza di
blocco del gas, tenere premuta la manopo-
la di controllo per altri 3-5 secondi dopo
aver acceso il fornello.

Rilasciare la manopola se il brucia-
tore non si accende entro 15 secon-
di. Attendere almeno 1 minuto pri-

ma di riprovare. C’e rischio di accu-
mulo di gas e di esplosione!

7.1 Informazioni generali sull'uso del
forno

Ventola di raffreddamento Varia a seconda
del modello di forno. Potrebbe non essere
disponibile sul proprio prodotto.

Il prodotto e dotato di una ventola di raf-
freddamento. La ventola di raffreddamento
si attiva automaticamente quando neces-
sario e raffredda sia la parte anteriore del
prodotto che i mobili. Viene automatica-
mente disattivata al termine del processo
di raffreddamento. Dallo sportello del forno
esce aria calda. Non coprire assolutamente
queste aperture di ventilazione. In caso
contrario, il forno potrebbe surriscaldarsi.
La ventola di raffreddamento sara attiva sia
durante il funzionamento del forno sia dopo
lo spegnimento dello stesso (circa 20-30
minuti). Se si cucina programmando il ti-
mer del forno, alla fine del tempo di cottura,
la ventola di raffreddamento si spegne con
tutte le funzioni. Il tempo di funzionamento

della ventola di raffreddamento non puo es-
sere determinato dall'utente. Si accende e
si spegne automaticamente. Questo non &
un errore.

llluminazione del forno

La luce del forno si accende quando il forno
inizia la cottura. In alcuni modelli la luce &
accesa anche durante la cottura, mentre in
altri si spegne dopo un certo periodo di
tempo.

7.2 Funzionamento dell'unita di con-
trollo del forno

Accensione del forno

Quando si seleziona la funzione di cottura
desiderata con la manopola di selezione
delle funzioni e si imposta una determinata
temperatura con la manopola della tempe-
ratura, il forno entra in funzione.
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Spegnimento del forno

E possibile spegnere il forno ruotando la
manopola di selezione delle funzioni e la
manopola della temperatura in posizione
off (su).

Selezione della temperatura e della funzio-
ne di operativita del forno.

Si pud cuocere tramite il controllo manuale
(sotto il proprio controllo), selezionando la
temperatura e la funzione operativa specifi-
ca per i propri alimenti.

P / C

o / [

8 Informazioni generali sulla cottura

. Selezionare la funzione operativa con la
quale si desidera cucinare con la mano-
pola di selezione delle funzioni.

Impostare la temperatura a cui si vuole
cuocere con la manopola della tempera-
tura.

= |l forno iniziera a funzionare immedia-
tamente alla funzione e alla temperatu-
ra selezionate e la spia della tempera-
tura si accendera. Quando la tempera-
tura all'interno del forno raggiunge la
temperatura desiderata, la spia della
temperatura si spegne. Il forno non si
spegne da solo dopo il processo di cot-
tura. Bisogna controllare la cottura per-
sonalmente e spegnerlo appositamen-
te. Quando la cottura & completata,
spegnere il forno ruotando la manopo-
la di selezione delle funzioni e la mano-
pola della temperatura in posizione off

(su).

In questa sezione & possibile trovare consi-
gli su come preparare e cucinare gli alimen-
ti.

Tale sezione descrive anche alcuni degli ali-
menti testati dal produttore e le imposta-
zioni piu appropriate per questi alimenti.
Sono inoltre indicate le impostazioni del
forno e gli accessori appropriati per questi
alimenti.

8.1 Avvertenze generiche sulla cottu-
ra nel forno

+ All'apertura dello sportello del forno du-
rante o dopo la cottura potrebbe fuoriu-
scire vapore caldo. Il vapore potrebbe
provocare bruciature a mani, viso e/o oc-
chi. Quando si apre lo sportello del forno,
stare lontano.

« Il vapore intenso generato durante la cot-
tura potrebbe formare delle gocce d'ac-
gua condensata all'interno e all'esterno
del forno e sulle parti superiori del mobile
a causa della differenza di temperatura.
Si tratta di un evento normale e fisico.

| valori di temperatura e tempo di cottura
indicati per i cibi potrebbero variare a se-
conda della ricetta e della quantita. Per
questo motivo, tali valori sono indicati co-
me intervalli.

Prima di iniziare la cottura, togliere sem-
pre dal forno gli accessori inutilizzati. Gli
accessori che rimangono nel forno po-
trebbero impedire la cottura dei cibi ai va-
lori corretti.

Per i cibi che saranno cucinati secondo la
propria ricetta, fare riferimento a cibi si-
mili indicati nelle tabelle di cottura.
L'utilizzo degli accessori in dotazione ga-
rantisce le migliori prestazioni di cottura.
Osservare sempre le avvertenze e le in-
formazioni fornite dal produttore per le
pentole esterne che si utilizzeranno.
Tagliare la carta oleata che si usera per
la cottura in dimensioni adeguate al con-
tenitore da utilizzare. Le carte oleate che
traboccano dal contenitore potrebbero
creare un rischio di ustioni e influire sulla
qualita della cottura. Utilizzare la carta
oleata nell'intervallo di temperatura spe-
cificato.
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Per una buona prestazione di cottura, col-
locare i cibi sul ripiano corretto consiglia-
to. Non modificare la posizione del ripia-
no durante la cottura.

8.1.1 Pasticcini e alimenti da forno

Informazioni di carattere generale

Per una buona cottura, si consiglia di uti-
lizzare gli accessori del prodotto. Se si ha
intenzione di utilizzare una pentola ester-
na, preferire pentole scure, anti-aderenti e
resistenti al calore.

Se sulla tabella di cottura si consiglia il
preriscaldamento, assicurarsi di mettere
il cibo nel forno dopo il preriscaldamento.
Se si deve cucinare con le pentole sul
grill a filo, posizionarle al centro del grill a
filo, non vicino alla parete posteriore.
Tutti i materiali utilizzati nella fabbrica-
zione dei dolci devono essere freschi e a
temperatura ambiente.

Lo stato di cottura dei cibi potrebbe va-
riare a seconda della quantita di cibo e
delle dimensioni delle pentole.

Gli stampi di metallo, ceramica e vetro
prolungano il tempo di cottura e le super-
fici inferiori dei cibi da pasticceria non si
dorano in modo uniforme.

Se si usa la carta da forno, si pud osser-
vare una leggera rosolatura sulla superfi-
cie inferiore dei cibi. In questo caso, po-
trebbe essere necessario prolungare il
periodo di cottura di circa 10 minuti.

| valori indicati nelle tabelle di cottura so-
no determinati in base ai test effettuati
nei nostri laboratori. | valori adatti al sin-
golo caso potrebbero differire da questi
valori.

Mettere i propri alimenti sull'apposito ri-
piano consigliato nella tabella di cottura.
Tenere presente che ripiano inferiore del
forno & il ripiano 1.

+ Cuocere i piatti consigliati secondo la ta-
bella di cottura con un solo vassoio.

Consigli per la cottura di torte

+ Se la torta e troppo secca, aumentare la
temperatura di circa 10 °C e diminuire il
tempo di cottura.

+ Se la torta € umida, utilizzare una piccola
quantita di liquido o ridurre la temperatu-
radi 10°C.

+ Se la parte superiore della torta & brucia-
ta, metterla su un ripiano inferiore, dimi-
nuire la temperatura e aumentare il tem-
po di cottura.

+ Se l'interno della torta & ben cotto, ma
I'esterno & appiccicoso, usare meno liqui-
do, diminuire la temperatura e aumentare
il tempo di cottura.

Suggerimenti per la pasticceria

+ Se lI'impasto & troppo secco, aumentare
la temperatura di 10 °C e diminuire il tem-
po di cottura. Bagnare le sfoglie di pasta
con un intingolo di latte, olio, uova e yo-
gurt.

+ Se I'impasto cuoce lentamente, assicu-
rarsi che lo spessore preparato non tra-
bocchi dal vassoio.

+ Se I'impasto & dorato in superficie ma il
fondo non e cotto, assicurarsi che la
quantita di intingolo che userete non sia
eccessiva sul fondo. Per una doratura
uniforme, provare a spalmare l'intingolo
equamente tra le sfoglie e I'impasto.

+ Cuocere I'impasto nella posizione e alla
temperatura specificata nella tabella di
cottura. Se il fondo non & ancora abba-
stanza dorato, metterlo su un ripiano in-
feriore per un’ulteriore cottura.

Tabella di cottura per pasticcini e cibi da
forno
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Alimento

Accessorio da
utilizzare

Funzione operati-
va

Posizione del ri-
piano

Temperatura (°C)

Tempo di cottura
(min) (approssi-
mativ.)

Vassoio standard

Riscaldamento

Torta sul vassoio |, superiore e infe- |3 175 30..45
riore
Riscaldamento
Torta nello stam- Stam}po pgrtorte superiore e infe- |3 175 30..50
po su grill a filo ** ’
riore
Vassoio standard Riscaldamento
Dolci in carta . superiore e infe- |3 160-170 20..30
riore
Stampo per dolci
rotondo, diametro |Riscaldamento
Pan di Spagna 26 cm con mor-  [superiore e infe- |3 180 -200 10..20
setto su grill a filo |riore
*%
Vassoio per pa- Riscaldamento
Biscotti o 2 P superiore e infe- |3 160-170 20..30
sticceria .
riore
Vassoio standard Riscaldamento
Pasticceria * superiore e infe- |3 200 20..30
riore
Vassoio standard Riscaldamento
Paninorotondo |, superiore e infe- |3 190 25..35
riore
Vassoio standard Riscaldamento
Lievitati * superiore e infe- |3 190 20 ..40
riore
Contenitore ret- .
tangolare in vetro/ Riscaldamento
Lasagne - superiore e infe- |2 180 25..45
metallosugrilla |
filo ** riore
Vassoio standard Riscaldamento
Pizza superiore e infe- |1 200 10..20

*

riore

Il preriscaldamento & raccomandato per tutti gli alimenti.

*Questi accessori potrebbe non essere inclusi nel prodotto.

**Questi accessori non sono inclusi nel prodotto. Sono accessori disponibili in commercio.
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8.1.2 Carne, pesce e pollame

| punti chiave della cottura alla griglia

+ Prima di cucinarli, il condimento con suc-
co di limone e pepe aumentera il risultato
della cottura del pollo intero, del tacchino
e dei grossi pezzi di carne.

« Per cuocere la carne disossata ci voglio-
no dai 15 ai 30 minuti in piu rispetto al
cottura del filetto in padella.

+ Scaduto il tempo di cottura, lasciare la

carne in forno per circa 10 minuti. Il suc-
co della carne & meglio distribuito alla
carne fritta e non esce quando la carne
viene tagliata.

IT

+ |l pesce dovrebbe essere collocato su un

ripiano di medio o basso livello in un piat-
to resistente al calore.

+ Cuocere i piatti consigliati secondo la ta-

bella di cottura con un solo vassoio.

+ Si dovrebbero calcolare circa 4-5 minuti
di tempo di cottura per centimetro di
spessore della carne.

Tabella di cottura per carne, pesce e polla-

me

Alimento Accessorio da Funzione operati- |Posizione del ri- |Temperatura (°C) | Tempo di cottura
utilizzare va piano (min) (approssi-
mativ.)
Bistecca (intera)/ |Vassoio standard Slljscea:lig?én:?;fc; 2 25 min. 220/max, 80 120
Arrosto (1 kg) * up dopo 180 ... 190
riore
Coscmtt_o di Vassoio standard Rlsca!damepto 25 min. 220/max,
agnello (in casse- superiore e infe- |2 70 ..100
* . dopo 180 ... 190
ruola) riore
Pollo fritto (1,8-2 |Vassoio standard Rlsca!damepto 15 min. 220/max,
superiore e infe- |2 55..75
kg) * A dopo 190
riore
Turchia (cubetti di | Vassoio standard Rlsca!damepto 25 min. 220/max,
% superiore e infe- |2 70..120
carne) . dopo 190
riore
. Riscaldamento
Pesce l/assmo standard superiore e infe- |3 200 20..30
riore

Il preriscaldamento e raccomandato per tutti gli alimenti.

*Questi accessori potrebbe non essere inclusi nel prodotto.

**Questi accessori non sono inclusi nel prodotto. Sono accessori disponibili in commercio.

8.1.3 Grill

Quando vengono grigliati, la carne rossa, il
pesce e la carne di pollame diventano rapi-
damente marroni, mantengono una bella
crosta e non si asciugano. Carni di filetto,
spiedini, salsicce e verdure succose (pomo-
dori, cipolle, ecc.) sono particolarmente
adatti per la cottura al grill.

Avvertenze generali

+ Gli alimenti non adatti alla cottura al grill
determinano un rischio di incendio. Gri-
gliare solo cibi adatti alla cottura al grill.
Inoltre, non mettere il cibo troppo in fon-

do (internamente) al grill. Questa ¢ la zo-
na piu calda e i cibi grassi potrebbero
prendere fuoco.

+ Quando il tempo di preriscaldamento & di
5 minuti in modalita grill, saltare il preri-
scaldamento e non attendere che tra-
scorra l'intero tempo di preriscaldamen-
to.

+ Durante la cottura alla griglia, chiudere
lo sportello del forno. Non grigliare mai
con lo sportello del forno aperto. Le su-
perfici calde potrebbero causare ustioni!

| punti chiave della cottura al grill

+ Preparare alimenti di spessore e peso il
piu possibile simili fra loro.
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+ Posizionare i pezzi da grigliare sul grill a
filo o sul vassoio del grill a filo distribuen-
doli senza superare le dimensioni del ri-
scaldatore.

+ A seconda dello spessore dei pezzi da
grigliare, i tempi di cottura indicati in ta-
bella potrebbero variare.

+ Far scorrere il grill a filo o il vassoio del
grill a filo nel forno fino al livello desidera-
to. Se si sta cucinando sul grill a filo, far

scorrere il vassoio da forno sul ripiano in-
feriore per raccogliere gli oli. Il vassoio
da forno che si intende far scorrere deve
essere dimensionato in modo da coprire
l'intera area del grill. Tale vassoio potreb-
be non essere fornito con il prodotto. Per
una facile pulizia mettere un po' d'acqua
nel vassoio da forno.

Tabella per il grill

Alimento Accessorio da utiliz- |Posizione del ripiano |Temperatura (°C) * Tempo di cottura

zare (min) (approssima-
tiv.)

Pesce Grill a filo 250/max 20..25

Pezzi di pollo Grill a filo 4-5 250/max 25..35

Polpette di carne (vi- S

tello) - 12 quantita Grill a filo 4 250/max 25..35

Costoletta di agnello |Grill a filo 4-5 250/max 20..25

Bistecca - (cubettidi- |5 4 g 4-5 250/max 25..30

carne)

Costoletta di vitello Grill a filo 4-5 250/max 25..30

Pane tostato Grill a filo 4 250/max 1..3

Si consiglia di preriscaldare per 5 minuti tutti i cibi da grigliare.

Girare i pezzi di cibo dopo 1/2 del tempo totale di cottura al grill.

* Se il vostro prodotto non consente la regolazione della temperatura del grill, la funzione del grill si attivera al valore

massimo di temperatura.

8.1.4 Alimenti di prova

+ Gli alimenti di questa tabella di cottura
sono preparati secondo la norma EN
60350-1 per facilitare i test del prodotto
effettuati per gli istituti di controllo.

Grill

+ Cuocere i piatti consigliati secondo la ta-
bella di cottura con un solo vassoio.

Tabella di cottura per i pasti di prova

Alimento Accessorio da utiliz- |Posizione del ripiano |Temperatura (°C) Tempo di cottura
zare (min) (approssima-
tiv.)
Polpette di carne (vi- . )
tello) - 12 quantita Grill a filo 4 250/max 25..35
Pane tostato Grill a filo 4 250/max 1..3

Si consiglia di preriscaldare per 5 minuti tutti i cibi da grigliare.

Girare il cibo dopo 2/3 del tempo di grigliatura totale.

IT/93

IT



9 Manutenzione e pulizia

9.1 Informazioni generiche per la

pulizia

Avvertenze generali

+ Attendere che il prodotto si raffreddi pri-
ma di pulirlo. Le superfici calde potrebbe-
ro causare ustioni!

+ Non applicare i detergenti direttamente
sulle superfici calde. Questo potrebbe
causare macchie permanenti.

+ Questo prodotto deve essere accurata-
mente pulito e asciugato dopo ogni utiliz-
zo. In questo modo, i residui di cibo sa-
ranno facilmente puliti e si evitera che gli
stessi si brucino quando il prodotto viene
riutilizzato. In questo modo si riuscira ad
estendere la vita utile dell'apparecchio e
si ridurranno le problematiche operative.

+ Non utilizzare prodotti per la pulizia a va-
pore per la pulizia.

+ Alcuni detergenti o agenti detergenti po-
trebbero danneggiare la superficie. | de-
tergenti inadatti sono: candeggina, pro-
dotti per la pulizia contenenti ammonia-
ca, acido o cloruro, prodotti per la pulizia
a vapore, decalcificanti, smacchiatori e
togli ruggine, prodotti per la pulizia abra-
sivi (detergenti in crema, polvere abrasi-
va, crema abrasiva, scrubber abrasivi e
graffianti, filo, spugne, panni per la pulizia
contenenti residui di sporco e detergen-
ti).

+ Dopo ogni utilizzo, non € necessario al-
cun materiale speciale per la pulizia. Puli-
re I'apparecchio con detersivo per piatti,
acqua calda e un panno morbido o una
spugna e asciugarlo con un panno
asciutto.

+ Assicurarsi di pulire completamente il li-
quido rimasto dopo la pulizia e di pulire
immediatamente gli eventuali schizzi di
cibo creatisi durante la cottura.

+ Non lavare nessun componente dell'ap-
parecchio in lavastoviglie se non diversa-
mente indicato nel manuale dell'utente.
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Per i piani cottura:
+ Lo sporco acido come il latte, il concen-

trato di pomodoro e |'olio potrebbero cau-
sare macchie permanenti sui fornelli e
sui componenti delle zone di cottura, puli-
re i liquidi fuoriusciti immediatamente
dopo aver raffreddato il piano cottura
spegnendolo.

| bruciatori utilizzati ad alte temperatura
potrebbero cambiare colore. Questo &
normale.

Lo spostamento di alcune pentole pud
creare graffi sulle griglie. Non far scivola-
re le padelle e le pentole sulla superficie.
Poiché i cappucci dei bruciatori entrano
in contatto diretto con il fuoco e sono
esposti a temperature elevate, il cambia-
mento e la perdita di colore nel tempo so-
no normali. Cid non causa problemi du-
rante l'utilizzo del piano cottura.

Superfici in acciaio inossidabile

Per pulire superfici e maniglie in acciaio
inossidabile non utilizzare detergenti con-
tenenti acido o cloro.

La superficie inossidabile potrebbe cam-
biare colore nel tempo. Questo & norma-
le. Dopo ogni utilizzo, pulire con un deter-
gente adatto alla superficie inossidabile.
Pulire con un panno morbido e sapone e
un detergente liquido (anti-graffio) adatto
alle superfici inox, avendo cura di strofi-
nare in una sola direzione.

Rimuove immediatamente le macchie di
calcare, olio, amido, latte e proteine sulle
superfici di vetro e inox senza aspettare.
Le macchie potrebbero arrugginire dopo
lunghi periodi di tempo.

| detergenti spruzzati/applicati sulla su-
perficie devono essere puliti immediata-
mente. | detergenti abrasivi lasciati sulla
superficie causano lo shiancamento del-
la superficie.



Superfici smaltate

+ Prima di effettuare la pulizia dell’area cot-
tura, il forno deve essere raffreddato. La
pulizia su superfici calde creera sia peri-
colo di incendio che di danni alla superfi-
cie smaltata.

+ Dopo ogni utilizzo, pulire le superfici
smaltate con detersivo per piatti, acqua
calda e un panno morbido o una spugna
e asciugarle con un panno asciutto.

+ Se il prodotto dispone di una funzione di
pulizia a vapore facile, & possibile effet-
tuarla per lo sporco leggero non perma-
nente. (Vedere “Pulizia a vapore facile
»97”)

+ Per le macchie piu difficili, si puo usare il
detergente per forno e grill consigliato
sul sito web della marca del prodotto e
una spugnetta paglietta in lana d'acciaio
anti-graffio. Non usare detergenti per for-
ni esterni.

Superfici catalitiche

+ Le pareti laterali dell'area di cottura pos-
sono essere rivestite solo con smalto o
pareti catalitiche. Varia a seconda del
modello.

+ Le pareti catalitiche hanno una superficie
opaca e porosa. Le pareti catalitiche del
forno non devono essere pulite.

+ Le superfici catalitiche assorbono I'olio
grazie alla struttura porosa e cominciano
a brillare quando la superficie e satura di
olio, in questo caso si consiglia di sosti-
tuire le parti.

Superfici in vetro

+ Per la pulizia delle superfici in vetro non
utilizzare raschietti in metallo duro e ma-
teriali abrasivi. Possono danneggiare la
superficie del vetro.

+ Pulire 'apparecchio con detersivo per
piatti, acqua calda e un panno in micro-fi-
bra specifico per superfici in vetro e
asciugarlo con un panno in micro-fibra
asciutto.

+ Se dopo la pulizia ci sono residui di deter-
sivo, pulire con acqua fredda e asciugare
con un panno in micro-fibra pulito e
asciutto. Il detersivo residuo potrebbe
danneggiare la superficie del vetro.

+ In nessun caso i residui essiccati sulla
superficie del vetro devono essere rimos-
si con coltelli seghettati, lana metallica o
simili strumenti da graffio.

« E possibile rimuovere le macchie di cal-
cio (macchie gialle) sulla superficie del
vetro con il decalcificante disponibile in
commercio, oppure con un agente decal-
cificante come l'aceto o il succo di limo-
ne.

+ Se la superficie & molto sporca, applicare
il detergente sulla macchia con una spu-
gna e aspettare molto tempo perché fun-
zioni correttamente. Pulire quindi la su-
perficie in vetro con un panno bagnato.

+ Gli scolorimenti e le macchie sulla super-
ficie del vetro sono normali e non sono
difetti.

Parti in plastica e superfici verniciate

+ Pulire le superfici smaltate con detersivo
per piatti, acqua calda e un panno morbi-
do o una spugna e asciugarle con un pan-
no asciutto.

+ Non utilizzare raschietti in metallo duro e
detergenti abrasivi. Potrebbero danneg-
giare le superfici.

+ Assicurarsi che i giunti dei componenti
del prodotto non siano lasciati umidi e
con detergente. In caso contrario, potreb-
bero corrodersi.

9.2 Accessori per la pulizia

Non mettere gli accessori del prodotto in
lavastoviglie se non diversamente indicato
nel manuale d'uso.

9.3 Pulizia del piano cottura
Pulizia dei bruciatori a gas

1. Prima di pulire il piano di cottura, rimuo-
vere i supporti per le pentole, i cappucci
dei bruciatori e le teste dal piano di cot-
tura.
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. Pulire la superficie del piano cottura se-
condo le raccomandazioni contenute
nelle informazioni generiche per la puli-
zia e in base al tipo di superficie (smal-
tata, vetro, inox, ecc.).

. Pulire la camera del bruciatore con un
panno imbevuto di detergente o con una
spazzola morbida antigraffio. Assicurar-
si che non rimangano residui di cibo.

. Pulire le candele e gli elementi termici
(nei modelli con accensione ed elemen-
to termico) con un panno ben strizzato.
Quindi asciugare con un panno pulito.
Fare attenzione che la candela e | ele-
mento termico siano completamente
asciutti.

. Pulire i cappucci e le teste dei bruciatori
con acqua detergente dopo ogni uso e
poi asciugarli.

In caso di macchie persistenti, tenere i
cappucci e le teste del bruciatore in ac-
qua con detergente o in acqua tiepida e
saponata per almeno 15 minuti. Pulire
con una spazzola non metallica e anti-
graffio.

. Per le macchie persistenti & possibile
utilizzare i detergenti Quick&Shine per
gli interni del forno e le griglie, su super-
fici smaltate e i prodotti consigliati dal
servizio autorizzato, specialmente sui
cappucci del bruciatore smaltati.

. Non pulire i cappucci dei bruciatori con
detergenti aggressivi come detersivi per
interni del forno o decalcificanti: questo
puo causare scolorimenti.

. Pulire i supporti per le pentole con ac-
qua, detergente e spazzola morbida an-
tigraffio dopo ogni operazione e poi
asciugarli.

10.Quando i cappucci dei bruciatori e i sup-

porti per le pentole vengono utilizzati da
bagnati, a causa del calore potrebbero
presentarsi macchie di calcare persi-
stenti. Assicurarsi che siano asciutti pri-
ma dell uso.
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11.Posizionare rispettivamente le teste dei

bruciatori, i cappucci e i supporti per le
pentole.

12.Quando si posizionano i supporti per le

pentole, assicurarsi che centrino i bru-
ciatori. Nei modelli a spillo, inserire i per-
ni della piastra del bruciatore nelle asole
dei perni delle presine.

Montaggio delle parti del bruciatore

1.

AW N =

9.

Posizionare le parti come in figura dopo
aver pulito i bruciatori.

Posizionare la testa del bruciatore assi-

curandosi che passi attraverso la cande-
la del bruciatore (4). Ruotare la testa del
bruciatore a destra e a sinistra per assi-

curarsi che sia posizionata nella camera
del bruciatore.

Posizionare il cappuccio del bruciatore
sulla testa del bruciatore.

4
3
Cappuccio del bruciatore
Testa del bruciatore
Camera del bruciatore
Candela di accensione (nei modelli con accen-
sione)
4 Pulizia del pannello di controllo

Quando si puliscono i pannelli, pulire il
pannello e le manopole con un panno
morbido umido e asciugare con un panno
asciutto. Non rimuovere le manopole e le
guarnizioni sottostanti per pulire il pan-
nello. Il pannello di controllo e le mano-
pole potrebbero infatti danneggiarsi.



+ Durante la pulizia dei pannelli inox con
comando a manopola, non usare deter-
genti inox intorno alla manopola stessa.
Gli indicatori intorno alla manopola po-
trebbero cancellarsi.

« Pulire i pannelli di controllo a sfioramen-
to (touch) con un panno morbido umido
e asciugare con un panno asciutto. Se il
prodotto e dotato di una funzione di bloc-
co tasti, prima di eseguire la pulizia del
pannello di controllo impostare il blocco
tasti. In caso contrario, i tasti potrebbero
essere involontariamente pigiati.

9.5 Pulizia dell'interno del forno
(area di cottura)

A seconda del tipo di superficie del forno,
seguire le fasi di pulizia descritte nella se-
zione "Informazioni generali sulla pulizia".
Pulizia delle pareti laterali del forno

Le pareti laterali dell’area di cottura posso-
no essere rivestite solo con smalto o pareti
catalitiche. Varia a seconda del modello. Se
il forno presenta una parete catalitica, con-
sultare la sezione "Superfici catalitiche" per
informazioni.

Se il forno € un modello con ripiani in filo
metallico, prima di pulire le pareti laterali, ri-
muovere i ripiani in filo metallico. A secon-
da del tipo di superficie del forno, comple-
tare quindi la pulizia come descritto nella
sezione "Informazioni generali sulla puli-
zia".

Per rimuovere i ripiani laterali in filo metal-
lico:

1. Rimuovere la parte anteriore del ripiano
in filo metallico tirandolo sulla parete la-
terale in direzione opposta.

2. Tirare il ripiano in filo metallico verso di
se per rimuoverlo completamente.

3. Per riattaccare i ripiani, le procedure ap-
plicate per la sua rimozione devono es-
sere ripetute pero in ordine inverso.

9.6 Pulizia a vapore facile

Questo permette di pulire facilmente lo
sporco (che non sia rimasto per troppo
tempo) che viene ammorbidito dal vapore
all'interno del forno e dalle gocce d'acqua
condensate nelle superfici interne del for-
no.

1. Rimuovere tutti gli accessori presenti
allinterno del forno.

2. Versare 300 ml di acqua nel vassoio e
posizionarlo sul secondo ripiano del for-
no.

Non utilizzare acqua distillata o fil-
trata. Utilizzare solo acque pronte
per l'uso. Non utilizzare soluzioni

infiammabili, alcoliche o di partico-
lato solido al posto dell'acqua.

3. Impostare il forno in modalita di pulizia
a vapore semplice e farlo funzionare a
100°C per 25 minuti.

Aprire immediatamente lo sportello e pulire

I'interno del forno con una spugna bagnata

o un panno. Il vapore verra rilasciato quan-

do si apre lo sportello. Questo pud creare

un rischio di ustioni. Fare attenzione quan-
do si apre lo sportello del forno.

Per lo sporco piu ostinato, pulire il prodotto

con detersivo per piatti, acqua calda e un

panno morbido o una spugna e asciugarlo
con un panno asciutto.
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Nella funzione di pulizia a vapore
@ semplice, si prevede che l'acqua
aggiunta evapori e si condensi
all'interno del forno e dello sportello
del forno per ammorbidire lo spor-
co leggero formatosi all'interno. La
condensa che si & formata sullo
sportello del forno potrebbe causa-
re un gocciolamento quando lo
sportello del forno viene aperto.
Non appena viene aperto lo sportel-

lo del forno, pulire la condensa.

(Varia a seconda del modello di forno. Po-
trebbe non essere disponibile sul proprio
prodotto.) Dopo la formazione di condensa
all'interno del forno, nel canale della va-
schetta sotto il forno potrebbe crearsi un
accumulo di acqua e umidita. Dopo l'uso,
pulire il canale della vaschetta con un pan-

no umido e poi asciugarlo.
= )

9.7 Pulire lo sportello del forno

Per pulirli, & possibile rimuovere lo sportello
del forno e i vetri dello sportello. Come ri-
muovere gli sportelli e i vetri & spiegato nel-
le sezioni "Rimuovere lo sportello del for-
no” e "Rimuovere i vetri interni dello spor-
tello". Dopo aver rimosso i vetri interni dello
sportello, pulirli con detersivo per piatti, ac-
qua calda e un panno morbido o una spu-
gna e asciugare con un panno asciutto. Per
i residui di calcare che potrebbero formarsi
sul vetro del forno, pulire il vetro con aceto
e risciacquare.

Per pulire lo sportello del forno eiil
@ vetro, non utilizzare detergenti
abrasivi aggressivi, raschietti me-

tallici, pagliette d'acciaio o candeg-
gina.

Rimozione dello sportello del forno
1. Aprire lo sportello del forno.

2. Aprire le clip nella cavita della cerniera
dello sportello anteriore a destra e a si-
nistra premendole verso il basso come
mostrato in figura.

3. | tipi di cerniera variano come (A), (B),
(C) secondo il modello del prodotto. Le
figure seguenti mostrano come aprire
ogni tipo di cerniera.

4. la cerniera di tipo (A) & disponibile nei
normali tipi di sportelli.

2R

5. la cerniera di tipo (B) & disponibile nei ti-
pi di sportelli a chiusura morbida.

6. la cerniera di tipo (C) e disponibile nei ti-
pi di sportelli ad apertura/chiusura mor-
bida.

7. Mettere lo sportello del forno in posizio-
ne semiaperta.

IT/98



3 Sezione

)

8. Tirare lo sportello rimosso verso l'alto
per sganciarlo dalle cerniere di destra e 2. Come illustrato nelle precedenti figure,

di sinistra e rimuoverlo. premere le linguette (1) e rimuovere la
sezione (3) collegata alla parte superio-
Per riattaccare lo sportello, le pro- re dello sportello anteriore, tirandola allo
@ cedure applicate per la sua rimozio- stesso tempo verso di sé.

ne devono essere ripetute, pero in
ordine inverso. Durante l'installazio-
ne dello sportello, assicurarsi di
chiudere le clip sulla cavita della
cerniera.

9.8 Rimuovere il vetro interno dello
sportello del forno

Il vetro interno dello sportello anteriore del
prodotto pud essere rimosso per la pulizia.

Pannello in vetro piu interno

Pannello in vetro interno*

1. Aprire lo sportello del forno.

Pannello in vetro esterno

* W N =

Varia a seconda del modello di forno. Potreb-
be non essere disponibile sul proprio prodot-
to.

3. Come mostrato in figura, sollevare leg-
germente il pannello in vetro piu interno
(1) in direzione di “A” ed estrarlo in dire-
zione di “B”

4. Se il dispositivo e dotato di un pannello
in vetro interno; Per rimuovere dai pan-
nelli gli elementi di connessione a soste-
gno del vetro, tirarli dalla parte centrale
come indicato in figura.

Il%

Linguetta
2 Struttura

4 Elemento di connessione a sostegno del ve-
tro*
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* Varia a seconda del modello di forno. Potreb-
be non essere disponibile sul proprio prodot-
to.

5. Ripetere la medesima procedura per ri-
muovere il pannello in vetro interno (2).
Il primo passo per riassemblare lo spor-
tello ¢ la reinstallazione del pannello in
vetro interno (2).

6. Come illustrato in figura, posizionare il
pannello in vetro in modo che si inseri-
sca nell'inserto in plastica.

In caso contrario, il pannello in ve-

@ tro non si posizionera correttamen-
te, trovandosi esposto a vibrazioni
e potenziali rotture.

7. All'installazione del pannello in vetro piu
interno (1), assicurarsi che il suo lato
stampato sia rivolto verso il pannello in
vetro interno.

8. E importante che gli angoli inferiori del
pannello in vetro piu interno siano posi-
zionati negli inserti in plastica.

In caso contrario, il pannello in ve-

@ tro non si posizionera correttamen-
te, trovandosi esposto a vibrazioni
e potenziali rotture.

9. Ricordare di posizionare le parti di con-
nessione a sostegno del vetro negli ap-
positi inserti.

10.Infine, premere le linguette sulla sezio-
ne, in modo da reinnestarle nei propri al-
loggiamenti.

9.9 Pulizia della lampada del forno

Nel caso in cui lo sportello in vetro della
lampada del forno nell’area di cottura si
sporchi, pulire con detersivo per piatti, ac-

qua calda e un panno morbido o una spu-
gna e asciugare con un panno asciutto. In
caso di guasto della lampada del forno, &
possibile sostituirla seguendo le sezioni
che seguono.

Sostituzione della lampada del forno

Avvertenze generali

+ Per evitare il rischio di scosse elettriche
prima di sostituire la lampada del forno,
scollegare il prodotto e attendere che il
forno si raffreddi. Le superfici calde po-
trebbero causare ustioni!

+ Questo forno e alimentato da una lampa-
da a incandescenza con meno di 40 W,
meno di 60 mm di altezza, meno di 30
mm di diametro, o una lampada alogena
con prese G9 con meno di 60 W di poten-
za. Le lampade sono adatte al funziona-
mento a temperature superiori a 300 °C.
Le lampade per forni sono disponibili
presso i servizi autorizzati o i tecnici au-
torizzati. Questo prodotto si serve di una
lampada di classe energetica G.

+ La posizione della lampada potrebbe dif-
ferire da quella indicata in figura.

+ Lalampada utilizzata in questo prodotto
non & adatta per l'illuminazione di am-
bienti domestici. Lo scopo della lampada
& quello di aiutare I'utente a vedere gli ali-
menti inseriti.

+ Le lampade utilizzate in questo prodotto
devono resistere a condizioni fisiche
estreme come temperature superiori a
50°C.

Se il forno & provvisto di una lampada ro-

tonda,

1. Scollegare il prodotto dalla rete elettri-
ca.

2. Rimuovere il coperchio di vetro ruotan-
dolo in senso antiorario.
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3. Se lalampada del forno & del tipo (A),
come mostrato in figura, ruotare la lam-
pada come mostrato in figura e sosti-
tuirla con una nuova. Se & un modello
del tipo (B), estrarla come mostrato in fi-
gura e sostituirla con una nuova.

4. Rimontare il coperchio di vetro.
Se il forno é provvisto di una lampada qua-
drata,

1. Scollegare il prodotto dalla rete elettri-
ca.

2. Rimuovere i ripiani in filo metallico se-
condo la descrizione.

Sollevare il coperchio di protezione in
vetro della lampada con un cacciavite.
Rimuovere prima la vite, se & presente
una vite sulla lampada quadrata del pro-
dotto.

Se la lampada del forno & del tipo (A),
come mostrato in figura, ruotare la lam-
pada come mostrato in figura e sosti-
tuirla con una nuova. Se &€ un modello
del tipo (B), estrarla come mostrato in fi-
gura e sostituirla con una nuova.

5. Rimontare il coperchio di vetro e i ripiani
in filo metallico.
10 Risoluzione dei problemi
Qualora il problema persista dopo aver se- Si sentono suoni metallici mentre il pro-

guito le istruzioni contenute in questa sele- dotto si riscalda e si raffredda.

zione, contattare il proprio fornitore oppure .
un Servizio Autorizzato. Non cercare mai ri-
parare da soli il prodotto.

Le parti metalliche possono espandersi e
produrre suoni se riscaldate. >>> Questo
non € un errore.

Mentre il forno & in funzione, viene emana- || prodotto non funziona.

to del vapore. .
+ E normale vedere del vapore fuoriuscire
durante il funzionamento. >>> Questo
non & un errore.

Durante la cottura si formano delle gocce .

d'acqua

« Il vapore generato durante la cottura si
condensa quando entra in contatto con
le superfici fredde all'esterno del prodot-
to e potrebbe formare delle gocce d'ac-
qua. >>> Questo non € un errore.
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Il fusibile puo essere difettoso o bruciato.
>>> Controllare i fusibili nella scatola dei
fusibili. Sostituirli, se necessario, o riatti-
varli.

L'apparecchio potrebbe non essere colle-
gato a una presa di corrente (messa a
terra). >>> Controllare se I'apparecchio &
collegato alla presa

+ (Se l'apparecchio & dotato di timer) | tasti

del pannello di controllo non funzionano.
>>> Se il prodotto ha un blocco tasti, puo
essere che sia attivo, disattivarlo.




La luce del forno non é accesa.

+ Lalampada del forno potrebbe essere di-
fettosa. >>> Sostituire la lampada del for-
no.

+ Non c'é elettricita. >>> Assicurarsi che la
rete sia operativa e controllare i fusibili
nella scatola dei fusibili. Sostituire i fusi-
bili se necessario o riattivarli.

Il forno non si scalda.

+ Il forno potrebbe non essere impostato
su una specifica funzione di cottura e/o
temperatura. >>> Impostare il forno su
una specifica funzione di cottura e/o
temperatura.

+ Non c'é elettricita. >>> Assicurarsi che la
rete sia operativa e controllare i fusibili
nella scatola dei fusibili. Sostituire i fusi-
bili se necessario o riattivarli.

Non c'e scintilla di accensione.

« Non c'é corrente. >>> Controllare i fusibili
nella scatola dei fusibili.

Non c'e gas.

+ Lavalvola principale del gas ¢ chiusa.
>>> Aprire la valvola del gas.

« Iltubo del gas & piegato. >>> Installare il
tubo del gas correttamente.
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