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THANK YOU FOR PURCHASING THE CANDY INDUCTION HOB. PLEASE READ THIS
INSTRUCTION MANUAL CAREFULLY BEFORE USING THE HOB AND KEEP IT IN A SAFE
PLACE FOR FUTURE REFERENCE.



By placing the C€ mark on this product, we are
confirming compliance to all relevant European
safety, health and environmental requirements
which are applicable in legislation for this
product.

Hereby, Candy Hoover Group Srl declares that
the radio equipment is in compliance with
Directive 2014/53/EU. The full text of the EU
declaration of conformity is available at the
following internet address: www.candy-
group.com

Safety Warnings
Your safety is important to us. Please read this
information before using your cooktop.

Installation

Electrical Shock Hazard

e Disconnect the appliance from the mains
electricity supply before carrying out any work
or maintenance on it.

e Connection to a good earth wiring system is
essential and mandatory.

e Alterations to the domestic wiring system must
only be made by a qualified electrician.

e Failure to follow this advice may result in

electrical shock or death.
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Cut Hazard

e Take care - panel edges are sharp.

e Failure to use caution could result in injury or

cuts.

Important safety instructions

e Read these instructions carefully before
installing or using this appliance.

e No combustible material or products should
be placed on this appliance at any time.

e Please make this information available to the
person responsible for installing the appliance
as it could reduce your installation costs.

e In order to avoid a hazard, this appliance must
be installed according to these instructions for
installation.

e This appliance is to be properly installed and
earthed only by a suitably qualified person.

e This appliance should be connected to a circuit
which incorporates an isolating switch
providing full disconnection from the power
supply.

e Failure to install the appliance correctly could
invalidate any warranty or liability claims.

Operation and maintenance

Electrical Shock Hazard

e Do not cook on a broken or cracked cooktop. If
the cooktop surface should break or crack, switch
the appliance off immediately at the mains power
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supply (wall switch) and contact a qualified

technician.

e Switch the cooktop off at the wall before

cleaning or maintenance.

e Failure to follow this advice may result in

electrical shock or death.

Health Hazard

e This appliance complies with electromagnetic
safety standards.

e However, persons with cardiac pacemakers or
other electrical implants (such as insulin
pumps) must consult with their doctor or
implant manufacturer before using this
appliance to make sure that their implants will
not be affected by the electromagnetic field.

e Failure to follow this advice may result in death.

Hot Surface Hazard

e During use, accessible parts of this appliance
will become hot enough to cause burns.

e Do not let your body, clothing or any item other
than suitable cookware contact the Induction
glass until the surface is cool.

e Metallic objects such as knives, forks, spoons

and lids should not be placed on the hob surface

since they can get hot

e Keep children away.

e Handles of saucepans may be hot to touch.
Check saucepan handles do not overhangother
cooking zones that are on. Keep handles out of
reach of children.

e Failure to follow this advice could result in

burns and scalds.
EN-3



Cut Hazard

e The razor-sharp blade of a cooktop scraper is
exposed when the safety cover is retracted. Use
with extreme care and always store safely and
out of reach of children.

e Failure to use caution could result in injury or
cuts.

Important safety instructions

e Never leave the appliance unattended when in
use. Boilover causes smoking and greasy
spillovers that may ignite.

e Never use your appliance as a work or storage
surface.

e Never leave any objects or utensils on the
appliance.

e Do not place or leave any magnetisable objects
(e.g. credit cards, memory cards)or electronic
devices (e.g. computers, MP3 players) near the
appliance, as they may be affected by its
electromagnetic field.

e Never use your appliance for warming or
heating the room.

o After use, always turn off the cooking zones
and the cooktop as described in this manual (i.e.
by using the touch controls). Do not rely on the
pan detection feature to turn off the cooking
zones when you remove the pans.

e Do not allow children to play with the appliance

or sit, stand, or climb on it.
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e Do not store items of interest to children in
cabinets above the appliance. Children climbing
on the cooktop could be seriously injured.

e Do not leave children alone or unattended in
the area where the appliance is in use.

e Children or persons with a disability which
limits their ability to use the appliance should
have a responsible and competent person to
instruct them in its use. The instructor should be
satisfied that they can use the appliance without
danger to themselves or their surroundings.

e Do not repair or replace any part of the
appliance unless specifically recommended in the
manual. All other servicing should be done by a
qualified technician.

e Do not use a steam cleaner to clean your

cooktop.

e Do not place or drop heavy objects on your

cooktop.

e Do not stand on your cooktop.

e Do not use pans with jagged edges or drag pans
across the Induction glass surface as this can
scratch the glass.

e Do not use scourers or any other harsh
abrasive cleaning agents to clean your cooktop,
as these can scratch the Induction glass.

o If the supply cord is damaged, it must be

replaced by the manufacturer, its service agent

or similarly qualified persons in order to avoid a

hazard.

eThis appliance is intended to be used in

household and similar applications such as:
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-staff kitchen areas in shops, offices and other
working environments; -farm houses; -by
clients in hotels, motels and other residential
type environments; -bed and breakfast type
environments.

*WARNING: The appliance and its accessible

parts become hot during use.

Care should be taken to avoid touching heating
elements.

Children less than 8 years of age shall be kept
away unless continuously supervised.

eThis appliance can be used by children aged
from 8 years and above and persons with
reduced physical, sensory or mental capabilities
or lack of experience and knowledge if they have
been given supervision or instruction concerning
use of the appliance in a safe way and
understand the hazards involved.

eChildren shall not play with the appliance.
Cleaning and user maintenance shall not be
made by children without supervision.
*WARNING: Unattended cooking on a hob with
fat or oil can be dangerous and may result in fire.
NEVER try to extinguish a fire with water, but
switch off the appliance and then cover flame e.g.
with a lid or a fire blanket.

*WARNING: Danger of fire: do not store items on
the cooking surfaces.

e Warning: If the surface is cracked, switch off

the appliance to avoid the possibility of electric
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shock, for hob surfaces of glass-ceramic or
similar material which protect live parts

*A steam cleaner is not to be used.

eThe appliance is not intended to be operated by
means of an external timer or separate
remote-control system.

CAUTION: The cooking process has to be
supervised. A short term cooking process has to be
supervised continuously.

WARNING: In order to prevent tipping of the
appliance, this stabilizing means must be
installed. Refer to the instructions for
installation.

WARNING: Use only hob guards designed by the
manufactuer of the cooking appliance or
indicated by the manufacture of the appliance in
the instruction for use as suitable or hob guards
incorporated in the appliance. The use of
inappropriate guards can cause accidents.

This appliance incorporates an earth connection
for functional purposes only.

Congratulations on the purchase of your new Induction Hob.

We recommend that you spend some time to read this Instruction / Installation
Manual in order to fully understand how to install correctly and operate it.

For installation, please read the installation section.

Read all the safety instructions carefully before use and keep this Instruction /
Installation Manual for future reference.
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Product Overview
Top View

1.2000 W zone, boost to 2600W
/—\ 2.1500 W zone, boost to 2000W
22— \ ' / 173 | 3.2000 W zone, boost to 2600W

5| | ‘:f’ 4.1500 W zone, boost to 2000W

/ \ 5. Flex zone, 2800w boost to 3500w
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. Heating zone selection controls
. Timer control

. Timer regulating key

. keylock control

. ON/OFF control

. Boost function control

. Pause function

. Direct cook button

. WiFi button

10. Power regulating key
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11. Keep warm function control
12. Flex zone
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A Word on Induction Cooking

Induction cooking is a safe, advanced, efficient, and economical cooking
technology. It works by electromagnetic vibrations generating heat directly in the
pan, rather than indirectly through heating the glass surface. The glass becomes
hot only because the pan eventually warms it up.

55 SSS \'\ iron pot
—
Pl
magnetic circuit
i (D= ceramic glass plate
L ! induction coil
x| [1 X ] .
induced currents
- >

Before using your New Induction Hob
¢ Read this guide, taking special note of the ‘Safety Warnings’ section.
e Remove any protective film that may still be on your Induction hob.

Using the Touch Controls

e The controls respond to touch, so you don’t need to apply any pressure.

e Use the ball of your finger, not its tip.

¢ You will hear a beep each time a touch is registered.

e Make sure the controls are always clean, dry, and that there is no object (e.g. a
utensil or a cloth) covering them. Even a thin film of water may make the
controls difficult to operate.
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Choosing the right Cookware

cooking. Look for the induction symbol on the
packaging or on the bottom of the pan.

e You can check whether your cookware is suitable by carrying out
a magnet test. Move a magnet towards the base of the pan. If it
is attracted, the pan is suitable for induction.

e If you do not have a magnet:

1. Put some water in the pan you want to check.

2. If “'does not flash in the display and the water is heating, the pan is suitable.

e Cookware made from the following materials is not suitable: pure stainless steel, aluminium or

copper without a magnetic base, glass, wood, porcelain, ceramic, and earthenware.

f ¢ Only use cookware with a base suitable for induction

Do not use cookware with jagged edges or a curved base.

W} 7

Make sure that the base of your pan is smooth, sits flat against the glass, and is
the same size as the cooking zone. Use pans whose diameter is as large as the
graphic of the zone selected. Using a pot a slightly wider energy will be used at its
maximum efficiency. If you use smaller pot efficiency could be less than expected.
Always centre your pan on the cooking zone.

-

X7 YOS Y 7

Always lift pans off the Induction hob - do not slide, or they may scratch the glass.
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Pan dimensions

The cooking zones are up to a limit, automatically adapted to the diameter of the
pan. However the bottom of this pan must have a minimum of diameter according
to the corresponding cooking zone. To obtain the best efficiency of your hob,
please place the pan in the centre of the cooking zone.

The base diameter of induction cookware

Cooking zone Minimum (mm)
1,2,3,4 (180mm) 120
Flex zone 240 or 160*270

The above may vary according to the quality of the pan used.

Using your Induction Hob

To start cooking

1. Touch the ON/OFF control.
After power on, the buzzer beeps once, all displays show

" —="or™ - -", indicating that the induction hob has entered
the state of standby mode.

2. Place a suitable pan on the cooking zone that
you wish to use.
e Make sure the bottom of the pan and the surface
of the cooking zone are clean and dry.

3. Touching the heating zone selection control, and
a indicator next to the key will flash.

4. Select one heating zone and set a power level by touching the slider, or slide
along the “—"control, or just touch any point of the *—".,
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a.If you don’t select a heat zone within 1 minute, the ceramic hob will
automatically switch off. You will need to start again at step 1.

b. You can modify the heat setting at any time during cooking.

c.If slide along the “—", power will vary from stage 2 to stage 8.

w_r

Press “-", power will decrease by one stage each time till stage 0.
Press “+"”, power will increase by one stage each time till stage 9.
If the display flashes = =
setting
This means that:
e you have not placed a pan on the correct cooking zone or,

e the pan you're using is not suitable for induction cooking or,
e the pan is too small or not properly centred on the cooking zone.

alternately with the heat

No heating takes place unless there is a suitable pan on the cooking zone.
The display will automatically turn off after 1 minutes if no suitable pan is placed
on it.

When you have finished cooking

k)

1. Touching the heating zone selection control that you wish to Al
switch off. A _‘_‘\\
II

N

—

2. Turn the cooking zone off by slide along the "—" to the left point, and then hold
for 1 second.

a I e <> I o
3s 35

Make sure the power display shows “0”, then shows “H".

SD and then HD
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3. Turn the whole cooktop off by touching the
ON/OFF control.

4., Beware of hot surfaces

‘H” will show which cooking zone is hot to touch. It will disappear when the
surface has cooled down to a safe temperature. It can also be used as an
energy saving function if you want to heat further pans, use the hotplate

that is still hot.
H el

Using the Power Management

Using power managerment you can set the total power to 2.5kW/ 3.0kW/ 4.5kW/
6.5kW and 7.4kW. The default total power setting is the maximum power level.

Setting the total power level to fit your requirement

1. Make sure the cooktop is turned off.
Note: you can only set power management when the cooktop is turned off.

2. Touch the button “pause function” and hold for 5 seconds. You can @

| -
hear the buzzer beeps one time. I

)
¢ \
3. After you hear the beep, touch “+” and “-" button at the same time

and hold for 3 second, the timer indicator will show flashing previous total power
level, e.g. '2.5’. Touch and hold ” +” and "-” for 1 second again to switch to other
power level, for example 3.0. When the power that you want is flashing, touch the
button “pause function” and hold for 5 seconds. The buzzer will beep 10 times. It
means you have finished the

- %)
setting. © ¢
\ ’ I _2an.
e 1= “"Ik'- = -3.0:+ Gﬁ
-"/—H_‘ II'\ r‘l L_Hﬂ\ ',lKl-Hﬁ"
J N
Note:

1. After step 2, you must touch the “+” and “-" within 3 seconds after you hear
the beep. Otherwise you will need to start again from step 2.

2. Once finish setting, wait till the end of 10 beeps. Do not touch any button during
this period. Otherwise the setting will be invalid.
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Power management Rules

If total power exceeds the limitation of 2.5kw, 3.0kw, 4.5kw, 6.5kw (depending
on which level you've set), you are not able to increase power stage of any zone.
If you increase it by touching *+’, the cooktop will beep 3 times and indicator will
show a flashing '‘Pn’. Thus you need to decrease power stage of other zones before
increasing the power of objective zone.

Direct Cook

First, download the hOn App and install to your portable device. Then enroll your
induction hob.

Switch on the hob, touch the WiFi button and hold for 3 seconds, the hob will
display 'rr’, and the WiFi indicator light will flash, then you can start the enrollment.
Once the WIFI module connects the router successfully, the WiFi indicator light
will be on all the time. Otherwise the WiFi indicator light will keep flashing.

How to set

Set the direct cook procedure on hOn App, and send the command to the hob, you
will hear two beeps and the dot of the timer display will flash. Then touch the
Direct cook button, you will hear one beep and the dot of the timer display will be
fixed. The hob will work following the setting on App and the selected zones will
show “A.”. On the App you will have access to 15 assisted cooking recipes,
together with some special functions: Keep warm, Melting, Boiling, Simmering

and Frying.

Attention:

There is a special case. If all the zone indicator lights went out when you‘ve set
cooking recipes on App, you’ll need to touch On/off button before touching Direct
cook button. Once all indicator lights went out, within 10 minutes you need to
finish the cooking recipe setting. Otherwise you will need to connect the router
and set the recipe again.
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a. WIRELESS PARAMETERS

Technology Wi-Fi BLE
Standard 802.11 b/g/n v4.2 BR/EDR &BLE
Frequency Band(s) [MHz] | 2400 ~ 2500 2400 ~ 2500
Maximum Power [mW] 100 8

b. PRODUCT INFORMATION FOR NETWORKED EQUIPMENT

Product information for networked equipment

power consumption of the product in networked | N/A
standby if all wired network ports are connected
and all wireless network ports are activated:

For WiFi activation, press 3 seconds
How to activate wireless network port: the WiFi button

How to deactivate wireless network port: For WiFi de-activation, press 3
seconds the WIFI button
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Using the Boost

Boost is the function that one zone rising to a larger power in one second and
lasting for 5 minutes. Thus you can get a more powerful and faster cooking.

Using the Boost to get larger power E
1. Touch the heating zone selection button that you wish to ' L_\\
boost, an indicator next to the key will flash. (i \

2. Touch the “b” button and hold 3 second, the heating zone will begin to work at
Boost mode. The power display will show “P” to indicate that the zone is

boosting.
g & IR b o I;l
3s '

3. The Boost power will last for 5 minutes and then the zone will go back to the

power stage 9. '—'
Sl
4. If you want to cancel the Boost during this 5 minutes, touch the “B” button for
twice. The heating zone will go back to "9” power stage. Or slide along the "—" to
the left point, the heating zone will go back to the power stage in which you
touched.

& [NNNNNNnnnnnnm b & [T b
3s or 3s 3s

Restrictions when using

The four zones were divided into two groups. In one group, if use boost on one
zone, first make sure that the other zone is working on/below power level 5.

Group a Grolup b
|
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Using the Keep warm

Keep warm function is suitable for keeping food warm.

Using the Keep warm to get stable temperature

e

%

1. Touch the heating zone selection button that you wish to 5 Q
use keep warm, an indicator next to the key will flash. r: -
N

2. Touch the button
display “A”".

5] ol

, then hold 3 second, the cooking zone indicator will

R
3

T = A ]

3. If you want to cancel the keep warm, touch the heating zone selection
button, and then touch the button &, for 3 second. The heating zone
will go back to “0” power stage. 3s

n
A el STy = u ol

Using the Pause function

Pause function can be used at any time during cooking. It allows to stop the
induction cooktop and come back to it.

1. Make sure the cook zone is working.
2. Touch the button pause function, the cooking zone indicator will show “lI".

And then the operation of the induction cooktop will be deactivate within the scope
of all cooking zones, except the pause function, on/off and lock keys.

50 M6 @ HE O
s @& (O T Ha @



3. To cancel the pause status, touch the button pause function, then the cooking
zone will go back to the power stage which you set before.

e O D 6] [M6
g C 6] (W6

Flexible area

® This area can be used as a single zone or as two different zones, accordingly to
the cooking needs anytime.

® Flexible area is made of two independent inductors that can be controlled
separately.

e Important: Make sure to place the cookwares centered on the single cooking
zone. In case of big pot, oval, rectangular and elongated pans make sure to place
the pans centered on the cooking zone covering both cross.

Examples for good and bad pot placements:

r N
N r
As big zone

1. Touch the flex zone selection button to activate the flexible area as a single big

=

v
L J

zone, the indicator will show = .

®©1n
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2. Touch one of the heating zone selection button, then slide along the *—"control,
or just touch any point of the "—" to adjust the power level.

As two independent zones

1. If you want to cancel the flex zone, just touch the button of the flex zone, the

indicator = next to the flex zone button will disappear.

H @

Locking the Controls
* You can lock the controls to prevent unintended use (for example children
accidentally turning the cooking zones on).
e When the controls are locked, all the controls except the ON/OFF control are
disabled.
To lock the controls
Touch the keylock control. The timer indicator will show ™ Lo ™
To unlock the controls
1. Make sure the Induction hob is turned on.
2. Touch and hold the keylock control for a while
3. You can now start using your Induction hob.
When the hob is in the lock mode, all the controls are disable except the ON/OFF,
you can always turn the induction hob off with the ON/OFF control in an emergency,
but you shall unlock the hob first in the next operation.

Over-Temperature Protection

A temperature sensor equipped can monitor the temperature inside the Induction
hob. When an excessive temperature is monitored, the Induction hob will stop
operation automatically.

Over-spillage Protection

Over-spillage protection is a safety protection function. It switch off the hob
automatically within 10s if the water flow to the control panel, while buzzer will
beep 1 second.

Detection of Small Articles
When an unsuitable size or non-magnetic pan (e.g. aluminium), or some other
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small item (e.g. knife, fork, key) has been left on the hob, the hob automatically
go on to standby in 1 minute. The fan will keep cooking down the induction hob for

a further 1 minute.
Auto Shutdown Protection

Auto shut down is a safety protection function for your induction hob. It shut down
automatically if ever you forget to turn off your cooking. The default working times

for various power levels are shown in the below table:

Power level 1 213|415 6 7 8 9

A

II

Default working timer 8 8| 84| 4 4 2 2 2
(hour)

1

2

When the pot is removed, the induction hob can stop heating immediately and the

hob automatically switch off after 2 minutes.

2 People with a heart pace maker should consult with their doctor before

using this unit.

Using the Timer

You can use the timer in two different ways:

e You can use it as a minute minder. In this case, the timer will not turn any

cooking zone off when the set time is up.
* You can set it to turn one cooking zone off after the set time is up.
e You can set the timer up to 99 minutes.

Using the Timer as a Minute Minder
If you are not selecting any cooking zone
1. Make sure the cooktop is turned on.
Note: you can use the minute minder even if you're not selecting
any cooking zone.
2. Touch timer control, the minder indicator will start flashing and 30"
will show in the timer display.

3. Set the time by touching the “-” or “+" control

Hint: Touch the “-" or “+” control once to decrease or increase by 1 minute.

Hold the “-" or “+” control of the timer to decrease or increase by 10

minutes.

4. Cancel the time by touching the timer control and the “00” will show in the

minute display and then “--".
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\ /
5. When the time is set, it will begin to count down ‘35\'

immediately. The display will show the remaining e
time and the timer indicator will flash for 5 seconds. C

6. Buzzer will bips for 30 seconds and the timer

indicator shows “- - * when the setting time .
.. (~:
finished.

Setting the timer to turn one cooking zone off
Cooking zones set for this feature will:

1. Touching the heating zone selection control | L
that you want to set the timer for. (e.g. zone 1#) ¢

2. Touch timer control, The minder indicator
will start flashing and “00” will show in the
timer display.

3. Set the time by touching the “-" or “+” control.

Hint: Touch the “-" or “+"” control once will decrease or increase by 1 minute.
Touch and hold the “-" or *+” control, the timer will decrease or increase
by 10 minutes.

If the setting time exceeds 99 minutes, the timer will automatically
return to 0 minute.

\35/
4. When the time is set, it will begin to count down / \
immediately. The display will show the remaining (,/":

time and the timer indicator flash for 5 seconds.

NOTE: The red dot next to power level indicator 5 [|
will illuminate indicating that zone is selected. =
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5. To cancel the timer, touch the heating zone selection control, and then touch
the “-" of timer and scrolling down to “0”, the timer is cancelled, and the “00"” will
show in the minute display, and then ™--".

5

6. When cooking timer expires, the corresponding cooking zone will be
automatically switch off and show “H". H

& Other cooking zone will keep operating if they are turned on previously.

Setting the timer to turn more than one cooking zone
off

1. If use this function to more than one heating zone, the timer indicator will show
the shortest time.
(e.g. zone 1# setting time of 2 minutes, zone 2# setting time of 5 minutes,
the timer indicator shows “2".)

NOTE: The flashing red dot next to power level indicator means the timer
indicator is showing time of the heating zone.

If you want to check the set time of other heating zone, touch the heating
zone selection control. The timer will indicate its set time.

5. Ii] (set to 5 minutes) B 8
3:':- E (set to 2 minutes) @/

2. When cooking timer expires, the corresponding heating zone will be
automatically switch off and show “H". H

NOTE: If you want to change the time after the timer is set, you have to start
from step 1
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Care and Cleaning

What?

How?

Important!

Everyday soiling on
glass (fingerprints,
marks, stains left by
food or non-sugary
spillovers on the
glass)

1. Switch the power to the
cooktop off.

2. Apply a cooktop cleaner
while the glass is still warm
(but not hot!)

3. Rinse and wipe dry with a
clean cloth or paper towel.

4. Switch the power to the
cooktop back on.

When the power to the cooktop is
switched off, there will be no ‘hot
surface’ indication but the cooking
zone may still be hot! Take extreme
care.

Heavy-duty scourers, some nylon
scourers and harsh/abrasive
cleaning agents may scratch the
glass. Always read the label to
check if your cleaner or scourer is
suitable.

Never leave cleaning residue onthe
cooktop: the glass may become
stained.

Boilovers, melts,
and

hot sugary spills on
the glass

Remove these immediately

with a fish slice, palette knife or

razor blade scraper suitable for

Induction glass cooktops, but

beware of hot cooking zone

surfaces:

1. Switch the power to the
cooktop off at the wall.

2. Hold the blade or utensil at a
30° angle and scrape the
soiling or spill to a cool area
of the cooktop.

3. Clean the soiling or spill up
with a dish cloth or paper
towel.

4. Follow steps 2 to 4 for

‘Everyday soiling on glass’
above.

Remove stains left by melts and
sugary food or spillovers as soon
as possible. If left to cool on the
glass, they may be difficult to
remove or even permanently
damage the glass surface.

Cut hazard: when the safety cover
is retracted, the blade in a scraper
is razor-sharp. Use with extreme
care and always store safely and
out of reach of children.

Spillovers on the
touch controls

1. Switch the power to the
cooktop off.

2. Soak up the spill

3. Wipe the touch control area
with a clean damp sponge or
cloth.

4. Wipe the area completely

dry
with a paper towel.

5. Switch the power to the
cooktop back on.

The cooktop may beep and turn
itself off, and the touch controls
may not function while there is
liquid on them. Make sure you wipe
the touch control area dry before
turning the cooktop back on.

EN-23




Hints and Tips

Problem

Possible causes

What to do

The induction hob
cannot be turned on.

No power.

Make sure the induction hob is
connected to the power supply
and that it is switched on.

Check whether there is a power
outage in your home or area. If
you've checked everything and the
problem persists, call a qualified
technician.

The touch controls are
unresponsive.

The controls are locked.

Unlock the controls. See section
‘Using your induction cooktop’ for
instructions.

The touch controls are
difficult to operate.

There may be a slight film of
water over the controls or you
may be using the tip of your
finger when touching the
controls.

Make sure the touch control area is
dry and use the ball of your finger
when touching the controls.

The glass is being
scratched.

Rough-edged cookware.

Unsuitable, abrasive scourer or
cleaning products being used.

Use cookware with flat and smooth
bases. See ‘Choosing the right
cookware’.

See ‘Care and cleaning’.

Some pans make
crackling or clicking
noises.

This may be caused by the
construction of your cookware
(layers of different metals
vibrating differently).

This is normal for cookware and
does not indicate a fault.

The induction hob
makes a lowhumming
noise when used on

a high heat setting.

This is caused by the technology
of induction cooking.

This is normal, but the noise should
quieten down or disappear
completely when you decrease the
heat setting.

Fan noise coming from
the induction hob.

A cooling fan built into your
induction hob has come on to
prevent the electronics from
overheating. It may continue to
run even after you've turned the
induction hob off.

This is normal and needs no action.
Do not switch the power to the
induction hob off at the wall while the
fan is running.

Pans do not become
hot and appears in the
display.

The induction hob cannot
detect the pan because it is not
suitable for induction cooking.

The induction hob cannot detect
the pan because it is too small
for the cooking zone or not
properly centred on it.

Use cookware suitable for induction
cooking. See section ‘Choosing the
right cookware’.

Centre the pan and make sure that its
base matches the size of the cooking
zone.
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The induction hob or a | Technical fault.

cooking zone has
turned itself off
unexpectedly, a tone
sounds and an error
code is displayed
(typically alternating
with one or two digits
in the cooking timer

display).

Please note down the error
letters and numbers, switch
the power to the induction hob
off at the wall, and contact a
qualified technician.

Failure Display and Inspection

If an abnormality comes up, the induction hob will enter the protective state
automatically and display corresponding protective codes:

Problem Possible causes What to do
F3/F4 Temperature sensor of the Please contact the supplier.
induction coil failure
FO/FA Temperature sensor of the IGBT | Please contact the supplier.
failure.
E1/E2 Abnormal supply voltage Please inspect whether power
supply is normal.
Power on after the power
supply is normal.
E3 High temperature of the induction | Please contact the supplier.
coil temperature sensor
ES5 High temperature of the IGBT Please restart after the hob

temperature sensor

cools down.

The above are the judgment and inspection of common failures.
Please do not disassemble the unit by yourself to avoid any dangers and damages
to the induction hob.
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Technical Specification

Cooking Hob CTPS64SCTTWIFI
Cooking Zones 4 Zones

Supply Voltage 220-240V~, 50-60Hz
Installed Electric Power 2.5kw:2250-2750W or

3.0 kw:2700-3300W or
4.5kw:4050-4950W or
6.5kw:5850-7150W or
7.4kw:6600-7400W

Product Size LXxWxH(mm) 590X520X60

Building-in Dimensions AXB (mm) | 560X490

Weight and Dimensions are approximate. Because we continually strive to
improve our products we may change specifications and designs without prior
notice.

Installation

Selection of installation equipment

Cut out the work surface according to the sizes shown in the drawing.

For the purpose of installation and use, a minimum of 5 cm space shall be
preserved around the hole.

Be sure the thickness of the work surface is at least 30mm. Please select heat-
resistant work surface material to avoid larger deformation caused by the heat
radiation from the hotplate. As shown below:

L(mm) | W(mm) | Himm) | D(mm) | A(mm) | B(mm) | X(mm)

590 520 60 56 560.5 490,5 50 mini




Under any circumstances, make sure the Induction cooker hob is well ventilated
and the air inlet and outlet are not blocked. Ensure the Induction cooker hob is in
good work state. As shown below

Note: The safety distance between the hotplate and the cupboard above
& the hotplate should be at least 760mm.

A(mm) | B(mm) | C(mm) | D E

760 50 mini | 20 mini | Air intake | Air exit 10mm

Before you install the hob, make sure that

e the work surface is square and level, and no structural members interfere with
space requirements

¢ the work surface is made of a heat-resistant material

¢ if the hob is installed above an oven, the oven has a built-in cooling fan

e the installation will comply with all clearance requirements and applicable
standards and regulations

¢ a suitable isolating switch providing full disconnection from the mains power
supply is incorporated in the permanent wiring, mounted and positioned to
comply with the local wiring rules and regulations.
The isolating switch must be of an approved type and provide a 3 mm air gap
contact separation in all poles (or in all active [phase] conductors if the local
wiring rules allow for this variation of the requirements)

e the isolating switch will be easily accessible to the customer with the hob
installed

¢ you consult local building authorities and by-laws if in doubt regarding
installation

¢ you use heat-resistant and easy-to-clean finishes (such as ceramic tiles) for the
wall surfaces surrounding the hob.
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When you have installed the hob, make sure that

e the power supply cable is not accessible through cupboard doors or drawers

e there is adequate flow of fresh air from outside the cabinetry to the base of the
hob

¢ if the hob is installed above a drawer or cupboard space, a thermal protection
barrier is installed below the base of the hob

e the isolating switch is easily accessible by the customer

Before locating the fixing brackets
The unit should be placed on a stable, smooth surface (use the packaging). Do not
apply force onto the controls protruding from the hob.

Adjusting the bracket position
Fix the hob on the work surface by screw 4 brackets on the bottom case of hob
(see picture) after installation.

A B C D

Screw Bracket | Screw hole | Bottom case

2 )

glass_ e

B retaining bracker

screw
A ST3. 58 L \
D Bottom case “._worktop/kitchen cabinet

Cautions

1. The induction hotplate must be installed by qualified personnel or technicians.
We have professionals at your service. Please never conduct the operation by
yourself.
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2. The hob will not be installed directly above a dishwasher, fridge, freezer,
washing machine or clothes dryer, as the humidity may damage the hob

electronics
3.The induction hotplate shall be installed such that better heat radiation can be

ensured to enhance its reliability.
4. The wall and induced heating zone above the table surface shall withstand heat.

5. To avoid any damage, the sandwich layer and adhesive must be resistant to
heat.

Connecting the hob to the mains power supply

This hob must be connected to the mains power supply only by a suitably qualified person.

& Before connecting the hob to the mains power supply, check that:
1. the domestic wiring system is suitable for the power drawn by the hob.

2. the voltage corresponds to the value given in the rating plate
3. the power supply cable sections can withstand the load specified on the rating plate.
To connect the hob to the mains power supply, do not use adapters, reducers, or branching

devices, as they can cause overheating and fire.
The power supply cable must not touch any hot parts and must be positioned so that its

temperature will not exceed 75°C at any point.

& Check with an electrician whether the domestic wiring system is suitable without alterations.
Any alterations must only be made by a qualified electrician.

The power supply should be connected in compliance with the relevant standard,
or a single-pole circuit breaker. The method of connection is shown below.

220-240V~

240V
gy 22200

220-240v~

o - "
T T

203400 gt
uwe Nmed

|

=
&
4
<
H
2
2

Pouer Cord Power Cord Pawer Cord Power Cord

o If the cable is damaged or to be replaced, the operation must be carried out the
by after-sale agent with dedicated tools to avoid any accidents.

o If the appliance is being connected directly to the mains an omnipolar
circuit-breaker must be installed with a minimum opening of 3mm between

contacts.
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e The installer must ensure that the correct electrical connection has been made
and that it is compliant with safety regulations.

e The cable must not be bent or compressed.

e The cable must be checked regularly and replaced by authorised technicians
only.

This appliance is labelled in accordance with European Directive 2012/19/EU
regarding electric and electronic appliances (WEEE). The WEEE contain both
polluting substances (that can have a negative effect on the environment) and
base elements (that can be reused). It is important that the WEEE undergo
specific treatments to correctly remove and dispose of the pollutants and
recover all the materials. Individuals can play an important role in ensuring

_ that the WEEE do not become an environmental problem; It is essential to
follow a few basic rules:

-the WEEE should not be treated as domestic waste;

-the WEEE should be taken to dedicated collection areas managed by the town council or a

registered company.

In many countries, domestic collections may be available for large WEEEs. When you buy a

new appliance, the old one can be returned to the vendor who must accept it free of charge as

a one-off, as long as the appliance is of an equivalent type and has the same functions as the

purchased appliance.
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Product Information for Domestic Electric Hobs Compliant to Commission Regulation (EU) No

66/2014
Position Symbol Value Unit
Model identification CTPS64SCTTWIFI
Type of hob: Electric Hob
._|zones 4
Number of cooking
zones and/or areas
areas
Induction cooking X
) zones
Heating technology
(induction cooking|1nduction cooking
zones and cooking cooking areas
areas, radiant
cooking zones, |radiant cooking
solid plates) zones
solid plates
Rear left 4] - cm
Rear central @ - cm
Rear right %] 18,0 cm
Central left 4] - cm
For circular cooking zones or areas:
diameter of useful surface area per Central ) ) om
electric heated cooking zone, rounded central
to the nearest 5mm Central right ) ) om
Front left ) - cm
Front central @ - cm
Front right 4] 18,0 cm
R lef L 21,0
For non-circular cooking zones or ear left W 20,0 cm
areas: length and width of useful L
surface area per electric heated cooking| Rear central W - cm
zone or area, rounded to the nearest
smm Rear right VLV - cm
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Central left Vb - cm
Central L _ cm
central W
Central right Vb - cm
L 21,0
Front left W 20,0 cm
Front central L - cm
W
Front right L - cm
9 w
Rear left | Ecelectric 186,5 Wh/kg
cooking
Rear central ECeIe;trlc - Wh/kg
cooking
- ECelectric
Rear right cooking 197,2 Wh/kg
Central left ECeIeFtnc - Wh/kg
cooking
Energy consumption for cooking zone Central ECelectric
- - Wh/kg
or area calculated per kg central cooking
) ECelectric
Central right cooking - Wh/kg
Front left | Ecelectric 187,3 Wh/kg
cooking
Front central ECeIeFtrlc - Wh/kg
cooking
! ECelectric
Front right cooking 195,6 Wh/kg
Energy consumption for the hob ECelectric hob 191,7 Whykg
calculated per kg

Standard applied : EN 60350-2 Household electric cooking appliances - Part 2: Hobs - Methods for
measuring performance

Suggestions for Energy Saving:

* To obtain the best efficiency of your hob, please place the pan in the centre of the cooking zone.
¢ Using a lid will reduce cooking times and save energy by retaining the heat.

e Minimise the amount of liquid or fat to reduce cooking times.

e Start cooking on a high setting and reduce the setting when the food has heated through.

e Use pans whose diameter is as large as the graphic of the zone selected.
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En apposant la marque 3 sur ce produit, nous
confirmons qu’il est conforme a toutes les
exigences européennes en matiere de sécurité, de
santé et d’environnement applicables dans la
|égislation pour ce produit.

Par la présente, Candy Hoover Group Srl déclare
gue I'équipement radio est conforme a la directive
2014/53/EU. Le texte intégral de la déclaration de
conformité de I'UE est disponible a I’'adresse
internet suivante : www.candy-group.com

Consignes de sécurité

Votre sécurité est importante pour nous. Veuillez
lire ces informations avant d’utiliser votre plaque
de cuisson.

Installation

Risque d’électrocution

o Débrancher l'appareil du secteur avant d’effectuer
tout travail ou opération d’entretien.

e Le raccordement a un bon systéme de mise a la
terre est essentiel et obligatoire.

e Toute modification du systéme de cablage de
I’habitation doit étre effectuée exclusivement par
un électricien qualifié.

e Le non-respect de cette consigne peut entrainer
une électrocution voire la mort.

Risque de coupure

» Faites attention, les bords de la plaque sont
pointus.

e Si vous ne faites pas attention, vous pourriez

FR-1


http://www.candy-group.com/

vous blesser ou vous couper.

Consignes de sécurité importantes

Lisez attentivement ces instructions avant
d’installer ou d’utiliser cet appareil.

Aucun produit ou matiere combustible ne doit étre
posé sur cet appareil.

Veuillez laisser ces informations a la disposition
de la personne chargée de l'installation de
I'appareil car cela pourrait réduire les frais
d'installation.

Pour éviter tout danger, cet appareil doit étre
installé conformément a ces instructions
d’installation.

Cet appareil doit étre installé correctement et
étre mis a la terre par une personne qualifiée
pour cela.

Cet appareil doit étre raccordé a un circuit
comprenant un sectionneur garantissant une
déconnexion complete de I'alimentation.

Si I'appareil n’est pas installé correctement, cela
peut rendre la garantie caduque ou les
réclamations irrecevables.

Fonctionnement et entretien
Risque d’électrocution

Ne cuisinez pas sur une plague de cuisson cassée
ou fissurée. Si la surface de la plaque de cuisson
se casse ou se fissure, éteignez 'appareil
immédiatement au niveau du secteur (interrupteur
mural) et contactez un technicien qualifié.
Eteignez la plaque de cuisson au niveau du mur
avant toute opération de nettoyage ou
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d'entretien.
Le non-respect de cette consigne peut entrainer
une électrocution voire la mort.

Risque pour la santé

Cet appareil est conforme aux normes de sécurité
électromagnétique.

Toutefois, les personnes portant un pacemaker
ou un autre implant électrigue (comme une
pompe a insuline) doivent consulter leur docteur
ou le fabricant de lI'implant avant d’utiliser cet
appareil afin d’étre certaines que leurs implants
ne seront pas affectés par le champ
électromagnétique.

Le non-respect de cette consigne peut entrainer
la mort.

Risque lié a une surface chaude

Durant l'utilisation, les parties accessibles de cet
appareil peuvent devenir suffisamment chaudes
pour provoquer des brilures.

Ne laissez pas votre corps, vos vétements ou
tout élément autre qu’un ustensile de cuisine au
contact de la plaque a induction tant que la
surface n’a pas refroidi.

Les objets métalliques comme les couteaux, les
fourchettes, les cuilléres et les couvercles ne
doivent pas étre placés sur la surface de la
plaque de cuisson car ils peuvent chauffer.
Tenez les enfants loin de I'appareil.

Les poignées des casseroles peuvent étre
chaudes au toucher. Contrdlez que les poignées
des casseroles ne soient pas au-dessus d’autres
zones de cuisson allumées. Gardez les poignées

FR-3



hors de portée des enfants.
Si vous ne respectez pas ce conseil, vous
pourriez vous brller et vous ébouillanter.

Risque de coupure

La lame extrémement coupante du racloir d’'une
plaque de cuisson est a découvert quand le
couvercle de sécurité est enlevé. Faites extré-
mement attention quand vous l'utilisez et rangez-
le toujours a |'abri et hors de portée des enfants.
Si vous ne faites pas attention, vous pourriez
vous blesser ou vous couper.

Consignes de sécurité importantes

Ne laissez jamais |'appareil sans surveillance
quand il est utilisé. Un débordement provoque
de la fumée et des éclaboussures de graisse qui
peuvent prendre feu.

N’utilisez jamais votre appareil comme plan de
travail ou surface de rangement.

Ne laissez jamais des objets ou des ustensiles
sur |'appareil.

Ne placez et ne laissez aucun objet aimantable
(par ex. cartes de crédit, cartes a mémoire) ou
dispositif électronique (par ex. ordinateurs,
lecteurs MP3) a proximité de I'appareil, car ils
pourraient étre affectés par son champ
électromagnétique.

N'utilisez jamais I’'appareil pour chauffer la piece.
Apres toute utilisation, éteignez toujours les zones
de cuisson et la plaque comme cela est décrit dans
ce manuel (par ex. au moyen des commandes
tactiles). Ne comptez pas sur la fonction de
détection de la casserole pour éteindre les zones
de cuisson quand vous enlevez les casseroles.
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Ne laissez pas les enfants jouer avec 'appareil
ou s’asseoir, se tenir ou grimper dessus.

Ne rangez pas ce qui intéresse les enfants dans
des placards situés au-dessus de |'appareil. Les
enfants qui grimpent sur la plaque de cuisson
peuvent se blesser sérieusement.
Ne laissez pas les enfants seuls ou sans
surveillance dans la piéce ou l'appareil est utilisé.
Les enfants ou les personnes ayant un handicap
qui limite leur capacité a utiliser I'appareil doivent
avoir une personne compétente et responsable
pour leur apprendre a l'utiliser. L'instructeur doit
étre satisfait qu’ils puissent utiliser I'appareil
sans danger pour eux ou leur environnement.
Ne réparez et ne remplacez aucune partie de
I'appareil sauf si cela est recommandé
spécifiquement dans le mode d’emploi. Toutes
les autres opérations de réparation doivent étre
faites par un technicien qualifié.
N’utilisez pas de nettoyeur vapeur pour nettoyer
votre plaque de cuisson.
Ne placez pas et ne laissez pas tomber des
objets lourds sur votre plaque de cuisson.
Ne montez pas sur votre plaque de cuisson.
N'utilisez pas de poéle avec des bords irréguliers
et ne trainez pas les poéles sur la surface de la
plague a induction car cela peut rayer le verre.
N’utilisez pas de tampons a récurer ni d’autres
agents de nettoyage tres abrasifs pour nettoyer
votre plaque, car ils peuvent rayer la surface du
verre a induction.
Si le cordon d’alimentation est endommageg,
faites-le remplacer par le fabricant, le service
aprés-vente ou un électricien qualifié pour éviter
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tout risque d’accident.

Cet appareil est congu pour étre utilisé dans une
habitation et pour des applications similaires telles
que : -les espaces de cuisine dans les magasins,
bureaux et autres environnements de travail ; -
les habitations rurales ; -par les clients dans les
hotels, motels et autres environnements de type
résidentiel ; - les environnements de type
chambres d’'hdtes ou B&B.

AVERTISSEMENT : l'appareil et ses parties
accessibles peuvent devenir chauds au cours de
I‘utilisation.

Il faut faire attention a ne pas toucher les
éléments de chauffage.

Les enfants de moins de 8 ans doivent étre tenus
a I'écart a moins d’étre surveillés constamment.
Cet appareil peut étre utilisé par les enfants de
plus de 8 ans et les personnes ayant des
capacités physiques, sensorielles ou mentales
réduites ou un manque d’expérience et de
connaissances, s'ils ont été supervisés ou si on
leur a appris a utiliser I'appareil en toute sécurité
et qu’ils comprennent les risques courus.

Les enfants ne doivent pas jouer avec |'appareil.
Le nettoyage et I'entretien ne doivent pas étre
effectués par des enfants sans surveillance.
AVERTISSEMENT : Il peut s’avérer dangereux de
cuisiner sur une plaque de cuisson avec des
matieres grasses ou de I'huile sans surveiller la
cuisson car celles-ci peuvent prendre feu.

Ne JAMAIS tenter d’éteindre un incendie avec de
I’eau, mais éteindre |I'appareil puis couvrir la
flamme par exemple avec un couvercle ou une
couverture pare-flammes.
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o AVERTISSEMENT : Risque d’incendie : ne ranger
aucun objet sur les surfaces de cuisson.

o Avertissement : si la surface est fissurée, éteignez
I'appareil pour éviter une éventuelle décharge
électrique, pour les surfaces en vitrocéramique
ou un matériau similaire qui protégent les parties
sous tension.

e Il ne faut pas utiliser de nettoyeur vapeur.

o L'appareil n‘est pas prévu pour étre utilisé au
moyen d’une minuterie extérieure ou d'un
systéme de télécommande séparé.

ATTENTION : Le processus de cuisson doit étre
surveillé. Un processus de cuisson de courte durée
doit étre surveillé en continu.

AVERTISSEMENT : Afin d'éviter le renversement de
I'appareil, ce moyen de stabilisation doit étre installé.
Reportez-vous aux instructions d'installation.
AVERTISSEMENT : Utilisez uniguement des
protections de plaque de cuisson congues par le
fabricant de I'appareil de cuisson ou indiquées
comme appropriées par le fabricant de I'appareil
dans le mode d'emploi ou intégrées a I'appareil.
L'utilisation de protections inappropriées peut
provoquer des accidents.

Cet appareil integre un raccordement a la terre
uniquement a des fins fonctionnelles.

Félicitations pour I'achat de votre nouvelle plaque de cuisson a induction.
Nous vous conseillons de prendre le temps de lire ce manuel d'instruction/
d'installation afin de comprendre parfaitement comme l'installer correctement
et la faire fonctionner.

Pour l'installation, veuillez lire le paragraphe Installation.

Lisez attentivement toutes les consignes de sécurité avant toute utilisation et
conservez ce manuel d'instruction/d'installation pour pouvoir le consulter en
cas de besoin.
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Présentation du produit

Vue de dessus

= @

5 =

1. Zone de 2000 W, boost jusqu'a 2600 W
2. Zone de 1500 W, boost jusqu'a 2000 W
3. Zone de 2000 W, boost jusqu'a 2600 W
4. Zone de 1500 W, boost jusqu'a 2000 W

5. Zone flexible, 2800 W boost jusqu’a
3500 W

6. Plaque en verre

7. Panneau de commande

L : —6
| 7 |
Panneau de commande
2 12 1
| I —
| 3] o
@ o] )
* = G,= + glII|IIIllllII|IlIIIIIIIIlIIIIIIII|lIIIlII|I!g (v ® @ @
| | | 11l | I |
1 4 15 I I
9 3 M1 10 6 8475

. Fonction pause

O 00 NO UL WN -

. Bouton Wi-Fi

12. Zone flexible

. Commandes de sélection des zones de cuisson
. Commande de la minuterie

. Touche de réglage de la minuterie

. Commande de verrouillage

. Commande Marche/Arrét

. Commande de la fonction boost

. Bouton de cuisson directe

10. Touche de réglage de la puissance
11. Commande de la fonction pour garder au chaud
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Un mot sur la cuisson a induction

La cuisson a induction est une technologie de cuisson économique, efficace,
pointue et slre. Elle fonctionne par des vibrations électromagnétiques générant
la chaleur directement dans la casserole, plutét qu’indirectement en chauffant
la surface en verre. Le verre ne devient chaud que parce que la casserole finit
par le chauffer.

IR

marmite en fer

L m M= circuit magnethue:
[ P plaque en verre céramique
et CLI ] bobine d’induction
- —_— courants induits

Avant d'utiliser votre nouvelle plaque a induction

e Lisez ce guide, en faisant particulierement attention au paragraphe 'Consignes
de sécurité'.

e Otez le film protecteur qui pourrait encore se trouver sur la plaque a induction.

Utilisation des commandes tactiles

e Les commandes répondent au toucher, vous n‘avez donc pas besoin d’exercer
une pression.
Utilisez la partie charnue de votre doigt, pas I'extrémité.
Vous entendrez un bip sonore chaque fois qu’un toucher est enregistré.

e Assurez-vous que les commandes soient toujours propres, séches et qu'il
n'y ait aucun objet (par ex. un ustensile ou un torchon) les couvrant. Méme
une mince pellicule d’eau peut rendre difficile I'utilisation des commandes.
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Sélection du bon ustensile de cuisson

¢ N'utilisez que des ustensiles de cuisson ayant une
A base adaptée a la cuisson a induction. Cherchez le

symbole de I'induction sur I'emballage ou le fond de _—mm_
la casserole. \’ \’
* Vous pouvez vérifier si votre ustensile de cuisson est adapté |
en effectuant un test magnétique. Avancez un aimant vers la =
base de la casserole. S'il est attiré, la casserole est adaptée a — a
I'induction. =

¢ Si vous n‘avez pas d’aimant :
1. Placez de I'eau dans la casserole que vous voulez contrdler.

2. Si Yne clignote pas sur l'afficheur et que I'eau chauffe, la casserole estadaptée.

e Les ustensiles de cuisson fabriqués dans les matériaux suivants ne sont pas adaptés :
acier inoxydable pur, aluminium ou cuivre sans une base magnétique, verre, bois,
porcelaine, céramique et faience.

N‘utilisez pas d’ustensile de cuisson avec des bords irréguliers ou un fond arrondi.

-
-
—— = —~ —— —

Xr W7

Assurez-vous que la base de votre casserole ou poéle soit plane, qu'elle soit bien
a plat contre le verre et de la méme taille que la zone de cuisson. Utilisez des
casseroles dont le diameétre est aussi large que le dessin de la zone sélectionnée.
En utilisant une marmite légérement plus large, I’énergie sera utilisée a son
efficacité maximale. Si vous utilisez une marmite plus petite, I'efficacité pourrait
étre moins importante que prévue. Placez toujours votre casserole ou poéle bien
au centre de la zone de cuisson.

N N

Soulevez toujours les casseroles de la plaque a induction, ne les faites pas glisser
car cela pourrait rayer le verre.

e W

e e
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Dimensions des casseroles

Les zones de cuisson sont, jusqu'a une certaine limite, automatiquement adaptées
au diamétre de la casserole. Le fond de cette casserole pourrait néanmoins avoir
un minimum de diamétre selon la zone de cuisson correspondante. Pour obtenir
la meilleure efficacité possible de la table, placer la casserole au centre de la
zone de cuisson.

Le diameétre de la base des ustensiles de cuisson a induction

Zone de cuisson Minimum (mm)
1,2,3,4 (180 mm) 120
Zone flexible 240 ou 160*270

Les éléments ci-dessus peuvent varier en fonction de la qualité de la
casserole utilisée.

Utilisation de votre plaque a induction

Pour commencer a cuire

1. Touchez la commande Marche/Arrét.

Quand la plaque est allumée, la sonnerie émet un bip, tous
les afficheurs indiquent “-" ou “- =" pour montrer que la
plague a induction est passée en mode veille.

2. Placez une casserole adaptée sur la zone de cuisson que '

vous souhaitez utiliser. j
e Assurez-vous que le fond de la casserole et la surface N s
de la zone de cuisson soient propres et secs. il

3. En touchant la commande de sélection de la zone de L) g1 ‘a
cuisson, un voyant a coté de la touche se mettra a M 3
; (e
clignoter. 'A \
N

4. Sélectionnez une zone de cuisson et réglez un niveau de puissance en
touchant le curseur, ou faites glisser le long de la commande “-" ou touchez
tout simplement n'importe quel point du “-".
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a. Si vous ne choisissez pas une zone de cuisson dans la minute qui suit, la
plaque vitrocéramique s'éteindra automatiquement. Vous devrez
recommencer a partir de I'étape n° 1.

b. Vous pouvez modifier le réglage de la chaleur a tout moment durant la
cuisson.

c. Si vous faites glisser le curseur le long de la *—", la puissance varie du
niveau 2 au niveau 8.

Appuyez sur “-", la puissance diminue d'un niveau a chaque fois jusqu'au
niveau 0.

Appuyez sur "+", la puissance augmente d'un niveau a chaque fois
jusqu'au niveau 9.

'~ en alternance avec le réglage

Si I’affichage clignote = -

de la chaleur

Cela veut dire que :

e Vvous n‘avez pas placé de casserole sur la zone de cuisson correcte ou,

e la casserole que vous utilisez n'est pas adaptée pour la cuisson a induction ou,

e la casserole est trop petite ou n‘est pas correctement centrée sur la zone de
cuisson.
La plague ne chauffera pas tant qu’une casserole adaptée n’aura pas été posée
sur la zone de cuisson.
L'afficheur s’éteindra automatiquement au bout de 1 minute si aucune casserole
adaptée n’est placée sur la plaque.

Quand vous avez fini de cuisiner

1. En touchant la commande de sélection de la zone de
cuisson que vous souhaitez éteindre. 1 %

2. Eteignez la zone de cuisson en faisant glisser le *—" sur le point gauche, puis
maintenez pendant 1 seconde.

& |||||-|“|“|-j-|"|||H|||||||||||||||||||| b = S TIITTrnmmmm b
3 L 3 ™

¢ \
N
Assurez-vous que l'affichage de la puissance indique “0”, puis “H".

G E puis H El
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3. Eteignez toute la plaque en touchant la
commande Marche/Arrét.

4. Faites attention aux surfaces chaudes

La lettre ‘H’ indiquera la zone de cuisson trop chaude pour étre touchée. Elle
disparaitra quand la surface aura refroidi pour atteindre une température ne
présentant aucun risque. Vous pouvez également I'utiliser comme une fonction
économies d'énergie si vous souhaitez réchauffer d'autres casseroles, utilisez

la plague qui est encore chaude.
H s

Utilisation de la gestion de la puissance

Gréace au gestionnaire de puissance, vous pouvez régler la puissance totale sur
2,5 kW/ 3,0 kW/ 4,5 kW/ 6,5 kW et 7,4 kW. Le réglage de la puissance totale
par défaut est le niveau de puissance maximal.

Réglage du niveau de puissance total pour répondre
a vos besoins

1. Assurez-vous que la plaque soit éteinte.
Remarque : vous ne pouvez régler la gestion de la puissance que lorsque la
plaque est éteinte.

2. Appuyez sur la touche “fonction pause” et maintenez-la enfoncée |\
pendant 5 secondes. Vous pouvez entendre le signal sonore une fois. ~\

3. Apreés avoir entendu le signal sonore, appuyez simultanément sur les
boutons “+” et “-" et maintenez-les enfoncés pendant 3 secondes, le voyant de
la minuterie indique que le niveau de puissance total précédent clignote, par ex.
‘2.5’ Touchez et maintenez * +” et “-" enfoncés pendant 1 seconde pour passer
a un autre niveau de puissance, par exemple 3.0. Lorsque la puissance
souhaitée clignote, appuyez sur le bouton “fonction pause” et maintenez-le
enfoncé pendant 5 secondes. La sonnerie retentit 10 fois. Cela signifie que

vous avez terminé le réglage.

o
) z

o5in = —30+ @

[ VL
) e A \
N

7

r‘f} ,\ (' A\ |

/ \

Remarque :

1. Aprés I'étape n° 2, vous devez toucher “+” et “"-” dans les 3 secondes aprés
avoir entendu le signal sonore. Sinon vous devrez recommencer a partir de

I'étape n° 2.
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2. Une fois le réglage terminé, attendez la fin des 10 bips. N'appuyez sur aucun
bouton au cours de cette période. Dans le cas contraire, le paramétre ne sera
pas valide.

Régles de gestion de la puissance

Si la puissance totale dépasse la limite de 2,5 kW, 3,0 kW, 4,5 kW, 6,5 kW (selon
le niveau que vous avez défini), vous n’étes pas en mesure d’augmenter la
puissance de n’‘importe quelle zone. Si vous |'augmentez en appuyant sur ‘+’, la
plague émet un bip a 3 reprises et le voyant affiche I'inscription ‘Pn’ en clignotant.
Ainsi, vous devez diminuer le niveau de puissance des autres zones avant
d'augmenter la puissance de la zone souhaitée.

Cuisson directe

Vous devez d’abord télécharger I'application hOn et l'installer sur votre dispositif
portable. Vous devez ensuite enregistrer votre plaque a induction.

Allumez la plaque de cuisson, appuyez sur le bouton Wi-Fi et maintenez-le enfoncé
pendant 3 secondes, la plaque de cuisson affiche ‘rr’ et le voyant lumineux Wi-Fi se
met a clignoter, puis vous pouvez commencer |'enregistrement. Une fois que le
module WI-FI s’est connecté au routeur avec succes, le voyant du WI-FI reste
allumé tout le temps. Dans le cas contraire, le voyant du Wi-Fi continue de clignoter.

Comment effectuer le réglage

Réglez la procédure de cuisson directe sur I'application hOn et envoyez la
commande a la plaque de cuisson, vous entendrez deux bips et le point de
I'affichage de la minuterie se mettra a clignoter. Appuyez ensuite sur le bouton
Cuisson directe, un bip retentira et le point de |'affichage de la minuterie sera
fixe. La plaque de cuisson fonctionne en suivant le réglage sur I'application et
les zones sélectionnées indiqueront “A.”. Sur I'application, vous aurez accés

a 15 recettes de cuisson assistées, ainsi qu'a quelques fonctions spéciales :
Garder au chaud, faire fondre, bouillir, mijoter et frire.

Attention :

il y a un cas particulier. Si tous les voyants de zone s'éteignent lorsque vous
avez réglé les recettes de cuisson sur I'application, vous devez appuyer sur le
bouton Marche/Arrét avant d'appuyer sur le bouton Cuisson directe. Une fois
tous les voyants éteints, dans les 10 minutes, vous devez terminer le réglage
de la recette de cuisson. Dans le cas contraire, vous devrez vous connecter au
routeur et régler a nouveau la recette.
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a. PARAMETRES SANS FIL
Technologie Wi-Fi BLE
Standard 802.11 b/g/n v4.2 BR/EDR &BLE

Bande(s) de fréquence 2400 ~ 2500 2400 ~ 2500
[MHZz]

Puissance maximale [mW] 100 8

b. INFORMATIONS SUR LES PRODUITS POUR LES EQUIPEMENTS
EN RESEAU

Informations sur les équipements en réseau

Consommation de puissance de produit en N/A
mode veille en réseau quand tous les ports de
réseau céble sont connectés et tous les ports de
réseau sans fil sont activés :

Pour activer le WiFi, appuyez sur la
Comment activer le port de réseau sans fil : touche WiFi pendant 3 secondes

Comment désactiver le port de réseau sans fil : | Pour désactiver le WiFi, appuyez sur
la touche Wifi pendant 3 secondes

FR-15



Utilisation de la fonction Boost

Boost est la fonction permettant a une zone de monter a une plus grande
puissance en une seconde et qui dure 5 minutes. Vous pouvez ainsi obtenir une
cuisson plus puissante et plus rapide.

Utilisation du Boost pour obtenir une o]
plus grande puissance /:g
1. Appuyez sur le bouton de sélection de la zone de cuisson L ;

gue vous souhaitez augmenter, un voyant a coté de la
touche clignote.

2. Appuyez sur le bouton “b” et maintenez-le enfoncé pendant 3 secondes. La
zone de cuisson commencera a fonctionner en mode Boost. L'écran de la
puissance affichera la lettre “P” pour indiquer que la zone est en mode Boost.

S TN b
: PR

] 5

-
( \
\

3. La puissance de Boost durera 5 minutes, puis la zone reviendra au niveau

de puissance 9.
1"

4. Sivous souhaitez annuler la fonction Boost pendant ces 5 minutes,
appuyez deux fois sur le bouton “B”. La zone de cuisson revient au niveau
de puissance “9”. Ou faites glisser le “-" sur le point gauche, la zone de
cuisson revient au niveau de puissance dans lequel vous avez touché.

L - ou & [T b
I

Restrictions lors de l'utilisation

Les quatre zones ont été divisées en deux groupes. Dans un groupe, si vous
utilisez le boost sur une zone, assurez-vous d'abord que l'autre zone fonctionne
sur/en dessous du niveau de puissance 5.

Groupe a Groupe b

| |
b o
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Utilisation de la fonction Garder au chaud

La fonction Garder au chaud convient pour maintenir au chaud des aliments.

Utilisation de la fonction Garder au chaud pour
obtenir une température stable

1. Appuyez sur le bouton de sélection de la zone de cuisson 5 g
gue vous souhaitez utiliser pour garder au chaud, un N
voyant a coté de la touche clignote. (\

&

2. Appuyez sur le bouton 3s, puis maintenez-le enfoncé pendant 3 secondes,
le voyant de la zone de cuisson affiche “A”.

[ %IIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIItaz = Al
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3. Si vous souhaitez annuler la fonction Garder au chaud, touchez le bouton de

sélection de la zone de cuisson, puis appuyez sur le bouton s pendant 3
secondes. La zone de cuisson revient au niveau de puissance “0".

= %||IIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIlg = 0 o]
i

Utilisation de la fonction Pause

La fonction pause peut étre utilisée a tout moment pendant la cuisson. Elle
permet d'arréter la plaque a induction et d'y revenir.

1. Assurez-vous que la zone de cuisson fonctionne.

2. Appuyez sur le bouton de la fonction pause, le voyant de la zone de cuisson
affiche “ll”. Puis le fonctionnement de la plaque a induction sera désactivé dans
le cadre de toutes les zones de cuisson, a I'exception de la fonction pause, de
la touche marche/arrét et de la touche de verrouillage.

6 F] ™6 @ F @/
0 @6 () e @i



3. Pour annuler I'état de pause, touchez le bouton de la fonction pause, puis la
zone de cuisson revient au niveau de puissance que vous avez défini
précédemment.

e O ® EM M6
e G L' Bl @6

Zone flexible

e Cette zone peut étre utilisée comme une seule zone ou deuxzones
différentes, en fonction des besoins de cuisson a tout moment.

e La zone flexible est formée de deux inducteurs indépendants qui peuvent
étre commandés séparément.

e Important : assurez-vous que vous avez bien placé les ustensiles de cuisson
au centre de la zone de cuisson individuelle. Si la casserole est grande,
ovale, rectangulaire ou longue, assurez-vous qu’elle est bien placée au
centre de la zone de cuisson couvrant les deux croix.

Exemples de bon et mauvais positionnement des casseroles :

\/\/\/\/X

En tant que grande Zzonhe
1. Appuyez sur le bouton de sélection de la zone flexible pour activer la zone
flexible en une seule grande zone, l'indicateur affiche =.

f=s
\

)

FR-18



2. Appuyez sur I'un des boutons de sélection de la zone de cuisson, puis faites
glisser le long de la commande “-" ou appuyez simplement sur n'importe quel
point du “-" pour régler le niveau de puissance.

En tant que deux zones indépendantes

1. Si vous souhaitez annuler la zone flexible, il suffit d'appuyer sur le bouton de
la zone flexible, l'indicateur - a c6té du bouton de la zone flexible disparait.

— ®

\-

—@

(;‘u\
Verrouillage des commandes

e Vous pouvez verrouiller les commandes pour éviter une utilisation indésirable
(par exemple des enfants éteignant par inadvertance les zones de cuisson
allumées).

e Quand les commandes sont verrouillées, toutes les commandes sont
désactivées a I'exception de la commande Marche/Arrét.

Pour verrouiller les commandes

Touchez la commande de verrouillage. Le voyant de la minuterie affichera " Lo "

Pour déverrouiller les commandes

1. Assurez-vous que la plaque a induction soit allumée.

2. Touchez et maintenez la commande de verrouillage appuyée pendant un

certain moment.

3. Vous pouvez maintenant commencer a utiliser votre plaque a induction.

A Quand la plaque est en mode verrouillage, toutes les commandes sont
désactivées a I'exception de Marche/Arrét, vous pouvez toujours éteindre la
plague a induction avec la commande Marche/Arrét en cas d’urgence, mais
vous devrez d’abord déverrouiller la plaque lors de l'utilisation suivante.

Protection contre la surchauffe

Un capteur de température équipé peut superviser la température a l'intérieur
de la plaque a induction. Quand une température excessive est détectée, la
plague a induction arréte automatiquement de fonctionner.

Protection anti-débordement

La protection anti-débordement est une fonction de protection de sécurité. Elle
éteint automatiquement la plaque de cuisson dans les 10 s si de I’'eau coule sur
le panneau de commande, tandis que le signal sonore retentit pendant 1 seconde.

Détection des petits articles
Quand une casserole d’une taille non adaptée ou non magnétique (par ex.
aluminium) ou un autre petit élément (par ex. couteau, fourchette, clef) a été
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laissé sur la plague, la plaque passe automatiquement en mode veille en une
minute. Le ventilateur continuera a refroidir la plaque a induction pendant une
minute supplémentaire.

Protection avec coupure automatique

La coupure automatique est une fonction de sécurité pour votre plaque a
induction. Elle se coupe automatiquement si vous oubliez de I'éteindre. Les
temps de fonctionnement par défaut pour divers niveaux de puissance sont
indiqués dans le tableau ci-dessous :

Niveau de puissance 1 2 3 4 5 6 7 8 9 | A |II

Temps de 8| 8|8 |44 4|2 |2 |2]|1]|2
fonctionnement par
défaut (en heures)

Quand vous enlevez la marmite, la plaque a induction cesse immédiatement de
chauffer et la plaque se coupe automatiquement au bout de 2 minutes.
Les personnes portant un pacemaker doivent consulter leur médecin
avant d’utiliser cet appareil.

En utilisant la minuterie

Vous pouvez utiliser la minuterie de deux maniéres différentes :

e Vous pouvez l'utiliser comme alarme. Dans ce cas-la, la minuterie n'éteindra
pas la zone de cuisson quand le temps réglé se sera écoulé.

e Vous pouvez la régler pour qu'elle éteigne la zone de cuisson quand le
temps réglé s'est écoulé.

e Vous pouvez régler la minuterie jusqu'a un maximum de 99 minutes.

Utilisation de la minuterie comme alarme

Si vous ne choisissez pas une zone de cuisson

1. Assurez-vous que la plaque soit allumée.
Remarque : vous pouvez utiliser I'alarme méme si vous ne
sélectionnez pas une zone de cuisson.

2. Touchez la commande de la minuterie, I'indicateur de I'alarme
commence a clignoter et “30” apparait sur I'afficheur de la minuterie.

3. Réglez le temps en touchant la commande “-" ou “+".
Astuce : touchez la commande “-" ou “+"” une fois pour diminuer ou

augmenter d'1 minute. Maintenez appuyée la commande “-" ou
“+" de la minuterie pour diminuer ou augmenter de 10 minutes.

4. Annulez le temps en touchant la commande de la minuterie et "00” apparaitra
sur |'afficheur des minutes, puis “—".
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5. Quand le temps est réglé, le compte a rebours _‘35’_
démarre immédiatement. L'afficheur montrera ’ \
le temps restant et le voyant de la minuterie (\/
clignotera pendant 5 secondes. 2

6. La sonnerie retentira pendant 30 secondes et le -
voyant de la minuterie indique “- -” quand le -
temps réglé est terminé. (v:

Réglage de la minuterie pour éteindre une zone de
cuisson

Les zones de cuisson configurées pour cette fonction :

1. En touchant la commande de sélection de la zone 6 @
de cuisson pour laquelle vous voulez régler la
minuterie. (par ex. zone 1#)

2. Touchez la commande de la minuterie,

I'indicateur de I’'alarme commence a clignoter et
“00” apparait sur l'afficheur de la minuterie.

3. Réglez le temps en touchant la commande “-" ou “+".

Astuce : touchez la commande “-"” ou “+"” une fois pour diminuer ou
augmenter d'1 minute. Touchez et maintenez appuyée la commande
“-" ou “+”, la minuterie diminuera ou augmentera de 10 minutes.

Si le temps réglé dépasse 99 minutes, la minuterie revient
automatiquement a 0 minute.

4. Quand le temps est réglé, le compte a rebours j_:,jgi
démarre immédiatement. L'afficheur montre le ’ \
temps restant et le voyant de la minuterie clignote 6
pendant 5 secondes.

REMARQUE : le point rouge a c6té du voyant du

niveau de puissance s'allume pour indiquer la zone 5;.;_ [’
sélectionnée.
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5. Pour annuler la minuterie, touchez la commande de sélection de la zone de
cuisson, puis touchez la minuterie et faites défiler jusqu'a “0”, la minuterie
est annulée et “00” apparait sur I'affichage des minutes, puis “--".

6

6. Quand le temps de cuisson est terminé, la zone de cuisson correspondante
s'éteint automatiquement et affiche “H".

& Les autres zones de cuisson continueront a fonctionner si vous les avez
allumées auparavant.

Réglage de la minuterie pour éteindre plus d’'une

zone de cuisson

1. Si cette fonction est utilisée sur plus d'une zone de cuisson, le voyant de la
minuterie indique le temps le plus court.
(par ex. zone 1# temps de réglage de 2 minutes, zone 2# temps de réglage
de 5 minutes, le voyant de la minuterie indique “2".)

REMARQUE : le point rouge clignotant a c6té de l'indicateur du niveau de
puissance signifie que l'indicateur de la minuterie montre le temps de la
zone de cuisson.

Si vous souhaitez vérifier le temps défini pour une autre zone de cuisson,
touchez la commande de sélection de la zone de cuisson. La minuterie
indiquera le temps réglé pour celle-ci.

5. El (réglé sur 5 minutes)
:-L,_ D (réglé sur 2 minutes)

2. Quand le temps de cuisson est terminé, la zone de cuisson correspondante
s'éteint automatiquement et affiche “H”.

REMARQUE : si vous souhaitez modifier le temps aprés avoir réglé la
minuterie, vous devez recommencer a partir de I'étape n° 1.

S
Oy
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Entretien et nettoyage

Quoi ?

Comment ?

Important!

Salissures de tous
les jours sur le
verre (empreintes,
marques, taches
laissées par les
aliments ou des
débordements non

sucrés sur le verre).

1. Mettez la plaque de
cuisson hors tension.

2. Versez un nettoyant pour
plague quand le verre est
encore tiede (mais pas
chaud !)

3. Rincez et essuyez avec un
chiffon propre ou du
papier absorbant.

4. Remettez la plaque de
cuisson sous tension.

Quand la plaque de cuisson est
hors tension, il n'y a aucune
indication de 'surface chaude'
mais la zone de cuisson peut
encore étre chaude ! Faites
extrémement attention.

Les tampons a récurer, certains
tampons en nylon et les agents
de nettoyage abrasifs peuvent
rayer le verre. Lisez toujours
I'étiquette pour contrdler que
votre nettoyant ou tampon a
récurer est adapté.

Ne laissez jamais de résidu de
nettoyage sur la plaque : il
pourrait tacher le verre.

Débordements,
aliments fondus et
éclaboussures
sucrées et chaudes
sur le verre.

Eliminez-les immédiatement
avec une spatule ou un racloir
adapté pour les plaques

a induction, mais faites

attention aux surfaces de

cuisson chaudes :

1. Eteignez la plaque de
cuisson au niveau du mur.

2. Tenez la lame ou l'ustensile
avec un angle de 30° et
raclez la salissure ou
I'éclaboussure jusqu'a une
zone froide de la plaque
de cuisson.

3. Nettoyez la salissure ou
I'éclaboussure avec un
torchon ou du papier
absorbant.

4. Suivez les étapes de 2 a 4
pour le paragraphe
‘Salissures de tous les
jours sur le verre’ ci-
dessus.

Enlevez les taches laissées par
les aliments fondus et sucrés ou
les débordements des que
possible. Si vous les laisser
refroidir sur le verre, vous
pourriez avoir du mal a les
éliminer ou ils pourraient méme
abimer irrémédiablement la
surface du verre.

Risque de coupure : quand le
couvercle de sécurité est enlevé,
la lame du racloir est
particulierement coupante.
Faites extrémement attention
quand vous l'utilisez et rangez-le
toujours a l'abri et hors de
portée des enfants.

Debordements sur
les commandes
tactiles.

1. Mettez la plaque de
cuisson hors tension.

2. Epongez le débordement

3. Essuyez la zone des
commandes tactiles avec
un chiffon ou une éponge
humide propre.

4. Essuyez parfaitement la
zone avec du papier
absorbant.

5. Remettez la plaque de
cuisson sous tension.

La plaque de cuisson peut
sonner et se couper toute seule,
et les commandes tactiles
peuvent ne pas fonctionner
quand il y a un liquide dessus.
Veillez a bien essuyer la zone
des commandes tactiles avant
de rallumer la plaque.
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Conseils et astuces

Probleme

Causes possibles

Que faire

Il est impossible
d'allumer la plaque
a induction.

Pas de courant.

Assurez-vous que la plaque a
induction soit branchée sur le
secteur et qu'elle soit sous tension.
Vérifiez s'il y a une coupure de
courant chez vous ou dans votre
quartier. Si vous avez tout controlé
et que le probléme persiste,
appelez un technicien qualifié.

Les commandes
tactiles ne répondent
pas.

Les commandes sont
verrouillées.

Déverrouillez les commandes.
Voir le paragraphe ‘Utilisation de
votre plaque a induction’ pour les
instructions.

Les commandes tactiles
sont difficiles a utiliser.

Il se peut qu'il y ait une mince
pellicule d'eau sur les commandes
ou vous avez peut-étre utilisé
I'extrémité de votre doigt pour
toucher les commandes.

Assurez-vous que la zone des
commandes tactiles est seche et
utilisez la partie charnue de votre
doigt quand vous touchez les
commandes.

Le verre est rayé.

Ustensiles de cuisson avec bord
rugueux.

Utilisation d'un tampon abrasif

ou de produits de nettoyage
inadaptés.

Utilisez des ustensiles de cuisson
avec des fonds plats et lisses. Voir
‘Sélection du bon ustensile de
cuisson’.

Voir ‘Entretien et nettoyage’.

Certaines casseroles
émettent des
craquements ou des
cliquétements.

Cela peut étre d a la construction
de votre ustensile de cuisson
(des couches de métaux différents
qui vibrent différemment).

Cela est normal pour les
ustensiles de cuisson et cela
n'indique pas un défaut.

La plaque a induction
émet un ronronnement
bas quand elle est
utilisée avec un réglage
sur haute chaleur.

Ceci est d{ a la technologie de la
cuisson a induction.

Cela est normal, mais le bruit
devrait diminuer voire disparaitre
complétement quand vous
diminuez la chaleur.

Bruit de ventilateur
provenant de la plaque
a induction.

Un ventilateur de refroidissement
intégré dans votre plaque

a induction sert a prévenir la
surchauffe des parties
électroniques. Il peut continuer a
fonctionner aprés que vous ayez
éteint la plaque a induction.

Cela est normal et ne requiert
aucune intervention. N'éteignez
pas la plaque a induction au
niveau du mur quand le
ventilateur fonctionne.

Les casseroles ne
deviennent pas
chaudes et
apparaissent sur
I"afficheur.

La plaque a induction ne peut
pas détecter la casserole car elle
n’est pas adaptée pour la cuisson
a induction.

La plaque a induction ne peut
pas détecter la casserole car elle
est trop petite pour la zone de
cuisson ou n’est pas centrée
correctement dessus.

Utilisez des ustensiles de cuisson
adaptés a la cuisson a induction.
Voir le paragraphe ‘Sélection du
bon ustensile de cuisson’.

Centrez la casserole et assurez-
Vvous que sa base correspond bien
a la taille de la zone de cuisson.
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La plaque a induction | Défaut technique.
ou une zone de cuisson
s’est coupée a
I'improviste, un son
résonne et un code
d’erreur s’affiche

(en alternant
habituellement un ou
deux chiffres sur
I'afficheur de la
minuterie de cuisson).

Veuillez noter les lettres et les
numéros d’erreur, éteignez la
plaque a induction au niveau du
mur et contactez un technicien
qualifié.

Affichage des pannes et inspection

Si une situation anormale se présente, la plaque a induction passera auto-
matiquement dans un état de protection et affichera les codes de protection

correspondants :

Probléme Causes possibles Que faire

F3/F4 Panne du capteur de température |Veuillez contacter le

de la bobine d‘induction fournisseur.

FO/FA Capteur de température de la Veuillez contacter le

panne IGBT. fournisseur.

E1/E2 Tension d'alimentation anormale | Veuillez contréler que la
tension d’alimentation soit
normale.

Remettez sous tension quand
I'alimentation est normale.
E3 Température élevée du capteur de | Veuillez contacter le
température de la bobine fournisseur.
d'induction

E5 Température élevée du capteur de | Veuillez redémarrer apres

température d'IGBT avoir laissé refroidir la plaque.

Ces commentaires correspondent a I'analyse et I'inspection des pannes

courantes.

Veuillez ne pas démonter I'unité vous-méme pour éviter tout danger et dégat

pour la plaque a induction.
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Caractéristiques techniques

Plaque de cuisson CTPS64SCTTWIFI

Zones de cuisson 4 zones

Tension d'alimentation 220-240 V~, 50-60 Hz
Puissance électrique installée 2,5 kw : 2250-2750 W ou

3,0 kW : 2700-3300 W ou
4,5 kW : 4050-4950 W ou
6,5 kW : 5850-7150 W ou
7,4 KW : 6600-7400 W

Taille du produit LxIxH (en mm) 590X520X60
Dimensions du produit encastré AxB |560X490
(en mm)

Le poids et les dimensions sont approximatifs. Nous nous efforgons d'améliorer
constamment nos produits, c'est pourquoi il est possible que nous modifions les
caractéristiques et les modéles sans préavis.

Installation

Sélection de I'équipement d'installation

Coupez la surface de travail en fonction de la taille indiquée sur le dessin.

Pour l'installation et I'utilisation, un espace minimum de 5 cm doit étre laissé
autour du trou.

Vérifiez que I'épaisseur de la surface de travail soit d'au moins 30 mm. Veuillez
choisir un matériau résistant a la chaleur pour la surface de travail afin d'éviter
une déformation importante provoquée par le rayonnement thermique provenant
de la plague chaude. Comme cela est montré ci-dessous :

L(mm) [W(mm) [H(mm) [D(mm) [A(mm) |[B(mm) |X(mm)
590 520 60 56 56045 490+s 50 mini
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Quelles que soient les circonstances, assurez-vous que la plague a induction
soit bien ventilée et que I'entrée et la sortie d'air ne soient pas obstruées.
Assurez-vous que la plaque a induction soit en bon état. Comme cela est
montré ci-dessous

Remarque : la distance de sécurité entre la plaque et le placard situé
au-dessus de la plaque doit étre d'au moins 760 mm.

[

A(mm) |B(mm) [C(mm) |D E
760 50 mini |20 mini | Entrée d'air | Sortie d'air 10mm

Avant d'installer la plaque de cuisson, assurez-vous que

e la surface de travail est carrée et plane, et qu'aucun élémentstructural
n'interfére avec les exigences d'espace

e la surface de travail est réalisée dans un matériau résistant a la chaleur
si la plague de cuisson est installée au-dessus d'un four, le four doit avoir un
ventilateur de refroidissement incorporé

¢ l'installation sera conforme aux exigences en matiere de dégagement et aux
normes et réglementations applicables.

e un sectionneur adapté permettant une déconnexion compléte du secteur est
incorporé dans le cablage permanent, monté et positionné pour respecter
les réglementations et les regles de cablage locales.

Le sectionneur doit étre agréé et fournir une séparation de contact avec un
trou d'air de 3 mm dans tous les péles (ou dans tous les conducteurs [de
phase] actifs si les régles de cablage locales permettent cette variation des
exigences)

e |'utilisateur doit pouvoir accéder aisément au sectionneur quand la plaque
de cuisson est installée

e consultez le service local de I'urbanisme et les arrétés municipaux si vous
avez des doutes pour l'installation

e vous devez utiliser des finitions résistantes a la chaleur et faciles a nettoyer
(comme des carreaux en céramique) pour les surfaces murales situées
autour de la plaque de cuisson.
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Quand vous avez installé la plaque de cuisson,
assurez-vous que

e le cable d'alimentation n'est pas accessible a travers les portes ou les tiroirs
des placards

e il y a un flux adéquat d'air frais de I'extérieur du meuble jusqu'a la base de
la plaque

¢ sila plaque de cuisson est installée au-dessus d'un tiroir ou d'un placard,
une barriére de protection thermique est installée sous la base de laplaque

e |'utilisateur peut facilement accéder au sectionneur

Avant de placer les étriers de fixation

L'unité doit étre placée sur une surface stable et lisse (utilisez I'emballage).
Ne forcez pas sur les commandes dépassant de la plaque de cuisson.

Réglage de la position des étriers

Fixez la plaque sur la surface de travail au moyen de 4 étriers a vis sur le
boitier du fond de la plaque (voir image) aprés l'installation.

A B C D

Vis Support | Trou de vis | Boitier inférieur

2 )

verre

B érier de fixation

vis
A ST3.5*8 8
Boier plan de travail/placard
infé&ieur de cuisine
.\

Mises en garde

1. La plaque a induction doit étre installée par du personnel ou des techniciens
qualifiés. Nous avons des professionnels a votre disposition. N'effectuez
jamais I'opération vous-méme.
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2. La plaque ne sera pas installée directement au-dessus d'unlave-vaisselle,
réfrigérateur, congélateur, lave-linge ou séchoir car I'humidité peut
endommager les parties électroniques de la plaque.

3. La plaque a induction doit étre installée de maniére a ce que le rayonnement
thermique puisse étre garanti pour améliorer sa fiabilité.

4. Le mur et la zone de chauffage induite situés au-dessus de la surface de la
table doivent supporter la chaleur.

5. Pour éviter tout dégat matériel, la couche en sandwich et I'adhésif doivent
étre résistants a la chaleur.

Branchement de la plaque sur le secteur

qualifiée pour cela. Avant de brancher la plaque sur le secteur, contrdlez que :

1. le systeme de cablage de I'habitation est adapté a la puissance de la plaque de cuisson.
2. la tension correspond a la valeur indiquée sur la plaque signalétique

3. les sections des cables électriques peuvent supporter la charge spécifiée sur laplaque
signalétique.

Pour brancher la plaque sur le secteur, n'utilisez pas d'adaptateurs, de réducteurs ou de
dispositifs de branchement, car ils peuvent provoquer une surchauffe et un incendie.

Le cable d'alimentation ne doit toucher aucune des parties chaudes et doit étre
positionné de maniére a ce que la température ne dépasse jamais 75 °C.

f Cette plaque de cuisson ne doit étre branchée sur le secteur que par une personne

I’nabitation est adapté sans modifications. Les modifications ne doivent étre effectuées

c Faites effectuer un contrble par un électricien pour savoir si le systeme de cablage de
que par un électricien qualifié.

L'alimentation doit étre raccordée conformément a la norme applicable ou avec
un disjoncteur unipolaire. La méthode de raccordement est montrée ci-dessous.

i 220-240~ .
Entrée Entrée - 2[‘,-0—?%]—— Entrée
R -

N D uieNmed

A

1

Entrée 400V~

u n @

54
g
=

Marron
Bleu

JaunelVert
Jaune/Vert

Noir
Gris

Cordon Cordon
d'alimentation dalimentation

Cordon
d'alimentation

Cordon
d'alimentation

e Sile cable est abimé ou doit étre remplacé, cette opération doit étre effectuée
par un agent du service aprés-vente qui utilise des outils spéciaux pour
éviter tout accident.

¢ Sil'appareil est branché directement sur le secteur, undisjoncteur omnipolaire
doit étre installé avec une ouverture minimum de 3 mm entre les contacts.
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L'installateur doit s'assurer que le branchement électrique a été effectué
correctement et qu'il est conforme aux réglementations de sécurité.

Le cable ne doit pas étre plié ou comprimé.

Le cable doit étre contrdlé régulierement et il ne doit étre remplacé que par
des techniciens agréés.

Cet appareil est étiqueté conformément a la Directive européenne 2012/19/UE
relative aux déchets d'équipements électriques et électroniques (DEEE). Les
DEEE contiennent a la fois des substances polluantes (pouvant avoir un effet
négatif sur I'environnement) et des éléments de base (pouvant étre réutilisés).
1l est important que les DEEE fassent |'objet de traitements spécifiques pour
enlever et mettre au rebut les polluants et récupérer tous les matériaux.

_ Chaque personne peut jouer un role important en s'assurant que les DEEE ne
deviennent pas un probléme environnemental ; il est essentiel de suivre
quelques regles fondamentales :

- les DEEE ne doivent pas étre traités comme des déchets ménagers ;

- les DEEE doivent étre amenés sur des sites de collecte spéciaux (déchéteries) gérés par la
Mairie ou une entreprise agréée.

Dans de nombreux pays, les collectes chez les particuliers peuvent étre disponibles pour les
grands DEEE. Lors de I'achat d'un nouvel appareil, I'ancien peut étre retourné au vendeur qui
doit I'accepter gratuitement sous forme d'échange, a condition que |'appareil soit d'un type
équivalent et qu'il posséde les mémes fonctions que |'appareil acheté.
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Informations sur le produit pour les tables de cuisson électriques domestiques conformes au
reglement (UE) n° 66/2014 de la Commission

Position Symbole Valeur Unité
Identification du modéle CTPS64SCTTWIFI
Type de table de cuisson : . Plaque
! électrique
Nombre de zones |20N€S 4
de cuisson et/ou
de zones zones
Zones de cuisson X
Technologie de |a induction
chauffage d -
(zones de cuisson ‘angs € cuisson
a induction et |@ Induction
zones de cuisson, .
; zones de cuisson
zones de cuisson )
; radiantes
radiantes, plaques
solides) )
plaques solides
Arrier
ere %) - cm
gauche
Arriére
- cm
centrale @
Arriere droite @ 18,0 cm
) Centrale
Pour les zones ou zones de cuisson gauche ] - cm
circulaires : diamétre de la surface
utile par zone de cuisson électrique Centralle @ - cm
chauffée, arrondi a la zone de cuisson|___centrale
la plus proche de 5 mm Centrale
: %] - cm
droite
Avant gauche %] - cm
Avant
- cm
centrale @
Avant droite @ 18,0 cm
) Arriére L 21,0 om
Pour Ie_s zones ou zones de cuisson gauche | 20,0
non circulaires : la longueur et la
largeur de la surface utile par zone ou Arriére L _ em
zone de cuisson électrique chauffée, centrale |
arrondies a la zone la plus proche L
de 5 mm Arriére droite - cm
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Centrale L
- cm
gauche |
Centrale L ) om
centrale |
Centrale L ) om
droite |
L 21,0
Avant gauche cm
| 20,0
Avant L
- cm
centrale |
. L
Avant droite | - cm
Arriere QE Cm_sson 186,5 Wh/kg
gauche électrique
Arriére CE Cuisson
centrale électrique ) Wh/kg
Arriére droite C,E Cu[sson 197,2 Wh/kg
électrique
Centrale CE Cuisson B Wh/kg
gauche électrique
Consommation d'énergie pour la zone Centrale CE Cuisson
; ] . - - Wh/kg
de cuisson ou la zone calculée par kg centrale électrique
Centrale CE Cuisson
droite électrique ) Wh/kg
Avant gauche| CE Cuisson 187,3 Wh/kg
électrique
Avant CE Cuisson
centrale électrique ) Wh/kg
Avant droite | CE Cuisson 195,6 Wh/kg
électrique
Consommat_ion d energi,e pour la table (;E Pla}que 191,7 Wh/kg
de cuisson calculée par kg électrique

Norme appliquée : EN 60350-2 Appareils de cuisson électrodomestiques - Partie 2 : Tables de
cuisson - Méthodes de mesure de I'aptitude a la fonction

Conseils pour économiser de |'énergie :

e Pour obtenir la meilleure efficacité possible de la table, placer la casserole au centre de la zone
de cuisson.

e ['utilisation d'un couvercle réduira les temps de cuisson et économisera de |'énergie

en conservant la chaleur.

e Diminuez la quantité de liquide ou de matiéres grasses pour réduire les temps de cuisson.

e Commencer a cuisiner avec un réglage élevé puis réduire le réglage quand lanourriture est
chaude.

 Utilisez des casseroles dont le diamétre est aussi large que le dessin de la zone sélectionnée.
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L'applicazione del contrassegno CE€ sul prodotto
garantisce la conformita a tutti i requisiti europei in
materia di sicurezza, salute e ambiente previsti
dalla legge.

Con la presente Candy Hoover Group Srl dichiara
che I'apparecchiatura radio € conforme alle
Direttive 2014/53/EU. Il testo completo della
dichiarazione di conformita UE & disponibile al
seguente link: www.candy-group.com

Avvertenze per la sicurezza

La vostra sicurezza € molto importante per noi.
Leggere attentamente queste informazioni prima di
utilizzare il piano cottura.

Installazione

Rischio di scosse elettriche

e Scollegare |'elettrodomestico dalla rete elettrica
prima di effettuare operazioni di manutenzione
o altre attivita simili.

e Il collegamento a un impianto di messa a terra
perfettamente funzionante e fondamentale, oltre
che obbligatorio.

e Eventuali modifiche all'impianto elettrico
domestico devono essere effettuate solo da un
elettricista qualificato.

e L'inosservanza di questo avviso puo causare
scosse elettriche anche fatali.

Rischio di tagli

o Attenzione: i bordi del pannello sono taglienti.

e Prestare particolare attenzione per evitare tagli
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o lesioni personali.

Istruzioni importanti per la sicurezza

Leggere attentamente queste istruzioni prima di
installare o utilizzare questo elettrodomestico.

Non collocare mai prodotti o materiali combustibili

su questo elettrodomestico.

Estendere tali informazioni alla persona respon-
sabile dell'installazione dell'elettrodomestico per
ridurre i costi di installazione.

Per evitare pericoli, questo elettrodomestico
deve essere installato in conformita a queste
istruzioni per l'installazione.

Questo elettrodomestico deve essere
correttamente installato e collegato a terra solo
da un tecnico qualificato.

Questo elettrodomestico deve essere collegato a
un circuito provvisto di interruttore di isolamento
che garantisca il distacco totale dalla fonte di
alimentazione.

Se |'elettrodomestico non viene installato
correttamente, la garanzia ed eventuali reclami
potrebbero non essere piu validi.

Uso e manutenzione
Rischio di scosse elettriche

Se il piano cottura € danneggiato o incrinato,

non utilizzarlo per la cottura. In caso di rottura

o incrinatura della superficie del piano cottura,

scollegare immediatamente |'elettrodomestico

dalla presa elettrica e rivolgersi a un tecnico

qualificato.

Scollegare il piano cottura dalla presa di corrente
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prima della pulizia o della manutenzione.

e L'inosservanza di questo avviso puo causare
scosse elettriche anche fatali.

Rischi per la salute

e Questo elettrodomestico € conforme gli standard

di sicurezza elettromagnetica.

o Ciononostante, i portatori di pacemaker cardiaci
o altri impianti elettrici (ad es. pompe per
insulina) devono consultare il loro medico o il
produttore dell'impianto prima di utilizzare
questo elettrodomestico, allo scopo di accertarsi
che il funzionamento dei loro impianti non venga
disturbato dal campo elettromagnetico prodotto
dall'elettrodomestico.

o L'inosservanza di questo avviso puo causare
eventi fatali.

Rischi causati dalla superficie calda

e Durante l'uso, i componenti accessibili di questo
elettrodomestico si riscaldano abbastanza da
causare ustioni.

e Fino a quando la superficie € calda, non toccare
il vetro a induzione con il corpo, gli indumenti
o altri oggetti diversi dagli utensili di cucina adatti.

e Non collocare oggetti metallici, ad es. coltelli,
forchette, cucchiai e coperchi, sulla superficie del
piano cottura perché potrebbero riscaldarsi.

e Tenere lontani i bambini.

e I manici delle casseruole potrebbero diventare
caldi al tatto. Accertarsi che i manici delle
casseruole non sporgano su altre zone di cottura
attivate. Tenere lontani i manici dalla portata dei
bambini.
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L'inosservanza di questo avviso puo causare
ustioni e scottature.

Rischio di tagli

Con il coperchio di sicurezza ritratto, la lama del
raschietto per il piano cottura e affilata come un
rasoio. Prestare estrema attenzione e conservarlo
sempre in un luogo sicuro e lontano dalla portata
dei bambini.

Prestare particolare attenzione per evitare tagli

o lesioni personali.

Istruzioni importanti per la sicurezza

Non lasciare mai I'elettrodomestico incustodito
durante l'uso. La bollitura causa fuoriuscite di
fumo e grasso che potrebbero infiammarsi.

Non utilizzare mai I'elettrodomestico come
superficie da lavoro o stoccaggio.

Non lasciare mai oggetti o utensili
sull'elettrodomestico.

Non collocare o lasciare oggetti magnetizzabili
(ad es. carte di credito, schede di memoria)
oppure dispositivi elettronici (ad es. computer,
lettori MP3) vicino all'elettrodomestico, in quanto
il campo elettromagnetico che produce potrebbe
smagnetizzarli.

Non utilizzare mai I'elettrodomestico per
riscaldare I'ambiente.

Dopo I'uso, spegnere sempre le zone di cottura
e il piano cottura come descritto in questo
manuale (utilizzando i comandi touch). Non
basarsi sulla funzione di rilevamento delle
pentole per lo spegnimento delle zone di cottura
quando le pentole vengono rimosse.

Non consentire ai bambini di giocare con

I'elettrodomestico né di sedersi o arrampicarsi
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sull'elettrodomestico.

Non riporre oggetti che potrebbero attirare

i bambini nei pensili sopra I'elettrodomestico.
Se i bambini si arrampicano sul piano cottura,
potrebbero subire gravi lesioni.

Non lasciare i bambini soli o incustoditi nella
zona di utilizzo dell'elettrodomestico.

I bambini o le persone affetti da disabilita che
limitano la loro capacita di utilizzare
I'elettrodomestico devono essere istruiti sull'uso
da una persona responsabile. La persona che li
istruisce deve accertarsi che siano in grado di
adoperare |'elettrodomestico senza rischi per sé
e per le persone circostanti.

Non riparare o sostituire componenti
dell'elettrodomestico, a meno che non sia
consigliato appositamente nel manuale. Tutte le
altre operazioni di manutenzione devono essere
effettuate da un tecnico qualificato.

Non pulire il piano cottura con apparecchi

a vapore.

Non collocare o lasciar cadere oggetti pesanti sul
piano cottura.

Non salire sul piano cottura.

Non utilizzare pentole con bordi irregolari né
trascinare pentole sulla superficie del vetro

a induzione, altrimenti potrebbe graffiarsi.

Non utilizzare pagliette o altri materiali abrasivi
per la pulizia del piano cottura, perché potrebbero
graffiare il vetro a induzione.

Se il cavo di alimentazione € danneggiato, deve
essere sostituito dal produttore, da un tecnico
dell'assistenza o da una persona con analoga
qualifica per evitare rischi.
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Questo elettrodomestico & destinato all'uso
domestico e a utilizzi simili a quelli di seguito
indicati: zone cucina per il personale di officine,
uffici e altri ambienti lavorativi; case coloniche;
clienti di hotel, motel e altri ambienti residenziali;
bed & breakfast.

AVVERTENZA: |'elettrodomestico e i componenti
accessibili diventano molto caldi durante |'uso.
Non toccare le resistenze.

Tenere lontani i bambini di eta inferiore a 8 anni
se non sono sorvegliati continuamente.

Questo elettrodomestico puo essere utilizzato da
bambini di almeno 8 anni, da persone con ridotte
capacita fisiche, sensoriali o mentali e da persone
inesperte solo sotto stretta sorveglianza o se
hanno appreso le modalita di utilizzo sicuro
dell'elettrodomestico e sono consapevoli dei
relativi pericoli.

Impedire ai bambini di giocare con
I'elettrodomestico. La pulizia e la manutenzione
non devono essere effettuate da bambini non
sorvegliati.

AVVERTENZA: la cottura con oli o grassi puo
essere pericolosa e puo causare incendi se il
piano cottura rimane incustodito.

In caso di incendio, non provare MAI a estinguerlo
con l'acqua; spegnere l'elettrodomestico e coprire
la fiamma con un coperchio o una coperta
antincendio.

AVVERTENZA: per evitare il rischio di incendi,
non collocare oggetti sulle superfici di cottura.
Avvertenza: se la superficie € incrinata, spegnere
I'elettrodomestico per evitare il rischio di scosse
elettriche per le superfici di cottura in
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vetroceramica o materiale simile che proteggono
i componenti sotto tensione.

 Non adoperare elettrodomestici per la pulizia
a vapore.

o L'elettrodomestico non & progettato per I'uso
tramite timer esterni e sistemi di controllo
remoto separati.

ATTENZIONE: il processo di cottura deve essere
controllato continuamente. Un processo di cottura
breve deve essere sorvegliato costantemente.
AVVERTENZA: per evitare che I'elettrodomestico si
rovesci, € necessario installare questi mezzi
stabilizzanti. Per l'installazione, fare riferimento
alle istruzioni.

AVVERTENZA: utilizzare solo le protezioni per il
piano cottura progettate dal produttore
dell'elettrodomestico da cucina o indicate dal
produttore dell'elettrodomestico nelle istruzioni per
I'uso come protezioni idonee o incorporate
nell'elettrodomestico. L'uso di protezioni
inappropriate puo causare incidenti.

Questo elettrodomestico incorpora un
collegamento a terra solo per scopi funzionali.

Congratulazioni per l'acquisto del nuovo piano cottura a induzione.

Si raccomanda di leggere attentamente il manuale di istruzioni/installazione per
installare e utilizzare correttamente il piano cottura a induzione.

Per l'installazione, consultare I'apposita sezione.

Leggere attentamente tutte le istruzioni di sicurezza prima dell'uso e conservare
il manuale di istruzioni/installazione per future consultazioni.
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Panoramica del prodotto

Vista superiore

1. Zona 2000 W, con incremento della

P == potenza fino a 2600 W
2. Zona 1500 W, con incremento della
21— . : 13 potenza fino a 2000 W

3. Zona 2000 W, con incremento della
5+ — potenza fino a 2600 W

/ 4. Zona 1500 W, con incremento della
11— : . ——4 potenza fino a 2000 W
\ 5. Zona flessibile 2800 W, con incremento

della potenza fino a 3500 W

e e i 6 6. Piastra in vetro
7 7. Pannello dei comandi
Pannello dei comandi
2 12 1
| | II—Il
| 3} L]
® 3] ]
®* - C + & T o e 8 ©@®
| 1 I T IO |
1 O 1111
9 3 M1 10 6 8475

. Comandi per la selezione della zona scaldante
. Comando del timer

. Tasto di regolazione del timer

. Comando di blocco dei tasti

. Comando di accensione e spegnimento

. Comando della funzione Boost

. Funzione Pausa

. Tasto Direct Cook

. Tasto WiFi

10. Tasto di regolazione della potenza

11. Comando della funzione Mantenimento in caldo
12. Zona flessibile

O 0O NO UL A WN
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Cenni sulla cottura a induzione

La cottura a induzione € una tecnologia di cottura sicura, avanzata, efficiente
ed economica. La cottura avviene tramite vibrazioni elettromagnetiche che
generano calore nella pentola in maniera diretta e non indiretta, tramite |l
riscaldamento della superficie in vetro. Il vetro diventa caldo solo perché la
pentola si riscalda.

B

pentola in acciaio

circuito magnetico

e () (= ) . )
[ piastra in vetroceramica
L LX) (ess) . bobina a induzione
- p— correnti indotte

Prima di utilizzare il nuovo piano cottura a induzione

e Leggere attentamente questa guida, con particolare attenzione alla sezione
"Avvertenze per la sicurezza".

¢ Rimuovere l'eventuale pellicola protettiva sul piano cottura a induzione.

Utilizzo dei comandi touch

I comandi rispondono al tocco, per cui non occorre applicare pressione.
Utilizzare il polpastrello e non la punta del dito.

Ogni tocco registrato produce un segnale acustico.

Accertarsi che i comandi siano sempre puliti, asciutti e non coperti da oggetti
(ad es. utensili o panni). Anche un sottile velo d'acqua puo impedire il
corretto funzionamento dei comandi.
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Scelta degli utensili da cucina

* Adoperare solo utensili da cucina idonei per la cottura
& a induzione. Controllare il simbolo della cottura
a induzione sull'imballo o sul fondo della pentola. e

« E possibile accertarsi che I'utensile di cucina sia idoneo
effettuando una prova magnetica. Avvicinare un magnete alla
base della pentola. Se il magnete viene attirato, la pentola
€ idonea per la cottura ainduzione.

¢ Se non ¢ disponibile un magnete:

1. collocare un po' d'acqua nella pentola da controllare.

u . . . L.
2. Se = non lampeggia sul display e I'acqua si scalda, la pentola eidonea.
e Gli utensili da cucina realizzati con i seguenti materiali non sono idonei: acciaio inox puro,
alluminio o rame senza base magnetica, vetro, legno, porcellana, ceramica eterracotta.

Non adoperare utensili da cucina con i bordi irregolari o la base curva.

X7 X 7

Accertarsi che |la base della pentola sia liscia, che si appoggi interamente sul vetro
e che sia delle stesse dimensioni della zona di cottura. Utilizzare pentole di diametro
adeguato, come illustrato nella figura della zona selezionata. La massima efficienza
si ottiene adoperando una pentola di diametro lievemente superiore a quello della
zona di cottura. Se si utilizza una pentola di dimensioni inferiori, I'efficienza sara
inferiore a quella prevista. Centrare la pentola sulla zona di cottura.

N S¢S

Le pentole poggiate sul piano cottura a induzione devono essere sempre sollevate
e non trascinate, altrimenti il vetro potrebbe graffiarsi.

\
!

\"/-\\ \ t ’
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Dimensioni della pentola

Le zone di cottura sono limitate in modo che si adattino automaticamente al
diametro della pentola. Il diametro del fondo della pentola, tuttavia, deve essere
almeno pari a quello della zona di cottura corrispondente. Per ottimizzare I'efficienza
del piano cottura, collocare la pentola al centro della zona di cottura.

Diametro della base delle pentole per cottura a induzione

Zona di cottura Minimo (mm)
1, 2, 3,4 (180 mm) 120
Zona flessibile 240 0 160x270

Le misure indicate sopra possono variare a seconda della qualita della
pentola utilizzata.

Uso del piano cottura a induzione

Per avviare la cottura

1. Toccare il comando di accensione e speghimento

Dopo l'accensione, viene emesso un segnale acustico e tutto
il display visualizza "-" o "- -", indicando che il piano cottura
a induzione € in modalita di attesa.

2. Collocare una pentola idonea sulla zona di cottura da ‘'
utilizzare. j
e Accertarsi che il fondo della pentola e la superficie L o
della zona di cottura siano puliti e asciutti. == )
3. Toccando il comando di selezione della zona scaldante, un L)y ‘a
indicatore vicino al tasto lampeggia. R
) S
4 \
i
N

4. Selezionare una zona scaldante e impostare un livello di potenza toccando il
cursore; in alternativa, scorrere lungo il comando "-" o toccare
semplicemente un puntino qualunque di "-".
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Oppure e e

S b & -y

¢ i
N N '

a. Se non si seleziona una zona scaldante entro 1 minuto, il piano cotturain
ceramica si spegne automaticamente. In tal caso, occorre ricominciare
dal punto 1.

b. E possibile modificare I'impostazione della temperatura in qualunque
momento durante la cottura.

c. Scorrendo lungo "-", la potenza varia da 2 a 8.

Premendo "-", la potenza diminuisce ogni volta di una certa entita fino a 0.
Premendo "+", la potenza aumenta ogni volta di una certa entita fino a 9.
<~ lampeggiante
alternativamente all'impostazione della temperatura

In tal caso:

e non é stata collocata una pentola sulla zona di cottura corretta;

¢ la pentola utilizzata non € adatta alla cottura a induzione;

¢ la pentola & troppo piccola o non & centrata correttamente sulla zona di cottura.

Il display visualizza l'indicazione =X

Se non si colloca una pentola idonea sulla zona di cottura, il riscaldamento
non avviene.

Se non viene collocata una pentola idonea sulla zona di cottura, il display si
spegne automaticamente dopo 1 minuto.

Al termine della cottura

1. Toccare il comando di selezione della zona scaldante da

spegnere. 1%
.‘ A
\
2. Spegnere la zona di cottura facendo scorrere il cursore lungo "—" verso
sinistra, quindi tenerlo premuto per 1 secondo.
P—
@,|||||||||||||H||||||||||||||||||||b = S TTITnnmnm b
3 3 %
L
- \
N

Accertarsi che il display della potenza indichi "0", quindi "H".

ED e poi HE
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3. Spegnere l'intero piano cottura toccando il
comando di accensione e spegnimento.

4. Attenzione alle superfici calde

"H" indica che la zona di cottura € calda al tatto. L'indicazione scompare
quando la superficie si e raffreddata a una temperatura sicura. Se occorre
scaldare altre pentole, per risparmiare energia & possibile utilizzare il piano

cottura ancora caldo.
H sl

Uso della gestione della potenza

La gestione della potenza consente di impostare la potenza totalea 2,5/ 3,0 /
4,5/ 6,5e 7,4 kW. L'impostazione predefinita della potenza totale & il massimo
livello di potenza.

Impostazione del livello di potenza totale adatto alle
proprie esigenze

1. Accertarsi che il piano cottura sia spento.
Nota: la gestione della potenza puo essere utilizzata solo con piano cottura spento.

®

2. Tenere premuto per 5 secondi il tasto "funzione pausa". Viene |\

1
. . —
emesso un singolo segnale acustico. 4™
l \
.

3. Dopo I'emissione del segnale acustico, tenere premuti per 3 secondi entrambi
i tasti "+" e "-"; l'indicatore del timer visualizza il livello di potenza totale
precedente lampeggiante, ad es. "2,5". Tenendo premuti per 1 secondo ancora
entrambi i tasti "+" e "-", si passa a un altro livello di potenza, ad es. 3.0. Quando
la potenza desiderata lampeggia, tenere premuto per 5 secondi il tasto "funzione
pausa". Vengono emessi 10 segnali acustici. A questo punto, I'impostazione

€ terminata.

(v) =/

25:4 = —A&+ @
4
\

|
.;—"‘;
14

)  \
) d
/ \
Nota:

1. Dopo il passo 2, toccare "+" e "-" entro 3 secondi dopo I'emissione del
segnale acustico. In caso contrario, occorre ricominciare dal punto 2.

2. Una volta terminata l'impostazione, attendere la fine con I'emissione di
10 segnali acustici. Non toccare alcun tasto durante questo periodo. In caso
contrario, I'impostazione non sara valida.
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Regole di gestione della potenza

Se la potenza totale supera il limite di 2,5/ 3,0/ 4,5 e 6,5 kW (a seconda del
livello impostato), non & possibile aumentare la potenza per nessuna delle zone.
Se si aumenta la potenza "+", il piano cottura emette 3 segnali acustici e l'indicatore
visualizza "Pn" lampeggiante. E necessario, pertanto, ridurre la potenza delle altre
zone prima di aumentare la potenza della zona desiderata.

Direct Cook

Scaricare innanzitutto I'app hOn e installarla su un dispositivo portatile. Arruolare,
quindi, il piano cottura a induzione.

Accendere il piano cottura e tenere premuto per 3 secondi il tasto WiFi; il piano
cottura visualizza "rr" e I'indicatore luminoso WiFi lampeggia. A questo punto,
€ possibile avviare I'arruolamento. Quando il modulo WiFi collega correttamente
al router, l'indicatore luminoso WiFi rimane sempre acceso. In caso contrario,
I'indicatore luminoso WiFi continua a lampeggiare.

Impostazione

Impostare la procedura Direct Cook sull'app hOn e inviare il comando al piano
cottura; vengono emessi 2 segnali acustici e il puntino del display del timer
lampeggia. Toccando, quindi, il tasto Direct Cook, viene emesso 1 segnale
acustico e il puntino del display del timer ¢ fisso. Il piano cottura funzionera in
base all'impostazione effettuata sull'app e le zone selezionate visualizzeranno
"A". Nell'App saranno disponibili 15 ricette di cottura assistita, oltre ad alcune
funzioni speciali: mantenimento in caldo, fusione, ebollizione, cottura a fuoco
lento e frittura.

Attenzione:

Esiste un caso particolare. Se gli indicatori luminosi di tutte le zone si spengono
una volta impostate ricette di cottura sull'app, & necessario toccare il tasto di
accensione/spegnimento prima di toccare il tasto Direct Cook. Quando tutti gli
indicatori luminosi si spengono, & necessario terminare I'impostazione della
ricetta di cottura entro 10 minuti. In caso contrario, occorrera collegare il
router e impostare nuovamente la ricetta.
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a. PARAMETRI WIRELESS
Tecnologia Wi-Fi BLE
Norma 802.11 b/g/n v4.2 BR/EDR &BLE

Banda(e) di frequenza [MHz] 2400 ~ 2500 2400 ~ 2500

Potenza massima [mW] 100 8

b. INFORMAZIONI SUL PRODOTTO PER LE APPARECCHIATURE
COLLEGATE IN RETE

Informazioni sui prodotti per apparecchiature collegate in rete

Consumo energetico del prodotto in standby di N/A
rete se tutte le porte di rete cablate sono
collegate e tutte le porte di rete wireless sono

attive:

Per attivare il WiFi, tenere premuto
Come attivare la porta di rete wireless: per 3 secondi il tasto WiFi
Come disattivare la porta di rete wireless: Per disattivare il WiFi, tenere

premuto per 3 secondi il tasto WiFi
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Uso della funzione Boost

Con la funzione Boost, una singola zona eroga entro un solo secondo una potenza
maggiore per un periodo di 5 minuti. In questo modo & possibile ottenere una
cottura piu potente e pil veloce.

Uso della funzione Boost per una o]

- |
maggiore potenza 1
1. Toccando il tasto di selezione della zona scaldante da ‘\'\ '

potenziare, un indicatore accanto al tasto lampeggia.

2. Tenendo premuto per 3 secondi il tasto "b", la zona scaldante inizia a
funzionare in modalita Boost. Il display di potenza visualizza "P" per indicare
che la potenza della zona sta aumentando.

& [T EERTERREEEr e b
z o PRl

£

—

N

3. La funzione Boost dura 5 minuti, dopo di che la zona torna alla potenza 9.

9%

4. Per annullare la funzione Boost durante questi 5 minuti, toccare due volte
il tasto "B". La zona scaldante torna alla potenza "9". In alternativa, scorrere
lungo "-" fino al punto sinistro; la zona scaldante torna alla potenza precedente.

%IIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIII b Oppure %’.:a|||||||||||||||||l‘||||||||||||||||l 2
e, 1

\
N

)

Limitazioni durante l'uso

Le quattro zone sono state divise in due gruppi. In un gruppo, se si usa la
funzione Boost su una zona, accertarsi prima che l'altra zona funzioni a un
livello di potenza non superiore a 5.

Gruppo a Gruppo b
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Uso della funzione Mantenimento in caldo

La funzione Mantenimento in caldo serve a tenere caldi gli alimenti.

Uso della funzione Mantenimento in caldo per
ottenere una temperatura stabile

1. Toccando il tasto di selezione della zona scaldante da 6 g
mantenere calda, un indicatore accanto al tasto ) W
lampeggia. ( \

N
&,

2. Tenendo premuto per 3 secondi il tasto 3s, I'indicatore della zona di
cottura visualizza "A".

[ 2%::IIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIII53 = Al

g
‘[ ™
\
. \

\
N

3. Per annullare la funzione Mantenimento in caldo, toccare il tasto di selezione

della zona scaldante e tenere premuto per 3 secondi il tasto ;" . La zona

scaldante torna alla potenza "0".

Ael m%_\:I|IIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIb = 0]

-

Uso della funzione Pausa

La funzione Pausa puo essere utilizzata in qualunque momento durante la
cottura. Consente di arrestare il piano cottura a induzione e ripristinarlo.

1. Accertarsi che la zona di cottura sia in funzione.

2. Toccando il tasto della funzione Pausa, l'indicatore della zona di cottura
visualizza "lI". Il funzionamento del piano cottura a induzione, quindi, sara
disattivato per tutte le zone di cottura, ad eccezione della funzione Pausa, dei
tasti di accensione e spegnimento e dei tasti di blocco.

58 @6 @ HE @
0 @6 () e @Y



3. Per annullare lo stato di pausa, toccare il tasto pausa; la zona di cottura
torna allo potenza impostata precedentemente.

{1 E] ™ qD 6F] [M6
b = I —
(1] Ly N i 6] [@6b

Area flessibile

e Quest'area puo essere utilizzata in qualunque momento come singola zona
o come 2 zone differenti, in base alle esigenze di cottura.

e L'area zona flessibile & costituita da 2 induttori indipendenti che possono
essere controllati separatamente.

e Importante: collocare gli utensili da cucina al centro sulla singola zona di
cottura. Nel caso di pentole grandi, ovali, rettangolari e allungate, collocare
le pentole al centro della zona di cottura in modo da coprire entrambe le
zone scaldanti.

Esempi di posizionamento corretto e scorretto delle pentole:

\/\/\/X

Come unica grande zona
1. Toccando il tasto di selezione della zona flessibile per attivare I'area flessibile
come singola grande zona, I'indicatore visualizza =.



2. Toccare uno dei tasti di selezione della zona scaldante, quindi scorrere lungo
il comando "-" o toccare semplicemente un punto qualunque "-" per regolare il
livello di potenza.

Come 2 zone indipendenti

1.Per annullare la zona flessibile, basta premere il tasto della zona flessibile;
l'indicatore = accanto al tasto della zona flessibile scompare.

— ®

i

\

=N

=

Blocco dei comandi

e [ comandi possono essere bloccati per impedire utilizzi indesiderati (ad es. i
bambini potrebbero accendere accidentalmente le zone di cottura).
e Quando sono bloccati, sono disabilitati tutti i comandi tranne quello di
accensione e spegnimento.
Per bloccare i comandi
Toccare il comando di blocco dei tasti. L'indicatore del timer visualizza "Lo".
Per sbloccare i comandi
1. Accertarsi che il piano cottura a induzione sia acceso.
2. Tenere premuto per qualche istante il comando di blocco dei tasti.
3. A questo punto, € possibile cominciare a utilizzare il piano cottura a induzione.
& Quando il piano cottura & in modalita blocco, sono disabilitati tutti i comandi
tranne quello di accensione e spegnimento. In caso di emergenza, & sempre
possibile spegnere il piano cottura a induzione con il comando di accensione
e spegnimento, ma occorrera prima sbloccare il piano cottura.

Protezione da temperature eccessive

Il sensore di temperatura incorporato € in grado di monitorare la temperatura
all'interno del piano cottura a induzione. Se viene rilevata una temperatura
eccessiva, il piano cottura a induzione si spegne automaticamente.

Protezione dalle fuoriuscite

La protezione dalle fuoriuscite € una funzione di sicurezza. Spegne auto-
maticamente il piano cottura entro 10 secondi se scorre acqua verso il pannello
dei comandi, emettendo un segnale acustico di 1 secondo.

Rilevamento di piccoli oggetti
Quando viene rilevata la presenza di pentole di dimensioni non idonee o non
magnetiche (ad es. alluminio) o altri piccoli oggetti (ad es. coltelli, forchette,
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chiavi), il piano cottura passa automaticamente alla modalita standby entro
1 minuto. La ventola continua a raffreddare il piano cottura a induzione per un
altro minuto.

Protezione tramite spegnimento automatico

Lo spegnimento automatico & una funzione di protezione del piano cottura a

induzione. Arresta automaticamente il piano cottura nel caso in cui ci si

dimentichi di spegnerlo. I tempi di funzionamento predefiniti per i vari livelli di
otenza sono indicati nella tabella seguente:

Livello di potenza 1 2131456789 A |II

Timer di funzionamento| 8 8 8 4 4 4 2 2 2 1 2
predefinito (ore)

Quando si toglie la pentola, il piano cottura a induzione puod interrompere
immediatamente il riscaldamento e si spegne automaticamente dopo 2 minuti.

& I portatori di pacemaker devono consultare il loro medico prima di
adoperare questa unita.

Utilizzo del timer

Il timer puo essere adoperato in due modi diversi:

e Puo0 essere utilizzato come promemoria minuti. In questo caso, il timer non
spegne la zona di cottura quando il tempo & impostato.

e E possibile impostarlo per spegnere una sola zona di cottura dopo il tempo
impostato.

e E possibile impostare il timer fino a 99 minuti.

Utilizzo del timer come promemoria minuti
Se non si seleziona alcuna zona di cottura
1. Accertarsi che il piano cottura sia acceso.
Nota: il promemoria minuti puo essere utilizzato anche senza = TH
selezionare alcuna zona di cottura. 2z
2. Toccando il comando del timer, l'indicatore del promemoria
comincia a lampeggiare e il display del timer indica "30".

3. Impostare il tempo toccando il comando "-" o "+" del timer.

Suggerimento: toccare il comando "-" o "+" una sola volta per aumentare
o ridurre il tempo con incrementi di 1 minuto. Tenere premuto
il comando "-" o "+" del timer per aumentare o ridurre il
tempo con incrementi di 10 minuti.

4. Annullare il tempo toccando il comando del timer; il display dei minuti
visualizza "00" e poi "-".
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5. Quando il tempo & impostato, il conto alla rovescia _‘35’_
comincia immediatamente. Il display indica il ’ A
tempo rimanente e l'indicatore del timer @
lampeggia per 5 secondi. 2

6. Viene emesso un segnale acustico per 30 secondi -
e l'indicatore del timer visualizza "- -" una volta -
trascorso il tempo impostato. G/

Impostazione del timer per lo spegnimento di una
sola zona di cottura

Zone di cottura impostate per questa funzione:

1. Toccando il comando di selezione della zona 6 g
scaldante per cui impostare il timer (ad es. la | L
zona n. 1). ‘, ™

N

2. Toccando il comando del timer, l'indicatore del
promemoria comincia a lampeggiare e il display
del timer indica "00".

3. Impostare il tempo toccando il comando "-" o "+" del timer.

Suggerimento: toccare il comando "-" o "+" una sola volta per aumentare
o ridurre il tempo con incrementi di 1 minuto. Tenere premuto
il comando "-" o "+", il timer aumenta o riduce il tempo con
incrementi di 10 minuti.

Superando l'impostazione del tempo di 99 minuti, il timer
torna automaticamente al minuto 0.

4. Quando il tempo € impostato, il conto alla :361
rovescia comincia immediatamente. Il display =
indica il tempo rimanente e l'indicatore del timer @
lampeggia per 5 secondi. ]

NOTA: il puntino rosso accanto all'indicatore del
livello di potenza si accende, indicando che la 5 [’
zona e selezionata.
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5. Per annullare il timer, toccare il comando per la selezione della zona scaldante,
quindi toccare il timer e scorrere verso il basso fino a "0"; il timer viene

annullato e il display dei minuti visualizza "00" e poi "- -'

6

6. Una volta scaduto il timer della cottura, la zona di cottura corrispondente si
spegne automaticamente e visualizza "H".

& Altre zone di cottura rimangono in funzione se sono state accese
precedentemente.

Impostazione del timer per lo spegnimento di piu

zone di cottura

1. Se si utilizza questa funzione per piu zone scaldanti, I'indicatore del timer
visualizza il tempo piu breve
(ad es., se per la zona n. 1 il tempo impostato € 2 minuti e per la zona n. 2
il tempo impostato & 5 minuti, l'indicatore del timer visualizza "2").

NOTA: il puntino rosso lampeggiante accanto all'indicatore del livello di potenza
segnala che l'indicatore del timer visualizza il tempo della zona scaldante.

Per controllare il tempo impostato per altre zone scaldanti, toccare il comando
di selezione della zona scaldante. Il timer visualizza il tempo impostato.

5. E (impostato a 5 minuti) B E
3;-; D (impostato a 2 minuti) 6

2. Una volta scaduto il timer della cottura, la zona scaldante corrispondente si
spegne automaticamente e visualizza "H".

NOTA: per modificare il tempo dopo l'impostazione del timer, occorre
partire dal passo 1.
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Cura e pulizia

Cosa?

Come?

Importante

Sporcizia quotidiana

1.

Spegnere il piano cottura.

Quando si spegne il piano cottura,

sul vetro (impronte, | 2. Pulire il vetro ancora caldo le superfici calde non sono pil
segni, macchie (ma non bollente) con un indicate, per cui la zona di cottura
lasciate dagli detersivo per piani potrebbe essere ancora calda.
alimenti cottura. Prestare molta attenzione.

o fuoriuscite di 3. Sciacquare e asciugare e Pagliette doppie, alcune
sostanze non con carta assorbente o un pagliette in nylon e detersivi
zuccherose sul panno. aggressivi possono graffiare il
vetro) 4. Accendere il piano cottura. vetro. Leggere sempre |'etichetta

per accertarsi che il detersivo

o la paglietta siano idonei.

Non lasciare residui di pulizia sul
piano cottura, altrimenti il vetro
potrebbe macchiarsi.

Rimuovere immediatamente | e
tali fuoriuscite con una

paletta per il pesce, una
spatola o un raschietto, idonei
per piani cottura in vetro,
prestando attenzione alle
superfici delle zone di cottura
calde: .

Fuoriuscite di
alimenti bolliti, fusi
e molto zuccherosi
sul vetro

Rimuovere prima possibile le
macchie residue di fuoriuscite,
alimenti fusi o zuccherini. Se si
raffreddano sul vetro, potrebbe
essere difficile eliminarle e la
superficie del vetro potrebbe
danneggiarsi irreparabilmente.
Pericolo di tagli: con il coperchio

1. Staccare la spina del piano di sicurezza ritratto, la lama del
cottura dalla presa raschietto € affilata come un
elettrica. rasoio. Prestare estrema

2. Tenere il raschietto o altro attenzione e conservarlo sempre
utensile a un angolo di in un luogo sicuro e lontano
30° e rimuovere sporcizia dalla portata dei bambini.

o fuoriuscite sulla zona
calda del piano cottura.

3. Pulire la sporcizia o le
fuoriuscite con carta
assorbente o uno
strofinaccio.

4. Seguire i puntida 2 a 4,

"Sporcizia quotidiana sul

vetro".
Fuoriuscite sui 1. Spegnere il piano cottura. |e Se & presente liquido sui
comandi touch 2. Bagnare la fuoriuscita comandi, il piano cottura

3. Strofinare I'area dei potrebbe emettere un segnale
comandi touch con un acustico e spegnersi
panno o una spugna pulita automaticamente, e i comandi
e inumidita. potrebbero non funzionare.

4. Asciugare perfettamente Asciugare perfettamente I'area
la zona con carta dei comandi touch prima di
assorbente. accendere il piano cottura.

5. Accendere il piano cottura.
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Suggerimenti e istruzioni utili

Problema

Possibili cause

Rimedi

Il piano cottura
a induzione non si
accende.

Assenza di corrente elettrica.

Controllare se il piano cottura a
induzione ¢ collegato a una fonte
di alimentazione funzionante.
Controllare se si € verificato un
blackout in casa o in zona. Se il
problema non si risolve dopo
tutti questi controlli, chiamare
un tecnico qualificato.

I comandi touch non
rispondono.

I comandi sono bloccati.

Sbloccare i comandi. Per le
istruzioni, consultare la sezione
che descrive I'uso del piano
cottura a induzione.

I comandi touch sono
difficili da azionare.

E possibile che sia presente un
velo d'acqua sui comandi o che
si utilizzi la punta del dito per
toccarli.

Accertarsi che I'area dei comandi
touch sia asciutta e utilizzare il
polpastrello quando si toccano

i comandi.

Il vetro e graffiato.

Utensili da cucina con bordi
irregolari.

Uso di pagliette abrasive
o prodotti di pulizia inadeguati.

Adoperare utensili da cucina
con basi piatte e lisce. Vedere
"Scelta degli utensili da cucina".

Vedere "Cura e pulizia".

Alcune pentole
producono crepitii e
ticchettii.

Questi rumori possono essere
dovuti ai materiali con cui sono
realizzati gli utensili da cucina
(strati di metalli differenti che
vibrano in maniera diversa).

Questo fenomeno € normale
per gli utensili da cucina e non
indica un problema.

Il piano cottura

a induzione emette un
lieve ronzio quando

e impostata una
temperatura elevata.

Questo rumore & dovuto alla
tecnologia della cottura a
induzione.

Il rumore € normale ma
dovrebbe diminuire o scomparire
quando si riduce l'impostazione
della temperatura.

Rumore della ventola
proveniente dal piano
cottura a induzione.

La ventola di raffreddamento
interna del piano cottura a
induzione si accende per
evitare il surriscaldamento dei
componenti elettronici. Puo
rimanere in funzione anche
dopo aver spento il piano
cottura a induzione.

Questo funzionamento e
normale e non richiede alcun
intervento. Non staccare la
spina del piano cottura a
induzione quando € in funzione
la ventola.

Le pentole non si
riscaldano e il display
indica

Il piano cottura a induzione
non rileva la pentola perché
non ¢ adatta alla cottura a
induzione.

Il piano cottura a induzione
non rileva la pentola perché &
troppo piccola per la zona di
cottura o non & centrata corret-
tamente sulla zona di cottura.

Adoperare utensili di cucina
idonei per la cottura a induzione.
Vedere la sezione "Scelta degli
utensili da cucina".

Centrare la pentola e accertarsi
che la base sia adatta alle
dimensioni della zona di cottura.
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Il piano cottura a Guasto tecnico.

induzione o una zona
di cottura si spegne
all'improvviso, viene
emesso un segnale
acustico e viene
visualizzato un codice
di errore (che
generalmente alterna
una o due cifre sul
display del timer
della cottura).

Prendere nota delle lettere e dei
numeri dell'errore, staccare la
spina del piano cottura a
induzione e rivolgersi a un
tecnico qualificato.

Indicazione dei guasti e significato

In caso di anomalie, il piano cottura a induzione passa automaticamente in uno
stato di sicurezza e visualizza i codici di sicurezza corrispondenti:

Problema Possibili cause Rimedi
F3/F4 Guasto del sensore della Rivolgersi al fornitore.
temperatura della bobina
a induzione.
F9/FA Guasto del sensore della Rivolgersi al fornitore.
temperatura IGBT.
E1/E2 Tensione di alimentazione Controllare se la fonte di
anomala. alimentazione & normale.
Se & normale, accendere il
piano cottura a induzione.
E3 Temperatura alta del sensore di Rivolgersi al fornitore.
temperatura della bobina a
induzione.
E5 Temperatura alta del sensore di Lasciare raffreddare il piano
temperatura IGBT. cottura e riavviarlo.

Le indicazioni precedenti sono fornite per valutare e comprendere il significato
di guasti comuni.
Per evitare pericoli e danni al piano cottura a induzione, non smontarlo.
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Specifiche tecniche

Piano cottura

CTPS64SCTTWIFI

Zone di cottura

4 zone

Tensione di alimentazione

220-240 V~, 50-60 Hz

Potenza elettrica installata

2,5 kW: 2250-2750 W
3,0 kW: 2700-3300 W
4,5 kW: 4050-4950 W
6,5 kW: 5850-7150 W
7,4 kW: 6600-7400 W

Dimensioni del prodotto LxWxH (mm)

590x520x60

Dimensioni dell'incasso AxXB (mm)

560%x490

Dimensioni e pesi sono approssimativi. Siccome siamo costantemente impegnati
a migliorare i nostri prodotti, le specifiche e i modelli sono soggetti a modifiche

senza preavviso.

Installazione

Scelta delle attrezzature per l'installazione

Praticare unforo sul top di cucina attenendosi alle dimensioni indicate nel disegno.

Per l'installazione e I'uso, lasciare almeno 5 cm di spazio attorno al foro.

Accertarsi che lo spessore del top di cucina sia almeno 30 mm. Scegliere un

materiale del top di cucina resistente al calore, per evitare deformazioni

causate dall'irradiazione del calore prodotto dal piano cottura. Attenersi alle

indicazioni seguenti:

L (mm) | W (mm) H(mm) >D (mm)

A (mm) |B (mm)

X (mm)

590 520 60 56

56045 49045

Min 50
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Accertarsi sempre che il piano cottura a induzione sia adeguatamente ventilato
e che i fori di ingresso e uscita dell'aria non siano ostruiti. Accertarsi che il piano
cottura a induzione funzioni perfettamente. Attenersi alle seguenti illustrazioni.

Nota: la distanza di sicurezza tra il piano cottura e i pensili sovrastanti
deve essere almeno 760 mm.

[
r'y

A
B
c ) oy

A (mm) |B (mm) |C (mm) |D E

760 Min 50 |[Min 20 |Ingresso dell'aria | Uscita dell'aria 10mm

Controlli da effettuare prima dell'installazione del
piano cottura

Il top di cucina deve essere dritto e a livello, senza membri strutturali che
interferiscono con i requisiti di spazio.

Il materiale del top di cucina deve resistere al calore.

Se il piano cottura viene installato su un forno, il forno deve essere dotatodi
ventilatore di raffreddamento.

L'installazione deve essere effettuata considerando tutte le tolleranze
necessarie e in conformita alle norme e ai regolamenti vigenti.

L'impianto elettrico deve includere un adeguato interruttore di isolamento
che consenta di scollegare completamente la fonte di alimentazione, montato
e collocato in conformita alle norme e ai regolamenti locali sugli impianti
elettrici.

L'interruttore di isolamento deve essere di tipo approvato e deve garantire
una separazione dei contatti in aria di 3 mm su tutte le polarita (o in tutti
conduttori di fase attivi, se le norme locali sugli impianti elettrici consentono
questa variazione dei requisiti).

Una volta installato il piano cottura, l'interruttore di isolamento deve essere
facilmente accessibile per il cliente.

In caso di dubbi inerenti all'installazione, rivolgersi agli enti locali e attenersi
alle norme vigenti.

Per le superfici delle pareti circostanti al piano cottura scegliere finiture
resistenti al calore e facili da pulire (ad es. piastrelle di ceramica).
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Controlli da effettuare dopo l'installazione del piano

cottura

e I| cavo di alimentazione non deve essere accessibile tramite sportelli o cassetti
degli arredi.

e Gli arredi devono garantire un adeguato flusso di aria fresca per la ventilazione
della base del piano cottura.

e Se il piano cottura € installato sopra un cassetto o un mobile, sotto la base
del piano cottura deve essere installata una barriera di protezione termica.

e L'interruttore di isolamento deve essere facilmente accessibile per il cliente.

Controlli da effettuare prima del posizionamento
delle staffe di fissaggio

L'unita deve essere collocata su una superficie liscia e stabile (& possibile utilizzare
I'imballo). Non applicare forza sui comandi che sporgono dal piano cottura.

Regolazione della posizione delle staffe

Dopo l'installazione, fissare il piano cottura sul top di cucina avvitando le 4 staffe
sulla parte inferiore del piano cottura (v. immagine).

Vite Staffa Foro per la vite | Parte inferiore

)

Vetro
B Staffa di ritenuta

A Vite iy
ST 3,58 Y
D Parte inferiore Piano di lavoro / mobile
da cucina
A
Precauzioni

1. Il piano cottura a induzione deve essere installato da personale o tecnici
qualificati. Il produttore puo fornire tecnici professionisti. Non effettuare
I'operazione da soli.
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2. Il piano cottura non deve essere installato direttamente su lavastoviglie,
frigoriferi, congelatori, lavatrici o asciugatrici, in quanto I'umidita potrebbe
danneggiare i componenti elettronici del piano cottura.

3. Il piano cottura a induzione deve essere installato in modo da ottimizzare
I'irradiazione del calore, per incrementarne I'affidabilita.

4. La parete e la zona scaldante a induzione sopra il top di cucina devono
resistere al calore.

5. Per evitare danni, lo strato a sandwich e I'adesivo devono essere resistenti

al calore.

Collegamento del piano cottura alla rete elettrica

Questo piano cottura deve essere collegato alla rete elettrica solo da una persona qualificata.
Controlli da effettuare prima del collegamento del piano cottura alla rete elettrica:

1. L'impianto elettrico deve essere in grado di sostenere la potenza assorbita dal piano
cottura.

2. La tensione deve corrispondere a quella specificata sulla targhetta.

3. Le sezioni dei cavi di alimentazione devono resistere al carico specificato sulla targhetta.
Per collegare il piano cottura alla rete elettrica, non adoperare adattatori, riduttori

o dispositivi di derivazione, in quanto possono causare surriscaldamenti e incendi.

Il cavo di alimentazione non deve entrare a contatto con parti calde e deve essere
collocato in modo che la temperatura non sia mai superiore a 75 °C in ogni punto.

Chiedere a un elettricista se I'impianto elettrico & idoneo senza modifiche. Eventuali
modifiche devono essere effettuate solo da un elettricista qualificato.

L'alimentazione deve essere collegata in conformita alle norme pertinenti o con
un interruttore unipolare. Il metodo di collegamento ¢ illustrato di seguito.

220-240V~
Ingresso 220-240V~ Ingresso (e | Ingresso Ingresso 400V~
i
T 1
LN B

e N @ u n @

5
=
®

3 @
3 2
o k)
: :
= =
[C) (5]

Cavo di
alimentazione

Cavo di
alimentazione

Cavo di
alimentazione

Cavo di
alimentazione

¢ Se il cavo € danneggiato o deve essere sostituito, per evitare incidenti
I'operazione deve essere effettuata da un rappresentante post-vendita con
appositi utensili.

e Se l'elettrodomestico € collegato direttamente alla rete elettrica, & necessario
installare un interruttore onnipolare con un'apertura minima di 3 mm tra

i contatti.
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L'installatore deve accertarsi che il collegamento elettrico sia correttoe
conforme alle normative in materia di sicurezza.

Il cavo non deve essere piegato o compresso.

e Il cavo deve essere controllato regolarmente e deve essere sostituito solo da
un tecnico autorizzato.

Sull'elettrodomestico & riportato il simbolo di conformita alla direttiva europea
2012/19/CE relativa allo smaltimento di rifiuti di apparecchiature elettriche
ed elettroniche. I rifiuti di apparecchiature elettriche ed elettroniche contengono
sostanze inquinanti per I'ambiente e componenti basilari riutilizzabili.
E fondamentale che i rifiuti di apparecchiature elettriche ed elettroniche siano
sottoposti a trattamenti specifici per rimuovere e smaltire correttamente
_ i materiali inquinanti e recuperare tutti i materiali riciclabili. Osservando
alcune regole basilari, tutti possono contribuire a evitare danni ambientali
causati dai rifiuti di apparecchiature elettriche ed elettroniche:

- I rifiuti di apparecchiature elettriche ed elettroniche non devono essere gestiticome rifiuti
domestici.

- I rifiuti di apparecchiature elettriche ed elettroniche devono essere conferiti in aree di raccolta
dedicate gestite a livello municipale o da una societa registrata.

In molti paesi potrebbe essere disponibile il prelievo a domicilio per i rifiuti di apparecchiature
elettriche ed elettroniche di grandi dimensioni. Quando si acquista un nuovo elettrodomestico,
quello vecchio puo essere restituito al rivenditore che & tenuto ad accettarlo gratuitamente,
purché sia di tipo equivalente e abbia le stesse funzioni di quello acquistato.
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Informazioni sul prodotto per i piani cottura elettrici domestici conformi al Regolamento

UE n. 66/2014

Posizione Simbolo Valore Un:ilsirca“
Identificativo del modello CTPS64SCTTWIFI
Tipo di piano cottura: P'ae']gtiﬁtc?ra
zone 4
Numero di zone
e/o aree di cottura
aree
Zone di cottura X
Tecnologia di a induzione
riscaldamento  |Aree di cottura
(zone di cottura e |3 induzione
aree di cottura a
induzione, zone di | Zone di cottura
cottura radianti, |radianti
piastre solide)
Piastre solide
Posteriore
sinistra @ } cm
Centrale @ B cm
posteriore
Posteriore
destra @ 18,0 cm
Centrale @ _ cm
Per zone o aree di cottura circolari: sinistra
diametro della superficie utile per Centrale al @ _ cm
ogni zona di cottura riscaldata centro
elettricamente, arrotondato a 5 mm. Centrale
destra @ } cm
Anteriore @ _ cm
sinistra
Centrale @ _ cm
anteriore
Anteriore
destra @ 18,0 cm
Posteriore F 21,0 om
Per zone o aree di cottura non sinistra W 20,0
circolari: lunghezza e larghezza della F
., h . . Centrale
superficie utile per ogni zona o area di osteriore W - cm
cottura riscaldata elettricamente, P
arrotondate a 5 mm. Posteriore F
destra w cm
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Centrale F
sinistra w ) cm
Centrale al F
centro w B cm
Centrale F
destra w B cm
Anteriore F 21,0 om
sinistra w 20,0
Centrale F
anteriore W ) cm
Anteriore F _ cm
destra W
Posteriore Cottura
sinistra elettrica 186,5 Wh/kg
Centrale Cottura
posteriore elettrica Wh/kg
Posteriore Cottura
destra elettrica 197,2 Wh/kg
Centrale Cottura
sinistra elettrica B Whkg
Consumo energetico per zona o area | Centrale al Cottura _ Wh/k
di cottura calcolato per kg centro elettrica 9
Centrale Cottura
destra elettrica Wh/kg
Anteriore Cottura
sinistra elettrica 187,3 Whkg
Centrale Cottura
anteriore elettrica B Whkg
Anteriore Cottura
destra elettrica 195,6 Whkg
Consumo energetico per il piano Piano cottura 191,7 Wh/kg

cottura calcolato per kg

elettrico

Norma applicata: EN 60350-2: Apparecchi elettrici per la cottura per uso domestico - Parte 2:
Piani cottura - Metodi per la misura delle prestazioni.

Suggerimenti per il risparmio energetico:
* Per ottimizzare |'efficienza del piano cottura, collocare la pentola al centro della zona di cottura.
e | 'uso di un coperchio abbrevia i tempi di cottura e consente di risparmiare energia trattenendo

il calore.

e Riducendo al minimo la quantita di liquidi o grassi, si riducono i tempi di cottura.

e Cominciare la cottura con un'impostazione alta e ridurla quando gli alimenti si sono riscaldati

a sufficienza.

o Utilizzare pentole di diametro adeguato, come illustrato nella figura della zona selezionata.
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Umisté&nim C € znacky na tento vyrobek
potvrzujeme shodu se vSemi prislusnymi
evropskymi pozadavky na bezpecnost, ochranu
zdravi a Zivotniho prostredi, které jsou stanovené v
pravnich predpisech platnych pro tento vyrobek.

Candy Hoover Group Srl timto prohlasuje, ze
radiové zarizeni je ve shodé se smérnici
2014/53/EU. PIné znéni EU prohlaseni o shodé
je k dispozici na nasledujici internetové adrese:
www.candy-group.com

Bezpecnostni upozornéni

Vase bezpecnost je pro nas dulezitd. Prectéte si
prosim tyto informace jesté pred pouzitim varné
desky.

Instalace

Nebezpedi Urazu elektrickym proudem

e Pred kazdou Udrzbou odpojte spotrebic¢ od zdroje
elektrického napajeni.

e Pripojeni elektroinstalace k dobrému uzemnéni je
nezbytné a povinné.

e Zmény domaci elektroinstalace smi provést pouze
kvalifikovany elektrikar.

e Nedodrzeni té&chto pokynd mdze vést k Urazu
elektrickym proudem nebo i smrti.

Nebezpecdi porezani

e Opatrné - okraje panelu jsouostré.

e Nedodrzeni pokynu muZe zplsobit zranéni nebo
riznuti.
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Dlilezité bezpecnostni pokyny

Pred instalaci nebo pouzitim spotrebice si laskavée
peclivé prectéte tyto pokyny.

Na spotrebic¢ nikdy nedavejte zadné horlavé
materialy nebo predmeéty.

Dejte prosim tyto informace k dispozici na osobé
odpovédné za instalaci spotrebic¢e, mohly by snizit
vase naklady na instalaci.

Tento spotrebic¢ musi byt instalovan podle navodu
k instalaci, jinak hrozi nebezpedi.

Tento spotrebi¢ musi byt spravné nainstalovan a
uzemnén pouze kvalifikovanym pracovnikem.
Tento spotrebi¢ by mél byt pripojen k obvodu,
ktery zahrnuje odpojovac se zarukou plného
odpojeni od zdroje napajeni.

Provedenim nespravné instalace muze dojit ke
ztraté jakychkoli zaruk nebo ruceni.

Obsluha a Gdrzba Nebezpeci Grazu
elektrickym proudem

Prasklou nebo poskozenou varnou desku
nepouzivejte. V pripadé, ze je povrch varné desky
praskly nebo poskozeny, ihned desku odpojte od
napajeni ze sité (nasténny vypinac) a obratte se
na kvalifikovaného technika.

Pred Cisténim nebo Udrzbou vypnéte varnou
desku ve zdi.

Nedodrzeni t&chto pokyni mize vést k Urazu
elektrickym proudem nebo i smrti.

Zdravotni riziko

Tento spotrebic je v souladu s

elektromagnetickymi bezpecnostnimi normami.
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Nicméneé osoby s kardiostimulatory nebo jinymi
elektrickymi implantaty (napriklad inzulinové
pumpy) se musi poradit pred pouzitim tohoto
zarizeni se svym lIékarem nebo vyrobcem
implantatu a ujistit se, Ze jejich implantaty
nebudou ovlivnény elektromagnetickym polem.
Nedodrzeni téchto pokyni muze vést k smrti.

Nebezpeci horkého povrchu

Béhem pouzivani se pristupné Casti spotrebice
zahrivaji na vysokou teplotu a mohou vas popalit.
Dokud povrch nevychladne, nesmite se télem,
odévem nebo jakymkoli jinym predmétem nez je
vhodné nadobi dotknout skla indukéni desky.

Na varnou desku nepokladejte zadné kovoveée
predméty jako noze, vidlicky, Izice nebo poklicky,
protoze by se mohly zahrat na velmi vysokou
teplotu.

Nedovolte détem, aby se ke spotrebici
priblizovaly.

Rukojeti panvi mohou byt horké na dotyk. Nesmi
proto precnivat na jiné zapnuté varné zény. Déti
se nesmi k rukojetim priblizovat.

Nedodrzeni t&chto pokynd miZe vést k popaleni &
opareni.

Nebezpedi porezani

KdyzZ je bezpecnostni kryt v zatazené poloze,
odhali se ostfi z horni ¢asti Skrabky. Pouziveijte jis
nejvyssi opatrnosti a vzdy ukladejte bezpecné a
mimo dosah déti.

Nedodrzeni pokynu muZe zpUsobit zranéni nebo
riznuti.
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Dlilezité bezpecnostni pokyny

Béhem pouziti nikdy nenechavejte spotrebi¢ bez
dozoru. Pri prekypéni se vytvori kourici a mastna
politd mista, ktera se mohou vznitit.

Nepouzivejte spotrebic jako pracovni nebo odkladaci
plochu.

Na spotrebic nikdy nepokladejte zadnépredmeéty
nebo nastroje.

Nepokladejte ani nechavejte zmagnetizovatelné
predméty (napf. kreditni karty, pamétové karty)
nebo elektronicka zarizeni (napr. pocitace, MP3
prehravace) v blizkosti spotrebice, protoze mohou
byt ovlivnény jeho elektromagnetickym polem.
Spotrebic nikdy nepouZzivejte k vyhrivaninebo
vytapéni mistnosti.

Po pouziti vzdy vypnéte varné zény a varnou desku
podle ndvodu (tj. pomoci dotykovych oviadact).
Nespoléhejte na funkci detekce nadoby pro vypnuti
varné zony priodebrani nadoby.

Nedovolte détem, aby si hraly se spotrebicem,
sedély, staly na néj nebo na néj Splhaly.

Ve skfinkach nad spotrebicem neskladuijte
predmeéty, o které se zajimaji déti. Déti lezouci na
desku, aby dosahly na tyto predméty, si mohou
privodit vazna zranéni.

V misté, kde se spotrebic pouziva, déti nesméji byt
ponechany o samoté nebo bez dozoru.

Déti nebo osoby se zdravotnim postizenim, jez
omezuje jejich schopnost pouzivat spotrebic, by
mely mit u sebe odpovédnou a kompetentni osobu,
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aby je vycvicila v jeho pouzivani. Tato osoba se
musi presvedcit, zemohou pouzivat spotrebic bez
nebezpedi pro sebe nebo své okoli.

Neopravuijte ani nevymeénujte zadnou c¢ast
spotrebice, pokud to neni v navodé vyslovné
doporuceno. VSechny dalsi sluzby udrzby smi
provadét pouze opravnény technik.

K Cisténi varné desky nepouziveijte Cistici spotrebice
na paru.

Nepokladejte ani nepoustéjte tézké predméty na
varnou desku.

Nest(jte na varnédesce.

Nepouzivejte nadoby se zubatymi hranami,
neposunujte nadoby po indukénim sklenéném
povrchu, protoZe to muze poskrabat sklo.

K cisténi varné desky nepouzivejte draténky nebo
jiné agresivni abrazivni Cistici prostfedky, protozeby
mohly poskrabat indukénisklo.

Jestlize je poskozeny napdjeci kabel, smi ho vymeénit
pouze vyrobce, servisni technik nebo osoba s
podobnou prislusnou kvalifikaci, jinak by mohlo dojit
k Urazu.

Spotrebic je uréen k pouziti v domacnosti a v
podobnych prostredich, napriklad: - v kuchynskych
koutech pro zameéstnance vobchodech, kancelarich
a na jinych pracovistich; - na farmach; - klienty v
hotelech, motelech a jinych typech ubytovani; - v
penzionech typu ,bed andbreakfast”.

VAROVANI: Spotrebic ajeho pristupné Casti se
béhem pouzivani zahrivaji na vysokouteplotu.
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Davejte pozor, abyste se nedotkli topnych &lankd.
Déti do 8 let by se nemély ke spotrebici priblizovat,
pokud jenesleduje dospéla osoba.

Tento spotrebi¢ sméji pouzivat déti starsi 8 let a
osoby se snizenymi fyzickymi, smyslovymi nebo
dusevnimi schopnostmi nebo bez patfi¢nych
zkusenosti a znalosti, pokud jsou pod dohledem
osoby odpovédné za jejich bezpecnost, pripadné
byly pouceny obezpecném pouzivani spotrebice a
rozumeé&ji moznym nebezpecim.

Déti si se spotrfebicem nesméji hrat. Déti nesméji
bez dozoru dospélych spotrebic Cistit, ani provadét
Cinnosti drzby.

UPOZORNENI: Vareni bez dozoru na varné desce s
tukem nebo olejem mUze byt nebezpecné a
zpUsobit poZar. Nikdy se nepokousejte uhasit pozar
vodou; vypnéte spotrebiC, apotom zakryijte plamen
napr. poklickou nebo protipozarnidekou.
VAROVANI: Nebezpeti pozaru: na varném povrchu
nic neskladujte.

Varovani: Je-li povrch desky praskly, vypnéte
spotrebi¢, abyste zabranili Urazu elektrickym
proudem, protoze povrchy desky ze
sklokeramického nebo podobného materialu chrani
dily pod proudem.

Nepouzivejte Cistici pfistroje naparu.

Spotrebi¢ neni uréen k pouzivani pomoci externiho
casovace nebo samostatného dalkového ovladani.
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POZOR: Na proces vaFenl'je nutné dohlizet. Na
kratky proces vareni je nutné dohlizet neustale.
VAROVANI: Aby se zabranilo prevraceni spotrebice,
musi byt nainstalovan tento stabiliza¢ni prostredek.
Viz navod k instalaci.

VAROVANI: PouZivejte pouze vika pro varné desky
navrzena vyrobcem varného spotrebice nebo
oznacena vyrobcem spotrebice v navodu k pouziti
jako vhodné viko varné desky nebo vika pro varné
desky zabudovana do spotrebice. PouZziti
nevhodnych ochrannych vik mize zpQsobit nehody.

Tento spotrebi¢ obsahuje uzemnovaci spojeni pouze
pro funkcni Ucely.

BIahopi‘ejeme vam ke koupi nové indukcni varné desky.
Doporucujeme vam, abyste vénovali néjaky Cas precteni tohoto navodu /
instalacni pfirucky a plné pochopili, jak spravné spotfebic nainstalovat a
pouzivat.

Pro instalaci si prosim prectéte navod k instalaci.

Prectéte si vSechny pokyny jesté pred pouzitim spotiebice a navod si
uschovejte pro dalsi potfebu.
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Prehled vyrobku

Pohled shora

1. 2000 W z6na, zesileni vykonu na
/ ﬂ | 4| 2600w

21— i K / 2. 1500 W zdna, zesileni vykonu na
S 2000 W

5+ — 3. 2000 W zbna, zesileni vykonu na

/ \ 2600 W
1 : : —r4| 4. 1500 W zdna, zesileni vykonu na
\J 2000 W

o o 5. Flex z6na, 2800 W zesileni
e —16 vykonu na 3500 W

I 6. Sklenéna deska

7. Ovladaci panel

Ovladaci panel

@ k] 0
= @ 4 @ I g
| 1] |
1 | U ]

i
I .
9 3 11 10 6

— ©
Hh— =
~N— ©
a0

1. Ovladace volby zény ohfevu

2. Ovladac casovace

3. Tladitko pro regulaci ¢asovace

4. Ovladac zablokovani tlacitek

5. Ovlada¢ ON/OFF (ZAP/VYP)

6. Ovladac funkce zesileni vykonu (boost)
7. Funkce Pauza

8. Tlacitko pfimého vareni

9. Tlacitko WiFi

10. Tlacitko pro regulaci vykonu

11. Ovlada¢ funkce udrzovani teplych pokrmd
12. Flex zéna
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Informace o indukénim vareni

Indukéni vareni je bezpecna, moderni, efektivni a Usporna technologie vareni.
Funguje na zakladé elektromagnetickych vibraci, které vytvareji teplo pfimo
v nadobé, nikoliv nepfimo prostiednictvim zahrati povrchu skla. Sklo je

horké jen proto, Ze ho zahtalo vlozené jidlo.

INE _

Zelezny hrnec

g (=T magneticky okruh
: sklokeramicka deska
indukéni civka
. . indukované proudy

Pred pouzitim nové indukcni varné desky

o Prettéte si tento navod se zvlastnim dlrazem na &ast ,Bezpeénostni
upozornéni®.

e Pred pouzitim odstrante z induk¢ni varné desky vSechny ochranné félie.

Pouzivani dotykového oviladani

e Ovladace reaguji na dotyk, takze neni nutné tlacit.

e Pouzijte brisko prstu, nikoliv jeho Spicku.

e Jakmile je dotyk zaregistrovan, uslysite pipnuti.

e Ovladace musi byt vzdy Cisté, suché a nesmi byt zakryté zadnym
predmétem (nap¥. nddobou nebo utérkou). I tenkd vrstva vody mize
zhorsit ovladani.
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Vybér spravné nadoby

« PouZivejte jen nadoby vhodné pro indukéni varné B
& zony. Podivejte se na symbol indukce na obalu nebo na < ‘

spodni ¢asti nadoby.
e Pomoci magnetu miZete zkontrolovat, zda je vase nadobi

vhodné. Prilozte magnet smérem ke spodni ¢asti nadoby. V J
pripadé, Ze je pfitahovan, je naddoba vhodna pro indukci. —y D
Jestlize nemate magnet: -
Do nadoby nalijte trochu tekutiny.

Jestlize na displeji neblika _I"I a voda se ohfiva, je nadoba vhodna.
Neni vhodné nadobi vyrobené z nasledujicich material: ¢istd nerezova ocel, hlinik
nebo méd’ bez magnetické zakladny, sklo, dfevo, porcelan, keramika a kamenina.

e N H e

Nepouzivejte nadoby se zubatymi hranami nebo zakfivenym spodkem.

Ujistéte se, Zze spodek nadoby je hladky, sedi naplocho na skle a ma stejnou

velikost jako varna zéna. Primé&r dna nddoby by mél byt stejny jako primér

vybrané varné zény. Pouziti hrnce o néco SirSiho je zarukou vyuziti energie s

maximalni uc¢innosti. Pokud pouzijete mensi hrnec, vareni bude méné ucinné,
nez se oCekavalo. Vzdy nadobu na varné zoné vystredte.

Wy ¥ 7

Nadoby z indukéni varné desky vzdy zvedejte — neposunujte je, mohou
poskrabat sklo.

-
, >

N7 Ni7
b 4l B
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Rozméry nadoby

Varné zény jsou az do limitu automaticky prizplsobeny priiméru nadoby.
Avdak dno této nddoby musi mit minimalni primé&r podle pfislugné varné
zény. Abyste dosahli co nejlepsi Ucinnosti varné desky, umistéte nadobu do
stfedu varné zény.

Primér dna indukéniho nadobi

Varna zéna Minimum (mm)
1,2,3,4 (180 mm) | 120
Flex zona 240 nebo 160*270

Vyse uvedené se miize lisit podle kvality pouzité nadoby.

Pouzivani indukc¢ni varné desky

Jak zacit vareni
1. Stisknéte ovlada¢ ON/OFF (ZAP/VYP).
Po zapnuti bzucak pipne, vSechny displeje zobrazuji
,-" nebo ,— -“, coz znamena, ze indukéni varna
deska je ve stavu pohotovostniho rezimu.

2. Na varnou zo6nu, kterou chcete pouzit, umistéte

vhodnou nadobu.
e Ujistéte se, ze dno nadoby a povrch varné zény
jsou Cisté a suché.

3. Pri dotyku ovladace vybéru zény ohfevu zacne 0L [I
indikator vedle tladitka blikat. S

~

\

\

|
A
a
\

4. Vyberte jednu zénu ohfevu a nastavte Urover vykonu dotykem

posuvniku, nebo prejetim prstem podél ovladace ,—", pfipadné dotykem
libovolného bodu ovladace ,—".
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a. Jestlize do 1 minuty nevyberete varnou zénu, keramicka varna
deska se automaticky vypne. Budete muset zacit znovu krokem 1.
b. Kdykoliv bé&hem vareni mizete zménit nastaveni tepelného vykonu.
c. Pokud prejedete prstem podél ovladace ,—", vykon se bude ménit
od stupné 2 po stupen 8.
Stisknéte tlacitko ,-", vykon se snizi vzdy o jeden stupen az do
stupné 0. Stisknéte tlacitko ,+", vykon se zvysi vzdy o jeden
stupen aZ do stupné 9.

S~ -
Jestlize displej blika -~ - ~ stridaveé s tepelnym
vykonem

To znamena, Ze:

e jste neumistili nddobu na spravnou varnou zénu nebo,

¢ nadoba, kterou pouzivate, neni vhodna pro indukcni vareni nebo,
e nadoba je prilis mald nebo neni ve stfedu varné zény.

Pokud neni na varné zéné vhodna nadoba, nehfeje.
Pokud neni na varné zéné vhodna nadoba, displej se automaticky vypne
po 1 minutach.

Po skonceni vareni 5 D
A

1. Dotknéte se ovladace vybéru zény ohrevu, kterou chcete

TG
vypnout. l" \
N
2.  Vypnéte varnou zénu posunutim po dobu 1 sekundy podél ,-" doleva.
& |||||‘|"|-i-i-|"|||§t|||||||||||||||||||| b => I b
3s 3s
M

Ujistéte se, ze displej napajeni ukazuje ,0" a poté ,H".

Q a poté HE
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3. Vypnéte celou varnou desku dotykem ovladace ON/OFF
(ZAP/VYP).

4. Pozor na horké povrchy
Kdyz je varna zéna horka na dotyk, zobrazi se ,H". ,H" zmizi, kdyz se
povrch ochladi na bezpeénou teplotu. To miZete pouzit také jako funkci
Uspory energie; jestlize chcete ohrat dalsi nadoby, pouZijte plotynku,

ktera je jesté horka.
H ]
Pouzivani funkce rizeni vykonu

Pomoci funkce Fizeni vykonu mizete nastavit celkovy vykon na 2,5 kW/3,0
kW/4,5 kW/6,5 kW a 7,4 kW. Vychozi nastaveni celkového vykonu je
maximalni Uroven vykonu.

Nastaveni arovné celkového vykonu tak, aby

odpovidala vasemu pozadavku

1. Ujistéte se, ze je varna deska vypnuta.

Poznamka: funkci Fizeni vykonu miZete nastavit pouze tehdy, kdyZ je varna
deska vypnuta.

2. Stisknéte tlacitko , Direct cook" (Pfimé vareni) a podrzte jej po (.[D
dobu 5 sekund. Uslysite jedno pipnuti bzucaku. )I Lx“‘-.,

\
3. Jakmile uslysite pipnuti, dotknéte se soucasné tlacitek ,+" a ,-

“ a podrzte je po dobu 3 sekund. Indikator ¢asovace zobrazi blikajici
predchozi Groven celkového vykonu, napf. ,2,5". Opétovnym dotykem
tlac¢itek ,+" a ,-" a jejich podrzenim po dobu 1 sekundy prepnete na
jinou aroven vykonu, napfiklad 3,0. Pokud pozadovany vykon blika,
stisknéte tlacitko ,funkce Pauza" a podrzte jej po dobu 5 sekund. Bzucak
pipne 10krat. To znamena, ze jste nastaveni dokoncili.

\ ; : I N
_‘ﬂ_(ag ty = -3.0: + CR

L] | III :

e 4
N d . -
/ \ P!

o
/

Poznamka:

1. Po 2. kroku se musite dotknout tlacitek ,+" a ,-" do 3 sekund poté, co
uslysite pipnuti. Jinak budete muset zacit znovu 2. krokem.

2. Po dokonceni nastaveni poCkejte az do konce 10 pipnuti. Béhem této
doby se nedotykejte zadného tlacitka. Jinak bude nastaveni neplatné.

Cz-13



Pravidla Fizeni vykonu

Pokud celkovy vykon presdhne omezeni 2,5 kW, 3,0 kW, 4,5 kW nebo

6,5 kW (v zavislosti na Urovni, kterou jste nastavili), nebudete moci zvysit
stupen vykonu u Zadné zdny. Pokud jej zvysite stisknutim tlacitka ,+", varna
deska 3 pipne a na displeji se zobrazi blikajici ,,Pn“. Pfed zvySenim vykonu
prislusné zény tedy musite snizit stupen vykonu jinych zén.

Primé vareni

Nejprve si stahnéte aplikaci hOn a nainstalujte ji do pfenosného zafizeni.
Poté zaregistrujte svou indukéni varnou desku.

Zapnéte varnou desku, dotknéte se tlacitka WiFi a podrzte je 3 sekundy, na
varné desce se zobrazi ,rr a indikator WiFi bude blikat a poté miZete zahajit
registraci. Jakmile se WiFi modul Uspésné pfipoji k routeru, indikator WiFi
bude svitit nepretrzité. V opacném pripadé bude indikator WiFi blikat.

Jak nastavit

Nastavte postup pfimého vareni v aplikaci hOn a odeSlete pfikaz do varné
desky, uslysite dvé pipnuti a tecka na displeji Casovace bude blikat. Poté
stisknéte tlacitko Pfimé vareni, uslysite jedno pipnuti a tecka na displeji
Casovace bude sbitit nepretrzité. Varna deska bude fungovat podle nastaveni
v aplikaci a na vybranych zénach se zobrazi ,A.". V aplikaci budete mit
piistup k 15 receptim na asistované vareni spolu s nékolika specidlnimi
funkcemi: Udrzovani teplych pokrmd, Tani, Vareni, Mirné vareni a Smazeni.

Pozor:

Existuje specialni pfipad. Pokud po nastaveni receptl na vateni v aplikaci
zhasnou vSechny indikatory zény, pred stisknutim tlacitka , Direct

cook" (Pfimé vareni) musite stisknout tlacitko ON/OFF (Zapnout/Vypnout).
Jakmile vSechny kontrolky zhasnou, béhem 10 minut musite dokoncit
nastaveni receptu na vareni. V opacném pripadé budete muset pripojit
router a znovu nastavit recept.
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a. BEZDRATOVE PARAMETRY

Technologie Wi-Fi BLE
Norma 802.11 b/g/n v4.2 BR/EDR &BLE
Frekven¢ni padsmo [MHz] 2400 ~ 2500 2400 ~ 2500

Maximalni vykon [mW]

100

8

b. INFORMACE O PRODUKTU PRO SITOVA ZARIZENI

Informace o produktu pro sitovad zafizeni

spotfeba energie produktu v pohotovostnim
rezimu pripojeném k siti, pokud jsou pfipojeny
véechny kabelové sitové porty a jsou aktivovany

vSechny porty bezdratové sité:

N/A

Jak aktivovat port bezdratové sité:

Chcete-li aktivovat Wi-Fi, stisknéte
tlacitko Wi-Fi na 3 sekundy

Jak deaktivovat port bezdratové sité:

Chcete-li vypnout Wi-Fi, stisknéte
tlacitko Wi-Fi na 3 sekundy
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Pouziti funkce zesileni vykonu (boost)

Zesileni vykonu (boost) je funkce, kterd u jedné zény béhem jedné sekundy
zvysi vykon na vyssi hodnotu a trva po dobu 5 minut. Tim dosahnete
vykonnéjsiho a rychlejsiho vareni.
Pouziti funkce zesileni vykonu (boost) k |

r V4 r vy 4 \_
ziskani vyssiho vykonu
1. Dotknéte se tlacitka vybéru zény ohfevu, u niz si prejete

zesilit vykon, a indikator vedle tlacitka zac¢ne blikat.

S

2. Stisknéte tlacitko ,b" a podrzte jej 3 sekundy, zéna ohfevu zacne
pracovat v rezimu zesilovace vykonu. Na displeji vykonu se zobrazi ,P",
CcoZ znamena, Ze je u této zény zesilen vykon.

83_‘::IIIIIIIII|IIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIII b
L P
R |
S
3. Zesileny vykon bude trvat 5 minut a poté se zéna vrati ke stupni vykonu

Il9“'

Ll

=

4, Chcete-li funkci zesileni vykonu (boost) béhem téchto 5 minut zrusit,

dotknéte se dvakrat tlacitka ,B". Zéna ohfevu se vrati zpét na stupen
vykonu ,9". Nebo prejedte prstem podél ovladace ,—" do levého bodu,
zbéna ohfevu se vrati na stupen vykonu, pfi kterém jste se ovladace
dotkli.

& I b & I
Nebo =

N
| \
N

Omezeni pFi pouzivani
Ctyti zony byly rozdéleny do dvou skupin. Pokud pouZijete funkci zesileni vykonu
(boost) u jedné zény v rdmci jedné skupiny, nejprve se ujistéte, ze druha zéna
pracuje na stupni vykonu 5 nebo nizsim.

Skupin? a Sk:,lpina b
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Pouzivani funkce udrzovani teplych pokrmi
Funkce udrzovani teplych pokrm{ je vhodna pro udrzovani pokrm0 teplych.

Pouzivani funkce udrzovani teplych pokrmi k
dosazeni stabilni teploty

1. Dotknéte se tlacitka vybéru zdny ohfevu, u niz si prejete 5 ;]
pouZit funkci udrzovani teplych pokrm(, a indikator vedle |
tladitka zaéne blikat. L

B

\'|

0
2. Stisknéte tlacitko "3—’ a podrzte 3 sekundy, na displeji varné zony se
zobrazi ,A". §

6kl

R

S [T b = Ak

E

e |

3. Pokud chcete zrugit udrzovani teplych pokrmd, stisknéte tla¢itko vybéru
z6ny ohfevu a poté stisknéte tlacitko Q& na 3 sekundy. Zéna
ohfevu se vrati zpét na stupen vykonu 3s 0"

G [l - = 0wl

Pouziti funkce Pauza

Funkci pauzy Ize pouzit kdykoliv béhem vareni. UmoZziuje zastavit indukcni varnou
desku a vratit se k ni zpét.
1. Ujistéte se, Ze je varna zona funkéni.

|\\

2. Stisknéte tlacitko pauza, indikator varné zony zobrazi I

Poté se provoz indukéni varné desky deaktivuje ve vSech varnych zénach,
kromé tlacitek pauzy, zapnuti/vypnuti a uzamdeni.

68 D6 @
p0  HE

= O
5
-
——
-
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3. Chcete-li stav pauzy zrusit, dotknéte se tlacitka funkce Pauza, poté se varna zona
vrati ke stupni vykonu, ktery jste nastavili dfive.

|
1 ™! f? 6F1 [M6
Ny ‘i — ) k«\\ =
I ] Lii \ ' bl La 6
Flexibilni oblast
e Tato plocha miZze byt kdykoliv pouZita jako jedna zéna nebo jako dvé rlizné zony,

podle potfeby vareni.

e Flexibilni oblast je tvofeni dvéma nezavislymi induktory, které Ize ovladat
samostatné.

o Dilezité: Ujistéte se, ze nadoby jsou umistény na stied na jedné varné zoné. vV
pripadé velkého hrnce, ovalnych, hranatych a podlouhlych nadob se ujistéte, Ze jsou
umistény na stfed varné zény a zakryvaji oba kfizky.

Priklady spravného a nespravného umisténi hrnce:

v
L
v

Jako velka zéna

4 N

S
-

\//

1. Stisknutim tlacitka vybéru flex zony aktivujete flexibilni plochu jako jednu velkou

z6nu, indikator zobrazi =
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2. Stisknéte jedno z tladitek pro vybér zény ohrevu, poté posurite podél
ovladace ,-" nebo se dotknéte libovolného bodu ,-* a upravte Uroven
vykonu.

Jako dvé nezavislé z6ny
1. Pokud chcete zrusit flex zonu, staci se dotknout tlacitka flex zony,

indikator = vedle tladitka flex zény zmizi.

y — O

Zablokovani ovladani

e Ovladate mizete zablokovat, abyste zabranili neumyslnému pouZiti
(napfiklad nahodnému zapnuti varnych zéon détmi).

e Jsou-li ovladace zablokovany, vSechny ovladace kromé ovladani ZAP/VYP
jsou deaktivovany.

Jak ovladace zablokovat

Dotknéte se ovladace zablokovani tlacitek. Indikator ¢asovace zobrazi ,Lo".

Jak ovladace odblokovat

1. Ujistéte se, Ze je indukcni varna deska zapnuta.

2. Dotknéte se ovladace zablokovani tlacitek a na chvili jej podrzte.

3. Nyni mizZete zaéit pouzivat indukéni varnou desku.

Kdyz je varnd deska v rezimu zablokovani, vSechny ovladace kromé
ZAP/VYP , jsou deaktivovany, indukéni varnou desku mizete v
nouzové situaci kdykoli vypnout pomoci ovladace ON/OFF (ZAP/VYP).

Ochrana proti prehrati
Snimac teploty mdZe monitorovat teplotu uvnitf indukéni varné desky. Kdyz
je zjisténa nadmérna teplota, indukcni varna deska se automaticky zastavi.

Ochrana pred rozlitim

Ochrana pred rozlitim je bezpecnostni ochranna funkce. Vypne varnou desku
automaticky do 10 sekund, pokud do ovladaciho panelu pronika voda,
pricemz bzucak bude pipat 1 sekundu.

Detekce malych predméti
V pfipadé, ze na varnou desku polozite nadobu nevhodné velikosti, nebo
nepfitahujici magnet, (nap¥. z hliniku), nebo jiné malé predméty (napf. niz,
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vidlicka, kli¢), varna deska se za 1 minutu automaticky prepne do
pohotovostniho rezimu. Ventildtor bude chladit indukéni varnou desku jesté
dalsi 1 minutu.

Ochrana s automatickym vypnutim

Automatické vypnuti pIni funkci bezpecnostni ochrany pro indukéni varnou
desku. Ta se automaticky vypne, pokud ji zapomenete vypnout vy. Vychozi
provozni ¢asy pro rizné Urovné vykonu jsou uvedeny v nasledujici tabulce:

Stupen vykonu 1 2 | 3|4]| 5 6 7 8 | 9| A |I

Vychozi provozni 8| 8|84 4| 4 | 2|2 |2|1]2
Casovac (hodiny)

Po odstran&ni nddoby mize indukéni varna deska okamzité prestat hrat a
varna deska se automaticky vypne po 2 minutach.
Lidé se srdecnim kardiostimulatorem by se méli pfed pouZzitim tohoto
spotrebice poradit se svym lékafem.

Al v 4 ry v ~

Pouzivani casovace

~ v O v v v (¢} 7 . o

CasovacC muzete pouzit dvéma ruznymi zpusoby:

e MdZete ho pouzit jako minutku. V tomto pripadé ¢asova¢ po uplynuti
nastaveného ¢asu nezapne zadnou varnou zénu.

o Mizete také nastavit, aby ¢asova¢ po uplynuti nastaveného ¢asu vypnul
jednu varnou zoénu.

e (Casovac je mozné nastavit az na 99 minut.

Pouziti casovace jako minutky

Pokud nevyberete Zadnou varnou zonu

1. Ujistéte se, Ze je varna deska zapnuta.
Poznamka: minutku mdZete pouzit, i kdyZ nevyberete adnou
varnou zénu.

2. Dotknéte se ovladace Casovace, indikator minutky zacne blikat
a na displeji ¢asovace se zobrazi ,,30".

3. Dotykem ovladace ,-" nebo ,+" nastavte Cas.
Tip: Dotknéte se ovladace ,-" nebo ,+" jednou, abyste cas snizili, resp.
zvysili o 1 minutu. Pridrzenim ovladace ,-" nebo ,+" na ¢asovaci

bude ¢&as klesat, resp. narlstat po 10 minutach.

4, Zruste Cas stisknutim casovace a na minutovém displeji se zobrazi ,,00" a
poté ,--".
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5. Kdyz je Cas nastaven, za¢ne se ihned odpocitavat. Na displeji se .‘35’_
zobrazi zbyvajici ¢as a indikator asovade bude blikat po dobu5 /. °

sekund. G’,

6. Po dokonceni nastaveni ¢asu bude bzucak pipat po dobu 30 —
sekund a indikator ¢asovace zobrazi ,- -". C
v

Nastaveni casovace na vypnuti jedné varné zony

Varné zény nastavené pro tuto funkci: 6
1. Dotknéte se ovladace zvolené zony ohievu, u které chcete
nastavit ¢asovac. (napf. zéna 1#).

2. Dotknéte se ovladace ¢asovace, indikator minutky zacne blikat
a na displeji asovace se zobrazi ,,00".

3. Dotykem ovladace ,-" nebo ,+" nastavte Cas.

Tip: Jednim dotykem ovladace ,-" nebo ,+" se Cas snizi, resp. zvysi o 1
minutu.
Dotykem a pridrzenim ovladace ,-" nebo ,+" bude ¢as na ¢asovaci
klesat, resp. narlistat po 10 minutach.

Pokud doba nastaveni pfesahne 99 minut, ¢asovac se automaticky vrati

na 0 minut.
4. Kdyz je ¢as nastaven, zaCne se ihned odpoditavat. Na displeji :36/_
se zobrazi zbyvajici ¢as a indikator ¢asovace bude blikat po / \
dobu 5 sekund. 6

POZNAMKA: Cerveny indikétor u ukazatele vykonu se rozsviti 6 B
a signalizuje vybér této zony.
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5. Chcete-li ¢asovac zrusit, dotknéte se ovladace vybéru zény ohfevu a poté
se dotknéte ovladade ¢asovace a prejdéte doll na , 0", ¢asovac se zrusi a
na displeji minut se zobrazi ,00" a poté ,--".

=

6. Po uplynuti nastaveného Casu vareni se prislusna varna zéna automaticky

vypne a zobrazi symbol ,H". H g

Ostatni varné zoény, pokud byly zapnuté jiz predtim,
zlstanou v provozu.

Nastaveni casovace pro vypnuti vice nez jedné

varné zoény

1. Pokud tuto funkci pouZijete na vice nez jednu zénu ohfevu, bude
indikator ¢asovace zobrazovat nejkratsi nastavenou dobu.
(napf. pokud je napfiklad u zény 1 nastavena doba 2 minuty a u zény 2
nastavena doba 5 minut, indikator ¢asovace bude zobrazovat ,2".)

POZNAMKA: Blikajici ¢ervena te¢ka vedle indikatoru Grovné vykonu
znamena, ze indikator Casovace zobrazuje Cas zony ohfevu.

Chcete-li zkontrolovat nastaveny Cas jiné zény ohfevu, dotknéte se
ovladace vybéru zony ohrevu. Casovac bude ukazovat jeho nastaveny
cas.

q D (nastaveno na 5
Ll minut) 8 E’
3 l;l (nastaveno na 2 C‘_;/

minut)

2. Po uplynuti nastaveného Casu vareni se prislusna zéna ohfevu
automaticky vypne a zobrazi symbol ,H". H D

POZNAMKA: Pokud chcete zménit ¢as po nastaveni ¢asovace, musite zadit
od 1. kroku.
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Péce a cisténi

Co?

Jak?

Diilezité upozornéni!

Kazdodenni
znecdisténi skla
(otisky prstd, skvrny,
zbytky potravin nebo
louzicky bez cukru na
skle)

1. Vypnéte napdjeni varné desky.

2. Naneste &sti¢ na varnou desku,
zatimco je sklo jesté teplé (ale ne
horké!)

3. Oplachnéte a otfete do sucha
Cistym hadfikem nebo papirovou
utérkou.

4. Zapnéte napajeni varné desky.

KdyZ je napajeni varné desky
vypnuté, nefunguje indikator
+horkého povrchu", ale varné zény
mohou byt jesté horké! Bud'te
mimoradné opatrni.

Silné draténky, nékteré nylonové
draténky a drsné/brusné Cistici
prostifedky mohou poskrabat sklo.
Vzdy si prectéte stitek a
zkontrolujte, zda jsou Cistici
prostfedek nebo draténka vhodné.
Na varné desce nikdy nenechaveijte
zbytky po cisténi: sklo se miize
zbarvit.

Prekypéni, roztavené
potraviny a horké
cukernaté louzicky na
skle

Odstrarite je okamZité obraceckou,

$pachtli nebo skrabkou vhodnou pro

sklo induk¢ni varné desky, ale pozor
na horké povrchy varnych zon:

1. Vypnéte napajeni varné desky v
nasténné zasuvce.

2. Pomoci noze ¢i jiné pomicky v
Uhlu 30° seskrabnéte necistoty
nebo skvrny smérem k chladné
Casti varné desky.

3. Vycistéte necistoty nebo louzicky
hadfikem nebo papirovou
utérkou.

4. Postupuijte podle kroké 2 az 4
pro ,Kazdodenni znecisténi
skla" vyse.

Skvrny zanechané rozpusténymi a
sladkymi potravinami nebo
louzickami odstranite co nejdfive. V
pripadé, ze zchladnou na skle, m(ize
byt problém s jejich odstranénim a
hrozi dokonce trvalé poskozeni
povrchu skla.

Nebezpedi pofezani: je-li ochranny
kryt stazeny, je ostfi Skrabky ostré
jako bfitva. PouZivejte ji s nejvyssi
opatrnosti a vzdy ukladejte
bezpecné a mimo dosah déti.

Louzi¢ky na
dotykovych
ovladacich

. Vypnéte napajeni varné desky.

. Setfete rozlitou kapalinu.

3. Otrete plochu s dotykovym
ovladanim Cistou vihkou houbou
nebo hadfikem.

4. Poté ji vysuste dosucha
papirovou utérkou.

5. Zapnéte napajeni varné desky.

N =

Varna deska miZze pipnout a
vypnout se a dotykové ovladace
nemuseji fungovat, pokud je na nich
rozlitd kapalina. Pfed opétovnym
zapnutim varné desky zkontrolujte,
zda je plocha ovladac otfena
dosucha.
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Rady a tipy

Problém

Mozné pf¥iciny

Co délat

Indukéni varnou desku
nejde zapnout.

Neni napajeni.

Zkontrolujte, zda je induk¢ni varna
deska pfipojena k napajeni, a to je
zapnuté.

Zkontrolujte, zda neni vypadek
proudu ve vasem domé nebo okoli.
Pokud jste zkontrolovali vSechno a
problém pretrvava, obrat'te se na
kvalifikovaného technika.

Dotykové ovladace
nereaguji.

Ovladace jsou zablokovany.

Odblokujte ovladace. Viz pokyny v
¢asti ,,Pouzivani indukéni varné
desky".

Dotykové ovladace dobie
nereaguji.

Sklo je poskrabané.

MdZe na nich byt slabd vrstva vody
nebo se jich dotykate Spickou prstu.

Drsné nadobi.

Poutzili jste nevhodné, brusné
draténky nebo Cistici prostredky.

Ujistéte se, Ze dotykové ovladani je
suché a k dotyku ovladact pouzijte
briSko prstu, nikoliv jeho Spicku.

Pouzivejte nadoby s rovnym a
plochym dnem. Viz ,Vybér spravné
nadoby".

Viz ,Péce a cisténi".

Nékteré nadoby mohou
vydavat praskavé nebo
cvakavé zvuky.

MiZe to byt zplsobeno konstrukci
nadobi (vrstvy rliznych kovd, které
jinak vibruijr).

Jedna se o normalni jev u nadobi a
nejde o poruchu.

Indukéni varna deska pfi
pouZiti s nastavenim na
vysoky vykon vydava slaby
bzucivy zvuk.

Je to zplisobeno technologii
indukéniho vareni.

To je normalni jev a zvuk by se mél
ztisit nebo zcela zmizet, kdyz sniZite
nastaveni tepla.

Hluk ventilatoru
vychazejici z indukéni
desky.

Chladici ventilator vestavény do
indukéni varné desky chladi a chrani
elektroniku pred prehratim. Mize to
pokracovat i po vypnuti indukéni
varné desky.

Jedna se o normalni jev a neni
vyzadovan zadny zasah. Pokud bézi
ventildtor, nevypinejte napéjeni
indukéni varné desky ve zdi.

Nadoby se nezahrivaji a
neobjevuji se na displeji.

Indukéni deska nemize detekovat
nadobu, protoze neni vhodna pro
indukéni vareni.

Indukéni deska nemize detekovat
nadobu, protoze je prilis mala pro
varnou zénu nebo je Spatné
vystredéna.

Pouzivejte nadoby vhodné pro
indukéni vareni. Viz ¢ast ,Vybér
spravné nadoby".

Vystred'te nadobu a ujistéte se, ze

jeji dno odpovida velikosti varné
z0ny.
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jednim nebo dvéma
Cislicemi na displeji
Casovace vareni).

[InduKcnr varna deska Technicka zavada.
nebo varna zéna se nahle
sama vypnula, zazni tén a
zobrazi se chybovy kéd
(obvykle se stfidajici s

Poznamenejte Si pismena a Cislice
kédu, vypnete napdjeni varné desky
v nast&nné zasuvce a obrat'te se na
kvalifikovaného technika.

Zobrazeni zavad a kontrola

Pokud se objevi abnormalita, induk¢ni varna deska vstoupi automaticky do
ochranného stavu a zobrazi odpovidajici ochranné kédy:

Problém Mozné pr¥iciny Co délat

F3/F4 Porucha teplotniho ¢idla indukéni | Obratte se prosim na

civky dodavatele.

F9/FA Teplotni ¢idlo IGBT porucha Obratte se prosim na
dodavatele.

E1/E2 Abnormalni napajeci napéti Prosim zkontrolujte, zda
je napajeci napéti
normalni.

Zapnuti po napajeni je
normalni.

E3 Vysoka teplota teplotniho snimace | Obratte se prosim na

indukéni civky dodavatele.

E5 Vysoka teplota teplotniho snimace | Restartujte, az se varna

IGBT deska ochladi.

VySe uvedené pfipady jsou zhodnoceni a kontrola béznych poruch. Prosim,
nerozebirejte spotiebi¢ sami, aby nedoslo k nebezpeci a poskozeni
indukéni varné desky.
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Technické specifikace

Varna deska CTPS64SCTTWIFI

Varné zény 4 zény

Napéti v siti 220-240 V~, 50-60 Hz
Instalovany elektricky vykon 2,5 kW: 2250 — 2750 W nebo

3,0 kw: 2700 — 3300 W nebo
4,5 kW: 4050 — 4950 W nebo
6,5 kW: 5850 — 7150 W nebo
7,4 kW: 6600 — 7400 W

Velikost produktu DxSxV (mm) 590 x 520 X 60

Rozméry pro vestavbu AxB (mm) 560 x 490

Vaha a rozméry jsou priblizné. Vzhledem k nepfretrzitému vyvoji nasich
vyrobkl mdZe dojit ke zmé&né nasich technickych tdaji a designu bez
predchoziho oznameni.

Instalace

Vybér zarizeni pro instalaci
Vyfiznéte pracovni plochu podle rozmé&rl ve vykresu.
Za Ucelem instalace a pouziti musi byt kolem otvoru zachovan alespori 5cm
prostor.
Ujistéte se, Ze tloustka pracovni plochy je nejméné 30 mm. Vyberte tepelné
odolny pracovni povrchovy material, aby nedoslo k vétsi deformaci
zplsobené tepelnym salédnim varné desky. Podle nize uvedeného obrazku:

L W

ol

D(mm) |[S(mm) |V(mm) |H(mm) |A(mm) [B(mm) |[X(mm)

590 520 60 56 560+5 490+s 50 mini
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Indukcni varna deska musi byt dobre vétrana a privod a odvod vzduchu
nesmi byt ucpané. Pfesvédcte se, ze je indukéni varna deska v dobrém
pracovnim stavu. Podle nize uvedeného obrazku
Pozndmka: Bezpeclnostni vzdalenost mezi varnou deskou a skfinky
nad varnou deskou by méla byt alesport 760 mm.

|

A (mm) [B(mm) |C(mm) |D E

760 50 mini |20 mini | Vstup vzduchu | Odvod vzduchu 10 mm

Pied instalaci varné desky zkontrolujte, zda

e je pracovni plocha vyrovnana a plocha a zadné konstrukéni prvky
nebrani splnéni narok{ na prostor,

e je pracovni plocha vyrobena z tepelné odolného materialu,

e je-li varna deska instalovana nad troubu, musi mit trouba vestavény
chladici ventilator,

¢ instalace splfiuje vSechny pozadavky na volny prostor a platné normy a
predpisy,

e v trvalé elektroinstalaci se nachazi vhodny odpojovacé zajistujici aplné
odpojeni od elektrické sité, ktery je instalovany v souladu s mistnimi
zakony a predpisy pro elektrickou instalaci.

e Odpojovac¢ musi byt schvaleného typu s 3mm vzduchovou mezerou mezi
kontakty ve viech pélech (nebo u viech aktivnich [fazovych] vodi¢l v
pfipadé, Ze mistni elektroinstalacni predpisy umoznuji tuto zménu
pozadavkd),

¢ odpojovac je i po instalaci varné desky snadno pfistupny,

e v piipadé pochybnosti ohledné instalace mizete konzultovat mistni
stavebni Ufady a mistni pravni pfedpisy,

e na povrch st&n obklopujicich varnou desku mdzZete vybrat tepelné odolné
a snadno Cistitelné povrchové Upravy (napriklad keramické dlazdice).
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Po instalaci varné desky zkontrolujte zda

« napajeci kabel neni pfistupny pres dvifka nebo zasuvky,

« je zajisténo dostatecné proudéni Cerstvého vzduchu z vnéjsi strany
skfinék na spodek varné desky,

« je-li varna deska instalovana nad zasuvku nebo skfinku, je na spodku
varné desky umisténa tepelna izolace,

« odpojovac je i po instalaci varné desky snadno pristupny.

Pifed umisténim upevinovacich drzaki
Jednotka musi byt umisténa na stabilni, hladky povrch (pouzijte obal). Na
ovladace vycnivajici z varné desky nepouzivejte silu.

Serizeni polohy drzaku
Varnou desku ptipevnéte na pracovni plochu pfiroubovanim 4 drzakd na
spodni kryt varné desky (viz obrazek) po instalaci.

A ‘ B ‘ c ‘ D
Sroub | Drzak | Otvor pro sroub | Spodni kryt
2 )

4
Sklo

B Upeviovaci konzola

Sroub -/ b

A sT5 J

D spodn ikryt ™ \_ pracovn ideska /

Upozornéni

1. Instalaci varné desky musi provést kvalifikovana osoba nebo technik. V
pripadé zajmu mizeme zprostiedkovat vhodné odborniky. Nikdy se
nepokousejte provadét instalaci sami.
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2. Varna deska nesmi byt umisténa pfimo nad myckou nadobi, chladnickou,
mraznickou, prackou nebo susickou, protoze vihkost by mohla poskodit
elektroniku varné desky.

3. Indukéni varna deska musi byt instalovana tak, aby zarucovala spolehlivé
tepelné zareni.

4. Sténa a indukované zdény ohfevu nad povrchem stolu musi vydrzet teplo.

5. Aby se zabranilo pfipadnému poskozeni, musi byt sendviCova vrstva a
lepidlo odolné vi¢i teplu.

Pripojeni varné desky do elektricke site
Tento spotrebi¢ musi byt pfipojen pouze kvalifikovanou osobou. Pfed pfipojenim
& varné desky do elektrické sité zkontrolujte:
1. Domaci elektricka instalace je vhodna pro odbér energie varnou deskou.
2. Napéti odpovida hodnoté uvedené na typovém stitku.
3. Prlifezy napajeciho kabelu vydrzi zatizeni uvedené na typovém &titku.
K pfipojeni varné desky k elektrické siti nepouZivejte adaptéry, redukce, nebo
vétvici zafizeni, protoze mohou zplsobit prehtati a pozar.
Napajeci kabel nesmi pfijit do styku s horkymi plochami a musi byt veden tak, aby
v zadném bodé nebyla jeho teplota vyssi nez 75 °C.

&'adte se s elektrikafem, zda je domaci elektroinstalace vhodna bez dalSich Gprav.

o

Jakékoli zmény smi provést pouze kvalifikovany elektrikar.

Napajeni musi byt pfipojeno v souladu s pfislusnou normou k jednopdlovému
jisti¢i. Zplsob pfipojeni je zndzornén nize.

220-240V~ 220-240V~

Input Input 400V~
20340v- Hmzm f—l
I I L L
uemMmed

Input 220-240V~ Input

®

&
51
o

<
E

2
2

Yellow/Green

Yellow/Green

Power Cord Power Cord Power Cord Power Cord

« Je-li kabel poskozeny, nebo ma byt nahrazen, musi tuto praci provést
pracovnik poprodejniho servisu s pfisluSnymi nastroji, aby nedoslo k
Urazu.

« Je-li spotrebic pripojen pfimo k elektrické siti, musi byt nainstalovan
vicepodlovy jisti¢ s minimalnim otvorem 3 mm mezi kontakty.
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Instalac¢ni technik musi zajistit provedeni spravného elektrického pfipojeni
v souladu s bezpecnostnimi predpisy.

Kabel nesmi byt nikde ohnuty ani stlaceny.

Musi se pravidelné kontrolovat a smi ho vyménit pouze autorizovany
technik.

Tento spotrebic je oznacen v souladu s evropskou smérnici 2012/19/EU
tykajici se likvidace odpadu z elektrickych a elektronickych zafizeni
(OEEZ). OEEZ obsahuje znedistujici 1atky (které mohou mit negativni
dopad na zivotni prostredi) i zakladni prvky (které Ize znovu pouzit). Je
dllezité, aby OEEZ prosel specifickymi Gpravami, a znecistujici latky tak
byly spravné odstranény a zlikvidovany, a aby byly obnoveny vsechny
_ materialy. Jednotlivci mohou hrét ddleZitou roli pfi zajistovani toho, aby

se OEEZ nestal pFitézi pro Zivotni prostfedi. Je nezbytné dodrZovat

nékolik zakladnich pravidel:

- OEEZ se nesmi likvidovat jako domovni odpad;

- OEEZ by mél byt odvezen do vyhrazenych sbérnych oblasti spravovanych méstskou

radou nebo registrovanou spolec¢nosti.

Pro objemny OEEZ mohou byt v mnoha zemich k dispozici sbéry z domacnosti. Pfi

zakoupeni nového spotrebice Ize vratit stary spotrebi¢ prodejci, ktery je povinen jej

jednorazové bezplatné pfijmout, pokud je spotfebi¢ obdobného typu a ma stejné funkce

jako zakoupeny spotrebic.

Cz-30



Produktové informace pro domaci elektrické varné desky vyhovujici smérnici komise (EU) ¢. 66/2014

Poloha [Symbol Hodnota Jednotka
Identifikacni ¢islo modelu CTPS64SCTTWIFI
Typ varné desky: Elektrickd varna deska
N , zony 4
Pocet varnych
zon a/nebo ploch blochy
indukéni varné X
Technologie  [zény
Oh\js;/#é('z%il;k:m Induk¢ni varné
varné plochy, pI,OChY -
salavé varné [salave varné
zény, pevné [ZONY
plotny) pevné plotny
Zadni leva (0] - cm
Zadni
centralni @ B cm
Zadni 9] 18,0 cm
prava
i , i Centralni @ -
U kruhovych varnych zén nebo levé cm
ploch: prumér uzitec¢né plochy Y
povrchu jednotlivych elektricky gggggﬂ&' 2 - cm
ohfivanych varnych zoén
zaokrouhleny na nejblizSich 5 mm |Centralni [0} - cm
prava
Predni
levé @ B cm
Predni
centralni @ B cm
PFedni @ 18,0 cm
prava
; ; . , . L 21,0
U nekruhovych varnych zon nebo |zadni leva W 2010 cm
ploch: délka a Sirka uZitecné ’
pIochY povrcljlu JeQnotllvych . |zadni L _ cm
elektricky ohFivanych varnych zon |centraini w
nebo ploch zaokrouhlené na Zadni L
nejblizsich 5 mm prava w ) cm
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Centralni L
levé w ) cm
_ L
Centralni - cm
centralni W
_ L
Centralni - cm
prava w
i L 21,0
Predni w 20,0 cm
Predni L
centralni w B cm
v L
Predni - cm
prava W
Zadni ECelectric
leva vareni 186,5 Wh/kg
Zadni ECelectric - Wh/k
centralni | vareni kg
1 ECelectric
ﬁff&'é' vateni 197,2 Wh/kg
<17 | ECelectric
ICe?/rétralnl vareni - Wh/kg
Spotfeba energie na varnou zonu nebo |centraini | ECelectric R Wh/kg
plochu pfepoctenou na kg centraini | Varen
s17 | ECelectric
Eﬁ:arl}galnl vateni - Wh/kg
Yadni ECelectric
I:;r\;agnl vareni 187,3 Wh/kg
Predni | ECelectric - Wh/k
centralni | Vareni /ka
Yadni ECelectric
EFS%‘I vareni 195,6 Wh/kg
M . . ECelectric
Sgotr%ba energie varné desky vamd 191,7 Wh/kg
prepoctena na kg deska
Aplikovan standard: EN 60350-2 Elektrické spotfebice na vareni pro domacnost — Cast 2: Varné desky —
metody

méreni vykonu

Navrhy na Usporu energie:

e Abyste dosahli co nejlepsi u€innosti varné desky, umistéte nadobu do stfedu varné zony.
Pouzitim poklicky zkratite dobu vafeni a uSetfite energii tim, Ze udrzite teplo v nadobé.
Pouzivejte co nejméné tekutin nebo tuku, zkratite dobu vareni.

Zacnéte varit na vysokém nastaveni, a jakmile se jidlo prohfeje, snizte vykon.

Prmér dna nadoby by mél byt stejny jako primér vybrané varné zony.
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HaHecennem C € MapkupoBkv Ha JaHHOe m3aenue
N3roTOBUTESNb NOATBEPXKAAET EM0 COOTBETCTBUE
NPUMEHNMbIM EBPONENCKMM CTaHAapTaM
6e30MacHOCTM, OXpaHbl 310POBbSl U OKPYXXatoLLEeN
cpenpl.

Hactoawwunm Candy Hoover Group Srl 3asiBnsieT,
4YTO paanoobopyaoBaHMe COOTBETCTBYET
Anpektnee 2014/53/EC. MNMonHbIN TeKCT
aAeknapauuun cootsetcTeusa EC goctyneH no
cneaywouwemy agpecy B MHTepHeTe: www.candy-
group.com

Mepbl NpeaoCTOPOXKHOCTHU

Balwa 6e3onacHOCTbL O4eHb BaXkHa As1d Hac. lNepen
Ha4yasioM UCMOJSIb30BaHUA NaHes I BHUMaTesIbHO
NpoOYTUTE AAHHY MHPOPMALMIO.

YcTraHOBKa

OnNacHOCTb NOPaXXeHUA IIEKTPUNUYECKNM TOKOM

¢ [Nepen nposeaeHueM ntobbix paboT nnum
TEXHMYECKOro 0b6CnyXnBaHUs 0TCOeaANHSAINTE
BApPOYHYIO NaHesb OT 2/1eKTPUYECKON CETH.

¢ [logkntoyeHne BapoyYHOM NaHenn K ncnpaBHOM
CUCTEME 3a3eM/IEHUN ABNSETCS 0693aTeNbHbIM
Ans 6e3onacHom akcnayaTaumm.

e Jliobble n3MeHeHns1 B CUCTEMY AOMaLLHEN
3/1IEKTPOMNPOBOAKN MOXET BHOCUTb TOSIbKO
KBaTMMOULIMPOBAHHbIN 3N1EKTPUK.

e HecobniogeHne AaHHOro ykasaHus MOXeT

NMPMBECTU K NMOPa>XeHUNO NTEKTPUHECKNM TOKOM,
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BMJ10Tb 10 CMEPTENbHOIro NCX0Aa.

OnacHoCTb nNope3oB

ByabTe OCTOPOXHbI: Kpasi NaHen sSBASKTCS
OCTPbIMU.

HecobntoaeHne Mep NpeaoCTOPOXHOCTU MOXKET
NPUBECTU K TPaBMaM WM NOpe3am.

NMpaBuna TexHUKn 6e3onacHoOCTmn

[Mepen yCTaHOBKOM N UCMOJSIb30BaHMEM

Npnbopa BHUMATENBbHO MPOYTUTE HacTosiLee
PYKOBOACTBO.

3anpellaeTcs pa3MellaTtb Ha npubope roproumne
MaTepuanbl UIN MPOAYKTHI.

[loBeaute AaHHYO MHGOPpMaLUIO A0 CBEAEHMUS
NuL, BbINOSHAOWMX YCTAaHOBKY npubopa. 310
MOXXET YMEHbLUWUTb BallM 3aTpaThbl.

ANns npeaoTBpalleHns onacHOCTM AaHHbI Npmbop
AO/MKEH YCTaHaBAMBATbLCA B COOTBETCTBUM
YKa3aHUsIMN B HACTOSILLEM PYKOBOACTBE.

MaHenb AoMKHA YCTaHaBIMBATLCS U
NOAKNOYATLCS K 3NIEKTPUYECKON CETU U CUCTEME
3a3eM/ieHnst KBanmuumpoBaHHbIMU
crieunanncramu.

NS OTKNHOYEHUS OT 3N1EKTPUYECKON CETU Ha
JVHUWN NUTaAHUS NAHENN A0/MKEH ObITb YCTaHOBEH
BbIKJTHOYATE b.

HeBepHas ycTtaHoBKa npubopa npuBeneT K
HEMeA/IEHHOMY aHHY/IMPOBAHUIO rapaHTUn 1
0CBOOOXXAAET U3roTOBUTENSA OT 1060
OTBETCTBEHHOCTMW.

DKCrlyaTauusa u TeXHu4YeckKkoe
obcny)xnsaHme ONacHoOCTb

RU-2



nopaXeHus 3JIEKTPpN4eCKNM TOKOM

3anpeLlaeTcsa roToBUTb NULLY Ha TPEeCHYBLUEN UIN
nornHyBsLwen naHenu. MNpun NosBAEHUN Ha
NOBEPXHOCTU TPELLUMH HEMEASIEHHO OTKUUTE
BAPOYHYIO NaHesNb OT 3/1eKTPUYECKOn ceTu
(BbIktOUaTENEM) N 06paTUTECH B CEPBUCHbBIN
LEHTP.

Bceraa oTkno4anTe BapoOYvHYO NaHesnb rnepea
NpoBeAeHNEM OUUCTKU M yXoaa.
HecobntogeHne AaHHOro ykasaHusa MOXeT
NPUBECTUN K MOPAXEHUIO NIEKTPNYECKUM TOKOM,
BM/J10Tb 4O CMepTesibHOro ncxoaa.

OnacHocTH ANnNA 340POBbSA

[aHHbIn Npnbop oTBevaeT TpeboBaHUSM
CTaHAAPTOB MO 3/1eKTpOMarHMTHOW 6e30nacHoCTu.
OaHako nuua, ncnosbsyowme
KapAWOCTUMYISATOPbI MK ApYyrne HOCUMbIE
MeAWUMHCKUE 3N1EKTPUYECKmne yCTPonCTBa
(HanpwuMep, MHCYIMHOBbIE NMOMIMbI), Nepea
HayasioM MUCMOJSIb30BAHMSA BApOYHOM NaHeNmn
AOJIKHbI NPOKOHCYNbTUPOBATBLCA C BPAYOM UIn
N3roTOBUTENEM YCTPOUCTBA.

HecobntogeHne gaHHOMoO yKasaHns MOXeT
NPUBECTM K CMepTeNbHOMY Ucxoay.

OnNacHOCTb 0XXOros

MNpu Ucrnosib30BaHUM BapOYHOM NaHen ee yactu

HarpeBaloTCa A0 TEMMNEPATYPbl, KOTOPAs MOXET

BbI3bIBaTb OXOIW.

He npukacaiTecb 4acTsiMu Tena, oaexabl U

ApYyrvMK NpeaMeTaMmn, 3a UCKTIOUYEHNEM KYXOHHOM

nocyapbl, K CTEKNSAHHOMN MOBEPXHOCTU NaHenn Ao
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MOJSIHOIO ee OCTbIBAHUA.

He knaaute Ha nNaHenb MeTanIndeckme
npeaMeTbl, HaNPUMepP HOXW, BUITKU, JTOXKW,
KPbILKX U T. M., TAK KaK OHXU MOIYT CUJIbHO
HarpeBaTbCs.

He nognyckanTte K ropsiyen naHenunaeten.

PYKOSATKM CKOBOPOA MOryT HarpesaTbCs A0
BbICOKOW TeMnepaTypbl. CneauTte 3a TeM, YToObI
OHW HEe HaxoAWNUCb Hag APYrMMM KOH(OPKaMn BO
BpeMa nx paboTbl. He pa3peluanTte neTam 6paTbCs
3a PYKOSATKM.

HecobntogeHne AaHHbIX YKa3aHW MOXeT
NPUBECTU K CepPbEe3HbIM 0XOraM.

OnacHoOCTb Nope30B

Mpwn CHATUM 3aLNTHOWN KPbILLKN MOXHO
nope3atbcs 06 OCTPbIN Kpan OYNCTUTENBHOIO
ckpebka. Ncnonb3aymnte ckpebok ¢ npeaensHoOm
OCTOPOXXHOCTbIO U XpaHUTE ero B MecCTe,
HeAOCTYMNMHOM ANS AeTeN.

HecobntogeHmne mep NnpeaoCTOPOXXHOCTU MOXET
NPUBECTM K TPaBMaM UM NOpe3aM.

NMpaBuna TexHUKn 6e3onacHoOCTmn

Hukoraa He octaBnsinTe paboTatoLLyo BApPOUHYIO
naHenb 6e3 npucMmoTpa. BoinneckmsaHne nuim
MOXET NPMBOAUTbL K NOsIBNEHMIO AbIMa. [TonasLime
Ha ropsiyyto MOBEPXHOCTb MAacsio U XXUP MOryT
BOCM/TAMEHUTLCS.

He ncnonb3ymnte Bapo4vHYO NaHeNb B KaYecTBe
CTONa U1 MecTa As1si XpaHEeHUS.

Hukoraa He ocTaBnanTe Ha NaHENMMNOCTOPOHHME

NpeaMeThbl.
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He octaBnsnTte Ha naHenu unam psiaoM C Hew
HUKaKne MarHuTHble npeaMeTbl (6aHKOBCKME
KapTbl, KapTbl NAMATU U T.MN.) WX SNEKTPOHHbIE
ycTponctea (HoyTbykn, MP3-nnemnepbl). MarHntHoe
noJsie MOXET NPMBECTU K BbIXOAY UX U3 CTPOS.
3anpeLuaeTcsi UCrosib30BaTb BapO4HYO NaHeNb 415
OTOMSIEHNS NMOMELLIEHMUS.
[Nocne ncnonb3oBaHUs BCeraa BblKoyamnTe
KOH(OPKM NMaHenn, Kak ornmcaHo B pyKOBOACTBE
(T.€. C NOMOLLbIO CEHCOPHbIX OPraHOB yrNpaBeHus).
He nonarantecb TONbKO Ha (PYHKLNIO
aBTOMATM4YECKOro OTKNKUYEHNS KOHOPOK rocse
CHATUSA KYXOHHOW yTBapw.
He no3sonsnTte AeTsM urpatb C rnaHesnblo,3ane3aTb
Ha Hee UNU CMAETb Ha HEW.
He XpaHuTe AeTCKMe UrpyLuKn nnm n1akomcrea B
Wwkadax Hag naHenbto. MNpu nonbiTke 4o6paTbCa A0
HUX OETU MOryTMNOAYy4YUTb CEPbE3HbIE TPABMBbI.
He octaensunTte geten oaHnx unmn 6e3 npucMoTpa B
nomeLlleHumn, rae pabotaeT Bapo4vHas NaHesb.
[eTten n nuuy ¢ orpaHMYeHHbIMU BO3MOXHOCTSMMU
HeobxoanMo NoapobHO 06yUUTb NONL30BAHUIO
BapO4HOM NaHenbto. JIuo, nposoaswee obyyeHue,
AOJIKHO HECKONBLKO pa3 ybeamTbCsl B TOM, YTO AETU
N YKa3aHHbIe 1LA XOpOoLIOo YCBOWIN NpaBuia
obpalleHns ¢ BapO4YHOM NMaHesnblo U HAY4YUNIUCh
BbIMNOSIHEHNIO OCHOBHbIX ONepaLni.
He gonyckaeTcs 3aMeHa Wi PEMOHT YacTen
naHesnmn, ecnu gaHHble paboTbl HE ONMCcaHbl B
pykoBoacTee. Bce paboTbl, He onncaHHble B
PYKOBOACTBE, AO/HKHbI MPOBOANTLCS

RU-5



KBaNIMpULUMPOBaAHHbIM CEPBUCHBLIM MEPCOHANOM.

He gonyckaeTcs ncnonb3oBaHue
oTrnapuBaTenen U NapoBbIX LETOK AN
OYMCTKN BapOYHOM MaHenu.

3anpeLwlaeTcst KnacTb Uin bpocaTtb TSXenble
npeaMeTbl Ha NaHenb.

3anpeLuaeTcs 3a5e3aTb Ha BapOYHYHO MaHesb.

Bo nsbexxaHne nospexaeHusi naHenn B pesysibtaTe
LLlapanaHbs 3anpeLaeTcsl UCNosib30BaTb Mocyay C
OCTPbIMM yr/1iaMu.

3anpeLlaeTcsl UCnonb3oBaTb A4/19 OYUCTKU NaHenu
CTasibHble rybku u apyrme abpasmBHble MaTepuansl,
KOTOpble MOryT rnouapanaTb MHAYKUMOHHOE CTEKI10.
B cnyyae noeBpexaeHus WHYypa 2N1eKTponuTaHms,
nocneaHnn aonmkeH bbITb 3aMeHeH
NPOU3BOAMTENIEM, €M0 CEPBUCHBIM areHTOM UNun
JINLIOM, BbICTYMAlOLWEM B CXOXEM KayecTBe, BO
n3bexxaHne p1CKoB.

[aHHbl Npnbop npeaHasHa4veH A1 6bITOBOro
NCNOSIb30BaHUS: - Ha KYXHSIX B MarasuHax, oducax
N Apyrmx paboumx 3aBeaeHusx; - B XXMblX AOMaXx;
- K/IMEHTaMN B OTeNsX, OCTUHULAX U ApYrnX
XUNbIX NOMELLEHUSIX; - KIIMEHTAMU B MOTeNSIX,
XocTenax v T.n.

BHUMAHWE! lNaHenb n ee OTKpbITbleYacTu
HarpeBaroTCs BO BPEMS UCMOIb30BaHUS.

ByabTe OCTOpPOXHbI U HE NpUKacanuTech K
KOH(OpKaM.

He octaBnaunTte geten mnaguwe 8 net psaom C
Bapo4yHOW NaHesnbio 6e3 npucMoTpa.

[laHHbIN NprUbop MOXET UCNOb30BATLCS
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AETbMM B BO3pacTe OT 8 SiIeT 1 crapLue,

NMLUAMU C OrpaHUYEHHbIMU (PU3NYECKNMU,
CEHCOPHbIMU WU YMCTBEHHbLIMU

CNOCOBHOCTAMU UM HEAOCTATKOM OrbiTa U
3HaHWN, Nocne NpeaBapuTesIbHOro

WHCTPYKTa)ka 1 npu ycnoBumn NoHMMaHUS
CBSAA3aHHbIX C 3TUM OMacHOCTEN.

He pgonyckanTe, 4tobbl AeTn 6anoBanuchb C neybto.
Be3 Hapexallero npMcMoTpa AETAM 3anpeLlaeTcs
BbIMOJIHATbL Ornepauum no O4YUCTKE N yxoay 3a
naHesblo.

BHMUMAHMWE! MpurotosneHne 6104 C XXNUPOM Uin
Mac/IOM Ha Bapo4yHOW NaHenu 6e3 npucMoTpa
MOXeT ObITb OMacHbIM N MOXET MPUBECTU K
Bo3ropaHuio. KATETOPUYECKW 3AIMPELLAETCA
TYLUWUTb OrOHb BOAOW. OTKIOUUTE NMaHesb OTCETH,
nocsie Yero HaKpowuTe NaamMsa KpbILWKOWN NNun
HEeropro4MM MaTepmasom.

BHMMAHWE! OnacHocTb Bocn/iaMmeHeHus!
3anpeLlaeTca KnacTb Ha NaHesb roproyve
npeaMeTsl.

BHuMaHMe! T1py nosgBneHnn Ha NoBepXHOCTU
TPeLUMH HeobX0AMMO HEMEASIEHHO OTK/THOUNUTD
naHesib OT 2/1IEKTPUYECKON CceTU ANns
NPeaoTBPALLEHNSA MOPAXEHUSA SNEKTPUYECKUM
TOKOM Yepes3 MeTalyIMYECKYH nocyay.
Monb30BaTbCA MApoM AJ11 OYUCTKM NaHenm
3anpeLleHo.

Mpnbop He NpeaHasHayeH Ans paboTbl C BHELUHUM
TanMepoM UNKn OTAENbHOW CUCTEMOM
AVUCTaHUMOHHOIO yrnpasneHus.
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BHMMAHWE! He ocTtaBnante 6e3 npmcMoTpa
roToBswmecs 6aoga. Npouecc NpUroToBeHUs
MWLM JOSKEH HAXOAUTLCS NOA MOCTOSIHHbLIM
KOHTPOJEM.

BHUMAHWE! [lnga npenoTBpalleHnsa nageHus
naHenb Heo6XoaMMO HaAeXHO 3aKkpenuTb. CMoTpUTe
yKa3aHus rno ycTaHOBKe.

BHUMAHUE! Ncnonb3ynTe TONMbKO KpennieHus,
NOCTaB/IeHHbIE U3rOTOBUTENEM MAHENN, YKA3aHHbIE
B PYKOBOACTBE MOJIb30BaTENS UM BCTPOEHHbLIE B
YCTPONCTBO. Mcnonb3oBaHMe HENOAXOASALLNX
KpernseHUn MOXeT CTaTb NPUYNHON HECHACTHOIO
cnydas.

[aHHbln Nprubop MMeeT pa3beM 3a3eM/IeEHUSA TONIbKO
Ansa QYHKUMOHANbHbIX Lenen.

I'Io3;|paBn;|eM BaAC c npuobpeTteHnMeM HOBOM MHAYKLIMOHHOW
Bapo4yHON naHenu!

[ns obecrneyeHns NpaBUIbHON YCTAHOBKU U 3KCMyaTalMy Bapo4YHOMN naHenm
Heo6X0AMMO BHUMATEbHO MPOYECTb HAcTosLWEE PYKOBOACTBO.

[ns ycTaHOBKW NpoyTuTe rnaBy «YCTaHOBKa».

Ypenute ocoboe BHMMaHWe MepaM NpeaoCTOPOXHOCTU U NpaBuiaM TEXHUKM
6e30nacHoOCTU. XpaHWUTe PyKOBOACTBO A1 BO3MOXHbIX CMPaBoOK B 6yayLiem.
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O630p npoaykTa

Bupa ceBepxy
1. KoHdopka 2000 BT, B pexunme
ol /—\ 13 noBbilWeHns MowHoCcTn Ao 2 600 Bt
\ / 2. KoHdopka 1500 BT, B pexume
— noBbllWeHns MmowHocTn ao 2000 BT
5 I — 3. KoHdopka 2000 BT, B pexunme
/ \ noBbilWeHns MowHocTn Ao 2600 BT
1 : —4| 4. KoHdopka 1500 BT, B pexume
\J nosbiWweHns MmowHoctn Ao 2000 BT
c o _lg 5. 'mbkas 30Ha, 2800 BT, B pexume
o ey nosbiWeHns MowHoctn Ao 3500 BTt
%‘ 6. CTeknsiHHas nauTta
7. MNMaHenb ynpasneHus
MaHenb ynpasneHus
2 12 1
| | II II
| ] ™
@ Bl 0
T - @ + & HHIHnnmnmmnm p 2 e ®© @®
1 11 | I I I |
[ 1 I 4 I I
9 3 11 10 6 8475
1.  DneMeHTbl ynpaBneHusi BbIGOPOM 30HbI Harpesa
2. Taiimep
3. KnaBuwa perynMpoBku TaiiMepa
4.  KHonka 6710KMpPOBKM MaHenu ynpassieHus
5. KHonka ON/OFF (BKJ1/BblKJT)
6.  KHonka QyHKUMM NOBbILLEHWNS MOLLHOCTH
7.  O®OyHKUuuMS naysbl
8.  KHonka npsiMoro npurotoBneHus
9, KHonka WiFii
10. KHonku BbiGOpa MOLHOCTH
11. KHonka yHKUMKU noaaepXkaHust UM TENMOM
12. Tnbkas 30Ha
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NMpuroroBneHue NULLM HA MHAYKLMOHHOM
BapoO4YHOM NaHenm

MpurotoBneHne NUWKN HA MHAYKUMOHHOM naHenun 6e3onacHo, apdeKTUBHO U
3KOHOMMYHO. Co3gaBaeMoe 3/1eKTpoOMarHMTHoOe MnoJsie HarpeBaeT yTBapb
HenocpeaCTBEHHO, NPOXOAS Yepe3 CTEK/IAHHYIO MOBEPXHOCTb MPaKTUYECKU
6e3 notepb. CTEKO HAarpeBaeTCs TONIbKO OT HAarpeTon KYXOHHOW yTBapu.

_ 999 % _

MeTaim4yeckasi yTeapb

= MarHUTHbIN KOHTYP
CTeK/IoKepaMmuyeckas namTa
MHAOYKUMOHHASA KaTyllKa

. . WHOYKUMOHHBIN TOK

NMepea ncnonbsoBaHMeM HOBOM MHAYKLMOHHOM

BapoO4YHOM NaHenm

e [lpouTnTe HacTosAWwee pyKoBOACTBO, 0cobeHHO pa3saen «Mepbl
npeaoCToOpoOXHOCTU>».

. CHUMUTE C NnaHenun 3alUNTHYIO MNEHKY.

Mcnonb3oBaHMe CEHCOPHOMW NaHenm

e KHOMKM ynpaBneHus pearnpytoT Ha KacaHue. X He HYXXHO HaXunMaTb.

e [ins ynpaBneHus UCMOoMb3ylTe NoAyLeyKy nanabla, a He HOroTb.

e [pn KaxnoM kacaHuu 6yaeT pa3aaBaTbCs CUrHan.

e [loaaepxuBaiiTe opraHbl yNpaBieHUs CyXuMn 1 YncTbiMu. He
3aKpblBaliTe X MOCTOPOHHUMM NpeaMeTamMu. [Jaxe TOHKas MNJeHKa BoAbl
MOXET HapylwaTtb paboTy CEHCOPHbIX KHOMOK.
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Bbi6op nocyabl

A5 NPUrOTOBIEHNS MUKW HA UHAYKLUMOHHOW NaHenu. =
Ha gHuvwe nnm ynakoBke Takow yTBapu AO/KeH 6bITb
COOTBETCTBYHOLLMIA 3HAK.

. MO>XHO NMpoBepuTbL NPUrOAHOCTL YTBapW MpPOCTbIM METOAOM C J
NnoMOLWbI0 MarHuTa. NogHecuTe MarHuT K AHULLY yTBapwu. { D
Ecnn MarHuUT NpMMarHUTUTLCH, 3HAUUT, YTBapb MOXHO
MCNONb30BaThb A8 FOTOBKMW.

. Ecnun marHuTta HeT:

1. HaneinTe B yTBapb, KOTOPYIO HYXXHO NMPOBEPUTb, HEMHOIO BOAbI.

2. BkntounTe BapoyHyto naHens. Ecnu nHankaTtop He 3aMuraeT, a BoAa HarpeeTcs,

2 e lcnonb3yiTe TONMBbKO NOCYAYy C OCHOBOW, NOAXOASLLEN

3HauuUT, yTBapb MOXHO MCMO/b30BaTb A1 FOTOBKU. =

. He ponyckaeTcs ncnonb3oBaHWe yTBapu U3 Cneaylowmx MaTepmanoB: YymcTas
HepXaBeloLlas CcTanb, alloMUHUI Unn Meab 6e3 MarHMTHOrO OCHOBAaHUSA, CTEKIO,
nepeso, papdop, kepammka.

He ncnonb3yitTe KyXOoHHYI0 yTBapb C OCTPbIMU YIAaMU UM BbIMyK/bIM
AHULLEM.

Y6eaoutecb B TOM, 4YTO AHO yTBapu pOBHOE, MJOTHO NpuferaeTt K CTeKAy 1 no
pa3mepy cosBnagaet ¢ koHdopkon. Ucnonb3yliTte yTBapb, AMaMeTp AHa
KOTOPOW MpeBbIWAET ANAaMETP OKPYXHOCTM KOHMOpKU. Ecnn gnameTp aHa
yTBapu HeMHoro 6onblue agnameTpa KOHMOPKU, aHeprus byaer
MCNob30BaTbCSA C MakKCMMasnibHOM 3 deKTUBHOCTbIO. ECnn anameTp AHa
yTBapu MeHblle gnameTtpa KOHPopKKU, apdeKTUBHOCTb Harpesa byaer
MeHbllUe yKa3aHHOW. Bcerga ctaBbTe yTBapb CTPOro No UeHTpy KOHMOPKMU.
[Ons npepoTBpalleHns NOsiIB/IEHUS uapanuH, Bcerga nogHMMamTe nocyay
BBEpX, @ He CABUranTe B CTOPOHY.

N L 7
<=

L
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AnameTpbl KOH(pOpOK

BnnoTb 4O MakCMManbHOro pa3mMepa KOH(OpPKN aBTOMaTnyecku
noAacTpamBaloTca K gnameTpy AHa yTBapu. OgHako AMaMeTp AHa yTBapu He
AOJKEH 6bITb MeHbLUe MUHMMANbHO AONYCTUMOrO AMaMeTpa ANs
MCnosib3yeMon KoHMOpKU. [N AOCTUXEHUS MaKCUManbHOM 3 dEeKTUBHOCTH
HarpeBa yTBapb HE0O6X0AMMO CTaBUTb CTPOro MO LEHTPY KOH(OPKMK.

AvamMeTpbl MHAYKLMNOHHbIX KOH(bOpOK

KoHdopka MuHUMaNbHbIA
1, 2, 3,4 (180 mm) 120
N'mbkas 30Ha 240 nnn 160*270

Bbilweyka3zaHHOE MOXKeT BapbUpoOBaTbCA B 3aBMCUMMOCTU OT KauecTBa
MUCnoJsib3yeMoi nocyabl.

Mcnonb3oBaHne MHAYKLMOHHOW BapO4yHOM
naHenm

ﬂnﬂ 3anyCKa npurotToBeJjieHuns
1. KOCHUTECb KHOMKW BKJIIOYEHMUS.
Mocne BKNKOYEHMS pa3aacTcs 3BYKOBOW CUIHas, Ha
aucnnee nosiBUTCS «-» UM «—>», yKa3blBas Ha ToO,
YTO BapoOyYHas naHesib HAXOAUTCH B AEXYPHOM
pexume.

2. lMocTaBbTe NOAXOAALLYIO YTBApb HA HYXHYHO
KOHGOPKY. ' 2
e Y6eantecb, YTO AHO CKOBOPOAbL! U NMOBEPXHOCTb ‘ '
30Hbl NPUrOTOBIEHUS MULLM YUCTbIE U CyXMeE.

3. KoCHUTeCb KHOMKN HY>XHOM KoHdOopku. NHankaTop 20: D
KHOMKW 3aMuraer. AR
¢

\

4. Bbl6epuTe KOHPOPKY U YyCTaHOBUTE MOLLHOCTb Harpeea, NpoBeas nasbLeM
Mo WKane UM KOCHYBLUMCb HY>XHOW TOYKW Ha LUKasne.
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a. [Ecnu MowHoCTb Harpesa He byaeT 3ajaHa B TedeHne 1 MUHYTHI,
naHenb aBTOMaTU4YeCKM BbIKNOUYNTCA. [pnaeTca NoBTOPUTL BCe
CHayana, HauyMHas c wara 1.

b. B npouecce NnpuroToBneHns NULLKN MOXHO B Nto6oe BpeMs U3MEHSTb
rnapamMeTpbl Harpesa.

c. [Mpu nepemeleHnn nanbueM No WKasae MOWHOCTb byaeT
yBenuuuBaTbCs oT 2 4o 8.

Mpn KacaHMM KHOMKMK «-» MOLLHOCTb ByaeT yMeHbLlaTbCs Ha
eanHuuy Ao «0». NMpun KacaHMM KHOMKK «+>» MOLWHOCTb byaeT
YBENMUMBaTbCA Ha eanHNLY A0 «9»,

Ecnu Ha aucnnee nonepeMeHHO MMraet MHAMKAaTOp

kS 22

~ - > N ypoBeHb Harpesa.

DTO O3Ha4aeT cregyloulee:

Bbl YCTAHOBW/IN CKOBOPOAY He B Ty 30HY MPUrOTOBJSIEHUS MULLK;
nocyza HenpurogHa Ans roToBKM Ha WHAYKUMOHHOW BapoO4YHON NaHenu;
nocysa Cl1WKOM ManeHbKasi Uiun noctaBsieHa He No LeHTPY KOHGOopKK.

HarpeB He HauyHeTCs, Noka Ha KoHdOopKe He 6yaeT noaxoasien nocyabl.
Ecnv noaxonsawas yteapb He 6yAeT yCTaHOBEHa, AUChei
ABTOMATUYECKM BbIKIHOYNUTCA Yepe3 1 MUHYTLI.

Mocne 3aBepLIeHNA rOTOBKMU

1.

KocHuTecb KHOMKM KOHMOPKK, KOTOPY HEO6XoAMMO 5 ':—I
BbIK/IIOUUTD.

e
= 5
-

BbIktOUMTE 30HY MPUTOTOBIEHUS, CKOJIb3S5 MO «—>» BJIEBO
Ha 1 cekyHAy.

2 ~

Y6eaunTtecb B TOM, YTO Ha Aucnsee nosieasietcs «0», a 3aTteM «H».

U a 3aTemMm H B

RU-13



OTktouYnTE BCHO KOH(OPKY, HaxkaB kHonky ON/OFF I
(BKJ1/BbIKJ1).

He npukacainTecb K ropsiyen noBepxHOCTW. N
NHankaTtop «H» 6yaeT ropeTb, NoKa NOBEPXHOCTb MNaHeNn He OCTbIHET
Ao 6e3onacHon TemnepaTtypbl. [locne oxnaxaeHus NoBepxXHOCTM A0
6e3onacHoi TemnepaTypbl AaHHbIA UHAMKATOP NoracHeT. MOXHO
MCNOo/Ib30BaTb 3TO BpeMs A1 SKOHOMUW 3HEPruMn, NOAOrpeBas NnuLLy Ha

OoCTbiBatoLen naHenwu.
H ]

YnpaBssnieHne MOLWHOCTbIO

C noMoLbio yNpaBieHNs MOLWHOCTbIO Bbl MOXETE YCTaHOBUTb 06LLYIO
MowHocTb 2,5 kBT/3,0 kBT/4,5 kBT/6,5 KBT 1 7,4 KBT. CTaHAapTHbIN 06WmMin
YPOBEHb MOLLHOCTU SIBASIETCS MaKCUMabHbIM,

Bbi6op noaxoasiuiein MOLWHOCTH

1.

Y6eautecob B TOM, YTO NaHeNb OTK/IKOYEHA

lMpuMeyaHmne: MOLWHOCTb MOXHO U3MEHATb TONIbKO Ha BbIKJIIOYEHHOM NMaHenu.

2.

@

Haxxmute kHonky «Direct cook» (MpsiMoe NpUroToBAeHNE) U L
yaepxuBaiTe B TeyeHue 5 cekyHa. PasgacTcsa 3ByKOBOW ). A
CUrHan. N
MNMocne curHana KOCHUTECb OAHOBPEMEHHO KHOMOK «+>» U «-» U AepXute
Mx 3 cekyHAabl. IHAMKATOp TanMepa HayHeT MuraTb, NoKasbiBas o6y
npeablayLwyo MOWHOCTb, Hanp. «2,5». KacaHue n yaepxaHune KHOMokK
«+» N «-» B TeyeHMe 1 ceKyHAbl NPpUBEAET K YBEIMYEHNIO MOLLHOCTN A0
cnepylowero 3HayeHns, Hanpumep «3,0». Korga »xenaemast MOLWHOCTb
3aMuUraeT, HaXXMuUTe KHOMKY «Mnay3a» 1 yaepXvBanTte B TeyeHune 5
cekyHA. Pasgactca 10 KOpOTKMX CMrHanoB. HacTpolika 3aBeplueHa.

N ‘ : PR B i 14
n;E’.S ““Ih'- — -3.0: + CR
/_/_‘ { i '

/ iy H o ) \
/ %

NMpumeyaHue:

1.

Mocne wara 2 Heo6xoaMMO KOCHYTbCA KHOMOK «+>» N «-» B TeYeHune 3
CeKyHA nocne curHasna. B npoTMBHOM ciyyae npuaeTcs NoBTOPUTb BCe
MYHKTbI, HAYUMHag C wara 2.

lMocne 3aBepleHus HaCTpOVIKVI [noxautecb okoH4YaHunsa 10 curHanos. He
KacanTecb KHOMOK B 3TO BpeMmsd. B npoTMBHOM cnydae HaCTpOﬁKa 6y,EI,ET
OTMEHEHa.
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MpaBuna BbI6Opa MOLWHOCTHU

Ecnu cymmapHas MOLWHOCTb npeBbiwaeT orpaHmnyeHne 2,5 kBT, 3,0 kBT, 4,5
KBT, 6,5 KBT (B 32aBMCMMOCTM OT YCTAHOBJ/IEHHOIO YPOBHS), YBENNUYNTL
CTYNeHb MOLWHOCTU Nt0601 30HbI HEBO3MOXHO. MpU KacaHUM KHOMKWN «+>»
pasgacTtcsa 3 curHana v Ha gucrnsee nosBuUTCa MuUralwas Haanucb «Pn». 3To
3HAYUT, YTO HYXKHO YMEHbLUNTb MOLLHOCTb APYrMX KOH(MOPOK nepes
yBeNn4YeHMEeM MOLLHOCTU Bbi6paHHON KOHMOPKMY.

NMpsaMoe npurotoBsnieHue

CHauvana 3arpysute npunoxeHume hOn n yCTaHOBUTE €ro Ha CBoe
nopTaTUMBHOE YCTPOMCTBO. 3aTEM 3aperncTpupyinTe B Hem Bawly
WHAYKUMOHHYO BapOYHYIO NaHenb.

BkntounTe BapoyHylo naHesnb, Haxmute kHonky WiFi n yaepxunsaiite B
TeyeHue 3 CeKyHA, Ha BapO4HOM naHenm oTobpasnTcs «rr» 1M Ha4YHEeT MUraTb
nHankaTtop WiFi, nocne 4yero Bbl CMOXeTe HayaTb perucrpauunto. Kak Tonbko
moaynb WiFi ycnewHo nogknounT MapwpyTtmnsaTtop, nHankatop WiFi 6yaet
ropeTb MOCTOSAHHO. B npoTueBHOM cnyyvae nHankatop WiFi 6yaet muratb.

UHCTpYKUMA

HacTtpoiTe dpyHKUNIO NPSMOro NpurotToBaeHnsa B npmnoxenmn hOn un
OTMNpaBbTe KOMaHAY Ha BapO4HY NaHenb, Bbl YCAbILWNTE ABa 3BYKOBbIX
CUrHana v Touka gucnses TaiMepa HauyHeT Muratb. 3aTeM HaXMUTe KHOMKY
«Direct cook» ([MpsiMoe NpMUroToBfEHME), Bbl YC/bILWLXTE OANH 3BYKOBOM
CUrHan u Touyka gucnies Tanmepa 6yaeT yctaHoBneHa. BapoyHasa naHenb
6yneT pabotaTtb B COOTBETCTBUM C HACTPOMKaMU B NMPUITOXKEHUMN, A B
BblIOpaHHbIX 30Hax 6yaeT oTobpaxkatbcs «A.». B npnnoxeHunu Bbl noayumnTe
[OCTyn K 15 KynnHapHbIM peuenTtaM, a TakXe K HEKOTOPbIM crieynanbHbIM
dyHkunaM: CoxpaHutb Tenso, Pactonutb, Knunatnts, Tywntb n Xaputb.

BHuMaHue!

EcTb 0cobbin cnyyan. Ecnv Bce MHAMKATOPbI 30HbI MOracau, Koraa Bbl
YCTaHOBUIN peuenTbl B MPUIOXEHUM, BaM HYXXHO ByaeT HaxaTb KHOMKY
«ON/OFF» (BKJ1/BblKJ1), npexae yem HaxaTb KHOMKY «Direct cook» (Mpamoe
npurotosseHune). Mocne Toro, Kak Bce MHANKATOPbLI noracan, B TedyeHune 10
MWHYT BaM HYXHO 3aKOHYMTb HAaCTpOMKy peuenTa. B npoTMBHOM cnyyae BaM
HY>XHO 6yAeT NoAKIOYUTL MapLpyTn3aTop U YCTaHOBUTL peLenT CHOBaA.
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a. BECMNMPOBOAHLIE NAPAMETPbI

TexHosi0ornmn Baii-cpan 6nioTyc
CcTaHgapT 802.11 b/g/n v4.2 BR/EDR &BLE
YacToTHbI gnanasoH (bl) [MHz] 2400 ~ 2500 2400 ~ 2500
MakcuManbHasa MoOWHOCTb [MW] 100 8

b. UHO®OPMALIUA O NPOAYKTE AJiIA CETEBOIro O60OPYZ1JOBAHUSA

MHdopMaLms o npoayKTe Ans CETEBOro 060pyaoBaHus

3HepronoTpebfieHne NPoayKTa B pexunme N/A
0XWAAHUSA CETU, eCNM BCE NOPThbl NPOBOAHOM
CeTu NOoAK/OYEHbl U BCE NopTbl 6eCNpoBOAHOWA
CEeTN aKTUBMPOBAHbI:

Ansa aktuBaumm Wi-Fi Haxmnte 3

Kak aktnBmpoBaTb NOPT 6ecnpoBoAHOM CeTu: .
P P P A CeKkyHAbl KHonkKy Wi-Fi

Ansa otkntoueHnsa Wi-Fi HaxmuTe 3

Kak oTkntounTb NopT 6€cnpoBOAHONM CEeTU: -
CeKkyHAabl KHonky Wi-Fi.
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DYHKLMM NOBbILLEHUA MOLHOCTH

MoBbllEHME MOLWHOCTU — (YHKUMS MO3BOMSOWAN YBENNUNTb MOLLHOCTb
KOH(OPKN Ha 5 MUHYT 0AHMM KacaHueM. ITO NO3BOMUT BbICTpee NpPUroToBUTb
WY NoaorpeTb NuLy. []

N

Mcnonb3oBaHue CIJYHKLIMM noBbILLEHUA ] : 1
MOLHOCTH \ '
1. KoCHUTeCb KHOMKKU KOH(OPKK, MOLLHOCTb KOTOPOM

HeobxoaAnMo yBennunTb. MHAMKATOP KHOMKM 3aMUraeT.

2. HaxmuTte KHOMKY «b» n yaepxuBanTte 3 CceKyHAbl, 30Ha HarpeBa Ha4yHeT
paboTaTb B pexume «Boost». Ha gucniee nosButca nHankaTop «P»,
YyKa3blBaloWMii Ha NOBbILEHME MOLHOCTN KOHMOPKM!.

831::IIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIII b

Y

S

3. ®yHKUMA nosBbiWweHns MowHocTn 6yaeT paboTaTb 5 MUHYT, Nocne yero
OTK/IIOUNTCS, @ KOHHOPKA BEPHETCH K YPOBHIO MOLLHOCTU «9»,

-
9.
=
4. [Ons oTMeHbl PYHKLUNM MOBbIWEHNS MOLWHOCTM A0 UCTEYEHUA 5 MUHYT
KOCHUTECb KHOMKK «B» aBa pa3a. KOH(OpKa BEPHETCHA K YPOBHIO
MOLHOCTU «9». Unn npoBeanTe nanbLeM No wKane MOWHOCTM BAEBO.
MoLWHOCTb KOHOPKU CHU3UTCSA A0 BblIOBPaHHOIO YypPOBHS.
%’:: IEECCEEEEEERECT e b z%::lIIIIIIIIIIllIII:!IIIIIIIIIIIIIIIII 2

Unn ™

\
N

OrpaHuquuﬂ nmpuv McnoJib30BaHUn
YeTblpe 30HbI 6bI/IM pasfeneHbl Ha ABe rpynnbl. B ogHow rpynne npu
NCMO/Ib30BaHMM MOBbILLEHUS] MOLLHOCTU Ha OAHOM KOH(OpKe cHavana ybeautecs B

TOM, 4TO Apyras KoHdopka paboTaeT ¢ YpoBHEM MOLLHOCTU MeHbLue 5.
Mpynna a Mpynna b
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DPyHKUNA «CoxXpaHUTb Tensio»

JaHHasq CpYHKLI,VIFI CNYXXWUT Ana noaaepXxaHua nnin B TeNJIOM COCTOAHUMN.

Mcnonb3oBaHne (pyHKLUUU NoaAEPI>KAHUA NULLKU
TensoM Ana noaaep XKaHus TeMnepartypbl

1. KoCHUTeCb KHOMKW KOHMOPKKN, NULLY Ha KOTOPOM 5 ;]
Heob6xoAnMO nopaepxxusaTb TEMNMON. MHANKATOP KHOMKMW

| ~.
rt \'w
3aMuUraeTt. g

2. Haxmure = KHOMKY, 3aTeM yaepxXuBanTte 3 ceKyHAbl,
WHANKATOP 30HbI : NPUroTOBAEHUS 0TO6pPa3nT «Ax».
2

[ S [T b = Ak

&

e |

3. Ecnu Bbl XOTUTE OTMEHUTb DYHKLMIO NOAAEPXAHUA MUK B TEMOM
COCTOSIHUWN, HAXXMWUTE KHOMKY Bblibopa &IJ 30Hbl HarpeBsa, a 3aTeM
HaXXMUTe KHOMKY B Te4eHne 3 CeKyHA. 3s KoHdopka BepHeTca K
YPOBHIO MOLLHOCTU «0>.

& [HHHTnnmmmp - = 0l

Ucnonb3oBaHue pyHKUuumn «lMaysa»

[JlaHHoW yHKLMEN MOXXHO BOCMOJIb30BaTbCs B /IH060e BpeMsi. yHKLMSI NO3BONSIET
MPUOCTAaHOBWTb FOTOBKY U MPOAO/IKUTL €€ MO3XE.

1. Y6epwnTech B TOM, UTO KOH(OpKa paboTaer.
2. HaxmuTe KHOMKY nay3bl, MHAMKATOP 30HbI NPUrOTOBEHUS NOKaxXeT «lI».

A 3aTeM paboTa MHAYKUMOHHOWM Bapo4HoOl naHenu 6ynert AeakTMBMpoBaHa B
npeaenax Bcex 30H NPUroTOBAEHUS NULLK, 38 UCKTIOYEHUEM KTaBuULL nays3bl,
BKJIHOUEHWSA/BbIKIIOUYEHNS 1 B/TOKMPOBKMU.

o
L

6F] M6 ®
600 @6 (

)
o
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3. YTtobbl OTMEHUTH COCTOSIHME nay3bl, HAKMUTE KHOMKY May3bl, 3aTEM 30Ha
NPUroToBSIEHNA BEPHETCA K TOW CTagum NUTaHUA, KOTOPYHO Bbl YCTAHOBW/IN paHEe.

He 0Ol @ 6F1 M6
:>AL\\:>
Y Gdif S 6] M6
N'm6bkasa 30Ha

¢ [lo HeEOH6X0AMMOCTH 3Ta 06N1aCTb MOXET MCMO/b30BaTbLCA Kak €ANHAs 30Ha WK Kak
[1B€ 30Hbl MPUrOTOBNEHUS MULLN.

e [unbkasa 30Ha COCTOMUT M3 ABYX HE3aBUCUMbIX UHOAYKTOPHbIX 3J1EMEHTOB,
Kaxablii 13 KOTOPbIX MUMEET CBOKO CUCTEMY yNnpaBneHua.

e BaxHo: He 3abyabTe pasmMecTuUTb NOCyay Mo LEHTPY B OAHOM 30HE NMPUrOTOBJIEHMS.
B cnyyae ncnonb3oBaHns 60MbLWMX KACTPIONb, OBabHbIX, NPSIMOYrOJIbHbIX U
YAJIMHEHHBIX CKOBOPOAOK YbeanTech, YTO CKOBOPOAb! PacrofioXeHbl MO LEHTPY B 30HE
NpUroTOBNIEHNS, OXBaTbIBatoLe 0ba kpecTa.

MpuMepbl XOPOLLEro U MI0XOro pasMeLLeHNs KacTproiu:

v
oes™
oV Vv X

Ucnonb3oBaHMe egUHON 60/1bLLUON 30HbI

N

2 160*270,

1. HaxmuTe KHOMKy Bbl6opa rMOKOW 30HbI, UTOBbI aKTMBUPOBAThL MOKYHO 30HY Kak

€VHYI0 BOMbLLYIO 30HY, MHANKATOP NOKAKET —
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2. HaxmuTe oAHY M3 KHOMOK Bbl6Opa 30HbI HarpeBa, 3aTeM CABMHbTE BAO/b
3/1eMeHTa ynpaBneHnsa «—s» AN NPOCTO KOCHUTECH JI060M TOUKU «—>»,
yTO6bI OTPEryIMPOBaTh YPOBEHb MOLLHOCTM.

Mcnonb3oBaHMe ABYX He3aBUCUMbIX 30H Harpesa
1. Ecnu Bbl XOTUTE OTMEHUTb FMMBKYH 30HY, NPOCTO HAaXXMUTE KHOMKY rMBKoM

30Hbl, MTHOUKATOP = paaoMm C KHOMKOW rMOKOMN 30Hbl NCYE3HET.

y — O

BNOKMPOBKa NaHesiu ynpaBJieHnsA

e KHOMKK MOXHO 3abnokmpoBaTb BO nlbexaHne HenpegHaMepeHHOro
MCcnosb3oBaHna (HanpuMep, AeTU MOryT HEYassHHO BK/IOYUTb 30HbI
MPUroTOBNEHUS MULLM).

e [lpun 6noknpoBke kKHONOK paboTaeT Tonbko kKHomnka BKJ1/BbIKJ1, octanbHble
- HeT.

BnokupoBka KHOMOK

KocHuTecb KHoNkK 610kMpoBKkKU. NHAMKATOPp TaMepa oTobpasuT «Lo».

Pa36s0kMpoBKa KHOMOK

1. Y6eauTtecb B TOM, YTO MHAYKLUMOHHAs Bapo4yHas naHenb BKKOYEHA.

2. KocHuTecb n aepxute KHOMKY pa3bnoKMpoBKu.

3. Tenepb MOXHO MO/1b30BATbCS BAPOYHOM MaHEeNbHo.

Korpa naHenb HaxoauTcs B pexume 6/10KMPOBKN, BCE 3/IEMEHTDI

A ynpaB/iieHUs OTK/IIOYEHDI, 3@ UCKItoYeHMeM kKHonok ON/OFF
(BKJ1/BbIKJ1), Bbl BCerga MoXeTe BbIKHOYNTb MHAYKLMOHHYIO MaHenb
C nomMoLblo KHoMNok ynpasneHns ON/OFF (BKJ1/BbIKJ1) B
Ypes3BblYaNHOW CUTyaLnu.

3awmMTa OoT neperpesa

BCTpoeHHbIN AaTtumMk TeMnepaTypbl MOXET KOHTPOSIMPOBaTb TeMNepaTypy
Bapo4yHoi naHenu. MNpu obHapyxeHUn neperpesa BapoyHas naHenb 6yaer
dBTOMaTU4YeCKKMN OTKIKOYEHAa.

3awmTa OoT NnposmBa

3awuTa oT nponmea — nNpeagoxpaHuUTenbHas CbYHKLI,VIFl. OHa aBTOMaTUYECKN
OTK/IH0YaeT BapO4vHYI0 naHesb B TedeHne 10 ¢ npyn obHapyXeHun BoAbl Ha
naHenu ynpasneHus. O6 3ToM TakxKe npocurHannsmpyet 1 ceKyHAHbIN
CUrHan.

O6Hapy>xeHue MeNIKuxX npeaMeToB
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Mpu Mcnoib3oBaHWM YyTBApU HEAOCTATOYHOIO pasMepa Win C HEMarHUTHbIM
OCHOBaHWeM (Hanpumep, antoMUHUEBOI), MW OCTaB/IEHMM Ha MOBEPXHOCTU
NMOCTOPOHHMX MENKUX NpeaMeToB (CTOSI0BbIX NPUGOPOB), BapoyHas naHesb
ABTOMATUYECKUN MEPEKITIOYUTCSA B AEXYPHbIV pexuM yepes 1 MuHyTy. MNocne
3TOro BEHTUIATOP MPOACSIXKUT OXJTaXKAeHNe NaHenn NpUMepHo ewé 1 MUHyTY.

ABTOMaTUUYECKOE OTKJ/IIo4YeHUue

ABTOMaTU4YeCKOe OTK/IIOYEeHNE NpeaoTBpaLlaeT NoBpeXaeHns MHAYKLMOHHOM
Bapo4HON naHenu. MNaHenb OTKIOUYNTCA aBTOMAaTUYECKM Jaxe ecnn 3abbiTb
OTK/ItOUUTL ee. CTaH4apTHOE BpeEMS aBTOMATUUYECKOro OTK/IOUYEHUS B
3aBMCMMOCTM OT MOLLHOCTM yKa3aHo B Tabnuvue Huxe:

MowWwHOCTb Harpesa 1 2 3|14 5 6 7 8 9 A II

CTaHaapTHoe BpeMsigo| 8 | 8 |8 |4 | 4 | 4 | 2 | 2 | 2 | 1| 2
OTK/I0YeHUS (Yachbl)

Mpwu CHATUM yTBapWM MHAYKLUMOHHAs Bapo4Hasi NaHes b aBTOMaTUYeCKN
npekpallaeT Harpes, NOC/e Yero aBToMaTUYecKu OTKrYaeTcs Yyepes 2
MUHYTbI.
Mepen UCNonb30BaHWEM BapOYHONM NaHenu nnuaM, UCMosb3yoWwmnM
KapAMOCTUMYNSTOPbI, HEO6X0AMMO MPOKOHCY/IbTUPOBATLCS C BPaYoM.

Tanmep

TariMep MOXHO MCNONb30BaTb ABYMS pasfiMyHbIMK criocobamu:

e MOXHO MCNonb30BaTh TarMep Ans obpaTHoro oTcyeTa. B aToM cnydyae Tanmep
He 6yaeT oTKIYaTb KOHOPKM MO UCTEYEHUN 3a4aHHOMO BPEMEHU.

e MOXHO MCMNOAb30BaTb €ro Kak BblK/oYaTeb O4HOW UM HECKONbKUX
KOH(OPOK MO NUCTEYEHNWN 3aJaHHOIO BPEMEHW.

e TarMep MOXHO HacCTPOUTb MAaKCUMyM Ha 99 MUHYT.

NUcnonb3oBaHue Taﬁmepa ans OﬁpaTHOFO oTCc4yEeTa
Ecnu HM ogHa kOH(dOpKa He Bbl6paHa
1. Y6eauTtecb B TOM, YTO Bapo4yHasl NaHe b BKAOYEHA.
MpuMeyaHue: CYETYMK MUHYT TaliMepP MOXHO MUCMONb30BaTb, AaXe 0
€eC/ln HU ofHa KoHdopka He BbibpaHa. :
2. KocHuTecb KHOMKu TaMepa. MHauMKaTop TaliMepa HadHeT
MUraTb, U Ha AMcniaee nosBuUTCS 3HadeHne «30».
3. YcTaHOBUTE BpPEMSA KHOMKAMU «-» UN «+>.

Mone3Hble coBeTbI: KacaHne KHOMOK «-» UJIN «+>» yMeHbLUAeT Uin
YBENMUYMBAET BpeMs Ha 1 MUHYTY, COOTBETCTBEHHO. ANuTensHoe
KaCaHMe KHOMOK «-» U/ «+>» YMEHbLUAET U YBETMYNBAET BpeMS
Ha 10 MMHYT, COOTBETCTBEHHO.

4., OTMeHWUTe BpeMs, KOCHYBLUMCb KHOMKW TaMepa, U Ha gucnsee TariMmepa
oTobpasutcsa 3HadeHne «00», a 3aTeM «--»,
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5.

6.

Mocne BBOAA BpeMeHW Cpasy e HayHeTcss 06paTHbIin oTcyeT. Ha 336’_
avcnee 6yaeT NokasaHo OCTaBLUEECS BPEMS, @ MHAMKATOP TaMepa .
6ynet muratb 5 cekyHz. G’)

Mo ncteyeHmn BpeMeHu TaiMepa Ha 30 cekyHz 3aryauT ]
3yMMep, a Ha gucnnee 6yaet oTobpaxaTbCs «--», (J':

HacTtpouka TanMmepa ANns OTKJIIOYEHUA KOH(MOPOK

Onsa ncnonb3oBaHUs AaHHOW QYHKLUK: 5 Q

1. HaxxmuTe KHOMNKy BblbOpa KOHMOpPKM Harpesa, ans ) L\_\\
KOTOPOM HY>XHO HacTpouTb TanMmep (HanpuMmep, KOHdopkKa (\' :
1)

3.

KocHuTecb KHOMKKM TaliMepa. NHAnKaTop TanMepa HayHeT
MUraTb, U Ha AUCNJIee NosaBUTCA 3HavyeHne «00».

YcTtaHoBuTe BPEMSA KHOMKAMU «-» UNUN «+>,

MonesHble coBeTbl: KacaHne KHOMOK «-» UN «+>» YMEHbLIAET UIn

4.

yBeNnuMBaeT BpeMsl Ha 1 MUHYTY, COOTBETCTBEHHO.
OnuTenbHOe KacaHMe KHOMOK «-» UM «+>» YMEHbLUaeT Uamn
yBeNMUMBaET BPeMS Ha TailMepe Ha 10 MUHYT, COOTBETCTBEHHO.

Mocne «99» BpeMs Ha TailMepe aBTOMaTUYECKU BepHETCS K O MUHYT.

Mocne BBOAA BPEMEHM Cpa3y Xe HayHeTCcs obpaTHbIA OTCYeT. \36/_
Ha ancnnee 6ygeTt nokasaHO oCTaBLUeecs BpeEMS, U MHAMKATOP / \
Tarimepa 6yaet muraTb 5 cekyHA. (\,
MPUMEYAHWME: KpacHasg To4uka BO3/ie MHANKATOPa YPOBHA 6 B
MOLLHOCTW 3aropuTCs, yKasbiBas Ha BbI6op KOHPOPKMU. ot
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5. [ns cbpoca TainMepa KOCHUTECb KHOMKW Bblbopa KOHMOPKK, 3aTEM
KHOMKOW «-»TaMMepa yMeHbLIMTEe 3Ha4yeHne o «0». TariMmep cbpocnTcs,
Ha aucnnee cHavana nossutcs «00», 3aTeM «--»,

=

6. o ucTteyeHUn BpeMeHU NMpUroToBEHUS COOTBETCTBYIOLASNA KOHd)OpKa
OTK/TIOUNTCA aBTOMaTUYeCKU, U Ha Aucnsiee nosaputcs «H». } ’, g

& Opyrue paboTatowme koHdopkM npogonxkar paboTy.

Hacrpouka TaviMepa ANA OTK/IIOYEHUSA HECKOJIbKUX

KOH(OpOK

1. Mpu ncnonb3oBaHuu TariMepa ANs OTKIOUYEHUS HECKONbKUX KOH(OPOK Ha
avcnnee 6yaet otobpa)xaTbCa MeHbLUee BpeMsl OTKIHUYEHUS.
(Hanpumep, ansa koHdopku 1 TariMep HacTpPOEH Ha 2 MUHYTbI, AN
KOHMOPKM 2 — Ha 5 MUHYT; Ha aucnnee byaet «2».)

MPUMEYAHUE: Murarwwas KpacHas Touka BO3/1e MHAMKATOPa YPOBHS
MOLLHOCTW yKa3biBaeT KOH(MOPKY, BpeMs paboTbl KOTOPOWN NOKa3biBaeT
Tanmep.

[na npoBepKu TaliMepoB APYrMx KOH(MOPOK KOCHUTECh KHOMKM HYXHOW
KOH(MOpKM. TaliMep NoKaxeT 3alaHHOe BpeMs.

q (yctaHoBneHo Ha 5
]
L. D MUHYTbI) U ,-_3

3 [Z, (ycTaHoBeHO Ha 2 G’,

MUHYTbI)

2. To ucreyeHumn BPpEMEHU NOTOBKN COOTBETCTBYOLWAA KOH(bOpKa OTKNHOYNTCA
aBTOMATUYECKMN N Ha AuUCnsiee nosiBUTCSA «H». H D

MPUMEYAHMUE: [na nameHeHna BpeMeHu nocne 3anycka Ttarimepa
Heo6xoAMMO NOBTOPUTL BCE LWIaru, Ha4ymHas c 1.
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Ouuctka m yxona

Yro?

Kak?

Ba)xHo!

E>xxeaHeBHas ouncTka
cTekna (oTneyaTku
nanbueBs, pasBoAbl,
nNATHa OT NULLK U
Hecnaakux
NpoAyKTOB Ha
cTekne)

1. Bbik/itoumMTE BapouHyto NaHesb.

2. HaHecuTe HEMHOrO MOIOLLEr0
CPeAcTBa Ha CTeks10, Koraa oHo
ocTblHeT (byaeT TennbIM, HO He
ropsumm!).

3. MpoTpuTe CTEKO BAAKHOIM
ry6Koi, a 3aTeM BbITPUTE HACyXo
YUCTBIM MOMOTEHLIEM MU
6ymaxkHol candeTkon.

4. BrOUMTE BAPOYUHYIO NAHEb.

Mpu OTKSIIOYEHUN NUTAHUSA Ha
BapoYHOii MaHenu He 6yaet
MHAMKALUMK «H», XOTSi CTEKSIO MOXKET
6bITb ropsuMM. byabTe npeaensHo
OCTOPOXHbI.

OTaenbHble yncTawme candetku,
rybku, cpeacTsa MoryT rnouapanaTb
cTekso. Becerga nposepsiite
NpUrogHOCTb CPEACTB MO YKasaHWsIM B
MHCTPYKUMSIX K HUM.

He ocTaBnsiTe 3arpsi3HeHNs Ha
MaHesin: OHU MOTyT MPOYHO NPUCTATb
K CTeKJy.

MponuBbl, 3acTbiBLUME
OCTaTKM1 MULLK U
caxapocofepxallmx
NPOAYKTOB Ha
cTekne.

HemenneHHo yaansiTe aaHHble
3arpsi3HEHNs HOXXOM A/151 Pblbbl MK
cneumanbHbIM CKpebkoM ans
KepaMUYECKMX NMOBEPXHOCTEMN,
MOMHSI O TOM, YTO NOBEPXHOCTb
MOXET 6bITb ropsiyei.

1. OTKMIOYMTE BapOUHYIO NaHesb
BbIK/IOYATENEM Ha CTeHe.

2. CkpebkoM nog yrnom okono 30°
yAanuTte 3arpsis3HeHus u
NepeMecTUTe X Ha XONOAHbIV
y4acToK naHenu.

3. Ypanute 3arpsisHEHUs! KYXOHHbIM
1 6yMaXKHbIM NOMIOTEHLEM.

4. Mpu exeaHEBHON OUNCTKE
BapOYHOW MaHesIn BbIMOSHAWNTE
warn 2-4, onuCaHHbIE BbILLE.

Ynansiiite ocTaTku MUK U
caxapocoAepxaLuux NpoAyKToB Nnpu
nepBoi BO3MOXHOCTU. Mocne
3aCTblBaHUs yAanuUTb UX CO CTeKNa
6yneT TsXeNo U YpeBaTo
NOBPEXAEHWSAMM.

OnacHoCTb NOpe30B: NpU CHATUN
3aLLUMTHOMN KPbILIKW OCTPOE Ne3Bue
ckpebka NpeACTaBsIsieT ONacHoCTb
nope3sa. Wcnonb3yiite ckpebok ¢
npeAenbHOM OCTOPOXXHOCTBIO U
XpaHWTe ero B MecTe, HeloCTyNHOM
NS feTent.

MponvBbl Ha NaHenb
ynpasneHus

1. BblkounTE BapOYHYIO NaHesb.

. Ypanute nponuvs

3. lMpoTpuTe naHenb ynpasneHns
YUCTOW YyTb BAXHOW ry6KoM
WK NONOTEHLEM.

4. BbITpuTe NaHenb HaCyX0 YMCTbIM
KYXOHHBIM MM BYMaXKHbIM
MOSIOTEHLIEM.

5. BkouuTe BapOYHYIO NaHenb.

N

Mpv NonagaHny XMAKOCTU Ha NaHenb
ynpaB/fieH1si Bapo4Hasi MaHesb MOXeT
M34aTb CUrHaM U OTKIOYUTBCS.
KHOMKW yrpaBneHusi MOryT nepectaTb
paboTtaTb, Noka Ha naHenu
ynpaeneHus byaeT ocTaBaTbCs BOAa.
Mepen BKIOYEHUEM BapOYHOW NaHeNm
ybeauTech B TOM, YTO NaHesb
ynpaBsfieHus cyxasi.
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NMone3HbIe coBeTbl

Kopa owinb6ku

Bo3Mo)Hasi npuumnHa

Cnoco6 ycrpaHeHusi

MHAYKUMOHHAsa BapoyHas
NaHeslb He BK/I0YaeTCa

OTCyTCTBYET HanpshkeHue.

Y6eaurech B TOM, YTO BapouHas
naHesb NoacoeaMHeHa K
3NEKTPUYECKON CETU W €& HACTEHHbIN
BbIK/IOUATENb BKIIOYEH.

Y6eamTech B HaNMMUMM HaMNpsHKEHUs B
cetvt. Ecnv nocne Bcex npoBepok
naHesb He BK/OYaeTcs, obpaTuTech B
CEPBUCHbIN LEHTP.

MaHenb ynpaBnexus He
pearvpyeT Ha KHOMKM.

MaHenb 3a6/10kMpoBaHa.

Paz6nokupyiiTe naHensb. CMoTpuTe
pasgen «Mcnonb3oBaHune
VHAYKLMOHHOW BapOYHOM MaHenm».

KHornku nnoxo paboTatot

Hanuumne TOHKOI NieHKM BoAbl Ha
naHenn ynpasneHus. MNonbiTka
ynpaBnAaTb HOFTEM BMECTO
noayLweykn nanbla.

Y6eauTecb B TOM, YTO NaHenb
YNpaBfeHus cyxas U Ucrnonb3yiTe
NOAYLEYKMN NanbLes AN
MPUKOCHOBEHWS K KHOMKaM.

Crekno nouapanaHo

lMocyAa ¢ oCTpbIMM KpasiMy U yrnamu.

Mcnonb3oBaHWe HeHaanexalmx
a6p33VIBHbIX YUCTALWMX CPEACTB.

Mcronb3yiiTe KyXOHHYO nocyay
POBHbIM rNaAkMM AHOM. CMOTpUTE
pasaen «Bblbop KyXOHHOW yTBapu».

CM. pasgen «Yxof 1 O4nCTKa».

HekoTopble BMAbI MOCYabl
U3aatoT TPECK UMK Apyrue
HEMPUSATHBIE 3BYKM.

370 MOXeT bblTb BbI3BaHO
KOHCTpYKUMeN yTBapy (pasnnyHoe
TepMUYECKoe pacluMpeHne pasHbiX
METannos).

3TO HOPMANbHO AJ151 KYXOHHOW yTBapu
1 He sIBNSieTCs NpobieMoit.

Mpw paboTe ¢ 6onbLIon
MOLLHOCTbIO
MHAYKUMOHHAs BapoyHas
naHesnb MOXET VM34aBaTb
e/1Ba CblLWHbIN MUCK.

OH 06ycnoBneH camol TexHoNornen
MHAYKLMOHHOrO Harpesa.

310 HOpMalnbHO. yCTpaHVITb NUCK
MO>XHO NPOCTO YMEHbLUEHNUEM
MOLLHOCTW Harpesa.

Kpome Toro, npu pabote
BapOYHOW MaHeM MOXeT
OblTb C/IbILLEH LWYM
BEHTUNISITOpA.

BCTpoeHHbIN B NaHeNb BEHTUNSTOP
OXNAXAEHWS NpeaoTBpaLlaeT
neperpes 31eKTPOHUKU. OH MOXeT
npoao/mkaTh paboTtaTb Adaxe nocne
BbIK/IIOYEHWS Harpesa.

3TO HOpPMAbHO M He TPEBYET HUKaKUX
[eicTBui. He oTkntoyaliTe BapoyHyto
NaHenb OT 3/1IEKTPUYECKON CETU
BHELHUM BbIK/OYaTENEM, NoKa
BEHTUNATOp paboTaert.

Muwa He HarpeBaeTcs,
WHAMKAUMK Ha aucnnee
HeT.

BapoyHas naHenb He 06Hapy>X1BaeT
yTBapb W3-3a €& HEMPUroAHOCTU ANs
MHAYKUMOHHON rOTOBKM.

BapouyHas naHesb He 06Hapy>KmMBaeT
yTBapb W3-3a eé Marnoro pasMepa unm
HEBEPHOI1 YCTAaHOBKM Ha KOH(OPKY.

Mcnonb3yiTe yTBaphb,
NPeAHA3HAYEHHYI0 NSt UHAYKLUMOHHbIX
BapoYHbIX MaHenei. CMoTpuTe paspen
«BbI6Op KyXOHHO yTBapu».

Y6eautecb B TOM, YTO pa3Mep yTBapu
NOAXOASLMIA N YCTaHOBUTE €€ TOUHO
MO LEHTPY KOH(OPKM.

RU-25




Bapo4Has naHenb Unv TexHu4eckasi HEUCNPaBHOCTb. 3anvnTE KOA OLIVDKM, OTKIOUUTE
KOH(bOpKa HeoXnAaHHO BapPOYHYIO NaHesb OT 3/1EKTPUYECKON
OTKJIIOYMINCh, pasaancst ceTn u 0bpaTuTech B CEPBUC.

3BYKOBOM CMrHan 1 Ha
Aucniee nosiBUICS KOA
owmbkn (06bI4HO

yepeayoLumincs ¢ ogHow
wnu AByms umdpamm).

OnpepeneHne NpUYMH HenoNnaaok B pabore
no Kogam owmnbok
Mpn BO3HMKHOBEHMW aHOManuun cpabaTbiBaeT 3alunTa BapoOyYHOM NaHenu,

naHesb BbIK/IOYAETCS, @ Ha AMUCNNee 0Tobpa)xaeTcs Koj BblSiBNEHHOM
ownbku.

Kop ownbkn | Bo3amMo)xHas npuuvHa Cnocob6 ycTpaHeHus
F3/F4 HeucnpaBHOCTb AaTymnka CBsI>XUTECH C
TemMnepaTypbl MHAYKLMOHHOMN MOCTaBLUMKOM.
KaTyLKKN
FO9-FA HeucnpaBHOCTb AaT4ymnka CBSI>XUTECH C
Temnepatypbl IGBT-cb6opku MOCTaBLUMKOM.
E1/E2 HenpaBuabHOE HanpsiXxeHne MpoBepbTe Hanpsi>XeHne
nuTaHus nuTaHus.
Bknounte naHenb nocne
BOCCTAHOBJIEHUSA
3/1eKTPOCHabxeHuns.
E3 MeperpeB MHAYKUMOHHOM KaTylwkn | CBAXUTECH C
MOCTaBLUMKOM.
E5 Meperpes IGBT-c6opku [aviTe Bapo4HoOW naHenm
OCTbITb U BKOUMTE €é
CHoOBa.

Boiwe npueegeHbl Hanbonee pacnpocTpaHéHHbIE HEMCNPABHOCTU U UX
MPUYUNHDI.

Bo nsbexaHune noBpexaeHnss BApO4YHOM NaHenm eé caMoCTOSATEeNbHbIN PEMOHT
nonb3oBaTeneM 3anpeLaeTcs.
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TexHnYeckne XapaKTepucTuKu

NHAYKUMOHHAsA Bapo4yHas naHenb CTPS64SCTTWIFI
KoHdopku 4 30HbI
HanpsihxeHne nutaHus 220-240 B~, 50-60 'y

YCTaHOBfIeHHas 3N1EKTPUYECKas MOWHOCTb | 2,5 kBT: 2250-2750 BT unm

3,0 kBT: 2700-3300 BT nnu
4,5 kBT1: 4050-4950 BT nnun
6,5 kBT1: 5850-7150 BT nnun
7,4 kBT: 6600-7400 BT

Pasmep uspgenus OxLIXB(Mm) 590%520x60

Pa3mMepbl BCTpoeHHOro moayns AxB (MM) 560%x490

Pa3mepbl 1 Macca aBNsTCA NpUbAn3nTenbHbIMU. B CBA3M C NOCTOSAHHOM
paboToM NO yCcOBEepLIEHCTBOBAHMIO MPOAYKLMN U3rOTOBUTENb OCTaBnseT
npaBo BHECEHWUS U3MEHEHUIN B AOKYMEHTAUMIO N KOHCTPYKLUIO nsgennn 6es
npeaBapuUTeNbHOro YBEAOMIIEHMS.

YcTaHOBKaA

Bbi6op o60opyaoBaHna AN MOHTa)a

BbipexbTe B CTONEWHMLE OTBEPCTUE NO pa3Mepy, YKa3aHHOMY Ha PUCYHKE.
ﬂ,ﬂﬂ YCTaQHOBKN N NCNOJIb30BaHUA BOKPYIr OTBEPCTUA No4 NaHeENb AOJIXXKHO
6bITb MMHMMYM 50 MM cBO60AHOIO MecTa.

TonuwmHa CToNewWwHnLUbl AN NANTbl ANA YCTAaHOBKW A0J1>XXHa ObITb HE MeHee
30 mmM. CTonewHnua A0IXKHA 6bITb U3 TEPMO- U OrHecTolKoro MaTepuana gns
npepoTBpalleHns gecopMaumin, Bbi3BaHHbIX HAarpeBoM OT naHenu. Kak
MOKa3aHO HUxe:

L(Mmm) (W(mMM) |H(mM) (D(MM) |A(MM) B (MM) |X(MM)

590 520 60 56 560+s5 490+s MUH. 50

RU-27



Cnepute 3a TeM, YTo6bl BXOAHOE U BbIXOAHOE BEHTU/ISILMOHHbIE oTBEPCTUA
MH,D,YKLLMOHHOVI Bapquoﬁ NaHeNn HMKorga He 3aKpbiBaslUCb. Y6eauntech B TOM, 4YTO
Bapo4Has NaHesb HAXOAMUTCH B XOPOLUEM COCTOSAHMW. KaK rnokasaHo Huxe:

MpuMeyaHue: BesonacHoe paccTosiHue oT paboyeli MOBEPXHOCTU MaHeu
[0 LYK UK BbITSHKKM CBEPXY AO/HKHO 6bITh HE MeHee 760 MM.

A

A(mm) [B(mm) |[C(vmm) (D E

760

MuH. 50 [ MuH. 20 | Bxoa Bo3ayxa | Beixop Bo3ayxa 10 MM

Nepen ycTaHOBKOW MHAYKLIMOHHOW BapO4YHOM
naHenu Heo6xoaMMoO NpoBEepUTHL crieayloLlee:

paboyasi cTonellHMLA UMEET KBaapaTHYO (popMy U POBHYHO MOBEPXHOCTb W
HUKAKME CTPYKTYPHbIE 3/TEMEHTbI HE NePeceKatoTcsl C TpebyeMbIM NPOCTPaHCTBOM;
paboyasi NOBEPXHOCTb M3rOTOB/IEHA MX TEPMOCTOMKOrO Matepuana;

ybeamTbes, uto AyxoBka 060pyAoBaHa BCTPOEHHBIM BEHTUNSITOPOM B Cllyyae
YCTaHOBKW Ha/ Hell BApOYHO MOBEPXHOCTY;

MOHTaX 6yAET OCYLLECTBATLCS C YUETOM BCEX TPEBOBAHUIA K HAIMUMIO 3230POB U B
COOTBETCTBMM C MPUMEHNMbIMM CTaHAAPTaMM1 U NpaBunamm;

NoAXOoASLMNA N30IMPYHOLLMIA BbIKITKOUaTESb, 0becrneynsBaowmii NoHoe
OTK/IHOYEHWNE OT CETU MUTaHWUS!, BCTPOEH B MOCTOSIHHYHO NMPOBOAKY, CMOHTUPOBAH U
YCTaHOBJIEH B COOTBETCTBUM C MECTHLIMM MPaBMIaMmn 1 HOpPMaMM 31EKTPOMOHTaXa.
BbIkntouaTenb A0MKEH BbiTb CEPTUMULIMPOBAHHBIM C PaCcCTOSIHUEM MexXay
Pa30MKHYTbIMM KOHTaKTaMM He MeHee 3 MM Ha BCeX nostocax (Mm TONbKo Ha
asHbIX Nosocax, ecn 3To A0MNYCKaeTCS AENCTBYHOLLMMN HOpMaMm).

Mocne ycraHoBKM BapOYHOI MOBEPXHOCTW Y MOJ1b30BATENS OCTAETCH NEMKMIA AOCTYT
K M30NMPYHOLLIEMY BbIK/THOYATENIO;

Bbl MPOKOHCYILTUPOBASIMChb C MECTHBIMM OpraHaMm BNacTu U YCTaBHbIMW HOpMaMu,
€C/IM Y Bac 0CTaBa/IMCb COMHEHWS KacaTeslbHO MOHTaXa;

Bbl MCMNOMb3yeTe TEPMOCTOMKYHO M JIErKO OuMLL@eMyto OTaenKyY (Hanpumep,
KEPaMNYECKYHO NINTKY) ANs CTEHbI U NPOCTPAHCTBA BOKPY BApOYHOM
MOBEPXHOCTU.
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Mocne ycTaHOBKM BapO4YHOM NaHenm Heo6xoammo

npoBepuTtb ciieaytoijee.

o Kabenb NUTaHMA He Ao/MKeH BbITb MOBPEXAEH ABEPbMU UM BbIABMXKHBIMU
awmkamm mebenu;

e K OCHOBaHWIO BApOYHOM MOBEPXHOCTWN C BHELLHEN CTOPOHbLI Mebenun ectb
[OCTaTOYHbIV MPUTOK CBEXEro BO34yXa;

e €C/N Bapo4Hasi MOBEPXHOCTb YCTAaHOBMEHA HaA ALLMKOM unn mebenbto, noa
OCHOBaHMEM BapO4HON MOBEPXHOCTM YCTaHOB/IEH 3alUmMTHbIV 6apbep;

e Yy NOMb30BaTENs OCTAETCA NEMKMIA AOCTYN K N30IMPYIOLLIEMY BbIKOUaTEN!O.

NMepea pa3zMmelleHnEM KpeneXHbIX KpOHUJTeﬁHOB
MaHenb HeobxoAMMO pa3MecTUTb Ha NPOYHOW POBHOM MOBEPXHOCTU (MOXHO
MCNoMb30BaTb YMAaKoBKY). He cnegyeT npuMeHsaTb CUy K BbICTYMaloLWMM U3 Kopryca
naHenu KHonkam.

PerynupoBKa NOJIOXKEHUS KpenJieHUuM
MpuKpenuTe BapoUHYy0 NaHesb K CTONEWHNLE 4 KpeneHmaMu, Kak
MoKa3aHo Ha PUCYHKeE.

A ‘B ‘c ‘D
Lypyn | Kpennexue | OTBepcTue | Kopryc Bapo4HOM NaHenu
I - ~ ’
Crexn .
O  Kpennenne ‘ ;:‘ /
mrypy N/
X stew )
A
O Kopmyc . Tymba
E «
AN
BHuMaHue!

1. MHAyKuMOHHasa Bapo4yHas naHenb A0JXHA yCTaHaBMBaTbCA
KBaAUGULUMPOBAHHBIM MEepCcoHanoM. Y Hac ecTb Takme CrneumnasnmcTsl.
Hukoraa He BbINOMAHSANTE 3Ty paboTy CaMOCTOATENbLHO.
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2. He ponyckaeTcsl ycTaHOBKa BapOYHOM NaHenn psiaoM C pakoBUHOW,
XONOANTBHUKOM, MOPO3WbHUKOM, MOCYAOMOEYHOM MALUMHON, CYLLWIIKOM
6enbs, T.K. Bflara MoXeT NpMBECTU K BbIXOAY 3/IEKTPOHMKM U3 CTPOS.

3. Bo usbexaHune cboeB B paboTe MECTO YCTaHOBKW MaHENN AO/HKHO 6biTb
3alLMLLEHO OT MPSMbIX COTHEYHbIX JTy4YeN.

4, CTeHa M CMeXHble 3N1eMeHTbl Mebenin A0NXKHbI BblAEpXNBaTb TEMJO,
BblAENSIEMOE BAPOYHOM MaHenbio.

5. Bo usbexaHne NoBpexaeHUi Mmatepman cronewHuubl (MOKpbITUE, KNEN,
OCHOBA) AO/MKEH 6bITb TEPMOCTONKUM.

MoaknrouyeHne Bapo4yHOW NaHeNU K 3JIEKTPUUYECKON
cetn

BapoyHas naHenb fo/mKHA NOAKIIOYATECA K SNEKTPUYECKON CETU TOMbKO

& KBanMMULUMPOBaHHbIM 31EKTPUKOM. lNepes NoAKIIoYEHNEM BapOYHONM NaHenm K
3/1EKTPUYECKON ceTU Heo6X0AMMO NPOBEPUTL CreayloLlee:
1. anekTponpoBoaKa 1 c1cTeMa NUTaHNS MPUIrOAHDI AN NOAKTFOYEHMSt BAPOYHOW NaHenm;
2. HanpsPKeHWe B CETV COOTBETCTBYET YKa3aHHOM Ha MacriopTHOM Tabninuke BapoyHOI NaHenm;
3. ceyeHue kabens NUTaHms AOCTaToHHOE ANs NOTPebISEMOro BapOYHOM NaHEe b ToKa.
Mpy NOAKMOYEHMM BapOYHOM NaHeNn K 3N1eKTPUYECKOW CeTH He AonycKaeTcs
MCMNonb30BaHWe NepexoaHNKOB, aaanTepoB, pa3BeTBUTeNeN M T.M. U3-3a ONACHOCTH
neperpesa u BOCMJIaMEHEHUS.
Kabenb NUTaHusa He [OSIKEH KacaTbCA HMKAKUX HarpeBaloLWMUXCS 3/1EMEHTOB U
AOKEeH pacnonaraTbCs Tak, 4Tobbl ero TemnepaTypa He npesbicuna 75 °C.

DNEeKTPUK A0SIKEH Y6eaAnTbCS B TOM, UTO NMPoBOAKA MpUroaHa A8 MNOAK/IYEHMS
Bapo4YHOl NaHenu n He TpebyeT naMeHeHui. JIlobble U3MEHEHUS AOJIKHbI AENaTbCS
TONIbKO KBaNNMUUMPOBaHHbIM 3/IEKTPUKOM.

MoakntouyeHne K 31eKTPUYECKONM CETU A0/IKHO NPOM3BOAUTLCS B
COOTBETCTBMU C TpeboBaHUSAMN AEACTBYOWMX HOPM. Ha nnHnM nutaHus
BapO4YHON naHenn HeobxoaMMo yCTaHOBUTL BbikaovaTenb. Cxema
NOAK/IOYEHUS MOoKasaHa HUXe.

220-240V~ 220-240V~

Input 220-240V~ Input 20550V~ Input Input 400V~

I T i I
uwemMed

®
®

3
s
e

Q
z
=2
£

Yellow/Green

Yellow/Green

Power Cord Power Cord Power Cord Power Cord

e PeMOHT unn 3amMeHa NoBpeXAeHHOro Kabens nuTaHus AOMKHbI
NpoBOAUTLCA TOJZIbKO cneunananctaMm CEpBUCHOIoO LEHTPa.
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Ecnu anekTponpubop NoakIoyYaeTcs NpsiMo K 3/IEKTPUYECKOW NIMHNN,
LLOMKEH 6bITb YCTaHOB/IEH aBTOMaTUYECKUIA BbIK/TlOUaTESNb, PaccTosiHUE
MeXAy KOHTaKTaMu B KOTOPOM AOJIKHO 6bITb HE MeHbLUe 3 MM.
CreumanucT, BbINMOJHSIOWMI YCTaHOBKY BapoO4HOl MOBEPXHOCTU, AOSXKEH
obecrneunTb NpaBuibHOE NOACOEAMHEHWE NMPOBOAOB, NOAK/IIOYEHME K
3/1eKTPOCETU AOJIHKHO BbITh BbIMOMHEHO C CO6M0AEHMEM BCEX
LENCTBYOWMX NPpaBua U HOpPM 371eKTPo6e30MacHOCTM.

Kabenb nuTaHus He AOMXEH nepernbaTbCa U He AOJKEH NepexuMaTbes.
Heob6xoaMmMo nepuoanyeckn NpoBepsiTb COCTOSIHWE Kabens NUTaHus.
3ameHa kabensi NUTaHMsa AOSIKHA BbINOJHATLCS TO/IbKO YNONHOMOYEHHbBIM
3/1eKTPUKOM.

[aHHOe yCTPOMCTBO MMeEeT MapKMpPOBKY B COOTBETCTBUMU C ANPEKTUBOM
2012/19/EC, kacawowencs yTnnnsaunm aneKTpUYeCcKmnX n aNeKTPOHHbIX
koMnoHeHToB (WEEE). [laHHble KOMMOHEHTbI CoAepKaT 3arpssHsaowmne
BelecTBa (KOTOpble MOryT OKa3blBaTb HErATUBHOE BO3AENCTBME Ha
OoKpYy>atoLyto cpeay) un 6e3speHble 3neMeHTbl (KOTOpble MOXHO
MCNosb30BaTb NOBTOPHO). [103TOMY Takme OTXoAbl MoABepratoT
cneunanbHoli 0bpaboTke Ana oTAeNeHus BpeAHbIX KOMMOHEHTOB OT
— 6e3BpeaHbIX. JlloaM MOTyT UrpaTh BaXHYK posib B obecrneyeHuu Toro,

yTO6bI A@HHbIE OTXOAbI HE CTanM 3KONorMyeckon npobnemori. na aToro Heob6xoaMmMo

cobnofaTh cneaytowme npocTblie npasuia:

- HeNb351 CMEeLWNBaTb OTXOAbl S/IEKTPUYECKOrO U 3/IEKTPOHHOIO 060pyi0BaHUSA C ObITOBbLIM

MyCOpOM;

- OTXOAbl 3/1EKTPUYECKOr0 U 3IEKTPOHHOI0 060pyA0OBaHMSA AOMKHbI CAABATbLCS B

cneunanmnsanpoBaHHble OpraHmMsaunmn Ans Hagnexallen yTuamsaunu.

B 60nbLIMHCTBE CTpaH Ansl TaKOro Mycopa yCTaHaB/IMBAKT CreumasnbHble KOHTeNHepbI.

KpoMme Toro, npu nokyrnke HOBOrO YCTPOMCTBa CTapoe MOXHO BEPHYTb NpoAaBLy, KOTOPbIN

[OJDKEH NPUHATL ero 6e3 onnaTtbl Npy YCNOBUW MOKYMNKK APYFOro aHasormyHoro nsaenums.
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NHdbopMaumst 0 6bITOBbIX 3/1IEKTPUYECKMUX BAPOUHbIX NMaHENsIX B COOTBETCTBUU C perfiameHToM EC N2

66/2014
O603Ha EavHnua
MonoxeHue | Yamye 3HaueHue u3MepeHus
Mogaenb CTPS64SCTTWIFI
Tvn BapoYHOW NMaHenu: 2neKkTpuyeckas
KonnuecTso 30Ha[30HbI 4
Harpesa u/vmnm
obnacrew obnactu
NHAYKUWOHHbIE X
30HbI Harpesa
Cnoco6 HarpeBa [30HbI
(MHAYKLMOHHbIE [MHAYKLUWNOHHOM
KOHGOpKH, NMPUroToB/EHNS
n3nyyaTtenbHble (MUK
30Hbl Harpesa, |M3ny4aTenbHbl
06bIYHbIE © 30HbI
KOH(pOpKKM)  |HarpeBa
O6bIYHbIE
KOHOPKM
3aaHAs _
nesas @ M
C3aaun _
LeHTp 2 M
C3aau 0] 18,0 CM
Bripaso
LleHTp -
B/IEBO @ M
Jns Kpyrnbix 30H nnu obnacrein:
M LleHTp
AVaMETP MOJNIE3HOW NAOWAAN Ha | o irn (0] - cM
KOH(OPKY C OKpYrieHneMm oo
6anxaniumx 5 mm. LleHTp [0/ - CcM
Bripaso
TTepeaHas
naHesnb (0] - cM
BJIEBO
MepeaHsasn
naHesb [} - cM
LLeHTPp
MepenHas
naHesb o} 18,0 cM
Bripaso
. SaaHas L 21,0
1N KOHOPOK HEKPYT/ION nesas w 20,0 M
(bOpMbI: ANVHA M WKpUHA L
KOHMOPKM U/MNK 30HbI Harpesa c|C3aan W - cM
OKpyrieHnem o 6amxanwmx 5 UEHTP
MM. C3aan L _ ™
BnpaBso W
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LieHTp L _
BNEBO W ™
LieHTp L - ™
LieHTp w
LieHTp L - c™M
BMNpaBo W
TepenHs L 21,0
5 naHesnb ! M
BIIEBO w 20,0
TTepeans L
9 NaHenb W - ™
LieHTp
TTepenHs L
9 NaHenb W - ™M
BMNpaBo
3anHss ECelectric
Inesas cooking 186,5 Bru/kr
C3anu ECelectric _ BTu/kr
LeHTp cooking /
Caapn | ECelectric 197,2 Bru/kr
Bripago cooking ’ /
LieHTp ECelectric _ BTu/Kr
BNEBO cooking /
MoTpebneHne aHeprum 30Hoi Unn LieHTp ECCoecl)ekicrEgc - Bry/kr
061aCcTblO HarpeBa Ha Kr UEHTp T
LienT| electric R B
Bnpago cooking Tu/KT
TTepenns -
5 naHesnb ECCOecI)ekicrt]rlc 187,3 Btu/kr
BNIEBO 9
TTepenHsi -
9 NaHenb ECC(t)a(I)ekicrErlc - Bry/kr
LieHTp 9
TTepenHsi -
S NaHenb ECCc;acl)ekicrt]rlc 195,6 Bru/kr
Bnpaso 9
" ECelectric
SHepronoTpebneHne BapoyHON NaHenu BapoyHas 191,7 Bru/kr
Ha Kr NOBEPXHOCTb,
MpuMeHuMbIit ctaHaapT: EN 60350-2 Mpubopbl anekTpuyeckme KyXxoHHble — HYacTb 2: BapoyHble naHenm —
MeToapbl ans

N3MEpEHNE Npon3BoaNTENbHOCTU

PekoMeHaaLMM Mo 3KOHOMUK SHEPrn

e N5 fOCTUXKEHUS MaKcManbHO athheKTUBHOCTU Harpesa nocyay HeobxoanMo CTaBUTb CTPOro Mo
LIEHTPY KOHChOPKY.

¢ /icnonb3oBaHuWe KpbILWKKY YMeHbLUIAET BPeMS FOTOBKW M, bnaroaapst yaepXvBaHUIO Tenna, SKOHOMUT
3HEpruio.

e [1ns yMeHbLLEHWS! BPEMEHW FOTOBKM MCMOSb3YITE MeHbLLE BOAbI MW XUpa.

e HauuHaiiTe roToBKy C BbICOKUM YPOBHEM MOLLHOCTU U MOHWXaWTE ero No Mepe Harpesa NuLN.

¢ Wcnonb3yiTe yTBapb, AMaMeTp AHa KOTOPOW NpeBbIIaeT AaMeTp OKPY>KHOCTU KOHOPKY.
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Oznacenim C € tohto vyrobku znackou
potvrdzujeme zhodu so vSetkymi relevantnymi
europskymi bezpecnostnymi, zdravotnymi a
environmentalnymi poziadavkami v predpisoch
platnych pre tento spotrebic.

Tymto Candy Hoover Group Srl vyhlasuje, Ze
radiové zariadenie je v sulade so smernicou
2014/53/EU. PIné znenie EU vyhldsenia o
zhode je k dispozicii na tejto internetovej
adrese: www.candy-group.com

Bezpecnostné upozornenia

Vasa bezpecnost je pre nas doélezitd. Skor ako
zacnete varnu dosku pouzivat, si preditajte tieto
informacie.

Instalacia

Nebezpecenstvo Urazu elektrickym priadom

e Zariadenie odpojte od sietového napajania
predtym, ako na fiom budete vykonavat
akukolvek pracu alebo udrzbu.

¢ Pripojenie k dobrému uzemrovaciemu systému je
podstatné a povinné.

e Upravy domacej elektroinstalacie moze vykonat
len kvalifikovany elektrikar.

e Nedodrzanie tohto odporucania mbéze mat za
nasledok zasiahnutie elektrickym pradom alebo
smrt.

Nebezpecenstvo porezania

e Budte opatrni — okraje panela suostré.
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Nedostato¢na opatrnost moze viest k zraneniu
alebo porezaniu.

Dolezité bezpecnostné pokyny

Pred instalaciou alebo pouzivanim tohto
zariadenia si pozorne precitajte tieto pokyny.
Na toto zariadenie by sa nikdy nemaliklast
horlavé materidly alebo vyrobky.

Tieto informacie dajte k dispozicii osobe
zodpovednej za instalaciu zariadenia, pretoze by
sa tym mohli znizit naklady nainstalaciu.

Aby ste sa vyhli nebezpecenstvu, toto zariadenie
sa musi nainstalovat podla tohto navodu na
inStalaciu.

Toto zariadeniu mo6ze spravne nainstalovat a
uzemnit iba vhodne kvalifikovana osoba.

Toto zariadenie by sa malo pripojit k obvodu,
ktory obsahuje izolacny vypinac, zabezpecujlci
uplné odpojenie od napajania.

Nespravna instalacia zariadenia by mohla spdsobit
neplatnost zaruky alebo narokov na rucenie.

Prevadzka a udrzba
Nebezpecenstvo Urazu elektrickym priadom

Nevarte na zlomenom alebo prasknutom povrchu
varnej dosky. Ak by sa povrch varnej dosky zlomil
alebo praskol, zariadenie okamzite vypnite
napajanie zo siete (zo zasuvky v stene) a
kontaktujte kvalifikovaného technika.

Pred cistenim alebo udrzbou vypnite varnu dosku
Z0 zasuvky.

Nedodrzanie tohto odportii¢ania méze mat za

nasledok zasiahnutie elektrickym pridom alebo smrt.
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Ohrozenie zdravia
e Toto zariadenie splha elektromagnetické
bezpecnostné normy.

¢ Ludia s kardiostimulatorom alebo inymi
elektrickymi implantatmi (napriklad inzulinovymi
pumpami) sa musia pred pouzivanim tohto
zariadenia poradit s lekarom alebo vyrobcom
implantatu, aby sa uistili, Ze ich implantaty
nebudu ovplyvnené elektromagnetickym polom.

e Nedodrzanie tohto odporticania mdze mat za
nasledok smrt.

Nebezpecenstvo slvisiace s horicim povrchom

e Pocas pouzivania sa pristupné sucasti tohto
zariadenia velmi zohreji amozu spdsobit popalenie.

e Dbajte na to, aby ste sa az do vychladnutia povrchu
indukénej sklenenej varnej dosky nedostali do
kontaktu s nou vy, vase obleCenie ani ziadny iny
predmet okrem vhodného varnéhoriadu.

e Kovové predmety, napriklad noze, vidlicky, lyzicky
a pokrievky by sa nemali odkladat na varnu
dosku, pretoze sa mézu velmizohriat.

e Deti udrziavajte v dostatocnejvzdialenosti.

e Rukovéate hrncov mozu byt na dotyk hortce.
Skontrolujte, ¢i rukovate hrncov nepresahuju nad
iné varné zony, ktoré su zapnuté. Rukovate
udrziavajte mimo dosahu deti.

e Nedodrzanie tohto odporucania by mohlo mat za
nasledok popalenie a obarenie.

Nebezpecenstvo porezania

e Pri zasunuti bezpecnostného krytu sa odhali ako
ostra ¢epel Skrabky na povrch varnej dosky.
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Budte mimoriadne opatrni a vzdy ju uchovavajte
bezpecne a mimo dosahu deti.

e Nedostato¢na opatrnost moze viest k zraneniu

alebo porezaniu.

Dolezité bezpecnostné pokyny
e Pri pouzivani nenechavajte zariadenie nikdy bez

dozoru. Vykypenie sposobuje dymenie a mastné

Skvrny, ktoré sa mozu vznietit.

Zariadenie nikdy nepouzivajte ako pracovnualebo

Uloznu plochu.

Na zariadeni nikdy nenechavaijte ziadne predmety

ani riad.

Do blizkosti zariadenia nekladte ani tam

nenechavaijte Ziadne magnetizovatelhé predmety

(napr. kreditné karty, pamatové karty) ani

elektronické zariadenia (napr. pocitace, MP3

prehravace), pretoze mozu byt ovplyvnené jeho

elektromagnetickym polom.

Zariadenie nikdy nepouzivajte na zohrievaniealebo

vykurovanie miestnosti.

Po pouziti vzdy vypnite varné zony a varnu dosku

podla uvedeného v tomto navode (napr. pomocou

dotykovych ovladdacov). Nespoliehajte sa, ze funkcia

detekcie hmcov vypne varné zény, ked' odoberiete

hrnce.

Nedovolte detom, aby sa so zariadenim hrali, alebo

aby si nan sadali, stavali sa nan ¢i nan liezli.

V skrinkach nad zariadenim neuchovavaijte predmety,

o ktoré by mohli mat deti zaujem. Deti, ktoré by liezli

na varnu dosku, by sa mohli vazne zranit.

V priestore, kde sa pouziva zariadenie, nenechavaijte
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deti samotné alebo bez dozoru.

Deti alebo osoby s postihnutim, ktoré obmedzuje
ich schopnost pouzivat zariadenie, by mala
zodpovedna a kompetentna osoba poucit o tom,
ako sa pouziva. Tato osoba by mala byt spokojna,
ze mdzu zariadenie pouzivat bez toho, aby
ohrozovali seba alebo svoje okolie.

Neopravuijte ani nevymienajte Ziadnu ¢ast zariadenia,
ak sa to vyslovne neodporuca v navode. Vsetok iny
servis by mal vykonavat kvalifikovany technik.

Na Cistenie varnej dosky nepouzivajte parny cistic.
Na varnu dosku nekladte tazké predmety a dbaijte
na to, aby na nu nespadli.

Na varnu dosku sa nestavaijte.

Nepouzivajte hrnce so zibkovanymi okrajmi ani
netahajte hrnce po povrchu indukénej sklenenej
dosky, pretoze mézete poskriabatsklo.

Na Cistenie varnej dosky nepouzivajte drotenky ani
Ziadne iné drsné abrazivne Cistiace prostriedky,
pretoze mbzu poskriabat indukénl sklenent dosku.
Ak doslo k poskodeniu napajacieho kabla, musi ho
vymenit vyrobca, jeho servisny zastupca alebo
podobne spbsobild osoba, aby nedoslo k
nebezpecenstvu.

Tento spotrebic je uréeny na pouZzitie v domacnosti a
na podobné pouZzitia, napriklad: — kuchynky pre
personal v obchodoch; — kanceldrie a iné pracovné
prostredia; — obytné budovy na farme; — klientmi
hotelov, motelov a inych objektov obytného typu; -
objekty na prenocovanie s ranajkami.

VAROVANIE: Spotrebic ajeho pristupné
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sucasti sa pocCas prevadzky zahrievaju na
vysokU teplotu.
Davaijte pozor, aby ste sa nedotkli vyhrievacich
prvkov.
Deti do 8 rokov sa musia zdrzZiavat mimo dosahu, ak
nie sU pod neustalym dohladom.
Tento spotrebi¢ mdzu pouzivat deti starSie nez 8
rokov a 0soby so znizenymi telesnymi, zmyslovymi
alebo dusevnymi schopnostami alebo s nedostatkom
skusenosti a znalosti, len ak su pod dozorom alebo
dostali pokyny o pouzivani zariadenia bezpeCnym
spb6sobom a ak chapu nebezpecenstva s nim
sUvisiace. _
Deti sa nesmu hrat so spotrebi¢om. Cistenie a beznu
Udrzbu nesmu vykonavat deti bez dozoru.
VAROVANIE: Pri priprave pokrmov s tukmi alebo
olejmi nenechavaijte varnu dosku bez dozoruy,
pretoze je to nebezpecné a hrozi nebezpecenstvo
vzniku poziaru. NIKDY sa nesnazte uhasit oher
vodou, ale spotrebiC vypnite a potom plamen zakryte
napriklad vekom alebo poZiarnoudekou.
VAROVANIE: Nebezpecenstvo vzniku poziaru: na
varnych povrchoch neuchovavajte ziadne predmety.
Varovanie: Ak je povrch prasknuty, vypnite
zariadenie, aby ste zabranili moznosti Urazu
elektrickym prudom v pripade varnych dosiek s
povrchom zo sklokeramického alebo podobného
materidlu, ktory chrani suciastky podpradom.
Nesmie sapouzivat parny Cistic.
Zariadenie nie je urc¢ené na ovladanie pomocou
externého Casovaca alebo samostatného systému
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dialkového ovladania.

UPOZORNENIE: Na proces varenia sa musi
dohliadat. Pri priprave jedla s kratkou dobou varenia
na jedlo nepretrzite dohliadajte.

VAROVANIE: Na zabranenie naklananiu spotrebica
sa musia hamontovat tieto stabilizacné prostriedky.
Pozrite si navod na instalaciu.

VAROVANIE: Pouzivajte iba chranice varnej dosky
navrhnuté vyrobcom spotrebic¢a ur¢eného na
varenie alebo urcené vyrobcom spotrebica v navode
na pouzitie ako vhodné pomocky alebo chranice
zabudované do spotrebica. Pouzitie nevhodnych
chranicov mbze spdsobit nehody.

Tento spotrebi¢ obsahuje uzemnenie len na funkéné
Ucely.

Gratulujeme vam « zakipeniu novej indukénej varnej dosky.
Odporti¢ame vam venovat urcity ¢as ¢itaniu tohto navodu na
pouzitie/inStalaciu, aby ste plne porozumeli, ako sa spravne instaluje a
ovlada.

Informacie o instalacii si uvedené v dasti tykajucej sa instaldcie.

Pred pouzitim si pozorne precitajte vSetky bezpecnostné pokyny a navod na
pouzitie/instalaciu si uchovajte pre pripad, zZe by ste ho v budulcnosti
potrebovali.
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Prehl’ad vyrobku

Pohl'ad zhora

2 . m —3| 1. 2000 W zbna, zvySenie na2600 W

\ / 2. 1500 W z6éna, zvy&enie na2000 W
5- I R — 3. 2000 W zdna, zvySenie na2600 W
“\ 4. 1500 W zdéna, zvysSenie na2000 W

11— . / ) _1 4|5 Flexibilnd zéna, 2800 W zvySeniena
\J 3500 W
6. Sklenena doska

) . —1 g| 7. Ovladaci panel

Ovladaci panel
2 12

1
—

|
I I
i o
® o G

= @ 4 @I b
| 1] |
1 |l ]

- =
| |
| I |
9 3 1M1 10 6 8

O}
|
|

5

6 ®
L
1
47

Ovladace vyberu ohrevnej zony
Ovladac Casovaca

Tlacidlo na ovladanie ¢asomeru
Ovladac uzamknutia tlacidiel Vypinac
ON/OFF (ZAPNUT/VYPNUT)

Ovladac funkcie Boost

Funkcia pozastavenia

»Direct cook" (Priame varenie) varenia
Tlacidlo WiFi

10. Tlacidlo na ovladanie vykonu

11. Ovladac funkcie udrziavania teploty
12. Flexibilna zéna

WO NV AWM
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Slovo o indukcnom vareni
Indukcné varenie je bezpecna, vyspela, efektivna a Usporna technoldgia
varenia. Funguje na principe elektromagnetickych vibracii vytvarajucich teplo

priamo v hrnci, nie nepriamo prostrednictvom ohrevu skleneného povrchu.
Sklo je horuce len preto, lebo ho hrniec nakoniec zohreje.

INE _

Zelezny hrniec

()} HNE: magneticky obvod
sklokeramicka doska
induk¢na cievka
indukované prady

Predtym, ako za¢nete pouzivat svoju novi

indukéna varna dosku

e Preditajte si tento navod, pri¢om osobitn(i pozornost venujte ¢asti
~Bezpecnostné upozornenia“.

e Odstrante ochrannu féliu, ktord sa mdze este stale nachadzat na
indukcnej varnej doske.

Pouzivanie dotykovych oviladacov

e Ovladdace reaguji na dotyk, takZe nemusite vyvijat Ziaden tlak.

e Pouzivajte bruska prstov, nie konceky.

e Pri kazdom zaznamenani dotyku zacujete pipnutie.

e Dbajte na to, aby boli ovladace vzdy Cisté, suché a aby ich nezakryvali
Ziadne predmety (napr. riad alebo utierka). Aj tenka vrstva vody moze
spOsobit problematické pouzivanie ovladacov.
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Vyber vhodného riadu

e PouZivajte len riad s dnom vhodnym na indukéné - -
& varenie. Pozrite sa, ¢i sa obale alebo na dne hrnca < =
nachadza symbol indukcie. |
e Vhodnost riadu si mdZete overit aj vykonanim magnetického J =
testu. Pohybujte magnetom smerom ku dnu hrnca. Ak sa L {
pritiahne, hrniec je vhodny pre indukciu. { D
Ak nemate magnet: -
Do hrnca, ktory chcete skontrolovat, nalejte trochu vody.

Ak na displeji neblika _I"I a voda sa zohrieva, hrniec je vhodny.

Nie je vhodny riad vyrobeny z tychto materidlov: Cista nehrdzavejlca ocel, hlinik alebo
med’ bez magnetického dna, sklo, drevo, porcelan, keramika a kamenina.

e N H e

Nepouzivajte riad so zubkovanymi okrajmi alebo prehnutym dnom.

Uistite sa, ze dno hrnca je hladké, prilieha ku sklu dosky a ma rovnaku
velkost ako varnd zéna. PouZivajte panvice, ktorych priemer je taky velky,
ako obrys zvolenej zény. Pouzivanim trochu $irieho hrnca sa bude vyuZivat
energia s maximalnou Géinnostou. Ak budete pouzivat mensi hrniec,
Géinnost méze byt mensia, nez sa ocakdavalo. Hrniec umiestnite vzdy
uprostred varnej zdny.

Pri premiestrfiovani vzdy zdvihnite hrnce z indukénej varnej dosky -
neposuvaijte ich, pretoze mdzu poskriabat sklo.

Ne 7
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Rozmery hrnca

Varné zony sa, do urcitej miery, automaticky prispdsobia priemeru hrnca.
Dno tohto hrnca véak musi mat minimalny priemer podla prisluénej varnej
zony. Aby ste dosiahli najlep$iu G¢innost varnej dosky, umiestnite hrniec do
stredu varnej zény.

Priemer dna indukéného riadu

Varna zéna Minimalne (mm)
1,2,3,4 (180 mm) | 120
Flexibilna zé6na 240 alebo 160*270

Vyssie uvedené sa méze lisit v zavislosti od kvality pouzitého hrnca.

Pouzivanie indukénej varnej dosky

Zacatie varenia
1. Dotknite sa ovladac¢a ON/OFF (Zapnut/Vypnut).
Po zapnuti jedenkrat zaznie zvukova signalizacia,
vSetky zobrazenia ukazuja ,-" alebo ,—", ¢im
indikuju, ze indukéna varna doska presla do stavu
pohotovostného rezimu.

2. Polozte vhodny hrniec na varnu zénu, ktord chcete
pouzit.
e Uistite sa, ze dno hrnca a povrch varnej zény su
Cisté a suché.

3. Dotknite sa ovladaca vyberu ohrevnej zény, 0L [I
indikator vedla tladidla bude blikat. o

~

\

\

i‘\

)

,.

N

4. Vyberte jednu ohrevni zénu a nastavte Grover vykonu dotykom
posUvaca alebo presunutim pozdiz ovladaca ,—", alebo sa len dotknite
niektorého bodu na ,—".
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a. Ak nevyberiete ohrevnl zénu do 1 minuty, keramicka varna doska
sa automaticky vypne. Budete musiet znovu zadat od kroku 1.

b. Nastavenie teplotného stupfia mdZete upravit kedykolvek pocas
varenia.

c. V pripade posunutia pozdiz ,—" sa vykon bude li$it podla stupria 2
az 8.
Stlacte ,-", vykon sa zakazdym znizZi o jeden stupen, kym
nedosiahne 0. Stlacte ,+", vykon sa zakazdym zvysi o jeden
stupen, kym nedosiahne 9.

ol

Ak na displeji striedavo blika -~ - ~ a nastavenie

teplotného stupna

Znamena to, Ze:

e neumiestnili ste hrniec na spravnu varna zonu alebo

e hrniec, ktory pouzivate, nie je vhodny pre indukéné varenie alebo

e hrniec je prilis maly alebo nie je spravne umiestneny v strede varnej
zony.

Ak na varna zénu neumiestnite vhodny hrniec, neuskutocni sa ohrev.
Ak na varnu dosku neumiestnite vhodny hrniec, po 1 minute sa displej
automaticky vypne.

Po dokonceni varenia 5 o]
1. Dotykom ovladaca vyberu ohrevnej zény, ktord chcete \ "'L.\
vypnut. l" \
\
2. Vypnite varnl zénu posunutim pozdiz ,—" dolava na 1 sekundu.
@,|||||'|“|]]'|"||w"""""m"mb = T o
3s 3s
M\

Uistite sa, Ci sa na displeji zobrazuje ,, 0", potom sa zobrazi ,H".

B a potom HE
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3. Celd varnu dosku vypnite dotykom ovladaca ON/OFF
(ZAPNUT/VYPNUY).

4. Davajte pozor na horlce povrchy.
Indikator ,H" ukazuje, ktora varna zéna je horiuca na dotyk. Zmizne,
ked' sa povrch ochladi na bezpeénl teplotu. MdZe sa pouZit aj ako
funkcia Uspory energie — ak chcete ohrievat dalSie hrnce, pouZite
platnu, ktora je este stale horuca.

H ]

Pouzivanie riadenia vykonu

Pomocou riadenia vykonu mdzete nastavit celkovy vykon na 2,5 kW/3,0
kW/4,5 kW/6,5 kW a 7,4 kW. Ako predvolené nastavenie celkového vykonu
je nastavena maximalna Uroven vykonu.

Nastavenie celkovej Grovne vykon podl'a vasich

poziadaviek

1. Uistite sa, ¢i je varna doska vypnuta.

Poznamka: riadenie vykonu mozete nastavit len vtedy, ked je varna doska

vypnuta. @

2. Stlacte tlacidlo ,Direct cook™ (Priame varenie) a podrzte ho 5 L
sekdnd. Zvukova signalizacia jedenkrat zapipa. )u !

3. Po zazneni pipnutia sa suc¢asne dotknite tlacidiel ,+"“ a ,-" a N
podrzte ich na 3 sekundy, na ¢asovaci za¢ne blikat predchadzajlca
celkova Uroven vykonu, napr. ,2,5". Opét sa dotknite a podrzte ,+" a ,-
“ na 1 sekundu na dalSie prepnutie Urovne vykonu, napr. 3,0. Ked’
pozadovany vykon blika, stlacte tlacidlo ,funkcie pozastavenia® a
podrzte ho 5 sekind. Zvukova signalizacia zaznie 10-krat. Znamena to,
ze ste ukoncili nastavenie.

® it
\ ; : I N
n;E’.S ;'h = 3.00+ CP\
o L p -x.\
/ iy H ) \ ¥
J 1 >

Poznamka:

1. Po kroku 2 sa musite dotknut tladidiel ,+" a ,-* do 3 sekind po zazneni
pipnutia. Inak budete musiet znovu zadat od kroku 2.

2. Po dokonceni nastaveni pockajte do konca 10 pipnuti. PoCas tejto doby
sa nedotykajte ziadneho tlacidla. Inak bude nastavenie neplatné.
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Pravidla riadenia vykonu

Ak celkovy vykon presiahne obmedzenie 2,5 kW, 3,0 kW, 4,5 kW alebo

6,5 kW (v zavislosti od nastavenej Urovne), nemdzete zvysit Urover vykonu
Ziadnej zony. Ak je zvysite dotykom na ,+", varna doska zapipa 3-krat a na
kontrolke sa zobrazi blikajuce ,,Pn“. Preto pred zvySenim vykonu predmetnej
zO6ny musite najprv znizit Groven vykonu inych zén.

Direct cook (Priame varenie)

Najprv si stiahnite aplikaciu hOn a nainstalujte ju do mobilného zariadenia.
Potom zaregistrujte svoju indukénu varnd dosku.

Zapnite varnu dosku, stlacte tlacidlo WiFi a podrzte ho 3 sekundy, varna
doska sa zobrazi ,rr" a blika indikator WiFi, potom mdzete spustit registraciu.
Ked sa WIFI modul Uspesne pripoji k routeru, indikator WiFi bude stale
svietit. V opaénom pripade bude indikator WiFi nadalej blikat.

Ako nastavit

Nastavte postup , Direct cook™ (Priame varenie) v aplikacii hOn a odoslite
prikaz do varnej dosky, zazneju dve pipnutia a bodka na displeji ¢asovaca
bude blikat. Potom stlaéte tladidlo ,Direct cook™ (Priame varenie), zaznie
jedno pipnutie a bodka na displeji ¢asovaca bude svietit nepretrzite. Varna
doska bude pracovat podla nastavenia v aplikdcii a na vybranych zénach sa
zobrazi ,A.". V aplikacii budete mat pristup k 15 receptom s asistenciou
varenia spolu s niektorymi Specialnymi funkciami: UdrzZiavanie teploty,
Roztopenie, Varenie, Mierne varenie a Vyprazanie.

Pozor:

Existuje Specialny pripad. Ak po nastaveni receptov na varenie v aplikacii
zhasnu vsetky kontrolky zény, pred stlacenim tlacidla ,Direct cook™ (Priame
varenie) budete musiet stlaéit tlag¢idla ON/OFF (Zapnut/Vypnut). Ked' vietky
kontrolky zhasnu, do 10 minit musite dokonéit nastavenie receptu na
varenie. V opaénom pripade budete musiet pripojit router a znova nastavit
recept.
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a. BEZDRATOVE PARAMETRE

Technolégie Wi-Fi BLE
Normy 802.11 b/g/n v4.2 BR/EDR &BLE
Frekvencné pasmo [MHz] 2400~2500 2400~2500
Maximalny vykon [mW] 100 8

b. INFORMACIE O VYROBKU PRE SIETOVE ZARIADENIE

Informécie o produkte pre sietové zariadenie

spotreba energie produktu v sietovom
pohotovostnom reZime, ak su pripojené vsetky
kablové sietové porty a su aktivované vsetky
bezdrétové sietové porty:

N/A

Ako aktivovat bezdrotovy sietovy port:

Ak chcete aktivovat Wifi, stlacte
tlac¢idlo Wifi na 3 sekundy

Ako deaktivovat bezdrétovy sietovy port:

Ak chcete vypnut Wifi, stladte
tlac¢idlo Wifi na 3 sekundy
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Pouzivanie funkcie Boost

Boost je funkcia, ktorou sa vykon jednej zény zvysi za sekundu a potrva 5
minut. Tak mbzete dosiahnut vykonnejsie a rychlejsie varenie.

Pouzivanie funkcie Boost na zvysenie {'r—]
vykonu 1™
1. Dotknite sa ovladaca vyberu ohrevnej zdny, pre ktory &

chcete pouzit funkciu boost, indikator vedla tladidla zaéne
blikat.

2. Stlaéte tladidlo ,b" a podrzte ho 3 sekundy, ohrevna zdna zaéne pracovat
v rezime Boost. Na displeji vykonu sa zobrazi ,P" na znadzornenie, ze zéna
ma zvyseny vykon.

83_?::IIII|IIIIIIIIIIII|II|IIIIIIIIIIIIII?
= Pl
C
3. Vykon Boost potrva 5 mindt, a potom zéna prejde spét na troveri vykonu ,9".

9
|
4. Ak chcete zrusit funkciu Boost podas tychto 5 minut, dvakrat sa dotknite
tladidla ,B*. Ohrevna zdna sa vrati spat na Urover vykonu ,9". Alebo
posurite pozdiz ,—" k lavému bodu, ohrevna zéna sa vréti spat na Grover
vykonu, pri ktorej ste sa dotkli.
%IIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIII b 83_*::IIIIIlIIIIIIIIIIYIIIIIIIIIIIIIIIII b

Alebo il

\
N

Obmedzenia pri pouziti
Styri zény boli rozdelené do dvoch skupin. Pri pouziti funkcie Boost na jednej zéne v
jednej skupine sa najprv uistite, ¢i druha zéna funguje maximalne na Urovni vykonu
5.
Skupina a Skupina b
| |
|

T
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Pouzivanie udrziavania teploty
Funkcia udrziavanie teploty je vhodna na udrziavanie teploty pokrmu.

Pouzivanie udrziavania teploty na zaistenie
stabilnej teploty

1. Dotknite sa ovladaca vyberu ohrevnej zény, ktory chcete 5 ;]
pouzit na udrziavanie teploty, indikator vedla tlacidla
zacéne blikat.

v"\_

A N\
\

W
2. Stlacte tlacidlo, "3—’ potom podrzte 3 sekundy, indikator varnej zény
zobrazi ,A". 3

5 o] \'r’_::|IIIIII|I||IIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIb = A&l
A‘—;
»

3. Ak chcete zrusit udrZiavanie tepla, stlaéte tladidlo volby ohrevnej zény, a
potom stlacte tlacidlo na 3 sekundy. Q¥ Ohrevnd zéna sa vréti
spat na Grover vykonu ,0". 3s

n
A& i = &l
S

Pouzitie funkcie pozastavenia
Funkcia pozastavenia sa moze pouzit’ kedykol'vek pocas pripravy jedla. Umoznuje
zastavit’ indukénd varnt dosku a vratit’ ju spat’ do povodného stavu.

1. Uistite sa, Ze varna zdna funguje.

|\\

2. Stlacte tlacidlo pozastavit/, indikator varnej zény zobrazi ,II".

Potom sa ¢innost indukénej varnej dosky deaktivuje vo vSetkych varnych
zonach okrem tlacidiel pozastavenia, zapnutia/vypnutia a uzamknutia.

™
I__-I

6F] @6 ®
5] d6 ¢

=
s
-
-
-
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3. Ak chcete zrusit’ stav pozastavenia, stlacte tlacidlo funkcie pozastavenia, a potom sa
varna zona vrati spat’ na Uroven vykonu, ktoru ste nastavili predtym.

|
i E] ™! ?D 6F] M6
' I : ( L\\\
11kl Lali i \ 6] b
Flexibilna oblast
o Tato oblast sa da pouzit’ ako jednotliva zona alebo ako dve rézne zdny, v zavislosti

od poZiadaviek pri vareni.

e Flexibilna zdna je tvorena dvoma nezavislymi induktormi, ktoré sa daju
ovladat oddelene.

o Dolezité: Uistite sa, ze riad umiestnite na stredu jednej varnej zény. Ak je hrniec
velky, ovélny, obdiznikovy a dlhy, dbajte na to, aby ste ho umiestnili do stredu varnej
zOny tak, aby boli zakryté oba kriZiky.

Priklady spravneho a nespravneho umiestnenia hrnca:

v
L)
v

Vel'ka zona

N

-

S
-

a .

1. Stlacenim tlacidla vyberu flexibilnej zony aktivujete flexibilni oblast’ ako jednu velkd

z6nu, indikator zobrazi =

SN

R =
d\
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2. Stlacte jedno z tlacidiel volby ohrevnej zény, potom prstom posuvajte
pozdlz ovladacieho prvku ,—" alebo sa dotknite ktoréhokolvek bodu
tlacidla ,—" a nastavte Uroven vykonu.

Dve osobitné zény
1. Ak chcete zrusit flexibilnt zonu, stadi stladit tladidlo flexibilnej zény,

indikator = vedla tladidla flexibilnej zény zmizne.

)y —> O

Uzamykanie ovladacov

e Ovlddade mbzete uzamknut, aby ste zabranili ich neimyselnému pouzitiu
(napriklad aby deti ndhodou nezapli varné zény).

e Ked' su ovladace uzamknuté, vsetky ovladace okrem ovladaca
Zapnut/Vypnut si deaktivované.

Uzamknutie ovladacov

Dotknite sa ovladaca uzamknutia tlacidiel. Na indikatore Casovaca sa zobrazi ,Lo".

Odomknutie ovladacov

1. Uistite sa, Ci je indukéna varna doska zapnuta.

2. Dotknite sa a chvilku podrzte ovladac¢ uzamknutia tlacidiel.

3. Teraz mbzete zadat pouzivat induként varnd dosku.

Ked' je varna doska v rezime uzamknutia, vSetky ovladace su

A deaktivované okrem ZAPNUTIA/VYPNUTIA, indukénd varnd dosku
mdzete v pripade nidze vzdy vypnut pomocou ovladacieho prvku
ZAPNUTIA/VYPNUTIA.

Ochrana pred nadmernou teplotou

Teplotny snimac umoznuje monitorovanie teploty v indukénej varnej doske.
Ked' sa zisti nadmerna teplota, indukéna varna doska automaticky prestane
pracovat.

Ochrana proti preliatiu

Ochrana proti preliatiu je bezpecnostna funkcia na ochranu. Automaticky
vypne varnu dosku do 10 seklnd, ak voda pradi na ovladaci panel, ked'
zvukova signalizacia zaznie na 1 sekundu.

Detekcia malych predmetov
Ked' na varnej doske ponechate hrniec nevhodnej velkosti alebo
nemagneticky hrniec (napr. hlinikovy) alebo iny maly predmet (napr. noz,
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vidlicku, klIuc¢), varna doska sa v priebehu 1 minuty automaticky prepne do
pohotovostného rezimu. Ventilator bude nadalej ochladzovat induként varnd
dosku dalsiu 1 minutu.

Ochrana automatickym vypnutim

Automatické vypnutie je bezpecnostna ochranna funkcia indukcénej varnej
dosky. Ak ju niekedy zabudnete po vareni vypnut, automaticky sa vypne.
Predvolené Casy prevadzky pre r6zne Urovne vykonu su uvedené v
nasledujucej tabulke:

Uroveri vykonu 1|2 |3|4|5|6 |7 |8|9|A]|I

Predvoleny &asovac 8 | 8 (84| 4| 4 |2 |2]|2]1]2
prevadzky (hodina)

Po odobrati hrnca indukéna varnd doska mdze okamzite prestat hriat a varna
doska sa automaticky vypne po 2 minutach.
L'udia s kardiostimulatorom sa musia pred pouzivanim tohto zariadenia poradit’
s lekarom.

Pouzivanie casovaca

Casova¢ mdzete pouzit dvoma réznymi spésobmi:

e Modzete ho pouzivat ako minutku. V takom pripade ¢asovac nevypne po
uplynuti nastaveného casu ziadnu varnu zénu.

e MbzZete ho nastavit na vypnutie jednej varnej zény po uplynuti
nastaveného Casu.

o Casova¢ mozete nastavit az na 99 minut.

Pouzivanie casovaca ako minuatky

Ak nezvolite Zziadnu varna zénu

1. Uistite sa, ¢i je varna doska zapnuta.
Poznamka: mindtku mdzete pouzit, aj ked nevyberate Ziadnu
varnu zonu.

2. Dotknite sa ovlddada ¢asovada, indikator minltky zaéne blikat
a v zobrazeni ¢asovaca sa zobrazi ,30".

3. Dotykom ovladaca ,-" alebo ,+" nastavte Cas.
Rada: Dotknite sa ovladaca ,-" alebo ,+" na zniZenie alebo zvySenie o0 1
minatu. Podrzanim ovladaca ¢asovaca ,-" alebo ,+" znizite alebo

zvysite ¢as o 10 minut.

4, Zruste cas stlacenim ovladaca ¢asovaca a na minutovom displeji sa
zobrazi ,,00" a potom ,--".
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zobrazi zostavajlci ¢as a indikator ¢asovaca bude 5 sekund blikat. 4
(v:

Nastavenie ¢asovaca na vypnutie jednej varnej zony

5. Po nastaveni sa ¢as zacne okamzite odpoditavat. Na displeji sa ‘36’_
\

6. Po dokonceni nastavovacieho Casu zvukova signalizacia znie
30 sekund a indikator ¢asovaca zobrazuje ,- -".

Varné zény nastavené na tuto funkciu: 6
1. Dotykom ovladaca vyberu ohrevnej zény zvolte tu, pre
ktor( chcete nastavit ¢asovad. (napr. zéna ¢. 1).

2. Dotknite sa ovlddada ¢asovada, indikdtor minltky zaéne blikat
a v zobrazeni ¢asovaca sa zobrazi ,00".

3. Dotykom ovladaca ,-" alebo ,+" nastavte Cas.

Rada: Raz sa dotknite ovladaca ,-" alebo ,+" na zniZenie alebo zvySenie o 1
minutu.
Dotknite sa a podrzte ovladac ¢asovaca ,-" alebo ,,+" na znizenie alebo
zvySenie o 10 minut.

Ak nastaveny Cas prekroci 99 minut, ¢asovac sa automaticky vrati na
0" minut.

zobrazi zostavajlci ¢as a indikator ¢asovaca bude blikat 5 /

sekdnd. G/

POZNAMKA: Cervena bodka vedla indikatora Grovne vykonu 6 [l
bude svietit pre indikaciu, Ze je zvolena prislusna zdéna. 3¢

4. Po nastaveni sa ¢as za¢ne okamzite odpoditavat. Na displeji sa \35/
\
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5. Ak chcete zrusit ¢asovag, stlacte ovladac volby ohrevnej zény, a potom sa
stlacte ¢asovac a posunutim nadol na ,0" sa ¢asovac zrusi a na
minutovom displeji sa zobrazi ,,00" a potom ,,--".

5 Y

6. Po uplynuti nastaveného Casu Casovaca varenia sa prislusna varna zona

automaticky vypne a zobrazi sa ,H". H g

& Ostatné varné zény funguju dalej, ak s zapnuté.

Nastavenie ¢asovaca na vypnutie viacerych varnych

zon

1. Ak sa tato funkcia pouzije pri viac ako jednej zéne ohrevu, na kontrolke
Casovaca sa zobrazi najkratsi Cas.
(napr. nastavenie Casu zony €. 1 sU 2 minuty, nastavenie ¢asu zony ¢. 2
je 5 minat, na kontrolke ¢asovaca sa zobrazi ,2%).

POZNAMKA: Blikajlica ¢ervena bodka vedla indikatora Urovne vykonu
znamena, ze indikator Casovaca zobrazuje Cas ohrevnej zény.

Ak chcete skontrolovat nastaveny ¢as inej zony ohrevu, dotknite sa
ovladaca vyberu ohrevnej zény. Casovac zobrazi jej nastaveny cas.

5. E (nast. na 5 minut) 8 l‘_j
3“ [, (nast. na 2 minut) G’

2. Po uplynuti nastaveného c¢asu ¢asovaca varenia sa prislusna ohrevna zdéna
automaticky vypne. H EI

POZNAMKA: Ak chcete zmenit ¢as po nastaveni ¢asovaca, budete musiet
zacat od kroku 1.
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Starostlivost a distenie

Co?

Ako?

Ddlezité!

Kazdodenné
znecistenie na skle
(odtlacky prstov,
skvrny, Skvrny od
jedla alebo skvrny,
ktoré nie su od
cukru, na skle)

1. Vypnite napéjanie varnej dosky.

2. Naneste Cistiaci prostriedok na
varné dosky, kym je sklo este
teplé (ale nie horuce!).

3. Oplachnite a utrite dosucha
Cistou handrickou alebo
papierovym uterakom.

4. Znovu zapnite napéjanie varnej
dosky.

Ak je napajanie varnej dosky
vypnuté, nebude zobrazena
indikacia ,horuci povrch®, ale varna
z6na moze byt este stale horlca!
Budte vel'mi opatrni.

Drsné drotenky, niektoré nylonové
drotenky a drsné/abrazivne Cistiace
prostriedky mézu poskriabat’ sklo.
VZzdy si precitajte Stitok, aby ste
zistili, ¢i je prostriedok alebo
drotenka vhodna.

Na varnej doske nikdy nenechavajte
zvysky Cistiaceho prostriedku: sklo
sa moze sfarbit’.

Vykypené, roztopené
jedlo a horuce skvrny
od cukru na skle.

Okamzite ich odstrarite noZom na
ryby, paletovym nozom alebo
Ziletkovou Skrabkou vhodnou pre
indukéné sklené varné dosky, ale
davaijte pozor na hortce povrchy
varnych zon:

1. Vypnite napajanie varnej dosky
pri stene.

2. Cepel alebo riad drzte pod uhlom
30° a oskrabte znedistenie alebo
Skvrnu na chladnt oblast’ varnej
dosky.

3. Znedistenie alebo skvrnu oCistite
utierkou alebo papierovym
uterakom.

4. Vykonaijte kroky 2 az 4 vyssie
uvedenej Casti ,Kazdodenné
znecistenie na skle®.

§kvrny zanechané roztopenymi a
cukrovymi potravinami alebo
vyliatym jedlom odstranite ¢o
najskor. Ak ich nechate vychladnat’
na skle, moze ich byt tazké
odstranit’, alebo mézu dokonca
trvale poskodit’ skleneny povrch.
Nebezpecenstvo porezania: ked' je
bezpecnostny kryt zasunuty, Cepel
Skrabky je ostra ako Ziletka. Bud'te
mimoriadne opatrni a vzdy ju
uchovavajte bezpecne a mimo
dosahu deti.

Vyliate jedlo na
dotykovych
ovladacoch

1. Vypnite napajanie varnej dosky.

2. Vyliate jedlo nechajte vsiaknut’
do savého materialu.

3. Oblast’ s dotykovymi ovladac¢mi
utrite Cistou vihkou hubkou alebo
handrickou.

4. Oblast’ utrite Uplne dosucha
papierovym uterakom.

5. Znovu zapnite napajanie varnej
dosky.

Varna doska moze pipat’ a moze sa
vypnut, a dotykové ovladace
nemusia fungovat, ked' je na nich
kvapalina. Pred opatovnym
zapnutim varnej dosky vzdy dosucha
utrite oblast’ s dotykovymi
ovladacmi.
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Rady a tipy

Problém

Mozné priciny

Co robit’

Indukéna varna doska sa
neda zapnut'.

Nie je napajana.

Uistite sa, Ze je induk¢nd varna
doska pripojena k napajaniu a ze je
zapnuta.

Skontrolujte, ¢i vo vasom dome
alebo oblasti nedoslo k vypadku
prudu. Ak ste vsetko skontrolovali a
problém pretrvava, zavolajte
kvalifikovaného technika.

Dotykové ovladace
nereaguju.

Ovladace st uzamknuté.

Odomknite ovladace. Pokyny najdete
v Casti ,Pouzivanie indukCnej varnej
dosky".

Dotykové ovladace sa
t'azko ovladaju.

Na ovladacoch moZe byt mala vrstva
vody alebo sa mozno ovladacov
dotykate Spickou prsta.

Uistite sa, Ze oblast’ s dotykovymi
ovladacmi je sucha a pri dotyku
ovladacov pouZivajte brusko prsta.

Sklo je poskriabané.

Riad s drsnymi okrajmi.

Pouzivate nevhodnu, abrazivnu
drotenku alebo Cistiace prostriedky.

Pouzivaijte riad s plochym a hladkym
dnom. Pozrite si ast’ ,Vyber
vhodného riadu*.

Pozrite si Cast’ ,Starostlivost’
a Cistenie™.

Niektoré hrnce vydavaijl
zvuky praskania alebo
cvakania.

MoZe to byt’ spdsobené konstrukciou
vasho riadu (vrstvy rdznych kovov
vibrujl rozne).

Je to pre riad normalne a
neznamena to poruchu.

Indukéna varna doska
vydava pri pouzivani na
vysokom teplotnom stupni
hlboky zvuk hucania.

Je to spOsobené technoldgiou
indukéného varenia.

Je to normalny jav, ale zvuk by sa
mal stisit’ alebo Uplne zmizn(t, ked’
zniZite nastavenie teplotného
stupna.

Z indukcnej varnej dosky
vychadza zvuk ventildtora.

Zapol sa chladiaci ventilator
zabudovany do indukénej varnej
dosky, aby chranil elektroniku pred
prehriatim. Jeho Cinnost’ moze
pokracovat’ aj ked’ vypnete indukénd
varnu dosku.

Je to normalny jav a nevyzaduje
Ziadnu Cinnost'. Kym ventilator
pracuje, nevypinajte napajanie
indukénej varnej dosky pri stene.

Hrnce sa nezohrievaju a
na displeji sa zobrazilo.

Indukéna varna doska nedokaze
detegovat’ hrniec, pretoze nie je
vhodny pre indukéné varenie.

Indukéna varna doska nedokaze
detegovat’ hrniec, pretoze je prilis
maly pre varnu zénu alebo nie je na
nej riadne umiestneny v strede.

Pouzivaijte riad vhodny pre indukéné
varenie. Pozrite si Cast’ ,Vyber
vhodného riadu*.

Hrniec umiestnite do stredu a uistite
sa, Ze jeho dno zodpoveda velkosti
varnej zony.
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rINnduKCna varna doska Technicka porucha.
alebo varna zona sa
neoCakavane vypla, znie
tdn a zobrazil sa chybovy
kod (zvycajne sa strieda s
jednou alebo dvoma
cislicami v zobrazeni
casovaca varenia).

Zapiste I pismena a Cisla cnyby,
vypnite napajanie indukcnej varnej
dosky pri stene a kontaktujte
kvalifikovaného technika.

Zobrazenie chyb a kontrola

Ak dbjde k neStandardnej prevadzke, indukéna varna doska sa automaticky
prepne do ochranného stavu a zobrazi prislusné ochranné kédy:

Problém Mozné priciny

Co robit’

F3/F4 Porucha teplotného snimaca
indukénej cievky

Kontaktujte dodavatela.

F9/FA Porucha teplotného snimaca na
bipolarnom tranzistore s
izolovanym hradlom

Kontaktujte dodavatela.

E1/E2 Nestandardné napajacie napatie

Skontrolujte, Ci je
napajacie napatie
normalne.

Zapnite po obnoveni
normalneho napajania.

E3 Vysoka teplota teplotného
snimaca indukcnej cievky

Kontaktujte dodavatela.

ES5 Vysoka teplota teplotného
snimaca IGBT

Restartujte po ochladeni
varnej dosky.

VysSie uvedené predstavuje zistovanie a kontrolu beznych problémov.
Zariadenie nedemontujte sami, aby ste sa vyhli moznému nebezpecenstvu a

poskodeniu indukénej varnej dosky.
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Technické adaje

Varna doska CTPS64SCTTWIFI

Varné zény 4 z6ny

Napajacie napatie 220 — 240 V~, 50 — 60 Hz
Instalované elektrické napajanie 2,5 kW: 2250 — 2750 W alebo

3,0 kW: 2700 — 3300 W alebo
4,5 kW: 4050 — 4950 W alebo
6,5 kW: 5850 — 7150 W alebo
7,4 kW: 6600 — 7400 W

Velkost' produktu DxSxV (mm) 590 x 520 x 60

InStalacné rozmery AxB (mm) 560 x 490

Hmotnost a rozmery su priblizné. KedZe sa naSe vyrobky snaZime neustdle
vylepSovat, mdzeme zmenit $pecifikacie a dizajn bez predchadzajuceho
upozornenia.

Instalacia

Vyber miesta instalacie

Vyrezte pracovnu dosku podla rozmerov uvedenych na obrazku.

Pre Gcely instaladcie a pouzivania je potrebné ponechat okolo otvoru
najmenej 5 cm volného priestoru.

Uistite sa, ze hribka pracovnej dosky je najmenej 30 mm. Zvolte pracovnu
dosku vyrobenu z tepelne odolného materialu, aby ste sa vyhli vacsej
deformacii sp6sobenej vyzarovanim tepla z varnej dosky. Ako je uvedené
nizsie:

D(mm) [S(mm) [V(mm) |H(mm) [A(mm) |[B(mm) |X(mm)
590 520 60 56 560+5 49045 50 mini
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Uistite sa, ze je indukéna varna doska je za kazdych okolnosti dobre
odvetravana a Ze vstup ani vystup vzduchu nie su blokované. Zaistite, aby
bola induk¢na varna doska v dobrom prevadzkovom stave. Ako je uvedené
nizsie.
Pozndmka: bezpecénostna vzdialenost medzi varnou doskou a
skrinkou nad fiou by mala byt aspori 760 mm.

4

A (mm) [B(mm) |C(mm) |D E

760 50 mini |20 mini | Privod vzduchu | Vystup vzduchu 10 mm

Pred instalaciou varnej dosky sa uistite, ze

e pracovna doska je stvorcova a rovna a ziadne Struktury nie su v rozpore
s priestorovymi poziadavkami,

e pracovna doska je vyrobena z tepelne odolného materialu,

e ak sa varna doska instaluje nad rdru, rira ma vstavany chladiaci
ventilator,

¢ instaldcia vyhovuje vSetkym priestorovym poziadavkam a platnym
normam a predpisom,

e vhodny izola¢ny vypinaé, zabezpecujlci Uplné odpojenie od sietového
napajania, je zacleneny do pevnej elektroinstalacie, namontovany a
umiestneny v sulade s miestnymi pravidlami zapojenia a predpismi.

e Izolaény vypinaé musi byt schvaleného typu a musi poskytovat 3 mm
vzduchovu medzeru medzi kontaktmi vo vypnutom stave u vSetkych
pélov (alebo vsetkych aktivnych [fazovych] vodicov, ak miestne pravidla
zapojenia povoluju tuto obmenu poziadaviek),

e izolacny vypinac bude pouzivatelovi po instalacii varnej dosky lahko
pristupny,

e ak méate pochybnosti ¢o sa tyka indtaldcie, obratte sa na miestne
stavebné Urady a prestudujte si predpisy,

e na stenach v okoli varnej dosky pouzijete povrchy odolné voci teplu,
ktoré sa lahko Cistia (napriklad keramické obkladacky).
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Po instalacii varnej dosky sa uistite, ze

« napajaci kabel nie je pristupny cez dvierka skriniek alebo zasuvky,

« je dostatocné prudenie Cerstvého vzduchu zvonka skriniek ku dnu varnej
dosky,

« ak je varna doska nainstalovana nad zasuvkou alebo skrinkou, pod dnom
varnej dosky je nainstalovana tepelna ochranna bariéra,

« izola¢ny vypinac je pouzivatelovi lahko pristupny.

Pred umiestnenim upevnovacich drziakov
Zariadenie by sa malo polozit na stabilny, hladky povrch (pouzite obal).
Neposobte silou na ovladace vycnievajlce z varnej dosky.

Upravenie polohy drziakov
Varnl dosku pripevnite na pracovnu dosku zaskrutkovanim 4 drziakov na
spodnu stranu krytu varnej dosky (pozrite obrazok) po instalacii.

A ‘ B ‘ c ‘ D
skrutka | drziak | otvor na skrutku | spodny Kryt
2 )

7

sklo

B upeviiovacia konzola

skrutka , \
A sTog J

D . N ’
spodnykryt \_ Pracovna

Upozornenia

1. Indukénd varnd platfiu musi nainstalovat kvalifikovany persondl alebo
technik. Nas servis poskytuje profesionalov. Nikdy sa nepokusajte varnu
dosku nainstalovat sami.
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2. Varna doska sa nesmie instalovat priamo nad umyvacku, chladniéku,
mraznic¢ku, pracku ani sudi¢ku odevov, pretoze vihkost moze poskodit
elektroniku varnej dosky.

3. Indukénd varnd doska sa musi nainstalovat tak, aby sa dalo zaistit lepsie
vyzarovanie tepla a teda zlepsSenie jej spolahlivosti.

4. Stena a povrch nad varnou doskou by mal byt odolny vodi teplu.

5. Aby ste zabranili poskodeniu, sendvi¢ova vrstva a lepidlo musia byt
odolné vodi teplu.

- - - - - 14 r 7 = -
Pripojenie varnej dosky k sietovéemu napajaniu
Tuto varnu dosku smie pripojit k sietovému napéjaniu len vhodne kvalifikovana
& osoba. Pred pripojenim varnej dosky k sietovému napajaniu skontrolujte, ¢i:
1. elektroinstalacia v domacnosti vyhovuje odberu varnej dosky,
2. napatie zodpoveda hodnote uvedenej na typovom Stitku,
3. prierez napajacieho kabla znesie zatazenie uvedené na typovom Stitku.
Na pripojenie varnej dosky k sietovému napajaniu nepouZivajte adaptéry, redukcie
ani rozbolovade, pretoze mdzu spdsobit prehrievanie a poZiar.
Napdjaci kdbel sa nesmie dotykat Ziadnych horucich ¢asti a musi byt umiestneny
tak, aby jeho teplota v Ziadnom bode nepresiahla 75 °C.

&Skontrolujte s elektrikarom, i elektroinstalacia v domacnosti vyhovuje bez zmien.
Akékolvek zmeny mdze vykonat len kvalifikovany elektrikar.

Napajanie by malo byt pripojené v stlade s prislusnou normou, alebo
pomocou jednopdlového istiCa. Spésob pripojenia je znazorneny nizSie.

Input 20240V Inpat St Input oy Input 400V
Inpu ~ npu Inpul Inpul ~
. 20240V~ Hmzm 7

T I T 11
uemMmed

®

e <
5 5
2 2
e <]
z H
=] ]
o] 3
= =

Yellow/Green

Yellow/Green

Power Cord Power Cord Power Cord Power Cord

« Ak je kabel poSkodeny alebo vhodny na vymenu, tento Ukon musi
vykonat obchodny zastupca s prislusnym vybavenim, aby nedoslo k

nehode.
« Ak sa zariadenie pripaja priamo k sieti, musi sa nainstalovat vSepdlovy
isti¢ s minimalnou medzerou medzi kontaktmi 3 mm.
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InStalatér musi zaistit spravne elektrické pripojenie a sulad s
bezpecnostnymi predpismi.

Kabel sa nesmie ohybat ani stlacat.

Kabel sa musi pravidelne kontrolovat a vymenu smie vykonat len
autorizovany technik.

Tento spotrebic je oznaceny v sulade s eurépskou smernicou 2012/19/EU
tykajucou sa elektrickych a elektronickych zariadeni (OEEZ). OEEZ sa
zaoberd znedistujacimi latkami (ktoré mdZu mat negativny vplyv na
Zivotné prostredie) a zakladnymi prvkami (ktoré sa mdZzu znovu pouzit).
Je délezité, aby OEEZ podstupili osobitné Upravy na spravne odstranenie
a likvidaciu znedistujucich 1atok a obnovu véetkych materidlov. Jednotlivci
_ méZu zohravat déleZitl rolu pri zabezpelovani toho, aby sa z OEEZ nestal

problém Zivotného prostredia; potrebné je dodrZiavat niekolko zékladnych

pravidiel:

- s OEEZ sa nesmie nakladat ako s domovym odpadom;

OEEZ sa musi odvaZat do vyhradenych zbernych oblasti spravovanych mestskou radou

alebo registrovanou spolo¢nostou.

V mnohych krajindch mdZu byt k dispozicii pre velké OEEZ strediskd zberu domového

odpadu. Ked'si kipite novy spotrebié, stary spotrebi¢ sa mdze vratit dodavatelovi, ktory

ho musi prijat bezplatne ako jednorazovu zéleZitost, pokial je spotrebi¢ ekvivalentného

typu a ma rovnaké funkcie ako zaklpeny spotrebic.
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Informacie o vyrobku pre domace elektrické varné dosky, ktoré su v sllade s nariadenim Komisie
(EU) &. 66/2014

Pozicia Symbol Hodnota Jednotka
Oznacenie modelu CTPS64SCTTWIFI
Typ varnej dosky: elektricka varna doska
Polet zén a/alebozony 4
ploch na varenie
na varenie oblasti
indukcné zony X
i na varenie
Technoldgia indukené
ohrevu (indukéné
, plochy na
zény a plochy na varenie
varenie, sdlavé [ —— —
z6ny na varenie, \s/glrae\lfﬁezony na
pevné platne)
pevné platne
Vzadu vlavo o - cm
Zadna strana
stredova o ) cm
Zadna strana
vpravo/spravne 2 18,0 cm
. ) . Stredova
V pripade kruhovych zén alebo |vlavo 2 - cm
ploch na varenie: priemer plochy 7
uzito¢ného povrchu na elektricky ?tt::gg\\,/g o - cm
ohrievanu zénu na varenie, Stredova
g ’ S redova
zaokruhleny na najblizSich 5 mm pravo/spravne 0] - cm
Predna strana @ )
viavo cm
Predna strana
stredova 8 - cm
Predna strana
vpravo/spravne @ 18,0 cm
V pripade nekruhovych zén alebo|yzadu viavo g 3(1)'8 cm
pléch na varenie: dizka a Sirka ’
plochy uZito¢ného povrchu na Zadna strana D _ cm
elektricky ohrievant zénu alebo [stredova S
plochu na varenie, zaokrihlené [73dna strana D
na najblizdich 5 mm vpravo/spravne S B cm
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Stredova D)

vi'avo S B cm

Stredova D) R

stredové S cm

Stredova D ] m

\vpravo/spravne S

Predna strana D 21,0 m

vlavo S 20,0

Predna strana D }

stredova 3 cm

Predna strana D R m

\vpravo/spravne S

v ECelectric

\Vzadu vlavo varenie 186,5 Wh/kg

Zadna strana ECelectric

stredova varenie B Wh/kg

Zadna strana ECelectric

vpravo/spravne | varenie 197,2 Wh/kg

Stredova ECelectric

vl'avo varenie B Wh/kg
\Vypocitana spotreba energie na Stredova ECelectric _ Why/kg
zonu alebo plochu na varenie na kg [stredova varenie

Stredova ECelectric

vpravo/spravne | varenie ) Wh/kg

Predna strana ECelectric

vlavo varenie 187,3 Wh/kg

Predna strana ECelectric

stredova varenie ) Wh/kg

Predna strana ECelectric

vpravo/spravne | varenie 195,6 Wh/kg
Spotreba energie varnej dosky ECelectric 1917 Wh/k
Vypoéitana’ na kg varna doska 9L, / 9

Platna norma: EN 60350-2 Elektrické spotrebi¢e na varenie pre domacnost’ — ast’ 2: Varné dosky —
metody
merania vykonu

Odporucania na Usporu energie:

e Aby ste dosiahli najlepsiu Gcinnost’ varnej dosky, umiestnite panvicu do stredu varnej zony.
Pri pouZiti pokrievky sa teplo zadrZiava, vd'aka omu zniZite Casy varenia a usetrite energiu.
Minimalizaciou mnozstva tekutiny alebo tuku znizite Casy varenia.

Varenie zacnite s nastavenim vysokej teploty a ked' sa jedlo prehreje, nastavenie znizte.
Pouzivajte panvice, ktorych priemer je taky velky, ako obrys zvolenej zény.
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Durch das Zeichen C € auf diesem Produkt wird
seine Einhaltung aller geltenden Sicherheits-,
Gesundheits- und Umweltanforderungen bestatigt,
die gesetzlich fur dieses Produkt vorgeschrieben sind.

Hiermit erklart die Candy Hoover Group Srl, dass
die Funkausstattung der EU-Richtlinie 2014/53/EU
entspricht. Der vollstandige Text der EU-Konfor-
mitatserklarung ist unter der folgenden Internet-
Adresse verfligbar: www.candy-group.com

Sicherheitshinweise
Ihre Sicherheit ist uns wichtig. Bitte lesen Sie diese
Informationen, bevor Sie Ihr Kochfeld benutzen.

Installation

Gefahr von Stromschlagen

e Trennen Sie das Gerat von der Stromversorgung,
bevor Sie Arbeiten oder Wartung an dem Gerat
vornehmen.

e Der Anschluss an ein gutes Erdungssystem ist
lebenswichtig und zwingend vorgeschrieben.

e Anderungen am Hausstromnetz dirfen nur von
einem qualifizierten Elektroinstallateur
durchgefuhrt werden.

¢ Die Nichtbeachtung dieser Anweisung kann
Stromschlag oder Tod zur Folge haben.

Gefahr durch Schneiden

e Vorsicht - Kanten des Gerats sind scharf.

e Nichtbeachten von VorsichtsmaBnahmen kann zu
Verletzungen oder Schnittwunden flahren.

Wichtige Sicherheitsanweisungen

e Lesen Sie diese Anweisungen sorgfaltig durch,
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bevor Sie das Gerat installieren oder verwenden.
Legen Sie niemals brennbare Stoffe oder
Gegenstande auf diesem Gerat ab.

Bitte stellen Sie diese Informationen der Person,
die flr die Installation Ihres Gerats zustandig ist,
zur Verfigung, dadurch kénnen
Installationskosten gespart werden.

Um Gefahren zu vermeiden, muss dieses Gerat
entsprechend den vorliegenden Installations-
anweisungen installiert werden.

Dieses Gerat sollte nur von einer entsprechend
qualifizierten Person ordnungsgemaf installiert
und geerdet werden.

Dieses Gerat sollte an ein Stromnetz mit einem
Trennschalter angeschlossen werden, der eine
vollstandige Abschaltung von der
Stromversorgung gewahrleistet.

Die nicht ordnungsgemaBe Installation des
Gerats kann zu Verlust von Garantie- und
Haftungsansprichen fahren.

Betrieb und Wartung

Gefahr von Stromschlagen

e Kochen Sie nicht auf einem gebrochenen oder
geplatzten Kochfeld. Sollte die Kochfeldoberflache
brechen oder platzen, schalten Sie das Gerat
sofort von der Hauptstromversorgung
(Wandschalter) ab und kontaktieren Sie einen
qualifizierten Techniker.

e Schalten Sie das Kochfeld an der Wand aus,
bevor Sie Reinigungs- oder Wartungsarbeiten
durchfihren.

¢ Die Nichtbeachtung dieser Anweisung kann
Stromschlag oder Tod zur Folge haben.
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Gesundheitsrisiko

Dieses Gerat entspricht den elektromagnetischen
Sicherheitsstandards.

Jedoch missen Personen mit Herzschrittmachern
oder anderen elektrischen Implantaten (wie z.B.
Insulinpumpe) vor der Benutzung dieses Gerats
ihren Arzt oder den Hersteller ihres Implantats
um Rat fragen, um zu gewahrleisten, dass ihre
Implantate nicht vom elektromagnetischen Feld
beeintrachtigt werden.

Die Nichtbeachtung dieses Hinweises kann den
Tod zur Folge haben.

Gefahr durch heiBe Oberflachen

e Wahrend der Benutzung kdnnen zugangliche Teile
dieses Gerats ausreichend hei werden, um
Verbrennungen hervorzurufen.

Lassen Sie Ihren Korper, Ihre Kleidung oder
andere Gegenstande, mit Ausnahme von
geeignetem Kochgeschirr, nicht mit der Glasober-
flache des Induktionskochfeldes in Berlihrung
kommen, bis die Oberflache abgekuhlt ist.
Metallische Gegenstande wie Messer, Gabeln,
Loffel und Deckel sollten nicht auf der Kochfeld-
oberflache abgelegt werden, da sie heil3 werden
kdnnen.

e Kinder fernhalten.
e Griffe von Kochtopfen kénnen beim Anfassen

heiB3 sein. Stellen Sie sicher, dass Griffe von
Kochtopfen andere Kochzonen, die eingeschaltet
sind, nicht Uberlagern. Halten Sie Griffe
auBerhalb der Reichweite von Kindern.
Nichtbeachten dieses Hinweises kann zu
Verbrennungen und Verbrihungen flhren.
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Gefahr durch Schneiden

¢ Die messerscharfe Klinge eines Glasschabers ist
ungeschitzt, wenn die Schutzhille entfernt
wurde. Benutzen Sie ihn mit duBerster Sorgfalt
und bewahren Sie ihn sicher und auBerhalb der
Reichweite von Kindern auf.

¢ Nichtbeachten von VorsichtsmaBnahmen kann zu
Verletzungen oder Schnittwunden flhren.

Wichtige Sicherheitsanweisungen

e Lassen Sie das Gerat nicht unbeaufsichtigt, wenn
es gerade in Betrieb ist. Uberkochen verursacht
rauchende und fettige Spritzer, die sich
entzlinden kdnnen.

e Benutzen Sie Ihr Gerat niemals als Arbeitsflache
oder Ablage.

e Lassen Sie niemals Gegenstande oder Utensilien
auf dem Gerat liegen.

¢ Platzieren oder lassen Sie keine magnetisierbaren
Gegenstande (z.B. Kreditkarten, Speicherkarten)
oder elektronischen Gerate (z.B. Computer, MP3-
Player) in der Ndhe des Gerats liegen, da diese
von seinem elektromagnetischen Feld
beeintrachtigt werden kénnten.

e Verwenden Sie Ihr Gerat niemals zum Warmen
oder Heizen von Raumen.

e Schalten Sie nach der Benutzung die Kochzone
und das Kochfeld wie in dieser Anleitung beschrie-
ben aus (d.h. Gber die Bedienelemente). Verlassen
Sie sich nicht auf die Topferkennung, um die Koch-
felder abzuschalten, wenn Sie Topfe entfernen.

e Erlauben Sie Kindern nicht, mit dem Gerat zu
spielen, darauf zu sitzen, zu stehen oder auf das
Gerat zu klettern.
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Verstauen Sie keine Gegenstande, fur die sich
Kinder interessieren kdnnten, in Schranken Uber
dem Gerat. Kinder, die auf das Kochfeld klettern,
konnten schwer verletzt werden.

Lassen Sie Kinder nicht allein oder unbeauf-
sichtigt in Raumen, wo das Gerat in Betrieb ist.
Kinder oder Personen mit einer Behinderung, die
ihre Fahigkeiten zur Bedienung des Gerats
mindert, sollten von einer verantwortlichen und
kompetenten Person in der Bedienung des Gerats
unterwiesen werden. Die unterweisende Person
sollte sichergehen, dass sie das Gerat ohne
Gefahr flr sich selbst oder ihre Mitmenschen
bedienen kdnnen.

Versuchen Sie nicht, Teile des Gerats zu
reparieren oder zu ersetzen, wenn es in der
Anweisung nicht ausdricklich empfohlen wird.
Alle anderen Wartungsarbeiten sollten von einem
qualifizierten Techniker durchgefihrt werden.
Verwenden Sie keinen Dampfreiniger fur die
Reinigung des Kochfeldes.

Stellen Sie keine Gegenstande auf dem Kochfeld
ab und lassen Sie nichts auf das Kochfeld fallen.

e Stellen Sie sich nicht auf Ihr Kochfeld.

Verwenden Sie keine Topfe mit rauen Kanten und
ziehen Sie Topfe nicht Uber die Glasoberflache
des Induktionskochfeldes, da Kratzer auf dem
Glas entstehen kdénnen.

Verwenden Sie keine Scheuermittel oder andere
aggressive Reinigungsmittel flr die Reinigung
Ihres Kochfeldes, da diese die Glasoberflache des
Induktionskochfeldes verkratzen kénnten.

Wenn das Stromkabel beschadigt ist, muss es
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vom Hersteller oder von seinem Service-
Mitarbeiter, oder einer gleichwertig qualifizierten
Person ausgetauscht werden, um jegliches Risiko
Zu vermeiden.

Dieses Gerat ist ausschlieBlich flr den
Hausgebrauch und vergleichbare Verwendung
bestimmt, wie: -Personalkiichen in Geschaften,
Blros und anderen Arbeitsumgebungen; -
Bauernhofe; -von Kunden in Hotels, Motels und
ahnlichen Unterkiinften - Bed & Breakfasts (B&B)
und ahnlichen Unterkinften.

WARNUNG: Das Gerat und die zuganglichen Teile
kdnnen wahrend des Betriebs heil3 werden.

Die Heizelemente nicht berlthren.

Kinder unter 8 Jahren niemals unbeaufsichtigt in
die Nahe des Ofens lassen.

Dieses Gerat kann von Kindern ab 8 Jahren und
Personen mit eingeschrankten koérperlichen,
sensorischen oder geistigen Fahigkeiten oder
mangelnder Erfahrung und mangelndem Wissen
benutzt werden, wenn diese in die sichere
Bedienung des Gerats eingewiesen wurden oder
beaufsichtigt werden.

Kinder dlrfen nicht mit dem Gerat spielen.
Reinigung und Pflege darf nicht von Kindern ohne
Aufsicht erfolgen.

WARNUNG: Unbeaufsichtigtes Kochen mit Fett
oder Ol auf der Kochmulde kann gefahrlich sein
und zu einem Brand flhren. Léschen Sie ein Feuer
NIEMALS mit Wasser, sondern schalten Sie das
Gerat aus und decken Sie die Flammen dann ab,
z. B. mit einem Deckel oder einer Léschdecke.
WARNUNG: Feuergefahr: Keine Gegenstande auf
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Kochfeldern ablegen.

e Warnung: Ist die Oberflache zersplittert oder
geborsten, schalten Sie das Gerat aus, um
Stromschlag zu vermeiden. Kochfeldoberflachen
aus Glaskeramik oder ahnlichem Material decken
spannungsfihrende Teile ab.

e Keinen Dampfreiniger verwenden.

e Das Gerat ist nicht dazu bestimmt, Uber einen
externen Timer oder eine gesonderte
Fernsteuerung betrieben zu werden.

VORSICHT: Der Garvorgang muss Uberwacht

werden. Eine kurzfristige Garung muss laufend

Uberwacht werden.

WARNUNG: Um das Kippen des Gerates zu verhin-

dern, muss dieses Mittel zur Stabilisierung montiert

werden. Beachten Sie die Installationshinweise.

WARNUNG: Verwenden Sie nur Herdschutz-

vorrichtungen, die der Hersteller des Kochgerats

oder die in der Bedienungsanleitung als geeignet
empfohlen wird, bzw. solche Schutzvorrichtungen
fur die Kochmulde, die ein Bestandteil des Gerates
sind. Die Verwendung ungeeigneter

Schutzeinrichtungen kann Unfalle verursachen.

Der Erdungsanschluss in diesem Gerat dient
ausschlieBlich zu Funktionszwecken.

Herzlichen Gliickwunsch zum Kauf Ihres neuen Induktionskochfeldes.
Bitte nehmen Sie sich etwas Zeit, um diese Gebrauchs- und Installationsanleitung
zu lesen und sich mit der korrekten Installationsweise und Bedienung vertraut
zu machen.

Fur die Installation lesen Sie bitte den Abschnitt Installation.

Lesen Sie alle Sicherheitsanweisungen sorgfaltig durch, bevor Sie das Gerat
benutzen, und bewahren Sie diese Gebrauchs- und Installationsanleitung zum
spateren Nachschlagen auf.
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Produktiibersicht

Ansicht von oben

1. 2000 W-Zone, Boost auf 2600W
AN 2. 1500 W-Zone, Boost auf 2000W
21— . /]! ~1-3 | 3.2000 W-Zone, Boost auf 2600W
N
5 S~ 4. 1500 W-Zone, Boost auf 2000W
Ve "‘\\ 5. Flex-Zone, 2800W Boost auf 3500W
11— : ' ) 4 | 6. Glasplatte
.. \“—/ 7. Bedienfeld
S 6
| |
7
Bedienfeld
'.I’ 1|2 1
| I 1
£l ™
@ ul L
*r - @ + SR @2 & @ @
| 1 1] 1 [ [ I |
1 O 11T 11
9 3 M1 10 6 8475
1. Kochzonen Auswahlsteuerungen
2. Timer-Steuerung
3. Taste Timer
4. Sperrfunktion
5. EIN/AUS-Steuerung
6. Taste Booster-Funktion
7. Pausen-Funktion
8. Direct Cook-Taste
9. WLAN-Taste
10. Taste Leistungsstufen
11. Warmhalte-Steuerung
12. Flex-Zone
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Ein Wort zum Induktionskochen

Induktionskochen ist eine sichere, moderne, effiziente und kostengiinstige
Kochtechnologie. Durch elektromagnetische Schwingungen wird die Warme
direkt im Topf erzeugt und nicht indirekt Uber die Erhitzung der Glasflache. Das
Glas des Kochfeldes wird nur deshalb hei3, weil es vom Topf oder der Pfanne
erwarmt wird.

IHE

Eisentopf

Magnetkreis
Keramikglasplatte
Induktionsspule

- — induzierte Stréme

Bevor Sie Ihr neues Induktionskochfeld benutzen

e Lesen Sie diese Anleitung, achten Sie insbesondere auf den Abschnitt
,Sicherheitshinweise".

e Entfernen Sie die Schutzfolie, die moglicherweise noch auf dem Induktions-
kochfeld angebracht ist.

Verwenden der Touch-Bedienungen

e Die Bedienelemente sind bertihrungsempfindlich, d.h. Sie brauchen keinen
Druck anzuwenden.
Benutzen Sie die Fingerballen, nicht die Fingerspitze.
Bei jeder registrierten Berihrung ertént ein Signalton.
Achten Sie darauf, dass die Bedienelemente immer sauber und trocken sind
und dass sie nicht durch Gegensténde (z.B. Kochgeschirr oder Kleidung)
verdeckt werden. Selbst ein dinner Wasserfilm kann die Bedienung der Touch-
Elemente erschweren.
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Auswahl des richtigen Kochgeschirrs

e Verwenden Sie ausschlieBlich Kochgeschirr mit einem fir das
Induktionskochen geeigneten Boden. Achten Sie auf das
Induktionssymbol auf der Verpackung oder am Boden des
Topfes oder der Pfanne. P

Ob ein Topf flur das Kochen mit Induktion geeignet ist, kdnnen Sie auch mit ‘ ’
=

dem so genannten Magnettest herausfinden. Halten Sie einen Magneten an

den Topfboden. Wird der Magnet angezogen, ist der Topf oder die Pfanne |

fiir die Induktion geeignet. —_— ,
Wenn Sie keinen Magneten haben: =
Geben Sie etwas Wasser in den Topf oder die Pfanne, die Sie prifen wollen.

. Wenn die Anzeige ' nicht blinkt und das Wasser erwarmt wird, ist der Topf oder Pfanne geeignet.

Kochgeschirr aus folgenden Materialien ist nicht geeignet: reiner Edelstahl, Aluminium oder Kupfer ohne
Magnetboden, Glas, Holz, Porzellan, Keramik und Steingut.

e N H o

Benutzen Sie kein Kochgeschirr mit scharfen Kanten oder gekrimmtem Boden.
\D. 4¢

Stellen Sie sicher, dass der Topf- oder Pfannenboden glatt ist, flach auf dem
Glas aufliegt und genau so groB3 wie die Kochzone ist. Verwenden Sie Topfe mit
einem Durchmesser, der genau so groB ist, wie der Umriss auf der ausgewahlten
Kochzone. Bei Verwendung eines etwas breiteren Topfes wird die Energie mit
maximaler Effizienz genutzt. Wenn Sie einen kleineren Topf verwenden, kann
die Energieeffizienz geringer als erwartet sein. Stellen Sie den Topf oder die
Pfanne immer in die Mitte der Kochzone.

/YN 7

=

Heben Sie die Tépfe immer vom Induktionskochfeld ab - ziehen Sie Tépfe nicht,
da Kratzer auf dem Glas entstehen konnen.

EA, N ‘ 7
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TopfgroBe

Die Kochzonen werden bis zu einer Obergrenze automatisch dem Topfdurchmesser
angepasst. Der Topfboden muss jedoch einen Mindestdurchmesser haben, der
dem der entsprechenden Kochzone entspricht. Um die maximale Effizienz des
Kochfeldes zu erzielen, platzieren Sie den Topf in die Mitte der Kochzone.

Der Bodendurchmesser von Induktionskochgeschirr

Kochzone Minimum (mm)
1,2,3,4 (180mm) 120
Flex-Zone 240 oder 160*270

Angaben konnen nach verwendeter Pfanne variieren.

Kochen mit dem Induktionskochfeld

Mit dem Kochen starten

1. Berihren Sie die EIN/AUS-Steuerung.

Nach dem Einschalten des Gerats ertént ein einmaliger

Signalton und die Kochzonen-Auswahlsteuerung zeigt , - * L\
oder,, - - * und weist darauf hin, dass das Induktionskochfeld Q

in den Standby-Modus geschaltet wurde.

2. Stellen Sie einen geeigneten Topf oder Pfanne auf die ‘ ——
Kochzone, die Sie verwenden mdchten.

e Stellen Sie sicher, dass der Topf- oder Pfannenboden \// )
und die Oberflache der Kochzone sauber und trocken S~
sind. }

3. Bei BerGhrung der Kochzonen-Auswahlsteuerung blinkt die -0: D

Anzeige neben der Taste auf. |

T

~
A

A
|
N

4. Wahlen Sie eine Kochzone aus und stellen Sie eine Leistungsstufe ein, indem
Sie den Schieberegler berliihren, oder fahren Sie lber die ,—"-Steuerung,
oder berihren Sie ,—" an einer beliebigen Stelle.
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a. Wenn Sie innerhalb von 1 Minute keine Kochzone auswahlen, wird das Keramik-
kochfeld automatisch ausgeschaltet. Sie missen wieder mit Schritt 1 beginnen.
b. Sie kébnnen die Temperatureinstellung jederzeit wahrend des Kochens andern.
c. Wenn Sie mit dem Finger Uber ,-" fahren, variiert die Leistung von Stufe 2 bis
Stufe 8.
Driicken Sie ,-" und die Leistung verringert sich jedes Mal um eine Stufe bis
zur Stufe 0.
Dricken Sie ,+" und die Leistung erhoht sich jedes Mal um eine Stufe bis zur
Stufe 9.

Wenn die Anzeige abwechselnd - “ < mit der
Temperatureinstellung blinkt

Das bedeutet:

e Sie haben den Topf oder die Pfanne nicht richtig auf die Kochzone gestellt oder
¢ der verwendete Topf oder Pfanne ist nicht fiir das Induktionskochen geeignet oder
e der Topf oder die Pfanne ist zu klein oder nicht richtig auf der Kochzone zentriert.

Es findet kein Aufheizen statt, bis ein geeigneter Topf oder Pfanne auf der
Kochzone erkannt wird.

Die Anzeige schaltet sich nach 1 Minute automatisch aus, wenn kein
geeigneter Topf oder Pfanne aufgestellt wird.

Wenn Sie mit dem Kochen fertig sind

1. Bertihren Sie die Kochzonen-Auswahlsteuerung, um die
gewlinschte Kochzone auszuschalten.

2. Schalten Sie die Kochzone aus, indem Sie mit dem Finger Uber ,—" nach
links fahren und dort eine Sekunde lang halten.

.g||||4||"|"|'|"|"|IIM""'"""""E s ]"’\III&IIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIg

\ \

Stellen Sie sicher, dass das Leistungsdisplay ,,0" und dann ,H" anzeigt.

' D und dann H [!—_|
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3. Schalten Sie das ganze Kochflache durch

Beriihren der EIN/AUS-Steuerung aus.

4. Warnung vor heiBer Oberflache Q

~H" weist darauf hin, welche Kochzone zu hei zum Anfassen ist. Das Symbol
verschwindet, wenn die Oberflache auf eine sichere Temperatur abgekihlt

ist. Es kann auch als Energiesparfunktion eingesetzt werden. Verwenden Sie
die noch heiBe Kochplatte, um zusatzliche Tépfe oder Pfannen aufzuheizen.

H o]

Verwendung der Energieverwaltung

Uber die Energieverwaltung kénnen Sie die Gesamtleistung auf 2,5kW/ 3,0kW/
4,5kW/ 6,5kW und 7,4kW einstellen. Voreingestellt ist die maximale Leistungsstufe.

Gesamtleistung an Ihre Anforderungen anpassen

1. Stellen Sie sicher, dass die Kochflache ausgeschaltet ist.
Hinweis: Sie kénnen die Energieverwaltung nur einstellen, wenn das Kochfeld
ausgeschaltet ist.

2. Berlhren Sie die Taste ,Pausieren™ und halten Sie sie 5 Sekunden . L

gedrickt. Der Summer piept einmal. 3\
¢ ‘

3. Beruhren Sie nach dem Piepton gleichzeitig die Tasten ,+" und ,-" und halten
Sie sie 3 Sekunden lang gedriickt. Die Timeranzeige blinkt die vorherige
Gesamtleistungsstufe, z.B. ,,2,5". Beruhren Sie die Tasten ,+" und ,-" und
halten Sie sie eine Sekunde lang gedrickt, um zu einer anderen Leistungsstufe
wie beispielsweise 3,0 umzuschalten. Wenn die gewtlinschte Leistung blinkt,
beriihren Sie die Taste ,Pausieren™ und halten Sie 5 Sekunden gedriickt. Der
Summer piept 10 Mal. Das bedeutet, dass Sie die Einstellung beendet haben.

®

ni1@5ts = —-30:+ qD
(_‘_,.J' ! |‘ 1_\_\‘ 4‘ \ H‘.

N r1 i \

/ \ h
Hinweis:
1. Nach Schritt 2 missen Sie die Tasten ,+" und ,-" innerhalb von 3 Sekunden
nach dem Piepton bertihren. Ansonsten missen Sie wieder mit Schritt 2 beginnen.
2. Warten Sie nach dem Einstellen, bis der Summer 10 Mal gepiept hat.
Berlihren Sie wahrend dessen keine Taste. Andernfalls ist die Einstellung

ungultig.
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Regeln der Energieverwaltung

Wenn die Gesamtleistung die Grenze von 2,5kw, 3,0kw, 4,5kw oder 6,5kw
Ubersteigt (je nach eingestellter Stufe), kann die Leistungsstufe keiner Zone
erhéht werden. Wenn Sie diese durch Berihren von ,+" erhdhen, piept das
Kochfeld dreimal und die Anzeige blinkt ,Pn®. Daher missen Sie die Leistungs-
stufe der anderen Zonen verringern, bevor Sie die Leistung der gewlinschten
Zone erhéhen kénnen.

Direct Cook

Laden Sie zunachst die hOn-App herunter und installieren Sie sie auf Ihrem
mobilen Gerat. Melden Sie dann Ihr Induktionskochfeld an.

Schalten Sie das Kochfeld ein, berlihren Sie die WiFi-Taste und halten Sie sie

3 Sekunden lang gedriickt; das Kochfeld zeigt 'rr' an, und die WiFi-Kontrollleuchte
blinkt, dann kdénnen Sie die Anmeldung starten. Sobald das WIFI-Modul
erfolgreich mit dem Router verbunden ist, leuchtet die WiFi-Anzeige standig.
Andernfalls blinkt die WiFi-Anzeigeleuchte weiter.

Einstellung der Funktion

Stellen Sie Direct Cook in der hOn App ein und senden Sie den Befehl an das
Kochfeld, Sie horen zwei Pieptdne und der Punkt der Timeranzeige blinkt.
Beriihren Sie dann die Direct Cook-Taste, horen Sie einen Signalton und der
Punkt der Timeranzeige hort auf zu blinken. Das Kochfeld arbeitet entsprechend
der Einstellung in der App und die ausgewahlten Zonen zeigen ,A". In der App
haben Sie Zugriff auf 15 unterstitzte Kochrezepte, zusammen mit einigen
Sonderfunktionen: Warmhalten, Schmelzen, Kochen, Kécheln und Braten.

Achtung:

Es gibt einen Sonderfall. Wenn alle Zonenanzeigen erloschen sind, wenn Sie
Kochrezepte in der App eingestellt haben, missen Sie die Ein/Aus-Taste
berthren, bevor Sie die Direct Cook-Taste berihren. Wenn alle Kontrollleuchten
erloschen sind, missen Sie innerhalb von 10 Minuten die Einstellung des
Kochrezepts beenden. Andernfalls missen Sie eine Verbindung zum Router
herstellen und das Rezept neu einrichten.
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a. WLAN-PARAMETER

Technologie WLAN BLE
Standard 802.11 b/g/n v4.2 BR/EDR und BLE
Frequenzbandbereich(e) [MHz] | 2400 ~ 2500 2400 ~ 2500
Maximale Leistung [mW] 100 8

b. PRODUKTINFORMATIONEN FUR

VERNETZTE GERATE

Produktinformationen flir vernetzte Gerate

Stromverbrauch des Produkts im vernetzten
Standby-Modus, wenn alle verkabelten
Netzwerkanschliisse verbunden und alle
drahtlosen Netzwerkanschllisse aktiviert sind:

N/A

So aktivieren Sie einen drahtlosen
Netzwerkanschluss:

Zur WiFi-Aktivierung dricken Sie
3 Sekunden die WiFi-Taste.

So deaktivieren Sie einen drahtlosen
Netzwerkanschluss:

Zur WiFi-Deaktivierung driicken Sie
3 Sekunden lang die WiFi-Taste.
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Verwendung der Boost-Funktion

Mithilfe der Boost-Funktion kénnen Sie die Leistung einer Zone innerhalb einer
Sekunde auf eine héhere Leistung steigern, die dann fiir 5 Minuten anhalt.
Damit wird die Kochleistung schneller und starker.

Verwendung der Boost-Funktion fiir o]

mehr Leistung L
1. Bei Beriihrung der Kochzonen-Auswahlsteuerung blinkt (

die Anzeige neben der Taste auf. ™

~-

-“I

2. Drilicken Sie die Taste ,b" drei Sekunden lang, und die Heizzone beginnt im
Boost-Modus zu arbeiten. Die Leistungsanzeige zeigt Uber ,P" an, dass die
Zone Uber die Boost-Funktion erhitzt wird.

S TTHTHRnmmmmm b
. PRl

|
~

3. Die Boost-Funktion hélt 5 Minuten lang an, bevor die Kochzone zurlick auf
Leistungsstufe 9 geschaltet wird.

9&

4. Wenn Sie die Boost-Funktion wahrend dieser 5 Minuten abbrechen méchten,
berihren Sie zweimal die Taste ,B". Die Kochzone kehrt auf Leistungsstufe
,9" zurlick. Oder fahren Sie Uber ,—" nach links, die Kochzone kehrt dann
auf die Leistungsstufe zurilick, die Sie per Berlhrung eigestellt haben.

& 1NN b Oder &?.|||||||II|I|IIIIHIIIIIIIIIIIIIIIII b
* I\ o e *
¢ ¢

Einschrankungen bei der Verwendung

Die vier Zonen sind in zwei Gruppen unterteilt. Achten Sie bei Verwendung der
Boost-Funktion in einer Gruppe darauf, dass die andere Zone auf/unter
Leistungsstufe 5 arbeitet.

Gruppe a Gruppe b

| |
| E— 1
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Verwendung der Warmhalte-Funktion

Die Warmbhaltefunktion ist zum Warmhalten von Speisen geeignet.

Verwendung der Warmhaltefunktion, um die
Temperatur gleichmaBig hoch zu halten
6k

1. Bei Beriihrung der Kochzonen-Auswahlsteuerung fir die
Warmhaltefunktion blinkt die Anzeige neben der Taste auf. a 3\
\\

&

2. BerUhren Sie die Taste ag, halten Sie sie dann 3 Sekunden lang gedriickt,
die Kochzonenanzeige zeigt ,A" an.

5 o] %ﬁIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIII Q = A k]
4
¢ \
3. Wenn Sie die Warmhaltefunktion abbrechen mochten, beriihren Sie die Taste

R
zur Auswahl der Heizzone und dann 3 Sekunden lang die Taste E’ Die

Kochzone kehrt auf Leistungsstufe ,, 0" zurlck.

=Ny L‘\-III|IIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIlaas ="

¢
N

Verwendung der Pausen-Funktion

Die Pausenfunktion kann jederzeit wahrend des Garvorgangs genutzt werden.
Mit ihr wird das Induktionskochfeld aus- und wieder angeschaltet.

1. Prifen Sie, ob die Kochzone angeschaltet ist.

2. Berihren Sie die Taste zum Pausieren, und die Anzeige der Kochzone zeigt
LI" an. Der Betrieb aller Kochzonen wird deaktiviert, mit Ausnahme der Tasten
zum Pausieren, zum Ein-/Ausschalten und zur Verriegelung.

6F] ™6 0 I i
50 @6 ¢



3. Um den Pausenstatus abzubrechen, beriihren Sie die Taste zum Pausieren
und die Kochzone kehrt auf die zuvor eingestellte Leistungsstufe zurtick.

HE O @ 68 036

1

—> |~ =
e o Ol . Bl W6

Flexibler Bereich

» Dieser Bereich kann jederzeit als Einzelzone oder als zwei verschiedene
Zonen genutzt werden, in Ubereinstimmung mit Ihren Kochbedtirfnissen.

e Der flexible Bereich besteht aus zwei unabhangigen Induktoren, die getrennt
bedient werden kénnen.

e Wichtig: Stellen Sie sicher, dass das Kochgeschirr auf der Einzelkochzone
zentriert ist. Bei groBen Topfen oder Pfannen mit ovaler oder rechteckiger
Form und bei Topfen oder Pfannen mit einer langgezogenen Form, muss
sichergestellt werden, dass diese auf die Kochzone zentriert werden und
beide Querschnitte abdecken.

Beispiele flr richtig und falsch platzierte Tépfe oder Pfannen:

@,\Hﬁ
o=
oV v v K

1. Beriihren Sie die Auswahltaste flr die Flex-Zone, um den flexiblen Bereich als
eine einzige groBe Zone zu aktivieren; die Anzeige zeigt -.

—

(I
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2. Berlihren Sie eine der Heizzonen-Auswahltasten und fahren Sie dann mit dem
Finger Uber das ,—", oder berihren Sie einfach das ,—" an einer beliebigen
Stelle, um die Leistungsstufe einzustellen.

Als zwei unabhangige Zonen

1. Wenn Sie die Flex-Zone deaktivieren mochten, beriihren Sie einfach die Taste
der Flex-Zone; die Anzeige - neben der Taste der Flex-Zone erlischt.

é:{)@
AL\

N

|
\

Tastensperre

e Sie kdénnen die Bedienelemente sperren, um eine unbeabsichtigte Verwendung
zu verhindern (z.B. Kinder, die versehentlich die Kochzonen einschalten).
e Wenn die Bedienelemente gesperrt sind, sind alle Steuerungen mit
Ausnahme der EIN/AUS-Steuerung deaktiviert.
So werden die Bedienelemente gesperrt
Beriihren Sie die Tastensperre. Auf der Timer-Anzeige wird der Schriftzug ,Lo"
angezeigt.
So wird die Tastensperre fiir die Bedienelemente aufgehoben
1. Stellen Sie sicher, dass das Induktionsfeld eingeschaltet ist.
2. Beruhren Sie die Tastensperre und halten Sie sie eine Weile gedriickt
3. Sie kdnnen jetzt beginnen, Ihr Induktionskochfeld zu benutzen.
Wenn das Kochfeld im Sperrmodus ist, sind alle Bedienelemente mit Ausnahme
der EIN/AUS-Steuerung gesperrt. Sie kdnnen das Induktionskochfeld mit der
EIN/AUS-Steuerung jederzeit in den Not-Aus schalten. Sie sollten aber das
Kochfeld im nachsten Schritt zuerst entsperren.

Ubertemperaturschutz

Ein integrierter Temperatursensor kann die Temperatur im Induktionskochfeld
Uberwachen. Wenn eine UbermaBige Temperatur gemessen wird, stoppt das
Induktionskochfeld automatisch den Betrieb.

Schutz vor Uberkochen

Der Schutz vor Uberkochen ist eine Sicherheitsfunktion. Wenn Wasser auf das
Bedienfeld kommt, wird das Kochfeld innerhalb von 10 Sekunden automatisch
ausgeschaltet und es ertdnt ein Piepton von einer Sekunde.

Erkennung von kleinen Gegenstanden

Wenn eine ungeeignete GroBe oder ein nicht magnetischer Topf (z.B. aus
Aluminium) oder andere kleine Gegenstande (z.B. Messer, Gabel, Schllissel) auf
dem Kochfeld liegen gelassen wurden, schaltet das Kochfeld nach 1 Minute
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automatisch in Standby. Der Lifter kiihlt die Temperatur des Induktions-
kochfeldes fiir eine weitere Minute ab.

Automatischer Ubertemperaturschutz

Die automatische Abschaltung ist eine Sicherheitsfunktion flir das Induktions-
kochfeld. Das Kochfeld schaltet sich automatisch ab, wenn Sie vergessen, die
Kochzone nach dem Kochen auszuschalten. Die Standard-Betriebszeiten fir
verschiedene Leistungsstufen werden in der Tabelle unten dargestellt:

Leistungsstufe 1 2 3 |4 |5 6 7 8 9 A II

Standardbetrieb Timer | 8 8 8 (4 |4 4 2 2 2 1 2
(Stunde)

Wenn der Topf entfernt wird, kann das Induktionskochfeld die Heizfunktion

sofort stoppen und das Kochfeld schaltet sich nach 2 Minuten automatisch ab.
Personen mit Herzschrittmachern sollten vor der Benutzung dieses
Gerats ihren Arzt um Rat fragen.

Verwendung der Timer-Funktion

Sie konnen den Timer auf zwei verschiedene Arten verwenden:

e Sie kénnen ihn als Minute-Minder verwenden. In diesem Fall schaltet der
Timer nach Ablauf der eingestellten Zeit die jeweilige Kochzone aus.

¢ Sie kdnnen ihn verwenden, um die Kochzone nach Ablauf der eingestellten
Zeit auszuschalten.

e Sie kdnnen den Timer auf bis zu 99 Minuten einstellen.

Verwendung des Timers als Minute-Minder
Wenn Sie keine Kochzone auswahlen
1. Stellen Sie sicher, dass die Kochflache eingeschaltet ist.

Hinweis: Sie kénnen den Minute-Minder auch benutzen, wenn Sie  3{J}

keine Kochzone ausgewahlt haben. GY
2. Berilhren Sie die Timer-Steuerung. Die Minder-Anzeige fangt an |
zu blinken und das Timer-Display zeigt ,, 30" an. r{ ‘—\
=

3. Stellen Sie die Zeit durch Beriihren der Tasten ,-* oder ,+" ein

Hinweis: Berlhren Sie die Taste ,+" oder ,-" einmal, um die Zeit um eine
Minute zu verlangern oder zu verkirzen. Halten Sie die Timer-Taste
»+" oder ,-" gedriickt, um die Zeit um 10 Minuten zu verlangern oder
zu verkurzen.

4. Léschen Sie die Zeit durch Berihren der Timer-Taste und in der
Minutenanzeige wird ,,00" und dann ,- -" angezeigt.
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5. Sobald die Zeit eingestellt wurde, beginnt die .‘36’_
Rickwartszahlung. Auf der Anzeige wird die Restzeit 4

angezeigt und die Timer-Anzeige blinkt 5 Sekunden 6
lang.

6. Der Summer ertont fir 30 Sekunden und auf der -
Timer-Anzeige wird ,- -" angezeigt, wenn die .
eingestellte Zeit abgelaufen ist. 6:

Einstellung des Timers zum Ausschalten einer
Kochzone

Auf diese Funktion eingestellte Kochzonen:

1. Beruhren Sie die Kochzonen-Auswahlsteuerung 6 g
fir die Kochzone, fiir die Sie den Timer einstellen | Y
mochten. (z.B. Zone 1#) [‘\ '

2. Berlhren Sie die Timer-Steuerung. Die Minder- AN
Anzeige fangt an zu blinken und das Timer- -
Display zeigt ,,00" an. i

3. Stellen Sie die Zeit durch Berihren der Tasten ,-
“ oder ,+" ein.

Hinweis: Berlhren Sie die Taste ,+" oder ,-" einmal, um die Zeit um eine
Minute zu verlangern oder zu verkiirzen. Beriihren Sie die Taste ,+"
oder ,-" und halten Sie sie gedrickt, um die Zeit um 10 Minuten zu
verlangern oder zu verkirzen.

Wenn die eingestellte Zeit 99 Minuten Uberschreitet, stellt sich der
Timer automatisch wieder auf 0 Minuten.

4. Sobald die Zeit eingestellt wurde, beginnt die .\35'—
Rickwartszahlung. Auf der Anzeige wird die TzarN
Restzeit angezeigt und die Timer-Anzeige blinkt 6

5 Sekunden lang auf.

HINWEIS: Der rote Punkt neben der Leistungsstufen- 5
Anzeige leuchtet auf und zeigt an, dass die Zone 4 E
ausgewahlt ist.
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. Um den Timer abzubrechen, berihren Sie die Taste der Kochzone und dann
das ,-" des Timers und scrollen Sie hinunter bis auf ,0%. Der Timer wird
abgebrochen, und zunachst wird ,,00" und dann ,--" in der Minutenanzeige
angezeigt.

=

. Wenn der Koch-Timer abgelaufen ist, wird die entsprechende Kochzone
automatisch ausgeschaltet und zeigt ,H" an.

Andere Kochzonen setzen den Betrieb fort, wenn sie nicht schon vorher
ausgeschaltet wurden.

Einstellung des Timers zum Ausschalten mehr als

einer Kochzone
1. Wenn Sie diese Funktion fiir mehr als eine Kochzone verwenden, zeigt die

Timer-Anzeige die klrzeste Zeit an.
(z.B. Zone 1# Einstellzeit von 2 Minuten, Zone 2# Einstellzeit von 5 Minuten,
die Timeranzeige zeigt ,2".)

HINWEIS: Der blinkende rote Punkt neben der Leistungsstufe bedeutet, dass
die Timeranzeige die Zeit der Kochzone anzeigt.

Wenn Sie die eingestellte Zeit einer anderen Kochzone prifen mochten,
beriihren Sie deren Auswahltaste. Der Timer zeigt dann die eingestellte Zeit an.

5 Einstellung auf 5 Minuten I

B ) 0o
. . @

3_' B (Einstellung auf 2 Minuten)

. Wenn der Koch-Timer abgelaufen ist, wird die entsprechende Kochzone
automatisch ausgeschaltet und ,H" wird angezeigt.

HINWEIS: Wenn Sie die Zeit nach der Einstellung des Timers andern
mochten, missen Sie mit Schritt 1 beginnen.
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Pflege und Reinigung

Was?

Wie das funktioniert?

Wichtig!

Alltagliche
Verschmutzungen auf
dem Glas
(Fingerabdriicke,
Streifen, Flecken von
Lebensmitteln oder
Uubergekochte nicht
zuckerhaltige
Flissigkeiten auf dem
Glas)

1. Den Netzschalter auf dem
Kochfeld ausschalten.

2. Einen Kochfeld-Reiniger
auftragen, wenn das Glas noch
warm ist (aber nicht heiB!)

3. Mit einem sauberen Lappen
oder Papiertuch abspiilen und
trockenwischen.

4. Den Strom auf dem Kochfeld
wieder einschalten.

e Wenn die Stromversorgung auf dem
Kochfeld ausgeschaltet ist, gibt es
keine Anzeige fiir ,heiBe Oberflache",
aber die Kochzone kann trotzdem heiB
sein! Seien Sie besonders vorsichtig.

e Scharfe Scheuerschwamme, Nylon-
Scheuerschwamme und raue/abrasive
Reinigungsmittel kénnen das Glas
zerkratzen. Lesen Sie immer das
Etikett, um zu priifen, ob der Reiniger
oder Scheuerschwamm fir das
Kochfeld geeignet ist.

e Lassen Sie niemals
Reinigungsrickstédnde auf dem
Kochfeld zuriick: das Glas kann
dadurch Flecken bekommen.

Ubergekochtes,
Geschmolzenes und
heiBe, zuckerhaltige
Flissigkeiten auf dem
Glas

mit einem Pfannenwender,

Spachtel oder einer Rasierklinge

far Induktionskochfelder aus Glas

sofort entfernen. Achten Sie dabei
immer auf heie Kochzonen-

Oberflachen:

1. Den Netzschalter fir die
Kochflache an der Wand
ausschalten.

2. Die Klinge oder das Utensil in
einem 30°-Winkel festhalten
und die Verschmutzung
abkratzen und in einen kihlen
Bereich der Kochfléache
verschieben.

3. Die Verschmutzung mit einem
Geschirrtuch oder Papiertuch
reinigen.

4. Befolgen Sie die Schritte 2 bis
4 unter Punkt ,Alltagliche
Verschmutzungen auf dem
Glas".

e Entfernen Sie die Flecken, die durch
das Schmelzen oder die
zuckerhaltigen, Ubergekochten
Lebensmittel entstehen, so schnell wie
mdoglich. Wenn sie auf dem Glas
abkuhlen, kann es schwerer sein, sie
zu entfernen oder die Glasoberflédche
kann dauerhaft beschadigt werden.

e Gefahr durch Schneiden: wenn die
Schutzhille entfernt wird, ist die
Klinge eines Glasschabers
messerscharf. Benutzen Sie ihn mit
aduBerster Sorgfalt und bewahren Sie
ihn sicher und auBerhalb der
Reichweite von Kindern auf.

Uberschwappen auf
die Touch-
Bedienungen

1. Den Netzschalter auf dem
Kochfeld ausschalten.

2. Die Ubergeschwappte
Flussigkeit aufnehmen.

3. Das Touch-Bedienfeld mit
einem sauberen feuchten
Schwamm oder Tuch
abwischen.

4. Mit einem Papiertuch ganz
trockenwischen.

5. Den Strom auf dem Kochfeld
wieder einschalten.

e Das Kochfeld kann einen Piepton
erzeugen und sich selbst abschalten,
die Touch-Bedienungen kdnnen
funktionsuntichtig sein, solange sich
Flissigkeit darauf befindet. Stellen Sie
sicher, dass das Touch-Bedienfeld
trocken gewischt wurde, bevor Sie
das Kochfeld wieder einschalten.
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Hinweise und Tipps

Problem

Mdogliche Ursachen

Was zu tun ist

Das Induktionskochfeld
kann nicht eingeschaltet
werden.

Kein Strom.

Stellen Sie sicher, dass das
Induktionskochfeld an die
Stromversorgung angeschlossen und
eingeschaltet ist.

Uberprifen Sie, ob ein Stromausfall in
Ihrem Haus oder Wohnbereich vorliegt.
Wenn Sie alles Uberpriift haben und das
Problem weiterhin besteht, wenden Sie
sich an einen qualifizierten Techniker.

Die Touch-Bedienungen
sprechen nicht an.

Die Bedienungen sind gesperrt.

Die Tastensperre der Bedienelemente
aufheben. Siehe Abschnitt ,Verwendung
des Induktionskochfeldes™ fur
Anweisungen.

Die Touch-Bedienungen
sind schwer zu
bedienen.

Es kann ein diinner Wasserfilm
Uber den Bedienelementen liegen,
oder Sie benutzen die
Fingerspitzen, um die
Bedienelemente zu berthren.

Stellen Sie sicher, dass das Touch-
Bedienfeld trocken ist und verwenden
Sie den Fingerballen, wenn Sie die
Bedienelemente berihren.

Das Glas wurde
zerkratzt.

Kochgeschirr mit rauen Kanten.

Ungeeigneter, abrasiver
Scheuerschwamm oder
Reinigungsprodukte wurden
verwendet.

Verwenden Sie Kochgeschirr mit flachen
und glatten Béden. Siehe ,Auswahl des
richtigen Kochgeschirrs®.

Siehe ,Pflege und Reinigung".

Einige Topfe knistern
oder knacken.

Dies kann durch die
Herstellungsweise Ihres
Kochgeschirrs bedingt sein (Lagen
aus unterschiedlichen Metallen, die
unterschiedlich vibrieren).

Das ist normal fiir Kochgeschirr und
deutet nicht auf einen Fehler hin.

Das Induktionskochfeld
macht ein leises,
brummendes Gerdusch,
wenn es bei hohen
Temperaturen
verwendet wird.

Dies wird durch die
Induktionskochtechnologie
verursacht.

Das ist normal, aber das Gerdusch sollte
leiser werden oder komplett aufhéren,
wenn Sie die Temperatur senken.

Luftergerdusche vom
Induktionskochfeld.

Ein Lifter im Induktionskochfeld
wurde eingeschaltet, um die
Elektronik vor Uberhitzung zu
schitzen. Der Lifter kann auch
dann weiter laufen, wenn das
Induktionskochfeld ausgeschaltet
wurde.

Das ist normal und erfordert keinen
Eingriff. Schalten Sie das
Induktionskochfeld nicht an der Wand
aus, solange der Lifter noch lauft.

Topfe werden nicht hei
und auf der Anzeige wird
angezeigt.

Das Induktionskochfeld kann den
Topf oder Pfanne nicht erkennen,
weil er nicht fir das
Induktionskochen geeignet ist.

Das Induktionskochfeld kann den
Topf oder Pfanne nicht erkennen,
weil er zu klein fir das Kochfeld ist
oder nicht richtig darauf zentriert
wurde.

Verwenden Sie geeignetes Kochgeschirr
fir das Induktionskochfeld. Siehe
Abschnitt ,Auswahl des richtigen
Kochgeschirrs™.

Zentrieren Sie den Topf oder Pfanne und
stellen Sie sicher, dass der Boden mit
der GroBe der Kochzone Ubereinstimmt.
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Das Induktionskochfeld | Technische Stérung. Bitte notieren Sie die Buchstaben und

oder die Kochzone hat Zahlen des Fehlers, schalten Sie das
sich selbst unerwartet Induktionskochfeld an der Wand aus und
ausgeschaltet, ein kontaktieren Sie einen qualifizierten
Signalton ertont und ein Techniker.

Fehlercode wird
angezeigt (in der Regel
abwechselnd mit einer
oder zwei Ziffern auf der
Koch-Timer-Anzeige).

Ausfallanzeige und Inspektion

Wenn eine Stoérung auftritt, schaltet das Induktionskochfeld automatisch in den
Schutz-Modus und zeigt die entsprechenden Schutzcodes an:

Problem Mogliche Ursachen Was zu tun ist
F3/F4 Temperatursensor der Bitte kontaktieren Sie den
Induktionsspule defekt. Hersteller.
FO/FA IGBT-Temperatursensor defekt. |Bitte kontaktieren Sie den
Hersteller.
E1/E2 Anormale Versorgungsspannung |Bitte Uberprifen Sie, ob die

Stromversorgung normal ist.
Einschalten, wenn die
Stromversorgung normal ist.

E3 Hohe Temperatur des Bitte kontaktieren Sie den
Induktionsspulentemperatursens |Hersteller.
ors

ES5 Hohe Temperatur des IGBT- Induktionskochfeld nach dem
Temperatursensors Abkulhlen neu starten.

Die beschriebenen Punkte sind die Beurteilung und Inspektion Ublicher Fehler.
Bauen Sie das Gerat nicht selbst auseinander, um Gefahren und Schaden am
Induktionskochfeld zu vermeiden.
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Technische Merkmale

Kochfeld CTPS64SCTTWIFI
Kochzonen 4 Kochzonen
Versorgungsspannung 220-240V~, 50-60Hz
Installierte elektrische Leistung 2,5kw:2250-2750W oder

3,0 kw:2700-3300W oder
4,5kw:4050-4950W oder
6,5kw:5850-7150W oder
7,4kw:6600-7400W

ProduktgréBe LxBxH (mm) 590%x520x%x60

EinbaugréBe AxB (mm) 560%490

Gewicht und Abmessungen sind ungefdhre Angaben. Wir sind standig bemiiht,
unsere Produkte zu verbessern, sodass Spezifikationen und Gestaltung ohne
vorherige Anklindigung gedndert werden kdnnen.

Installation

Auswahl der Installationsausriistung

Schneiden Sie die Arbeitsflache nach den in der Zeichnung angegebenen MaBen
aus.

Fir Installations- und Anwendungszwecke sollten um das Loch herum
mindestens 5 cm Platz gelassen werden.

Stellen Sie sicher, dass die Dicke der Arbeitsflaiche mindestens 30mm betragt.
Bitte wahlen Sie eine Arbeitsflache aus hitzebestandigem Material, um gréBere
Verformungen durch Hitzestrahlung von den heiBen Platten zu vermeiden. Wie
unten dargestellt:

L(mm) (B(mm) |H(mm) [T(mm) [A(mm) [B(mm) |X(mm)
590 520 60 56 560+s 490,45 50 Mini




Stellen Sie sicher, dass das Induktionskochfeld in jedem Fall gut belliftet wird
und dass der Lufteintritt und -austritt nicht behindert werden. Stellen Sie sicher,
dass das Induktionskochfeld in einem guten Betriebszustand ist. Wie unten
dargestellt

Q Hinweis: Der Sicherheitsabstand zwischen der Kochplatte und dem dartber

liegenden Schrank sollte mindestens 760mm betragen.

7

A(mm) |B(mm) |C(mm) |[D E

760 50 Mini |20 Mini | Lufteintritt | Luftaustritt  10mm

Bevor Sie das Kochfeld installieren, stellen Sie sicher,
dass

die Arbeitsflache rechtwinklig und eben ausgerichtet ist, und dass keine
strukturellen Bauteile den Platzbedarf einschranken

die Arbeitsflache aus hitzebestandigem Material besteht

wenn das Kochfeld Gber einem Backofen installiert wird, der Backofen mit
einem eingebauten Lufter ausgestattet ist

die Installation mit allen Abstandsanforderungen und anwendbaren Normen
und Vorschriften Ubereinstimmt

ein geeigneter Trennschalter mit vollstandiger Trennung vom Stromnetz in
der Festverdrahtung integriert ist, in Ubereinstimmung mit den lokalen
Regeln und Vorschriften Gber die Montage und Positionierung der Verdrahtung.
Der Trennschalter muss von einem zugelassenen Typ sein und einen
Luftspalt von 3 mm als Kontaktabstand an allen Polen (oder an allen aktiven
[Phasen] Leitern, wenn die lokalen Verdrahtungsregeln hierfir eine Variante
der Anforderungen vorsehen) gewahrleisten.

Der Trennschalter ist flir den Benutzer mit installiertem Kochfeld leicht
zuganglich.

Wenden Sie sich an die lokalen Baubehérden und konsultieren Sie die geltenden
Gesetzesvorschriften, wenn Sie Zweifel beziiglich der Installation haben.
Verwenden Sie hitzebestandige und leicht zu reinigende Oberflachen (wie
Keramikfliesen) flir die Wandoberflachen um das Kochfeld herum.

DE-27



Nachdem Sie das Kochfeld installiert haben, stellen Sie

sicher, dass

e das Stromversorgungskabel nicht durch Schranktiren oder Schubladen

zuganglich ist.

e eine ausreichende Frischluftzufuhr von auBerhalb der Schranke zur Basis des
Kochfeldes vorhanden ist.

e wenn das Kochfeld Uber einer Schublade oder einem Schrankraum installiert
ist, ein Hitzeschutz unterhalb der Basis des Kochfeldes installiert wurde

e der Trennschalter fir den Benutzer leicht zuganglich ist.

Bevor die Befestigungsbiigel positioniert werden
Die Einheit sollte auf einer stabilen, glatten Oberflache (verwenden Sie die
Verpackung) aufgestellt werden. Wenden Sie keine Kraft auf die
Bedienelemente des Kochfeldes an.

Ausrichtung der Position der Halterung
Fixieren Sie das Kochfeld nach dem Einbau in die Arbeitsflache mit 4
angeschraubten Halterungen (siehe Abbildung).

A B

Schraube | Halterung

Schraubenloch

Gehause Unterseite

)

Glas _

B Halteklammer

A Schraube
ST3.5*8

Gehéduse
Unterseite

Vorsicht

Arbeitsplatte/
Kiichenschrank

1. Die Induktionskochplatte muss von qualifiziertem Personal oder Technikern
installiert werden. Unsere Kundendienstmitarbeiter stehen Ihnen zu Diensten.
Bitte fihren Sie den Vorgang nie selbst aus.
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2. Das Kochfeld darf nicht direkt Gber einem Geschirrspiiler, Kiihlschrank,
Gefrierschrank, Waschmaschine oder Waschetrockner installiert werden, da
die Feuchtigkeit die Elektronik des Kochfeldes beschadigen kann.

3. Die Induktionskochplatte sollte so installiert werden, dass eine bessere
Hitzestrahlung gewahrleistet und die Zuverlassigkeit verbessert werden kann.

4. Die Wand und die induzierte Heizzone (ber der Tischoberflache sollten

hitzebestédndig sein.
5. Um Schaden zu vermeiden, missen die Sandwich-Ebene und der Klebstoff

hitzebestédndig sein.

AnschlieBen des Kochfeldes an das Stromnetz

Dieses Kochfeld darf nur von einer entsprechend qualifizierten Person an das Stromnetz
& angeschlossen werden. Bevor Sie das Kochfeld an das Stromnetz anschlieBen,

Uberprifen Sie dass:

1. das Hausstromnetz fir die Leistungsaufnahme des Kochfeldes geeignet ist.

2. die Spannung mit dem Wert auf dem Typenschild Gbereinstimmt.

3. der Querschnitt des Stromkabels fiir die auf dem Typenschild angegebene Last geeignet
ist. Verwenden Sie keine Adapter, Reduzierstiicke oder Verzweigungseinrichtungen, um
das Kochfeld an das Stromnetz anzuschlieBen, dies kann zu Uberhitzung und Brand fiihren.
Das Stromkabel darf nicht mit heiBen Teilen in Beriihrung kommen und muss so positioniert
werden, dass seine Temperatur an keiner Stelle auf (iber 75°C ansteigen kann.

& Uberpriifen Sie mit einem Elektroinstallateur, ob das Hausstromnetz ohne Anderungen
geeignet ist.
Anderungen diirfen nur von einem qualifizierten Elektroinstallateur vorgenommen werden.

Die Stromversorgung sollte in Ubereinstimmung mit der einschlagigen Norm oder
mit einem 1-poligen Leistungsschalter angeschlossen werden. Die Anschlussmethode

wird unten dargestellt.

220-240V~
Einspeisung Z;C)ZAUU Einspeisung 220340~ Einspeisung _ Einspeisung m

e N e u L

<
2
Q
S

<
8

Gelb/Griin

<
2
Q
=2

®
5}

Stromkabel Stromkabel Stromkabel Stromkabel

¢ Wenn das Kabel beschadigt ist oder ersetzt werden muss, mussen die
Arbeiten von einem Kundendienst-Vertreter mit den entsprechenden
Werkzeugen durchgefiihrt werden, um mdgliche Unfélle zu vermeiden.

e Wenn das Gerat direkt an das Stromnetz angeschlossen wurde, muss ein
allpoliger Leistungsschalter installiert werden, mit einer Mindestéffnung von
3 mm zwischen den Kontakten.
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e Der Installateur muss sicherstellen, dass der Stromanschluss korrekt
hergestellt wurde und den Sicherheitsvorschriften entspricht.

e Das Netzkabel darf nicht geknickt oder gequetscht werden.
Das Netzkabel ist regelmdBig zu kontrollieren und darf nur von
zugelassenem Servicepersonal ausgetauscht werden.

Dieses Elektrohaushaltsgerat ist in Einklang mit der EU-Richtlinie 2012/19/EU
Uber Elektro- und Elektronik-Altgerdte (WEEE) gekennzeichnet. Elektro- und
Elektronik-Altgerate enthalten umweltschadigende Substanzen (die ggf. eine
negative Auswirkung auf die Umwelt haben) sowie (wiederverwendbare)
Grundelemente. Daher ist es wichtig, Elektro- und Elektronik-Altgerate spezifisch
zu entsorgen, um alle schadlichen Substanzen zu entfernen und wiederver-
wendbare Teile zu recyceln. Verbraucher leisten einen wichtigen Beitrag, um
B v cevihrieisten, dass Elektro- und Elektronik-Altgeréte nicht zu einem
Umweltproblem werden. Halten Sie sich daher bitte an die folgenden Grundregeln:

- Elektro- und Elektronik-Altgerate dirfen nicht mit dem normalen Hausmill entsorgt werden.
- Elektro- und Elektronik-Altgerate miissen bei zugelassenen Sammelstellen abgegeben werden,
die von der Stadtverwaltung oder anderen zustandigen Stellen verwaltet werden.

In vielen Landern wird fiir die Entsorgung groBer Elektro- und Elektronik-Altgerdte ein Abholservice
angeboten. Beim Kauf eines neuen Gerats wird das alte vom Handler zurickgenommen, der
es kostenfrei entsorgt, sofern das neue Gerat von einem dhnlichen Typ ist und die gleiche
Funktion erflllt wie das Alt gerat.
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Informationen zu Haushaltskochfeldern gemaB der Verordnung (EU) Nr. 66/2014

Stellung Symbol Wert Einheit
Modellkennung CTPS64SCTTWIFI
. Elektrisches
Art des Kochfeldes: Kochfeld
Anzahl der Zonen 4
Kochzonen
und/oder Bereiche |Bereiche
Induktionskoch- X
zonen
Heiztechnik ]
(Induktions- und |Induktions-
Kochzonen, kochfelder
abstrahlende
Kochzonen, abstrahlende
Festplatten) Kochzonen
feste Platten
Hinten links 4] - cm
Hinten in der @ _ cm
Mitte
Hinten rechts 0] 18,0 cm
Mitte links 4] - cm
Fir kreisformige Kochzonen oder -
bereiche: Durchmesser der Nutzflache Zentral @ _ cm
pro elektrisch beheizte Kochzone, auf
die nachsten 5 mm gerundet .
Mitte rechts 9] - cm
Vorne links 0] - cm
Vordere Mitte 0] - cm
Vorne rechts 0] 18,0 cm
. . L 21,0
Hinten links B 20,0 cm
Far nicht kreisformige Kochzonen oder| Hinten in der L
-bereiche: Ldnge und Breite der Mitte B - cm
Nutzflache pro elektrisch beheizte
Kochplatte oder -zone, auf die Hinten rechts L - cm
nachsten 5 mm gerundet B
Mitte links E - cm
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Zentral E - cm
. L
Mitte rechts B - cm
. L 21,0
Vorne links B 20,0 cm
Vordere Mitte |I§ - cm
L
Vorne rechts B - cm
Hinten links | ECelectric 186,5 Wh/kg
cooking
Hinten in der| ECelectric
Mitte cooking ) Wh/kg
Hinten rechts| Ecelectric 197,2 Wh/kg
cooking
Mitte links | Coelectric - Wh/kg
cooking
Energieverbrauch pro Kochzone oder ECelectric _
Flache, berechnet pro kg Zentral cooking Wh/kg
Mitte rechts ECeIe_ctrlc - Wh/kg
cooking
Vorne links | Ecelectric 187,3 Wh/kg
cooking
Vordere Mitte| ECelectric - Wh/kg
cooking
Vorne rechts ECeIe_ctrlc 195,6 Wh/kg
cooking
Energieverbrauch fir das Kochfeld, ECeIe_ctrlc 191,7 Wh/kg
berechnet pro kg cooking

Angewendeter Standard: EN 60350-2 Haushaltselektroherde - Teil 2: Kochfelder - Methoden
zur Messung der Leistung

Energiespartipps:

* Um die maximale Effizienz des Kochfeldes zu erzielen, platzieren Sie den Topf in die Mitte der
Kochzone.

e Durch Verwendung eines Deckels wird die Garzeit reduziert und durch Bewahrung der Warme
Energie gespart.

e Reduzieren Sie die Menge an Flissigkeit oder Fett auf ein Minimum, um die Garzeiten zu
verringern.

e Starten Sie das Kochen bei einer hohen Temperatur und schalten Sie die Temperatur runter,
wenn das Essen erwdrmt wurde.

¢ Verwenden Sie Topfe mit einem Durchmesser, der genau so groB ist, wie der Umriss auf der
ausgewdhlten Kochzone.
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