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1. A TIAHPO®OPIEZ I'l|A THN AZ®AAEIA

Mpiv a1Td TNV £yKATAOTACHN KAI TN XPHON TNG OUOKEUNG,
OIaBACTE TTPOTEKTIKA TIG TTAPEXOPEVES 00Nyieg. O
KATOOKEUAOTHG BEV €ival UTTEUOUVOG YIA TUXOV TPAUPATIONOUG
N NMIEG TTOU €ival aTTOTEAETPA AavBaapévng EyKaTaoTaong n
xpnong. Na QUAGOOETE TTAVTA QUTEG TIG 00NYiEg O€ Eva
QOQAAEG HEPOG PE EUKOAN TTPOCRaAN yia JEAAOVTIKR avag@opa.

1.1 Ao@dAsia TTaIdIwWV Kal EUTTA0WYV ATOPWYV

* H guokeur) autr) 4TTopEi va XpnaiyoTroinBei atro Taidid
NAIKIOg 8 €TWV Kal Avw Kal atTd ATOUA PE PEIWMPEVES
OWMATIKEG, AITONTNPIAKEG 1) TIVEUUATIKEG dUVATOTNTEG
EANEIWPN EPTTEIPIAC KOI YVWONG, €AV ETTIBAETTOVTAI 1 £XOUV
AGBel 0dnyieg OXETIKA PE TN XPAON TNG GUTKEUNG ME AT@AAN
TPOTTO KAl KATAVOOUV TOUG KIVOUVOUG TTou evexovTal. Maidia
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NAIKIOG HIKPOTEPNG TWV 8 £TWV KAl ATOPA PE EKTEVEIC Kal
TTEPITTAOKEG QVATINPIEG TTPETTEI VA TTAPAPEVOUV PAKPIA OTTO
TN OUOKEUN, EKTOG €AV ETTIBAETTOVTAI TUVEXWG.

Ta TTaudIa TTPETTEI VA ETTOTITEUOVTAI WOTE VA dIAa@aAIlETal
OTI dev TTaiOUV PE TN TUOKEUN KAl TIG KIVNTEC TUOKEUEC JE
TNV EQAPMOYN.

QuAdaoeTe OAa Ta UAIKG CUOKEUATIAG JOKPIA ATTO Ta TTaIdIA
KOl aTTOPPIYTE T KATAAANAQ.

MPOEIAOTMOIHZH: H guokeur) kal Ta TTPOadBATIPa YEPN TNG
Bepuaivovtal Kata TN Xpnon. Kpatdre ta Taidid Kal ta
KaTolkidla {wa PJakpid atrd TN GUOKEUn OTav TNV
XPNOIUOTTOIEITE KOl OTAV WPUXETA.

Edav n guokeun diaBétel diatagn ag@aAeiag yia Taidid, ba
TTPETTEl VA EIVAI EVEPYOTTOINMEV.

Ta maidia dev TTPETTEI VA EKTEAOUV TOV KABAPITUO Kal TN
OUVTHPNON TTOU EKTEAEI O XPNOTNG OTN GUOKEUN XWPIG
ETTIBAEWN.

.2 ['evIKéEG TTANPOPOPIES VIO TNV ACPAAEIA

AuUTH N guOKeur TTPOOPIZETAI UOVO VIO JAYEIPIKN XPHON.

H guokeun auTtr) €xel oxedIaaTEI JOVO YIA OIKIOKH XpPron o€
ETWTEPIKO TTEPIBAANOV.

H guokeur) auth putropei va XpnaiyoTroindei ae ypageia,
OWHATIO EEVODOXEIWV, CEVWVEG, QYPOIKIEC KAl AAAO
TTAPOMOIa KATAAUMATA OTTOU TETOIO XPHon &gV UTTEPPRaivel Ta
emmieda NG (MEONG) OIKIOKAG XPHONG.

H eykardaoTaon autig TG GUOKEUNG Kal N AVTIKATAOTOON
TOU KOAWDIOU TTPETTEI VA EKTEAEITAI JOVO ATTO KATAAANAQ
KATOAPTITPEVO ATOWO.

Mnv XPnOIUOTTOIEITE TN GUTKEUN TTPIV TNV EYKATATTATETE
aTnNVv EVOWUATWHEVN dOUN.

[MpIv atTd OTTOoI0dNTTOTE EPYATia UVTAPNONG, ATTOCUVOEETE
TN CUOKEUN aTTO TNV TTPICA.

Edav To KaAwdio Tpo@odoaiag £xel UTTOOTEI POOPES, Ba
TTPETTEI VA QVTIKATAOTOBEI ATTO TOV KATAOKEUAOTH, TO
E€oualodoTtnuévo Kevtpo ZEPRIG N Eva KaTaAAnAa
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KATOPTIOPEVO ATOUO, WATE VA ATTOPEUXOEI TUXOV KivOUVOg
a1TO TO NAEKTPIKO PEUNA.

» MMPOEIAOTMOIHZH: BeBaiwbeite 611 N guakeun ival
QTTEVEPYOTTOINKEVN TTPOTOU QVTIKATACTHTETE TOV AQUTITAPA
yla TNV aTToQUYN TBavOTATAG NAEKTPOTTANSIOG.

» MMPOEIAOMNOIHZH: H guokeur) kail Ta TTPOadRACTIPa YEPN TNG
Bepuaivovtal Kata TN XPnaon. MPETTEl va TTPOTEXETE WOTE VA
MNV ayyileTe TIC AvTIOTATEIC ) TNV ETTIPAVEIQ TOU ETWTEPIKOU
TNG OUOKEUNG.

* XPNOIYOTTIOIEITE TTAVTA YAVTIA QOUPVOU OTAV APAIPEITE N
Badlete eCapTAuaTa 1) OKEUN.

» XPNOIYOTTIOIEITE JOVO TOV QIgBNTAPA QaynTou (aiIobnTrpa
BepuoKpaaiag TTUPrVA) TTOU CUVICTATAI VIO AUTHV Th
OUOKEUN.

* [0 va aQaIpegETe Ta TNPIYUOTA OXapWYV, TPARNETE TTPpWTA
TO PTTPOCTIVO TUAMA TOU OTNPIYMOTOG OXAPWY Kal, aTh
OUVEXEIQ, TO TTIOW TUAMA YIA VO TO ATTOCTTACETE ATTO TA
TTAdiVa ToixwpaTa. TOTTOBETAOTE T ATNPIYUATA OXAPWY,
aKOAOUBWVTAG TNV TTAPATTAvW dIadIKaagia PE TNV
avTioTpoPn CEIPa.

* Mn XpNOIUOTTOIEITE ATPOKABAPIATH IO TOV KABAPIGHO TNG
OUOKEUNG.

* Mn XpnOIUOTTOIEITE I0XUPA AEIQVTIKG KABAPIOTIKA N QIXHUNPES
METAAAIKEG EUOTPEG yIa va KaBapigeTe Tn YUdAivn TTOPTA,
KABOTI UTTOPEI va XapAgouv TNV ETTIPAVEIA KOl QUTO YTTOPEI
va TTPOKAAETEI Bpauan Tou yuaAiou.

* [piv a1TO TOV TTUPOAUTIKO KABaPITUO, apalpETTE OAQ TA
eCAPTAPATA KAl TIG UTTEPPOAIKEG ETTIKABITEIG/TTITTINIEG OTTO TO
ETWTEPIKO TNG TUOKEUNC.

2. OAHIIEZ T'IA THN AZ®AANEIA

2.1 EykardoTaon « EQv n 0uoKeun €Xel UTTOTTE] CNUIA, YNV
TpoReiTe g€ eykatdaTaan rn xpnaon tng.
/\ NPOEIAOMOIHEH! » AkoAouBnaTe TIG 0dnyieg EyKATAOTAONG
o o ) TToU dIaTiBEVTAI OTOV IGTOTOTTO HAG.
Moévo éva eEeIBIKEUpEVO GTOHO TTPETTE! VO + T&vTa va TTPOTEXETE OTAV UETOKIVEITE TN
€YKATOOTATEI QUTAV TN CUTKEUN). GuoKeur KaBuC eival Bapid. Na
*  AgaipéaTe OAa T UNIKA TNG OUOKEUATIAG.
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XPNOIUOTTOIEITE TTAVTA YAVTIA ATPOAEiag
Kal KAEIOTA TTaTTouTola.
* Mnv TpaBare Tn guakeun ato Tn Aapn.

*  ToTmoBeTATTE TN CUOKEUNR g€ KATAAANAO Kal
Q0QAAEG HEPOG TTOU TTANPOI TIG QTTAITATEIG

eykatdaoTaong.

* Tnpeite TNV EAGXIOTN aTTOOTACN OTTO AAAEG

OUOKEUEG KOl JOVADEG.

+ Tpiv TOTTOBETAOETE TN OUTKEUN, EAEYETE Qv

n TTOPTA TNG CUTKEUNG QVOIYEl XWPIG
TTEPIOPITHO.

* H guakeun gival EOTTAIOPEVN PE NAEKTPIKO

ouaTnua Wuéng. Mpétrel va Acitoupyei pe
TNV NAEKTPIKI TTAPOXN.

2.2 HAekTpIKR o0Vvdeon

/\ MPOEIAONMOIHEH!
Kivduvog Trupkayidg Kal NAeKTPOTTANEIaG.

»  'OAgG Ol NAEKTPIKEG TUVOETEIG TTPETTEI VO
TTPAYHUATOTTOIOUVTAIl OTTO ETTAYYEAUATIO
NAeKTPOAOYO.

* H guokeun TPETTEl va gival yEIwPEVN.

*  Beaiwbeite OTI 01 TTAPAPETPOI OTNV
TTVAKIOA TEXVIKWVY XOPAKTNPIOTIKWY Eival
OUMPBOTEG E TIG OVOUAOTIKEG TIMEG
NAEKTPIKOU PEUPATOG TNG TTAPOXNAG
PEUPATOG.

*  XPNOIYOTIOIEITE TTAVTA CWATA
EYKATETTNMEVN TTPICA YE TTPOCTATIO KATA
TNG NAEKTPOTTANEIOG.

* Mn xpnaipoTtroigite TTOAUTTPIZA KOl

e ZUVOEOQTE TO PIG TPOYOBOTIag aTNV TTPIda
povov a@ou £xel OAOKANPWOE N
eykaraaTtaan. Metd Tnv eykaraaTaan,
BeBaiwBeite 6T €ival duvaTr N TTPOaRaan
aTo @I TPoPodoaiag.

« Eav n mpica eival xahapr, pn ouvdéeTe TO
@IG TPoPodoaTiag.

*  Mnv TpaBaTte To KAAWDIO TPOPOdOTiag yia
va atmroguvOETETe TN auakeun. Tpapare
TTAVTA TO QIG TPOPODOTIaG.

*  XPNOIUOTIOIEITE HOVO TWOTEG HOVWTIKEG
OIaTALEIG: ATPAAEIODIAKOTITEG, ATPAAEIEG
(BIOWTEG AOPANEIEG APAIPOUPEVES ATTO THV
utTodoxn), SIOKOTITEG BIAPUYNG PEUPATOG
KOl PEAE.

* TNV NAEKTPIKA EYKATAOTOON TNG GUOKEUNG
TTPETTEI VA TTPORAETTETAI HOVWTIKNA dIATAEN
TTOU Va ETTITPETTEI TNV OTTOCUVOEDN TNG
COUOKEUNG aTTO TO JIKTUO PEUNATOG OTTO
6Aoug Toug TTOAoUG. H povwTikr diaTagn
TIPETTEI VA €XEI EAAXIOTN atrdaTaan 3 mm
METAEU TWV ETTAPWV.

*  KAgioTe KOAQ TNV TTOPTA TNG CUOKEUNG
TIPIV JUVOETETE TO QI TPOPODOTiag aTnV
mpida.

* AUTA N OUGKEUN TTAPEXETAI LE PIG KA
KaAwdI0 TpoPodOaTiag.

2.3 Xpon

/\ NMPOEIAOMOIHEH!

Kivduvog TpaupaTIOHOU, EYKAUUGTWY Kal
nAekTpoTTANgiag r €kpnéng.

MTTaAQVTECEG.

Mpoaéxete va pnv TPokANBei npid aTo @Ig
TPOPOdOTiag Kal TO KAAWSIO TPOPOdOTiag.
2€ TTEPITITWAN TTOU TTPETTEI VA
avTIKOTOOTOBEI TO KOAWDIO TPOPOdOTiag
TNG GUOKEUNG, N QVTIKATACTAON TTPETTEI VO
yivel amo 1o E€ouaiodoTnuévo Kévipo
ZEpPPIg pag.

Mnv emiTpéTTeTe O€ KaAwdIa TPoPodoaiag
va BpigkovTal KOVTA ) va €pXovTal €
ETTOQI YE TNV TTOPTA TNG CUOKEUNG I PE
TNV €00XNA KATW OTTO T CUCKEUR, IBINITEPT
oTav BpiokeTal g€ AeIToupyia ) n TopTa
gival eaTr).

H mpoatagia ammd nAekTpotrAngia Twv utrd
TAON | JOVWHEVWY TUNPATWY TTPETTEI VA
OTEPEWVETAI YE TETOIO TPOTTO, WATE VA PNV
gival duvarn n agaipean TNG Xwpig
epyaAeia.

6 EAAHNIKA

Mnv aAAGZeTE TIG TTPOSIAYPOPESG AUTAG TNG
OUOKEUNG.

dpovTioTe Ta avoiypaTa agpigpou va givai
eAeUBepPA ATTO EUTTODIA.

Mnv a@rVveTe TN CUCKEUR XWPIG ETTITAPNAN
KaTd TN AgIToupyia.

ATTEVEPYOTTOINATE TN GUOKEUN PETA ATTO
KaBe xpron.

MpogéxeTe OTAV AVOIYETE TNV TTOPTA TNG
OUOKEUNG PE TN OUOKEUN g€ AelToupyia.
Mrropei va atreAeuBepwBei (eaTdg agpag.
Mnv A€ITOUPYEITE TN CUOKEUN WE BPEYHEVA
XEPIO 1) OTAV gival g€ ETTAPN PE VEPO.

Mnv agokeite Trieagn aTnv avoixTh TopTa.
Mn XpnOIYOTTOIEITE TN CUOKEUR WG
ETTIQAVEIN EPYATIOAG ) WG ETIPAVEIT
ATTOBNKEUTNG OVTIKEIMEVWV.

AvOiTe TNV TTOPTA TNG TUTKEUNG
TTPOTEKTIKA. H Xprian GuaTaTIKWY ME



OAKOOAN PTTOPEi VO dNUIoUpPYNaEl Eva
peiypa aAkoOANG pe agpa.

*  Mnv a@AveTe aTTIBEG 1] YUPVEG PAOYEG VO
£€pBouv g ETTAPN PE TN TUTKEUN OTAV
QVOIYETE TNV TTOPTA.

+  Xpnaipotrolgite yuaAi kal Bada eyKEKPIYEVQ
yla guvTrpnaon.

*  Mnv ToTTOBETEITE EUPAEKTA TTPOTOVTA i
aTolxeia TTou gival Bpeypéva Pe EUQAEKTA
TTPOIOVTA PETA, KOVTA R TTAVW OTN
OUOKEUR.

*  Mn poipaleate Tov KwdIKO TTpdaaang Wi-
Fi pe aAAoug.

2.4 QpovTida Kal KABAPIOHOG

/I\ MPOEIAOCMOIHZH!
Kivduvog TpaupaTiopou, wTIAg,

BAGBNG aTn guokeun.

/\ NPOEIAOMOIHEH!

Kivduvog TrpokANang ¢nuidg atn
OUOKEUN.

« Tia Tnv ammouyn BAGRNS N
OTTOXPWHOTITUOU OTO GUAATO:

— PNV TOTTOBETEITE OKEUN 1) AAAC
QVTIKEIPJEVA PETA TN CUOKEUR
aTTeUBEinG g ETTAQPN PE TO KATW PEPOG
™me.

— PNV TOTTOBETEITE AAOUUIVOXAPTO
QATTEUDEING OE ETTAQPH HE TO KATW PEPOG
TOU E0WTEPIKOU TNG GUOKEUNG.

— PNV TOTTOBETEITE VEPO aTTEUBEiag peoa
aTn {eaTr) GUOKEUN.

— pnv d1IaTNEEITE UYPA TTIATA KAl TPOPIUO
TN GUOKEUN aQOU TEAEIWTETE TO
Jayeipgpa.

— TTPOTEXETE OTAV APAIPEITE
TOTTOBETEITE TO aegoudp.

* O ammoXpWHATIGPOG TNG EPAYIE ETTIPAVEING
I TNG ETTIPAVEIOG ATTO AVOEEIDWTO ATTAAI
Oev €1TNPeAdel TNV ATTOd0AN TNG GUOKEUNG.

+  XpnalpotroinaTe €va Babu Tayi yia uypd
KEIK. O1 Xupoi @poUTwyV TTPOKaAOUV
AEKEDEG TTOU UTTOPET Va Eival HOVIUOL.

*  Na payelpeUeTe TTAVTA PE TNV TTOPTA TNG
OUOKEUNG KAEITTH.

* Av n guokeun €xel eykaTaoTabei TTiow atmo
£€va TTAQICIO ETTITTAOU (TT.X. MIa TTOPTA)
PPOVTIOTE N TTOPTA VO PNV Eival TTOTE
KAEIOTA 600 N CUOKEUN BPigKeETal O€
Acitoupyia. MtTopei va ouagowpeuTEi
BeppdTNTa KOI UYPATia O Eva KAEIOTO
TTAQigI0 ETTITTAOU KOl VO TTPOKANBEi {nuIc
0Tn GUOKEUN, TNV KATOIKia 1) TO dATTEdO0.
Mnv kAgivete To TTAQiGIO TOU ETTITTAOU
TTPOTOU N GUOKEUN KPUWOEI HETA TN
Xpnon.

* Tpiv a1m0 TNV EKTEAEDN EPYATiOg
guvTAPNONG, OTTEVEPYOTTOINTTE TN
COUOKEUR KOl OTTOTUVOETTE TO QIG
Tpo®odoaiag atd TNV Tpila.

«  @povTioTe N OUCKEUN va gival Kpua.
YTapxel 0 Kivduvog va atrdgouv Ta T¢apIa.

¢ AVTIKOTOOTAOTE QUETWG Ta TCAMIA TNG
TTOPTAG OTAV KATAOTPAPOUV.
EmikoivwvnaoTe e 1o E€ouaiodotnuévo
Kévrpo ZEpPIg.

* TpoagéxeTe OTAV APAIPEITE TV TTOPTA ATTO
TN guakeur). H mopta eivail Bapid!

«  KaBapiete TOKTIKA TN GUOKEUR Yia va
atroTpaTrei N @Bopd Tou UAIKOU TG
ETTIQAVEING.

*  KabBapiaTte TN oUaKeUn YE UYPO PAAAKO
TTavi. XpnaIYoTToIEiTE OVO OUBETEPT
ATTOPPUTTAVTIKA. Mn XPNOIYOTTOIEITE
AEIQVTIKA TTPOIOVTA, GPOUYYAPAKIO TTOU
XApAaaouv, SIGAUTEG 1) HETOANIKG
QVTIKEIMEVO.

« Eav xpnaoiyotroigite atrpél KaBapiagpou yia
POoUpPVOUG, akoAouBEiTe TIG 0dNYyieg
ag@aleiag aTn guagkeuaaia.

2.5 MupoAuTIKOG KaBAPIoHOG

/\ MPOEIAOCMOIHEH!

Kivduvog TpaupaTtiopou / Mupkayiwy /
XnUIKWV eKTTOUTTWV (AvaBupidaswy) oe
MupoAuTikn AgiToupyia.

o Tlpiv a1To TNV €KTEAEQN TOU TTUPOAUTIKOU
KaBapITUOU Kal TNV apXIK TTPoBEpuavan,
APAIPETTE ATTO TO ETWTEPIKO TOU GOUPVOU:

— TUXOV UTTOAEIPUATA TPOPWYV, XUUEVEG
T000TNTEG / aTToBETEIS Aadiou i
Aitroug.

—  TUXOV O@aIpOUUEVA QVTIKEIMEVA
(OUPTTEPIAOUBAVOEVWY OXOPWY,
TIAEUPIKWY OXOPWY K.ATT., TTOU
TTAPEXOVTAI E TN TUTKEUN), E10IKA
TUXOV QVTIKOAANTIKG PJAYEIPIKG OKEUN,
TAWIA, OKEUN K.ATT.

* AloBdoTe TTPOTEKTIKA OAEG TIG 0ONYiEG TTOU
QAQOPOUV TOV TTUPOAUTIKO KaABAPITUO.
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KpataTe Ta raidid Jakpid atro n
OUCOKEUN evWw BpigkeTal oe AeIToupyia o
TTUPOAUTIKOG KOBapIopog. H guakeun
BeppaiveTal TTAPa TTOAU Kal aTTo Ta
MTTPOCTIVA avOoiypaTa Yugng
atreAeUBEPWVETAI BEPPOG AEPAG.

O TTUpPOAITIKOG KABaPITUOG gival AeIToupyia
UWNARG Beppokpaagiag Trou PTropei va
atreAeUBEpWaEl avaBUUIATEIG aTTO
UTTOAEIPPOTO AYEIPEPATOG KA UAIKG
KaTaokeung. '’ auto, o1 KaTavaAwTEG
QUVIOTATAI VA KAVOUV Ta €ENG:

— va e£aa@aAifouv KOO agpIgpd KaTd Tn
OIdpKeIa KAl HETA ATTO KABE TTUPOAITIKO
KaBapIguo.

— TTOPEXOUV KAAO aEPITUO KATA TN
OIAPKEI KAl HETA ATTO TNV aPXIKN
TTPOBEPUAVAN.

Mn xUveTe Kal pun BAdeTe vepd TNV TTOPTA
TOU OUPVOU KaTd TN OIAPKEIQ KA PETA
QTTO TOV TTUPOAUTIKO KaBapIguo, yia TNV
aTTOQUYH TTPOKANTGNG NUIAG aTa TCAWIa.
O1 avaBupidaoeig TTou aTTeEAEUBEpWVOVTaI
OTTWG TTEPIYPAPNKE aTrd OAOUG TOUG
TTUPOAUTIKOUG OUPVOUG / UTTOAEippaTa
payeipépatog, Oev gival emRAaBeig yia Tov
avepwTITo, CUUTTEPIAAUBAVOUEVWY TWV
TTaIdIWY, 1 TWV ATOHWY YE IATPIKEG
TTaonoeIg.

KpatnaTe JIKpd KATOIKIDIO HaKpIG aTrd Tn
TUOKEUN KaTa TN OIAPKEIQ KAl UTTEPO ATTO
TOV TTUPOAUTIKO KaBapITUO Kal TNV apxIKA
TpoBéppavan. Ta pikpa katoikidia
(1B1aiTEPa TA TTOUAIG KOl TAL EPTTETA) PTTOPEI
va gival TToAU euaioBnTa oTIG PETARBOAEG
TNG BEPUOKPATIAG KAl OTIG EKTTEUTTOPEVEG
avaBupIdgEIG.

O1 avTIKOAANTIKEG ETTIPAVEIEG TWV TKEUWV,
TNYQVIWY, TAWIWYV, JOXAIPOTTIPOUVWY,
K.ATT. UTTOpPEI Va KATAOTPAPOUV aTTO TN
AgIToupyia TTUPOAITIKOU KaBapIguou
UWNARG Beppokpaaiag OAwv Twv
TTUPOAITIKWYV QOUPVWY, EVW UTTOPEI va
yivouv eTriong Tnyég emBAaBwy
avaBUMIGaEWV XapUNAoU TTITTESOU.

8 EAAHNIKA

2.6 EowTEPIKOG QWTIONOG

/\ NPOEIAOMOIHEH!
Kivduvog nAekTpoTtrAngiag.

ZXETIKA PE TOV/TOUG AAUTITAPO/AQUTTITHPEG
€VTOG QUTOU TOU TTPOIOVTOG KAl TOUG
avTaAAOKTIKOUG AQUTITAPES TTOU TTwAOUVTAI
EexwpiaTd: AuToi ol AQuTITHPES
TTPOOPIOVTAI WATE VA QVTEXOUV OE
€CAIPETIKA OUTKOAEG TUVONKEG TE OIKIOKEG
OUOKEUEG, OTTWG 0€ BEPUOKPATIEG,
dovnaeig, uypaaia r TpoopifovTal va
anUaTod0TOUV TTANPOYOPIEG OXETIKA LE TN
AEITOUPYIKA KATAGTAON TNG OUCKEUNG. Agv
TTpoopifovTal yIa Xpan a€ GAAeG
£QAPHOYEG Kal BV gival katdAAnAol yia Tov
PWTIOHO OIKIOKWY XWPWV.

To TTPOoIOV QUTO TTEPIEXEI PWTEIVH) TTNYT TNG
TAgNG evepyelakng atmodoang G.
XpnOoIYoTToIEiTE HOVO AAUTITAPEG ME TIG idIEG
TTPOdIAYPAPEG.

2.7 ZépBig

o TNV €TMIOKEUR TNG GUOKEUNG,
€TMIKOIVWVAATE pe To E€ouaiodoTtnpévo
Kévrpo ZEpPIg.

XpPNOIUOTTIOIEITE HOVO YVNTIa OVTAAAOKTIKA.

2.8 ATréppiyn

/\ MPOEIAOIMOIHZH!
Kivduvog TpaupaTiopou r ag@ugiag.

EmikoIvwvAaTE PE TIG BNUOTIKEG APXES TNG
TIEPIOXNAG TG YIa TTANPOPOPIEG OXETIKA UE
TOV TPOTTO ATTOPPIYNG TNG TUOKEUNG.
ATTOOUVOETTE TN GUOKEUR aTTd TNV
NAEKTPIKR TPOPOdOTia.

Kowrte 10 KaAwdI0 TPOPOBOTiag KOVTa aTn
QJUOKEUR Kal aTToppiyTE TO.



3. MEPIFPA®H NMPOIONTOZ

3.1 Tevikn €mMIOKOTTNON
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@
o o)

A\ T
N %

Mivakag xeipiatnpiwv
08ovn

Ytrodoxn aigdntipa gayntol
BeppavTIKO aToIXEIO
AQUTITAPAG

@A Avepiompag

4. MINAKAZ XEIPIZTHPIQN

4.1 ETiokOT1TNON Tivaka
XEIPIOTNPIWV

= EeS

AS 'S
|

I |
121 516

MéaTe TTapaTeETAPEVA VIO VA EVEP-

8?,:/ YOTTOINJETE KAl VO ATTEVEPYOTTOIN-
OETE TN GUOKEUN).
MapaBértel Tig eTAOYEG TNG TU-
Mevou OKEUNG Kal TIG AeIToupyieg pubpI-

ang.

ZTAPIEN OXAPAG, APAIPOUNEVN
Bl ©¢oeig oxdpag

3.2 Ageocoudp

¢ MeTaAAIKA oxdpa
Mo QOPUES KEIK, TTUPIPAXA TTIATA, TTIATA VIO
WAOIPO, POYEIPIKA OKEUN / TTIATA.

¢ Tayi ynoiparog
Mo uypd KEIK, YnTé APTOOKEUATUATA,
WwHi, HEYAAD YNTA, KOTEWUYHEVA YEUUATO
KQI Y10 TN GUAAOYT uypwv TTou aTdadouy,
.X. NiTTog 1AV WVETE TO PAYNTO OF
METOAAIKR aoxapa.

* Tayi ynoiparog / ykpiA
Mo WYnRaigo r wg oKewog yia Tn auAoyn
TOU AITTOUG.

* Ai06. dayntou
Ma Tov €Aeyx0 TOU PayeIpéPaTog pe Baan
TN BEPUOKPATia OTO ETWTEPIKO TOU
@aynTou.

* TnAeokoTikoi Bpayioveg
o TNV EUKOAOTEPN TOTTOBETNON KAl
APAipETN TAWIWYV Kal JETOAAIKWY TXAPWV.

Ayarn-  MapaBETel TIg ayaTTnpEVeG pubpi-
péva gEIg.

086V TEu(pc(Vi(al g TPEXOUTEG PUBpITEIG

NG GUOKEUNG.

Aloko-

mng Mo gvepyoTToinan Kal aTrevepyo-
AauTITh- - TT0iNaN TOU AQUTITRPA.
pa

Tayxeia  Ta evepyoTroinon Kal aTrevepyo-
ﬂ TPoBEP-  TToiNan TNG Aeimoupyiag: Tayeia
pavan TpoBépuavan.

4.2 086vn
0006vn pe pubUICEVES AcITOUPYiEG TTAAKTPWV.

EAAHNIKA 9



A B
B 1230
AresC 150°C
@ 15rlmn [x] START
| | | | |
G F E D C
A. Wi-Fi
B. Qpa
C. ENAP=H / AIAKOIMH
D. Beppokpaagia
E. MMpoypdaupata B¢puavaong
F. XpovodiakotTng
G. Aig6. ®aynrou (UOvo g€ eTTIAEYPEV
HovTéAQ)

Evdeigeig 086vng

lr:) MNa avaipeon TNG TTPONYOUPEVNG EVEPYEITG.

W [0 TNV EVEPYOTTOINON KAl OTTEVEPYOTTOINDN
TWV ETTAOYWV.

‘Exel evepyotroin®ei n Aeiroupyia nxnikou
aguvayeppou.

O nxnTIKOG ouvayeppdg Kail n Asiroupyia dia-
KOTTNAG POYEIPEPATOG £XOUV EVEPYOTTOINOEI.

D D

)
4
o
B

To avadudpevo privupa gival povo evepyo-
TTOINUEVO.

S

H Aerroupyia XpovokaBuaTtépnan évapgng ei-
Val EVEPYOTTOINMEVN.

@

MNa akupwan Tng puBpiong.

Evdeigeig 086vng

OK MNa emBeaiwan NG emAoyNg / pubuiong.

< Ma peTaBaon kara éva eTTiTredO TTIOW OTO pE-
vou.

H guvdean Wi-Fi eival evepyotroinpévn.

| 9)| D

H €vdeign Atropakpuaopévn Aeiroupyia gival
QAVAPMEVN.

5. MPIN AMO THN NPQTH XPHZH

/\ NPOEIAOMOIHEH!

AvaTpEETe OTA KEQAAAIQ OXETIKA LE TNV
Ag@aAcia.

5.1 MpwTtn olvdeon

H 006vn epgpavidel éva uRvupa
KOAWQOOPIOUATOG PETA TNV TTPWTN aUVOEDN.

Mpétrel va puBpioeTe Ta €¢ng: Mwaaa,
PwreivétnTa 086vNng, Hyor MAAKTPWY,
‘Evraon BouBnm, Qpa .

5.2 AoUppartn ouvdeon

Mo va guvdETETE TN GUTKEUN XPEIAETTE:

* AagUpparto dikTuo pe ouvdean aTo
diadikTuo.

» KivntAi guokeur guvdedepévn aTo idlo
agUppaTto GiKTUO.

1. Tia va KaTeRATETE TNV EQAPHOY,
gapwaTe Tov Kwdikd QR TtToU BpiokeTal

aTo oTmaBOQUAAO Tou eyXelpIdiou XpnaTn.

MTropeite €TTioNng va KAvETE AWn TNG
€£QAPUOYNG atreuBeiag atro To app store.

10 EAAHNIKA

2. AkolouBnaTe Tig 0dnyieg eyypa®ng atnv
eQappoyn.

3. EvepyoTroinaTe TN CUOKEUNR.
MatriaTte To ==. EmA&ETE: PuBpioeig /
2uvOETElG.

5. ®. OUpPETE N TMETTE VIO EVEPYOTTOINON N
amevepyotroinan: Wi-Fi.

H aguppatn povada TnG CUCKEUNG EEKIVA

evtog 90 deuT.

@

o Adyoug ag@aAeiag, N ATTOPOKPUTHEVN
AEITOUPYIQ ATTEVEPYOTTOIEITAI QUTOMATA
META aTTO 24 w. ETravaAaBeTe Tn
Sladikaaia el0aywyng, Qv aTraiTeital.

Zuxvotnta 2.4 GHz WLAN
2400 - 2483.5 MHz
MpwToKoAAO IEEE 802.11b DSSS, 802.11g/n

OFDM

MéyiaTn loxug EIRP <20 dBm (100 mW )




Movada Wi-Fi NIUS-50

5.3 Adcieg xpRong AoyiopIKoU

To AoyIguIKO OTO TTapOV TTPOIOV TTEPIEXEI
aToixeia mou BagifovTal ge dwpPeAv AoyITUIKO
avoixTou kwdika. H AEG avayvwpilel e
€UYVWHPOOUVN TN GUUBOAN TWV KOIVOTATWY
QAVOIXTOU AOYIOHIKOU KQI POMTTOTIKAG OTO £pYO
QAVATITUENG.

lMa va aTTOKTACETE TTPOCRACN OTOV TTNyaio
KWOIKA QUTWV TWV TTOIXEIWV dwpedv
AOYITUIKOU avoIXToU KWAIKA, TWV OTTOiWwV Ol
TPOUTTOBETEIG ADEIAG XPrONG TTAITOUV
dnpogieuan, Kabwg Kal yia va OgiTe TIg
TTAAPEIG TTANPOQYOPIES TTVEUUATIKWY
SIKAIWUATWY KaI TOUG ITXUOVTEG OPOUG AdEING
XPNong, emaokeTeite TN dieuBuvan: http://
aeg.opensoftwarerepository.com (@AakeAog
NIUS).

5.4 ApxIKA TTpoBépuavaon Kal
KaOapIopog

MpoBepuaveTe TNV AdEI TUTKEUN TTPIV OTTO
TNV TTPWTN XPNAON KaI TNV ETTAPH YE TPOPIUAL.

6. KAOGHMEPINH XPHZH

/\ NPOEIAOMOIHEH!

AvaTPEETE OTA KEPAAQIO TXETIKA PE TNV
AcgpdAcia.

6.1 MNpoypdpuara BEppavong

BAZIKO

El TKpIA

Mo WAGIPo 1o YKPIA AETITWV KOPPOTIWV
@aynToUu KaBwWG Kal yia GPUYAVIoUa Ww-
Hiou.

F'kpIA pe Oeppd Aépa
MNa YATIPO PEYOAWYV PEPIBWYV KPEDTOG 1
TTOUAEPIKWY WE KOKOAQ g€ pia Béan axa-
pag. MNa ykpaTivdpiopa Kai yia podIoua.

H guokeun ptropei va avaduel duadpeaTeg
OOWEG Kal KaTTvo. AgpiaTe TO OWHATIO KATA TNV
TTpoBEpuavan.

1. Agaipéate OAa Ta agegoudp Kal Ta
ATTOOTTWHEVA TTNPIYUATA OXAPWY aTrd TN
JUOKEUN.

2. PubBuiate Tn Aciroupyia ) PuBuioTe Tn
UEYIOTN Bepuokpaagia. AQROTE TN GUOKEUN
va Asitoupynael yia 1 w.

3. Pubuiare Tn Aciroupyia . PuBuioTe Tn
MEYIOTN Bepuokpaaia. AQrOTe TN GUOKEUN
va Agitoupynael yia 15 Aetr.

4. ATTevePYOTTOINATE TN CUOKEUN KAl
TIEPIMEVETE PEXPI VA KPUWOEL.

5. KaBapiaTe Tn guakeun Kal Ta afeaoudp PeE
éva Travi JIKpoivwy, xAlapd vepo Kal Eva
MTTIO ATTOPPUTTAVTIKO.

6. TomobeTnaTe Ta aegoudp Kal Ta
QATTOTTTWHEVA OTNPIYUOTA OXAPWY OTNV
apXxIKn Toug BEan.

Oepuog Aépag

MNa wAaoipo kpéarog Kai KEIK. PuBpiaTe xa-
UNAOTEPN BeppoKpaaia atrd 0,11 yia TN Ael-
Toupyia Mavw + Kdtw O¢ppavan kabwg o
QVEPIOTAPAG dlavEpEl TN BEPPOTNTA OHOIO-
Hop@a aTO ECWTEPIKO TOU GOUPVOU.

ko4 Kareyuypéva 1po@ipa
TéA€I0 yia €Tolpa yeupaTa (T1.X. TNYQVITEG
TIOTATEG, KPOKETEG 1) TTTPIVYK POAG).

‘z] Navw/Kdatw Oéppavon
MNa wAagipo oe pia B¢an oxapag.

(%) A&itoupyia Mitoa

15aviko yia WAaIpo TTToaG Kal GAAWV @a-
YNTWV TTOU aTTaITOUV TTEPITTOTEPN BEPUO-
NTa aTTO KATW.

Q Kdtw Oépuavon
EmAégTe autr) TN Asimoupyia PETA OTTO pial
Siadikagia JayEIPEUATOS YIa Va podigeTe
TTEPITTOTEPO TO PAYNTO OTO KATW PEPOG,
€dv XpelddeTal. XpnaIYOTIOINOTE TO XOUNAS-
TEPO eTTITEDO OXAPAG.

EAAHNIKA 11



YAoipo Ywuiou
MNa YAgipo ywiou.

1 ®Douokwpa {Uung

Ma TNV EMITAXUVON TOU POUTKWHATOG TNG
C0UNG YE payId. ZKETTATTE TNV ETTIQAVEIX
NG CUPNG VIO VA PNV OTEYVWOEL.

O AouTITAPAG PTTOPEI VO aTTEVEPYOTTOINOEI
autopaTa ae Bepuokpaaia KaTw atro 80
°C kot TN dIAPKEIQ OPITPEVWV
TTPOYPAMUUATWY.

EIAIKA TIPOTPAMMATA

H Alatipnon
MNa T SI0TAPNON AAXaVIKWY Kal GPouTwY,
TOTTOBETAOTE T BAda KovaegpBoTToinaNG OE
TOWi YnaipaTog YEUATO PE VEPD, XPNaIo-
TToIWVTAG BAda avlOekTIKA aTn BeppdTnTa
HE PTTAYIOVET 1) BIOWTA TTWHATA idIOU pEYE-
Boug. XpnaiyotroinaTte Tn XapnAotepn 6€on
axdpag.

049 Amrogfpavon
MNa oTéyvwpa epoUTwY, AaXaVIKWY Kal Jo-
VITAPIWY KOUPEVWY O€ QETEG. IMa va PTTopEi
0 KOPETPEVOG PE UYpaadia aEpag va Siagu-
YEI KOl Ta @POUTA VO OTEYVWOOUV KAAUTE-
PO, GUVIOTATAI VO QVOIYETE TNV TTOPTA TOU
@oUpVoU KaTa dlagTAPATA KaTta Tn didipkela
NG d1adIKATiIaG OTEYVWHATOG.

— ZéoTapa mMATWV
Ma v TPoBEpuavan mdTwy yia aepRipl-
aya.

K2 Atréyugn
Ma v (]'I'I‘OLpU§n TPOPIHWV (Aaxavika Kai
®pouTa). O xpOVog aTroYuENng eEapTaTal
Q1o TNV TTOCOTNTA KAl TO PEYEBOG TWV Ka-
TEWUYPEVWV TPOPIUWV.

055 Oykparév
= Ma mdra 6Twe Aaddvia i TTaTaTeEG OYKPa-
Tév. MNa ykpativapigpa Kai yia podigya.

1oC XapnAn Oepuokpacia
AlodIkagia payelipépaTtog o€ XapnAr Bgppo-
Kpaaia. Eival 1I8aviko yia To payeipepa
€uaigbnTwy eaynTwv (1r.X. BodIvo, Hoaxa-
pI A apvi).

AlatApnon OeppoTnTag

= MNa va diatnpeite To eaynTéd {eaTod. Znueiw-
aTe OTI OPITPEVA PAYNTA PTTOPET VO TUVEXi-
gouV va PayelipeUoVTal Kal VA OTEYVWVOUV
£VW TTapapEvouv (eata. Edv xpeidderal,
OKETTAATE TA TTIATA.
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lﬂ Yypog Oepuodg Aépag

¢ AuTn n AeIToupyia aXeSIACTNKE YyIa va £§0I-
KOVOUEITE EVEPYEID KOTA TO Whaiyo. Otav
XPNOIJOTTOoIEITE AUTA TN AgIToupyia, n Bep-
HOKPOTia OTO ETWTEPIKO TOU POUPVOU
JTTOpPEi Va dlagépel atrd T pUBUICHEVN
Beppokpaagia. XpnaIPOTIOIEITAl N UTTOAEITTO-
pevn BeppotnTa. H BeppavTikr 1IGXUG pTTO-
pei va pelwbei. MNa mepioadTepeg TTANPOPo-
pieg, avaTpégTe aTo Ke@AAaio «Kabnuepivi
XPNaN», ZNUEIWOEIG OXETIKA PE: YYPOG
Oeppog Aépag.

6.2 ZnueIwoeIg OXETIKA pE: YYPOG
Oepuog Aépag

AuTi n AgiIToupyia XpnaiJoTToInenke yia
TUPHPOPOWAN PE TNV TAEN EVEPYEIKAG
atred0oang Kai TIG ATTAITATEIG YIa TOV
0IKOAOYIKO OXeDIOOHO (GUPQwva pe EU
65/2014 kai EU 66/2014). AoKIPEG GUPGWVA
pe 1o: IEC/EN 60350-1.

H mépTa TOu PoUupvou Ba TTPETTEN va gival
KAEIOTH KOTA TN JIAPKEIQ TOU PAYEIPEPATOG,
€101 WATE N AeIToupyia va pn SIOKOTITETAI KAl O
@OoUPVOG va AeIToupyei Pe TNV uwnAOTEPN
duvaTH EVEPYEIAKH aTTOod0an.

Otav XpnoIYOTIOIEITE AUTAV TN AglToupyia, o
AQUTTTHPOG ATTEVEPYOTTOIEITAI AUTOPOTA PETA
atro 30 SeuTEPOAETTTO.

MNa TG 0dnyieg payeipEaTog avaTpégTe aTo
Ke@AAaio «YTTodeiCeIg Kal GUPBOUAESY, YYPOg
Oeppog Apag. MNa YEVIKEG UATATEIG
€€0IKOVOUNONG EVEPYEIAG, AVATPEETE OTO
Ke@aAaio «Evepyeiakn ATTddoan», CUUBOUAEG
yia E€oikovounan Evépyeiag.

6.3 PUOuion: Mpoypdupata
0éppavong

1. Evepyotroinate Tn guokeur. ZTnv o6ovn
EM@AVICETAI TO TTPOETTIAEYHEVO TTPOYPAH
Kal n Beppokpaaia.

2. Théate 1o OUPPBOAO TOU TTPOYPAPHATOG
yla va JETAREITE GTO UTTOPEVOU.

3. EmAEETE TO TTPOYPAMKA KAl TTIETTE: OK.

4. PubuiaTte Tn Beppokpaaia. MiEate TO
KOUWTT OK.

5. M¢ote 10 KoupTri START .

AIg6. daynTou - pTTopeiTe va ouvéeosrs TOovV

a1IgONTAPA OTTOIAdATTOTE OTIYUN TTPIV 1) KATA
TN JIGPKEIQ TOU POYEIPEPATOG. AvaTpEETE OTO



KEPAAQIO «XPAaN TWV EEQPTNUATWY,

AI0BNTAPAG GaynTouy».

6. STOP - méaTe yia va QTTEVEPYOTTOINTETE

TO TTPOYPOMHA.

7. ATTevepyoTTOINOTE TN GUTKEUN).

6.4 MevoU

MeEaTe TO == yIa va PTTEITE OTO PEVOU.

2TOIXEIO HEVOU

E@apuoyr

Mayeipepa pe Borbeia

MapaBétel Ta autdpaTa
TTPOYPAUHOTA.

KaBapiopog

MapaBétel Ta Tpoypap-
yara kabapigpou.

Ayarrnuéva

MapaBétel TIg ayarTnpé-
VEG pubpioEIg.

EmAoyég

Ma 1n pUBuIoN NG dia-
HOPYWaONG TG ou-
OKEUNG.

PuBpioeig ZUvdEaTEIg

Ma tn pUBpion NG dia-
HéPPWAONG Tou JIKTUOU.

PUBuIon

Ma tn pUBpion NG dia-
HOPPWaONG TG oU-
OKEUNG.

Z¢pPRIG

Agiyvel Tnv ékdoan Aoyi-

OMIKOU Kal dlapopewan.

YTrouevou yia: KaBapiagpog

Ytropevou

Egappoyn

MupoAuTikdg
Kabapiopdg,
gUVTOPOG

Aidpkera: 1 h.

MupoAuTikdg
Kabapigpdg,
KavoVIKOG

Aidpkeia: 1 h 30 min.

MupoAuTikdg
KaBapigpdg,
€VTOVOG

Aidpkeia: 3 h.

YTTopevou yia: EtiAoyég

Ymopevou Eg@appoyn

DwTIgpoOG
Poupvou

EvepyoTrolei kal aTrevepyoTTolei Tov
AapTrTipa.

YmopevoUu E@appoyn

KAeid. aggp.  ATTOTpETTEl TNV AKOUTIA EVEPYOTTOINGN

yia Tad. TNG OUOKEUNG.

Taxeia Tpo-  Melwvel Tov Xpovo TTpoBEppavang.

B¢puavan AuTn n emAoyn gival SiaBéaiun povo
yIa JEPIKA ATTO TO TTPOYPAUpaTa CE-
aTAPOTOG.

YmevBupion  EvepyoTTol€i Kal QTTEVEPYOTTOIET TNV

KaBapiopou  utrevBupion.

Ynoiako ANl TN popen TNG EPPavIZOUEVNG

aTUA polo- €vOEIENG WPaG.

yiou

YTTopeVOU yia: ZUuvOETEIg

YmopevoU [Mepiypagn

Wi-Fi Mo TNV evepyoTToinan Kal aTTEVEPYO-
moinon: Wi-Fi.

ATTOPOKPU- lMa evepyoTToingn Kal ATTEVEPYOTTOIN-

apévn Ael- an TNG OTTOUAKPUOHEVNG AEITOUPYIOG.

Toupyia EmiAoyn opati povo YETA TNV evepyo-

moinan: Wi-Fi.

Aerroupyia pe
TNAEXEIPITUO

Ma TNV €kKivnan TNG ATTOPAKPUTHEVNG
AeIToupyiag autopaTa agou TTIECETE TO
‘ENAP=H.

EmiAoyn opaTth povo PeTa TNV evepyo-
troinan: Wi-Fi.

Aiktuo

MNa Tov €Agyxo TNG KataaTaong di-
KTUOU Kal TNG 10¥XU0G afpartog Tou: Wi-
Fi.

Atéppiyn Oi-
KTUOU

MNa TV atmevepyoTtroinan Tng autépa-
NG aUVOEDNG TOU TPEXOVTOG DIKTUOU
JE TN GUOKEUN.

YTmropevou yia: PuBuian

YTmropevou

Mepiypapry

Mwaaoa

PuBpicel Tn yAwooa TNG GUOKEUNG.

PwrevOTNTA

Pubpigel Tn wtevoTNTa TNG 006VNG.

0086vng

‘Hyor MAAK- EvepyoTroigi Kal aTTEVEPYOTTOIET TOV

TPWV AXO Twv TEdiwv aeng. Aev ival duva-
TA N giyaan Tou fixou yia

‘Evraon Bop-  PuBpicel Tnv €vraon Tou nxou Twv

Bnm™ TIAAKTPWY KOl TWV TNUATWY.
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Ytropevou Mepiypagn

Qpa PuBpicel Tnv Tpéxouoa wpa Kal NUEPO-
pnvia.

YTTopevou yia: ZEpRIg

Ytropevou Mepiypagn

Nerroupyia KwdIkdg evepyotroinang / amevepyo-
Demo Toinang: 2468

‘Exkdoan Aoyi- TAnpo@opieg OXETIKA PE TNV £KdOTN
gpIKoU AoyIopIkoU.

Emavagopd  ETTavagépel TIG EpyoaTaaiakég pubpi-
OAWV TV aelg.

pubpioewv

6.5 POBuion: Mayeipepa pe fondeia

To utropevou Mayeipepa e Bonbeia
aTToTEAEITAI ATTO £va GUVOAO TTPOTOETWV
AEITOUPYIWVY KAl TIPOYPAUPATWY TTOU €ival
oxedIagpEVA YIO TTIATA PE EIOIKM HAYEIPIKH.
KaBe @ayntd ge autod To utropevoU OIaBETel

7.MNPOZOETEX AEITOYPIIEZ

7.1 Ayamrnuéva w

M1ropeite va aroBnKeUaETe WG Kal 3 aTTo TIG
AYQATTNUEVEG TAG PUBUITEIG, OTTWG TTPOYPAUMT
KaI XPOVO HayEIPEPATOG.

1. EvepyoTroinaTe Tn GUOKEUN).
EmIAEETE TNV TTPOTIHWEVN PUBUICN.

2

3. Téate To KoupTTi =—.

4. EmA£ETe: Ayattnuéva / ATrobrikeuan Twv
TPEXOUTWY PUBUITEWV.

5. Téate + yia va TpoaBEaeTe Tn pUBUION
atn AioTta: Ayatrnuéva.

6. Migate 1o koupTi OK.
©) - miéote yia va emavagepete ™ pUBHION.

0 - TMECTE YIA VA AKUPWAOETE TN pUBUION.

7.2 KAgidwpa TTARKTPpWY

AuTA n AeiToupyia oTTOTPETTEI TNV AKoUaIA
aAAayr TNG AeITroupyiag TNG GUOKEUNG.

1. EvepyoTroinaTe TN GUOKEUN.
2. PubyiagTe éva TTpoypapua.
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Mia KatadAANAN pUBuIon. MTTopeite va
pubuigeTe TOV XPOVO Kal T BEpPOKPATia KT
TN JIGPKEIQ TOU POYEIPEPATOG.

Ma pepIKG aTTo TA PAYNTA PTTOPEITE €TTIONG Va
payeipéweTe pe AigB. dayntou. O Babuog
aTOV OTT0IO0 PayEIPEVUETAI TO PAyNTO:

*  Aiyo Wnuévo

*  Megaia Wnuévo

*  Kahownpévo

Ma kaToIa aTrod Ta PAYNTA PTTOPEITE ETTIONG VA
payelpeweTe pe Autop. Mpoyp. Bapoug.

1. Evepyotroinate Tn guokeun.
2. TliéaTe TO KOUPTTI ——.

3. Miéore 10 X, Eigayayete Mayeipepa pe
Bonbeia.

4. EAEETE éva @aynTo r Evav TUTTO
@aynTou.

5. TommoBeTnaTe TO PaynTd OTN CUOKEUR KOl
méate To START .

Ortav TeAeiwael To TTPOYPAUUA, EAEYETE AV TO

@aynTo gival £Toipo. MNMapaTeiveTe TOV XPOVO

HayeIpéuaTog 0go XpeladeTal.

3. 7«/:( § _meome TaUTOXPOVA YIa VA
EVEPYOTTOINTETE TN AgIToupyia.

, § _meore TOUTOXPOVA YIa va
EVEPYOTTOINTETE TN AgIToupyia.

7.3 KAgid. aoc@. yia Taid.

AuTn n AsiToupyia aTToTPETTEl TV aKOUTIA
EVEPYOTTOINGT TNG CUCKEUNG.

1. EvepyoTroOINGTE T GUOKEUN).

MeaTe TO KOUPTTI =—.

EmAégTe Emidoyég/ KAeid. aag. yia maid..
MéaTe Ta KWOIKA YPAPHUATA UE
aA@apnTikn oeIpa.

n €mAoyn KAeid. ag. yia raid. ivai
EVEPYOTTOINPEVN.

Ortav auTi n AsiToupyia gival evepyoTroinuévn,
petaeite ato: Xpovodiakomng, Wi-Fi kal o
AauTrTrPOg €ival dINBETIPOG.

pPON

Ma va yivel duvarh n Xxpnaon Tg CUTKEUNG,
ETTIAEETE TA KWAIKA YpAUATA pE aA@aBnTIKA
agipd.



H mopTa gival KAEIdwPEVN OTav aUTA N
AeIToupyia gival evepyoTroinuEvn Kai n
CJUOKEUN €ival OTTEVEPYOTTOINMEVN.

7.4 AutépaTtn amrevepyoTroinon

MNa Aoyoug aoggaAegiag, av To TTPOYPAUMa gival
evepyo Kal dev aAAaxBouv ol pubuiceig, n
OUOKEUR OTTEVEPYOTTOIEITAI QUTOUOTO PETA
aTTO OPITHEVO XPOVIKO dIAaTNUA.

C) O (@)
30- 115 125
120 - 195 8.5
200 - 245 55
250 - péyiaTo 3

8. AEITOYPIIEZ POAOTIOY
8.1 Meprypapn AsiToupyiwv

Edv okoTreUeTE va eKTEAETETE Eva TTPOYPAUMA
yia JIGPKEIQ TTOU UTTEPRAIVEI TNV WP
QUTOMATNG OTTEVEPYOTTOINANG, PUBPITTE TOV
XPOVO PayEIPEUATOG. AVATPEETE OTO KEQAAQIO
«/\eIToupyieg poAoyloU».

H Autoparn atevepyoTtroinan dev AsIToupyeEi
Me TIG AsiToupyieg: PwTiopog doupvou, Aigb.
dayntou, TEAog.

7.5 Avepiotipag woéng

Ortav n guokeun BpigkeTal g€ AeIToupyia, o
avePIOTAPAG WUENG EvePYOTTOIEITAI QUTOHATA
yia va d1aTnPNnBoUV WUXPES Ol ETTIPAVEIEG TNG
OUOKEURG. EAv atrevepyoTroIngeTe T
OUOKEUNR, O QVEUIOTAPAG YUENG PTTOPEI va
guveXioel va AEITOUPYEI PEXPI VO KPUWOEI N
OUOKEUR.

poAoyiou Asitoup- Mepiypaen
yia
Asitoup- Mepiypagn I'Iupdmor] MNa vq TIOPOTEIVETE TOV XPOVO PayeIpé-
yia Xpovou parog:
Xpovodio- T pueﬁlon ™G didipKelag T;él Ha5vgs|);zé- fgﬁ;’ﬁg'}i‘l_ Trrl]cé gtglilgjnﬁznz 61125|§Tlgg1 Iﬁer{Tgegly;x;w
(¢} atog. H péyio . :
Kommme “MTTrg;g)she“vg IPLSJ;SQT?\T/? CIIUpBu(;iVEI e Toupyiag 59 Aetr. MTTOpEITE VO EVEPYOTTOINTETE
010V Yobvo 41 o -
VTQG TNV TIPOTIHWHEV pUBuIoN: TéAog 5 Py \ N OEV £XEI KAUIQ €T
EvEpYEITC, paan aTn AEIToUpYia TNG GUOKEUNG.
TéNog evép-  HynTIKA TTpogIdoTToinan - OTAV TEAEIWOEI “ .
YEIOG 0 XPOVOgG akoUyeTal To anpa. Mopeite 8.2 PUBIJIO'I]. de
va puBpioeTe 'aurr']’m Angoupvia otroia- 1. EvepyoTIOINOTE TN GUOTKEUN.
BNATTOTE OTIYWN, ETTIONG OTAV N CUOKEUN 2. Miéote: Qpa
€ival aTeveEPYOTTOINUEVT. ) . . ,
PYOTIOMHEVD 3. PubuigTe TovV XpOVOBIOKOTITH.
HXNTIKA TTPOEIBOTTOINGN KAl TEPUATITUOG . - OK
HOYEIPEUATOG - OTAV O XPOVOG OAOKAN- 4. Tieate 10 KOUpTI :
pwOEi aKkoUyeTal TO OAKA KAl TO TTPO- . . ,
YPOMHO ATTEVEPYOTTOIEITA. 8.3 PUG}JIO’I‘]. Xpovoblou(onmg
Mévo Pop up PvUHOTa - GTAV 0 XPOVOS 1. EmAECTE TO TTPOYPANG KAl PUBUITTE TN
0oAokANpwBEi, eppavifeTal To yAvupa Beppokpaaia.
aTnv o0Bovn. Mtopeite va puBpioeTte au- i (N
™ ™ AerToupyia oTroiadHmore oTiyp, g EEBOJIEO :_2 'll'(c?: EI(ELS(?SIGKéWTn
€TMIONG OTAV N TUTKEUN €iVal ATTEVEPYO- . .
TToInuévn. MTropeite va eTTIAEEETE TO TTPOTIHWHEVO TEAOG
Xpovoka- Mo avaBoAr TG évapgng i / kal Tou Té- evépyelag mefoviag © © @
ée\lllgggﬁgon Aoug Tou payelpepaTog. 4. Miéore OK, EtravaAaBeTe To BApa péxpl n

00dvn va epgavigel TNV KUpia 08ovn.
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Orav éxel atroueivel To 10% TOU XpodVou
HayeIpEPATOG Kal TO @aynTo Oev gival €TOIYO,
UTTOPEITE VO TTAPATEIVETE TOV XPOVO
payeipépatog. Mtropeite etriong va aAAGgeTe
TO TTPOYypappa. Miéate +1min yia va
TTAPOTEIVETE TOV XPOVO UOYEIPEPATOG, TTIECTE
TO +1.

8.4 PUOuion: XpovokaBuoTépnon
évapgng

1. PubBpigTte 10 TPOYPaPHA KAl TN
Bepuokpaaia.

MéaTe TO KOUTTI O,

PuBuiaTe Tov XpOvo payeipEPaTog.
Miéate 10 KOUpTTi © @ @

Meate: XpovokaBuaTépnan £vapéng.
EmAEETE TNV €mMBUPNTA Wpa Evapgng.
Migate OK. EtravaAaBere To BApa pEXpI N
008dvn va gpgaviagel TNV KUpia 08ovn.

N ook b

8.5 PUBuion: XpovodiakoeTrTng
AgiToupyiag

1. ThéaTe TO KOUTT O.

MéaTe TO KoUpTTi © @ @
Meate: XpovodiakdTTnNG AcIToupyiag.

4. ZUpeTe N MECTE o yla va deiTe Tov XpOvo
A€ITOUPYIOaG aTnV KUpIa 084vN.

5. Miore OK. EmavaAdBere 1o BApa HEXP! N
0Bovn va gpgaviael TNV KUpIa 0Bovn.

onN

8.6 AAAayn Twv publicewyv Tou
XPOVOSIaKOTITN

Mrropeite va aAAGEETE TOV PUBUICUEVO XPOVO
KaTd TN SIAPKEI TOU PAYEIPEPATOG ava TTdaa
aTIyun.

1. TéaTe TO KOUYTTI )

2. PubuiagTe TNV TIUR TOU XPOVOJIOKOTITN.

3. Mi¢ote 1o koupmi OK.

9. TOMOGETHZH TON A=EXOYAP

/\ NPOEIAOMOIHEH!

AvaTpEETe OTA KEQAAAIO OXETIKA E TNV
AopdAcia.

9.1 Eicaywyn agecoudp

Mia PIKPr EYKOTTF) OTO ETTAVW HEPOG QUEAVEI
TNV agQAAEIa Kal TTAPEXEI TTPOTTATIA E
KAign. O1 eyKOTTEG AgITOUpyOUV ETTIONG WG
ag@aAgieg avaTpoTrig. To TAaiglo yUpw atrd
TN OXAPQ OTTOTPETTEI TNV OAICONaN Twv
HOVYEIPIKWY TKEUWV OTTO AUTAV.

MeTaAAIk) oxapa

16 EAAHNIKA

Eigayete Tn oxdpa avdueaa aTig paRooug
0dynang Tou aTnpPiyHaTog TG aXapag.
BeBaiwBeite 0TI N oxdpa aKOUPTTA OTO TTIOW
MEPOG TOU ETWTEPIKOU TOU GOUPVOU.

Tawi ynoipatog / Babu Tayi



ZTTPWETE TO TOWi avAapETa aTIG pARdoUg
00\yNaNgG Tou aTNPIYUATOG OXOPWV.
TotroBeTAATE TO TAWI YNAiPaTOG PE TNV KAION
TTPOG TO TTIOW PEPOG TOU ECWTEPIKOU TOU
@oupvou.

9.2 Aig6. PaynTou

MeTpael Tn BeppPoKpagia aTO ECWTEPIKO TOU
@aynTou. MTTopEiTE VO TO XPNOIUOTTOINTETE [E
KABe TTPOypapia.

YTrapyxouv dU0 BepPOKPATiES TTOU TTPETTEI VO
pubuIgTOUV:

C- n Beppokpagia aTo ETWTEPIKO TNG
OUOKEUNG. Oa TTPETTEN VA €ival TOUAGYIOTOV
25 °C uynAoTtepa atro Tn Beppokpagia
TTUPRVA TOU Q@aynToU.

- n Beppokpaaia aTov TTUPAvVaA TOU
@aynTou.

> UOTACEIG:

Ta uAIka Ba TTPETTEl va BpiokovTal g€
Beppokpaaia dwyaTiou.

Mnv Tov XpnOIPOTTOIEITE PE UYPA GaynTd.
Katd to payeipepa, n BeAdva Tou aiobnt.
@aynTou TTPETTEI va eloaxBei TTARPWS aTO
OKEUOG.

H guakeur uttoAoyilel Tov Xpdvo
OAOKANPWANG TOU PAYEIPEPATOG KOTA
TTpoagyyian. E¢aptaral amro Tnv moootnTa
TOU @aynToU, TO TIPOYPAUKUO KOl TN
Beppokpaaia.

Mayeipepa pe: AiloB. daynTtou

/\ MPOEIAONMOIHEH!

YTrdpyxel Kivduvog eyKaUPaTog KaBwg o
a1g0nT. @aynTtou Beppaiveral. Mnv
ayyicete TN Aapn Tou aioBnT. daynTtou pe
YUMVA XEPIA. XpNOIYOTTOIEITE TTAVTQ
yAavTia poupvou.

-

EvepyoTroInaTte TN OUOKeUN.

PuBuiaTe éva Trpoypappa kai, av
Xpeladeral, Tn BEPUOKPATIa pOUPVOU.
ToTmroBeTAaTE TOV AITONTAPA PaynToU aTO
ETWTEPIKO TOU OKEUOUG:

Kpéag, TrTouAepikd Kai yapi

Eigaydyete oAdkAnpn Tn BeAdva Tou
aIgdNTAPA QaynToU aTo TTIO TTaxU PEPOG
TOU KPEATOG 1) TOU Wapiou.

FaoTpa

Eigaydyete T0o akpo Tou AigbnTrhpa
daynTou akpIBwg aTo KEVTPO TNG
yaatpag. O aigbntipag gayntou Ba
TIPETTEI VA €ival OTABEPOTTOINUEVOG € [ia
0éan KaTd TN JIAPKEIN TOU PAYEIPEUATOG.
Mo va 1o TTETUXETE, XPNTIYOTTOINATE £EVa
aTEPEO UAIKO. XpNOIUOTTOINaTE TO XEIAOG
TOU OKEUOUG WNOiUaTOG YIO VA OTNPIEETE
TN Aapn glAikovng Tou AigbnTrpa
daynTou. To akpo Tou AiIgOnTAPa
daynTou dev Ba TTPETTEl va ayyidel Tov
TTUBPEVA TOU OKEUOUG YNnaipaTog.

TotmroBeTAaTE TO BUTPA TOU AITONT.
@aynTou aTnVv TTpi¢a TTou BPioKeETaI PETT
aTn ouakeun. AvaTpéegte aTo Ke@AAalo
«Meplypagn TPOIOGVTOG».

1NV 000vn gpavidetal n TpExouaa
Beppokpaaia Tou aigb. gaynTou.

5.

6.

- MEQTE VIO VO OPITETE TN
Beppokpaaia TTUpAVA Tou algdnTAPA.

® ® ® _ £0Te VIO VO OPICETE TNV
TIPOTIMWUEVN ETTIAOYN:

EAAHNIKA 17



* HxntikA TTpoeidoTtroinan - 6Tav 10
@aynTo @TACEl TN BepUOoKpaTia
TTUPAVA, OKOUYETAI VA OAUA.

* Hxnmikn TpogidoTtroinan Kai
TEPUATIOPOG PAYEIPEUATOS - OTAV TO
@aynTo eTAaCEl aTn BepUokpaaia
TTUPAVA, aKOUYETAI £Va ORAA Kal TO
WAOIUO aTapaTA.

7. Opiate TNV €TIAOYN Kal TTIETTE

eTmavelAnpuéva 1o OK yla va peTaeite
aTnv Kupia oBovn.

8. Miéate 10 Koupti START .

9. Orav 10 @aynTo QTACEl OTNn BepPoKpaagia
TTOU £XETE PUBITEl, OKOUYETAI TO OHUQ.
EAeyEre av 1o @ayntd gival EToIO.
MapaTeiveTe TOV XPOVO PAYEIPEUATOG, AV
XPEIAOTEI.

10. AgaipEaTe To BUTUQ TOU AIOONT. PaynTOU
atro TNV UTTodOoXN Kail BYAATE TO OKEUOG
aTTd TN GUOKEUN.

10. YMNOAEI=EIZ KAl £YMBOYAEZX

10.1 ZuoTdoeig paYEIPEUATOG

O1 TIyEG Beppokpagiag kal Xpovou
HOYEIPEPOTOG OTOUG TTIVAKEG Eival JOVO
evOEIKTIKEG. EEapTwvTal aTro TIg GUVTAYEG,
KaBwWG Kal a1ro TNV TTOIOTNTA KOl TTOTOTNTA
TWV UNIKWYV TTOU XPNGCIJOTTOIoUVTAl.

H gugokeun gag PTTopei va Whvel e
OIAPOPETIKO TPOTTO OE OXETN WE TN TUOKEUN
Trou gixate. O1 TTapakdaTw UTTOdEIEEIG dEixvouv
TIG GUVIOTWWEVEG PUBUiTEIG Bepuokpaaiag,
XPOVOUG HayeIpEPATOG Kal BEaN oXapag yia
TUYKEKPIPEVOUG TUTTOUG GaynToU.

MeTtpnaTe TIG BETEIG TWV OXapwv apxiovTag
aTro TO KATW PEPOG TOU POUPVOU.

Edv dev ptropeite va Bpeite TIG pubpicelg yia
MIO CUYKEKPIPEVN GUVTaYN, avadnTnaTe Yia
TTapoOuoIa.

MNa gupBOUAEG £€0IKOVOUNONG EVEPYEIAG,
avartpegTe aTo KEPAAalo «Evepyelakn
atmodoany.

Mo TTEPIOTOTEPEG TTPOTATEIG YAYEIPEUATOG,
QAVOTPEETE OTOUG TTIVAKEG POYEIPEUATOG TOV
1I0TOTOTTO pag. [MNa va Bpeite TIG ZUPPBOUAEG
Mayelpéparog, deite Tov apiBuo PNC atnv
TTIVAKIOA TEXVIKWY XAPAKTNPIOTIKWY TTOU
BpiokeTal aTo PTTPOATIVO TTAQITIO TOU
E0WTEPIKOU TNG GUTKEUNG.

18 EAAHNIKA

ZU0uBoAa TTou XPNOIMOTTOIOUVTOI OTOUG
TiVOKEG:

‘%’ TuTtrog aynTou

Mpodypappa

°C Oeppokpaaia
Ageooudp

©¢an axapag

Xpovog payeipéuaTog (AeT)

O}

10.2 Yypog Oepodg Aépag -
TPOTEIVOUEVA adeooudp

XpnaoIyoTrolgite akoUPa KAl N avakAQOTIKA
Babia Tawia/@oppeg kal doxeia. Exouv
KaAUTEPN OTTOPPOPNAN BEPUOTNTAG OTTO TA
QAVOIXTOXPWHA Kal avVOKAQGTIKG TKEUN.

* Tayi mitToag - KoUPO, pn avakAagaTiko,
dlapéTpou 28cm

* ZkeUOG YnoipaTog - oKoUupo, Un
QAvaKAQaTIKO, SIapETPOU 26Ccm

*  Kepapikd @opuaKIa - KEPAUIKO,
SlapéTpou 8cm, Uwoug 5 cm

* Babu Tayi/poppa Baong TapTag -
okoupa, Un avakAaaTIkr, SlapéTpou 28cm

10.3 Yypog Oepuog Aépag

MNa kaAUTepa atroTEAETUATA, AKOAOUBNATE TIG
TTPOTACEIG TTOU avayPAPOVTAl GTOV TTAPAKATW
TivaKa.
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& = C O
FAukd ywpakia, 16 Tawi ynaiyatog i Tayi yia Ta 180 25-35
TEPAXIA Nitrn
Kéik Kopuog TaWi Ynaiparog r Tayi yia Ta 180 15-25

Nitrn
Wapl oAdkAnpo, 0,2  Towi wnaipatog f Tayi yia Ta 180 15-25
kg Nitrn
Mmiokdrta, 16 Tepd-  TOWi Ynaoiyatog A Tawi yia Ta 180 20-30
Xia Aitrn
Makapdv, 24 Tepaxia  TaWi Ynaoigatog A Tayi yia Ta 160 25-35
AitTtn
Kéik Muffins, 12 te-  Tawi ynaiyarog A Tayi yia Ta 180 20-30
paxia Nitrn)
ANJUPG APTOOKEUA-  TaWi YNoipaTog N Tawi yia Ta 180 20-30
gpara, 20 Tepdyia it
MmmiokdTa BouTtUpou, TaWi YnaiyaTog A Tawi yia Ta 140 15-25
20 Tepayxia Nitrn
Taptdkia, 8 TEYdXIa  Tawi YnaipaTog 1 Tawi yia Ta 180 15-25

Aitrn

10.4 MAnpo@opicg yia 1dpUpaTa SOKIPWV
Aokipég auppwva pe 1o: EN 60350-1, IEC 60350-1.
YARoipo ot éva emiredo

= - )
&L, = C O =
AQpPaTo KEIK Xwpig AIrapd Oeppog Aépag MeTtaAAIKn oxapa 160 45 - 60 2
A@paTo KEIK Xwpig AIrTapa Mavw/Katw Oép-  MeTaAAIKA oxdpa 160 45 - 60 2
pavan
MnAGTITG 1) Oeppog Aépag MeTaAAIKn axapa 160 55 - 65 2
MnAoTTITG 1) Mavw/Katw Oép-  MeTaAAikn oxapa 180 55-65 1
pavan
Mtriok. ZUp. Koupou Oeppog Aépag Tayi ynaipatog 140 25-35 2
Mmmigk. Zup. Koupou Mavw/Katw Gép-  Tayi ynaiyarog 140 25-35 2
pavan
Mikpa KEIK, 20 Tepdyia/Tayi Oeppog Aépag Tayi ynaoiyarog 150 20-30 3
2)
Mikpd KEIK, 20 Tepdyio/Tayi MNavw/Katw ©ép-  Tawi ynaiparog 170 20-30 3
2) pavan
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= °C Q) =

Toat 3) TkpiA

MeTtaAAIKn oxapa HEy.

1-2 5

1) 2 poppeg ToTroBeTNUEVEG Slaywvia (F 20 cm). H de§1d TTpéTTel va TOTTOBETNOET TIEPITTOTEPO TTPOG TA EUTTPOG OTTO

TNV apIOTEPN.
2) MpoBeppdveTe TN CUCKEUN.
3) MpoBepudveTe TN GUOKEUN YIa 5 AeTT.

YAoIpo o€ TTOAAG emTiTreda

&L, = °C O =
Mmigk. Zup. Koupou Oeppog Aépag Tayi ynaipatog 140 25-45 2 kal 4
Mikpd KEIK, 20 Tepdyio/Tapi Oepuog Aépag Tayi ynaiparog 150 25-35 2 ka1 4
1)
A@paTo KEIK Xwpig AITrapd Oeppog Aépag MeTtaAAIKn oxapa 160 45 -55 2 kal 4
MnAoTmiTa Oeppog Aépag MeTaAAIkn axdpa 160 55 -65 2 ka1 4

1) MpoBepudveTte TN TUOKEUN.

11. PPONTIAA KAI KAGAPIZMA

/\ MPOEIAONMOIHEH!
AvaTpEETE OTA KEQAAAIO OXETIKA E TNV

Ag@aAcia.

11.1 Znpeiwoeig yia Tov Kabapiopo
Mpoiévra KaBapiopol

»  KabBapigTe TNV TTPOTOYN TNG TUOKEUNG |’
£va TTavi JIKPoivwv e CeaTo vepo Kal Eva
MNTTIO ATTOPPUTTAVTIKO.

«  Xpnaipotroinate £va didAupa kabapiopou
yIO va KOBapIgeTe TIG HETAAAIKEG
ETTIPAVEIES.

*  KoBapioTe TOug AekEDEG PE Eva NTTIO
QTTOPPUTTAVTIKO.

KaBnpepivi XpRon

+  KaBapioTe T0 ETWTEPIKO TNG TUOKEUNG
META aTTO KABE Xpnon. H auagowpeuan
NITTOUG 1} GAAWV UTTOAEINPATWY PTTOPET va
TTPOKAAETEI TTUPKAYIQ.

*  Mnv ammoBnkeUeTe GayNTO OTN CUCKEUN YIA
TTEPITTOTEPO aTTO 20 AETITA. ZTEYVWATE TO
E0WTEPIKO TNG CUOKEUNG MOVO LE TV
MIKPOIVWV ETA aTTo KABE xprAan.

Ageooudp
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»  Kabapilete OAa Ta aegoudp PETA aTTO

KABE xprian Kal aprVveTé Ta VA
aTEYVWOOUV. XPNOIPOTIOIEITE YOVO TTavi
aTTo PIKPOIVEG PE CaTO VEPS KAl £Va NTTIO
atroppuTtravTike. Mnv TTAEvVETE T ageaoudp
g€ TTAUVTIPIO TTIATWV.

e Mnv kaBapileTe Ta AVTIKOAANTIKG agETouap
XPNOIUOTTOIWVTAG ITXUPA KABOPITTIKA 1
aAIXUNPA avTIKEipEVa.

11.2 A@aipeon Twv OTNPIYHATWY
oxapwv

AQaIpETTE TA OTNPIYMATA OXAPWY YIia Va
KOBapIgETE TN TUTKEUN).

1. ATTEVEPYOTTOINATE T GUOKEUN Kal
TIEPIMEVETE PEXPI VA KPUWOEIL.

2. TpaBngre To pTTPOCTIVO TUAKA TOU
aTNPIYHATOG OXOPWYV YId Va TO
QTTOOTIACETE ATTO TO TTACIVO ToiIXWHA.

3. TpaBn&re To TTiIoWw AKPO TOU GTNPIYHATOG
OXOpPWV aTTO TO TTAdIVO ToiXWHA Kal
APaIPETTE TO.
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4. ToTmroBeTATTE T GTNPIYUATA TXAPWY,
akoAouBwvTag TNV TTapatravw diadikagia
ME TNV avTioTPO®N TEIPA.

O1 Treipol guyKPATNONG OTOUG THAETKOTTIKOUG

Bpayxioveg TTPETTEI VA €ival GTPAPPEVOI TTPOG

TA EPTTPOG.

11.3 MupoAuTikég KaBapiopog

XPNOIUOTTOIRCTE TNV VIO VO KABOPITETE TN
COUOKEUN KOl VA KAOUV Ta UTTOAEippaTa.

/\ MPOEIAONMOIHEH!
YTrapxel Kivduvog eyKaUATOG.

/\ MPOZOXH!

Av GAAEG OUOKEUEG £XOUV £YKATAOTOOEI
0T0 iB10 VTOUAATTI, UNV TIG XPNOIHOTTOIEITE
TAUTOXPOVQ JE QUTHV TN AEITOUpyia.
Mrropei va TTpokANnBei npid aTov oupvo.

Mnv &ekivaTe Tn Aeitoupyia av Oev EXETE
KAEIOEI EVIEAWG TNV TTOPTA TOU GOUPVOU.

1. ®povrioTe N guoKeun va gival kpua.

2. AgaipéaTe 6Aa Ta aggaoudp Kai Ta
APAIPOUNEVA TTAPIYUA TXOPWV.

3. KaBapioTe To EOWTEPIKO TOU POUPVOU KOl
TO E0WTEPIKO TLAWI TNG TTOPTAG YE (ETTO
VEPO, HOAAKO TTaVi Kal ATTIO
QATTOPPUTTAVTIKO.

4. EvepyoTroINaTE TN CUTKEUN.

Méate To ==/ KaBapIigpog.
EmAEETE TN Aeiroupyia kaBapigpou.

oo

Ortav apyilel 0 KABAPITUOG, KAEIOWVEI N
TTOPTA TOU POUPVOU Kal O AQUTITAPAG Eival
arrevepyoTToinuévog. O avepioTnpag Wyuéng
AeiToupyei o uwnAoOTEPN TaXUTNTA.

STOP - méate yia va SIaKOWETE TN
diadikaagia Kabapigpou TTpIv 0OAOKANPwWBOEi.
Mn xpnOIUOTTOIEITE TN TUOKEUR PEXPI VO
aBrael atréd Tnv 086vn 1o auPBoAo
KAEIBWHATOG TNG TTOPTAG.

7. Otav TeEAeiwWaEl 0 KOBAPITUOG,
QTTEVEPYOTTOINATE T CUOKEUR Kal
TTEPIYEVETE VA KPUWOEL.

8. KoabBapiaTe To ECWTEPIKO TOU POUPVOU HE
€va JaAaKO TTavi. AQaIpETTE TA
UTTOAEIPJOTA OTTO TO KATW PEPOG TOU
poupvou.

11.4 YmrevBupion Ka@apicuou

Ortav gpavigetal n uTTEVOUNION, GUVIGTATAI
KaBapIguog.

XpnaiyoTroinaTe Tn Aeiroupyia:

11.5 A@paipeon Kal eykardoTaon Tng
mopTaG

MrTopeiTte va a@aipETETe TNV TTOPTA KAl TA
E0WTEPIKA TCAMIA yIa va Ta kaBapigeTe. O
apIBUOG TWV TCOPIWY DIOPEPEI AVAAOYQA LE TO
HovTéANO.

/\ NPOEIAOMOIHEH!
H mopTa gival Bapid.

/\ NPOZOXH!

METaxEIPITTEITE TIPOTEKTIKA TO TCAUI,
€I0IKA OTIG AKPEG TOU PTTPOATTIVOU TCAIOU.
To T¢aI PTTOPEi VO OTTATEL.

1. ®povTioTe N UOKeEUN va gival Kkpua.
2. Avoi€te TAApWG TNV TTOPTA.

3. TMiéate Toug poxAoug aua@igns A aToug
BU0 pPEVTETEDEG TNG TTOPTAG.

EmiAoyn Aidpkeia
MupoAuTikdG KaBapiapdg, 1h
oUVTOPOG

MupoAuTikog KaBapiapdg, 1 h 30 min
KavoVvIkdg

MupoAuTikOG KaBapiapog, 3h
£VTOVOG
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KAgigTe TNV TTOPTA TOU OUPVOU HEXPI TV
TpWTN B€0N avoiyparog (o€ ywvia
Tepitou: 70°).

KpatwvTtag Tnv TopTa pe Eva XEPI og KABE
TTAEUPA, TPARNETE YIA VO TNV OQAIPETETE
aTro TOV POUPVO HE YWVia TTPOG TA TTAVW.
TotroBeTATTE TNV TTOPTA ETTAVW TE £Va
ATTaAO TTaVi KOl g€ aTABEPR ETTIPAVEIN E
TNV €EWTEPIKA TTAEUPA TTPOG TO KATW.
KpatriiaTe To Aaiaio Tng optag B ato
TTavw AKPO TNG TTOPTAG OTIG BUO TTAEUPES
KOl OTTPWETE TTPOG TA JETA YIa VO

ATTagPANITTE TO KAITT.

8. Tpapnére To TAQIGIO TNG TTOPTAG TTPOG TA

EUTTPOG YIA VA TO OPAIPETETE.

9. Kpartnate Ta 1¢auia Tng TOPTAG ATTO TO

Tavw Akpo, éva—eva, Kal TpaRgTe Ta
TTPOG TO TTAVW, VIO VO TO OQAIPETETE ATTO
TOV 00nYo.

10. KaBapiaTe 1o T¢AMI PJE VEPO Kal TATTOUVI.

> KOUTTIOTE TO TCAI TTPOTEKTIKA. Mnv
kaBapileTe Ta TCAMIA GTO TTAUVTAPIO
TMATWV.

MeTd TOV KaBAPIOUO, EKTEAETTE TA TTAPATTAVW
BrAuara pe TNV avtioTpo®n aeIpa.
TOTTOBETATTE TTPWTA TO HIKPOTEPO TEAMI KAl
UETA TO JEYOAUTEPO KaI TNV TTOPTA.

11.6 AvTiKaTdoTaoN TOU AQUTITAPO

/\ MPOEIAONMOIHEH!

Kivduvog nAekTpotrAngiag.
O AopTrmpag ptropei va gival (eaTog.
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ATTEVEPYOTTOINTTE T CUCKEUN KAl
TIEPIMEVETE PEXPI VA KPUWTEIL.
ATTOOUVOETTE TN GUOKEUNR OTTO TV
NAEKTPIKR TpOPOdogaia.
TomoBeTAaTE TO TTAVI GTN BAan Tou
pouUpvou.

Emravw Aaptrmipag

1. Z1p€yTe TO YUAAIVO KGAUPUA yia va TO

APOIPETETE.
N

2. KaBapioTe To YUAAIVO KAAUPHQ.

3. AVTIKATOOTAOTE TOV AQUTITAPA PE £vav
KATAAANAO AauTTTrPa avOeKTIKO O€
Beppokpaaieg £éwg 300 °C.

4. ToTmoBeTATTE TO YUAAIVO KAAUUQ.

MAQivog AapTrrpag

1. AQaipéaTe TO APICTEPO OTHPIYHA TXAPWY
YlO VO aTTOKTHJETE TTPOCRaan aTov
AauTITAPQ.

2. XpnaoIyoTroInaTe Eva aTeVO, N aiXunPo
QVTIKEIMEVO (TT.X. £VO KOUTAAAKI) yia va
APAIPETETE TO YUAAIVO KAAUMQ.

|{.
\
) |

3. KabBapiaTte T0 yudAivo KaAuppa.

4. AvTIKOTQOTAOTE TOV AQUTITAPO PE Evav
KaTGAANAO AQUTTTAPO aVOEKTIKO O€
Beppokpaaieg éwg 300 °C.

5. TotmoBeTAaTe TO YUAAIVO KGAUMQ.

6. TotmoBeTAaTE TO APICTEPO ATAPIYUA

OXOpPWV.



12. ANTIMETQIMIZH MPOBAHMATQN

/\ MPOEIAOMOIHEH!

AvaTPEETE OTA KEQPAAQIO TXETIKA PE TNV
AgpdAcia.

12.1 Ti va KAVETE QV...

Meprypaen mpoBARpaTog AiTia Kal aTToKATACTAC

Aev ptropeite va evepyotroinoete i H ouakeun dev gival ouvdedepévn ae NAeKTPIKN Trapoxn i dev gival ouvdede-
va AEITOUPYATETE TN OUTKEUN. Uévn owaTa.

H ouokeun dev TTpoBeppaiveTal. To poAoi Bev €xel pUBUIOTEI.
MNa va puBpiceTe To POAOI, AVATPELTE OTO KEPAAQIO «/AEITOUPYIEG POAOYIOU».

H mopTa dev €xel KAeioel cwaTa.
NapTITAPES / GUPBOAQ YIa TIG EOTIEG

‘Exel kagi n ag@dAeia.
EAéyEte 0TI N ao@aAeia gival n aimia Tou TTPoBAARPATOG. Av TO TTIPORBANUA pe
TNV A0QAAEIa ETTAVAANPOEI, ETTIKOIVWVIOTE PE ETTAYYEAPATIO NAEKTPOADYO.

n emAoyn KAeid. ag@. yia raid. ival evepyoTToinuévn.

O AauTrTrpag ival aBnaTog. O AapTITAPAG £XEI Kagi. AVTIKOTOOTATTE TOV AQUTITAPA.
Ma AeTrTopépeleg, avaTpégTe aTo Ke@AAalo «PpovTida kal KaBAapIguay».

@ H diakoT peupaTog TavTta dIakoTITel TOV KaBapigpod. ETravaAdferte Tov kaBapiopd av SiakoTrei atro SIaKOTTH
peUUATOG.

MpopAnpa pe 1o orpa Tou agUppa- EAEyETe av n KivnTr guokeur gag gival ouvdedepévn aTo aouppaTo diKTuo.
Tou JIKTUOU. EA¢yEre TO aoUppaTo gag SiKTuo Kal Tov dpopoAoynTH.
KavTe emmavekkivnan atov dpopohoynTh.

EykaraoTabnke véog Spopohoyn-  Ta va puBpigeTe TTAAI TIG TTAPAPETPOUG TNG CUTKEUAG KAl TNG KIVNTAG OU-
TAG N GAAage n pUBUION TTapPOpE- OKEUNG, avaTpéETe aTo ke@aAaio «Mpiv atmod TV TpwTn Xpran», AcUpuatn
TPWV TOoU dpopoloynTh. auvdean.

To oApa Tou agUppaTou dIKTUOU MetakiviiaTe Tov SpopoAoynTr 60 TTIO KOVTA YIiVETAI OTN GUOKEUN).
eival aoBevég.

To aguppaTo onpa £TTNPEGLETAl ATTEVEPYOTTOINATE TOV POUPVO PIKPOKUMATWV.

aTmo évav eoUpVo PIKPOKUUATWY ATTOQeUYETE TN XPAON QOUPVOU PIKPOKUPATWY Kal TNG ATTOUAKPUTHEVNG AEl-

TTOU BPIOKETAI KOVTA OTN GUOKEUN.  TOUPYIOG TNG UOKEURG TAUTOXPOVA. Ta HIKPOKUHATA EPTTODIJOUV TO Orpa
WiFi.

12.2 Kwdikoi o@dAparog

Ortav mpokuyel Eva a@AApa Aoyiguikou, N 086vn TTPpofAaAAel éva pivupa oeaApaTog. Oa Bpeite
TN AioTa TTPORANUATWY GTOV TTAPAKATW TTiVAKA.

Kwd1k66 kai Tepiypa®n AvTigETWTTION

C2 - 0 AigB. daynTtou BpioKeETaI OTO ECWTEPIKO TNG OU-  AaipéaTte Tov AlgB. PaynTtou.
OKeUNG kata tn didpkela TG Aeiroupyiag MupoAuTIKOG
KaBapiopog.
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Kwdikég kai wepiypaepn

AvTIHETWTTION

C3 - n mopTa dev éxel KAEIOEI TTANPWG KATA TN JIAPKEIX
NG Acitoupyiag MupoAuTikdg Kabapiopog.

KAeioTe TV TédpTA.

F111 - AigB. dayntou dev £xel TOTTOBETNBE oWATA
aTtnv utrodoxn.

Eigayayere TARpwg Tov AioB. ®aynTtou péga atnv utro-
dSoxn.

F240, F439 - Ta media agrg atnv 086vn Sev Asitoup-
yoUV KavoviIKd.

KaBapioTe TNV emi@aveia Tng 08dvng. BeBaiwoeite 611
Oev UTTApXEl Bpopid aTa TTEdia aPnG.

F601 - utrdpxel TpoRAnpa pe 1o anua Wi-Fi.

EAéyETe TN gUvVdean SIkTUOU Oag. AvaTpEETe OTO KEPA-
Aaio «Mpiv atmroé Ty TpwTn Xpran», Aaupuatn ouvoean.

F604 - n pwtn guvdean ato Wi-Fi amréTuxe.

ATTEVEPYOTTOINTTE KAI EVEPYOTTOINTTE T GUOKEUN Kl 8O-
KIHAaTe Eava. Avatpégte aTo ke@aAaio «Mpiv amro Tnv
TPWTN XPrAon», AoUppaTn auvdean.

F908 - To guoTnua NG guakeung dev PTTopEi va auvde-
O¢i pe Tov TTivaka eAEyXou.

ATTEVEPYOTTOINTTE KA EVEPYOTTOINTTE T GUTKEUN).

F602, F603 - Wi-Fi Sev eival Siabéaipo. 1)

ATTEVEPYOTTOINTTE KAl EVEPYOTTOINTTE T GUOKEUN).

1) Otav 10 TTapaKaTw TEAAPOTOG OUVEXIZEl va ep@aviGeTal aTnV 006V, anuaivel 0TI EVOEXETAI VA EXEI ATTEVEPYO-
TT0INBEi €va EAATTWHATIKO UTTOOUCTNHA. Z€ AUTR TNV TTEPITITWAT, ETTIKOIVWVATTE PE TOV AQVTITIPOCWTTO 0ag A pE éva
Egouaiodotnuévo Kévrpo ZépRig. Eav pokUyel éva atrd autd Ta oQAAPaTA, ol UTTOAOITTEG AEITOUPYIEG TNG CUTKEUNG

Ba guveyioouv va AEIToupyoUV KavoVIKA.

12.3 Aedopéva oépfig

Edv dev PTTOPEITE VA QVTIUETWTTICETE TO
TTPORANUA HOVOI 0OG, ETTIKOIVWVNAJTE PE TOV
QVTITTPOOWTTO Hag ) To E€ouaiodoTtnpévo
Kévrpo Z€pBIg.

Ta atmapaitnTa aToIXEIa YIa TO KEVTPO TEPRIG
BpigkovTal TNV TIVAKIOO TEXVIKWY
XAPOKTNPIOTIKWYV. H TTIvakida TEXVIKWV
XOPOKTNPIOTIKWY BPICKETAI OTO YTTPOCTIVO
TTAQioI0 TNG OUOKeUNG. PaiveTal OTAV AVOIYETE

13. ENEPTEIAKH ANOAOZH

TNV TOPTA. MNnV aQaipeite TNV Mvakida
TEXVIKWVY XAPAKTNPIGTIKWY ATTO TO ETWTEPIKO
TNG OUOKEUNG.

ZUVIOTOUME VO YPAWETE Ta Sedopéva edw:

MovTého (MOD.) :

Kwdikog TpoiovTog
(PNC):

Zeipiokdg apiBuog (S.N.):

13.1 ®UAAO TTANPOPOPIWYV TTPOIOVTOG KaI TTANPOPOPIES TTPOIOVTOG
oUN@WVA ME TOUG KAVOVIOHOUG TTEPi OIKOAOYIKOU OXEBIOOOU Kal

EVEPYEIOKAG €mIoAHpavong TnG EE

Ovopa TpopnBeuTtn AEG

. . BPE748380B 944188800
Tautémra povieAou BPE748380T 944188815
A€ikTNG EVEPYEIOKAG OTTOd00NG 61,2
Tagn evepyelakng amodoang A++

KaravaAwan evépyeiag pe Baaikd @opTio, cupBaTikn Aeitoupyia

1,09 kWh/kUkAo
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KaravaAwan gvépyeiag pe Baaikd goprtio, Aeitoupyia pe utroBonon-

an aveuIoTAPa

0,52 kWh/kukAo

Ap1Bu6G KolhoTATWY

1

Mnyn BeppoTtnTag HAekTpIKR evépyelia
‘Evtaon 711
Tutrog poupvou EvToix1¢opEvog poupvog
BPE748380B 35.0 kg
Mada
BPE748380T 34.5 kg

IEC/EL 60350-1 - OIkiakéG NAEKTPIKEG TUOKEUEG PAYEIPEPATOG - MEPOG 1: ZeIpEG, PoUpPVOI, POUPVOI aTHOU Kal

YKpPIA - MéBodol pé€Tpnang Tng amodoang.

13.2 NMAnpo@opieg TPOIOVTOG yIa TNV KATAVAAWGT 10XU0G KOl TOV JEYIOTO
XpoOvo etiTeu§ng TnG KAtdAANAng AsiTtoupyiag XapnAng 1o0xUog

KaravaAwan 10x00G g€ KataaTaon avapovig 0.8 W
KaravaAwan 10xUog ge katdaTtaan avapovig diktuou (W) 20W
MEyiaTOG XPOVOG TTOU OTTAITEITAI WAOTE O £0TTAITUOG VA ETTITUXEI AUTOPATA TNV KATAAANAN Aeitoupyia 20 Aetr

XapnArg 1oxU0g

Mo odnyieg OXETIKA PE TOV TPOTTO
EVEPYOTTOINONG KAl ATTEVEPYOTTOINANG TNG
auvdeang acUppaTtou SIKTUOU, avaTpEETe aTo
KEPAAQIO «[pIv aTTO TNV TTPWTN XPARTN».

13.3 ZupBoulég e§oikovopnong
evépyelag

O1 TTapakdTw aupBouAég Ba oag Bondrigouv
VO €COIKOVOEITE EVEPYEIQ KATA TN XPrON TNG
OUOKEUNG.

BeBaiwBeite 0TI N TOPTA TNG CUTKEUNG €ival
KAEIOTH OTAV N GUOKEUN BpioKeTal O€
Aeiroupyia. Mnv avoiyeTe TV TOPTA TNG
OUOKEUNG guxXVva KaTtd Tn dIGPKEID TOU
payeipéuatog. Alatnpeite kaBapod To AdaTixo
NG TOPTAG KAl BERaIWOEITE OTI €ival KAAG
aTEPEWMEVO OTN BETN TOU.

XpNOIYOTToIEITE PETAAAIKA PHAYEIPIKA OKEUN KAl
OKOUPOXPWHA, UN GVAKAQOTIKA TAWIA Kal
POPUEG, VIO VA AUENTETE TNV £EOIKOVOUNGN
EVEPYEING

Mnv TTpOBEPUAIVETE TN GUOKEUR TTPIV ATTO TO
HayEipEUQ, EKTOG v auTO TUVIATATAI PNTA.

Otav payelpeUeTE YEPIKA PaynTa TN Qopd, Unv
a@AVeTE va TTAPEABEI HEYAAO XPOVIKO
d1a0TNUA METAEU TOU YNUiNATOG TOUG.

Mayeipepa pe aépa

Orrote gival eQIKTO, XPNTIMOTTIOINTTE TIG
AEITOUPYIEG POYEIPEPOTOG PE QEPQ VIO VA
€COIKOVOUNTETE EVEPYEIQ.

YtroAeimropevn BgppoTnTa

Ortav n SIAPKEIQ PAYEIPEUATOG Eival
peyaAUTepn a1rd 30 AETTTA, PEIWOTE TN
Beppokpaaia TNG GUTKEUNG aTo €AAYIOTO 3 -
10 Aetr. TTpOTOU OAOKANPWOEi TO payeipepa. H
UTTOAEITTOPEVN BEPPOTNTA ETWTEPIKA TNG
OUOKEUNG Ba guvexioel To payeipepa.

XPNOIYOTIOIEITE TNV UTTOAEITOMEVN BEPUOTNTA,
yla va diatnpeite To @aynto {eaTto ) va
CeaTaivete GAAa @aynTd.

Ortav atrevepyoTToIEITE TN TUOKEUR, N 000ovn
EPPAVICEI TNV UTTOAENTOPEVN BEPUOTNTA
Beppokpaaia.

Edv gvepyotroinBei éva rpdypappa pe
Algpkela Kal €AV 0 XpOVOG PAYEIPEPATOG Eival
MeyaAUTEPOG atrd 30 AETTTA, Ol AVTIOTATEIG
QTTEVEPYOTTOIOUVTOI QUTOUATA VWPITEPO O
MEPIKEG AEITOUPYIEG TNG TUTKEUNG.

EAAHNIKA 25



Alatipnon Tng Beppokpaciag Tou
@aynTou

EmiAéyeTe TN xapnAdTePN duvaTr pubuion
Bepuokpaaia, yia va XpnOIPOTIOIEITE TV
UTTOAEITTOMEVN BEPUOTNTA KOl VO DIOTNPEITE
CeaTo 10 @aynTo. H €vdeiEn utroAeImmopevng
BeppoTNTag A N BeppoKpaagia epgavigeTal
aTtnv obovn.

Mayeipepa pe Tov AaumrTRpa
OTTEVEPYOTTOINUEVO

ATTEVEPYOTTOINATE TOV AQUTITAPA KATA TN
OIAPKEIQ TOU PAYEIPEPATOG. AVOIYETE TOV HOVO
oTav Tov XpeIaleaTe.

14. MEPIBAAAONTIKA OGEMATA

AVOKUKAWOTE Ta UAIKA TTOU QEPOUV TO

agupBoAo L/:l) TotroBeTraTe TO UANIKG
guokeuagiag ae katdAAnAa doxeia yia
AvaKUKAWGAT. ZUPBAAETE TNV TTPOCTACTIO TOU
TEPIBAAAOVTOG Kal TNG avOpwITIVNG UYEiag
AVAKUKAWVOVTAG TIG AXPNOTEG NAEKTPIKES KAl
NAEKTPOVIKEG TUOKEUEG. MV ATTOPPITITETE pE

26 EAAHNIKA

Yypo6g Oepuodg Aépag
AeiToupyia TTou oXeSIATTNKE YIO vV
€COIKOVOUEITE EVEPYEIQ KATA TO PAYEIPEA.

Ortav xpnaIYoTToIEiTE QUTHV TN AEITOUPYiIa, O
AQUTITAPAG ATTEVEPYOTTOIEITAI AUTOUATA JETA
atro 30 deutepOAeTITA. MTTOPEITE VO AvAWETE
ToV AQuTITAPa Eava aAAd auTtr n evépyeia Ba
MEIWAEI TNV TTPOTOOKWHEVN EEOIKOVOUNTN
EVEPYEIQG.

A&giToupyia avapovig
MeTd 10 2 AeTT., N 080vN peTapaivel og
KaTAoTAON AVOMOVAG.

TA OIKIOKA OTTOPPIMPATO GUTKEUEG TTOU

@Epouv To aUPPBoAo E EmoTtpéyTe 1O
TTPOIOV OTNV TOTTIKN) 0Ag Hovada
AVAKUKAWGNG A ETTIKOIVWVAQJTE JE T dNUOTIKA
apxn.



Benvenuto in AEG! Grazie per aver scelto di acquistare questo
prodotto.
@ Ricevere consigli, scaricare i nostri opuscoli, eliminare eventuali anomalie, ottenere

informazioni sull'assistenza e la riparazione:
www.aeg.com/support

Con riserva di modifiche.
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1. A INFORMAZIONI DI SICUREZZA

Leggere attentamente le istruzioni fornite prima di installare e
utilizzare I'apparecchiatura. | produttori non sono responsabili
di eventuali lesioni o danni derivanti da un'installazione o un
uso scorretti. Conservare sempre le istruzioni in un luogo
sicuro e accessibile per poterle consultare in futuro.

1.1 Sicurezza di bambini e persone vulnerabili

* Quest’apparecchiatura puo essere usata da bambini a
partire da 8 anni di eta e da adulti con capacita fisiche,
sensoriali o mentali limitate o con scarsa esperienza e
conoscenza sull’'uso dell’apparecchiatura, solamente se
sorvegliati o se istruiti relativamente all’utilizzo in sicurezza
dell’apparecchiatura e se hanno compreso i rischi coinvolti.
| bambini che hanno meno di 8 anni e le persone con
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disabilita diffuse e complesse vanno tenuti lontani
dall’elettrodomestico, a meno che non vi sia una
supervisione continua.

» Sorvegliare i bambini per assicurarsi che non giochino con
I'apparecchiatura e con i dispositivi mobili con 'app.

» Tenere gli imballaggi lontano dai bambini e smaltirli in modo
adeguato.

 AVVERTENZA: L’elettrodomestico e le parti accessibili si
riscaldano molto durante l'uso. Tenere i bambini e gli
animali domestici lontani dall’apparecchiatura durante l'uso
e durante il raffreddamento.

» Se l'elettrodomestico ha un dispositivo di sicurezza per i
bambini sara opportuno attivarlo.

* | bambini non devono eseguire interventi di pulizia e
manutenzione sull'elettrodomestico senza essere
supervisionati.

1.2 Avvertenze di sicurezza generali

 L'apparecchiatura € destinata solo alla cottura.

* Quest’apparecchiatura € progettata per un uso domestico
singolo in un ambiente interno.

» Quest’apparecchiatura puo essere utilizzata in uffici,
camere d'albergo, camere di bed & breakfast, alloggi in
agriturismi e altre sistemazioni simili in cui tale utilizzo non
superi i livelli di utilizzo domestico (medi).

 L'installazione dell'apparecchiatura e la sostituzione dei
cavideve essere effettuata unicamente da personale
qualificato.

* Non utilizzare I'apparecchiatura prima di installarla nella
struttura a incasso.

* Prima di ogni operazione di manutenzione, scollegare
I'apparecchiatura dall’alimentazione elettrica.

« Se il cavo di alimentazione € danneggiato, deve essere
sostituito dal produttore, da un centro di assistenza tecnica
autorizzato o da una persona qualificata per evitare
situazioni di pericolo elettrico.
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AVVERTENZA: Assicurarsi che l'elettrodomestico sia
spento prima di sostituire la lampadina per evitare la
possibilita di scosse elettriche.

AVVERTENZA: L’elettrodomestico e le parti accessibili si
riscaldano molto durante I'uso. Prestare attenzione a non
toccare le resistenze o la superficie della cavita
dell’apparecchiatura.

Utilizzare sempre guanti da forno per rimuovere o inserire
accessori o pirofile.

Usare esclusivamente la termosonda (sensore temperatura
al centro) consigliata per questa apparecchiatura.

Per rimuovere i supporti del ripiano, tirare prima la parte
anteriore del supporto del ripiano e poi I'estremita
posteriore lontano dalle pareti laterali. Installare i supporti
ripiani seguendo al contrario la procedura indicata.

Non utilizzare vaporelle per pulire I'elettrodomestico.

Non utilizzare detergenti abrasivi o raschietti di metallo per
pulire il vetro dello sportello per non rigare la superficie e
causare la rottura del vetro.

Prima della pulizia per pirolisi rimuovere gli accessori e i
depositi/le fuoriuscite eccessivi dalla cavita
dell’apparecchiatura.

2. ISTRUZIONI DI SICUREZZA

2.1 Installazione

/\ AVVERTENZA!

L’installazione dell’apparecchiatura deve
essere eseguita da personale qualificato.

* Rimuovere tutti i materiali di imballaggio.

Non installare o utilizzare
I'apparecchiatura se € danneggiata.
Seguire le istruzioni di installazione
disponibili sul nostro sito web.

» Prestare sempre attenzione in fase di
spostamento dell'apparecchiatura, dato
che é pesante. Usare sempre i guanti di
sicurezza e le calzature adeguate.

» Non tirare I'apparecchiatura per la
maniglia.

Installare I'apparecchiatura in un luogo
sicuro e idoneo che soddisfi i requisiti di
installazione.

E necessario rispettare la distanza minima
dalle altre apparecchiature.

Prima di montare l'apparecchiatura
controllare che la porta dell’'apparecchio si
apra senza limitazioni.

L'apparecchiatura € dotata di un sistema
di raffreddamento elettrico. Quest'ultimo
funziona a corrente elettrica.

2.2 Collegamento elettrico

/N AVVERTENZA!
Rischio di incendio e scossa elettrica.
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» Tutti i collegamenti elettrici devono essere
realizzati da un elettricista qualificato.

» L'apparecchiatura deve disporre di una
messa a terra.

» Verificare che i parametri sulla targhetta
siano compatibili con le indicazioni
elettriche dell'alimentazione.

» Utilizzare sempre una presa elettrica con
contatto di protezione correttamente
installata.

» Non utilizzare prese multiple e prolunghe.

» Accertarsi di non danneggiare la spina e il
cavo. Qualora il cavo elettrico debba
essere sostituito, I'intervento dovra essere
effettuato dal nostro Centro di Assistenza
autorizzato.

+ Evitare che i cavi entrino a contatto o si
trovino vicino alla porta
dell'apparecchiatura o sulla nicchia sotto
all'apparecchiatura, in particolare quando
il dispositivo € in funzione o la porta €
calda.

» | dispositivi di protezione da scosse
elettriche devono essere fissati in modo
tale da non poter essere disattivati senza
l'uso di attrezzi.

* Inserire la spina di alimentazione nella
presa solo al termine dell'installazione.
Verificare che la spina di alimentazione
rimanga accessibile dopo l'installazione.

* Nel caso in cui la spina di corrente sia
allentata, non collegarla alla presa.

* Non tirare il cavo di alimentazione per
scollegare I'apparecchiatura. Tirare
sempre dalla spina.

» Servirsi unicamente di dispositivi di
isolamento adeguati: interruttori
automatici, fusibili (quelli a tappo devono
essere rimossi dal portafusibile),
sganciatori per correnti di guasto a terra e
rele.

+ L'impianto elettrico deve essere dotato di
un dispositivo di isolamento che consenta
di scollegare I'apparecchiatura dalla presa
di corrente a tutti i poli. Il dispositivo di
isolamento deve avere una larghezza
dell'apertura di contatto non inferiore ai 3
mm.

» Chiudere completamente la porta
dell'apparecchiatura prima di collegare
spina alla presa elettrica.

» La dotazione standard
dell'apparecchiatura al momento della
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fornitura prevede una spina e un cavo di
rete.

2.3 Utilizzo:

/N AVVERTENZA!
Rischio di lesioni, ustioni, scosse

elettriche o esplosioni.

* Non modificare le specifiche tecniche
dell'apparecchiatura.

« Assicurarsi che le aperture di ventilazione
non siano bloccate.

* Non lasciare I'elettrodomestico incustodito
durante il funzionamento.

« Spegnere I'elettrodomestico dopo ogni
utilizzo.

* Prestare attenzione in fase di apertura
dello sportello dell'elettrodomestico,
quando quest'ultimo & in funzione. Puo
esservi un rilascio di aria calda.

* Non accendere I'elettrodomestico con le
mani bagnate o quando & a contatto con
l'acqua.

* Non esercitare pressione sullo sportello
aperto.

* Non utilizzare I'elettrodomestico come
superficie di lavoro o come superficie di
deposito.

* Aprire lo sportello dell'elettrodomestico
attentamente. L'utilizzo di ingredienti con
alcol pud provocare una miscela di alcol e
aria.

* Non lasciare scintille o fiamme libere a
contatto con l'elettrodomestico quando si
apre lo sportello.

« Utilizzare sempre recipienti di vetro e
barattoli approvati per la conservazione.

* Non appoggiare o tenere liquidi o materiali
inflammabili, né oggetti faciimente
infammabili sull'apparecchiatura, al suo
interno o nelle immediate vicinanze.

« Non condividere la password della propria
rete Wi-Fi.

/N AVVERTENZA!

Vi ¢ il rischio di danneggiare
I'apparecchiatura.

* Per evitare danni o lo scolorimento dello
smalto:



— Non collocare pirofile o altri oggetti
allinterno dell’elettromestico
direttamente sul fondo.

— Non collocare la pellicola di alluminio
direttamente sul fondo della cavita
dell’elettrodomestico.

— Non versare acqua direttamente
all'interno dell’elettrodomestico caldo.

— Non conservare piatti e alimenti umidi
all'interno dell'elettrodomestico dopo
aver terminato la cottura.

— Prestare attenzione in fase di
rimozione o installazione degli
accessori.

* Lo scolorimento dello smalto o dell'acciaio
inox non influisce sulle prestazioni
dell'elettrodomestico.

» Usare una leccarda per torte umide. |
succhi di frutta causano macchie che
possono essere permanenti.

» Eseguire sempre la cottura con lo
sportello dell’'apparecchiatura chiuso.

» Se l'apparecchiatura si trova dietro a un
pannello anteriore (ad es. una porta),
assicurarsi che questo non sia mai chiuso
quando l'apparecchiatura & in funzione.
Calore e umidita possono accumularsi sul
retro di un pannello chiuso causando
danni all'apparecchiatura,
all’alloggiamento o al pavimento. Dopo
I'uso non chiudere il pannello dell'armadio
finché I'apparecchiatura non si &
completamente raffreddata.

2.4 Cura e pulizia

Pulire regolarmente I'elettrodomestico per
evitare il deterioramento dei materiali che
compongono la superficie.

Pulire I'apparecchiatura con un panno
inumidito e morbido. Utilizzare solo
detergenti neutri. Non usare prodotti
abrasivi, spugnette abrasive, solventi od
oggetti metallici.

Se si utilizza uno spray per il forno,
seguire attentamente le istruzioni di
sicurezza sulla confezione.

2.5 Pulizia per pirolisi

/N\ AVVERTENZA!

Rischio di lesioni/Incendi/Emissioni
chimiche (Fumi) in Modalita Pirolitica.

/\ AVVERTENZA!
Rischio di lesioni, di incendio o di danni

all'apparecchiatura.

» Prima di eseguire qualunque intervento di
manutenzione, spegnere I'apparecchiatura
ed estrarre la spina dalla presa.

+ Assicurarsi che I'elettrodomestico si sia
raffreddato. Vi & il rischio che i pannelli in
vetro si rompano.

» Sostituire immediatamente i pannelli in
vetro dello sportello quando sono
danneggiati. Contattare il Centro
Assistenza Autorizzato.

* Prestare attenzione durante la rimozione
dello sportello dall’elettrodomestico. La
porta & pesante.

Prima di eseguire la pulizia per pirolisi e il
preriscaldamento iniziale, rimuovere dalla
cavita del forno:
— eventuali residui di cibo in eccesso,
perdite di olio o grasso/versamenti
— eventuali oggetti rimovibili (compresi
ripiani, guide laterali, ecc., forniti con
I'apparecchiatura), in particolare
pentole antiaderenti, gastronorm,
lamiere dolci, utensili antiaderenti, ecc.
Leggere attentamente tutte le istruzioni
per la pulizia per pirolisi.
Tenere i bambini lontano
dall'elettrodomestico mentre € in corso la
pulizia per pirolisi. L’apparecchiatura
diventa molto calda e viene rilasciata aria
calda dalle aperture di raffreddamento
anteriori.
La pulizia per pirolisi & un’'operazione ad
alta temperatura che puo rilasciare vapori
di residui di cottura e materiali strutturali,
pertanto i consumatori sono invitati ad:
— assicurare una buona ventilazione
durante e dopo la pulizia per pirolisi.
— fornire una buona ventilazione durante
e dopo il preriscaldamento iniziale.
Non versare o applicare acqua sulla porta
del forno durante e dopo la pulizia per
pirolisi per evitare di danneggiare i
pannelli in vetro.
| vapori rilasciati da tutti i forni pirolitici/
residui di cottura vengono definiti come
non nocivi per la salute umana, compresi
bambini o persone affette da malattie.
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» Tenere gli animali domestici lontani
dall'elettrodomestico durante e dopo la
pulizia per pirolisi e il preriscaldamento
iniziale. | piccoli animali domestici
(soprattutto uccelli e rettili) possono
essere altamente sensibili alle variazioni di
temperatura e ai fumi emessi.

» Superfici antiaderenti su pentole, padelle,
teglie, utensili, ecc., possono essere
danneggiate dalla temperatura elevata
della pulizia per pirolisi di tutti i forni
pirolitici e possono essere anche una
fonte di vapori nocivi a basso livello.

2.6 llluminazione interna

/N\ AVVERTENZA!
Pericolo di scossa elettrica.

» Per quanto riguarda la lampada o le
lampade all'interno di questo prodotto e le
lampade di ricambio vendute
separatamente: Queste lampade sono
destinate a resistere a condizioni fisiche
estreme negli elettrodomestici, come
temperatura, vibrazioni, umidita, o sono
destinate a segnalare informazioni sullo
stato operativo dell'apparecchio. Non sono

destinate ad essere utilizzate in altre
applicazioni e non sono adatte per
l'illuminazione di ambienti domestici.

* Questo prodotto contiene una sorgente
luminosa di classe di efficienza energetica
G.

« Servirsi unicamente di lampadine con le
stesse specifiche tecniche .

2.7 Assistenza

* Per far riparare I'apparecchiatura,
rivolgersi a un Centro di Assistenza
Autorizzato.

« Utilizzare solo ricambi originali.

2.8 Smaltimento

/\ AVVERTENZA!
Rischio di lesioni o soffocamento.

« Contattare le autorita locali per ricevere
informazioni su come smaltire
correttamente I'apparecchiatura.

» Staccare la spina dall’alimentazione
elettrica.

» Tagliare il cavo elettrico in prossimita
dell'apparecchiatura e gettarlo.

3. DESCRIZIONE DEL PRODOTTO

3.1 Panoramica generale
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Pannello dei comandi
Display
Presa per la termosonda
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Resistenza

Lampadina

A Ventola

Supporto ripiano, rimovibile
Bl Posizioni ripiano

3.2 Accessori

* Ripiano a filo
Per stampi per torte, piatti ad alto
contenuto alcolico, arrosti, pentole /
pietanze.

* Lamiera dolci
Per torte umide, prodotti da forno, pane,
arrosti grandi, pietanze congelate e per
raccogliere liquidi gocciolanti, ad es.
grasso quando si arrostiscono gli alimenti
sul ripiano a filo.

* Leccarda



Per cuocere al forno e arrostire o per
raccogliere il grasso.

* Termosonda

Per controllare la cottura in base alla
temperatura all’interno del cibo.

4. PANNELLO DEI COMANDI

4.1 Panoramica del pannello di

controllo

j

f
a

&

B O

o)

* Guide telescopiche
Per inserire e togliere le lamiere e le
griglie in modo piu facile.

EMMoOw»

Wi-Fi

Imposta ora

START / STOP

Temperatura

Funzioni cottura

Timer

. Termosonda (solo modelli selezionati)

Spie display

OK

Per confermare la selezione / 'impostazione.

<

Per tornare indietro di un livello nel menu.

k)

Per annullare I'ultima azione.

Per attivare o disattivare le opzioni.

Q

La funzione Suono allarme ¢ attivata.

STOP

La funzione Suono allarme e termine cottura
€ attivata.

Solo il messaggio pop-up & attivato.

La funzione Partenza ritardata & attivata.

Per annullare 'impostazione.

ON/ Tenere premuto per accendere e
OFF spegnere I'apparecchiatura.
Elenca le opzioni dell'apparec-
Menu chiatura e le funzioni di imposta-
zione.
Preferiti  Elenca le impostazioni preferite.
Displa Mostra le impostazioni correnti
play dell'apparecchiatura.
Interrut-
tore Per accendere e spegnere la
lampadi- lampadina.
na
Riscal- Per accendere e spegnere il for-
E damento no: Riscaldamento rapido
rapido ’ ’

Connessione Wi-Fi attivata.

4.2 Display

Display con le funzioni chiave impostate.

A B
B 12:30
2esc 150°C
O 15min © | | START
R

DN EID

Operazione da remoto attivata.
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5. PRIMA DEL PRIMO UTILIZZO

/N\ AVVERTENZA!

Fare riferimento ai capitoli sulla
sicurezza.
5.1 Prima connessione

Il display mostra un messaggio di benvenuto
dopo la prima connessione.

E necessario impostare: Lingua, Luminosita ,

Volume toni , Volume acustico , Imposta ora .

5.2 Connessione wireless

Per collegare I'apparecchiatura occore:

* Rete wireless con connessione a Internet.
Dispositivo mobile connesso alla stessa
rete wireless.

1. Per scaricare I'app, scansionare il codice
QR che si trova sul retro del manuale
d’uso. Puoi scaricare I'app anche
direttamente dall’app store.

2. Segui le istruzioni per l'integrazione
dell’'app.

3. Accendere l'apparecchiatura.

4. Premere ——. Selezionare: Impostazioni/
Connessione.

» .

5. - scorrere o premere per attivare o
disattivare: Wi-Fi.

Il modulo wireless dell’apparecchiatura si

avvia entro 90 sec.

®

Per motivi di sicurezza, I'operazione da
remoto si disattiva automaticamente
dopo 24 h. Ripetere il processo di
integrazione, se necessario.

Modulo Wi-Fi NIUS-50

Frequenza 2.4 GHz WLAN
2400 - 2483.5 MHz
Protocollo IEEE 802.11b DSSS, 802.11g/n

OFDM

Potenza massi-
ma

EIRP < 20 dBm (100 mW )
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5.3 Licenze software

Il software di questo prodotto contiene
componenti basati su software gratuiti e open
source. AEG riconosce appieno il contributo
delle comunita software e robotiche al
progetto di sviluppo.

Per accedere al codice sorgente dei
componenti software gratuiti e open source,
le cui condizioni di licenza richiedono la
pubblicazione, e per visualizzare le
informazioni complete sul copyright e i termini
di licenza applicabili, visitare: http://
aeg.opensoftwarerepository.com (cartella
NIUS).

5.4 Preriscaldamento iniziale e
pulizia

Preriscaldare I'apparecchiatura vuota prima
di utilizzarla per la prima volta e di metterla a
contatto con gli alimenti. L’apparecchiatura
pud emettere odore sgradevole e fumo.
Ventilare la stanza durante il
preriscaldamento.

1. Rimuovere gli accessori e i supporti
ripiano rimovibili dall'apparecchiatura.

2. Impostare la funzione E] Impostare la
temperatura massima. Lasciare in
funzione l'apparecchiatura per 1 h.

3. Impostare la funzione @ Impostare la
temperatura massima. Lasciare in
funzione l'apparecchiatura per 15 min.

4. Spegnere |'apparecchiatura e attendere
che sia fredda.

5. Pulire 'apparecchiatura e gli accessori
solo con un panno in microfibra imbevuto
di acqua tiepida e detergente delicato.

6. Riporre gli accessori e i supporti del
ripiano rimovibile nella loro posizione
iniziale.



6. UTILIZZO QUOTIDIANO

/N AVVERTENZA!

Fare riferimento ai capitoli sulla
sicurezza.

FUNZIONI SPECIALI

6.1 Funzioni cottura

STANDARD

El

Marmellate/Conserve

Per conservare verdure e frutta, collocare i
barattoli in lattina su una lamiera dolci
d’acqua, utilizzando barattoli resistenti al
calore con baionetta o tappi a vite della
stessa dimensione. Usare il primo livello
griglia.

O

Grill
Per grigliare alimenti di ridotto spessore e
tostare il pane.

Doppio grill ventilato

Per arrostire grandi tagli di carne o polla-
me con ossa su una posizione della gri-
glia. Per gratinare e dorare.

Essiccazione

Per essiccare frutta a fettine, verdure e
funghi. Per consentire all'aria satura di
umidita di fuoriuscire e alla frutta di asciu-
garsi meglio, si consiglia di aprire occasio-
nalmente la porta del forno durante il pro-
cesso di asciugatura.

(€]

Cottura ventilata

Per arrostire la carne e cuocere le torte.
Impostare una temperatura inferiore a
quella della Cottura convenzionale, poiché
la ventola distribuisce il calore in modo
uniforme all'interno del forno.

Hl

Riscaldamento piatti
Per preriscaldare i piatti da servire.

k

Scongelamento

Per scongelare gli alimenti (verdura e frut-
ta). Il tempo di scongelamento dipende
dalla quantita e dalle dimensioni del cibo
congelato.

[

Cibi congelati
Perfetto per pasti pronti (ad es. patatine
fritte, croquette o rotoli primaverili).

Gratinato
Per pietanze come lasagne o patate grati-
nate. Per gratinare e dorare.

1

Cottura convenzionale
Per cuocere e arrostire alimenti su una so-
la posizione della griglia.

=

Funzione Pizza
Ideale per cuocere pizza e altri piatti che
richiedono maggior calore dal basso.

Cottura lenta

Processo di cottura a bassa temperatura.
E perfetto per cucinare alimenti delicati (ad
es. carne di manzo, vitello o agnello).

(W

Resistenza inferiore

Scegli questa funzione dopo un processo
di cottura, per rosolare il cibo che si trova
piu in basso, se necessario. Utilizza il livel-
lo di ripiano piu basso.

Mantieni caldo

Per tenere in caldo le pietanze. Si prega di
notare che alcuni piatti possono continuare
a cucinare e asciugarsi mentre vengono
tenuti al caldo. Coprire i piatti se necessa-
rio.

Cottura Pane
Per cuocere il pane.
é’ Lievitazione pasta

Per velocizzare il processo di lievitazione
della pasta lievitata. Coprire la superficie
dell'impasto per evitare che si secchi.

®

La lampada si potrebbe spegnere
automaticamente a temperature inferiori
a 80 °C durante alcune funzioni cottura.

Cottura ventilata umida

Questa funzione & progettata per il rispar-
mio energetico durante la cottura. Quando
si utilizzata questa funzione, la temperatu-
ra all'interno dell’apparecchiatura potrebbe
essere diversa rispetto alla temperatura
impostata. Viene utilizzato il calore resi-
duo. La potenza riscaldante potrebbe es-
sere ridotta. Per ulteriori informazioni, con-
sultare il capitolo "Uso quotidiano”, Note
su: Cottura ventilata umida.

6.2 Note su: Cottura ventilata umida

Questa funzione é stata utilizzata per la
conformita alla classe energetica e ai requisiti
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di ecodesign (secondo la normativa EU
65/2014 e EU 66/2014). Test conformemente
a: IEC/EN 60350-1.

La porta del forno dovrebbe essere chiusa in
fase di cottura, in modo che la funzione non
venga interrotta. Cid garantisce inoltre che il
forno funzioni con la piu elevata efficienza
energetica possibile.

Quando viene usata questa funzione, la
lampada si spegne automaticamente dopo 30
secondi.

Per le istruzioni di cottura rimandiamo al
capitolo "Consigli e suggerimenti", Cottura
ventilata umida. Per indicazioni generali sul
risparmio energetico rimandiamo al capitolo
"Efficienza energetica", consigli per il
risparmio energetico.

6.3 Impostazione: Funzioni cottura

1. Accendere l'apparecchiatura. Il display
mostra la funzione cottura predefinita e la
temperatura.

2. Premere il simbolo della funzione cottura

per accedere al sottomenu.
3. Selezionare la funzione cottura e premere
OK

4. Impostare la temperatura. Premere OK.

5. Premere START .

Termosonda - & possibile collegare la
termosonda in qualsiasi momento prima o
durante la cottura. Rimandiamo al capitolo
“Uso degli accessori, Termosonda”.

6. STOP - premere per spegnere la
funzione cottura.
7. Spegnere I'elettrodomestico.

6.4 Menu

Voce menu Applicazione
Opzioni Per impostare la confi-
gurazione dell'apparec-
chiatura.
Impostazioni Connessio- Per impostare la confi-
ne gurazione di rete.
Configura- Per impostare la confi-
zione gurazione dell'apparec-
chiatura.
Assistenza  Mostra la configurazione
tecnica e | versione software.

Sottomenu per: Pulizia

Sottomenu Applicazione

Pulizia per Durata: 1 h.
pirolisi, rapi-

do

Pulizia per Durata: 1 h 30 min.
pirolisi, nor-

male

Pulizia per Durata: 3 h.
pirolisi, inten-

SO

Sottomenu per: Opzioni

Sottome- Applicazione

nu

Luce forno Accensione e spegnimento della lam-
pada.

Sicurezza Previene I'attivazione accidentale del-

bambini I'apparecchiatura.

Riscalda- Riduce il tempo di riscaldamento. E di-

mento rapido sponibile solo per alcune delle funzio-

—_ ni cottura.
Premere —— per accedere al menu. - - -
Promemoria  Accende e spegne il promemoria.
Pulizia
Voce menu Applicazione
Visualizza- Cambia il formato dell'indicazione ora-
Cottura guidata Elenca i programmi au- zione orario  ria visualizzata.
tomatici. digitale
Pulizia Elenca i programmi di
pulizia.
Preferiti Elenca le impostazioni

preferite.
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Sottomenu per: Connessione

Sottomenu Descrizione
Wi-Fi Per attivare e disattivare: Wi-Fi.
Operazione  Per abilitare e disabilitare I'operazione
da remoto da remoto.
Opzione visibile solo dopo I'attivazio-
ne: Wi-Fi.
Funziona- Per avviare automaticamente I'opera-
mento con zione da remoto dopo aver premuto
telecomando START.
Opzione visibile solo dopo I'attivazio-
ne: Wi-Fi.

Rete Per controllare lo stato di rete e la po-

tenza del: Wi-Fi.

Per disabilitare la connessione auto-
matica dell'apparecchiatura alla rete
corrente.

Ignorare rete

Sottomenu per: Configurazione

Sottome- Descrizione

nu

Lingua Imposta la lingua dell'apparecchiatura.

Luminosita Imposta la luminosita del display.

Volume toni  Attiva e disattiva il tono dei tasti a sfio-
ramento. Non & possibile disattivare i
segnali acustici per (D

Volume acu- Imposta il volume delle tonalita e dei

stico segnali dei tasti.

Imposta ora  Imposta 'ora e la data attuali.

Sottomenu per: Assistenza tecnica

Sottome- Descrizione

nu

Modalita de- Codice di attivazione/disattivazione:
mo 2468

7. FUNZIONI AGGIUNTIVE

7.1 Preferiti %

E possibile salvare fino a 3 delle impostazioni
preferite, come la funzione di riscaldamento e
il tempo di cottura.

Sottome- Descrizione

nu

Versione Informazioni sulla versione software.

software

Ripristino im-
postazioni
iniziali di fab-
brica

Ripristina le impostazioni di fabbrica.

6.5 Impostazione: Cottura guidata

Il sottomenu Cottura guidata consiste in una
serie di funzioni e programmi aggiuntivi
progettati per piatti dedicati. Ogni piatto in
questo sottomenu € dotato di
un'impostazione adeguata. E possibile
regolare l'ora e la temperatura in fase di
cottura.

Alcune pietanze possono anche essere
cucinate usando il Termosonda. Il livello fino
al quale viene cucinato un piatto:

« Al Sangue
¢ Medio
* Ben cotto

Alcune pietanze possono anche essere
cucinate usando il Peso automatico.

Accendere |'apparecchiatura.
Premere —.

DY . .
Premere /A. Inserire Cottura guidata.

Scegliere un piatto o un tipo di alimento.
Posizionare all'interno

dell’apparecchiatura e premere START |
Al termine della funzione, controllare se il
cibo € pronto. Prolungare il tempo di cottura,
se necessario.

Ll ol o

1. Accendere I'apparecchiatura.
2. Selezionare I'impostazione preferita.

3. Premere /.

ITALIANO 37



4. Selezionare: Preferiti/Salva impostazioni
correnti.

5. Premere + per aggiungere I'impostazione
all’elenco di: Preferiti.

6. Premere OK
") - premere per ripristinare I'impostazione.

0 - premere per annullare I'impostazione.

7.2 Blocco tasti

Questa funzione evita che si cambi per
sbaglio la funzione dell’apparecchiatura.

1. Accendere I'apparecchiatura.
2. Imposta una funzione di cottura.

3. ‘ﬁ( H - premere contemporaneamente
per attivare la funzione.

79(, ﬂ - premere contemporaneamente per
disattivare la funzione.

7.3 Sicurezza bambini

Questa funzione previene l'attivazione
accidentale dell'apparecchiatura.

1. Accendere I'apparecchiatura.

2. Premere —.

3. Selezionare Opzioni / Sicurezza bambini.

4. Premere le lettere del codice in ordine
alfabetico.

Il Sicurezza bambini & attivato.

Quando questa funzione viene attivata, si

accede a: Sono disponibili Timer, Wi-Fi e

lampadina.

Per abilitare 'uso dell'apparecchiatura,
premere le lettere del codice in ordine
alfabetico.

8. FUNZIONI DEL TIMER

8.1 Descrizione funzioni orologio

Funzione Descrizione

Timer Per impostare la durata della cottura. Il
massimo & 23 h 59 min.

E possibile impostare cosa succede
quando il tempo € trascorso con I'impo-
stazione preferita per: Operazione fina-

le.
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La porta € bloccata quando questa funzione
viene attivata e I'apparecchiatura & spenta.

7.4 Spegnimento automatico

Per motivi di sicurezza, se la funzione cottura
¢ attiva e le impostazioni non vengono
modificate, I'apparecchiatura si spegne
automaticamente dopo un determinato
periodo di tempo.

(°C) D (n)
30-115 125
120 - 195 8.5
200 - 245 5.5
250 - massimo 3

Se si intende utilizzare una funzione cottura
per una durata superiore al tempo di
spegnimento automatico, impostare il tempo
di cottura. Fare riferimento al capitolo
“Funzioni orologio”.

Lo spegnimento automatico non funziona con
le funzioni: Luce forno, Termosonda, Orario
fine.

7.5 Ventola di raffreddamento

Quando I'apparecchiatura & in funzione, la
ventola di raffreddamento si attiva in modo
automatico per raffreddare le superfici. Dopo
aver spento I'apparecchiatura, la ventola di
raffreddamento continua a funzionare finché
I'apparecchiatura non si € raffreddata.



Funzione Descrizione

Operazione Suono allarme - quando il tempo é tra-
finale scorso, viene emesso il segnale acusti-

co. E possibile impostare questa funzio-
ne in qualsiasi momento, anche quando
I'apparecchiatura & spenta.

Suono allarme e termine cottura quan-
do il tempo & trascorso, viene emesso
un segnale acustico e la funzione cottu-
ra si disattiva.

Informazione display quando il tempo &
trascorso, il messaggio viene visualiz-
zato sul display. E possibile impostare
questa funzione in qualsiasi momento,
anche quando I'apparecchiatura

spenta.
Partenza ri- Per posticipare l'inizio e/o la fine della
tardata cottura.
Prolunga il Per prolungare il tempo di cottura.
tempo
Timer Per mostrare la durata di funzionamen-

to dell'apparecchiatura. Il massimo & 23
h 59 min. E possibile attivare e disatti-
vare la funzione. Questa funzione non
ha alcun effetto sul funzionamento del-
I'apparecchiatura.

8.2 Impostazione: Imposta ora

1.
2,
3.

4,

Accendere I'apparecchiatura.
Premere: Imposta ora.
Impostare l'ora.

Premere OK

8.3 Impostazione: Timer

1.

2,
3.

Selezionare la funzione cottura e
impostare la temperatura.

Premere @
Impostare l'ora.

E possibile selezionare 'operazione finale
preferita premendo © © @

4,

Premere OK. Ripetere I'azione fino a
quando il display non visualizza la
schermata principale.

Quando rimane il 10% del tempo di cottura e
gli alimenti non sembrano essere cotti sara
possibile aumentare il tempo di cottura. Sara
inoltre possibile modificare la funzione
cottura. Premere +1min per allungare il
tempo di cottura.

8.4 Impostazione: Partenza ritardata

1. Impostare la funzione cottura e la
temperatura.

Premere @
Impostare la durata della cottura.

Premere © © @
Premere: Partenza ritardata.
Scegliere I'ora di inizio desiderata.

Premere OK Ripetere I'azione fino a
quando il display non visualizza la
schermata principale.

Noakr wd

2]

.5 Impostazione: Timer

Premere @

Premere © ® ©®
Premere: Timer.

»
Far scorrere o premere < per
visualizzare il tempo che scorre sulla
schermata principale.

D onN =

5. Premere OK, Ripetere I'azione fino a
quando il display non visualizza la
schermata principale.

8.6 Modifica delle impostazioni
timer

Sara possibile impostare il tempo modificato
in fase di cottura, in qualsiasi momento.
Premere @

Impostare il valore del timer.

3. Premere OK,

N =
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9. UTILIZZO DI ACCESSORI

/N AVVERTENZA!

Fare riferimento ai capitoli sulla
sicurezza.

9.1 Inserimento di accessori

Un piccolo rientro sulla parte superiore
aumenta il livello di sicurezza e offre la
protezione anti-ribaltamento. Gli incavi sono
anche dispositivi antiribaltamento. Il bordo
intorno al ripiano evita che pentole e padelle
scivolino dal ripiano.

Ripiano a filo

Inserire il ripiano fra le guide del supporto.
Assicurarsi che il ripiano tocchi la parte
posteriore all’interno del forno.

Lamiera dolci / Teglia profonda

Spingere la lamiera tra le guide del supporto
ripiano. Posizionare la lamiera dolci con la
pendenza verso la parte posteriore
dellinterno del forno.
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9.2 Termosonda

Misura la temperatura all'interno del cibo. Si
puo utilizzare con ogni funzione cottura.

Le due temperature da impostare sono:

0,

. Ciia temperatura all'interno
dell’apparecchiatura. Deve essere almeno
25 °C superiore alla temperatura interna
del cibo.

. /‘?: la temperatura interna della pietanza.
Consigli:

» Gliingredienti dovrebbero essere a
temperatura ambiente.

* Non usarlo per pietanze liquide.

* Durante la cottura, I'ago del sensore
alimenti deve essere completamente
inserito nella piastra.

L'apparecchiatura calcola un orario di fine

cottura approssimativo. Dipende dalla

quantita di cibo, dalla funzione di

riscaldamento e dalla temperatura.

Cottura con: Termosonda

/N\ AVVERTENZA!

Vi & il rischio di ustioni, in quanto il
sensore alimenti e i supporti ripiani si
riscaldano. Non toccare l'impugnatura del
sensore alimenti a mani nude. Usare

sempre le presine da forno.

1. Accendere I'apparecchiatura.

2. Impostare una funzione cottura e, se
necessario, la temperatura del forno.

3. Inserire la Termosonda all'interno della
piastra:
Carne, pollame e pesce
Inserire per intero I'ago della termosonda
nella carne o nel pesce, nella sua parte
piu spessa.




Sformato

Inserire la punta della termosonda
esattamente al centro dello sformato. La
termosonda dovrebbe essere stabilizzata
in un punto durante la cottura. Usare un
ingrediente solido per ottenere questo
risultato. Usare il bordo del piatto di
cottura per supportare I'impugnatura in
silicone della termosonda. La punta della
termosonda non dovrebbe toccare |l
fondo del piatto di cottura.

4. |Inserire la termosonda nella presa
all'interno dell’apparecchiatura. Fare

riferimento al capitolo “Descrizione del
prodotto”.
Sul display appare la temperatura attuale del
sensore alimenti.

5. L premere per impostare la
temperatura al cuore del sensore.

6. ® ® ® _premere per impostare I'opzione
preferita:

» Suono allarme- quando I'alimento
raggiunge la temperatura al centro,
viene emesso un segnale acustico.

» Suono allarme e termine cottura -
quando l'alimento raggiunge la
temperatura interna, viene emesso un
segnale acustico e la cottura si
arresta.

7. Selezionare l'opzione e premere

ripetutamente OK per passare alla
schermata principale.

8. Premere START .

9. Quando 'alimento raggiunge la
temperatura impostata viene emesso un
segnale acustico. Controllare se il cibo &
pronto. Prolungare il tempo di cottura, se
necessario.

10. Estrarre la spina del sensore alimenti
dalla presa e rimuovere il piatto
dall'apparecchiatura.

10. CONSIGLI E SUGGERIMENTI UTILI

10.1 Consigli di cottura

La temperatura e i tempi di cottura specificati
nelle tabella sono solo indicativi. Dipendono
dalle ricette, dalla qualita e quantita degli
ingredienti utilizzati.

La nuova apparecchiatura pud cuocere o
arrostire in modo differente rispetto
allapparecchiatura posseduta in precedenza.
| suggerimenti seguenti mostrano le
impostazioni consigliate per temperatura,
tempo di cottura e posizione ripiano per tipi di
alimenti specifici.

Contare le posizioni della griglia dal basso del
forno.

Qualora non si trovino le impostazioni per
una ricetta specifica, cercarne una simile.

Per suggerimenti sul risparmio energetico,
fare riferimento al capitolo “Efficienza
energetica”.

Per ulteriori informazioni sulla cottura
rimandiamo alle tabelle di cottura disponibili
sul nostro sito web. Per trovare i
Suggerimenti di Cottura, controllare il numero
PNC sulla targhetta dei dati sul telaio
anteriore all'interno dell’apparecchiatura.
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Simboli utilizzati nelle tabelle:

Tipo di alimento

=
Funzione cottura
°C Temperatura

Accessorio

Tempo di cottura (min)

B Posizione ripiano
O

10.2 Cottura ventilata umida -
accessori consigliati

Usare scatole e contenitori scuri € non

riflettenti. Assorbono meglio il calore rispetto

al colore chiaro e ai piatti riflettenti.

« Teglia per pizza: scura, non riflettente,
diametro 28cm

« Piatto di cottura: scuro, non riflettente,
diametro 26cm

« Pirofile monoporzione: in ceramica,
diametro 8cm, altezza 5 cm

* Pirottino base soufflé: scuro, non
riflettente, diametro 28cm

10.3 Cottura ventilata umida

Per ottenere i risultati migliori, attenersi ai
suggerimenti elencati nella tabella
sottostante.

555
=

e

C = O

Roll dolci, 16 pezzi

vassoio di cottura o ghiotta

Rotolo con marmel-
lata

vassoio di cottura o ghiotta

Pesce intero, 0,2 kg

vassoio di cottura o ghiotta

Dolcetti, 16 pezzi

vassoio di cottura o ghiotta

Meringhe, 24 pezzi

vassoio di cottura o ghiotta

Muffin, 12 pezzi

vassoio di cottura o ghiotta

Pasta saporita,
20 pezzi

vassoio di cottura o ghiotta

Biscotti di pasta frol-
la, 20 pezzi

vassoio di cottura o ghiotta

Tartellette, 8 pezzi

vassoio di cottura o ghiotta

180 2 25-35
180 2 15-25
180 3 15-25
180 2 20-30
160 2 25-35
180 2 20-30
180 2 20-30
140 2 15-25
180 2 15-25

10.4 Informazioni per gli istituti di test
Test conformemente a: EN 60350-1, IEC 60350-1.
Cottura su un livello

55§

= °C Q) =

p =24
Pan di Spagna senza grassi Cottura ventilata Ripiano a filo 160 45 - 60 2
Pan di Spagna senza grassi Cottura conven- Ripiano a filo 160 45 - 60 2

zionale
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= — o,
L, = C O =
Torta di mele americana 1) Cottura ventilata Ripiano a filo 160 55-65 2
Torta di mele americana 1) Cottura conven- Ripiano a filo 180 55-65 1
zionale
Frollini al burro Cottura ventilata Lamiera dolci 140 25-35 2
Frollini al burro Cottura conven- Lamiera dolci 140 25-35 2
zionale
Tortine, 20 per teglia 2) Cottura ventilata Lamiera dolci 150 20-30 3
Tortine, 20 per teglia 2) Cottura conven- Lamiera dolci 170 20-30 3
’ zionale
Toast 3) Grill Ripiano a filo max 1-2 5

1) 2 stampi posizionati in diagonale (& 20 cm). Quello destro va posizionato piu in avanti di quello sinistro.

2) Preriscaldare I'apparecchiatura vuota.
3) Preriscaldare I'apparecchiatura vuota per 5 min.

Cottura multilivello

&L, = °C O =
Frollini al burro Cottura ventilata Lamiera dolci 140 25-45 2e4
Tortine, 20 per teglia 1) Cottura ventilata Lamiera dolci 150 25-35 2e4
Pan di Spagna senza grassi Cottura ventilata Ripiano a filo 160 45-55 2e4d
Torta di mele americana Cottura ventilata Ripiano a filo 160 55-65 2e4

1) Preriscaldare I'apparecchiatura vuota.

11. PULIZIA E CURA

/\ AVVERTENZA!

Fare riferimento ai capitoli sulla
sicurezza.

11.1 Note sulla pulizia
Agenti di pulizia

» Pulire la parte anteriore
dell’apparecchiatura solo con un panno in
microfibra imbevuto di acqua tiepida e
detergente delicato.

» Servirsi di una soluzione detergente per
pulire le superfici metalliche.

» Pulire le macchie con un detergente
delicato.

Uso quotidiano

Pulire l'interno dell’apparecchiatura dopo
ogni utilizzo. L'accumulo di grasso o di altri
residui potrebbe causare un incendio.

Non lasciare le vivande
nell’apparecchiatura per pit di 20 minuti.
Dopo ogni utilizzo, asciugare l'interno
dell'apparecchiatura solo con un panno in
microfibra.

Accessori

Pulire tutti gli accessori dopo ogni utilizzo
e lasciarli asciugare. Utilizzare solo un
panno in microfibra imbevuto di acqua
tiepida e un detergente delicato. Non
lavare gli accessori in lavastoviglie.

Non pulire gli accessori anti-aderenti con
agenti abrasivi o oggetti appuntiti.

ITALIANO 43



11.2 Rimozione dei supporti ripiano

Rimuovere i supporti ripiano per pulire
I'apparecchiatura.

1. Spegnere l'apparecchiatura e attendere
che sia fredda.

2. Sfilare dapprima la guida di estrazione
dalla parete laterale tirandola in avanti.

3. Estrarre la parte posteriore del supporto
ripiano dalla parete laterale e rimuoverla.

1 1
T

/OLB‘ — ER
—|Hb

=]

%
I

4. |Installare i supporti ripiani seguendo al
contrario la procedura indicata.

| perni di fissaggio sulle guide telescopiche

devono essere rivolti in avanti.

11.3 Pulizia per pirolisi

Utilizzarlo per pulire 'apparecchiatura e
bruciare i residui.

/N\ AVVERTENZA!
Rischio di ustioni.

/\ ATTENZIONE!

Se nello stesso armadietto sono
installate altre apparecchiature, non
utilizzarle allo stesso tempo di questa
funzione. Il forno potrebbe subire danni.

Non avviare la funzione se non viene chiuso
completamente lo sportello del forno.

1. Assicurarsi che I'elettrodomestico si sia
raffreddato.

2. Rimuovere tutti gli accessori e i supporti
per ripiani smontabili.

3. Pulire I'interno del forno e il vetro interno
dello sportello con acqua calda, un panno
morbido e un detergente delicato.

4. Accendere I'apparecchiatura.

Premere ==/ Pulizia.
Selezionare la modalita di pulizia.

oo
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Opzione Durata
Pulizia per pirolisi, rapido 1h
Pulizia per pirolisi, normale 1h 30 min
Pulizia per pirolisi, intenso 3h

Quando inizia la pulizia, lo sportello del forno
€ bloccato e la lampadina € spenta. La
ventola di raffreddamento funziona a una
velocita piu elevata.

STOP - premere per interrompere la pulizia

prima che sia terminata.

Non utilizzare I'apparecchiatura fino a che |l

simbolo di blocco sportello non scompare dal

display.

7. Al termine della pulizia, spegnere
I'apparecchiatura e attendere che sia
fredda.

8. Pulire I'interno del forno con un panno
morbido. Rimuovere il residuo dal basso
del forno.

11.4 Promemoria Pulizia

Si consiglia di eseguire la pulizia, quando
appare il promemoria.

Utilizzare la funzione: Pulizia per pirolisi.

11.5 Rimozione e installazione della
porta

E possibile rimuovere la porta e i pannelli in
vetro interni per procedere alle operazioni di
pulizia. Il numero di pannelli di vetro varia a
seconda dei modelli.

/\ AVVERTENZA!
La porta & pesante.

/\ ATTENZIONE!

Maneggiare con cura il vetro, in
particolare intorno ai bordi del pannello
frontale. Il vetro pud rompersi.

1. Assicurarsi che l'elettrodomestico si sia
raffreddato.

2. Aprire completamente la porta.

3. Premere completamente le leve di

bloccaggio A sulle due cerniere della
porta.



4. Chiudere la porta del forno fino alla prima
posizione di apertura (un angolo di circa
70°).

5. Afferrare la porta su entrambi i lati con le
mani e tirarla fino ad allontanarla dal
forno mantenendo un'inclinazione verso
l'alto.

6. Poggiare la porta con il lato esterno
rivolto verso il basso su un panno
morbido su una superficie stabile.

7. Tenere il rivestimento della porta B sul
bordo superiore della porta da entrambi i
lati e spingere verso l'interno per
sbloccare la guarnizione a clip.

8. Rimuovere il rivestimento tirandolo in
avanti.

9. Afferrare uno ad uno i pannelli di vetro
della porta dal bordo superiore e estrarli
dalla guida.

10. Pulire il pannello in vetro con acqua e
sapone. Asciugare con cura il pannello in
vetro. Non pulire i pannelli in vetro in
lavastoviglie.

Dopo la pulizia, eseguire i passaggi di cui

sopra nella sequenza opposta. Installare per

primo il pannello piu piccolo, poi quello piu
grande e la porta.

11.6 Sostituzione della lampadina

/N AVVERTENZA!

Pericolo di scossa elettrica.
La lampadina puo essere rovente.

1. Spegnere I'apparecchiatura e attendere
che sia fredda.

2. Staccare la spina dall'alimentazione
elettrica.

3. Posizionare il panno sulla base del forno.

Lampadina superiore

1. Girare il rivestimento di vetro per
rimuoverlo.

2. Pulire il coperchio in vetro.

3. Sostituire la lampadina con una resistente
al calore fino a 300 °C.

4. |Installare il coperchio in vetro.

Lampadina laterale

1. Rimuovere il supporto per il ripiano
sinistro per accedere alla lampadina.

2. Utilizzare un oggetto stretto e smussato
(ad es. un cucchiaino) per rimuovere il
rivestimento in vetro.
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3. Pulire il coperchio in vetro.
4. Sostituire la lampadina con una resistente | 6.

al calore fino a 300 °C.

5. Installare il rivestimento in vetro
Installare il supporto per il ripiano sinistro.

12. RISOLUZIONE DEI PROBLEMI

/N\ AVVERTENZA!

Fare riferimento ai capitoli sulla

sicurezza.

12.1 Cosa fare se...

Descrizione del problema

Causa e rimedio

Non & possibile attivare o mettere
in funzione I'apparecchiatura.

L’elettrodomestico non & collegato a una fonte di alimentazione elettrica o
non é collegato correttamente.

L'elettrodomestico non si riscalda.

L'orologio non & impostato.
Per impostare I'orologio, consultare il capitolo “Funzioni orologio”.

La porta non € chiusa correttamente.
Lampadine / simboli per il piano cottura

E saltato il fusibile.
Assicurarsi che il fusibile sia la causa del problema. Qualora il problema si
ripresenti, contattare un elettricista qualificato.

Sicurezza bambini ¢ attivato.

La spia & spenta.

La lampadina & bruciata. Sostituire la lampadina.
Per i dettagli, fare riferimento al capitolo "Pulizia e cura".

@ Interrompere la pulizia in caso di interruzioni di corrente. Ripetere I'operazione di pulizia se viene interrotta da

un guasto di corrente.

Problemi con segnale di rete wire-
less.

Controllare se il dispositivo cellulare & collegato alla rete wireless. Controlla-
re la rete e il router wireless.
Riavviare il router.

Nuovo router installato oppure &
stata modificata la configurazione
del router.

Per configurare nuovamente |'apparecchiatura e il dispositivo cellulare ri-
mandiamo al capitolo "Prima dell’'uso” Collegamento wireless.

Il segnale della rete wireless & de-
bole.

Spostare il router il piti vicino possibile all'apparecchiatura.

Il segnale wireless & disturbato da
un forno a microonde nelle imme-

diate vicinanze dell'apparecchiatu-
ra.

Spegnere il forno a microonde.

Evitare di usare un altro forno a microonde e I'Operazione da remoto dell’ap-
parecchiatura contemporaneamente. | microonde disturbano il segnale Wi-
Fi.

12.2 Codici di errore

Quando si verifica un errore software, il display mostra un messaggio di errore. L’elenco dei
problemi & riportato nella tabella sottostante.
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Codice e descrizione

Soluzione

C2 - la Termosonda si trova nella cavita dell’apparec-
chiatura durante la Pulizia per pirolisi.

Estrarre la Termosonda.

C3 - la porta non & completamente chiusa durante la
Pulizia per pirolisi.

Chiudere la porta.

F111 - La Termosonda non ¢ inserita correttamente
nella presa.

Collegare completamente la Termosonda alla presa.

F240, F439 - i campi touch sul display non funzionano
correttamente.

Pulire la superficie del display. Verificare che non ci sia
sporcizia sui campi touch.

F601 - Si e verificato un problema con il segnale Wi-Fi.

Verificare la connessione di rete. Rimandiamo al capito-
lo “Prima di iniziare a usare I'apparecchiatura”, connes-
sione Wireless.

F604 - La prima connessione al Wi-Fi non € andata a
buon fine.

Spegnere e riaccendere |'apparecchiatura e riprovare.
Rimandiamo al capitolo “Prima di iniziare a usare I'ap-
parecchiatura”, connessione Wireless.

F908 - il sistema dell'apparecchiatura non si pud colle-
gare al pannello di controllo.

Accendere e spegnere dell'apparecchiatura.

F602, F603 - Il Wi-Fi non & disponibile. 1)

Accendere e spegnere dell'apparecchiatura.

1) Quando il seguente messaggio di errore continua a comparire sul display, significa che un sotto-sistema guasto
potrebbe essere stato disattivato. In questo caso invitiamo a contattare il proprio rivenditore o un Centro Assistenza
Autorizzato. Qualora si verifichi uno di questi errori, il resto delle funzioni dell'apparecchiatura continuera a funzio-

nare in modo normale.

12.3 Dati dell’Assistenza

Qualora non sia possibile trovare una
soluzione al problema, contattare il
rivenditore o un Centro di assistenza
autorizzato.

Le informazioni necessarie per il Centro
Assistenza si trovano sulla targhetta dei dati.
La targhetta si trova sul telaio anteriore
dell’apparecchiatura. E visibile quando si

13. EFFICIENZA ENERGETICA

apre lo sportello. Non rimuovere la targhetta
dei dati dall’'apparecchiatura.

Consigliamo di annotare i dati qui:

Modello (MOD.) :

Codice prodotto (PNC):

Numero di serie (S.N.):

13.1 Scheda informativa del prodotto e informazioni sul prodotto in
conformita alla normativa europea sull’ecodesign e sull’etichettatura

energetica

Nome del fornitore

AEG

Identificazione modello

BPE748380B 944188800

BPE748380T 944188815
Indice di efficienza energetica 61,2
Classe di efficienza energetica At++
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Consumo energetico con carico standard, modalita tradizionale

1,09 kWh/ciclo

Consumo di energia con un carico standard, modalita a circolazio-

ne d'aria forzata

0,52 kWh/ciclo

Numero di cavita

1

Fonte di calore Elettricita
Volume 711
Tipo di forno Forno da incasso
BPE748380B 35.0 kg
Massa
BPE748380T 34.5 kg

IEC/EN 60350-1 - Apparecchiature elettriche per la cottura per uso domestico - Parte 1: Cucine, forni, forni a va-

pore e griglie - Metodi per la misura delle prestazioni.

13.2 Informazioni sul prodotto per il consumo energetico e il tempo
massimo per raggiungere la modalita a bassa potenza applicabile

Potenza elettrica assorbita in standby 0.8 W
Potenza elettrica assorbita in standby di rete 20W
Tempo massimo necessario al dispositivo per raggiungere automaticamente la modalita a bassa 20 min

potenza applicabile

Per indicazioni su come attivare e disattivare
la connessione wireless alla rete, consultare il
capitolo “Prima del primo utilizzo”.

13.3 Consigli per il risparmio
energetico

| consigli seguenti vi aiuteranno a risparmiare
energia durante I'uso dell’'apparecchiatura.

Assicurarsi che la porta dell'apparecchiatura
sia chiusa quando I'apparecchiatura € in
funzione. Non aprire troppo spesso la porta
durante la cottura. Tenere pulita la
guarnizione della porta e assicurarsi che sia
ben fissata nella posizione corretta.

Servirsi di pentole in metallo e lattine e
contenitori scuri, non riflettenti per migliorare
il risparmio energetico .

Non preriscaldare I'apparecchiatura prima
della cottura, a meno che non sia consigliato
specificamente.

Ridurre quanto piu possibile gli intervalli fra le
diverse operazioni di cottura quando vengono
preparati piu piatti contemporaneamente.
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Cucinare con ventola
Ove possibile, servirsi delle funzioni di cottura
con la ventola per risparmiare energia.

Calore residuo

Quando la durata di cottura & superiore ai 30
minuti, ridurre la temperatura
dell’'apparecchiatura al minimo 3-10 minuti
prima della fine del processo di cottura. La
cottura proseguira grazie al calore residuo
all'interno dell’apparecchiatura.

Utilizzare il calore residuo per mantenere
caldo il cibo o scaldare altri piatti.

Quando si spegne I'apparecchiatura, il
display visualizza il calore residuo o la
temperatura.

Se si attiva un programma con la selezione
Durata e il tempo di cottura € superiore a 30
minuti, in alcune funzioni dell’apparecchiatura
le resistenze si spengono automaticamente in
anticipo.

Tenere in caldo gli alimenti
Scegliere 'impostazione di temperatura piu
bassa possibile per sfruttare il calore residuo



e mantenere caldo il cibo. La spia di calore Quando si utilizza questa funzione, la
residuo o la temperatura compaiono sul lampadina si spegne automaticamente dopo
display. 30 secondi. E possibile riaccendere la
Cottura con lampada spenta lampada, ma questa azione ridurra i risparmi

Spegnere la lampada in fase di cottura. energetici previst.

Accenderla solo quando & necessario. Modalita standby
Cottura ventilata umida Dopo 2 minuti il display passa alla modalita
standby.

Funzione progettata per risparmiare energia
in fase di cottura.

14. CONSIDERAZIONI SULL'AMBIENTE

Riciclare i materiali con il simbolo C/:) Buttare | il simbolo & insieme ai normali rifiut
I'imballaggio negli appositi contenitori per il domestici. Portare il prodotto al punto di
riciclaggio. Aiutare a proteggere I'ambiente e riciclaggio piu vicino o contattare il comune di
la salute umana e a riciclare rifiuti derivanti da | residenza.

apparecchiature elettriche ed elettroniche.

Non smaltire le apparecchiature che riportano
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Bine ati venit la AEG! Va multumim pentru ca ati ales produsul
nostru.

@ A gasi sfaturi privind utilizarea, brosuri, informatii pentru depanare, service si

reparatii:
www.aeg.com/support

Ne rezervam dreptul asupra efectuarii de modificari.
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1. A INFORMATII PRIVIND SIGURANTA

inainte de instalarea si de utilizarea aparatului, cititi cu atentie
instructiunile furnizate. Producatorul nu este responsabil
pentru nicio vatamare sau dauna rezultata din instalarea sau
utilizarea incorecta. Pastrati permanent instructiunile intr-un
loc sigur si accesibil pentru o consultare ulterioara.

1.1 Siguranta copiilor si a persoanelor vulnerabile

» Acest aparat poate fi utilizat de copiii cu varsta mai mare de
8 ani, de persoanele cu capacitati fizice, senzoriale sau
mentale reduse sau de persoanele ne-experimentate doar
sub supraveghere sau dupa o scurta instruire care sa le
ofere informatiile necesare despre utilizarea sigura a
aparatului si sa le permita sa inteleaga pericolele la care se
expun. Copiii cu varsta mai mica de 8 ani si persoanele cu
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dizabilitati profunde si complexe nu trebuie lasate sa se
apropie de aparat daca nu sunt supravegheate permanent.
Copiii trebuie supravegheati pentru a va asigura ca nu se
joaca cu aparatul si dispozitivele mobile pe care este
instalata aplicatia.

Nu lasati ambalajele la indemana copiilor si aruncati-le
conform reglementarilor.

AVERTISMENT: Aparatul si piesele accesibile ale acestuia
devin fierbinti pe durata utilizarii. Nu lasati copiii Si
animalele de companie in apropierea aparatului atunci cand
functioneaza si se raceste.

Daca aparatul are un dlspozmv de siguranta pentru copii,
acesta trebuie activat.

Copiii nu vor realiza operatiunile de curatare sau de
intretinere care revin utilizatorului aparatului fara a fi
supravegheati.

1.2 Informatii generale despre siguranta

Acest aparat poate fi utilizat numai pentru gatire.

Acest aparat este proiectat pentru uz casnic utilizarea in
locuinte individuale intr-un mediu interior.

Acest aparat electrocasnic poate fi utilizat in birouri, camere
de oaspeti, camere de oaspeti cu paturi si mic dejun, case
de oaspeti in cadrul fermelor si alte spatii de cazare
similare, in care aceasta utilizare nu depaseste (media)
nivelurile de utilizare domestica.

Instalarea acestui aparat si inlocuirea cablului vor fi
efectuate exclusiv de o persoana calificata.

Nu folosi aparatul inainte de a-l instala in structura
incorporata.

Aparatul trebuie deconectatde la sursa de alimentare
inainte de a efectua orice operatiune de intretinere.

in cazul in care cablul de alimentare este deterlorat acesta
trebuie Tnlocuit de producator, de centrul de service
autorizat al acestuia sau de persoane cu o calificare
similara pentru a se evita electrocutarea.
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« AVERTISMENT: Asigurati-va ca aparatul este oprit inainte
de a inlocui becul pentru a evita o posibila electrocutare.

« AVERTISMENT: Aparatul si piesele accesibile ale acestuia
devin fierbinti pe durata utilizarii. Se recomanda ca
elementele de incalzire sau suprafata aparatului sa nu fie

atinse.

« Utilizati intotdeauna manusi de cuptor pentru a scoate sau
a pune in aparat vase sau accesorii.
« Utilizati doar senzorul alimentar (senzorul) recomandat

pentru acest aparat.

 Pentru a scoate suporturile pentru raft trebuie sa trageti mai
intai de partea din fata a suportului, dupa care sa
indepartati capatul din spate de peretii laterali. Instalati
suporturile pentru raft in ordine inversa.

 Nu folositi un aparat de curatat cu abur pentru a curata

aparatul.

 Nu folositi substante abrazive dure sau raclete ascutite de
metal pentru a curata sticla usii deoarece acestea pot
zgéria suprafata, ceea ce poate avea drept consecinta

spargerea sticlei.

+ Inainte de curatarea pirolitica, scoateti toate accesoriile si
depunerile/deversarile excesive din cavitatea aparatului.

2. INSTRUCTIUNI DE SIGURANTA

2.1 Instalarea

/\ AVERTISMENT!

Doar o persoana calificata trebuie sa
instaleze acest aparat.

+ Indepartati toate ambalajele.

» Daca aparatul este deteriorat, nu il
instalati sau utilizati.

Urmati instructiunile de instalare
disponibile pe site-ul nostru web.

» Aveti intotdeauna grija cand mutati
aparatul deoarece acesta este greu.
Folositi intotdeauna manusi de protectie si
incaltaminte inchisa.

* Nu trageti aparatul de maner.
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Instalati aparatul intr-un loc sigur si
adecvat care satisface cerintele privind
instalarea.

Respectati distantele minime fata de alte
aparate si corpuri de mobilier.

fnainte de a instala aparatul, verifica daca
usa aparatului se poate deschide fara
probleme.

Aparatul este prevazut cu un sistem de
racire electrica. Pentru a functiona, acesta
necesita curent electric.

2.2 Conexiunea la reteaua electrica

/N\ AVERTISMENT!
Pericol de incendiu si electrocutare.




Toate conexiunile electrice trebuie
realizate de catre un electrician calificat.
Aparatul trebuie legat la o priza cu
impamantare.

Asigurati-va ca parametrii de pe placuta
cu date tehnice sunt compatibili cu valorile
nominale ale sursei de alimentare.
Utilizati intotdeauna o prizé cu protectie
(fmpamantare) contra electrocutarii,
montata corect.

Nu folositi prize multiple si cabluri
prelungitoare.

Procedati cu atentie pentru a nu deteriora
stecherul si cablul de alimentare electrica.
Daca este necesara inlocuirea cablului de
alimentare, acesta trebuie inlocuit numai
de catre Centrul de service autorizat.

Nu Iasati cablurile de alimentare electrica
sa atinga sau sa se afle in apropierea usii
aparatului sau a nisei de sub aparat, in
special atunci cand acesta functioneaza
sau usa este fierbinte.

Protectia la electrocutare a pieselor aflate
sub tensiune si izolate trebuie fixata astfel
incéat sa nu permita scoaterea ei fara
folosirea unor unelte.

Introduceti stecherul in priza numai dupa
incheierea procedurii de instalare.
Asigurati accesul la priza dupa instalare.
Daca priza de curent prezinta jocuri, nu
conectati stecherul.

Nu trageti de cablul de alimentare pentru
a scoate din priza aparatul. Trageti
intotdeauna de stecher.

Folositi doar dispozitive de izolare
adecvate: intrerupatoare pentru protectia
liniei, sigurante (sigurante infiletabile
scoase din suport), contactori si
declansatori la protectia de impamantare.
Instalatia electrica trebuie sé fie prevazuta
cu un dispozitiv de izolare, care sa va
permita sa& deconectati aparatul de la
retea la toti polii. Dispozitivul izolator
trebuie sa aiba o deschidere intre contacte
de cel putin 3 mm.

Tnchideti complet usa aparatului inainte de
a conecta stecherul la priza.

Acest aparat este livrat cu un stecar si un
cablu de alimentare electrica.

2.3 Utilizarea

/\ AVERTISMENT!

Pericol de ranire, arsuri si electrocutare
sau explozie.

Nu modificati specificatiile acestui aparat.
Verificati daca orificiile de ventilatie nu
sunt blocate.

Nu Iasati aparatul nesupravegheat in
timpul functionarii.

Dezactivati aparatul dupa fiecare
intrebuintare.

Procedati cu atentie la deschiderea usii
aparatului atunci cand aparatul este in
functiune. Se poate degaja aer fierbinte.
Nu actionati aparatul avand mainile
umede sau cand acesta este in contact cu
apa.

Nu aplicati presiune asupra usii deschise.
Nu utilizati aparatul ca suprafata de lucru
sau ca loc de depozitare.

Deschideti usa aparatului cu atentie.
Utilizarea unor ingrediente cu continut de
alcool poate determina prezenta aburilor
de alcool in aer.

Nu lasati scanteile sau flacarile deschise
sa intre in contact cu aparatul atunci cand
deschideti usa.

Utilizati Tntotdeauna sticla si borcane
aprobate Tn scopuri de conservare.
Produsele inflamabile sau obiectele
umezite cu produse inflamabile nu trebuie
introduse in aparat, nici puse alaturi sau
deasupra acestuia.

Nu faceti publica parola dvs. de Wi-Fi.

/N\ AVERTISMENT!

Pericol de deteriorare a aparatului.

Pentru a preveni deteriorarea sau

decolorarea emailului:

— nu puneti vase sau alte obiecte in
aparat direct pe baza acestuia.

— nu puneti folie din aluminiu direct pe
baza cavitatii aparatului.

— nu puneti apa direct in aparatul
fierbinte.

— nu tineti vase umede si alimente Tn
interior dupa incheierea gatirii.

— procedati cu atentie la demontarea
sau instalarea accesoriilor.
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» Decolorarea emailului sau a otelului
inoxidabil nu are niciun efect asupra
functionarii aparatului.

+ Folositi o cratita adanca pentru prajiturile
insiropate. Sucurile de fructe lasa pete
care pot fi permanente.

+ Gatiti intotdeauna cu usa inchisa a
aparatului.

» Daca aparatul este instalat in spatele unui
panou de mobila (de ex. o usa), asigurati-
va ca usa nu se inchide niciodata atunci
cand aparatul functioneaza. Caldura si
umezeala se pot acumula in spatele
panoului inchis de mobila ceea ce
produce daune aparatului, unitatii carcasei
sau podelei. Nu inchideti panoul de mobila
daca aparatul nu s-a racit complet dupa
utilizare.

2.4 ingrijire si curatare

/\ AVERTISMENT!

Pericol de vatamare personala, incendiu
sau deteriorare a aparatului!

+ Tnainte de a efectua operatiunile de
intretinere, dezactivati aparatul si scoateti
stecherul din priza.

* Verificati daca aparatul s-a racit. Exista
riscul ca panourile de sticla sa se sparga.

* Inlocuiti imediat panourile de sticla ale usii
daca sunt deteriorate. Contactati Centrul
de service autorizat

» Procedati cu atentie cand scoateti usa din
aparat. Usa este grea.

» Curatati cu regularitate aparatul pentru a
preveni deteriorarea materialului de la
suprafata.

+ Curatati aparatul cu o laveta moale si
umeda. Utilizati numai detergenti neutri.
Nu folositi niciun produs abraziv, burete
abraziv, solvent sau obiect metalic.

+ Daca folositi un spray pentru cuptor,
respectati instructiunile de siguranta de
pe ambalajul acestuia.

2.5 Curatare pirolitica

/\ AVERTISMENT!

Pericol de vatamare / Incendiere / Emisii
de substante chimice (fumuri) in Modul
Pirolitic.
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+ Tnainte de a efectua curatarea pirolitica si

preincalzirea initiald, scoateti din interiorul
cuptorului:

— toate reziduurile de alimente, petele/
depunerile de ulei sau grasimi.

— orice obiecte detasabile (inclusiv
rafturi, sine laterale etc., furnizate
impreuna cu aparatul), in special orice
oale, cratite, tavi, ustensile
neaderente, etc.

Cititi cu atentie toate instructiunile pentru
curatarea pirolitica.

Nu permiteti accesul copiilor la aparat in
timpul functionarii Curatarii pirolitice.
Aparatul se incinge foarte tare, iar aerul
fierbinte este degajat din orificiile frontale
de racire.

Curatarea pirolitica este o operatiune
efectuata la temperatura inalta care poate
degaja fum de la reziduurile alimentare si
materialele componente, prin urmare
consumatorii sunt sfatuiti:

- sa asigure o ventilare buna in timpul si
dupa curatarea pirolitica.

— asigura o buna ventilare n timpul si
dupa preincalzirea initiala.

Nu varsati si nu puneti apa pe usa

cuptorului in timpul si dupa curatarea
pirolitica pentru a evita deteriorarea
panourilor de sticla.

Fumurile eliberate de toate cuptoarele

pirolitice / reziduurile de la gatit conform
celor prezentate anterior nu sunt
periculoase pentru oameni, inclusiv pentru
copii sau persoane cu probleme medicale.

Nu le permiteti animalelor de companie

accesul in aproprierea aparatului in timpul
si dupa curatarea pirolitica si preincalzirea
initiala. Animalele de companie mici (in
special pasarile si reptilele) pot fi foarte
sensibile la schimbarile de temperatura si
la fumul emis.

Suprafetele neaderente de pe oale,

cratite, tavi, ustensile etc. se pot deteriora
la temperatura inalta de curatare pirolitica
a tuturor cuptoarelor pirolitice si pot fi de
asemenea o sursa de fum nociv de nivel
redus.



2.6 lluminare interioara 2.7 Serviciul de asistenta tehnica

* Pentru a repara aparatul contactati

& AVERTISMENT! Centrul de service autorizat.

Pericol de electrocutare. » Utilizati doar piese de schimb originale.
» Referitor la becul (becurile) din acest 2.8 Eliminare
produs si becurile de schimb vandute
separat: Aceste becuri sunt concepute /\ AVERTISMENT!
pentru a suporta situatiile fizice extreme ) .
din aparatele electrocasnice, cum ar fi Pericol de ranire sau sufocare.

cele de temperatura, vibratie, umiditate
sau au rolul de a semnaliza informatii
privitoare la starea operationala a
aparatului. Acestea nu sunt destinate
utilizarii in alte aplicatii si nu sunt
adecvate pentru iluminarea camerelor din
locuinta.

» Acest produs contine o sursa de lumina cu
clasa de eficienta energetica G.

» Folositi exclusiv becuri cu aceleasi
specificatii.

» Contactati autoritatea locala pentru
informatii privind eliminarea aparatului.

« Deconectati aparatul de la alimentarea de
la retea.

« Taiati cablul de alimentare de la retea
chiar de langa aparat si aruncati-I.

3. DESCRIEREA PRODUSULUI

3.1 Prezentare generala Suport pentru raft, detasabil
n ﬂ B Pozitii raft
\ I—I——I 3.2 Accesorii
+ Raft sarma
Pentru forme de prajituri, vase rezistente
la caldura, vase pentru fripturi, vase.
* Tava de gatit
Pentru prajituri cu blat umed, produse

coapte, paine, fripturi mari, preparate
congelate si pentru a capta lichidele care

LA picura, de ex. grasimea la frigerea
i’ X alimentelor pe raftul de sarma.

( = =
|77
7

A\ /i
N %

@
o o]

» Cratita
Pentru coacere si frigere sau ca tava
ﬂ pentru grasime.
Panou de comanda * Senzor de gatire ,

. Pentru a controla gatirea in functie de
Afisaj temperatura din interiorul alimentelor.
Priza pentru senzorul de gatire * Ghidaje telescopice
Element de incilzire Fier_wtru a introduceﬂsi a scoate mai usor
Bec tavile si raftul de sadrma.

A Ventilator
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4. PANOUL DE COMANDA

4.1 Prezentarea panoului de
comanda

R))

|
T

)

Bl

I
o

B

E@MmMoO o>

Wi-Fi

Timpul

START / STOP

Temperatura

Functii de incalzire

Cronometru

Senzor de gatire (doar pentru anumite
modele)

Indicatorii afisajului

OK

Pentru a confirma o selectie / setare.

<

Pentru a reveni la submeniul anterior din
meniu.

Porr_]it/ Apasa lung pentru a porni si opri ,,,) Pentru a anula ultima comanda.

Oprit aparatul.

. Afiseaza optiunile aparatului si ® Pentru a activa si dezactiva optiunile.
Meniu = ' ?
functiile de setare.
: ) - - D Functia Sonor alarma este activata.
Favorite Listeaza setérile favorite.
- Afiseaza setarile curente ale apa- Functia Sonor alarma si terminare gatire es-

Afisaj ratului. sop  te activata.

Comuta- . ) . Este activat doar mesajul de informare.
Pentru a porni si a opri lumina.

tor bec ’
E Incalzire Pentru a activa si dezactiva Pornire intérziatd este activatd.

rapida functia: Incalzire rapida.

4.2 Afisaj
Afisaj cu functiile cheie setate.

A B
B 12:30
#2es 150°C
O 15min @ | | START
R

5. INAINTE DE PRIMA UTILIZAR

/\ AVERTISMENT!
Consultati capitolele privind siguranta.

Pentru a anula setarea.

Wi-Fi conexiunea este pornita.

RN IECGIRS

Operatii de la distanta se aprinde.

E
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5.1 Prima conectare

Afisajul indica mesajul de bun venit dupa
prima conectare.



Trebuie sa setati: Limba, Luminozitate
display, Tonul de la taste, Volum la apasare
taste, Timpul.

5.2 Conexiune wireless

Pentru a conecta aparatul ai nevoie de:

» Retea wireless cu conexiune la Internet.

+ Dispozitiv mobil conectat la aceeasi retea
wireless.

1. Pentru a descarca aplicatia, scanati
codul QR de pe coperta din spate a
manualului de utilizare. De asemenea,
puteti descarca aplicatia direct din app

store.

2. Urmati instructiunile de integrare a
aplicatiei.

3. Porneste aparatul.

4. Apasati . Selectati: Setari / Conexiuni.

5. ®. glisati sau apasati pentru a porni sau
opri: Wi-Fi.

Modulul wireless al aparatului porneste n
90 sec.

®

Din motive de siguranta, operatiunile la
distanta se opresc automat dupa 24 h.
Repetati procesul de initiere, daca este
necesar.

Frecventa 2.4 GHz WLAN
2400 - 2483.5 MHz
Protocol IEEE 802.11b DSSS, 802.11g/n

OFDM

Putere maxima EIRP <20 dBm (100 mW )

Modul Wi-Fi NIUS-50

5.3 Licentele software

Software-ul din acest produs contine
componente care se bazeaza pe software-ul

6. UTILIZAREA ZILNICA

/N\ AVERTISMENT!
Consultati capitolele privind siguranta.

gratuit si open source. AEG Electrolux
recunoaste si multumeste pentru contributiile
comunitatilor de open software si robotica la
proiectul de dezvoltare.

Pentru a accesa codul sursa al acestor
componente software open source, gratuite
ale caror conditii de licenta necesita
publicare si pentru a vedea informatiile
complete privind drepturile de autor si
termenii de licenta aplicabili, vizitati: http://
aeg.opensoftwarerepository.com (folder
NIUS)

5.4 Preincalzirea si curatarea initiala

Preincalziti aparatul gol inainte de prima
utilizare si primul contact cu alimentele.
Aparatul poate emite mirosuri neplacute si
fum. Ventilati camera Tn timpul preincalzirii.

1. Scoate accesoriile si suporturile de raft
detasabile din aparat.

2. Setati functia (] Setati temperatura
maxima. Lasati aparatul sa functioneze
timpde 1 h.

3. Setati functia @ Setati temperatura
maxima. Lasati aparatul sa functioneze
timp de 15 min.

4. Opriti aparatul si asteptati sa se
raceasca.

5. Curata aparatul si accesoriile doar cu o
laveta din microfibra, apa calda si un
detergent neagresiv.

6. Introduceti accesoriile si suporturile
detasabile ale raftului inapoi pe pozitia lor
initiala.

ROMANA 57



6.1 Functii de incalzire

STANDARD

O

Grill
Pentru gatirea la gratar a feliilor subtiri de
alimente si pentru paine prajita.

Gatire intensiva
Pentru a rumeni bucati mari de carne sau

SPECIALE

El

Conservare

Pentru a conserva legumele si fructele, pu-
neti borcanele intr-o tava de gatit umpluta
cu apa, folosind borcane rezistente la cal-
dura cu baioneta sau capace cu insuruba-
re de aceeasi dimensiune. Folositi pozitia
inferioara a raftului.

Dezhidratare

carne de pasare nedezosata pe un singur §8 Pentru a usca fructe, legume si ciuperci fe-
raft. Pentru a coace, gratina si pentru a ru- liate. Pentru a permite evacuarea aerului
meni. saturat cu umezeala si uscarea mai buna
— a fructelor, se recomanda deschiderea
Aer cald cu ventilatie o ocazionala a usii cuptorului in timpul pro-
Pentru a frige carne si a coace prajituri. cesului de uscare.
Setati o temperatura mai scazuta decat
pentru Incalzire sus/jos, deoarece ventila- — Incalzire farfurii
torul distribuie caldura uniform in interiorul o Pentru a pre-incalzi farfuriile inainte de
cuptorului. servire.
Preparate congelate K2 Decongelare
— Perfect pentru mese gata preparate (de Pentru a decongela alimente (legume si
ex. cartofi prajiti, crochete sau rulouri de fructe). Timpul necesar decongelarii depin-
primavara). de de cantitatea si marimea preparatelor
congelate.
Incalzire sus si jos
Pentru a coace si rumeni alimentele fara 55 Au Gratin
sa schimbi pozitia raftului. = Pentru preparate precum lasagna sau car-
—— tofi gratinati. Pentru a coace gratinri si a
() Functie Pizza rumeni.
Ideal pentru a coace pizza si alte prepara-
te care necesita mai multa caldura de de- 1°C Gatire la temp. scazuta

desubt.

Incalzire jos

Alege aceasta functie dupa un proces de

gatire pentru a rumeni alimentele mai mult
in partea de jos, daca este necesar. Folo-
seste cel mai jos nivel al raftului.

Coacere paine
Pentru a coace paine.
é’ Dospire aluaturi

Pentru a grabi cresterea aluatului cu droj-
die. Acoperiti suprafata aluatului pentru a
preveni uscarea.

Becul se poate opri automat la
temperaturi sub 80 °C in timpul anumitor
functii de gatire.

58 ROMANA

Procesul de gatire la temperatura scazuta.
Este perfecta pentru a gati alimente delica-
te (de ex. vita, vitel sau miel).

Mentine cald

Pentru a pastra preparatele calde. Te ru-

gam sa retii ca unele preparate pot conti-
nua sa gateasca si sa se usuce in timp ce
sunt pastrate calde. Acopera vasele daca
este necesar.

Aer cald umed

Aceasta functie este conceputa sa econo-
miseasca energia in timpul gatitului. Atunci
cand folositi aceasta functie, temperatura
din interiorul aparatului poate fi diferita de
temperatura setata. Este folosita caldura
reziduala. Nivelul de caldura poate fi re-
dus. Pentru mai multe informatii, consulta
capitolul ,Utilizarea zilnica”, note cu privire
la: Aer cald umed.

6.2 Note cu privire la: Aer cald

umed

Aceasta functie a fost folosita pentru
conformarea cu clasa de eficienta energetica
si cerintele de ecodesignEU 65/2014 ( in



conformitate cu si EU 66/2014). Teste
conforme cu: IEC/EN 60350-1.

Usa cuptorului trebuie inchisa pe durata
gatirii pentru a nu intrerupe functia astfel
incét cuptorul sa functioneze cu cea mai
ridicata eficienta energetica posibila.

Atunci cand folositi aceasta functie, becul se
stinge automat dupa 30 de sec.

Pentru instructiuni de gatire consultati

capitolul ,Informatii si sfaturi”, Aer cald umed.

Pentru recomandari generale privind
economia de energie, consultati capitolul
,Eficienta energeticad”, recomandari pentru
economisirea energiei.

6.3 Setarea: Functii de incalzire

1. Porneste aparatul. Afisajul indica functia
de gatire implicita si temperatura.

2. Apasa pe simbolul functiei de gatire
pentru a intra in submeniu.

3. Selectati functia de gatire si apasati OK:

4. Seteaza temperatura. Apasati OK.

5. Apasati START .

Senzor de gatire - puteti conecta senzorul in

orice moment Tnainte sau in timpul gatirii.

Consultati capitolul ,Utilizarea accesoriilor,
Senzorul de gatire”.

6. STOP - apasati pentru a opri functia de

gatire.
7. Opreste aparatul.
6.4 Meniu

Apasati == pentru a intra Tn meniu.

Element meniu Utilizare

Setari Conexiuni Pentru a seta configu-
ratia retelei.
Configurare  Pentru a seta configu-
ratia aparatului.
Service Afiseaza versiunea soft-

ware si configuratia.

Submeniu pentru: Curatare

Submeniu Utilizare

Curatare pi- Durata: 1 h.
rolitica, rapi-

da

Curatare pi-  Durata: 1 h 30 min.
rolitica, nor-

mala

Curatare pi- Durata: 3 h.
rolitica, In-

tensa

Submeniu pentru: Optiuni

Submeniu Utilizare

lluminare Aprinde si stinge lumina.

cuptor

Blocare ac-  Previne activarea accidentala a apara-
ces copii tului.

Incalzire ra-  Reduce durata de incalzire. Acest lu-

pida cru este valabil doar pentru anumite
functii de gatire.

Element meniu Utilizare

Semnal De
Reamintire
La Curatare

Porneste si opreste reamintirea.

Gatire asistata Listeaza programele au-

Stil ceas di-
gital

Schimba formatul timpului afisat.

Submeniu pentru: Conexiuni

tomate.

Curatare Listeaza programele de
curatare.

Favorite Listeaza setarile favori-
te.

Optiuni Pentru a seta configu-

ratia aparatului.

Submeniu Descriere

Wi-Fi Pentru activare si dezactivare: Wi-Fi.

Operatii de la Pentru a activa si dezactiva operatiu-
distanta nile de la distanta.
Optiune disponibila doar dupa ce acti-
vezi: Wi-Fi.
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Submeniu Descriere Submeniu Descriere
Operatiune Pentru a incepe automat controlul de Versiunea Informatii despre versiunea software.
de teleco- la distanta dupa apasarea START. software
manda auto-  Optiune disponibila doar dupa ce acti-
mata vezi: Wi-Fi. Resetati toa- Restabileste setérile din fabrica.
te optiunile
Retea Pentru a verifica starea retelei si pute-

rea semnalului pentru: Wi-Fi.

Pentru a dezactiva conectarea auto-
mata a aparatului la reteaua curenta.

Dezactiveaza
reteaua

Submeniu pentru: Configurare

Submeniu Descriere

Limba Seteaza limba aparatului.

Luminozitate Seteaza luminozitatea afisajului.

display

Tonuldela  Porneste si opreste tonurile campuri-

taste lor tactile. Nu este posibila oprirea to-
nurilor pentru (D

Volum la Seteaza volumul tonurilor tastelor si

apasare tas- semnalelor acustice.

te

Timpul Seteaza ora si data curenta.

Submeniu pentru: Service

Submeniu Descriere

Modul Demo  Codul de activare / dezactivare: 2468

7. FUNCTII SUPLIMENTARE

7.1 Favorite %

Puteti salva pana la 3 dintre setarile

preferate, cum ar fi functia de gatire si durata

de gatire.

1. Porneste aparatul.

2. Selectati setarea preferata.

3. Apasati =.

4. Selecteaza: Favorite / Salvare setari
curente.

5. Apasati + pentru a adauga setarea la lista
de: Favorite.
6. Apasati OK.
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6.5 Setarea: Gatire asistata

Submeniul Gatire asistata cuprinde un set de
functii si programe suplimentare, concepute
pentru anumite preparate. Exista o setare
corespunzatoare fiecarui preparat din acest
submeniu. Puteti regla timpul si temperatura.

Pentru unele dintre preparate puteti gati si cu
Senzor de gatire. Gradul in care un fel de
mancare este gatit:

¢ Insange

¢ Mediu

* Bine Facut

Pentru anumite preparate, puteti gati si
cu Stab. auto a greutatii.
Porneste aparatul.
Apasati —.

ssati % e .
Apasati /A. Introduceti Gatire asistata.
Alegeti un preparat sau un tip de aliment.
Introduceti alimentele in cuptor si apasati
START .
Cand functia se termina, verificati daca

mancarea este gata. Prelungiti durata de
gatire daca este nevoie.

apw b=

k) - apasati pentru a reseta setarea.
Q- apasati pentru a anula setarea.

7.2 Functia blocare

Aceasta functie impiedica modificarea
accidentala a functiei aparatului.

1. Porneste aparatul.

2. Seteaza o functie de gatire.

3. 7’«\( 8- apasati-le simultan pentru a
activa functia.

7«'\( ' apasati-le simultan pentru a opri

functia.



7.3 Blocare acces copii

Aceasta functie previne activarea accidentala

a aparatului.

1. Porneste aparatul.

2. Apasati —.

3. Selectati Optiuni / Blocare acces copii.

4. Apasati literele din cod in ordine
alfabetica.

Blocare acces copii este activat.

Cand functia este activata, accesul la:

Cronometru, Wi-Fi si bec este permis.

Pentru a putea utiliza aparatul, apasati
literele din cod n ordine alfabetica.

Atunci cand functia este activata si aparatul
este oprit, usa aparatului va fi blocata.

7.4 Oprirea automata

Din motive de siguranta, daca functia de
gatire este activa si nu se modifica nicio
setare, aparatul se va opri automat dupa o
anumita perioada de timp.

(°C) O (n)
30-115 12.5
120 - 195 8.5
200 - 245 55
250 - maxim 3

8. FUNCTIILE CEASULUI

8.1 Descrierea functiilor ceasului

Daca intentionati sa folositi o functie de
gatire pentru o durata care depaseste timpul
de oprire automata, setati durata gatirii.
Consultati capitolul ,Functiile ceasului”.

Oprirea automata nu functioneaza cu aceste
functii: lluminare cuptor, Senzor de gatire,
Timp de terminare.

7.5 Ventilator de racire

Atunci cand aparatul este in functiune,
ventilatorul de racire porneste automat pentru
a mentine reci suprafetele aparatului. Daca
opresti cuptorul, ventilatorul de racire va
continua sa functioneze pana cand aparatul
s-a racit.

Functie  Descriere
Functie Descriere Actiune de  Sonor alarma - se emite un semnal so-
finalizare nor atunci cand cronometrul termina
Cronometru Pentru a seta durata gatirii. Maximul es- numaratoarea. Puteti seta aceasta

te 23 h 59 min.

Pentru a seta ce se intampla atunci
cand cronometrul termina numaratoa-
rea: Actiune de finalizare.

functie oricand, chiar si atunci cand
cuptorul este oprit.

Sonor alarma si terminare gatire - se
emite un semnal sonor si functia de ga-
tire se opreste atunci cand cronometrul
termina numaratoarea.

Doar mesaj de informare - apare un
mesaj pe afisaj atunci cand cronometrul
termina numaratoarea. Puteti seta
aceasta functie oricand, chiar si atunci
cand cuptorul este oprit.
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Functie = Descriere

Pornire in-  Pentru a aména pornirea si/sau termi-
tarziata narea gatirii.

Extindere Pentru a prelungi durata de gatire.
timp

Cronometru Pentru a indica durata de functionare a
numaratoa- aparatului. Maximul este 23 h 59 min.
re directa Puteti porni si opri functia. Aceasta

functie nu are nicio influenta asupra
functionarii cuptorului.

8.2 Setarea: Timpul

1. Porneste aparatul.
2. Apasa: Timpul.
3. Setarea timpului.

4. Apasati OK.

8.3 Setarea: Cronometru

1. Alegeti functia de gatire si setati
temperatura.

2. Apasati O.

3. Setarea timpului.

Puteti selecta actiunea de finalizare preferata

apaséand ©® ® @

4. Apasati OK. Repetati actiunea pana
cand pe afisaj apare ecranul principal.

Cand a mai ramas 10% din timpul de gatire,

iar mancarea pare sa nu fie gata, puteti

prelungi durata de gatire. De asemenea,

puteti modifica functia de gatire. Pentru a

prelungi durata de gatire, apasati +1min.

9. UTILIZAREA ACCESORIILOR

/\ AVERTISMENT!
Consultati capitolele privind siguranta.

9.1 Introducerea accesoriilor

O mica adancitura in partea superioara
sporeste siguranta si ofera protectie
impotriva inclinarii. Adanciturile sunt si
dispozitive anti-rasturnare. Marginea raftului
impiedica alunecarea vaselor de pe acesta.

Raft sarma
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8.4 Setarea: Pornire intarziata

Setati functia de gatire si temperatura.
Apasati )

Setati timpul de gatire.

Apasati ® ® ©.

Apasa: Pornire intarziata.

Alegeti ora de pornire dorita.

Apasati OK. Repetati actiunea pana
cand pe afisaj apare ecranul principal.

Noak wb =

8.5 Setarea: Cronometru
numaratoare directa

Apasati )

Apasati ® ® ©.

Apasa: Cronometru numaratoare directa.
Glisati sau apasati z pentru a afisa
durata de functionare pe ecranul
principal.

5. Apasati OK. Repetati actiunea pana
cand pe afisaj apare ecranul principal.

hobh =

8.6 Modificarea setarilor
cronometrului

Puteti modifica timpul setat in orice moment
al gatirii.

1. Apasati O.
2. Setati valoarea cronometrului.
3. Apasati OK,




Introduceti raftul pe sinele de ghidare ale
suportului pentru rafturi. Asigurati-va ca raftul
atinge partea din spate a interiorului
cuptorului.

Tava de gatit / Cratita adanca

Impingeti tava intre sinele de ghidare ale
suportului raftului. Puneti tava de gatit cu
panta spre partea din spate a interiorului
cuptorului.

9.2 Senzor de gatire

Acesta masoara temperatura din interiorul
alimentului. Se poate folosi cu fiecare functie
de gatire.

Exista doua temperaturi care trebuie setate:

. °C- temperatura din interiorul aparatului.
Trebuie sa fie cu cel putin 25 °C mai mare
decat temperatura din centrul alimentului.

L temperatura zonei de mijloc a
alimentului.
Recomandari:

* Ingredientele trebuie sa fie la temperatura
camerei.

* Nu se va utiliza pentru preparate lichide.

+ In timpul gétirii, acul senzorului de gétire
trebuie introdus complet in vas.

Aparatul calculeaza un timp aproximativ

pentru finalizarea gatirii. Aceasta depinde de

cantitatea de alimente, functia de gatire si de

temperatura.

Gatire cu: Senzor de gatire

/\ AVERTISMENT!

Exista riscul de arsuri pe masura ce
Senzorul alimentar si suporturile raftului
devin fierbinti. Nu atingeti manerul
senzorului alimentar cu mainile goale.

Folositi intotdeauna manusi de cuptor.

1. Porneste aparatul.

2. Setati o functie de incalzire si, daca este
necesar, temperatura cuptorului.

3. Introduceti Senzorul de gatire in interiorul
preparatului:
Carne, pasare si peste
Introduceti intregul ac al senzorului de
gatire Tn mijlocul carnii sau pestelui, in
partea cea mai groasa.

Caserola

Introduceti varful Senzorului exact in
mijlocul caserolei. Senzorul trebuie sa
ramana intr-un loc fix in timpul gatirii.
Folositi un ingredient solid pentru a
realiza acest lucru. Folositi marginea tavii
de gatit pentru a sprijini manerul de
silicon al Senzorului. Varful Senzorului nu
trebuie sa atinga fundul tavii de gatit.

4. Introduceti senzorul de gatire in priza
aflata in interiorul cuptorului. Consulta
capitolul ,Descrierea produsului”.

Afisajul indica temperatura curenta a

senzorului de gatire.
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5. /? - apasati pentru a seta temperatura
zonei de mijloc a senzorului.

6. ® ® ® _gp3sati pentru a seta optiunea
preferata:

» Sonor alarma - cand mancarea ajunge
la temperatura zonei de mijloc, este
emis un semnal.

* Sonor alarma si terminare gatire -
cand preparatul atinge temperatura
zonei de mijloc, se emite un semnal
sonor si gatirea se opreste.

7. Selectati optiunea si apasati ih mod
repetat OK pentru a accesa ecranul
principal.

10. INFORMATII SI SFATURI

10.1 Recomandari pentru gatit

Temperatura si duratele de gatire din tabele
sunt doar orientative. Acestea depind de
retetele si de calitatea si cantitatea
ingredientelor utilizate.

Aparatul dvs. poate coace sau frige diferit de
aparatul dvs. anterior. Sfaturile de mai jos
prezinta setarile recomandate pentru
temperatura, durata gatirii si pozitia raftului
pentru anumite tipuri de alimente.

Numarati pozitiile rafturilor incepand din
partea de jos a podelei cuptorului.

Daca nu puteti gasi setarile pentru o reteta
speciala, cautati alta similara.

Pentru recomandari privind economia de
energie, consultati capitolul ,Eficienta
energetica”.

Pentru mai multe recomandari de gatire,
consultati tabelele de gatire disponibile pe
site-ul nostru web. Pentru a gasi
recomandarile de gatire, verificati numarul
PNC de pe placuta cu date tehnice, de pe
cadrul frontal din interiorul aparatului.

Simboluri utilizate in tabele:

§§§ Tipul alimentel
ipul alimentelor
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8. Apasati START .

9. Cand alimentul atinge temperatura
setata, este emis semnalul sonor.
Verificati daca mancarea este gata.
Prelungiti durata de gatire daca este
nevoie.

10. Scoateti conectorul senzorului de gatire
din priza si preparatul din aparat.

Functia de incalzire

Temperatura

o

Accesoriu

Pozitie raft

Durata gatire (min)

oy

10.2 Aer cald umed - accesorii
recomandate

Folositi forme si recipiente in culori inchise,
fara reflexie. Acestea absorb mai bine
caldura decat vasele deschise la culoare si
cu reflexie.

« Tigaie pentru pizza - inchisa la culoare,
fara reflexie, diametru 28cm

* Vas de copt - inchis la culoare, fara
reflexie, diametru 26cm

* Ramekins - ceramica, diametru 8cm,
fnaltime 5 cm

* Forma pentru aluat fraged - inchisa la
culoare, fara reflexie, diametru 28cm

10.3 Aer cald umed

Pentru cele mai bune rezultate, respectati
sugestiile din tabelul de mai jos.
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Rulouri dulci, 16 bu-  tava de gatit sau tava de colec- 180 2 25-35

cati tare

Rulada tava de gatit sau tava de colec- 180 2 15-25
tare

Peste intreg, 0,2 kg  tava de gatit sau tava de colec- 180 3 15-25
tare

Prajituri, 16 bucati tava de gatit sau tava de colec- 180 2 20-30
tare

Pricomigdale, 24 de  tava de gatit sau tava de colec- 160 2 25-35

bucati tare

Briose, 12 bucati tava de gatit sau tava de colec- 180 2 20-30
tare

Pateuri sarate, 20 de tava de gatit sau tava de colec- 180 2 20-30

bucati tare

Fursecuri, 20 de bu- tava de gatit sau tava de colec- 140 2 15-25

cati tare

Mini tarte, 8 bucati tava de gatit sau tava de colec- 180 2 15-25
tare

10.4 Informatii pentru institutele de testare
Teste conforme cu: EN 60350-1, IEC 60350-1.
Coacerea pe un singur nivel

&L, = °C O =

Pandispan fara grasimi Aer cald cu venti- Raft sarma 160 45 - 60 2
latie

Pandispan fara grasimi Incalzire sus si Raft sarma 160 45 - 60 2
jos

Placinta cu mere 1) Aer cald cu venti- Raft sdrma 160 55 -65 2
latie

Placinta cu mere 1) Incalzire sus si Raft sarma 180 55 -65 1
jos

Biscuit sfaramicios Aer cald cu venti- Tava de gatit 140 25-35 2
latie

Biscuit sfaramicios Incalzire sus si Tava de gatit 140 25-35 2
jos

Prajituri mici, 20 bucati pe ta-  Aer cald cu venti- Tava de gatit 150 20-30 3

va 2) latie

Prajituri mici, 20 bucati pe ta- Incalzire sus si Tava de gatit 170 20-30 3

va?2) jos
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Paine prajita 3)

Grill

Raft sarma

maxim 1-2 5

1) 2 forme asezate pe diagonala (@ 20 cm). Cea din dreapta sa fie pozitionata mai mult in fata decat cea din stan-

ga.

2) Preincalziti aparatul gol.

3) Preincalziti aparatul gol timp de 5 min.

Coacerea pe mai multe niveluri

=) — o,
&L, = C O =
Biscuit sfaramicios Aer cald cu venti- Tava de gatit 140 25-45 2si4
latie
Prajituri mici, 20 bucati pe ta-  Aer cald cu venti- Tava de gatit 150 25-35 2si4
VA 1) latie
Pandispan fara grasimi Aer callgt?:: venti- Raft sarma 160 45-55 2si4
Placinta cu mere Aercald cuventi-  pog sarma 160 55 - 65 2si4

latie

1) Preincalziti aparatul gol.

11. INGRIJIREA S| CURATAREA

/N\ AVERTISMENT!
Consultati capitolele privind siguranta.

11

.1 Observatii privind curatarea

Agenti de curatare

Curatati partea din fata a aparatului doar
cu o laveta din microfibra, cu apa calda si
un detergent neagresiv.

Folositi o solutie de curatare dedicata
pentru suprafete metalice.

Curatati petele cu un detergent neutru.

Utilizarea zilnica

Curatati interiorul aparatului dupa fiecare
utilizare. Acumularea de grasimi sau de
orice alte reziduuri poate produce un
incendiu.

Nu depozitati preparatele in aparat pentru
mai mult de 20 de minute. Uscati interiorul
aparatului numai cu o laveta din microfibra
dupa fiecare utilizare.

Accesorii
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Curatati toate accesoriile dupa fiecare
utilizare si lasati-le sa se usuce. Folositi
doar o laveta din microfibra, apa calda si
un detergent neagresiv. Nu curatati
accesoriile in masina de spalat vase.

Nu curatati accesoriile anti-aderente
folosind un agent de curatare abraziv sau
obiecte cu muchii ascutite.

11.2 Scoaterea suporturilor raftului
Scoateti suporturile raftului pentru a curata

aparatul.

1. Opriti aparatul si asteptati sa se
raceasca.

2. Trageti partea din fata a suportului pentru
rafturi si indepartati-o de peretele lateral.

3. Trageti partea din spate a suportului

pentru raft si indepartati-o de peretele
lateral si indepartati.
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4. |Instalati suporturile pentru raft in ordine
inversa.

Stifturile de fixare de pe ghidajele telescopice

trebuie sa fie indreptate spre fata.

11.3 Curatare pirolitica

Utilizati aceasta functie pentru a curata
aparatul si a arde reziduurile.

/\ AVERTISMENT!
Exista pericolul de arsuri.

/\ ATENTIE!

Daca sunt instalate alte aparate in
acelasi compartiment, nu le utilizati
simultan cu aceasta functie. Acest lucru
poate deteriora cuptorul.

Nu porniti functia daca nu ati inchis complet
usa cuptorului.

1. Verificati daca aparatul s-a racit.

2. Scoateti toate accesoriile si suporturile
raftului detasabil.

3. Curatati interiorul cuptorului si usa de
sticla de la interior cu apa calda, o laveta
moale si detergent neutru.

4. Porneste aparatul.

5. Apasati — / Curatare.

6. Selectati modul de curatare.
Optiune Durata
Curatare pirolitica, rapida 1h
Curatare pirolitica, normala 1h 30 min
Curatare pirolitica, Intensa 3h

Céand incepe curatarea, usa cuptorului se
blocheaza si becul se stinge. Ventilatorul de
racire functioneaza la o turatie mai mare.

STOP - apasati pentru a opri curatarea

Tnainte de finalizare.

Nu utilizati aparatul inainte ca simbolul de

blocare a usii sa dispara de pe afisaj.

7. Laincheierea procesului de curatare,
opriti aparatul si asteptati sa se raceasca.

8. Curatati interiorul cuptorului cu o laveta
moale. Indepartati reziduurile de la baza
cuptorului.

11.4 Semnal De Reamintire La
Curatare

Cand apare semnalul de reamintire, se
recomanda curatarea.

Utilizati functia:

11.5 Scoaterea si montarea usii

Puteti scoate usa si panourile de sticla de la
interior pentru a le curata. Numarul panourilor
de sticla este diferit in functie de model.

/N\ AVERTISMENT!
Usa este grea.

/\ ATENTIE!

Manevrati sticla cu grija, in special in
preajma marginilor panoului frontal. Sticla
se poate sparge.

Verificati daca aparatul s-a racit.

1.
2. Deschideti usa complet.

3. Apasati complet parghiile de fixare A de
pe cele doua balamale ale usii.

4. Tnchideti usa cuptorului pané la prima
pozitie de deschidere (la un unghi de
aproximativ: 70°).

5. Tineti usa cu o mana de fiecare parte si
indepartati-o de cuptor la un unghi
indreptat in sus.
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6. Puneti usa cu partea exterioara in jos pe
o lavetd moale asezata pe o suprafata
stabila.

7. Tineti garnitura usii B pe partea

superioara a usii de ambele parti si
apasati-o catre interior pentru a elibera
clema.

8. Trageti garnitura usii spre fata pentru a o
scoate.

9. Tineti panourile de sticla ale usii de
marginea superioara unul cate unul si
trageti-le n sus din ghidaj.

10. Curatati panoul de sticla cu apa si sapun.

Uscati cu grija panoul de sticla. Nu
curatati panourile de sticla in masina de
spalat vase.
Dupa curatare urmati pasii de mai sus in
ordine inversa. Mai intéi instalati panoul mai
mic, apoi cel mare si usa.

11.6 inlocuirea becului

/\ AVERTISMENT!

Pericol de electrocutare.
Becul poate fi fierbinte.

1. Opriti aparatul si asteptati sa se
raceasca.
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2. Deconectati aparatul de la alimentarea de
la retea.

3. Puneti laveta pe podeaua cuptorului.

Becul de sus

1. Rotiti capacul de sticla pentru a-l scoate.

2. Curatati capacul de sticla.

3. Tnlocuiti becul cu un bec adecvat rezistent
la o temperatura de 300 °C.

4. Montati capacul de sticla.

Lampa laterala

1. Scoateti suportul din stanga al raftului
pentru a avea acces la bec.

2. Folositi un obiect ingust, neascutit (de ex.
o lingurita) pentru a scoate capacul de
sticla.

)/

3. Curatati capacul de sticla.

4. Inlocuiti becul cu un bec adecvat rezistent
la o temperatura de 300 °C.

5. Montati capacul de sticla

6. Montati suporturile raftului din stanga.



12. DEPANAREA

/N\ AVERTISMENT!
Consultati capitolele privind siguranta.

12.1 Ce trebuie facut daca...

Descrierea problemei Cauza si remediere

Aparatul nu poate fi pornit sau utili- Aparatul nu este conectat la o sursa electrica sau este conectat incorect.
zat.

Aparatul nu se incalzeste. Ceasul nu este setat.
Pentru a seta ceasul, consultati capitolul ,Functiile ceasului”.

Usa nu este inchisa corect.
Becuri / simboluri pentru plita

Siguranta este arsa.
Verificati daca siguranta este cauza problemei. Dacéa reapare problema cu
siguranta, contactati un electrician calificat.

Blocare acces copii este activat.

Becul este stins. Becul este ars. Inlocuiti becul.
Pentru detalii, consultati capitolul ,Ingrijirea si curatarea”.

@ Pana de curent intrerupe intotdeauna curatarea. Repetati curdtarea daca a fost intrerupta de o pana de cu-
rent.

Probleme cu semnalul wireless al  Verificati daca dispozitivul dvs. mobil este conectat la reteaua wireless. Ve-
retelei. rificati reteaua wireless si routerul.
Reporniti routerul.

A fost instalat un router nou sau Pentru a configura aparatul si dispozitivul mobil din nou, consulta capitolul

configuratia acestuia s-a schim- Jinainte de prima utilizare”, conexiune wireless.
bat.

Semnalul retelei wireless este Muta routerul cat mai aproape de aparat posibil.
slab.

Semnalul wireless este intrerupt Opreste cuptorul cu microunde.
de un aparat cu microunde asezat Evitati utilizarea cuptorului cu microunde si utilizarea de la distanta a apara-
n apropierea cuptorului. tului Tn acelasi timp. Microundele intrerup semnalul WiFi.

12.2 Coduri de eroare

In cazul unei erori de software, pe afisaj va aparea un mesaj de eroare. Veti gasi lista
problemelor in tabelul de mai jos.

Codul si descrierea Solutie

C2 - Senzor de gatire se afla in cavitatea aparatului in ~ Scoate Senzor de gatire.
timpul Curatare pirolitica.

C3 - usa nu este inchisa complet in timpul Curatare pi- inchideti usa.
rolitica.
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Codul si descrierea

Solutie

F111 - Senzor de gatire nu este introdus corect in pri-
za.

Introdu Senzor de gatire corect in priza.

F240, F439 - campurile tactile de pe afisaj nu functio-
neaza corect.

Curata suprafata afisajului. Asigura-te ca nu exista mi-
zerie pe campurile tactile.

F601 - exista o problema cu semnalul Wi-Fi.

Verifica conexiunea la retea. Consulta capitolul ,inainte
de prima utilizare”, conexiune wireless.

F604 - prima conectare la Wi-Fi a esuat.

Opreste si porneste aparatul si incearca din nou. Con-
sulta capltolul JInainte de prima utilizare”, conexiune wi-
reless.

F908 - sistemul aparatului nu se poate conecta la pa-
noul de comanda.

Opreste si porneste aparatul.

F602, F603 - Wi-Fi nu este disponibil. 1)

Opreste si porneste aparatul.

1) Daca urmatorul mesaj de eroare continu s4 fie afisate, inseamna ca un subsistem defect a fost dezactivat. Intr-
o astfel de situatie, contacteaza comerciantul sau un centru de service autorizat. In cazul in care apare oricare din-
tre aceste erori, restul functiilor aparatului vor functiona in continuare ca de obicei.

12.3 Date pentru service

Daca nu puteti remedia problema de unul
singur, contactati comerciantul sau un centru
de service autorizat.

Datele necesare solicitate de centrul de

service se gasesc pe placuta cu date tehnice.

Placuta cu datele tehnice se afla pe cadrul
frontal al cuptorului. Este vizibila atunci cand
deschideti usa. Nu scoateti placuta cu date
tehnice din aparat.

13. EFICIENTA ENERGETICA

Iti recomandam sa notezi datele aici:

Model (MOD.) :

Numarul produsului
(PNC):

Numarul de serie (S.N.):

13.1 Fisa cu informatii despre produs si informatii despre produs in
conformitate cu Regulamentul UE privind etichetare ecologica si

energetica

Denumirea furnizorului

AEG

Identificarea modelului

BPE748380B 944188800

BPE748380T 944188815
Index de eficienta energetica 61.2
Clasa de eficienta energetica A++

Consum de energie cu o incarcatura standard, modul conventional

1.09 kWh(/ciclu

Consum de energie cu o incarcare standard, in modul ventilatie

0.52 kWh/ciclu

Numéar de cavitati

1
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Sursa de caldura

Energie electrica

Volumul 711
Tip cuptor Cuptor Tncorporabil
BPE748380B 35.0 kg
Masa
BPE748380T 34.5 kg

IEC/EN 60350-1 - Aparate de gatit electrocasnice - Partea 1: Gama, cuptoare, cuptoare cu abur si grill-uri - Meto-

de pentru masurarea performantei.

13.2 Informatii despre produs pentru consumul de energie si timpul maxim
de atingere a modului de putere scazuta aplicabil

Consumul de putere in standby 0.8 W
Consumul de putere in modul repaus conectat la retea 20W
Timpul maxim necesar pentru ca echipamentul sa atinga automat modul de putere scazuta aplicabil 20 min.

Pentru indrumari privind modul de activare si
dezactivare a conexiunii la reteaua wireless,
consultati capitolul ,Inainte de prima
utilizare”.

13.3 Sfaturi pentru economisirea
energiei

Urmatoarele sfaturi de mai jos va vor ajuta sa
economisiti energie atunci cand utilizati
aparatul.

Asigura-te ca usa aparatului este inchisa in
timpul functionarii. Nu deschide usa
aparatului prea des in timpul gatirii. Mentine
garnitura usii curata si asigura-te ca este bine
fixata n pozitie.

Folositi vase metalice si forme si recipiente
intunecate care nu reflecta pentru o
economie optimizata de energie.

Nu preincalziti aparatul inainte de gatire
decat daca acest lucru este recomandat in
mod specific.

Al grija ca pauzele sa fie cat mai mici intre
doua coaceri, atunci cand pregatesti mai
multe preparate o data.

Gatitul cu ventilator
Atunci cand este posibil, foloseste functiile de
gatit cu ventilator pentru a economisi energie.

Caldura reziduala

Atunci cand durata de gatire este mai mare
de 30 de min, redu temperatura aparatului cu
cel putin 3 - 10 min inainte de incheierea
gatirii. Caldura reziduala din interiorul
aparatului va continua sa gateasca
preparatul.

Folositi caldura reziduala pentru a mentine
mancarea calda sau pentru a incalzi alte
preparate.

Atunci cand opriti aparatul, pe afisaj va
aparea valoarea caldurii reziduale sau
temperatura.

Daca un program este activat cu Durata , iar
durata de gatire este mai mare de 30 de min,
elementele de incalzire se vor opri automat
mai devreme in cazul anumitor functii ale
aparatului.

Mentinerea calda a alimentelor

Alegeti setarea pentru cea mai mica
temperatura posibila pentru a folosi caldura
reziduala si mentine méancarea calda.
Indicatorul de caldura reziduala sau al
temperaturii va aparea pe afisaj.

Gatire cu lumina stinsa
Opreste lumina pe durata gatirii. Aprinde-o
doar atunci cand este necesar.
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Aer cald umed
Functie conceputa pentru a economisi
energie in timpul gatirii.

Atunci cand folosesti aceasta functie, lumina
se stinge automat dupa 30 de sec. Poti
aprinde din nou lumina, insa aceasta actiune
va reduce economia de energie estimata.

Modul asteptare
Dupa 2 minute, afisajul trece in modul
asteptare.

14. INFORMATII PRIVIND MEDIUL

Reciclati materialele marcate cu simbolul ‘-/:)
Pentru a recicla ambalajele, acestea trebuie
puse in containerele corespunzatoare. Ajutati
la protejarea mediului si a sanatatii umane si
la reciclarea deseurilor din aparatele electrice
si electrocasnice. Nu aruncati aparatele
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marcate cu acest simbol E impreuna cu
deseurile menajere. Returnati produsul la
centrul local de reciclare sau contactati
administratia orasului dvs.
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