beko
T

BcTtpanBaemasn AyxXoBKa

PykosoacTBO NOoNb3oBaTeNA

Forno incassato
Manuale utente

1))

BBIM11300XFP

RU/IT @

6 TEPEPABATLIBAEMAR
385.4413.67/R.AF/12.03.2022/7-4 EYMATA
7739182918



YBaxaeMbIi NoKynarenb,

Mepen ncnonb3oBaHNeM YCTPOMCTBA, NOXanyncra, BHUMaTeNnbHO NpoyunTanTe,
JaHHOe PYKOBOACTBO MO 3KCnnyaTauuu.

Beko Cnacubo 3a Bblibop Hallero npoaykta. Mbl XoTuM, 4ToObI Balle YCTPONCTBO,
N3roTOBMEHHOE C BbICOKMM Ka4EeCTBOM W TEXHOMOTNEN, NPUHOCUIIO BaM
MaKkcumarbHy 3 EKTUBHOCTb. [N 3TOro BHUMAaTENbHO NPOYTUTE AAaHHOE
PYKOBOACTBO U BCE ApYrne AOKyMEHTaLUun nepeq UCnonb30oBaHWeEM YCTPOICTBA, U1
nonb3ynTecb MU B Ka4eCcTBe CpaBoOYHOro matepuana. Ecnu Bbl nepegagute
YCTPOWCTBO APYroMy nuuy, He 3abyabTe BPy4uTb U pykoBoACTBO. Cneayiite
WHCTPYKUMSIM, MPUHMMAs BO BHUMaHWE BCHO MHCpOPMaLIMIO 1 NpeaynpeXaeHuns,
N3MOXEHHbIE B PYKOBOACTBE MONb30BaTens.

O6pallaiiTe BHUMaHWE Ha BCHO MHpopMaLMO 1 NpeaynpexaeHnst B pykoBoacTee
nonb3oBartens. Takum ob6pasom, Bbl 3aLUTUTE cebs 1 CBOE YCTPOMUCTBO OT
MOTEHUManbHbIX PUCKOB.

XpaHuTe pyKOBOACTBO Mnonb3oBaTens. Ecnv Bbl nepegagnTe yCTPOWCTBO ApYroMy
nvuy, He 3abyabTe BPYYUTb U PYKOBOACTBO.

PykoBOACTBO Monb3oBaTens CoaepXnT criegytolme CUMBOSbI:

AOI‘IaCHOCTb, cnocobHas NpuBECTU K CMepPTU UNnn Tpaeme.
NMPUMEYAHUE OnacHocTb, cnocoGHasi MpUBecTU kK MaTepuanbHoMmy yLiepby
YCTPOWCTBA UMW OKpY>KatoLLLEN Cpefbl.

&OHGCHOCTb, cnocobHas NPUBECTU K OXXKOramMm M3-3a KOHTakrTa C ropa4mmm
NOBEPXHOCTAMMW.

o BaxkHasa nHdpopmMaLmsi U NornesHble COBETHI MO NCMONb30BAHUIO.

@ [MpoyTnTe pyKOBOACTBO NONb30oBaTeNs.
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n WHCTpYKLIMM rno TexHuke 6esonacHoOCcTU

- [laHHbIN pa3gen coaepxuT
WHCTPYKLUM MO TEXHUKE
BGesonacHoOCTH, KOTopble
NMOMOryT NpeaoTBpaTUTb
nobble puckn nosyyYeHus
TpaBM N1 maTepuanbHOro
yuwiepba.

- B cnyyae, ecnu yctponcTteo
nepexoguT K Apyromy nuuy
NN UCNONb3yeTcs 13
BTOPbIX PYK, TO BMECTE C
YCTPONCTBOM A0JSIKHbI
NOCTaBNATLCA PYKOBOOCTBO
no aKcnryatauum, 3TUKETKU
yCTPOWNCTBa, apyrue
COOTBETCTBYOLINE
AOKYMEHTbI U akceccyapbl.

- Hawa komnaHua He BbyaeT
HECTW OTBETCTBEHHOCTU 3a
nobon yuwepd, KOoTopbIN
MOXET BO3HUKHYTb B
pe3ynbTaTe HecobnogeHns
AAHHBIX UHCTPYKLINNA.

- HecobrniogeHune gaHHbIX
WHCTPYKUWUA aHHYnMpyeT
nobyo rapaHTuio.

- APaboTbl N0 MOHTaXYy U
PEMOHTY AOSMKHbI
BbINOSTHATLCSA
NpousBoOAUTENEM,
YNOMHOMOYEHHbIM
CEPBUCOM UIU NNLOM,
yKa3aHHbIM UMMNOPTEPOM.

4/RU

- AVicnonbayinte

opurnHasibHbl€ 3an4actn 1
aKkceccyapbl.

- AHe nbiTantech

PEMOHTMPOBATb UMK
3aMeHsATb Kakune-nmbo vyactu
yCTPOWCTBA, ecnn 06 3ToM
He pa3bsACHEHO B
PYKOBOACTBE Mo
aKcnnyaTtauum.

- AHe BbinonHsinTe

TexHu4eckne mogmdukaumm
ycTponcTtaa.

A Llenb ncnonb3oBaHma

- [laHHO€E yCTpOUCTBO

npegHasHaveH ans
AOMaLLHEero Ucrnonb3oBaHus.
MpoayKT He npurogeH Ans
1Cnonb3oBaHus B
KOMMEepPYeCKMX U UHbIX
Lensx.

+ He vcnonb3ynrte yCcTpomncTBO

B cagax, Ha 6ankoHax unu B
APYrMx Mectax Ha OTKpbITOM
BO3gyxe. YCTPOMUCTBO
npeaHasHa4yeHo ans
NCNosib30BaHUA B
AOMAaLLHUX YCMOBUSX N Ha
KyXHe Ond nepcoHarna B
MarasuHax, oucax u
apyrmx paboymnx
noMeLLeHUAX.



- MIPEAYNPEXOEHUE:
[laHHO€e yCTpONCTBO
cnegyeT Ucnonb3oBaTb
TOSIbKO 41151 NPUroTOBIIEHUS
nuwn. NpoaykT He cnegyeT
ncnonb3oBaThb ANA TaKNX
uenen, kak oborpes
nomeLleHus.

- [lyxoBka moxeTt
ncnonb3oBaTbCAa AN
pasMopaxXunsaHus,
BbINeKaHWs, Xapku v
NPUroTOBIMEHNS Ha rpune.

- [laHHOe yCTpOoMnCTBO He
cnegyeT ucnonb3oBaTbh A5
oborpeBa, nogorpesa
Taperok, ANns CyLUKK
NoABELLEHHbIX NOnoTeHeL,
nnu ogexapl.

AEe30I'IaCHOCTb aeten,

YA3BMMbIX NIOAEN U

AOMALLHUX XXUBOTHbIX

+ [JaHHbIM YCTPOMCTBOM MOTYT
nonb3oBaTbCA AETU B
BO3pacTe OT 8 neT 1 cTapLue,
a Takxe nvua c
OorpaHn4yeHHbIMU
PU3N4ECKNMU, CEHCOPHBLIMU
NN YMCTBEHHbIMU
CMOCOBHOCTAMY UNu
HeJOoCTaTKoOM OnbITa U
3HaHWKN, NpW yCNoBUK
Haanexallero Hagsopa u
NonyyY4eHns HCTPYKLUNUA NO
BGesonacHomy

NCNoNb30BaHWIO
ycTponcTtaa.
[eTn He JONXHbI UrpaThb C
ycTponcTteoM. [letam
3anpeLleHo ounwaTtb 1
obcnyxmnsaTb YCTPONCTBO,
3a UcKnYeHnemM getemn nog
Ha30pOM B3POCSIbIX.
[laHHO€e yCTpOUCTBO He
npeaHasHa4veH ans
Nonb30BaHWs NMOAbBMU C
OorpaHn4yeHHbIMU
PU3N4ECKNMU, CEHCOPHBLIMU
NN YMCTBEHHbIMU
cnocobHocTAMM (BKMOYast
AeTen), ecnun OHU He
HaxogaTcs noa
HabrnogeHnem unn He
nony4atT He0BXOANUMbIX
WHCTPYKLMI.
He paspelwante getam
urpatb ¢ YCTPONCTBOM.
AnekTponpubopbl
npeacTaBnsoT ONacHOCTb
ans peten. detn m
AOMAaLLUHNE XMBOTHbIE He
AOIMKHbI UrpaTb, B3duMpaTbes
NN BXOAUTb B YCTPOMNCTBO.
He nomewanTte Ha
YCTPOWCTBO NpeaMeThl,
KOTOpble MOryT gocTaTb
AeTw.
NMPEOYNPEXOEHUE: Bo
BpeMs aKcnnyaTaumu,
AOCTYMHbIE NOBEPXHOCTH
yCTPOWCTBa ropsiyme.
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[epxute geten noganslle
OT YCTpOMUCTBa.

« XpaHuTe ynakoBO4YHble
Martepuanbl B He4OCTYNHOM
ana geten mecre.
CyLuecTByeT puUCK

nostydeHunsa TpaBm U yayuibAa.

- Ecnu aBepb oTKpbITA, HE
Knagute Ha Hee Tsxernble
npeamMeTbl U He NO3BONsANTE
AeTSM cagnTbCH Ha Hee.
OTO MOXET MPMBECTU K
ONPOKNABIBAHUIO AYXOBKM
NN NOBPEXAEHUIO ABEPHbIX
netenb.

- (Ecnu y Bawero npoaykTta
ecTb BUnka) B uensax
BGesonacHocTu geTen
OTCOEANHUTE LUTENCENbHYIO
BUIKY M BbIKINOYUTE
YCTPOWCTBO nepep, ero
yTunmsaymnen.

A31'|e|<Tpo6e30naCH00T|=

- MNogkntounTe yCTPONCTBO K
3a3eMIIEHHON po3eTke,
3aLlMLLEHHON
npegoxpaHuTeneMm, KOTopbIn
COOTBETCTBYET TOKY,
yKazaHHOMY Ha 3TUKeTKe.
3asemrneHune OMKHO
BbIMNOSNHATLCS
KBanMuUMpoBaHHbIM
anekTpukom. He
NCMosib3ynTe yCTPOUCTBO
0e3 3a3emMneHus B
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COOTBETCTBMM C MECTHbIMW /
HaLWOHarbHbIMK
npasunamu.

LtencenbHas BUMNKa nnu
aneKkTpuyeckoe coeguHeHne
YCTPONCTBA AOMKHbI
HaxoOuTbCS B JIErko
AOCTYMHOM MecTe (rae Ha
Hero He Bygert
BO3JencTBoBaTh Mnnams
ne4yn). Ecnun ato
HEBO3MOXHO, JOMKEH BbITb
MexaHu3M (NpeaoxpaHnuTenb,
BbIKITtOYaTe b,
BbIKItoYaTesnb U T. 4.) Ha
3NEKTPUYECKON YyCTaHOBKE, K
KOTOPOW MOAKIMIOYEHO
YCTPOWCTBO, B COOTBETCTBUM
C 3AreKTpPUYECKNMU
npasunamu, u
OTCOEANHSIOLLNIA BCE
nontoca oT ceTu.
YCTPOMCTBO HENbL3S
NoAKMNio4aTh K po3eTke BO
BPEMS YCTaHOBKW, pEMOHTa
N TPaHCNOPTUPOBKM.
MogknoymTe yCTPONCTBO K
po3eTke, COOTBETCTBYHOLLEN
3HAYEHUSAM HaNPSKEHUSA U
4YacTOoTbl, yKa3aHHbIM Ha
3TUKETKE.

(Ecnu y Bawwero npogykra
HeT LWHypa NUTaHns)
Vicnonb3ynte ToNbLKO
coeAnHUTENbHbIN Kabenb,
yKasaHHbIM B pasgene



«TexHnyeckue
XapaKkTepuUcTUKm».

He coaBnuBauTe LWHYpP
nuTaHna nog wn 3a
ycTponcTeoM. He knagute
TSKernble npegMeThl Ha
WHyYp nuTaHus. LWHyp
NUTaHWS He OO0STKEH ObITb
COTrHYT, pa3gaBrieH 1
conpukacaTbcsi ¢ nobbim
WCTOYHUKOM Tensa.

Bo Bpemsa paboTbl Ay X0BKU
ee 3aHs49 NOBEPXHOCTb
Takxe HarpeBaeTcs. LUHypbl
NUTaHUA He OOSKHbI
KacaTbCs 3agHen
NOBEPXHOCTU, COeNHEHMS
Takum 0b6pasom moryT
noBpeanTbCA.

He cxumanTe
anekTpuyeckune kabenu B
ABepue OyXOBKU U He
nponyckamte ux rno ropsaymm
noBepxHocTaMm. B
NPOTMBHOM Crly4yae, aTo
MOXeT NPUBECTU K
KOPOTKOMY 3aMblKaHWIO
AYXOBKM U Noxapy B
pesynbTaTte pacnnaBnieHus
Kabens.

Vicnonb3ynte ToNbLKO
opurnHanbHbIn Kabenb. He
ncrnonb3ymnTte obpesaHHble
UIn noBpeXxaeHHble kabenn
W yaOnuHUTENWN.

- Ecnin LUHYP NMUTaHuA

NnoBpeXaeH, B Lensax
npegoTBpaLLeHns
BO3HMKHOBEHMS OMNACHOCTH
ero HeobxoanMMo 3aMeHUTb,
obpatmBLUNCHL K prpMe-
N3roTOBUTEMO YCTPOMCTBA,
CEPBUCHOMY areHTy nnu
nuuy, ykasaHHbIM
KOMMNaHuen.
NMPEAYNPEXOEHUE:
Utobbl n3bexaTb pucka
NopaKeHns aNeKTpUIeCcKnm
TOKOM, nepen 3aMeHon
namnbl 4y X0BKM
obs13aTenbHO OTCOEaNHUTE
YCTPOMCTBO OT 3JIEKTPOCETW.
OTKNOYNTE YCTPOMNCTBO
nnbo oTcoeauHUTE
npegoxpaHuTensb 13 6noka
npegoxpaHuTenen.

(Ecnn y Bawwero npogykra
eCTb BWrIKa)
- He noakntovyante

YCTPOMCTBO K pO3€ETKE,
KoTopasda pasbonTtaHa,
BbICKOYMNa U3 pa3bema,
cfloMaHa, 3arpsi3HeHa,
MacnsHucTas, Nnpu Hanu4um
pUcka KOHTaKTa C BogoMn (K
npumMepy, Boga, Kotopas
MOXET BbITeKaTb 13
cyeTymka).
Hukorga He npukacanTech K
BUNKE MOKPbIMM pykamu!
Mpw oTKNIOYEHUN, HE
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AepXuTe LUHYp, Bceraa
[AEPXUTE BUIKY.

.- YBeautecsb, 4YTO LUTENCENDb
YCTPOWCTBA HaflEXHO
NOOKIOYEH K PO3ETKE BO
n3bexxaHne UCKpeHus.

AI:'>e30naCH00T|= npu
TpaHCNOPTUPOBKE

« OTKNOYMTE YCTPONCTBO OT
ceTun nepen
TPaHCNOPTMPOBKOM.
YCTPOWCTBO TSXenNoe,
nepeBo3unTb ero creayeT Kak
MVHUMYM C ABYMS NIOAbMM.
He ucnonb3ynTe asepb n/
U pyyKky ans
TPaHCNOPTMPOBKN UNK
nepemMeLLeHns ycTponcTea.
He knagute Ha OyxOBKY
apyrve npegmeTbl U He
nepeHocuTe ee B
BEPTMKaNbHOM MOMNOXEHNN.
Ecnun Heobxognmo
TpaHcnopTMpoBaThb
YCTPOMCTBO, 06epHUTE ero
YyNakoBOYHbIM MaTepuasiom
C Ny3bIPbKOBOW MMEHKOWN NN
NAOTHBIM KAPTOHOM W
BMSIOTHYIO 3aKnenTe ero
neHTton. HagexHo
3aKkpenuTe NpoaykT ¢
NOMOLLIbIO NEHTbI, YTOObI
npeaoTBpaTuTb
noBpeXxaeHne CbeMHbIX UK
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ABWXYLLIMXCS YacTen
ycTponcTtaa.

- BuayanbHo y6egutecn, 4To

OTCYTCTBYIOT NOBpPEXAEHUS,
KOTOpbIE MOTTIN BO3HUKHYTb
BO BpeMsi TPaHCMNOPTMPOBKM.

AMep|:>| 6e30nacHoOCTU BO

BpeEMS MOHTaxa
- [Nepen ycTtaHOBKOW

YyCTpOMCTBa NpoBepbTE ero
Ha HanuMuyme noBpeXxaeHun.
B cnyyae Hanuuua
noBpeXaeHun, He
yCTaHaBnuBamnTe
YCTPOWNCTBO.

- He ycTtaHaBnueaunte

YyCTPOMCTBO B6NN3N
MCTOYHUKOB Tenna
(papwaTopbl, neYn n 1. 4.).

- [epxute BCe

BEHTUNSALNOHHbIE KaHanbl
OTKPbITbIMWU BOKPYT
ycTponcTtaa.

- Bo nsbexanwue neperpesa

YCTPOMCTBO He crneayeT
ycTaHaBnuBaTh 3a
[AeKopaTUBHLIMU ABEPLAMMU.

A Be3onacHocTb

NCnonb30BaHUA
- Bcerpa nposepsante

YCTPOWCTBO Ha TO, YTOObI
OHO BbISO BbIKMIOYEHO
rocrie Kaxaoro
NCMOSb30BaHNS.



- Ecnu BbI He ucnonbayete
YCTPOWCTBO B Te4yeHune
ANUTENbHOTO BPEMEHMU,
OTKIOUUTE ero nuoéo
oTcoeauHUTE
npeaoxpaHuTens 3 6rnoka
npeaoxpaHuTene.

He ncnonb3ynrte yCTPOUCTBO,

€CNnn OHO HeucnpasHO NGO
nospexaeHo. B npoTvBHOM
criyyae, oTcoeguHUTe
anekTpuyeckue / rasoBble
COeaIVHEHWS YCTPOMCTBa U
NO3BOHUTE B
aBTOPM30BaHHbI CEpPBUC.

. Pyt-||<a OYXOBKU HE ABIAETCA

nonoTeHuecywurenem. MNpu
NCnosnb3oBaHUN yCTPONCTBA
He BellanTe nonoTeHua,
nepyaTku nMbo aHNornyHble
npeamMeTbl U3 aHHOro
TEeKCTUnS.

LWapHupbl aBepubl
YyCTPOWNCTBa nepemMeLLarTcs
N 3aTArMBaroTCA Npwm
OTKPbITUN U 3aKPbITUK
asepubl. OTKpbIBas /
3aKkpblBasi ABEpPb, He
AEpPXKUTECH 3a NeTnu.

+ He ncnonb3synrte yCcTponcTBo

CO CHATbIM U pa36MTbIM
CTEKNOM nepeaHen aBepu.

AI'Ipeg:tynpe>|<,1:1eHmﬂ o)
Temnepartype
- MPEAYNPEXOEHUE: Bo

He 3abupawTtechb Ha
YCTPOWCTBO ANS TOro, 4ToObl
AOCTUYb Yero-nmbo nnm no

Kakon-nnbo gpyron npuymHe.

He ncnonb3ynrte yCTpoONCTBO
B CUTyaLMsIX, B KOTOPbIX
BaLle CO3HaHWe NOMYTHEHO,
Takux Kak ynotpebnenve
HaPKOTUKOB M / nnn
arnkoronsi.
JlerkoBocnnameHsoLwmnecs
npeaMeThbl, XpaHsLwmecs B
30He NPUroToBIIEHUS, MOTYT
3aropeTbcs. Hukorga He
XpaHuTe
nerkoBocnnameHsaLwuecs
npeamMeTbl B 30He
NPUroTOBIEHNS.

Bpemsi paboTbl YCTpPOMUCTBA
OTKPbITbIE YacTu ropsa4une.
He npukacantechb K
YCTPONCTBY U
HarpeBaTesbHbIM
anemMmeHTam. [letn B
Bo3pacTte 0 8 net He
AO0STKHbI NpubnmKaTbLCS K
yCTponcTBY 6€3 KOHTpOns
B3pOCHbIX.

He pasmewante
nerkosocnnamexsiowmnecs /
B3pblBOONACHbIE
Martepuanbl psaom ¢
YCTPOMCTBOM, TaK Kak Kpas
BO Bpemsi paboThbl ropsyme.
Mockonbky nap MoXeT
BbIXOAUTb, AEPXUTECH
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noganblue, Korga
OTKpbIBaeTe ABepLy
AyxoBkwW. Map moxeT
obXxeub pyKy, NMuo un/ nnm
rnasa.

« YCTPOWCTBO MOXET ObITb
ropsiinMm BO BpeEMS
ncrnonb3oBaHud. He
TporamTe ropsiiyne oTcekw,
BHYTPEHHWE YacTu OYyXOBKW,
HarpeBaTenbHbIE 3IEMEHTbI
nT.n.

« [Mpn NnomeLLeHnn NPoayKTOB
NUTaHUS B rOpsiYY0 OyXOBKY
N n3BreyeHun, Bcerga
HageBanTe TepMOCTOMKME
nepvaTku gns OyXOBKMW.

AMCI‘IOJ‘Ib3OBaHMe

akceccyapoB

- BaxHo, 4yTobbI pelwieTyaThIn
rpunb 1 NOToK Gbinn
npaBuinbHO pa3MeLLeHbl Ha
nonkax. Mogpo6Hyto
MHJOPMAaLMIO CMOTpUTE B
pasgene «Mcnonb3oBaHne
akceccyapoB».

« Mpwu 3akpbITUK ABEPLbI
YyCTpOMCTBa akceccyapbl
MOryT NOBPeAUTb CTEKITO
asepubl. Bcerga geurante
akceccyapbl K KOHLY 30Hbl
NPUroToBIIEHUS.
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A5630I'IaCHOCTb BO BpeMHA
NMPUroToBJIEHUA

byabTe OCTOPOXHbI Npu
AobaeneHun ankorons K ege.
ArnKorosb ncnapseTcs npu
BbICOKMX TeMMepartypax u
MOXET 3aropeTbcs npu
BO34ENCTBUM C FOPAYMMN
NOBEPXHOCTAMWU, NpuBeas K
noxapy.

[MweBblie 0TX0Abl, Macrio n
T. 4. B 30HE NPUroTOBNEHUS
MoryT 3aropeTtbcs. [Nepea
NPUroTOBMEHNEM yaanuTe
KPYMHYO rpsi3b.

OnacHOCTb NULLLEBOrO
oTpaBneHus: He xpaHute
nuLLy B ayxoBke Bornee 4yaca
A0 1 rnocne npuroToBneHus.
B npoTMBHOM cnyyae aTo
MOXET BbI3BaTb MULLEBOE
OTpaBrieHne u gpyrme
Hegyru.

He pasorpeBanTe 3aKkpbITble
KOHCEPBHbIE N CTEKMNSAHHbIE
6aHku. MNoBbIWeHHOe
AaBrieHVe MOXEeT NpUBECTr
K B3pbIBY OaHKMW.

MomecTtute
XUPOHENPOHULAEMYHO
Oymary B nocyay vunm Ha
akceccyap AyxOBKW (NOTOK,
pewleTyaTbiv rpunb U T. 4.)
BMECTE C NpoayKTamu n
nomMecTuTe B pasorpeTyto



AYXOBKY. Yoanute nuHue
KYCKW XXMPOHENpOoHMLIaeMon
Bymarn, BUCALWEN Ha
akceccyape nnm
KOHTerHepe, 4TobbI
n3bexarb pucka
NPUKOCHOBEHNSA K
HarpesaTenbHbIM
anemMeHTaM OyXOBKW.
Hwkorga He ncnonb3ymnrte
XUPOHENPOHULLaeMYHo
Bymary npu Temneparype
neyu BbllLe MakCcManbHOWM
TemnepaTypbl
NCNOSb30BaHUSA, yKa3aHHON
Ha XXUPOHeNPOHMLaeMown
Bymare, KOTOpYIO Bbl
ucnonb3yete. Hukorga He
Knagute XXUpOCTOMKYHO
Oymary Ha OCHoBaHwe
AYXOBKMW.

He cTaBbTe NOTKW, Tapenku
NN antoMUHUEBYHO PONbIrY
NPsIMO Ha HO OYyXOBKM.
HakonneHHoe Tenno moxeTt
noBpeanTb OCHOBaHWE
AYXOBKMW.

3akponTe ABepuy OyXOBKU
BO BpeMs rpund. fopsuve
NMOBEPXHOCTM MOryT Bbl3BaTb
oxoru!

Mvwa, He npurogHas ans
rpuns, HeceT OMacHOCTb
BO3HWKHOBEHUSA NoXxapa.
['OTOBbLTE Ha rpune TomnbKo
efa, noaxoasaLyto ans

WMHTEHCMBHOIO OrHS Ha
rpune. Kpome Toro, He
pasmeLlanTe eay CrULLKOM
[Aarneko B 3a4Hen YyacTu
rpuns. 3To camas ropsayas
30Ha, M XUpHasa nuwa
MOXET 3aropeThbCs.

AEe30I'IaCHOCTb npwm
BbINOJSTHEHUN TEXHUYECKOrO
obCny>XnBaHUsS U YNCTKK

- MNogoxauTe, Noka
YCTPOWCTBO OCTbIHET A0
Hayana o4ncTku. Mopsuve
NMOBEPXHOCTM MOryT Bbl3BaTb
oxoru!

- He monTe yctponcTeo
nyTemM pacnblfieHUsa Nnu
HanuBaHWS Ha Hero BoAbl!
CywecTByeT onacHoOCTb
nopaxkeHns aneKkTpuYecKmM
ToKOoM!

« He unctute yctponcteo
NapooYUCTUTENAMM, TaK Kak
39TO MOXET NPUBECTU K
NMOpaXKeHUo 3NEKTPUYECKNM
TOKOM.

- He vcnonesyunre xecTkue
abpasunBHble YnCTALWLME
cpeacTsBa, MeTannuyeckune
CKpebKK, NPOBOSOYHYHO
MoYarnky unm
oTbenueatoLme cpeacrea
AN OYUCTKKM CTekna
nepeaHen aBepu OyxoBku /
(Mnun, ecnu nmeeTcs) cTekna
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BEpXHEN OBEPU OYXOBKM.
Bce atn maTtepumansl MmoryT
NPMBECTMU K LlapanuHam u
NONOMKE CTEKMNAHHbIX
NOBEPXHOCTEN.

- Bcerga cogepxute naHenb

ynpaBreHust YUCTOMN N CYXOMN.

BnaxHasa v rpsasHas
NMOBEPXHOCTb CNOCObHa
cosgaBatb Npobrembl Npu
NCMNOSb30BaHUN (PYHKLIUN.

ACamooquu.|e|-me npwm
BbICOKOW TeMnepaTtype
(nuponu3)

- Bo Bpems camoo4uncTkn
NOBEPXHOCTM CTAHOBATCA
bonee ropsiymn B
CpaBHEHUN CO CTaHOAapPTHbIM
ncrnonb3oBaHnem. He
aonyckante geTtemn K
AYXOBKe.

- [opsiune noBepxHOCTU
MOryT Bbi3BaTb oxoru! He
npukacamnTecb K yCTPOUCTBY
BO BpEMS CaMOOUULLEHUA U
AepXxute geten noganblue
oT Hero. lNogoxaute He
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MeHee 30 MUHYT, Npexae
4YeM yaansaTb OCTaTKu.

Bo Bpems caMoo4ncTkn
OyaeT BblAenaTbCa AblM U3-
3a CKUraHus OCTaTKOB MULLN.
XopoLlo npoBeTpuBamnte
CBOIO KYXHIO BO BpeMs
OYUCTKMW.

[Mepen Ha4yanom O4YUCTKK
OYUCTUTE BHELLHNE
NMOBEPXHOCTU AYXOBKU U
yaanuTe octaTky Num
BHYTPW OYXOBKW C NOMOLLbO
HaMbINIEHHOMN TKaHMW.
M3Brekute Bce akceccyapsbl
N KYXOHHblE
NPUHaANEXHOCTN U3
AyxoBku. Ecnu Bawe
YCTPONCTBO UMeeT
NMPOyCTONYUBbIE
akceccyapbl (YCTOMYMBbBIN K
CaMOO4UCTKE NPU BblCOKOW
TemnepaType), BaM He
HY>KHO M3BrieKaTb UX 13
AYXOBKMW.

Ecnu Ha Bawen gyxoBke
ecTb NnuTa, He BKNoYanTe
ee BO BpeMs CaMOOYUCTKM.



E PykoBoACTBO No oKkpyXxatolien cpege

PernameHT yTunmnsaumnum

oTXoAoB
CootBetcTBMe [upekTtuBe EC 06
YTUNU3aLumM 3NeKTPUYECcKoro u
3NeKTPOHHOro o6opyaoBaHus
(WEEE) » yTunusauus BbillefLuero
13 ynotpebneHua obopyaoBaHusa

[JaHHoe usnenve
!

cooTBeTCTBYeT [upekTmee
EC 06 yTunusaumm
3MNEKTPUYECKOro U
3MNEKTPOHHOIO
o6opyaoBaHus
(2012/19/EV). JaHHoe
usgenve nmeet
MapKMPOBKY, YKa3blBatOLLYHO
Ha yTUNM3aL Mo ero Kak
3MNEKTPUYECKOro U
3MNEKTPOHHOIO
obopynoBaHusa (WEEE).

370 M3genue NponsBeaeHo 13
BblCOKOKa4eCTBEHHbIX AeTanen un
MaTepuanos, KoTopble noanexar
NMOBTOPHOMY MCMONb30BaHUIO U
nepepabotke. [oaToMy He
BblGpacbiBaiTe n3genve ¢ o6bIMHBIMU
ObITOBLIMM OTXOAaMW rnocrie
3aBeplUeHns ero akcnnyaTtaumu. Ero
cnegyet caaTb B COOTBETCTBYHOLLMIA
LeHTp Mo yTUNM3auum anekTpu4eckoro
N 3anNeKTpoHHOro obopyaoeaHus. O
MECTOHaxXOXXAEHUN TakuMX LIEeHTPOB Bbl
MOXeTe yY3HaTb B MECTHbIX OpraHax
BNacTu.

Hapgnexaluas ytunusaums
ncnonb3oBaHHOro o6opyaoBaHus
nomoraeT NpeaoTBpaTUTb BO3MOXHbIE
HeraTVBHble NocneaCcTBUS Ans
OKpyXkatoLen cpeabl U 340pOBbS
Yyernoseka.

CootBetcTBMe [upekTtuBe EC 06
orpaHuM4YeHUU coaepkaHus BpeaHbIX
BewecTB (RoHS):

MpunobpeTeHHoe Bamu n3genve
cootBeTcTBYET [npektmee EC o
npasunax orpaHUYeHNs CoaepaHus
BpeOHbIX BellecTs (2011/65/EU). OHo
He coaepPXuUT BpeaHbIX U
3anpeLleHHbIX MaTepuarnos,
yKkasaHHbIX B [upekTuse.

YTunusauumna YNaKOBOYHbIX

mMaTepunanoB

* YnakoBoYHble MaTepuarbl onacHsbl
ans geten. XpaHuTe ynakoBOYHble
mMaTepuarnbl B 6e3onacHoM K
HeQoCTYyNHOM ANns AeTen
MecTe.YnakoBOoYHble MaTepuansi
n3aenuvst M3roToBneHbl n3
MaTepuranos, Noanexarmnx
BTOPUYHOW nepepaboTke.
YTUNuanpyinTe nx cooTBeTCTBYIOLLIMM
06pa3omM 1 CopTUPYITE CornacHo
WHCTPYKLMIA No obpalleHuio ¢
oTXoaamu, noanexallnumm
BTOpU4YHOW nepepaboTke. He
YTURU3NPYITE NX BMECTE C
00ObIYHbIMK BbITOBBLIMM OTXOAAMM.

CoBeTbl NO

3Heproco6epexeHuUro

WHdopmaumio 06

3HEProsdHEeKTUBHOCTA B

cootBeTCcTBUMM ¢ EU 66/2014 MOXHO

HalTK B crielmdukaL MM npoaykTa,

npunaraemon k npoaykty. Cnegytoiimne

npeanoXeHns NoOMoryT Bam

MCMNonb30BaTh Balle YCTPOUCTBO C

3KOIOMMYECKON M SHEPreTUYECKOo

3PP EKTUBHOCTBIO:

+ Pa3amopo3sbTe 3aMOpoXeHHbIe
NpPoayKTbl Nepes NpUroToBMeHNEM.

* B OyxoBke MCMOMb3ynTe TEMHbIE
nnbo amManupoBaHHble EMKOCTMH,
KOTOpbIE NyyLle nepegaroT Tenno.

* BblkntounTe ycTponcTeo 3a 5-10
MWHYT O OKOHYaHUS NPUrOTOBMEHUS
npv ANUTENbHOM rOTOBKN. Takum
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o6pa30M, Bbl MOXXeTe COKOHOMUTbL A0

20 % aneKkTpo3Heprum, Ucnonb3ys
Tenmno.

Ecnu TakoBOe ykasaHo B peLenTte
UM pyKoBOACTBE MONb3oBaTens,
BCerga npeaBapuTenbHO
ocyllecTtenanTe pasorpes. He
OTKpbIBaTE YacTo ABEPLY OYXOBKU
BO BPEMSI MPUTOTOBIEHMS.

He oTkpbiBaiiTe ABEPLY OYXOBKU BO
BpPEMS NPUrOTOBIEHMS B PEXUME
"OKO BEHTUNATOP C Harpesom".
Korga aBepLa He oTKpbITa,
BHYTPEHHAS TemnepaTypa
ONTUMU3MPYETCH Ansi SKOHOMUK
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3HEprum B pexunmMme «3OKO BEHTUNSATOP
C HarpeBoM», 1 3Ta TemnepaTypa
MOXET OTNNYaTbCst OT NOKasaHHOM
Ha aKpaHe.

CrapaliiTecb roToBUTb B yXOBKE
©onee ogHoro 6nioaa
OOHOBpPEMEHHO. Bbl MmoxeTe
roTOBUTb OQHOBPEMEHHO, MOMECTUB
[ABa KOHTEVHepa Ansi roTOBKW Ha
peleTyatyto nonky. Kpome Toro,
ecrnv Bbl OyaeTe rotoBuTb ey OOuH
3a ApYrMM, 3TO CIKOHOMUT 3HEPTUIO,
MOCKOIbKY AyXOBKa He OyaeT
noTepsiTb TEMmo.



P&fYﬂ npoBaHue orxoanoB

MpuHUMNbI paboThbl
yCTpOMCTBA

MaHenb ynpaBneHus

Jlamna*

PeweTyaTasa nonku**

[Oeuratens BeHTURATOpPa (3a

CcTarnbHON NNacTUHON)

Asepua

Pyuyka

7 HwkHWI HarpesaTenb (HWKHAS
cTanbHas nnacTtuHa)

8 TlonoxeHne Nonku

9 BepxHuin HarpeBaTenb

10 BEHTUNALMOHHBIE OTBEPCTUS

A WON -

(236 ]

*

*%

3aBucuT ot mogenu. B saliem
YCTPOWCTBE MOXET OTCYTCTBOBaTb
namna, Unun TUn u pacnonoXxeHue
namnbl MOFyT OTNNYaTbLCs OT
unnocTpaumm.

3aBucuT ot mogenu. Bawe
YCTPOUCTBO MOXeET BbITb 6e3
pelwleTyaTbix nonok. Ha
UNNCTpaLmm pelletTyaTbie Nonku
rnokasaHbl B Ka4ecTBe NpUMepoB.
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anHLIVII'IbI pGGOTbI n ncnonb3oBaHue nNnaHenun ynpaerieHusA

yCTpOMCTBA

B paHHOM pasgene Bbl MOXeTe HaiiT 0630p 1 OCHOBHbIE 06NacTU NPUMEHEHMS
naHenu ynpaeneHus ycTpoiicTea. MoryT GbiTb pasnuuus B U306pakeHUAX 1
HEKOTOPbIX DYHKLIMSIX B 3aBMCMMOCTY OT TWUMa yCTPOMCTBA.

YnpaBneHue ayxoBKoW

1 Pyu4ka Bblibopa gyHKLMK
2 Tanmep

3 KHonka perynuposku
Temneparypsbl
Ecnu ecTb pydka (1), ynpasnsioLlas
(ve) BalimMM YCTPOMCTBOM, 3TW PYYKM
MOryT ObITb Bpe3aHbl B NaHerlb,
KOTOpble BbIXOAAT NPU HaXxaTuu Ha
HeKoTOpbIX Moaensx. YTobsbl
BbIMOMHUTE HACTPOMKM C MOMOLLIbIO
3TUX pyYek, cHavana HaxmuTe Ha
COOTBETCTBYHOLLYIO PYYKY U NMOTAHUTE
ee. [Nocne BbINONHEHUS perynupoBKY
CHOBa HaXXMWUTE U 3aMEHUTE PYYKY.

Pyuka BblIGopa (pyHKLUM

Bbl MoxeTe BbliOpaTb yHKUMMK
ynpaBreHusl A yXOBKOW C MOMOLLIbIO
py4Kku Bbibopa yHKUMIA. MoBepHUTE
BMeBO / BNpaBO U3 3aKpbITOro
(BEPXHEr0) NONOXEHWUs Ans Toro,
4TOObI BEIOPATD.

KHonka perynMpoBku Temneparypbl
Bbl MOXeTe BbIOpaTb Temnepartypy,
Mpw KOTOPOI XOTUTE FOTOBUTD, C
MOMOLLIbIO PYYKM ypaBrneHuns
Temnepatypon. [NosepHuTe no
4YacoBOW CTPENKe U3 3aKpbITOro
(BEPXHEr0) NONOXEHWUs Ans Toro,
4TOObI BEIOPATD.
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MHaukaTop Temnepartypbl

Bbl MoxeTe HabniogaTb Temnepatypy
BHYTPY AYXOBKW Ha dKpaHe TaimMepa.
[lyxoBka GyaeT HarpesaTbCsl, MOKa He
[OCTWUrHET 3aJaHHo TemnepaTypbl U
noadepXveaThb ee, B 3TO BpEMSI
aH¥MaLuus Harpesa B 3 CcTpoku ByaeT
MUraTh B KpalHeM MpaBoOM CErMeHTe.
Korgoa Temnepatypa B AyXOBKe
AOCTWUTHET YCTAHOBMEHHOIO 3HaYeHWs,
aH¥MaLVsi OCTaHOBUTCS, U PSAOM C
YCTAHOBMEHHbBIM 3Ha4YeHMeM
TemnepaTypbl NOCTOSAHHO ByaeT
oTo6pasanTbca cumBon «Cy.

Tanmep

~HEEET &
06 & & & 6
NEREE

KHonka TpeBoru

KHomnka HacTpoiku YyacoB
KHonka "YMeHbLNTL"
KHonka "YBennunts"
KHonka HacTpoek

KHonka 6roK1poBKM KHOMOK

OO WN -



CumBonk! Ha akpaHe 8 : CmBon TemnepaTypbl

: CumBon BpemeHu i : CumBON HacTpoek
© NpUroToBNEHNs - : CumBoOnN 6rOKNPOBKK

"

B : CumBoOn BpemeHn . Asepu
- OKOHYaHWS NPUroTOBMEHNSA™ BapbwpyeTc;LB 3aBNCMMOCTN OT
n : CUMBON TpeBoru Mopienu yctpoiictea. MoxeT He
i : CUMBON TepMoLLyna* 6bITb HE[IOCTYMHOA Ansi Baluero

: CumBon GrOKMPOBKM ycTpouctea.
& KHOMOK

¢YHKLIMOHaJ1beIe BO3MOXHOCTU AYXOBKUA
Ha Tabnuue dyHKUWIA ykasaHbl (yHKLMOHAMNbHBIE BO3MOXXHOCTU, KOTOPLIE Bbl
MOXeTe UCMOoSb30BaTh B CBOEN AYXOBKE, a Takke MokasaHbl MakCUMarnbHbIA 1
MWUHUMArbHBbIA NOPOr TEMMNepaTypbl, KOTOPbI MOXHO YCTaHOBWUTL ANA

COOTBETCTBYHOLLUMX PYHKLMIA. [TOpAOoK pexxuMoB paboThl, NoKasaHHbIN 30ech,
MOXET BapbMpoBaTh OT NOPAAKa PacnoNioXeHUs yCTporcTea

—_— B oyxoBke He pa6oTaeT
7N Namna ayxoBku - HarpesaTenb. 3aropaetcst
TOMBKO Nlamna AyXOBKK.

Muwa HarpeBaeTcst CBEPXY U
CHU3Y OQHOBPEMEHHO.
MoaxoauT aAns BbINEYKM 1
BepxHui n 40-280 TYLLEHOro mMsica B goopmax,
HWKHWIA HarpeBs NSt KEKCOB W NMUPOXHbIX. Bo
BPEMS MPUrOTOBNEHUN MULLIX
NCNonb3yeTcs TONMbKO OANH
TOTOK.
MoaxoauTt ansa NpoaykToB,
KOTOpPbIE HYXHO
HWwxHWI HarpeB 40-220 NOAPYMAHWTL CBEPXY.
— MoaxoauT 1 NPOAyKTOB,
KOTOpPbIE HYXXHO NOKapuTh B
OCHOBaHWM.
["opsunii BO3ayx, HarpeTbIn
BEPXHUM U HKHUM
HarpeBaTensimu,
paBHOMEpPHO 1 BbICTPO

BentunaTop pacnpefenseTcsa no scen
% HWKHero / 40-280 y
= AyxoBKe BMecTe ¢ paboTon
BEpPXHEero Harpesa

BeHTUNsiTopa. Bo Bpems
MPUroTOBREHWN MULLK
MCMOMb3yeTCs TOMbKO OANH
NOTOK.
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® TennoBeHTUNATOP

40-280

["opsunii BO3ayx, HarpeTbIn
BEHTUNSATOPHBIM
HarpeBaTernem,
pacnpegensieTcs 6bICTPO U1
paBHOMEpPHO Mo BCel
OyX0BKe BMecTe C paboTon
BeHTUNsATOpa. MoaxoauT ans
MPUrOTOBNEHUST HECKOMNBbKMX
604 Ha pasHbIX NoskKax.

@l @ 3OKO BEHTUNATOP C

HarpesomM

160-220

YUT06bl COKOHOMUTL SHEPTUIO,
Bbl MOXeETE UCMOoNb30BaTh
3Ty PYHKLMIO

BMecTO "TennoBeHTMNATOpP"B
avanasoHe 160-220 ° C. Ho
BpPEMS NPUIrOTOBNEHUS
HEMHOI0 YBEJTNYUNTCS.

® OyHkumsa "3D"

40-280

PaboTaloT BepxHUiA Harpes,
HWKHWIA Harpes n
BeHTUNSATOp. Bece vactu
YCTPOWCTBA rOTOBSATCS
0OMHakoBo U BbIcTpo. Bo
BPEMS MPUrOTOBNEHUN MULLIX
NCNonb3yeTcs TONMbKO OANH
TOTOK.

[MonHbIM rpunb

40-280

PaboTtaeT 6onbLUON Fpunb Ha
noTonke Ayxosku. Moaxoaut

AN NPUroTOBIEHUS Ha rpune
B GOMbLUMX KONMYECTBAX.

L 1]
oo Muponus

Wcnonb3yetcsa ans
CaMOOYUCTKN AYXOBKU Mpn
BbICOKOIW TemnepaType.
MpounTariTe pasbsiCHEHMA B
pasgene obcnyxvMBaHus 1
OYUCTKM AN 3TON PYHKLMN.
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Akceccyapbl Ans yctpoucTsa

Balue ycTpoNCTBO MMEET pasfmyHble akceccyapbl. B aTom pasgene gocTynHo
OonncaHne akceccyapos U UX NpaBuUnbHOro NCNosib30BaHUA. B 3aBucumocTtun ot
MOZEenNun ycTponCcTBa, NOCTaBMSAEMbIN akceccyap MOXET BapbupoBaTbes. Bee
aKkceccyapbl, onncaHHble B pyKOBOACTBE Nnonb3oBartena, MoryTt ObITb HeOOoCTYNHbI
Ons1 BaLLero ycTpoucTea.

MPUMEYAHME : JloTkn B BalleM yCTPOWCTBe MOryT AedopMmpoBaTbCcs noa
BO3AENCTBMEM TeMnepaTypbl. ATO HE NOBAUSIET Ha nX dyHKUM0. Jedopmavins
ncyesaerT, Korga f10ToK OCTbIBaEeT.

CtaHAapTHbIN NIOTOK
Vicnonb3ayeTcs Ans BbiNeyky,
3aMOpPOXKEHHBIX NPOOYKTOB U XXapku
GOoNbLUNX KYCKOB.

Mopenu ¢ pelueT4yaTbiMU NOSKaAMU:

PeweTtyatbii rpunb

Vcnonb3yeTcsa ans xxapku unu
pa3meLleHns UK, kotopasa dyaet
3anekaTbCs, XapuTbCa N TYLUMTBCS Ha
BblOpaHHoOI norke.
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Ucnonb3oBaHue akceccyapoB
yCTpOMCTBA

Monkun AnA roTOBKU

B 30He npurotoBneHnst ectb 5 ypoBHeEN
nomnoxeHus nonok. Bel Takke moxeTe
yBUAETb NOPSAOK NOSOK B Liudpax Ha
nepeaHen pame AyXOBKM.

Mo.qenu C peweT4yaTbiMU NONKamMmun

Mopaenu 6e3 peweT4yaTbIX NONOK

Pa3melleHune peLueTHaToOro rpuns Ha
nonkax Ansi roToBKu

Mopaenu c pelueTyaTbiMU NONKaMM:
OueHb BaXXHO NpaBUIbHO pasmMeLlaTb
pelueTyaThbii rpunb Ha GOKOBbIX
pelueTyaTbix nonkax. Mpwu
pa3MeLleHnM peLleT4aToro rpuna Ha
HY>KHOW MOnKe OTKpbITas YyacTb
AoMmxkHa ObITb cnepeau. ns nyywero
NMPUroTOBMNEHMS peLlleTyaThbli Fpunb
OOMKeH OblTb 3aKpenneH CTONOPOM Ha
pelwietyaTon nomnke. OH He JoSmKeH
NPOXOAUTb Yepe3 orpaHUYuTENb OO
KOHTaKTa C 3aHel CTEHKON OyXOBKMU.
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Mopenu 6e3 pelueTyaTbIX NOMOK:
Mpu pasmeLLeHnmn Ha nornke
peLleTyaThlii rpunb MMeeT oQHO
HanpaeneHue. MNpu paameLleHnm
peLIeTYaToro rpuna Ha Hy>HoM nonke
OTKpbITasi YacTb AOMKHA BbITb
cnepeau. Mpu pasmelleHnn
peLIeTYaToro rpuna Ha Hy>HoM nonke
OTKpbITasi YacTb AOMKHA BbITb
cnepegu.

Pa3smelleHne noTka Ha nonkKax ans

roToBKM1
Mopenu c pelueTyaTbiMU NONKaMM:
Takke BaXXHO NpaBuIbHO pa3MellaTb
FNIOTKM Ha BOKOBbIX peLueTyaTbIX
rnornkax.

Mpun pasmeLLeHnn NoTKa Ha HY>KHOMN
Morke ero CTopoHa, npeAHa3HavYeHHas
ANsl yaepxaHus, A0KHa OblTb
crnepegm.

[ns nyywero npuroToBreHns noTok
DOIKeH ObITb 3aKpenreH CTOMNOPOM Ha
peleTtyacton nomnke. OH He AOmKeH
NPOXOAUTb Yepes orpaHuinTENb A0
KOHTaKTa C 3afjHEN CTEHKOMN JyXOBKM.



Mopgenu 6e3 peweT4yaTbIX NONOK:
Tarkke BaXXHO NpaBuibHO pasMeLlaTb
NOTKM Ha OOKOBbIX MOJIKax. Mpwn
pasmMeLlleHnn Ha nosike NoToK nmeet
0AHO HanpasneHue. Npu pasmeLLeHUn
NOTKa Ha HY)XHOW MoJike ero CTOpoHa,
npeaHasHavYeHHada ana ygepxaHusa,

DyHKLMA cTOMOpa peLleTyaToro
rpuns

CyuectByeT hyHKUMA cTOMopa,
npegoTepaLlaoLwas onpok/abiBaHme
peLleT4aToro rpuns ¢ pelieryaTon
nosnkun. C noMoLLbo 3TON OYHKLMM Bbl
MoKeTe Nnerko 1 6e30MnacHoO BbIHYTb
cBolo eny. CHMMas pelleTyaTbiil rpurb,
Bbl MOXeTe NOTsIHYTb ero Brepen noka
He OOCTUrHeT cTtonopa. Bbl 4OMXHbI
npoTawnTb Hag CTONOPOM, YTObbI
MOMNHOCTLIO YAanuTb ero.

Mopenu c pelueT4aTbIMU NOMKaMMn

DyHKLMA cTONopa Ans noTka
peweT4yaToro rpuns Mogenu c
peweT4yaTbiMM NONKaMu
CyuiecTtByeT Takke yHKLMS cTonopa,
npegoTepaLllaoLlas onpoK1abiBaHMe
noTKa ¢ pelueTyaTon nonku. CHumas
JIOTOK, 0OCBODOOAUTE ero oT 3afHero
3aMKa U NoTAHUTE Ha cebsl, Noka OH He
OOCTUrHeT cTtonopa. Bbl AOMKHbI
npoTawmnTb Hag CTONOPOM, YTOObI
MOMHOCTbIO YAanuTb €ero.
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MpaBunbHoOe pasvelleHne
pelueTyaToro rpuns U yIoTka Ha
TeneckonM4YecKUxX HanpaBnAoLWMX-
Moagenu c pelweTyaTbiMM NONKamMu U
Teneckonmyeckumm
HanpaBnALWUMMU

Bnarogaps Teneckonu4yeckum
HanpaBnsitOLLMM MOXHO 1erko
yCTaHaBnNMBaTb U CHUMAaTb FTOTKU U
pelietyaTbin rpunb. Mpun
MCMONb30BaHMN NOTKOB U pPeLleT4YaToro
rpuns ¢ TeneckonM4yeckon
HanpaensitoLLen HeobxogMmo cneguTb
3a TeM, 4YTODbI LUTbIPY HA NepeaHei
3a4HeN YacTsax Teneckonmnyeckmx
HanpaeBnsIlOLLMX NpUerany K Kpasim
rpvnsa n noTka (NokasaHo Ha PUCYHKE).
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TexHnYecKne xapakTepucTukm

BHeluHWe pa3mepbl yCTponcTea
(BblcoTa/WmpuHa/rnybuHa)

595 mm/594 Mm/567 Mm

MoHTaxHble pasmepbl JyXOBKM
(BblcoTa/WmpuHa/rnybuHa)

590 unn 600 Mmm/560 MM/MUH 550 Mm

HanpspkeHune / yactoTta 220-240 B ~50 Iy,

Tun kabensi n cevyeHne ucnonbayetcs /

noaxoauT Ans UCnonb3oBaHUSA B MuH HO5VV-FG 3 x 1,5 mm?
YyCTpONCTBE

Ob6uas noTpebnsiemasi MOLHOCTb 2,7 kBT

Tun oyxoBKK MHorodyHKLMOHaNnbHas gyxoBKa

[ Knacc 3awmThbi -1

#

CteneHb 3awmThl IP 44

OcHoBHble cBegeHusi: MHdopmaums 06 aHepreTudecko MapknpoBke
3MNeKTPUYECKMX Neden npueeaeHa B COOTBETCTBUM CO cTaHaapToMm EN
60350-1 / IEC 60350-1. [laHHble 3Ha4YeHWst onpenensoTcsa Npyu cTaHAapTHON
Harpyske ¢ oYHKUMSIMU HWKHETO U BEPXHEro HarpeeaTtens nvbo Harpesa C
MOMOLLIbIO BEHTUIIATOPA (NPW HanmMymm).

Knacc aHeproachekTMBHOCTH onpeaensieTcs B COOTBETCTBUN CO
crnegyroLwmMmMmn npuopmMTeTamMmm B 3aBUCMMOCTM OT TOrO, CYLLIECTBYHOT Nn
COOTBETCTBYHOLUME (PYHKLMN B YCTPONCTBE: 1-OKO BEHTUNSITOP C HArpeBOM,
2-TennoBeHTUNATOP 3- HU3KUIA rpUnb C BEHTUNATOPOM, 4-BEpXHUIN U HUXKHUIA
Harpes.

TexHu4eckme xapakTepucTuki MoryT ObITb N3MeHeHbl 6e3
npeaBapuTeNbHOro yBeAOMMNEHNUs ANA Yy4dlleHNsa KayecTBa YCTPOWCTBa.

PucyHKkn B 3TOM pYKOBOACTBE SABNSOTCA CXEMATUYHBIMU U MOTYT He
MONHOCTbI COOTBETCTBOBATL BalLiEMY YCTPONCTBY.

3HayeHus1, ykasaHHble Ha 3TUKETKaxX yCTPOWCTBA MMM B COMPOBOAUTENBHOM
[AOKYMEHTaLMK, NoMyYeHbl B TabopaTopHbIX YCNOBUAX B COOTBETCTBUN C
AENCTBYIOLLMMU CTaHaapTamu. B 3aBMCMMOCTM OT yCroBUiA SKCnyaTaumm 1
OKpyXXaloLLien cpedbl, 3TU 3Ha4YEeHUA MOTyT Bapb1pOBaTh.
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E [MepBas akcnn yarauus

Mepen Tem, Kak NPUCTYNUTb K
1CMONb30BaHWIO BaLllero NpoaykTa,
pekomeHayeTcsa caenatb crieqdylollee
B mocnenyoLwmx pasaenax.

MepBas ycTtaHoBKa

Bcerga ycTtaHaBnuBanTe Bpems
CYTOK nepep Ucnosb3oBaHNEM
AyxoBku. Ecnu Bbl He
YCTaHOBWTE €ro, Bbl HE CMOXeTe
rOTOBWUTb B HEKOTOPbIX MOAENSX
OYXOBKM.
1.7pn nepBOM BKITHOYEHUN OYXOBKM Ha
avicnnee 6yaet muratb 4acoBoe
none «12:00» ¢ cumeonom<.
2.38TaHOBMTe BpPeMsi CyTOK, Haxas D
/

s TN
&
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3. Haxxmute € vnu i npmukocHUTECH
ANs TOro, YToBbl aKTUBMPOBATL Mone
MUHYT.

O anrs
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4.YCcTaHoBUTE MUHYTbI AHS,
KOCHYBLUCH D/,

o |TC

juf|m
L0 6 O @%% i

5.MoaTBEpANTE HACTPOWKY,
KOCHYBLLUKCH (5 HaxaB.

» Bpemsi cyToK yCTaHOBMEHO,

1 cumson O ncyesaet ¢ akpaHa.
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Ecnu nepBoHavanbHoe BpeMsi He
yCTaHoBMeHO, «12:00» 1 cumeon
bl (2 npogomkat muraTh, a Balla
OyX0BKa He 3anycTutcs. YTobbl
Balla AyxoBka paboTana, Bbl
OOIMXHbI NOATBEPAUTL BpeMms
CYTOK, YCTAHOBMB BPEMS CyTOK
UMK HaXKaB KHOMKY(Y, Koraa oHa
HaxoguTcsi B

nonoxeHun «12:00». Bbl MoxeTe
N3MEHUTb BPEeMS CyTOK No3xe,
Kak onucaHo B pasferne
«HacTtpoiikn».

TekyLune HaCcTpOMKN BpeEMEHMU
OTMEHSTCH B crnyyae cbos
nuTaHns. Heobxoammo
nepeHacTpouTb.

MNepBas ouncTka

1.Y6epuTe BCE YyNakoBOYHbIE
maTtepuarnsl.

2./13BneknTe BCce akceccyaphbl 13
OYXOBKM, BXOASLLEN B KOMMNEKT
MoCTaBKM.

3.Bkntounte yctpoincteo Ha 30 MUHYT,
a 3ateMm BbIKMoYuTE. Takmm obpasom,
OCTaTKM U CINou, KOTOpble MOrfu
ocTaTbCs B NeYun BO BpeMs
npov3BOACTBA, CrOpPsAT U
YTUNU3NPYIOTCS.

4.Mpw paboTe ¢ NpoaoykToM BbIGepuTe
caMyto BbICOKYIO TemnepaTypy u
pabo4yto pyHKLMIO, C KOTOPOWA
paboTatoT BCe HarpeeaTenu B
BalleMm ycTponcTtee. CM. «DyHKUUK
ynpaBneHusi oyxosko». O ToM, Kak
ynpaBnsiTb JYXOBKOW Bbl MOXETE
y3HaTb B criegyoLlem pasgerne.

5.MogoxanTe, Noka AyxXOBKa OCTbIHET.

6.lMpoTpuTe NOBEPXHOCTM OYXOBKU
BMaXXHOWN TKaHbIO UMK ryGKoW, 3aTeM
BbITPUTE HACYXO.



Mepea ucnonb3oBaHuem

aKceccyapoB:

OuuncTnTe akceccyaphbl, U3BIIEYEHHbIE

N3 OyXOBKW, BOOOW U MSITKOW ryOKOM.
NMPUMEYAHUE HekoTophkle

MotoLLIMEe cpeacTBa
N YucTawme
martepuansl MOryT
noBpeanTb
noBepxHocTb. He
ncnonb3ynte ans
YUCTKM
arpeccuBHble
MotoLme
cpeacTea,
yucTAWwme
MOPOLLKW/KPEMBI, @
TaKke OCTpble
npeameTsl.

NMPUMEYAHUE

[Mpun nepsom
BKITIOMEHUN B
TeyeHne
HECKOIbKUX YacoBs
BO3MOXHO
BblAeneHve abiMa
n 3anaxa. 3To
BriosnHe
HopMarbHo.
Y6eauTtecs, 4YTo
KYXHS1 XOpOLLO
npoBeTpMBaeTCS,
4YTOObI YyaanuTb
AbiM 1 3anax. He
BObIXanTe
BblaenstoLumecs
ObIM 1 3anaxu.
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E lMpaBuna JKcnnyaraunmy nyxoBKu

O6wasn nHcgopmayma no
MCNOJNIb30BaHUIO AYXOBKU

BeHTunaTtop oxnaxaeHus (MoxeT He
ObITb B BalleM yCTPOMCTBe.)

Balue ycTpoiicTBO MMeeT BEHTUNSTOP
oxnaxaeHus. BeHtunaTtop
OoXnaxaeHus BKIoYaeTcs
aBTOMaTU4YECKM Npu HEOBXOANMOCTU 1
oxnaxgaeT Kak nepefHioo vyacTb
yCTpoWcTBa, Tak U mebenb. OH
aBTOMaTUYECKM BbIKITOYaeTCsl No
OKOHYaHWMK MpoLecca OXNaXaeHus.
["opsiumnin BO3AyX BbIXOOMUT Yepes
asepuy AyxoBku. Huiem He
3aKpblBaNTe BEHTUMALNOHHbIE
oTBepcTus. B npoTuBHOM criyyae
OYyXO0BKa MOXET neperpeTbes.
OxnaxgaroLw i BeHTUNSTOp
npogonxkaert paboTtatb BO BpeMs
paboTbl AYXOBKM MUNW Nnocre ee
BblKNtoYeHus (npumepHo 20-30 MUHYT).
B cniyyae, ecnu Bbl rotoBuTE, 3aAaB
TaMep OYyXOBKW, B KOHLLE BPEMEHU
MPUroTOBIEHMS OXMaxaatoLLmi
BEHTUNATOP OTKITOYUTCH CO BCEMMU
dyHKUnsIMU. Bpemsi paboThbl
oxnaxaaroLero BEHTUNATopa He
MOXeT BbITb onpeaeneHo
nonb3oBarenemM. BeHTunaTtop
BKINIOYAETCH U BbIKNIOYaeTCs B
aBTOMaTU4YECKOM pexume. OTO He
SABNSETCS HEUCMPaBHOCTbIO.
OcBelueHMe AyXOBKU

Korga oyxoBka Ha4MHaeT roToBuTb,
BKINOYaEeTCa namna ayxoBku. B
HEKOTOpbIX MOZensAxX namna pabortaet
BO Bpemsl NPUroTOBMEHUS, B TO BpEMS
KaK B Opyrux Mogensix oHa
BbIKIIOYaETCa Yepes onpeneneHHoe
BpeMS.

B HekoTopbIx paboumnx pyHKLMSX
namMna He ropuT 13-3a 3KOHOMUMK
HEprmm.
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Ecnu Bbl xoTuTe, 4TO6HLI Namna
[AYXOBK/ ropena HenpepbIBHO,
BblGepuTe OYHKUMIO ynpaBneHus
«JlTamna gyxoBKu» C NMOMOLLBIO PYYKK
BbiGOpa YyHKLMK.

Pa6oTta 6noka ynpaBneHus

OYyXOBKOM
O6wue npegynpexaeHusa no 6rnoky
ynpaBneHust AyXOBKOM

MakcumanbsHoe Bpems
NPUroTOBNEHUS, KOTOPOE MOXHO
YCTaHOBUTb, — 5 Yyaca 59 MUHYT.
B cnyyae oTknoyeHus
3NEeKTPO3HEPrnM nporpamma
Oynet oTmeHeHa. CneayeTt
CHOBa 3anporpamMMmnpoBaTb
OyXOBOW LIKad.

Mpu BbINONHEHNM NOOLIX
HaCTpOeK COOTBETCTBYHOLLME
cuMBOnbI ByayT 3aropaTbes Ha
aucnnee. MNoxanyiicTa,
noAoXauTe HEMHOro, YToObI
HaCTPOWKM BbINM COXpaHEeHbI.

Ecnu npouseectut kakue-nn6o
HaCTPOMKM NPUrOTOBMEHNS,
BPEMSsI CYTOK Hernb3sa byaeT
U3MEHUTB.

Ecnu Bpemsi npurotoeneHus
yCTaHOBMEHO B Hayane
MPUroTOBIEHS!, OCTaBLLIEECs!
BpeMsi 0TOBpasnTCs Ha aKpaHe.

B cnyyasix, Koraa ycTaHoBMNeHo
BPEMS MPUrOTOBMEHNS; Bbl
MOXeTe aBTOMaTUYecku
OTMEHUTL, HaXaB U yaepXusas
kHonky (9.



KHonka TpeBoru

KHomnka HacTpoiku YyacoB
KHonka "YMeHbLNTL"
KHonka "YBennunts"
KHonka HacTpoek

KHonka 6roK1poBKM KHOMOK
CuMBOnbI Ha 3KpaHe

: CumBon BpemeHu
MPUroTOBNEHUS

: CumBon BpemeHu
OKOHYaHMWSI MPUrOTOBNEHUNA™®
: CumBon TpeBsoru

: CumBon Tepmouyyna*

: CumBon GrOKMPOBKK
KHOMOK

: CumBon TemnepaTypbl

: CuMBON HacTpoek

: CumBon GrOKMPOBKK
nsepu*

* BapbupyeTcsi B 3aBUCUMOCTM OT
mMoaenu yctponctea. MoxeT He
ObITb HEAOCTYMNHOW A 1A BaLlero
YyCTpONCTBA.

BkntoueHne gyxoBKu

Korga Bbl BbiOnpaeTe pabouyto
(OYHKLMIO, KOTOPYIO XOTUTE
MPUrOTOBUTb C MOMOLLBIO PYYKU
Bbl6opa oyHKLMM, U yCTaHaBnuBaeTe
onpeaeneHHyto TemnepaTtypy ¢
MOMOLLbIO PYyYkM TemnepaTypsl,
AyXOBKa Ha4YnHaeT paboTaTb.

BbIKNoUYiTL AYXOBKY

Bbl MOXeTe BbIKITHUNTD AYXOBOW LUKad,
MOBEPHYB PY4Ky BbiGOpa oyHKUMM U
PYYKy TemnepaTtypbl B NOMNoXeHue
BbIKMNOYEHUS (BBEPX).

o Ok WN -

o ©
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BbiGop TemnepaTtypbl 1 pabouen
(hbyHKLMM OYXOBKM ANS PYYHOrO
NPUroToBMeHus

Bbl MOXeTe roToBUTb, OCYLLECTBAS
py4YHOe yrnpasreHue (no ceoemy
YCMOTPEHUIO), HE yCTaHaBnmBas
BpPEMSs NPUIrOTOBNEHUS, 3aaaBas
Temnepatypy v pabouve yHKLMH,
COOTBETCTBYHLLME Ballew efe.
Mpumep:

1.Bbibepute pabouyto dyHKLMIO Ans
FOTOBKM C MOMOLLIbIO py4KM BbiGopa
OYHKLMK,
2.YcTaHoBUTE TeMnepaTypy
MPUrOTOBMNEHUSI C MOMOLLIbIO
perynstopa TemnepaTypbl.
» [lyxoBKa HauyHeT cpasy paboTaTb C
BbIOpaHHOM OYHKLNEN, a 3HaYeHne
Temnepatypbl 1 § nosiBuTcA Ha 3kpaHe.
Ha gncnnee nosiensieTcs
YCTaHOBMNEHHOE 3HaYeHue
TeMnepaTypbl U TPEXCTPOYHas
aHumMauus. 3atem nocrnegoBaTenbHO
oTOOpaXkaeTcs BpeMs, npolleLlee ¢
Havana npurotoBneHuns. Korga
Temneparypa BHYTPW OYXOBKU
[OCTUraeT YCTaHOBIEHHON
Temneparypsbl, cumeon 8 ncuesaer, u
TanmMep usgaeT 3ByKOBOW CUrHan.
[Moka3 TpexcTpovHON aHUMaLMKN Ha
3KpaHe npekpalaeTcs, U psagoM co
3Ha4yeHneM TemMnepaTypbl NOCTOSHHO
nosiensetcsa cumeon C. [lyxoBka He
BbIKIIOYAETCA aBTOMATUYECKN, TaK Kak
NPUrOTOBNEHNE BPYYHYHO BbINOSTHAETCS
6e3 yCTaHOBK/ BpeMeHU
NpuroToBneHusi. Bel 4OMKHbI camn
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KOHTpONMpoBaTb NpoLecc
MPUroTOBMEHME NULLN U
ocTaHaBnuBaTb ero. Mo okoH4YaHuu
MPUroTOBMEHMWS BBIKMIOYNTE OYXOBKY,
MOBEPHYB PY4Ky BbiGOpa oyHKUMM U
perynatop Temnepartypbl B NONOXeHWe
BbIKMNOYEHUS (BBEPX).
MpuroToBneHue ¢ 3agaHHbIM
BpeMeHeM NpPUroTOBIIEHUSA:
Bbl MOXXeTe 3agaTb aBTOMATUYECKOE
OTKIMIOYEHNE OYXOBK/ B KOHLIE nepuoaa
BpeMeHU, BbIOpaB TeMnepaTypy U
pabouyo PyHKLMIO, XapakTepHyto ans
BalLLei eabl, U yCTAHOBUB BpeMSsi
NPUroTOBIEHMS NO TanMepy.
1.BbiGepute pabouyto dyHKLMIO Ans
MPUrOTOBNEHMUS.
2 Haxumaiite (9, noka Ha avcrnnee He
nosiBATCA cuMBON £ BpeMeHm
MPUrOTOBNEHMUSI.

S Mmrr
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Mocne HacTpolikn paboyei
PYHKLUM 1 TemnepaTypbl Bbl
MOXXETe YCTaHOBUTb BPEMS
npurotoBneHunst Ha 30 MUHYT,
HaxaB kHonky @
HernocpeacTBEHHO Ans GbiCcTpon
YCTaHOBKWN BPEMEHU
MPUrOTOBNEHUSI U UBMEHUTD
BPeMs C MOMOLLbIO KHOMOK /O,

3.YcTaHoBUTE BPEMSi NPUTOTOBNEHMUS C
MOMOLLbIO KHOMOK B/,

S MU
[
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Bpems npurotoBneHus
yBenu4nuTcsa Ha 1 MUHyTY B
nepsble 15 MUHYT, Yepes 15
MWHYT YBENMUUNTCS HA 5 MUHYT.

4.MonoXxnTe NpoayKThl B AYXOBKY U
yCTaHOBUTE TEMMepaTypy C
MOMOLLIbIO perynsTopa TemnepaTypsbl.

» Bawa gyxoBka cpa3dy HayHeT

paboTaTb Npu BbIGPaHHON OYHKLUUM 1

Temnepatype. Y CTaHOBNEHHOE BpeMS

MPUrOTOBMNEHUSI HAYHET OOpaTHbLIN

oTcueT 1 B oToBpasnTcs Ha aucnnee.

O6paTHbIn OTCHYET BPEMEHMU

MPUrOTOBMNEHMUSI U YCTAHOBIEHHOE

3HayeHue TemMnepaTypbl

oTOGpaxatloTca nocrneaoBaTenbHO C

TPEXCTPOYHON aHMMaLMeN psiAoM ¢

Humu. Korga Temnepatypa BHYTpU

OYXOBKM JOCTUraeT yCTaHOBNEHHOM

Temnepatypbl, cumson B ncuesaet, u

TanmMep usgaeT 3ByKOBOW CUrHan.

[Moka3 TpexcTpovHON aHUMaLMKN Ha

3KpaHe npekpalaeTcs, U psagoM co

3Ha4yeHneM TemMnepaTypbl NOCTOSHHO

nosisnsietTca cumeon C.

5.Mocne 3aBepLueHust npouecca
MPUrOTOBNEHUST HA 3KpaHe, NosIBUTCS
Hagnvcbk "KoHew/End" , 3amuraet
cumeon O u Taiimep nogacT
3BYKOBOW CurHan

6.MpeaynpexneHve GyaeT 3ByYaTh B
TeyeHue ABYX MUHYT. HaxmuTe
nobyto knaeuLly, 4Tobbl OCTAHOBUTL
npeaynpexaenve. MpeaynpexaeHve
npekpaTuTcsi, U Ha ancnnee
NosIBUTCS BPEMsI CYTOK.

YcTaHOBUTb BpeMs OKOHYaHUA

NPUroToBrieHMs Ha bonee nosaHee

Bpemsi: (Bapbupyercs B

3aBUCUMOCTM OT Mogenu

ycTponctBa. MoxeT He ObITb

HeJOCTYNHOW ANA Balero

yCTpOMCTBA.)

BbiGrpas TemnepaTypy 1 pabouyto

(PYHKLMIO, XapaKTepHble NS Ballero

6ntoaa, Bbl MOXETE YCTAHOBUTb BPEMS



NPUroTOBIEHNST U BPEMST OKOHYaHUS

npuroToBneHus Ha 6onee nosgHee

BpeMsi, No3BOMNSsA AyXOBKe

3anyckaTbCsl U BbIKNOYaTbCS

aBToMaTU4YECKM.

1.BbiGepute pabouyto dyHKLMIO Ans
NPUroToBNEHUS.

2.Haxwumaiite 9, noka Ha ancnnee He
nosisutca cumson © BpeMeHm
NPUroTOBNEHUS.
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Mocne HacTpolikn paboyei
PYHKLUM 1 TemnepaTypbl Bbl
MOXXETe YCTaHOBUTb BPEMS
npurotoBneHunst Ha 30 MUHYT,
HaxaB kHonky ©®
HernocpeacTBEHHO Ans GbiCcTpon
YCTaHOBKWN BPEMEHU
MPUrOTOBNEHUSI U UBMEHUTD
BPEMS C MOMOLLIbIO KHOMOK D/C).

3.YcTaHOBUTE BpEMs NPUrOTOBREHMUS C
MOMOLLbIO KHOMOK (/.

S mrr
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Bpems npurotoBneHus
yBenu4nuTcsa Ha 1 MUHyTY B
nepsble 15 MUHYT, Yepes 15
MWHYT YBENMUUNTCS HA 5 MUHYT.

» Mocne Toro, kak Bpemsi

npuroToBnexus 6yaet

yCTaHOBMeHo, cumBon & NoCTOSIHHO

6yneT oTobpaxkaTbCsi Ha 3KpaHe.

4 Haxumaiite (9, noka Ha gucnnee He
NOSIBUTCSH CUMBOIN BPEMEHM D
MPUrOTOBNEHMUS.

E SN = &

5.YCTaHOBUTE BpeMsi NPUTOTOBMEHMNS C
MOMOLLbIO KHOMOK B/,
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» [ocne Toro, kak BpeMsi OKOHYaHWs
npuroToBneHust 6yaet
ycTaHosrneHo, cumeon © u cumson B ¢
CMMBOJIOM Mepuoaa BpemMeHn oyayT
MOCTOSIHHO MOSIBNATLCS Ha Aucnnee.
Kak Tonbko Ha4yHeTCs NpUroToBreHue,
cumBon < ncyesHer.
6.MMonoxunTe NPOaYKTbI B AYyXOBKY U
yCTaHOBUTE TEMMepaTypy C
MOMOLLIbIO perynsTopa TemnepaTypsbl.
» Yacbl AyXOBKM paccyMTbiBalOT
BpeMs Hayana NpuUroToBeHus,
BblYMTasA BpeMsi NPUroToBreHns oT
YCTaHOBNIEHHOr0O BaMU BPeMEHMU
OKOHYaHusA npuroToBneHus. Korga
HacTynuT BpeMsi Ha4yana
MPUrOTOBNEHUSI, aKTUBUPYETCSH
BblOpaHHas pyHKUMSA, 1 OyXOBKa
HarpeeTcs [0 3agaHHOW TeMnepaTtypbl.
YcTaHOBNEHHOE BPEMS MPUrOTOBMEHUS
Ha4yHeT o6paTHbIA oTCuHeT
n § otobpasnTca Ha aucnnee.
O6paTHbIn OTCHYET BPEMEHMU
MPUrOTOBMNEHMUSI U YCTAHOBIEHHOE
3HayeHue TemMnepaTypbl
oTOGpaxatloTca nocrneaoBaTenbHO C
TPEXCTPOYHON aHMMaLMeN psiAoM ¢
Humu. Korga Temnepatypa BHYTpU
OYXOBKM JOCTUraeT yCTaHOBNEHHOM
Temnepatypbl, cumeon B ncuesaer, n
TanmMep usgaeT 3ByKOBOW CUrHan.
[Moka3 TpexcTpovHON aHUMaLMKN Ha
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3KpaHe npekpallaeTcsi, U psgoM co

3Ha4YeHNEeM TemnepaTypbl NOCTOSHHO

nosiensietcs cumaon C.

7.Mocne 3aBepLUeHMs npoLecca
MPUrOTOBNEHUST HA 3KpaHe, NosIBUTCS
Hagnvcbk "KoHew/End" , 3amuraet
cumeon & u Taimep nogacT
3BYKOBOW CurHan

8.MpeaynpexneHve GyaeT 3ByYaTb B
TeyeHue ABYX MUHYT. HaxmuTe
nobyto knaeuLly, 4Tobbl OCTAHOBUTL
npeaynpexaenve. MpeaynpexaeHve
npekpaTuTcsi, U Ha ancnnee
NosIBUTCS BPEMsI CYTOK.

Ecnu B KOHLe 3BYKOBOrO
npeaynpexaeHus byaeTt HaxaTa
Kakas-nmbo KHOMKY, OyXoBKa
CHOBa HayHeT paboTtaTb. YTobbl
npesoTBpaTUTh NOBTOPHOE
BKItOYEHME OYXOBKM B KOHLIE
npeaynpexaeHnsl, ycTaHoBuTe
perynsTop TemnepaTypbl 1
PYHKLMOHaNbHY py4yky Ha "0"
nonoxeHue (BbIKM) U BbIKIHOYUTE

AyXOBKY.
HacTpowku

AKTMBaUusi GNOKMPOBKU KNaBuL

Bbl MoxeTe npenoTepaTTb

BMeLlaTenbcTBO 6r10Ka ynpaBneHus,

aKTUBUPOBaB (OYHKLMIO BITOKMPOBKM

KNaBuLL.

1.Haxwumaiite (2, noka Ha gucnnee He
NOSIBUTCA CUMBON [3.

g0 © 0 @ @

» MosBUTCA CUMBON (4, M Ha Aucnnee
Ha4yHeTcst 06paTHbIA oTcyeT 3-2-1.
Korga obpaTHbIn OTCYET 3aKOHUMTCS,
aKTMBMpyeTcsa GNOKMpoBKa KnaBuLL.
Mpun kacaHum No6oI KNaBMLWLIK NpU
yCTaHoBKe GNOKMPOBKM KnaBwL
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TanmMep nogacT 3BYKOBOW curHan,
v cumson (5 samuraer.

Ecnu Bbl NepecTaHeTe kacaTbes
KHoMku Ecnv Bbl NepectaHeTe
3aXumarth Knasuily & o
OKOH4YaHUWsi 0bpaTHOro oTCYeTa,
GnoKnpoBKa KnaBuLl He ByaeT
akTuBMpoBaHa. [1o okoHYaHUs
obpaTHoro oTcyeTa, GnokMpoBska
Krtoya He ByaeT akTMBMpOBaHa.

Monb3oBaHWe KnaBuLL [yXOBKM
HEBO3MOXXHO NPU BKMHOYEHHOM
GrokMpoBKY Knasuwl. B cnyyae
cbosi nuTaHns GNoKNpoBKa
KnaBuLL He ByaeT oTMeHeHa.

OTknroYeHMe GNIOKMPOBKM KNaBuULL
1.Haxmute (8, noka cumeon & He
MCYe3HeT Ha gucnnee.
» CumBon (& ucyesHeT, 1 BNOKMPOBKa
KrnaBuaTypbl OTKMIOYUTCS Ha gucnnee.
YcraHoBKa 6yauMnbHUKa
Bbl Takke MoXeTe Ucnonb3oBaTh
Talimep ycTpoicTBa gns nboro
npeaynpexaeHns unu HanoMmnHaHus,
KpOMeE MpUroTOBMEHMS.
ByannbHWK He BnusieT Ha paboTy
AyxoBku. Micnonb3ayeTcs B Liensx
npeaynpexaenns. Hanpuvep, Bbl
MOX€eTe MCMonb30BaTh OYANMNbHMK,
Korga 3axoTuTe NPUroToBUTb eay B
OYXO0BKe B onpeaeneHHoe Bpemsi. Mo
NCTEYEHUN YCTAHOBEHHOIO BaMu
BPEMEHW Yackl BblAaayT 3BYKOBOE
npegynpexaeHue.
MakcumanbHoe BpeMs npu
YyCTaHOBKe 3BYKOBOIO curHana —
23 yaca 59 MUHyT.

1.Haxumaiite 2, noka Ha gucnree He
nosBuTCA cumson L.



i
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2. YcraHoBUTe Bpems ByaunbHUKa C
MOMOLLbIO KHOMOK /).

-
Q [ Y
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» MNocne ycTaHOBKM BpeMeHU
ByannbHMKa CUMBON L) NPpoAOCIKUT
ropetb, a Bpemsl OyaunbHUKa HaYHeT
obpaTHbI oTcyeT Ha aucnnee. Ecnun
Bpemsi OyaunbHUKa 1 Bpems
MPUroTOBMEHMWS YCTaHOBIEHbI
OLHOBPEMEHHO, Ha aucnnee
oTob6pa3uTcs Hanbonee KopoTkoe
BpeMS.
3.To ucteveHnn BpeMeHn ByaunbHuKa
cMBON L} HaYHeT MUraThb U BbIAACT
3BYKOBOE NpeaynpexaeHue.
BbikntoyeHne GyannbHUKa
1.Mo okoHYaHMK BpeMeHn ByaunbHUKa
OyaeT BblAaHO 3BYKOBOE
npeaynpexaeHne B TEYEHWE OBYX
MUHYT. KocHuTechb noGoi kKnaeuwwm
ANsi Toro, YTo6bl OCTAHOBUTL 3BYK
npeaynpexaeHnst.

» MpenynpexaeHue npekpaTuTes, U Ha

aucnnee NosiBUTCSt BPEMS CYTOK.

Ecnu Bbl XoTUTE OTMEHUTbL

OyAUNbHUK:

1.Haxumarite £, noka Ha gucnnee He
nosiBATCS cumBon L\ anst cépoca
BpeMeHu byannbHuka. depxuTe
KHOMKy &, noka He nosenTcs
Hapnuck «00:00».

2.0 Bbl TaKKe MOXeTe OTMEHUTb

npeaynpexaaroLLni curHan, Haxas 1

yOEepX1Bas KnasuLLly.

MN3meHeHMe YPOBHA r(POMKOCTHU

1.Kacaiitecb kHoMkm %%, noka Ha
JVChnee He NOosSIBUTCS CUMBON 58 n
0[HO 13 3Ha4yeHnn b-01-b-02-b-03.

L[| #
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2.YcTaHOBUTE XenaeMbli YPOBEHb C
NOMOLLIbIO KHOMOK D/, (b-01-b-02-
b-03)

L _[J#®
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3.HaxmuTe kHoMKy 3% ans
NoATBEPXKAEHMS, MO0 HaCTpoika
aKTMBMpyeTcsa B bnvxkaiiliee Bpems
0e3 Ha)kaTus KnaBuLLIK.

HacTpoWka sipkoctu gucnnes

1.Kacaiitecb KHOMKu %, noka Ha
Aucnnee He NOSBUTCA cMMBON 3% u
0aHo 13 3Ha4yeHnn d-01-d-02-d-03.

T 1=
R
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2.YCcTaHOBUTE Xenaemyr SpKOCTb C
nomoLubo kHonok B/, (d-01-d-02-
d-03)

I B
I T I
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» HaxxmuTe kHonky i ans
noaTeepxXaeHus, MMBo HacTpolKa
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aKTMBMpyeTca B Gnvxaiillee Bpems ‘ N
6e3 HaxaTusa KnasuLu. S |

D gl
CMeHa BpeMeHM CyTok P
B Bawlelt oyxoBke: YTOObl USMEHUTb )

BPEMS CYTOK, KOTOPOE Bbl
npeaBapuTENbHO YCTaHOBMUIN, . W E R B

1.Haxxumaiite %, noka Ha avcnnee He 4.YCTaHOBUTE MUHYTbI HS,

nosisuTcs cumon . KOCHYBLLMCH /O,
2.YcTaHoBWTe BpeMs CyToK, Haxas D :
© S 135H
© 130 —

s TN
{

Q@@C@@Es

. & o @%ﬁ? &) 5.MoaTBEPANTE HACTPOIKY,

KOCHYBLUMCH £ unu % Haxas.
3. HaxmuTe € nnu i npukocHuTech » Bpemsi CyTOK YCTaHOBMEHO,

Ans Toro, 4ToObI akTmempoBaTb none n cumBeon & ncyesaert ¢ 3KpaHa.
MWHYT.
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E OO6Gwasn nHhopmauma No NPUroToBIIEHUIO

B paHHOM pasaene oaHbl COBEThI MO
MPUrOTOBMEHMIO ML,

MoMKUMO 3TOro, Bbl TaKKe MOXETE
HaNTX HEKOTOpbIE U3 MPOAOYKTOB,
MPOTECTUPOBAHHBIX MPOU3BOANTENEM,
1 HanbBonee noaxodsLine NnapaMmeTpsi
ANs 9TUX NPOAYKTOB. Takke ykasaHbl
COOTBETCTBYHOLLME HACTPONKM AYXOBKM
1 akceccyapbl Ans 3TUX NPOAYKTOB.

O6wme npeaynpexapeHus
KacaTesfibHO rOTOBKU B

AYyXOBKe

* [pu OTKPbITUM ABEPLIbI JYXOBKU BO
BPEMS UMK NOcre NPUroTOBIEHUS
MOXET NOSABUTbLCS ropsiydni nap. MNap
MOXET 06Xeub pyKy, UL 1 / nnu
rnasa. OTKkpbIBas OBEPLY AYXOBKU,
cTapaiTech aepxaTtbCs nogarbLue.

* NHTeHcUBHbIN nap, o6pasyoLmincs
BO BPEMSI MPUTOTOBIIEHUS, MOXET
06pa3oBbiBaTh KOHAEHCMPOBaHHbIE
Kanmnu BoAbl BHYTPU U CHAPYXKW Neyu,
a TaKke Ha BEpPXHUX YacTax mebenu
n3-3a pasHuLpbl TemnepaTyp. 10

HopManbHoOe N om3mdeckoe siBreHne.

+ 3HayeHus TeMnepaTypbl U BPEMEHU
NMPUroTOBMNEHWS, yKasaHHble Ans
NpoayKToB, MOMYT BapbMpOBaThLCS B
3aBMCMMOCTU OT peLenTa u
KonuyecTea eabl. 1o 3Toin NpuinHe
3TW 3HaYEHUS NPUBEAEHbLI B
JuanasoHax.

* MNepen npoueccom roToBkK, Bcerga
n3BnekanTe Hencrnonblyemble
akceccyapbl U3 JYXOBKM.
MpuHagnexxHoCTK, ocTaroLLmecs B
AyXOBKe, CnocoOHbI momMellaTb
NPUroToBNeHWIO Bawmx 6ntog npu
NpaBUnbHbIX 3HAYEeHUSIX.

+ [Ins npoayKToB, KOTOpblE Bbl OyaeTe
roToBMTb NO CBOEMY COBCTBEHHOMY
peLenTy, Bbl MOXeTe cChinaTbCs Ha
aHanornyHble NpoayKThl, ykasaHHble
B TAabnuuax npuroToBreHNs.

* Vicnonb3oBaHune npunaraembix
aKkceccyapoB NMOMOXET yny4llnTb
KYNMHApHbIE XapaKTEPUCTUKM.
Bcerna cobniopainte
npeaynpexaeHns n nHgopmMaLmio,
npesocTaBneHHyo NPon3BoaMTENEM
ANsi BHELWHEN nocyapl, KOTOPYHO Bbl
OyneTte ucnonb3oBaThb.

+ PaspexbTe XMpoHenpoHuLaemyto
Gymary, KoTopyto Bbl byaeTe
Mcnonb3oBaTb BO BPEMS FOTOBKM, A0
pa3mepoB, NOAXOOALMX ATis
KOHTEHepa, B KOTOPOM Bbl ByaeTe
rotoBuTb. XKMpoHenpoHuuaemas
OGymara, koTopas nepetekaeT 13
KOHTENHepa, MOXeT NpUBOAUTL K
oXoram U BNNATb Ha Ka4ecTBO
BaLlen kynuHapun. Nonb3yntech
XUPOHENPoHMLaemol bymaron,
KOTOpYH0 Bbl ByaeTe ucnonb3oBaTh B
yKa3aHHOM TemnepaTypHOM
AvanasoHe.

+ [N XOPOLUMX KyFNMHAPHbIX
XapaKTepucTuK NonoxuTe eay Ha
peKoOMEHIYEMYIO HYXHYIO nornky. He
MEHSATE NONOXeHNe NOMKN BO
BpPEMS NPUrOTOBMNEHMS.

Bbineyka 1 6ntoga B AyxoBKe

O6u.|a;| MHdopmMaLuma
* Mbl pekoMeHAyeM MCMonb3oBaTb
akceccyapbl YCTPOWCTBa Ans
XOPOLUEro NPUrOTOBMEHUS MULLIN.
Ecnu Bbl cobrpaeTech ncnonb3osaTtb
BHELLHIOI nocyay, npeanovnTante
TEMHYIO, HE MPUNMAIOLLYIO 1
TEPMOCTOWKYIO nocyay.

+ Ecnu pekomeHayeTcs
npeaBapuTenbHbIA Harpes B
Tabnvue NpuroToBMNeHUs), He
3abyabTe NocTaBMTb NPOAYKTHI B
OYXO0BKy nocrne npeasaputenbHoro
Harpesa.

+ Ecnu Bbl cobrpaeTecb roToBUTbL C
NCMNONb30BaHMEM peLLIEeTHaToro
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rpuna, noctaBbTe NPOAYKTbI B LLEHTP
rpuns, a He Bo3ne 3afHen CTEHKN.

* Bce matepuansl, ncnonb3yemble npu
N3roTOBNEeHUM TecTa, AOMXHbI ObITb

CBEXMMW N KOMHaTHOW Temneparypbl.

+ CraTycC NpUroToBrEHNsI MPOAYKTOB
MOXXeT BapbUpoBaTbCH B
3aBUCMMOCTM OT KOnn4yecTsa nuLim u
pasmMepa nocyabl.

+ MeTannuyeckue, kepammuyeckme u
CTeKnsiHHble hOpPMbI YBENMYMBAIOT
BpPEMS NMPUrOTOBMEHMS, @ HMKHSS
NMOBEPXHOCTb KOHOAUTEPCKMX N3aenui
He nodpyMsIHMBAETCSl paBHOMEPHO.

+ Ecnu Bo Bpemsi FOTOBKM
ncrnonb3oBaTh KyriMHapHyo bymary,
HIKHSAS NOBEPXHOCTb NPOAYKTOB
MOXeT nogkapuTbces. B atom cnyyae
BaM MOXeT noTpeboBaTtbcs
YBENUYUTbL BPEMS NPUrOTOBNEHUS
npumepHo Ha 10 MUHYT.

+ 3HayeHus1, ykasaHHble B Tabnuuax
NPUroToBNEHUs, onpeaeneHbl B
pesyrbTaTe UCTbITaHWA,
NMPOBEAEHHbIX B HALLNX
nabopatopusix. Moaxoaswme ans
BaC 3Ha4YeHWst MOryT OTNMYaTbCH OT
3TUX 3HaYEHUN.

+ MNonoxunTe eay Ha NoaxoadsLlyto
MorsiKy, pekoMeHAoBaHHyto B Tabnuue
Ans npurotoBneHnst nuwin. Cuuntarite
HWDKHIOHO MOMKY AYXOBKM B Ka4yecTBe
nonku 1.

CoBeTbl N0 BbiNeYyke TOPTOB

(nnporos)

+ Ecnu nupor (TopT) CAULLKOM CYXOW,
yBenuibTe Temnepatypy Ha 10 ° C u
coKpaTuTe BpeMmsi BbiNnekaHusl.

* Ecnu nupor (TopT) BNaxHbIN,
ncnonb3yinte Hebonbluoe
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KONMNYECTBO XXMOKOCTU UMK
yMeHbLUMTE TemnepaTypy Ha 10 ° C.
Ecnu Bepx TopTa (nupora) cropen,
MOMOXWUTE €ro Ha HUXKHIOK MOJIKY,
MOHM3bTE TEMMNepaTypy U yBenuybTe
BPEMS! BbINEYKMU.

Ecnu oH XopoLUo BbiNeYeH U3HYTpU,
HO CHapy>u NUMKWUIA, UCMONb3YINTe
MeHbLLEE KONMMYeCTBO XNOKOCTH,
CHU3bTE TeMnepaTypy M yBenuubTe
BpPEMS NPUrOTOBMNEHMS.

CoBeTbl MO NPUroTOBIEHUIO
BbIMe4ykKun
* Ecnu TecTo crnukom cyxoe,

yBenuibTe Temnepatypy Ha 10 ° C u
coKpaTuTe Bpemsi NPUroTOBIEHNUS.
HamouuTe TecToBble NEHTbI COyCOM,
COCTOSILLIMM M3 CMeCK Morioka, Macna,
1L 1 norypTa.

Ecnu TecTo rotoBMTCS MEOMNEHHO,
ybeautech, YTO TOMLUMHA TecTa,
KOTOPYH Bbl MPUFOTOBUIM, HE
BbIXOAMT 3a Npeaensbl foTka.

Ecnu TecTo 06kapeHo Ha
MOBEPXHOCTU, HO AHO HE NPOoMneYveHo,
ybeantech, YTO KONMMYECTBO Coyca,
KOTOpoe Bbl ByaeTe ucnonb3oBatb
ANnsi Tecta, He CAULIKOM MHOTO Ha
AHe TecTa. [Ins paBHOMEPHOro
noapyMsiHMBaHUs nonpobyite
paBHOMEpPHO pacnpenenuTb coyc
MeXay nmctamMu Tecta U BbIMeYKoW.
BbinekanTe TECTO B NONOXEHUN U
TemnepaType, COOTBETCTBYHOLLMX
Tabnuue npurotoeneHus. Ecnu aHo
BCE eLle HegoCTaTO4HO KOPUYHEBOTO
uBeTa, MOMECTUTE TECTO HA HUXKHIOK
MonKy Ansi nocreayoLwero
MPUrOTOBNEHMUS.



Tabnuua AnNsA BbINEYKM U 3aneKaHKu
PekomeHaaLMu No NPUroToBIEHMIO Ha OAHOM MPOTUBHE

Beinedka CTaHaapTHbIA NOTOK* Bep)fHMM n 3 180 30...40
1I0TKE HVXXHUIA HarpeB
BbineykaB  dopmbl ans Bbll‘leHKVI*:Ia TennoeeHTUNSA 2 180 30 .. 40
chopmouke peLleTyaTom rpune TOp
CTaHaapTHbIA NOTOK* Bep)fHMM n 3 160 25...35
HWXXHWIA HarpeB
Mogenu ¢
HeBombLum pelweTyaTbl
MU
€ Boinedkmn CTaHaapTHbIA NOTOK* TennoseTuns nonkamu: 3 150 25...35
TOp
Mogenu 6e3
pelweTyaTbl
X MONoK: 2
Kpyrnas copma ans
BbINeYkn, auameTpom 26 BepxHuii n 2 150 30 .. 40
CM C 3aXXUMOM Ha HWXHUI HarpeB
peLleTyarom rpune**
Bucksut
Kpyrnas copma ans
BbINeYkn, AanameTpom 26  TennoBeHTMNa 2 155 30 .. 40
CM C 3aXXUMOM Ha TOp
peLleTyarom rpune**
KoHauTepckuii noTok* Bep)fHMM n 3 170 25...35
MeyeHbe HWXXHWIA HarpeB
KoHauTepckuii noTok* Tennc.ar%%Hmnﬂ 3 170 20...30
. " BepxHuii n
TecTo CTaHaapTHbI NOTOK HDKHIIA HArpes 2 200 35...45
MVPOKEHHO TennoBeHTUNA
ro CTaHaapTHbIA NOTOK* Top 2 180 30...40
CTaHaapTHbIA NOTOK* Bep)fHMM n 2 200 20...30
CpobHoe HWXHUI HarpeB
Tecro CTaHaapTHbIA NOTOK* Tennc.ariiHmnﬂ 3 180 20...30
. CTaHaapTHbIA NOTOK* Bep)f”““ n 3 200 30...40
LlenbHbii HVXKHWIA HarpeB
xne6 CTaHaapTHbIA NOTOK* Tennc.ar%%Hmnﬂ 3 200 30...40
CreknsiHHasi/meTannuye
cKasi npsAMOoyronbHas BepxHuii n
Nasaren dopma Ha peLleT4aToM  HWXKHWIA HarpeB 2nm3 200 30...40
rpune**
Kpyrnas yepHas
MeTannuyeckasi oopma, Bep)EHMM 7] 2 180 50 . 65
onametpom 20 cm Ha HWXHUI HarpeB
ABnoYHbIN pelleTyaTrom rpune**
nupor Kpyrnas yepHas
MeTannuyeckass oopma, TennoBeHTUNs 3 170 50 . 65
onametpom 20 cm Ha TOp

peLleTyarom rpune**
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BepxHuii n

Muyua CTaHaapTHbIA NOTOK* o 2 200 ... 220 10...20
HVDKHUIA Harpes

[MpepBapuTenbHbIN Harpes pPekoMeHayeTca ncnonb3oBaTb AndA BCex 6nog.
* O akceccyapbl He MoryT 6bITb BKIHOYEHbI B BaLLe yCTpOVICTBO.
** 1 aKceccyapbl HE BKIOYEeHbl B BaLle yCTpOl;lCTBO. 3710 KOMMeEpPYECKM OOCTYMNMHbIe akcecCyapbl.

PekomeHaaLum No NPpUroToBIIEHUIO Ha ABYX NPOTUBHAX

Mogenu ¢ Mogenu ¢
2 —-CTaHpapTHbIN peweryaTtbiMu pemeTanb'M"
. R nonkamu: 25 ...
Hebonblmne NOTOK nonkamu: 150
_ TennoseHTuUnaTop 2-4 35
BbINeYkn 4 —KoHauTepckumn Mogenu 6e3
. Mogenu 6e3
NOTOK pelieTyaTbIX pelLeTYATBIX
nonok: 140 nonok: 30 ... 40
2 —-CTaHpapTHbIN
norok*
MNeyeHbe _ TennoseHTuUnaTop 2-4 170 25...35
4 —KoHauTepckumn
NoTOK*
1 -CTaHgapTHbIn
Tecto J1oToK _ TennoseHtTunatop 1-4 180 35...45
nupoxeHHoro 4 —KoHgutepckui
NOTOK*
2 —-CTaHpapTHbIN
Cao6Hoe J1oToK . TennoseHTuUnaTop 2-4 180 20...30
TecTo 4 —KoHauTepckumn
NoTOK*

I'Ipe,qBapMTeanbuh HarpeB pekoMmeHayeTca ncnonb3oBarb AndA BCex 6]‘"0;[.

* 9 akceccyapbl He MoryT ObITb BKMOYEHbI B Balle yCTpOVICTBO.

** J1n aKceccyapbl HE BKIOYEeHbl B BaLle yCTpOﬁCTBO. 3710 KOMMeEpPYECKM OOCTYMNMHbIe akcecCyapbl.

Tabnuua npuroToBneHus Ans KO BEHTUNATOP C HarpeBoM - ¢ PyHKLMen

ynpaeneHus

* He meHsalTe TemnepaTtypy NpUroToBNEHUs Mocne Toro, Kak NpuUroToBneHue
HauyHeTCs B KO BEHTUMNATOP C HArpeBOM - C (PYHKLMEN YNpaBneHus.

+ He oTkpbiBaliTe ABepLY BO BpeMS MPUroTOBMEHNS B QKO BEHTUNATOP C
HarpeBOM - C (PyHKLMEl ynpasneHuns. Ecnv aeepb He OTKpbIBaeTCS,
BHYTPEHHAS TemMnepaTypa OnTUMU3NPYETCS ANs 3KOHOMUM 3HEPTUN U MOXKET
oTNM4aTbCs OT OTOOpaXXaeMo Ha aucnnee.

+ He pa3sorpeBalite B pexxume OKO BEHTUNSATOP C HAarpeBoM.

PekomeHAaLum No NpUroToBreHNO Ha OQHOM NMPOTUBHE

HeGonkwne CTaHaapTHbIA NOTOK* 3 160 25..35
BbINeyku
[NeyeHbe CTaHgapTHbIA NOTOK* 3 180 25...35
Tecto CTaHaapTHbIA NOTOK* 3 200 45 ... 55
NP OXKEHHOTO
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CpobHoe Tecto  CTaHAapTHbIV NOTOK* 3 200 35...45

* 91 akceccyapbl He MOTYT GbITh BKMHOYEHbBI B Balle YCTPOWCTBO.

Msico, Pbi6a u MNtuua * [lo OKOHYaHWUM NPUTrOTOBIIEHUSA
KntoyeBble MOMEHTLI 0GXapku 0CTaBbTe MsICO B yXOBKE NPUMEPHO
+ Mepen Tem, Kak roTOBUTL KypuLly, Ha 10 MuHyT. Cok Msica nyqlle
WHAENKY 1 6onbLuMe KycKku Msica, pacnpenenaeTca no XapeHomy MACcy
4YTOObI NMOBLICUTL 3PP EKTUBHOCTL W HEe BbIXOOUT NpU HapesaHnn Msica.
NPUroTOBNEHUS, NPUNPaBbTe * PbiBy cniegyeT pasmeluats Ha rornke
NIMMOHHbBIM COKOM K NepLem. CpenHero 1nm H3KOro ypoBHA B
* [MpuroToBneHne mMsica Ha KOCTouKe TEPMOCTOUKOWN Taperike.
3aHumaeT oT 15 ao 30 MUHYT * [oTOBbLTE MPOAYKTHI,
BonblLe, YeM Xapka durne. pekoMeHAOBaHHble Ha paboyem
» PaccuutbiBainTe ot 4 40 5 MUHYT cTone, Ha OfHOM NPOTUBHE.

BpeMeHN NpuUuroToBneHna Ha
CaHTUMETP TONLUNHBbI MACa.

Tabnuua Ansa NPUroToBREeHUs Msca, pbibbl M NTULI

Crelik BeHTunaTtop 15 MUHYT
(uenbHel)/  CTaHAapTHbIA NOTOK™ HIDKHero / 3 250/max, 60 ... 80
Yapkoe (1 k) BEPXHEro 3atem 180 ...
Harpesa 190
BeHTunaTtop
bapatibn HVXXHero /
Hoxka (1.5-  CtaHpapTHbIN NOTOK® 3 170 85 ...110
2.0 kr) BEpXHero
i Harpesa
Pewetyarbit rpuns*  BeHTunsitop 15 MUHYT
MomecTuTe oamH HVXHero / 2 250 /ma);( 60 ... 80
3aneyeHnas TNOTOK Ha HDKHIO BEPXHEro aaTem 19(’)
nornky HarpeBsa
Kypvua (1.8-2 = T
PeweTtyarbiii rpunb
KT) 15 MUHYT
MomecTuTe oamH DyHKU KA 2 250/max 60 ... 80
TNOTOK Ha HDKHIO "3D" 19(’)
nonky 3atemM
BeHTunatop 25 MUHYT
CTaHaapTHbIA NOTOK* HIDKHero / 1 250/max, 150 ... 210
BEPXHEro 3atem 180 ...
WHpenka (5.5 Harpesa 190
Kr) 25 MUHYT
. . DyHKU KA 250/max,
CTaHaapTHbI NOTOK "3pn 1 2arem 180 .. 150 ... 210
190
Pewetyarbit rpuns*  BeHTunsitop
MomecTuTe oamH HVXHero /
Peiba JIOTOK Ha HWXKHIOK BEPXHEro 3 200 20...30
nornky HarpeBsa
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PeweTyarbii rpuns*
MomecTuTe oamH DyHKU KA
TNOTOK Ha HDKHIO "3D"

nornky

3 200 20...30

[MpepBapuTenbHbIN Harpes pPekoMeHayeTca ncnonb3oBaTb AndA BCex 6nog.
*Om aKceccyapbl HEe MOryT ObITb BKIOYEHbI B Balle yCTpOl;lCTBO.
** 1 aKceccyapbl HE BKIOYEeHbl B BaLle yCTpOl;lCTBO. 3710 KOMMeEpPYECKM OOCTYMNMHbIe akcecCyapbl.

Mpuvnb

KpacHoe msico, pbiba u nTuua 6bicTpo

obxapuBaloTcsl Ha rpure, CoXpaHsitoT

KpacuBYIO KOPOUKY U He BbIChIXatoT.

OcobeHHo noaxoanT Ans rpunsi dune,

LIaLLnbIK, kKondackl, a Takke CoYHble

oBoLM (MoOMKAoPkI, NYK U T. 4.).

MpeaynpexaeHns obLuero

XapakTtepa

* Muwa, He npurogHas gns rpuns,
HeceT ONacHOCTb BO3HUKHOBEHMS
noxapa. FoToBbTE Ha rpune TonbKo
efa, NoAXoasLLyo ans
WHTEHCUBHOrO OrHsi Ha rpune. Kpome
TOro, He pasMellanTe eay CrULLIKOM
Janeko B 3agHen YacTtu rpuns. 910
camasi ropsidasi 3oHa, U XKmpHas
nuLLa MOXeT 3aropeThbecsi.

+ 3akpoiTe ABepLYy AYXOBKU BO
Bpems rpuns. Hukorga Bknovante
rpusnb ¢ OTKPbLITON ABepLen
AyXOBKU. FopsYMe noBepXHOCTH
MOryT Bbi3BaTb 0Xoru!

Tabnuua ansa rpuns

KniouyeBble MOMEHTbI MO rpuno
* [puroToBbTE NULLY OAMHAKOBOWN

TONLLUMHBI 1 BECOM, HACKOMbKO 3TO
BO3MOXHO, AN rpurisi.

MomecTnTe KyCOoYKM,
npeaHasHauYeHHble Ans rpuns, Ha
pelueTyaThii rpunb UK pelleTyaTbIi
NIOTOK, pacnpenenss ux Takmum
06pa3omM, 4ToObl He NpeBbILLaTh
pa3mepbl HarpeeaTens.

Bpems npurotoBneHus, ykasaHHoe B
Tabnvue, MoOXeT BapbUpoBaThCH B
3aBUCUMOCTY OT TOJILLMHbI XXapeHbIX
KYCOUYKOB.

CaBvHbTE pelueTyaThbii rpunb nnm
pelueTyaThIi MOTOK A0 Xernaemoro
YpOBHS B AlyxoBke. Ecnu Bbl
roTOBUTE Ha peLIeTYaToM rpune,
COBUWHBbTE NOTOK K HWXKHEW Morike,
4YTOGLI cobpaTtb Macno. JIoTok
OYXOBKM, KOTOPbIN Bbl COOMpaeTech
COBWHYTb, JOIMKEH MMETb pa3Mepbl
ANsi Toro, YTobbl NOKPbITH BCHO
nrowaap rpuns. STOT NOTOK MOXeT
He NMOCTaBMATLCS C YXOBKOMW.
Haneite HemMHOro BoAbl B JTOTOK
OYXOBKM ONS NErko 0O4UCTKU.

Pui6a ewerarsi 4-5 250/max 20..25
rpuIb

Kypuua kycodkamu Pewertuareii 4-5 250/max 25...35
rpuIb

Tedtenn (roBaguHa) - 12 PeweTtyarbiv 4 250/max 20 .. 30
LT, rpuIb

BapaHbsi oTbrBHas Peweryarbiit 4-5 250/max 20...25
rpuIb
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PeweTtyarbin

Crelik - (Bonbkm) 4-5 250/max 25..30
rpunb
OTHUBHAs N3 TENATUHDI Pe""r'g;:abTbM 4-5 250/max 25...30
OBolLHas 3anekaHka Peweryarsii 4-5 220 20 ...30
rpunb
Xneb «TocToBbIN» Peweryarbiit 4 250/max 1..3
rpunb

PeKOMeHﬂyeTCﬂ npeasapuTenbHO pasorpesaTb B TedeHne 5 MWHYT BCe 6noaa, NpUroToBneHHbIe Ha

rpune.

MepeBepHMTE KYCOYKM NuwM nocrie 1/2 oT 06LLero BpeMeHU NPUroToOBREeHUs Ha rpune.

MpoAayKTbl ANA TeCTUPOBAHUA

* MNpoaykTbl, B 3TOW Tabnuue gns
MPUroTOBNEHMS MULLW, BHOCATCS B
COOTBETCTBMM CO cTaHaapTom EN

Ta6nuua Ans NpUroToBrieHUst NPoOHbIX 6o

PekomMeHAaaLMu no NpUroToBreHN0 Ha OQHOM NPOTUBHE

60350-1, 4TOOLI OONErYUTL
TecTMpoBaHue npoaykTa ans
KOHTPOMBHbLIX YUYpeXxaeHWA.

CTquap'I;HbIM Bep)EHMM n 3 140 20 .. 30
TIOTOK HVDKHUI Harpes
MecoyHoe Mogenu ¢
neyeHbe peLwieTyaTbiM
(cnagkoe CraHgapTHbIn ~ TennoBeHTUNATO U nonkamu: 3 140 15 .95
neyeHbe) norok* p Mogenu 6e3
peLueTyaTbiX
Nnonok: 2
CTquap'I;HbIM Bep)SHMM n 3 160 25 35
TOTOK HVDXHUI Harpes
Mopenu c
HebonbLun peLwieTyaTbiM
€ BbINeykn CTaHaapTHbIi ~ TennoBeHTUNSITO M nonkamu: 3 150 25 35
NoTOoK* p Mogenu 6e3
peLueTyaTbiX
Nnonok: 2
Kpyrnas copma
NS BbINEYKK,
onameTtpom 26 Bep)meZ 7] 2 150 30 .. 40
CM C 32XMMOM HVDXHUI Harpes
Ha pelleTyatom
rpune**
Brckaur Kpyrnas copma
NS BbINEYKK,
onametpom 26 TennoBeHTMATO 2 155 30 ... 40
CM C 32XMMOM p

Ha pelieTyaTom
rpune**
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Kpyrnas yepHas
MeTannuyeckas

tbopma, BepxHuin n
anametpom 20 pX 2 180 50 ...65
oM Ha HWXXHUIW Harpes

pelletyarom

ABnoYHbIN rpune**
nvpor Kpyrnas yepHasi
meTannmyeckas

tbopma, TennoBeHTUNATO
onametpom 20 b 3 170 50...65

CM Ha
pelletyarom
rpune**
MpenBapuTenbHbIA HArpeB PEKOMEHYETCS UCMONb3oBaTh Anst Bcex 6noa.
* OTun akceccyapbl He MOTYT ObITb BKMOYEHbI B BALLE YCTPONCTBO.
** JTn akceccyapbl HE BKITOYEHbI B Balle YCTPOWCTBO. 3TO KOMMEPYECKU JOCTYMHbIE aKCECCYaphbl.

PekomeHaaLum No NPpUroToBIIEHUIO Ha ABYX NPOTUBHAX

[NecovHoe 2-CTaHaapTHbIN
nedetbe T1oTOK o TennoseHtTunaATOp 2-4 140 15...25
(cnagkoe 4-KoHautepckun
nevyeHbe) NOTOK*
Mogenu ¢ Mopenm c
. pelwieTyaTbIMU
2-CTaHaapTHbIN pelwieTyaTbIMU .
. R nonkamu: 25 ...
Hebonblne NOTOK nonkamu: 150
o TennoseHtTunaATOp 2-4 35
BbINeYkn 4-KoHautepckun Mogenu 6e3
. Mogenu 6e3
NOTOK pelieTyaTbIX

peweT4yaTbixX

nonok: 140 nonok: 30 ... 40

[MpepBapuTenbHbIN Harpes pPekoMeHayeTca ncnonb3oBaTb AndA BCex 6nog.
* O akceccyapbl He MoryT 6bITb BKIHOYEHbI B BaLLe yCTpOVICTBO.
**91n aKceccyapbl HE BKIOYEHbl B Balle yCTpOl;lCTBO. 370 KOMMEpPYECKN JOCTYMHbIe akCecCyapbl.

Mpunb

Xneb «TocToBbIN» Peweruareii 4 250/max 1.
rpunb
TedTtenm (roBsavHa) - PeweTtyarbiv 4 250/max 20 ... 30
12 Wr. rpunb

MepesepHuTe 600 Nocne 1/2 oT 06LLEero BpeMeHU NPUroTOBREHWS Ha rpurie.
PekomeHayeTcsi npefBapuTenisHO pa3orpesaThb B TedeHne 5 MUHYT Bce 6mioaa, NpuroToBMNeHHbIE Ha

rpune.
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Yxon u TexHu4eckoe oﬁcny)xusal-me

UHcopmauuma no oGLien
YyUcTKe

A MpeaynpexaeHns obwero
Xapakrepa

MopoxauTe, Noka yCTPONCTBO
OCTbIHET 0 Ha4ana O4YUCTKMN.
opsiune NoBEPXHOCTN MOTyT
BbI3BaTb oXoru!

He HaHocKTe MotoLLMe cpeacTea
NpsiMO Ha ropsidne NoBepxHoCcTU. ITO
MOXXEeT NPUBECTU K NOSIBMEHUIO
MOCTOSHHbIX NATEH.

Mocne kaxaoi onepauun npnbéop
cneayeT TLlaTeNnbHO oYM aTh U
cywmnTb. Takum obpasom, ocTaTku
nULW KM Nerko 1 GbICTPO yaansTcs, a
ocTaTK1 efibl He cropatoT npu
NMOBTOPHOM MCMOMb30BaHUM
npogykta. Takum obpasom
npoaseBaeTcsi CPOK CryObl
npubopa 1 yMeHbLUAaTCs 4acTo
BO3HMKatoL e npobnembl.

He ucnonb3ynTe naposble MooLLME
cpeacTBa Anst YACTKM.

HekoTopble MotoLLme 1 YUCTSLWme
cpefacTBa MOryT noepexaaTtb
noBepxHoCcTb. He ncnonwbayiite
abpasnBHble MotoLLMEe CPeaCcTBa,
YNUCTSILLNE NOPOLLKU, YACTSALLNE
KpeMbl, cpeacTea Ans yaaneHus
HaKMMNW UNKN ocTpble NpeamMeTsbl BO
BpPEMS YNCTKMN.

CneumanbHoe YncTsLlee CpeacTBo
ONS1 OYUCTKM NOCIe KaXaoro
MCrnonb3oBaHus He TpebyeTcs.
Heobxoa1MmMo o4ncTuTb C
NCNonb30BaHNEM MOIOLLIEro
cpepacTtBa Anst nocyabl 1 Tennon
BOAbl C MOMOLLbIO MSATKOW TKaHW Unun
rybku, a 3aTem BbITepeTb CyxoW
TKaHbIO U3 MUKPO BOJOKOH.
0O6s3aTenbHO NOMHOCTBLIO BbITPUTE
BCIO OCTaBLUYIOCS KMAKOCTb nocne
OYMCTKUN U HEMeANEeHHO yaanuTe Bce

YacTuubl eabl, pa3dpbi3rMBaeMble BO
BpPEMS NPUrOTOBMNEHMS.

He mMoliTe kakon-nMbo KOMMNOHEHT
YCTPOWNCTBa B NOCYJOMOEYHOMN
MaLuuHe.

Hep>xaBetowme NnoBepxXHOCTH

He ncnonb3yite KUCNOTHbIE UK
Xnopcoaepalime YucTtsawme
cpefacTBa Npu YUCTKE NOBEPXHOCTEN
N pyYeK U3 HepXKaBeloLLen cTanu.
[MoBepPXHOCTL 13 HepXXaBetoLLen
cTanu co BpeMeHeM MOXeT
N3MEHUTb LiBET. ATO HopMarnbHoe
siBnenHune. MNMocne kaxpaow onepauum
o4MLanTe NOBEPXHOCTL C MOMOLLIbHO
MotoLLLEero cpeacTea, noaxoasLwero
AN NOBEPXHOCTEN U3 HepXKaBetoLLen
cTanu.

O4yunctnTe ¢ NOMOLLBIO MSATKOW
MbIfNIbHOW TKaHU U KUAOKOTO (He
LapanaroLLero) MowLLEero cpeacTea
NMOAXOASLLEro AN NMOBEPXHOCTEN U3
HepkaBeloLLel cTanu, ctapasicb
npoTupaTb B OAHOM HamnpaBneHuu.
HemepaneHHo, He Aoxuaascs,
yaanute nsiTHa U3BeCcTW, Macna,
Kpaxmana, Moroka 1 6enka c
NMOBEPXHOCTEN M3 HepXKaBerLLen
ctanu u ctekna. NatHa moryT
pXXaBeTb B TeYeHne AnnTenbHbIX
nepuoaoB BpeMeHW.

SManupoBaHHble NOBEPXHOCTU

Mocne kaxgon akcnnyartauumm
HeoBbX0ANMO OYUCTUTL
3MarnvoBaHHbIe MOBEPXHOCTU C
NCMNoNb3oBaHMEM MOKOLLETO
cpeacTea Ans nocyabl U TENNON
BOAbI C MOMOLLIbIO MSATKOW TKaHW Uin
rYOKU 1 BbICYLLUWNTb CyXOW TKaHbH.
Ecnu Balue ycTpoinctso nmeet
(OYHKLMIO NErKOW NapoBOM OYUCTKY,
Bbl MOXeETe yaanuTb €0 Nerkyo
HenocTosiHHY1o rpa3b. (CM. Pasgen
«Jlerkast naposasi o4McTKa»)
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[nsa yaaneHuss CTOMKUX NATEH MOXHO
ncrnonb3oBaTb CPeAcTBO AN YUCTKM
OYXOBKUN N peLleTKy,
pekoMeHAoBaHHOe Ha Beb-caiiTe
Ballero 6peHaa, 1 He LapanaroLyo
rybky. He ncnonb3ayite BHeLLUHUI
OYUCTUTEND AYXOBKU.

[yxoBKka AgormkHa oCTbITb AN
nocneaytoLlen YNCTKN B 30He
NpUroToBneHus Nun. Yncrka Ha
ropsiyMx NOBEPXHOCTSIX CO3aaeT Kak
onacHOCTb MoXapa, Tak U1
NoBpeXaeHMe NOBEPXHOCTN amanu.

NMoBepXxHOCTU KaTanMTU4eCKoro
NOKpPbITUA

BokoBble CTEHKW B 30He
MPUroTOBMEHNSI MOTYT GbiTb MOKPbITbI
TONbKO dMarbio NGo
KaTanuTMYeckUMmn cTeHkamMun. ATo
3aBWCUT OT MOAENu.
KaTanutnyeckme CTEHKU UMeoT
Nerkyto MaToBYHO U NOPUCTYIO
MOBEPXHOCTb. He HYXHO YMCTUTb
KaTanuTMYeckme CTEHKM OyXOBKY.
KaTanutnyeckve noBepxHOCTH
normoLialoT Macno 6rnarogaps ceoeit
MOPUCTON CTPYKTYpE ¥ HaYMHaT
CUATL, KOrAa NOBEPXHOCTb
HacblLLleHa MacroM, U B TakuxX
Cny4asx pekomeHayeTcst 3aMeHUTb
Aetanu.

CTeKnsiHHble NOBEPXHOCTHU

Mpn 04MCTKE CTEKMSIHHBIX
NOBEPXHOCTEN HE UCMONb3yNTe
YUCTUKM U3 TBEPAOro MeTanmna u
abpasuBHble YMCTALLME MaTepuarsbl.
OHM MOryT NnoBpeamnTb CTEKNSHHYIO
MOBEPXHOCTb.

OumncTtute NpnbOpP C NOMOLLBIO
cpeacTea Aans MbiTbs Nocyabl,
TENMOW BOAbI N TKAHBIO U3 MUKPO
BOJIOKOH, NpeAHa3Ha4YeHHoM ans
CTEKMSAHHBIX NOBEPXHOCTEN, U
BbITPUTE HACYXO CyXOM TKaHblo 13
MWKPO BOJTOKOH.
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Ecnu nocne o4ncTkn ocTaHeTcs
MotoLLee cpeAcTBO, HAMOYUTE ero
XONoAHOWM BOAOW U BbITPUTE YNCTOM
N CyXOWN TKaHbIO U3 MUKPO BONOKOH.
OcTaTok MoLLIero cpeacTsa MoXeT
NnoBpeauTb NOBEPXHOCTb CTEKNa B
cnegywowmn pas.

Hu npu kakux ob6cTosiTeNnbCTBax
Hemnb3s cyuLlaTh 3acoxXLUne ocTaTku
Ha CTEeKNSHHOW MOBEPXHOCTU
3y6G4aTbiMU HOXXaMu, MPOBOMOYHOM
MoYankon nnu nogooHbIMK
LapanatwLwmMMm MHCTPYMEHTaMM.
MAaTHa kanbLmMsa (kenTble NATHA) Ha
MOBEPXHOCTM CTeKNa MOXHO yaanuTb
C NOMOLLIbIO UMEOLLIErOCS B Mpoaaxe
cpefacTBa Anst yaaneHus Hakunu, a
Takke ¢ NOMOLLbIO cpeacTea Ans
yOaneHus Hakunu, Takoro Kak yKcyc
WM NIMMOHHBIN COK.

Ecnu noBepxHOCTb CUMbHO
3arpsisHeHa, HaHecuTe YncTsLee
CpeAcCTBO Ha NSITHO ryokon n
noaoxauTe, Noka OHO nodencTeyeT
OOMKHbIM 06pa3oM. 3aTeM npoTpuTe
CTEKNSHHYI0 NOBEPXHOCTbL BRAXXHOM
TKaHb!O.

MameHeHuns LBeTa U NosiBNeHune
NsSTeH Ha NOBEPXHOCTM CTeKna
SIBNSOTCA HOpMarnbHbIMU U He
cuntatroTcs gedekramu.

MnacTukoBbIe AeTanu m
OKpalweHHble NTOBEepPXHOCTU

Vicnonb3ys MotoLee cpedcTBO Ans
MbITbSi NOCYAbI, TEMNNYO BOAY
OYUCTUTE NNACTUKOBbIE AeTanu u
OKpalLleHHble NOBEePXHOCTU U MSITKYHO
TKaHb UNW ryoky, a 3aTem BbITpUTe
NX CyXOM TKaHbHO.

He ncnonb3yinte YACTUKM U3
TBEPAOro MeTanna u abpasuBHble
ynctawmne cpeactea. OHM MoryT
NoBpeAUTb MOBEPXHOCTM.
YbeauTech, YTO CTbIKM KOMMOHEHTOB
npubopa He ocTaBMneHbl BNaXHbIMU U
C MowLLMM cpeacTeoM. B npoTnBHom



Crny4ae Ha 3TWX CTblKax MOXeT
BO3HUKHYTb KOPPO3MSI.

OuucTKka akceccyapoB

Ecnu B pykoBoACTBE MOMb3oBaTens He
yKasaHo VHOe, He MOiiTe akceccyapbl
[ANA OYXOBKU B MOCYAOMOEYHOM
MaLlvHe.

OuucTka naHenu ynpaBneHuaA

* [lpK o4ncTKe NaHenen c pyykomn
ynpaBneHusi NpoTpuTe naHens u
PYYKM BIIAXXHON MATKOM TKaHbO U
BbITPUTE HACyXxO CyXol TKaHbto. He
CHUMaNTE pyYKun 1 NPOKMaakv noa
HAMW AN O4UCTKMU MaHenu
ynpaeneHusi. MaHenb ynpasneHus u
PYYKM MOTYT NOBPEOUTBLCS.

* [pun YncTke naHenen us
HepXXaBerLlen cTanm ¢ py4vkomn
ynpaBneHusi He UCMOMb3ynTe
yucTAWMe cpeacTea 13
Hep)XaBetoLLUel cTanm ans pyyKu.
MHankaTopbl BOKPYT pyyek MoryT
ObITb yOaneHsbl.

+ O4yncTuTE CEHCOPHBIE NaHenu
yrnpaBneHns BnaXHOM MsTKom
TKaHbHO U BbITPUTE CYXOMN TKaHbIO.
Ecnu Balle ycTponcTso nmeet
(PYHKLMIO BGNOKMPOBKM KNaBuLU, TO
BKMtounTE GrOKMPOBKY KNnaBuLu
nepen BbINOITHEHWEM OYUCTKU
naHenu ynpasneHus. B npoTneBHom
cny4ae MoXeT NpounsonTh cboi Ha
KHOMKax.

YucTka BHyTpEeHHEen YacTtun
OYXOBKM (30HbI

npUroToBneHus)

CnepnyinTe MHCTPYKLMSIM MO OYUCTKE,
onucaHHbIM B pasgene «O6uwas
NMHOpMaLMS NO OYNCTKEY, B
COOTBETCTBUM C TMMaMM MOBEPXHOCTU
BaLlel OyXOBKW.

Yucrka 60KOBbIX CTEHOK AYXOBKU
BokoBble CTEeHKM B 30He
NPUroTOBIEHNSI MOTYT ObITb MNOKPLITHI
TOMNBKO aManbto NMbo

KaTanuTMYeckMmMmn cteHkamm. 3To
3aBMCUT OT Modenu. Ecnu numeetcs
KaTanuTuyeckas cTeHka, obpaTuTech K
pasgeny «Katanutuyeckme CTEHKU» 3a
NHpopMaLmen.
Ecnu Baw npoaykT npeacTtasnsieT
coboll Mmogenk ¢ pelueTyaTbiMK
norfkamu, yganute ux nepen YnNCTkon
OOKOBbIX CTEHOK. 3aTeM BbINONHUTE
O4MCTKY, Kak onucaHo B pasgerne
«Ob6Lwasn nHdopmauus No o4YUCTKE», B
COOTBETCTBMMN C TUMOM MOBEPXHOCTH
OOKOBOW CTEHKMU.
Y10o6bI yaanuTb 60KoBbIe
pelweT4yaTble NONKMU:
1.CHMMUTE NepeHio YacTb
peLleT4aTon Nomnku, NoTsHYB ee 3a
GOKOBYIO CTEHKY B
NPOTUBOMOIOXKHOM HanpaBrieHUN.
2.MoTaHuUTe peLleTyaTyio NONKy Ha
cebs, YTOObI CHATb €€ MOMHOCTLIO.

3.4YT106bI CHOBa NPUKPENUTL MOMKMK,
npoueaypbl, NPUMEHsIEMbIE NPU X
CHSITUM, JONXKHbI NOBTOPSITLCS C
camoro KoHLa Ao Havana
COOTBETCTBEHHO.
I'Iuponumqecxaﬂ
CaMOO4YUCTKa
[yxoBka obopyaoBaHa
NMUPONUTUHECKOA CaMOOUYMUCTKON.
[yxoBKka HarpeBaeTcsi NPUMEPHO A0
420-480 °C, n nmerowancs rpsasb
cxkuraetcs gotna. MoxeT BO3HMKHYTb
cunbHoe AbiMoobpasoBaHue.
ObecneybTe XOPOLLYHO BEHTUNSLIMIO.
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Muponua cneagyeT ucnonb3oBaTtb
npumepHo nocne kaxgoro 10-ro
NCMONb30BaHUSA OYXOBKM.
MpeaynpexaeHns obLuero
Xapaktepa
opsiune NoBEPXHOCTN MOTyT
NPUYUHUTE oxoru!
He npuvkacaiitecb k npubopy Bo
BPEMSI €r0 CaMOOYUCTKU U HE
nognyckamTe K Hemy aeTen.
YpanaiTte octaBLuMecs
3arpsA3HEHUs He paHee, YeMm
yepes 30 MUHYT.

Mepen ucnonb3oBaHeM
OYHKLMN NMPONNTUYECKON
CaMOOYUCTKN CHUMUTE BCE
akceccyapbl, TENECKONUYECKYHO
Mornky 1 GoKoBble CTOWKM (ecnu
nvetotest). Mpu HecobnogeHnn
3TOW MHCTPYKLMK, NponsonaeT
noBpeXaeHne akceccyapos U
BGOKOBbIX CTOEK.

Ecnu Baw npogykT ocHalleH
nupobe3onacHbIM akceccyapoMm
(ycTonumBbIM K CaMOOYUCTKE MpU
BbICOKUX TemMneparypax), Bam He
HY>XHO BbIHUMaTb 3TK
akceccyapbl U3 fyxoBku. B
pasgene akceccyapoB ykasaHo,
ABMSIOTCA N BalUW akceccyapbl
OrHEeCTOMKMMUK Unn HeT. Ecnun He
yKa3aHO MHOE - 3TO 3HaYMT BaLlu
aKkceccyapbl He YCTOMYUBbI K
BbICOKUM Temnepatypam. MNepen
CaMOOYUCTKON NX Heobxogmmo
BbIHYTb M3 AYXOBKW, B LIEMsSX
n3bexaHuns NoBpeXaeHus.
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He unctuTe npoknagky ABepubl.
CTekrnoBonokH1CTas Npoknaaka
OYeHb YYBCTBUTENbHAs!, MO3TOMY
ee nerko NoBpeaunTb.

B cnyyae noepexaeHus
npoknagku ABepLbl AYyXOBKU
3aMeHunTe ee B aBTOPU30BaHHOM
cnyx6e TeXHU4YecKoro
oGcnyXuBaHus.

1.V3BneknTe 13 neun Bce
OOMNONHUTENbHbIE NPUCNOCOBNEHUS.
B monensx ¢ OoKoBbIMU CTOMKaMUK He
3abblBaliTe BbIHUMATbL BOKOBbIE
CTOWIKM.

2.lMepepn o4nCTKOM yoanuTe
3arpsA3HEHUS C BHELLHUX
MOBEPXHOCTEN U BHYTPEHHMX
NOBEPXHOCTEN AYXOBKM BNaXKHON
TKaHbHO.

3.Bbibpatb yHKUMIO «TMponun3»
(camoouucTka).

Ha gucnnee 6yaet murats P2:00.

4.YcTaHoBUTE pyyKy TemnepaTtypbl Ha
CaMyto BbICOKYHO «MaKC»
(MakcMmManbHy) TemMnepaTypy.

5. MNocne 3anycka dyHKLUM NMPonmaa,
P2:00 6ygeT ropeTb MOCTOSIHHO U
Ha4yHeT obpaTHbIN oTcyeT. Ha
avcnnee otobpaxaeTcs BpemMs
caMoo4nCTKK. JTa
NPOAOIMKUTENBHOCTD HE MOXET ObIThb
n3MeHeHa.

6.Koraa gyxoBka gocTturaet
onpeaeneHHol TeMnepaTtypbl nocne
Havana npouecca CaMOO4UCTKMN, Ha
WHOMKATOpE BpeMeHMW NosBRseTcs
cumBon 3amka [&l, u aBepLy ayxoBku
Henb3sa O0yaeT OoTKpbITh. OHa
ocTaeTcs 3abnoKnpoBaHHbIM
HeKOTOpOoEe Bpems nocrie
3aBepLUeHnst PyHKUMK Nuponusa. He
HaXknmanTe Ha 4BEepHOM 3aMOK
PYYKOI, MOKa CUMBOI 3aMKa He
NCYe3HeT.

7.Korga npouecc 04MCTKM 3aBepLunTes,
Ha akpaHe nosisutcsa «KoHewL.



8.Mocne oTtoGpaxeHus «KoHew»
3aBepLuMTE NpoLecc, ycTaHoBUB
KHOMKN pYHKUMIA U TeMnepaTypbl B
nonoxexue 0 (BbIKJT).

9.MMocne TOroO, Kak cumBon (&l ncHesHeT
C 3KpaHa, yaanuTe HakonmneHus
rpsi3v C MOMOLLbIO BOAbI C YKCYCOM.

10.HaxxmuTe nobyto knasuLly, Y4Tobbl
OTKIMIOYMTb 3BYKOBOW CUrHarn.

Mocne 3aBepLueHUs yHKLUM
nuponusa 6roKMpoBKa ABepLbl
OyneT akTMBHaA A0 TexX nop, noka
OYXOBKa He OCTbIHET 4,0
noaxogasien TemnepaTypbl.
Ecnu Bbl XOTUTE YTO-TO
NPUroTOBWUTL BO BPEMS 3TOMO
npouecca, oTobpasnTcs Gyksa
«H», n npurotoBnexue byaet
3anpeLleHo.

OuucTtka ABepLbl AYXOBKU

He ncnonb3ayiTte xecTkne
abpa3snBHble YMCTALLME
cpeacTea, MeTannmyeckme
CKPeBKM, MPOBOSIOYHYO MOYanky
unm otbenueBaTenu Anst YNCTKM
ABepLbl 1 CTEKIa AYyXOBKM.

Bbl MoXeTe CHSTb ABepLYy AyXOBKU U
ABEpPHble CcTekmna, YToObl NOYNCTUTL MX.
O TOM, Kak CHsITb ABepLbl U cTekna
obbsicHsieTcs B pasgenax «CHsTue
ABepUbl AYX0BKU» U «CHATME
BHYTPEHHMX cTekon Asepupbl». Mocne
CHSITUSI BHYTPEHHUX CTEKON ABepL bl
O4NCTUTE UX C NMOMOLLbIO CpeacTea ans
MbITbS MOCYAbIl, TEMNOW BOOON U
MSITKON TKaHW UKW ryGKK 1 BbITPUTE UX
CYXOW TKaHblo. [1poTpuTe CTEKNO
YKCYyCOM, a 3aTeM OMOoSIoCHUTE ero oT
OCTaTKOB M3BECTU, KOTOPble MOryT
obpa3oBaTbCs Ha CTekne AyXOBKU.

CHATUe ABepLbl AYXOBKU

1.0TKpoWTe ABEpLY OYXOBKM.

2.0TKpoWTE 3aKMMbI B rHe3ae NeTnu
nepegHeln osepwu cnpasa u crieea,

MOTSIHYB BHM3, KaK NOKasaHo Ha
PUCYHKe.
Tun netnu (A), (B), (C) 3aBucut ot
Modenu npodykta. Ha pucyHkax Hmke
rnokasaHo, Kak OTKpblBaTb NeTNn BCex
TUMNOB.
MeTtnu Tnna (A) 4ocTynHbI ANS ABepei
0ObIYHbIX TMUMOB.
MeTtnu Tuna (B) gocTynHbl ANS ABepei
C NNaBHbIM 3aKpblBAHWEM.
MeTtnu Tuna (C) gocTynHbl Ansa Asepei
C NnaBHbIM OTKpbIBaHWEM /
3aKpbIBaHNEM.
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LLIapHWPHbLIA 3aMOK - 3aKpbITOE LLlapHMpHBIN 3aMOK - OTKpbITOE
NonoXxeHune NonoeHune
3.MNepeBenunTe aBepLy AYXOBKM B
MoMyoTKPLITOE NOMNoXeHNe.
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4.TloTaHWTe CHATYIO ABEpLY BBEPX,
4YTOObLI OCBOGOAMTL €€ OT NpPaBoi U1
neBol NeTenb, a 3aTeM CHUMUTE ee.

YT1o6bl YCTAHOBMUTL ABEPb Ha
MecTo, npoLieaypsl,
NPUMEHsIEMbIE MPY ee CHATUM,
[OMXHbl MOBTOPSATLCA C CAMOr0
KOHLa Ao Havana
COOTBETCTBEHHO. NpK ycTaHOBKe
ABepLibl 06s13aTENBHO
3aKpbiBanTe 3aKMMbI Ha rHesde
neTnu.

CHaTue BHYTPEeHHero ctekna

ABepLubl AYXOBKU
BHyTpeHHee cTekno nepeaHelt Asepu

YCTPONCTBA MOXHO CHATb ANs OYNUCTKN.

1.0TKpoiTe ABEpLY AYXOBKU.

2.MMoTaHUTe NNacTUKOBbLIN KOMMOHEHT,
NPUKPENneHHbIA B BEPXHEN YacTun
nepenHen aeepwu, kK cebe,
O[JHOBPEMEHHO HaJaBMB Ha TOYKM
AaBneHusi ¢ 06enx CTopoH
KOMMOHEHTAa, U CHUMUTE €ero.

3.Kak npovnntocTpmpoBaHo Ha

PUCYHKE, OCTOPOXXHO NOAHMMUTE
camoe BHyTpeHHee cTekrno (1) B
HanpaBneHun «A», a 3aTeM CHUMUTE
€ro, NoTsAHYB B HanpaeneHu «By».

17

1 BHyTpeHHsI1 CTeKNsHHas naHenb
2* BHYTpPeHHss CTeknsHHas naHerb
(MoxeT He GbITb B BalleM
yCTpOMNCTBE.)

4.Ecnun y Ballen OyxOBK/ eCTb
BHYTPEHHee CTekIo (2), noBTopuUTe
3Ty Xe npouenypy, 4Toob!
OoTCOoeauHUTb ero (2).

5.MepBbIM LLaromM neperpynnmpoBKu
ABepLbl siBrisieTcs cbopka
BHYTpeHHero ctekna (2). Nomectute
CKOLLIEHHbI Kpali cTekna, YToObl OH
COOTBETCTBOBAI CKOLLUEHHOMY Kpato
nnactukosoro nasa. (Ecnu saw
NpoayKT UMeeT BHYTPEHHeEe CTEKMO).
BHyTpeHHee cTekno (2) 4oMKHO
ObITb NPUKPENSIEHO K MNACTUKOBOMY
nasy, 6nvkaiiuemy K camomy
BHYTpeHHeMy cTekny (1).

6.3aHoBO Npukpennns camoe
BHYTpeHHee cTekno (1), obpaTtuTte
BHMMaHWe Ha MecCTO 3arneyaTaHHON
CTOPOHbLI CTEKNa Ha BTOPOM
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BHYTpEHHeM cTekrne. KpaiHe BaxHO
pPacnonoXunTb HWKHWE YITbl CAMOro
BHYTpPeHHero ctekna (1) Tak, 4Tobbl
OHW COOTBETCTBOBANN HUKHUM
MrnacTUKOBbIM Nasam.

7.TpyXMnTE NNACTUKOBbLIA 3NEMEHT K
pame, NoKa He YCrbIWnTe 3BYK
«Ljenykar.

YucTtka namnbl AYXOBKU

B cnyyae, ecnu cTteknsiHHasi Asepua
namnbl yXOBKM B 30HE NPUIrOTOBIEHMS
3arpsi3HUTCS: OYUCTUTE C MOMOLLILIO
CpeAcTBa Anst MbITbs1 NOCYAbI, TEMNON
BOAOM M MSATKOWM TKaHM MUNu rybku, a
3aTeM BbITPUTE CYXOM TKaHbto. B
crnyyae HencrnpaBHOCTU famnbl
OYXOBKM Bbl MOXETe 3aMeHUTb ee,
cnegys cneaylolwyM pasgenam.
3ameHa namnbl AyXOBKU

A MpeaynpexpeHus obwero

XapakTtepa

+ Bo usbexaHue nopaxeHus
3NEeKTPUYECKMM TOKOM nepen
3aMeHOoI NaMnbl AyX0BKU
oTCoeaMHUTE ANEKTPUHECKUin
pasbeM U OOXAMTECH OXMaXKaeHUs
AyxoBku. Fopsiune noBepxHOCTH
MOFYT Bbl3BaTb OXoru!

* B aTon gyxoBke ncnonbsyeTtca
namna HakanueaHusi MOLLHOCTbIO
meHee 40 BT, BbicoTOM MeHee 60 MM,
anameTpom MmeHee 30 MM 1Unu
ranoreHHasi namna c Lilokoriem Tuna
G9, Mol HocTblo MeHee 60 BT.
JTamnbl noaxoasaT Anst paboThl Npu
Temnepatype Bbiwe 300 ° C. Jlamnbl
AN QYXOBKN MOXHO MOMyYnTb y
aBTOPU30BaHHbIX CEPBUCHbIX
areHToB WUIN Y TEXHUYECKOro
crneumanucTa ¢ NMueH3nen.

* [MonoxeHue namnbl MOXeT
OTNMYaTbCH OT NoKas3aHHOro Ha
PUCYHKe.

+ Namna, ucnonb3yemasi B 3T0M
YCTpOWCTBE, HEe NoAXOAMT Ans
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OCBELLIEHUS XUIMNbIX MOMELLEHUIA.
HasHayeHune aToM Namnbl — NOMOYb
nonb3oBaTento BUOETbL eay.

* Jlamnbl, ucnonb3yemble B 3TOM
YCTPOWCTBE, AOMXKHbI BblAEPKNBATb
3KCTpemarnbHble dum3nyeckne
YCNoBWs, TakMe Kak TemnepaTtypa
Bbiwe 50 ° C.

Ecnu B Bawen ayxoBke Kpyrnas

namna,

1.0TKNOYNTE OYXOBKY OT
arneKkTpuyecTaa.

2.CHUMUTE CTEKNAHHYIO KPbILLKY,
MOBEPHYB €€ NPOTMB YacOBON
CTPETKN.

3.Ecnu namna gyxosku Tuna (A), Kak
nokasaHo Ha pUCYHKe HIXKe,
noBepHWTE Namny OyXOBKW Tak, Kak
yKa3aHo Ha pUCYHKe, U 3aMeHuTe ee
HoBol. Ecnun namna Tuna (B),
BbITaLUMTE ee, Kak Moka3aHo Ha
PUCYHKE, N 3aMeHUTE ee HOBOW.

4.YCTaHOBUTE Ha MECTO CTEKMNSAHHYO
KPbILLIKY.

Ecnu B Bawen ayxoBKe KBagpaTHas

namna

1.0TKNOYNTE OYXOBKY OT
aneKkTpuyecTBa.

2.CHMMUTE pelueTyaThble NoSiku B
COOTBETCTBUM C ONMUCAHUEM.



yKa3aHo Ha pUCYHKe, U 3aMeHuTe ee
HoBol. Ecnun namna Tuna (B),
BbITaLUMTE ee, Kak Moka3aHo Ha
PUCYHKE, N 3aMeHNTE ee HOBOW.

3.MogHMMUTE 3aLLUUTHYIO CTEKNSAHHYIO
KPbILLKY JTaMMbl C MOMOLLIbIO
OTBEpPTKM.

4.Ecnu namna gyxosku Tuna (A), kak
nokasaHo Ha PUCYHKe HUKe,
MoBepHUTE Namny AyXOBKW Tak, Kak

5.YcTaHoBUTE HA MECTO CTEKISIHHYHO
KPbILLKY 1 pelleTvaTble MOJiKU.
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E YcTpaHeHue Henonagok

O6paTuTech kK aBTOPM30BAHHOMY CEPBUCHOMY areHTy UM TEXHUYECKOMY
crneumanucTy ¢ NULEH3Nen UNu K Aunepy, y KoToporo Bbl NproGpeni NpoaykT, B
cryyae, ecnv Bbl He CrocoBHbI YCTPaHWUTL MPOBemMy, HECMOTPS Ha TO, YTO Bbl
crneqoBanu MHCTPYKUMAM B AaHHOM pasgdene. He nbiTaiTeck HUKoraa
PEMOHTMPOBATL HEVUCMPABHOE YCTPOWCTBO CAMOCTOATENBHO.

3OT0 HopManbHoe sIBNeHne, kKoraa nap BbIXOAUT BO BpeMs pa6OTbI. >>> Omo
He A8J14emcs HeucripaeHOoCMmabHo.

ap, BOSHUKaOLL MUK BO BpeEMA NPUTOTOBNEHUA, MOXeT KOHAEeHCUPOBaTbCA U
O6pa3OBbIBaTb Kannu Boabl Npun nonagaHn Ha XonoaHble NOBEPXHOCTU
YCTPOWNCTBA. >>> OMo He S6/19emcsi HeUCpagHOCMbIO.

» Korga metannuuyeckne getanu HarpeBatoTCsl, OHU MOTYT PacLLUNPSATLCA U
BblI3blBaTb LUYM. >>> 3mMo He 58/155emcsi HeUCrnpasHOCMbIO

+ CeTeBol NpegoxpaHuTenb HencrnpaBeH Nnb0o BbIKMOYEH. >>> [Iposepbme
npedoxpaHumenu e brioke npedoxpaHumened. lpu Heobxodumocmu
3ameHume unu cépocbme ux.

+ [poayKT He NOOKMIOYEH K (3a3eMreHHo) poseTke. >>> [Jposepbme
wimericesnbHbIU KOHmakm.

* KHomku/pyuku/knasuin Ha naHenu ynpasneHus He yHKLMOHUPYIOT. >>>
Ecnu saw ycmpolicmeo ocHaujeHo yHKkyuel 61oKkuposKkuU Knasuw, mo
B803MOXHO, YMO eK/roYeHa br1okuposKka Krasuamypsl. [1oxanytcma,
OMKIr4Yume.

+ Jlamna B AyXOBKe HeucnpasHa. >>> 3ameHume namrny OyXoeKu.

+ [MTaHue oTKNtoYeHo. >>> [posepbme, ecmb U NumaHue. lposepbme
npedoxpaHumenu e brioke npedoxpaHumened. lpu Heobxodumocmu
3ameHume unu cbpocbme rpedoxpaHumenu.

03MOXHO, He 3adaHa onpeaeneHHasi PyHKUMS NPUrOTOBMEHNS U / unn
TemnepaTtypa. >>> 3adalime oripedesieHHYy0 (byHKYUIO rnpu2omosneHust u/unu
mewmrepamypy.

* B Mopgensax ¢ TaMepoM TaiMep He HacTpaumBaeTcs. >>> Hacmpolme spemsi.

+ [MTaHue oTKNtoYeHo. >>> [posepbme, ecmb U NumaHue. lposepbme
npedoxpaHumenu e brioke npedoxpaHumened. lpu Heobxodumocmu
3ameHume unu cépocbme rpedoxpaHumenu.

+ Bo3amoxHO, ABepLa AyXOBK/ OTKpbITa. >>> Yb6edumecsk, ymo deepua OyxoeKu
3aKkpbima. Ecrniu deepua Oyxoe8020 Wwkagha ocmaemcsi omkpbimol 6osiee 5
MUHYym, HacmpoUiKu 8peMeHU npuaomosneHusi 6y0ym ommeHeHbI,
Hazpesamernu He 6ydym pabomamsb U riamra e dyxoeke He 6ydem aopems.
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* [Mpoun3oLno oTKYeHe NUTaHus. >>> Hacmpolme epemsi / Bbikirouume
ycmpolcmeo U 8KI4UIMe €20 CHoaa.

Koabl OI.IJVI6OKII1pVI‘-IVIHbI U BO3MOXHbIle peLlueHns

Er1-Er7

OLWwmnbkn cBA3N

Ob6paTtnTecb B aBTOPN30OBaAHHbIN
CEpPBUC AN YCTPAHEHUS OLIMOKN.

Er 8 - Er 27

OLWwmnbkn aaT4nKkoB

Ob6paTtnTecb B aBTOPN30OBaAHHbIN
CEpPBUC AN YCTPAHEHUS OLIMOKN.

Er32-Er#1

Owm6BKM HarpeBa AyXOBKM

Ob6paTtnTecb B aBTOPN30OBaAHHbIN
CEpPBUC AN YCTPAHEHUS OLIMOKN.

Er42 - Er 58

OLLNBKN KOMMOHEHTOB
JIYXOBKM

Ob6paTtnTecb B aBTOPN30OBaAHHbIN
CEpPBUC AN YCTPAHEHUS OLIMOKN.

Er 59 - Er 64

OLWnBKM ABEpPLIbI AYXOBKU

Ob6paTtnTecb B aBTOPN30OBaAHHbIN
CEepBUC AN YyCTPaHEHUS OLIMOKN.

Er 65 - Er 71

Ownbku, cea3aHHbIE C
napom (B AyxoBKax ¢
dyHKUMeN napa)

Ob6paTtnTecb B aBTOPN30OBaAHHbIN
CEepBM1C AN yCTPaHEHUS OLIMOKN.

Er 72 - Er 80

AnnapaTHble OLnGKM

Ob6paTtnTecb B aBTOPN30OBaAHHbIN
CEpPBUC AN YCTPAHEHUS OLIMOKN.

Er 81 -Er85

OLwmnbkn 6esonacHocTn
OYXOBKM

Ob6paTtnTecb B aBTOPN30OBaAHHbIN
CEpPBUC AN YCTPAHEHUS OLIMOKN.

Er 86 - Er 88

OWwunBKM NoaKntoYeHust K
WHTepHeTy (B OyXOBKax C
dyHKumen Homewhiz)

Ob6paTtnTecb B aBTOPN30OBaAHHbIN
CEepBM1C AN yCTPaHEHUS OLIMOKN.

Er 89 - Er 92

OLWKnBKM MUKPOBOSH (B
neyax ¢ pyHkumen
MWKPOBOJSTH)

Ob6paTtnTecb B aBTOPN30OBaAHHbIN
CEepBM1C AN yCTPaHEHUS OLIMOKN.

Er 93 - Er99

OLWnBKM 3NEeKTPOHHOM
nnaTbl U TanMepa

Ob6paTtnTecb B aBTOPN30OBaAHHbIN
CEpPBUC AN YCTPAHEHUS OLIMOKN.
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Marotoeutenb: «Arcelik A.S.»
KOpuanueckuii agpec: Kapaay Jxagnecu Ne 2-6 34445 Crotniogxe Ctambyn,
Typuws
(Karaagag Caddesi No:2-6 Sutlice, 34445, Turkey)
MpousseaeHo B Typumm
MmnopTep Ha TeppuTtopun PP: OO0 «BEKO»

KOpuanueckuin agpec: 601021 Poccusi, Bnagumupckas o6n., Kupxkadckuid p-H,
MOCIT MepLumHckoe, aep. Pegoposckoe, yn. Cenbckas, a. 49.
WHdpopmaumio o cepTudpukaumm npoaykra Bbl MoxeTe yTOYHWUTB, NO3BOHMB Ha
ropsYyH NMUHNIO
8-800-200-23-56.

[aTa npon3BoaCTBa BKMHOYEHA B CEPUMHBIN HOMEP NPOAYKTA, YKa3aHHbIA Ha
3TUKETKE, PacnooXeHHON Ha NpoayKTe, a UMEHHO: nepBble ABe Lndpsbl
CEepUMHOro HomMepa 0b603HavatoT rod NPoM3BOACTBA, a MocrneaHue aABe — Mecsil,.
Hanpwumep, ”10-100001-05» o6o3Ha4aeT, 4To NpoAyKT npoussedeH B Mae 2010
roga.

M3rotoBuTENb OCTaBNsieT 3a COOOM NPaBO Ha BHECEHWE U3MEHEHWI B
KOHCTPYKUMIO, AN3AIH 1 KOMMNEKTaUuio anekTponpubopa.
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Gentile Cliente,

Ti preghiamo di leggere questo manuale prima di iniziare a usare il pro-
dotto.

Beko Grazie per aver scelto il nostro prodotto. Vogliamo che il tuo prodotto, realizzato
con alta qualita e tecnologia, ti offra la massima efficienza. Per questo, prima di
utilizzare il prodotto leggi attentamente il presente manuale e qualsiasi altra
documentazione fornita e conservali per riferimenti futuri. Qualora cedessi il prodotto a
un'altra persona, ti invitiamo a consegnare anche il manuale. Segui le istruzioni,
tenendo conto di tutte le informazioni e le avwertenze riportate nel manuale d'uso.

Fai attenzione a tutte le istruzioni e le awertenze contenute nel manuale utente. In
questo modo proteggerai te stesso e il tuo prodotto dai possibili pericoli.

Conserva il manuale dell'utente. Qualora cedessi il prodotto a un'altra persona, ti
invitiamo a consegnare anche il manuale.

II'manuale contiene i seguenti simboli:

A Pericolo che pud causare morte o lesioni.
AWISO Pericolo che pud causare danni materiali al prodotto o all'ambiente.

& Pericolo che puo provocare ustioni dowute al contatto con superfici calde.
o Informazioni importanti e consigli utili per I'utilizzo.

@ Leggi il manuale dell’'utente.

Argelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sufluce/ Istanbul /TURKEY

c E Made in TURKEY
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H Istruzioni relative alla sicurezza

Questa sezione contiene
istruzioni di sicurezza che
aiuteranno a proteggere dal
rischio di lesioni personali 0
danni alle cose.

Se il prodotto viene ceduto
ad un'altra persona o usato
di seconda mano, le istruzioni
per I'uso, le etichette del
prodotto, gli altri documenti
rilevanti e gli accessori
devono essere consegnati
insieme al prodotto.
L"azienda non puo essere
ritenuta responsabile per
danni che potrebbero
verificarsi a seguito della
mancata osservanza di
queste istruzioni.

La mancata osservanza di
queste istruzioni rendera nulla
la garanzia.

AFar sempre eseguire i
lavori di installazione e
riparazione dal produttore,
dal servizio di assistenza
autorizzato o da una persona
specificata dall'importatore.
A Utilizzare solo ricambi e
accessori originali.

A Non cercare di riparare o
sostituire alcun componente
del prodotto, a meno che
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non sia chiaramente
specificato nelle istruzioni per
l'uso.

« A Non effettuare modifiche
tecniche al prodotto.

AScopo di utilizzo

» Questo prodotto e stato
pensato per essere utilizzato
in un contesto domestico.
Non & utilizzabile per scopi
commerciali.

« Non utilizzare il prodotto in
giardini, balconi o altri
ambienti esterni.
L"apparecchio € destinato
all'uso in cucine domestiche
e del personale in negozi,
uffici e altri ambienti di lavoro.

« AWERTENZA: Questo
prodotto deve essere usato
unicamente per cuocere. Non
dovrebbe essere usato per
altri scopi come riscaldare un
ambiente.

« || forno puo essere utilizzato
per scongelare, cuocere,
friggere e grigliare il cibo.

» Questo prodotto non deve
essere usato per riscaldare in
genere, riscaldare i piatti,
appendere asciugamani o
vestiti al manico.



ASicurezza dei bambini,
dei disabili e degli animali
domestici

» Questo prodotto puod essere
utilizzato da bambini dagli 8
anni in su e da persone che
non sono in grado di
sviluppare le proprie capacita
fisiche, sensoriali 0 mentali, 0
che non hanno esperienza e
conoscenza, purché siano
sorvegliati 0 addestrati
sull'uso sicuro e sui pericoli
del prodotto.

« | bambini non devono giocare
con il prodotto. Gli interventi
di pulizia e manutenzione non
vanno eseguiti dai bambini a
meno che non siano
supervisionati da una
persona adulta.

» Questo prodotto non deve
essere utilizzato da persone
con capacita fisiche,
sensoriali 0 mentali limitate
(inclusi i bambini), a meno
che non siano tenute sotto
controllo o non ricevano le
necessarie istruzioni.

» Sorvegliare i bambini per
evitare che giochino con il
prodotto.

« | dispositivi elettrici sono
pericolosi per i bambini e gli

animali domestici. | bambini e
gli animali domestici non
devono giocare, salire 0
entrare nel forno.

« Non mettere sul forno oggetti
che i bambini potrebbero
raggiungere.

« AVWERTENZA: Durante I'uso,
le superfici accessibili del
prodotto sono calde. Tenere i
bambini lontano dal forno.

« Tenere i materiali da
imballaggio fuori dalla portata
dei bambini. Si rischiano
lesioni e soffocamento.

» Quando lo sportello € aperto,
non metterci sopra oggetti
pesanti e non lasciare che i
tbambini ci si siedano sopra.
Si potrebbe provocare il
ribaltamento del forno o
danneggiare le cerniere dello
sportello.

* (Se il tuo prodotto ha una
spina) Per la sicurezza dei
bambini, prima di smaltire il
prodotto, scollegare la spina
di alimentazione e rendere il
prodotto inutilizzabile.

ASicurezza elettrica

» Collegare il prodotto a una
presa dotata di messa a terra
protetta da uno fusibile del
valore indicato dall'etichetta.
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Fare in modo che la messa a
terra venga eseguita da un
elettricista qualificato. In
conformita con le normative
locali/nazionali, non utilizzare
il prodotto senza messa a
terra.

« La spina o il collegamento
elettrico del prodotto deve
essere in un luogo facilmente
accessibile (non influenzato,
per esempio, dalla fiamma di
una stufa). Se cido non fosse
possibile, sull'impianto
elettrico al quale il prodotto &
collegato dovrebbe essere
presente un meccanismo
(fusibile, interruttore,
commutatore, ecc.) nel
rispetto delle norme elettriche
e che separi tutti i poli dalla
rete.

« |l prodotto non deve essere
collegato alla presa di
corrente durante
I'installazione, la riparazione e
il trasporto.

« Inserire il prodotto in una
presa conforme ai valori di
tensione e frequenza
specificati nella targhetta
d’identificazione.

* (Se il tuo prodotto non ha un
cavo di alimentazione)
Utilizzare solo il cavo di
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collegamento specificato
nella sezione "Specifiche
tecniche".

Non inceppare il cavo di
alimentazione sotto e dietro il
prodotto. Non appoggiare
oggetti pesanti sul cavo di
alimentazione. Il cavo di
alimentazione non deve
essere piegato, schiacciato e
non deve venire a contatto
con alcuna fonte di calore.
Quando il forno € in funzione,
anche la sua superficie
posteriore si surriscalda. |
cavi di alimentazione non
devono dunque toccare la
superficie posteriore, i
collegamenti potrebbero
danneggiarsi.

Non inceppare i cavi elettrici
nello sportello del forno e non
farli passare su superfici
calde. Il forno potrebbe
andare in corto circuito e
prendere fuoco a causa della
fusione del cavo.

Utilizzare solo il cavo originale.
Non utilizzare cavi tagliati o
danneggiati o prolunghe.

Se il cavo di alimentazione &
danneggiato, deve essere
sostituito da un produttore,
da un servizio autorizzato o
da una persona da



specificare da parte
dell'azienda importatrice, al
fine di prevenire possibili
pericali.

« AVWERTENZA: Prima di
sostituire la lampada del
forno, per evitare scosse
elettriche assicurarsi di
scollegare il prodotto dalla
rete elettrica. Scollegare il
prodotto o spegnere il fusibile
dalla scatola dei fusibili.

(Se il tuo prodotto ha una

spina)

« Non inserire il prodotto in una
presa di corrente che sia
allentata, che sia uscita dalla
sua cavita, che sia rotta,
sporca, oleosa, con rischio di
contatto con I'acqua (ad
esempio, acqua che
potrebbe fuoriuscire dal
contatore).

« Non toccare la presa con le
mani umide! Per scollegare,
non tenere il cavo, ma
sempre la spina.

« Per evitare la formazione di
archi elettrici, assicurarsi che
la spina del prodotto sia
saldamente inserita nella
presa di corrente.

ASicurezza nel trasporto

» Scollegare il prodotto dalla
rete elettrica prima di
trasportarlo.

« || prodotto € pesante, e
consigliato il trasporto del
prodotto con almeno due
persone.

« Per trasportare o spostare il
prodotto non utilizzare lo
sportello e/o la maniglia.

« Non mettere altri oggetti sul
prodotto e trasportare il
prodotto in posizione
verticale.

» Quando si deve trasportare il
prodotto, avvolgerlo con
materiale da imballaggio a
bolle d'aria o cartone spesso
e legarlo con del nastro
adesivo. Per evitare che le
parti rimovibili o mobili del
prodotto e il prodotto stesso
Si danneggino, fissare
saldamente il prodotto con
del nastro adesivo.

« Controllare I'aspetto generale
del prodotto per eventuali
danni che potrebbero essersi
verificati durante il trasporto.

AInstallazione in sicurezza
« Prima di installare il prodotto,
controllare che non sia
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danneggiato. Se €
danneggiato, non procedere
alla sua installazione.

« Non installare il prodotto
vicino a fonti di calore
(radiatori, stufe, ecc.).

e Tutti i condotti di ventilazione
intorno al prodotto devono
essere aperti.

 Per evitare il
surriscaldamento, il prodotto
non deve essere installato
dietro porte decorative.

AUtiIizzo in sicurezza

» Preoccuparsi di spegnere il
prodotto dopo ogni utilizzo.

» Se non si utilizza il prodotto
per un lungo periodo di
tempo, scollegarlo o
spegnere il fusibile dalla
scatola dei fusibili.

« Non utilizzare il prodotto
difettoso o danneggiato. Se
presenti, scollegare |
collegamenti elettricita/gas
del prodotto e chiamare il
servizio di assistenza
autorizzato.

« Non utilizzare il prodotto con
il vetro dello sportello
anteriore rimosso 0 rotto.

« Non salire sul prodotto per
raggiungere qualcosa o per
qualsiasi altro motivo.
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« Non utilizzare il prodotto in
situazioni che potrebbero
influenzare il proprio giudizio,
come |'assunzione di droghe
e/o I'uso di alcolici.

« Gli oggetti infiammabili tenuti
nell’area di cottura
potrebbero prendere fuoco.
Non conservare mai oggetti
inflammabili nell’area di
cottura.

« | manico del forno non & un
asciugamano. Quando si
utilizza il prodotto, non
appendere asciugamani,
guanti o tessuti simili.

« Le cerniere dello sportello del
prodotto si muovono € Si
stringono quando si apre e Si
chiude lo sportello. Quando si
apre/chiude lo sportello, non
tenere la parte con le cerniere.

AAvvertenze sulla

temperatura

« AVWERTENZA: Conlil
prodotto in funzione, le parti
esposte sono sempre calde.
Non toccare il prodotto o gli
elementi riscaldanti. | bambini
di eta inferiore agli 8 anni non
dovrebbero avvicinarsi al
prodotto se non
accompagnati da un adulto.



« Non posizionare materiali
inflammabili/esplosivi vicino al
prodotto, in quanto i bordi
durante il funzionamento
saranno caldi.

« Poiché il vapore pu0 essere
espirato, tenerlo lontano
mentre si apre lo sportello del
forno. Il vapore potrebbe
provocare bruciature a mani,
viso e/o occhi.

» Durante il suo utilizzo il
prodotto potrebbe diventare
caldo. Non toccare gli
scomparti caldi, le parti
interne del forno, gli elementi
riscaldanti, ecc.

» Quando si mette il cibo nel
forno caldo, si toglie il cibo,
ecc. utilizzare sempre guanti
da forno resistenti al calore.

AUso degli accessori

« E importante che il grill in filo
metallico e il vassoio siano
posizionati correttamente sui
ripiani in filo metallico. Per
informazioni dettagliate,
consultare la sezione "Uso
degli accessori".

« Gli accessori possono
danneggiare il vetro dello
sportello quando lo si chiude.
Spingere sempre i

accessori all'estremita
dell’area di cottura.

ASicurezza nella cottura

« Fare attenzione quando si
aggiunge alcool ai propri
alimenti. L"alcool evapora ad
alte temperature e puod
prendere fuoco se esposto a
superfici calde, causando un
incendio.

« Gli scarti di cibo, I'olio, ecc.
nella zona di cottura
potrebbero prendere fuoco.
Prima della cottura,
rimuovere |0 sporco in
eccesso.

« Pericolo di avvelenamento da
cibo: Non tenere il cibo in
forno per piu di un'ora prima
e dopo la cottura. In caso
contrario, si potrebbero
causare intossicazioni
alimentari o0 malattie.

« Non riscaldare lattine e
barattoli di vetro chiusi. La
pressione accumulata
potrebbe causare lo scoppio
del recipiente.

 Posizionare nel forno
preriscaldato della carta
oleata in una pentola o
sull'accessorio da forno
(vassoio, grill a filo, ecc.). Per
evitare che tocchino le
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resistenze del forno,
rimuovere eventuali pezzi
eccessivi di carta oleata
appesi all'accessorio o al
contenitore. Non utilizzare
mai carta anti-grasso a una
temperatura del forno
superiore alla temperatura
massima di utilizzo
specificata sulla carta anti-
grasso utilizzata. Non mettere
mai carta oleata sulla base
del forno.

Non posizionare teglie,
piastre o fogli di alluminio
direttamente sul fondo del
forno. Il calore accumulato
potrebbe danneggiarne la
base.

Durante la cottura alla griglia,

chiudere lo sportello del forno.

Le superfici calde possono
causare ustioni!

Gli alimenti non adatti alla
cottura al grill determinano un
rischio di incendio. Grigliare
solo cibi adatti alla cottura al
grill. Inoltre, non mettere il
cibo troppo in fondo
(internamente) al grill. Questa
e la zona piu calda e i cibi
grassi potrebbero prendere
fuoco.
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AManutenzione e puliziain

sicurezza

« Attendere che il prodotto si
raffreddi prima di pulirlo. Le
superfici calde possono
causare ustioni!

« Non lavare il prodotto
spruzzando o versandovi
acqua! C’e pericolo di scosse
elettriche!

« Non pulire il prodotto con
pulitori a vapore poiché cio
potrebbe causare scosse
elettriche.

« Per pulire il vetro anteriore
dello sportello del forno/(se
presente) il vetro superiore
dello sportello del forno, non
utilizzare detergenti abrasivi
aggressivi, raschietti metallici,
pagliette d’acciaio o
candeggina. Questi materiali
pOSsSoONo causare graffi e
rotture delle superfici di vetro.

» Mantenere sempre pulito e
asciutto il pannello di
controllo. Una superficie
umida e sporca pud causare
problemi alle funzioni durante
il funzionamento.



AAuto-pulizia ad alta

temperatura (pirolisi)

« Durante I'auto-pulizia, le
superfici diventano piu calde
rispetto all'uso standard.
Tenere i bambini lontani.

« Le superfici calde possono
causare ustioni! Non toccare
il prodotto durante I'auto-
pulizia e tenere i bambini
lontani dal prodotto.
Attendere 30 minuti prima di
riposizionare il residuo.

» Durante I'auto-pulizia, viene
rilasciato del fumo a causa
della combustione dei residui

di cibo. Durante il processo di
pulizia areare bene la cucina.

« Prima di iniziare la pulizia,
pulire le superfici esterne del
forno e i residui di cibo
all'interno del forno con un
panno saponoso. Rimuovere
tutti gli accessori e gli utensili
da cucina dal forno. Se il
prodotto ha un accessorio
ignifugo (resistente alle alte
temperature autopulente),
non & necessario rimuovere
tale accessorio dal forno.

» Se sul forno € presente un
piano cottura, non azionarlo
durante I'autopulizia.
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B Istruzioni relative all’'ambiente

Regolamentazione sui rifiuti
Conformita alla direttiva WEEE e
allo smaltimento dei rifiuti

Questo apparecchio &
——

conforme alla Direttiva UE
WEEE (2012/19/EU). Questo
apparecchio riporta il simbolo
di classificazione per i rifiuti
delle apparecchiature
elettriche ed elettroniche
(WEEE).
Questo apparecchio ¢ stato realizzato
con parti e materiali di alta qualita che
possono essere ridtilizzati e sono adatti
ad essere riciclati. Non smaltire i rifiuti
dell'apparecchio con i normali rifiuti
domestici e dli altri rifiuti alla fine della
vita di servizio. Portarlo al centro di
raccolta per il riciclaggio di
apparecchiature elettriche ed
elettroniche. Consultare le autorita locali
per conoscere la collocazione di questi
centri di raccolta.
Lo smaltimento appropriato delle
apparecchiature usate aiuta a prevenire
potenziali conseguenze negative per
I'ambiente e la salute umana.
Conformita alla Direttiva RoHS:
L 'apparecchio acquistato & conforme
alla Direttiva UE RoHS (2011/65/EU).
Non contiene materiali pericolosi o
proibiti specificati nella Direttiva.
Smaltimento del materiale di
imballaggio
¢ | materiali di imballaggio sono
pericolosi per i bambini. Tenere i
materiali di imballaggio in un luogo
sicuro, fuori dalla portata dei bambini. |
materiali di imballaggio del prodotto
sono realizzati con materiali riciclabili.
Smaltirli in modo corretto e dividerli
secondo le istruzioni per i rifiuti

12/1T

riciclabili. Non smaltirli con i normali
rifiuti domestici.

Consigli per risparmiare

energia

Le informazioni sull'efficienza energetica

secondo EU 66/2014 possono essere

trovate sulla scheda prodotto fornita con

il prodotto. | suggerimenti seguenti

aiuteranno a utilizzare il prodotto in

modo ecologico ed efficace dal punto di

vista energetico.

e Scongelare i cibi congelati prima della
cottura.

¢ Nel forno, utilizzare contenitori scuri o
smaltati che trasmettono meglio |l
calore.

® Spegnere il prodotto da 5 a 10 minuti
prima del termine della cottura per una
cottura prolungata. In questo modo &
possibile risparmiare fino al 20% di
elettricita utilizzando solo il calore.

¢ Se specificato nella ricetta o nel
manuale d'uso, preriscaldare sempre.
Non aprire lo sportello del fomo
frequentemente durante la cottura.

¢ Non aprire lo sportello del fomo
durante la cottura nella modalita di
funzionamento "Riscaldamento
ventola eco". Se lo sportello non si
apre, nella modalita di funzionamento
“Riscaldamento ventola eco”, la
temperatura intema & ottimizzata per
risparmiare energia, e questa
temperatura potrebbe differire da
quella mostrata sullo schermo.

e Provare a cucinare nel forno piu di un
piatto alla volta. Si pud cucinare
contemporaneamente mettendo due
recipienti di cottura sul ripiano in filo
metallico. Inoltre, se si cucinano i pasti
uno dopo l'altro, si risparmia energia
perché il fomo non perde il suo calore.



El 1l prodotto

Introduzione del prodotto

Pannello di controllo
Lampada*
Ripiani a filo**

A W NN =

in acciaio)

Sportello

Maniglia

7 Riscaldatore inferiore (piastra
inferiore in acciaio)

8 Posizioni del ripiano

9 Resistenza superiore

10 Fori di ventilazione

o O

Motorino ventola (dietro alla piastra

*

*%

Dipende dal modello. Il proprio
prodotto potrebbe non avere una
lampada, o il tipo € la posizione
della lampada potrebbero differire
dall'illustrazione.

Dipende dal modello. Il proprio
prodotto potrebbe essere senza
ripiani in filo metallico.
Nell'illustrazione, i ripiani in filo
metallico sono mostrati a titolo di
esempio.
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Introduzione e utilizzo del pannello di controllo del prodotto
In questa sezione & possibile trovare la panoramica e gli usi di base del pannello di
controllo del prodotto. A seconda della tipologia di prodotto, ci potrebbero essere
differenze nelle immagini e in alcune delle funzionalita o caratteristiche presentate.
Controllo del forno

2 3
1 Manopola selezione funzione lampeggia all'estrema destra. Quando la
2 Timer temperatura del forno raggiunge il valore

impostato, questa animazione si ferma e
il simbolo "C" appare fisso accanto al
valore di temperatura impostato.

Timer

3 Manopola temperatura

Se il prodotto dispone di manopole di
controllo, tali manopole potrebbero
essere incassate nel pannello e, su
alcuni modelli, potrebbero venir fuori se - -
premute. Per effettuare le impostazioni ORN
con queste manopole, spingere prima la l
relativa manopola ed estrarla. Dopo aver

7

Q &

effettuato la regolazione, premerla di Q @ @ @ "2‘3} [2]
I

1 2 3 4 5 6

NUOVO per riposizionarla.

Manopola selezione funzione

Le funzioni operative del forno possono
essere selezionate con la manopola di
selezione delle funzioni. Per selezionare,
girare a sinistra/destra dalla posizione
chiusa (in alto).

Manopola temperatura

Con la manopola della temperatura &
possibile selezionare la temperatura alla
quale si vuole cuocere. Per selezionare, ~ Simboli del display

girare in senso orario dalla posizione : Simbolo della durata della
chiusa (in alto). cottura

Spia della temperatura : Simbolo del tempo fine

Tasto allarme

Tasti di impostazione ora
Tasto per i decrementi
Tasto per gli incrementi
Tasto impostazioni
Tasto blocco tastiera

(@) BN GV I\ O

La temperatura intema del forno viene ® cottura*

visualizzata sullo schermo del timer. |l I8\ : Simbolo dell’allarme

forno si riscalda fino a raggiungere la y : Simbolo della sonda per la
temperatura impostata e la mantiene; carne*

I'animazione del riscaldamento a3 linee & : Il simbolo blocco tasti
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*Varia a seconda del modello di
forno. Potrebbe non essere
disponibile sul proprio prodotto.

@ : Simbolo della temperatura
e : Simbolo delle impostazioni
: Simbolo blocco sportello*

Funzioni operative del forno
Nella tabella delle funzioni sono indicate le funzioni operative del forno e le
temperature massime e minime configurabili per queste funzioni. L'ordine delle

modalita operative qui riportate potrebbe differire da quello del

roprio prodotto

Nel forno non funziona alcun

/?\ Lamfg?rcljs del - riscaldatore. Si accende solo la
lampada del forno.
Il cibo viene riscaldato dall'alto e
— Riscaldamento dal basso contemporanggmente. .
. Adatta per torte e stufati in stampi
superiore e 40-280 L
— inferiore da forno o per torte e pasticcini.
La cottura viene effettuata con un
s0l0 vassoio.
E acceso solo il riscaldamento
Riscaldamento inferiore. E adatta e cibi che
T 40-220 . )
— inferiore necessitano di rosolatura sulla
parte inferiore.
Grazie alla ventola, |'aria calda
riscaldata dai riscaldatori
— Riscaldamento a superiore e inferiore viene
% ventola 40-280 distribuita equamente e
—— superiore/inferiore rapidamente in tutto il fomo. La
cottura viene effettuata con un
s0l0 vassoio.
Grazie alla ventola, |'aria calda
riscaldata dal riscaldatore
Riscaldamento superiore viene d‘istribuita .
® ventola 40-280 equamente e rapidamente in tutto
il fomo. E adatta per la cottura a
piu vassoi dei vostri cibi e con
diversi livelli di ripiano.
Per risparmiare energia, &
possibile utilizzare questa funzione
f @ Riscaldamento 160-220 invece di utilizzare "Riscaldamento
@_ ventola eco ventola“nell'intervallo 160-220°C.

Ma il tempo di cottura sara
leggermente piu lungo.
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Il riscaldamento superiore,
inferiore e con ventola funzionano.
Tute le parti del prodotto sono

® “Funzione” 3D 40-280 ° partl o¢l pro

— cotte in maniera uniforme e
rapida. La cottura viene effettuata
con un solo vassoio.

VW Il grill grande sulla parte superiore

Grill completo 40-280 del fomo funziona. Adatta per

grigliare grandi quantita di cibo.
Viene utilizzata per I'auto-pulizia

Py del fomo ad alta temperatura.

s Pirolisi - Leggere le istruzioni nella sezione

e .

Manutenzione e pulizia per questa
funzione.
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Accessori del prodotto

Il prodotto e dotato di vari accessori. Questa sezione contiene la descrizione dedli
accessori e del loro corretto utilizzo. A seconda del modello, I'accessorio fomito
potrebbe variare. Non tutti gli accessori descritti nel manuale d'uso potrebbero
essere disponibili sul proprio prodotto.

AWVISO : | vassoi del proprio prodotto potrebbero essere deformati dall'effetto
della temperatura. Cio non influisce sulla loro funzionalita. La deformazione
scompare quando il vassoio si raffredda.

Vassoio standard
Viene utilizzato per la pasticceria, per i
surgelati e per la frittura di grandi pezzi.

Grill a filo

Viene utilizzato per friggere o per
mettere il cibo da cuocere, friggere e
stufare sul ripiano desiderato.
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Uso degli accessori

Ripiani da cottura

Nell’area di cottura ci sono 5 livelli di
posizionamento dei ripiani. E possibile
anche vedere |'ordine dei ripiani nei
numeri sul frame anteriore del forno.

Posizionamento del grill a filo sui
ripiani da cottura

Modelli con ripiani in filo metallico:

e fondamentale posizionare
correttamente il grill a filo sui ripiani
laterali in filo metallico. Quando si
posiziona il grill a filo sul ripiano
desiderato, la sezione aperta deve
trovarsi sul lato anteriore. Per una
migliore cottura, il grill a filo deve essere
fissato con il tappo sul ripiano a filo. Non
deve passare sopra il tappo a contatto
con la parete posteriore del forno.
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Modelli senza ripiani in filo metallico:
e fondamentale posizionare
correttamente il grill a filo sui ripiani
laterali. Il grill a filo pud essere
posizionato sul ripiano in una sola
direzione. Quando si posiziona il grill a
filo sul ripiano desiderato, la sezione
aperta deve trovarsi sul lato anteriore

Posizionamento del vassoio sui

ripiani da cottura

Modelli con ripiani in filo metallico:

e fondamentale posizionare
correttamente i vassoi sui ripiani laterali
in filo metallico.

Quando si posiziona il vassoio sul
ripiano desiderato, il lato designato per
la sua tenuta deve trovarsi frontalmente.
Per una migliore cottura, il vassoio deve
essere fissato con il tappo sul ripiano a
filo. Non deve passare sopra il tappo a
contatto con la parete posteriore del
forno.



Modelli senza ripiani in filo metallico:
e fondamentale posizionare
correttamente i vassoi sui ripiani laterali.
I vassoio pud essere posizionato sul
ripiano in una sola direzione. Quando si
posiziona il vassoio sul ripiano
desiderato, il lato designato per la sua
tenuta deve trovarsi frontalmente

Funzione dello stopper del grill a
filo

Esiste una sorta di funzione di arresto
per evitare che il grill a filo si rovesci dal
ripiano in filo metallico. Questa funzione
permette di estrarre il cibo in modo
semplice e sicuro. Mentre si imuove |l
grill a filo, si pu0 tirarlo in avanti fino a
raggiungere lo stopper. Per rimuoverlo
completamente, & necessario passare
sopra lo stopper.

Modelli con ripiani in filo metallico

Modelli senza ripiani in filo metallico

Funzione dello stopper per il vas-
soio del grill a filo Modelli con
ripiani in filo metallico

Esiste una sorta di funzione di arresto
per evitare che il vassoio si rovesci dal
ripiano in filo metallico. Durante la
rimozione del vassoio, sganciarlo dalla
serratura posteriore e tirarlo verso di sé
fino a raggiungere lo stopper. Per
rimuoverlo completamente, & necessario
passare sopra lo stopper.
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Posizionamento corretto del grill a
filo e del vassoio sulle guide te-
lescopiche-Modelli con ripiani in
filo metallico e guide telescopiche
Grazie alle guide telescopiche, i vassoi o
il grill a filo possono essere facimente
installati e rimossi. Quando si utilizzano
vassoi e grill a filo con la guida
telescopica, occorre fare attenzione che
i pemi, sulla parte anteriore e posteriore
delle guide telescopiche, poggino contro
i bordi del grill e del vassoio (come
mostrato in figura).
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Si consiglia di non utilizzare
vassoi e griglie a contatto
diretto con gli alimenti.



Specifiche tecniche

Dimensioni esterne del prodotto

(altezza/larghezza/profondita)

Dimensioni di |nsta||a2|one.d\el prodotto 590 0 600 mm/560 mm/min. 550 mm

(altezza/larghezza/profondita)

Tensione/Frequenza 220-240V ~ 50 Hz

TI?O e sezione di cavo utilizzato/adatto min. HOSWW-FG 3 x 1,5 mm?

all'impiego nel prodotto

Consumo energetico totale 2,7 KW

Tipo di forno Forno multifunzione

" Informazioni principali: Le informazioni sull'etichetta energetica dei forni elettrici
sono fornite in conformita alla norma EN 60350-1/IEC 60350-1. Questi valori
sono determinati sotto carico standard con funzioni di riscaldamento dal basso
verso |'alto o di riscaldamento a ventola (se presente).
La classe di efficienza energetica viene determinata in base alla seguente
priorita, a seconda che le funzioni rilevanti esistano o meno sul prodotto: 1-
Riscaldamento ventola eco, 2-Riscaldamento ventola 3- Grill basso a ventola,
4-Riscaldamento superiore e inferiore.

Le specifiche tecniche possono essere maodificate senza preavviso per
migliorare la qualita del prodotto.

595 mm/594 mm/567 mm

Le figure in questo manuale utente sono schematiche, e potrebbero non
corrispondere esattamente al prodotto.

| valori indicati sulle etichette del prodotto o nella documentazione che lo
accompagna sono ottenuti in condizioni di laboratorio in conformita alle norme
vigenti. Questi valori potrebbero variare a seconda delle condizioni di
funzionamento e ambientali.
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B Primo utilizzo

Prima di iniziare ad utilizzare il prodotto,
si raccomanda di procedere come
segue nelle seguenti sezioni.

Prima impostazione dell’ora

Impostare sempre |'ora del giorno
prima di utilizzare il forno. Se non
lo siimposta, non & possibile
cucinare in alcuni modelli di forno.

1.Quando si accende il forno per la
prima volta, sul display
lampeggeranno il campo delle ore
"12:00" el smbolo .

2.Impostare I'ora del giorno toccando ®

/2.

s LN
&

Q@@@%ﬁ%@

3.Toccare i% o € per impostare il
campo dei minuti.

oI ninl
|

ﬁ\@@@ﬁé‘?@

4.Impostare il minuto del giorno
toccando @/0,

o oCo
i ]n

Q@@@@@

5.Confermare |'impostazione premendo
ol tasto .

» L'ora del giormo & impostata e sullo

schermo appare il simbolo (.
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Se la procedura della prima
impostazione dell’orario non viene
effettuata, i simboli "12:00" ¢ ©
continuano a lampeggiare ¢ il
forno non si awiera. Affinché il
forno funzioni, &€ necessario
confermare |'ora del giorno
impostandola o toccando il tasto
(® quando & alle "12:00". Come
descritto nella sezione
"Impostazioni", I'impostazione
dell'ora del giorno puod essere
modificata in un secondo
momento.

Le impostazioni dell’'ora corrente
sono annullate in caso di
interruzione dell’alimentazione.
Dovra essere nuovamente
regolata.

Prima pulizia

1.Rimuovere tutti i materiali
dell'imballaggio.

2.Rimuovere tutti gli accessori fomiti e
presenti all'intemo del prodotto.

3.Accendere il prodotto per 30 minuti e
poi spegnerlo. In questo modo, i
residui e dli strati che potrebbero
essere rimasti nel forno durante la sua
fabbricazione vengono bruciati e puliti.

4.Durante il funzionamento del prodotto,
selezionare la temperatura piu alta € la
funzione che attiva tuttii riscaldatori
del prodotto. Vedere “Funzioni
operative del forno” Nella seguente
sezione & possibile apprendere come
far funzionare il forno.

5.Attendere il completamento del
raffreddamento.

6.Pulire le superfici del prodotto con un
panno o una spugna umida e
asciugare con un panno.



Prima di utilizzare gli accessori;
Pulire gli accessori che saranno stati
rimossi dal forno con acqua detergente
€ una spugna morbida.

AWISO La superficie pud
danneggiarsi a causa di
alcuni detergenti o materiali
di pulizia. Non usare
detergenti aggressivi,
polvere/creme pulenti o
oggetti taglienti durante la
pulizia.

AWISO Durante il primo
funzionamento, per un paio
d’ore, & possibile che siano
emessi odori e fumo. E
abbastanza normale.
Assicurarsi che |'ambiente
sia ben ventilato per
rimuovere fumo e odori.
Evitare di inalare
direttamente fumo e odori
emessi.
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B Come utilizzare il forno

Informazioni generiche
sull'uso del forno

Ventola di raffreddamento (Po-
trebbe non esserci sul proprio
prodotto.)

Il prodotto & dotato di una ventola di
raffreddamento. La ventola di
raffreddamento si attiva
automaticamente quando necessario e
raffredda sia la parte anteriore del
prodotto che i mobili. Viene
automaticamente disattivata al termine
del processo di raffreddamento. Dallo
sportello del forno esce aria calda. Non
coprire assolutamente queste aperture
di ventilazione. In caso contrario, il fomo
potrebbe surriscaldarsi.

La ventola di raffreddamento sara attiva
sia durante il funzionamento del forno
sia dopo lo spegnimento dello stesso
(circa 20-30 minuti). Se si cucina
programmando il timer del forno, alla
fine del tempo di cottura, la ventola di
raffreddamento si spegne con tutte le
funzioni. Il tempo di funzionamento della
ventola di raffreddamento non pud
essere determinato dall'utente. Si
accende e si spegne automaticamente.
Questo non & un errore.
Illuminazione del forno

La lampada del forno si accende
quando il forno inizia la cottura. In alcuni
modelli la lampada & accesa durante la
cottura, mentre in altri si spegne dopo
un certo tempo.

In alcune funzioni operative, la lampada
non si accende a causa del risparmio
energetico.

Se si desidera che la lampada del forno
sia accesa in modo continuo,
selezionare la funzione "Lampada del
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forno" con la manopola di selezione
delle funzioni.

Funzionamento dell’unita di

controllo del forno
Awvertenze generali per |'unita di
controllo del forno

I tempo massimo che pud essere
impostato come fine cottura & 5
ore e 59 minuti.

Il programma sara annullato se
manca la corrente. Bisogna
riprogrammare il forno.

Durante le regolazioni, i relativi
simboli lampeggiano sul display.
Per salvare le impostazioni
attendere un breve periodo di
tempo.

Se ¢ stata effettuata una qualsiasi
impostazione di cottura, I'ora del
giorno non puo essere regolata.

Se il tempo di cottura & impostato
all'inizio della cottura, sullo
schermo viene visualizzato il
tempo rimanente.

Nei casi in cui il tempo di cottura
sono impostati, &€ possibile
annullarli automaticamente
toccando a lungo il tasto (.

CENINANINE-
e g

7

a o &
L
2 3 4 5 6

1

1 Tasto allarme
2 Tasti diimpostazione ora
3 Tasto peridecrementi



4 Tasto per gliincrementi
5 Tasto impostazioni
6 Tasto blocco tastiera
Simboli del display
: Simbolo della durata della

O cottura
» : Simbolo del tempo fine
> cottura”
n : Simbolo dell’allarme

: Simbolo della sonda per la
7 carne*
@ : Il simbolo blocco tasti
8 : Simbolo della temperatura
B : Simbolo delle impostazioni
: Simbolo blocco sportello*

* Varia a seconda del modello di
forno. Potrebbe non essere
disponibile sul proprio prodotto.

Accensione del forno

Quando si seleziona una funzione
operativa con la quale si vuole cuocere
utilizzando la manopola di selezione
delle funzioni e siimposta una
determinata temperatura con la
manopola della temperatura, il forno
inizia a funzionare.

Spegnimento del forno

E possibile spegnere il fomo ruotando la
manopola di selezione delle funzioni e la
manopola della temperatura in posizione
off (su).

Cottura manuale per selezionare
la temperatura e la funzione di
operativita del forno

Si pud cuocere effettuando un controllo
manuale (sotto il proprio controllo),
senza impostare il tempo di cottura,
selezionando la temperatura € la
funzione operativa specifica per i propri
alimenti.

Esempio:

1.Selezionare la funzione operativa con
la quale si desidera cuocere con la
manopola di selezione delle funzioni.
2.Impostare la temperatura a cui si vuole
cuocere con la manopola della
temperatura.
» Il fomo iniziera a funzionare
immediatamente alla funzione e alla
temperatura selezionate e sul display
apparira 8. Il valore di temperatura
impostato e delle animazioni di 3 righe
compaiono sul display. Quindi, il tempo
trascorso dall'inizio della cottura viene
visualizzato in sequenza. Quando la
temperatura all'intemo del forno
raggiunge la temperatura impostata, il
simbolo § scompare e il imer emette un
bip. L’animazione di 3 righe sullo
schermo si ferma e viene visualizzato |l
simbolo C, senza soluzione di continuita,
vicino al valore della temperatura.
Poiché la cottura manuale awviene senza
impostare il tempo di cottura, il fomo
non si spegne automaticamente.
Bisogna controllare la cottura da soli e
spegnerlo appositamente. Quando la
cottura € completata, € possibile
spegnere il fomo ruotando la manopola
di selezione delle funzioni e la manopola
della temperatura in posizione off (su).
Cottura con impostazione del
tempo di cottura;
E possibile far spegnere
automaticamente il forno alla fine del
tempo specificato selezionando la
temperatura e la funzione di operativita
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specifica per i propri alimenti e

impostando il tempo di cottura sul timer.

1.Selezionare la funzione operativa per
la cottura.

2.Toccare €3 finché sul display non
appare il simbolo del tempo di cottura

S Mrrr
|

QC@@@@@J

Dopo aver impostato la funzione
di operativita e la temperatura, &
possibile impostare il tempo di
cottura per 30 minuti toccando
direttamente il tasto ® per una
rapida impostazione del tempo di
cottura e modificando il tempo
con i tasti ®/O.

3.Impostare il tempo di cottura con i

tasti ®/@.

S mrr
[ R
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I tempo di cottura aumenta di 1
minuto nei primi 15 minuti, dopo
15 minuti aumenta di 5 minuti.

4.Mettere dli alimenti nel forno e regolare
la temperatura con la manopola della
temperatura.
» Il fomo iniziera a funzionare
immediatamente alla funzione ¢ alla
temperatura selezionate. Il tempo di
cottura impostato inizia un conto alla
rovescia e sul display appare §. Il conto
alla rovescia del tempo di cottura e il
valore di temperatura impostato
vengono visualizzati in sequenza con
un‘animazione di 3 righe a fianco.
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Quando la temperatura all'interno del
forno raggiunge la temperatura
impostata, il simbolo 8 scompare e il
timer emette un bip. L’animazione di 3
righe sullo schermo si ferma e viene
visualizzato il simbolo C, senza soluzione
di continuita, vicino al valore della
temperatura.
5.Al completamento del tempo di
cottura impostato, sullo schermo,
apparira “Fine” (End), il simbolo &
lampeggera e il timer emettera un
segnale acustico
6.L'awiso suona per due minuti.
Premere qualsiasi pulsante per
interrompere I'avviso. L’awiso si
arresta e sullo schermo appare I'ora
del giormno.

Per impostare il tempo di fine
cottura su un tempo successivo;
(Varia a seconda del modello di
forno. Potrebbe non essere
disponibile sul proprio prodotto.)
Selezionando la temperatura e la
funzione operativa specifica per il
proprio pasto, &€ possibile impostare il
tempo di cottura e il tempo di fine
cottura su un tempo successivo,
consentendo I'awio e lo spegnimento
automatico del fomo.
1.Selezionare la funzione operativa per
la cottura.
2.Toccare (& finché sul display non
appare il simbolo del tempo di cottura

S Mrrr
O
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Dopo aver impostato la funzione
di operativita e la temperatura, &
possibile impostare il tempo di
cottura per 30 minuti toccando
direttamente il tasto ® per una
rapida impostazione del tempo di
cottura e modificando il tempo
con i tasti ®/©.

3.Impostare il tempo di cottura con i

tasti ®/0.

S Mg
I T
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I tempo di cottura aumenta di 1
minuto nei primi 15 minuti, dopo
15 minuti aumenta di 5 minuti.
» Dopo aver impostato il tempo di
cottura, il simbolo € viene visualizzato
fisso sullo schermo.
4.Toccare & finché sul display non
appare il simbolo del tempo di fine
cottura O .

O 1L
oo

58 5 @ ¢

5.Impostare il tempo di fine cottura con

tasti ®/Q.

O .M

N NI
4006 a B
» Dopo aver impostato il tempo di fine
cottura, sul display appariranno fissi il
simbolo © e il simbolo Y con il simbolo

del periodo di tempo. Appena inizia la
cottura, il simbolo 5 scompare.

6.Mettere dli alimenti nel forno e regolare
la temperatura con la manopola della
temperatura.
» L'orologio del forno calcola il tempo
di inizio cottura sottraendo il tempo di
cottura dal tempo di fine cottura
impostato. Al raggiungimento del
tempo di inizio cottura, si attiva la
modalita di funzionamento selezionata e
il fomo viene riscaldato fino alla
temperatura impostata. Il tempo di
cottura impostato inizia un conto alla
rovescia e sul display appare 8. Il conto
alla rovescia del tempo di cottura g |l
valore di temperatura impostato
vengono visualizzati in sequenza con
un'animazione di 3 righe a fianco.
Quando la temperatura all'interno del
forno raggiunge la temperatura
impostata, il simbolo § scompare e il
timer emette un bip. L’animazione di 3
righe sullo schermo si ferma e viene
visualizzato il simbolo C, senza soluzione
di continuita, vicino al valore della
temperatura.
7.Al completamento del tempo di
cottura impostato, sullo schermo,
apparira “Fine” (End) e il simbolo &
lampeggera e il timer emettera un
segnale acustico
8.L'awiso suona per due minuti.
Premere qualsiasi pulsante per
interrompere I'avviso. L’awiso si
arresta e sullo schermo appare I'ora
del giormno.

Se al termine dell'awiso acustico
viene premuto un tasto qualsiasi, il
forno riprende a funzionare. Per
evitare che il forno riprenda a
funzionare alla fine dell'avviso,
portare la manopola della
temperatura e la manopola delle
funzioni sulla posizione "0" (off) e
spegnere il fomo.
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Impostazioni

Attivazione del blocco tasti

Attivando la funzione di blocco dei tasti,

e possibile impedire I'intervento

dell'unita di controllo.

1.Toccare @ finché sul display non
appare il simbolo .

_ &
L o 6 6 o

» Sul display appare il simbolo & e inizia
il conto alla rovescia 3-2-1. Al termine
del conto alla rovescia, viene attivato il
blocco dei tasti. Quando si tocca un
tasto qualsiasi con il blocco tasti
impostato, il timer emette un segnale
acustico e il simbolo & lampeggia.

Se si smette di toccare il tasto (&
prima della fine del conto alla
rovescia, il blocco tasti non sara
attivato.

| tasti del timer non possono
essere utilizzati quando il blocco
tasti & attivo. Il blocco tasti non
sara annullato in caso di
interruzione dell’alimentazione.

Disattivazione del blocco tasti

1.Toccare @ finché sul display non
appare il simbolo (3.

» |l simbolo & scompare e sul display il

blocco dei tasti viene disattivato.

Impostazione dell'allarme

E anche possibile utilizzare il timer del

prodotto per qualsiasi avviso o

promemoria diverso dalla cottura.

L allarme non ha alcun effetto sulle

funzioni operative del forno. Viene

utilizzata solo come awiso. Ad esempio,

e possibile utilizzare la sveglia quando,
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ad una certa ora, si vuole girare il cibo
nel forno. Non appena scaduto il tempo
impostato, |'orologio emette un segnale
acustico di awiso.

I tempo di allarme massimo pud
essere 23 ore e 59 minuti.

1.Toccare £ finché sul display non
appare il simbolo £},

HINANIN
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2.® Impostare I'ora dell’allarme con i
tasti /O,

11
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» Dopo aver impostato I'ora dell'allarme,

il simbolo £\ rimane acceso e sul display

inizia il conto alla rovescia dell’'ora

dell'allarme. Se I'ora dell’allarme € I'ora

di cottura vengono impostati

contemporaneamente, viene visualizzato

quello a scadenza piu breve.

3.Al momento impostato, il simbolo £
inizia a lampeggiare ed emette un
segnale acustico.

Spegnimento dell’allarme

1.Esauritosi il tempo dell’allarme, il
segnale acustico di avviso suona per
due minuti. Premere qualsiasi tasto
per interrompere il segnale acustico di
avviso.

» L'awiso si arresta e sul display appare

I'ora del giorno.

Se si vuole annullare P’allarme;

1.Toccare L finché sul display non
appare il simbolo £ per resettare I'ora




dell’allarme. Toccare il tasto © fino a
quando non appare "00:00".
2.3 & anche possibile annullare I'allarme
anche premendo a lungo il tasto.
Modifica del livello del volume
1.Toccare il tasto £ fino a visualizzare
sul display il simbolo %% e uno dei
valori b-01-b-02-b-03.

I M| %
L
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2.Impostare il livello desiderato con i
tasti /9. (b-01-b-02-b-03)

- I""l :I &
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» Toccare il tasto $& per la conferma,

oppure l'impostazione viene attivata in

breve tempo senza toccare alcun tasto.

Modificare I'ora del giorno

sul forno; per cambiare |'ora del giorno

precedentemente impostata,

1.Toccare % finché sul display non
appare il simbolo (.

2.Impostare I'ora del giorno toccando ®

H-04°
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3.Toccare il tasto % per la conferma,
oppure l'impostazione viene attivata in
breve tempo senza toccare alcun
tasto.

Impostazione della luminosita del

display

1.Toccare il tasto 38 fino a visualizzare
sul display il simbolo % e uno dei
valori d-01-d-02-d-03.

Toccare il tasto B finché sul display non

appare il simbolo .

&@@@@@1

2.Impostare la luminosita desiderata con
i tasti ®/Q. (d-01-d-02-d-03)

3.Toccare 9 0 & per impostare |l
campo dei minuti.

© T
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4.Impostare il minuto del giormo
toccando /O,

© |70
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5.Confermare I'impostazione premendo
oil tasto © o %,

» L'ora del giorno € impostata e sullo

schermo appare il simbolo 9.
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[ Informazioni generali sulla cottura

Questa sezione include i consigli per la
preparazione e la cottura dei cibi.
Inoltre, & possibile trovare anche alcuni
degli alimenti testati dal produttore € le
impostazioni pit appropriate per questi
alimenti. Sono inoltre indicate le
impostazioni del forno e gli accessori
appropriati per questi alimenti.
Avvertenze generiche sulla
cottura in forno

¢ All'apertura dello sportello del forno
durante o dopo la cottura potrebbe
fuoriuscire vapore caldo. Il vapore
potrebbe provocare bruciature a mani,
Viso e/0 occhi. Quando si apre lo
sportello del forno, stare lontano.

e || vapore intenso generato durante la
cottura potrebbe formare delle gocce
d'acqua condensata all'interno e
all'esterno del forno e sulle parti
superiori del mobile a causa della
differenza di temperatura. Si tratta di
un evento normale e fisico.

e | valori di temperatura e tempo di
cottura indicati per i cibi potrebbero
variare a seconda della ricetta e della
quantita. Per questo motivo, tali valori
sono indicati come intervalli.

¢ Prima di iniziare la cottura, togliere
sempre dal forno gli accessori
inutilizzati. Gli accessori che
rimangono nel forno potrebbero
impedire la cottura dei cibi ai valori
corretti.

¢ Per i cibi che saranno cucinati
secondo la propria ricetta, fare
riferimento a cibi simili indicati nelle
tabelle di cottura.

e | 'utilizzo degli accessori in dotazione
garantisce le migliori prestazioni di
cottura. Osservare sempre le
avvertenze e le informazioni fornite dal
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produttore per le pentole esterne che
si utilizzeranno.

Tagliare la carta oleata che si usera
per la cottura in dimensioni adeguate
al contenitore da utilizzare. Le carte
oleate che traboccano dal contenitore
potrebbero creare un rischio di ustioni
e influire sulla qualita della cottura.
Utilizzare la carta oleata nell'intervallo
di temperatura specificato.

Per una buona prestazione di cottura,
collocare i cibi sul ripiano corretto
consigliato. Non modificare la
posizione del ripiano durante la cottura.

Pasticcini e alimenti da forno
Informazioni di carattere generale

Per una buona cottura, si consiglia di
utilizzare gli accessori del prodotto. Se
si ha intenzione di utilizzare una
pentola estema, preferire pentole
scure, anti-aderenti e resistenti al
calore.

Se sulla tabella di cottura si consiglia il
preriscaldamento, assicurarsi di
mettere il cibo nel forno dopo il
preriscaldamento.

Se si deve cucinare con le pentole sul
grill a filo, posizionarle al centro del grill
a filo, non vicino alla parete posteriore.
Tutti i materiali utilizzati nella
fabbricazione dei dolci devono essere
freschi e a temperatura ambiente.

Lo stato di cottura dei prodotti
potrebbe variare a seconda della
quantita di cibo e delle dimensioni
delle pentole.

Stampi in metallo, ceramica e vetro
prolungano il tempo di cottura € la
superficie inferiore della pasticceria
non si rosola in modo uniforme.

Se si utilizza carta da cucina durante
la cottura, si potrebbe osservare una
leggera doratura sulla superficie



inferiore del cibo. In questo caso,
potrebbe essere necessario
prolungare il tempo di cottura di circa
10 minuti.

¢ | valori indicati nelle tabelle di cottura
sono determinati in base ai test
effettuati nei nostri laboratori. | valori
adatti al singolo caso potrebbero
differire da questi valori.

e Mettere i propri alimenti sull'apposito
ripiano consigliato nella tabella di
cottura. Tenere presente che ripiano
inferiore del forno ¢& il ripiano 1.

Consigli per la cottura di torte

e Se la torta & troppo secca, aumentare
la temperatura di circa 10 °C e
diminuire il tempo di cottura.

quantita minore di liquido, ridurre la
temperatura e aumentare il tempo di
cottura.

Consigli per cucinare i pasticcini
e Se I'impasto & troppo secco,

aumentare la temperatura di circa 10
°C e diminuire il tempo di cottura.
Bagnare le sfoglie di pasta con un
intingolo di latte, olio, uova e yogurt.

¢ Se I'impasto cuoce lentamente,

assicurarsi che lo spessore preparato
non trabocchi dal vassoio.

¢ Se I'impasto & dorato in superficie ma

il fondo non & cotto, assicurarsi che la
quantita di intingolo che userete non
sia eccessiva sul fondo. Per una
doratura uniforme, provare a spalmare

¢ Se la torta € umida, utilizzare una
piccola quantita di liquido o ridurre la
temperatura di 10°C.

¢ Se la parte superiore della torta &
bruciata, metterla su un ripiano
inferiore, diminuire la temperatura e
aumentare il tempo di cottura.

* Se la torta € ben cotta all'interno ma
I'estemo & appiccicoso, utilizzare una

I'intingolo equamente tra le sfoglie e

I'impasto.

e Cuocere I'impasto nella posizione e
alla temperatura specificata nella
tabella di cottura. Se il fondo non &
ancora abbastanza dorato, metterlo
Su un ripiano inferiore per un’ulteriore

cottura.

Tabella di cottura per pasticceria e pietanze da forno
Suggerimenti per la cottura con una teglia

Tortein Riscaldamento
. Vassoio standard* superiore e 3 180 30...40
Vassoio L
inferiore
Tortein Stampq per tc:[te su  Riscaldamento 5 180 30 .. 40
stampo grill a filo ventola
Riscaldamento
Vassoio standard* superiore e 3 160 25...35
inferiore
Torte di Modelli C?I"
dimensiont\ assoio standard* iseddamento el 150 25 .35
ventola R
senza ripiani
in filo
metallico: 2
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Stampo per dolci

; Riscaldamento
fotondo, diametro 26 superiore e 2 150 30...40
cm con morsetto su e
. ) o inferiore
Pan di grill afilo
Spagna Stampo per dolci
rotondo, diametro 26 Riscaldamento o 155 30 . 40
cm con morsetto su ventola
grill a filo*™
\Vassoio ber Riscaldamento
. p " superiore e 3 170 25...35
. . pasticceria o
Biscotti inferiore
Vassp|o pe*r Riscaldamento 3 170 50 ... 30
pasticceria ventola
Riscaldamento
Pasti ) Vassoio standard* superiore e 2 200 35...45
asticceria inferiore
frolla Riscald §
Vassoio standard* iscalgamento 2 180 30 ... 40
ventola
Riscaldamento
) ) Vassoio standard* superiore e 2 200 20...30
Pasticceria e
o inferiore
arricchita Riscaldamento
Vassoio standard* 3 180 20...30
ventola
Riscaldamento
= Vassoio standard* superiore e 3 200 30...40
inteag;gle inferiore
Vassoio standargs  Hiscaldamento 3 200 30... 40
ventola
Contenitore Riscaldamento
Lasagna rettangolare in superiore e 203 200 30 ... 40
vetro/metallo su grill** inferiore
Stampo rotondo in Riscaldamento
metallo nero, 20 cm di superiore e 2 180 50...65
Torta di diametro su grill a filo*™* inferiore
mele Stampo rotondo in Riscaldamento
metallo nero, 20 cm di 3 170 50...65
. . e ventola
diametro su grill a filo
Riscaldamento
Pizza Vassoio standard* superiore e 2 200 ... 220 10... 20
inferiore

Il preriscaldamento & raccomandato per tutti gli alimenti.
* Questi accessori potrebbe non essere inclusi nel prodotto.
** Questi accessor non sono inclusi nel prodotto. Sono accessori disponibili in commercio.
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Suggerimenti per la cottura con due teglie

Modelli con
Modelli con ripiani in filo
, N , . ripiani in filo metallico:
fotedh  2rvassolosendad”  Bcaidamento , ,  metallico: 150 25...85
.p - . Fi ventola Modelli senza Modelli senza
dimensioni pasticceria RS R
ripiani in filo ripiani in filo
metallico: 140 metallico:
30... 40
2 -Vassoio standard*® Riscaldamento
Biscotti 4 -\assoio per 2-4 170 25...35
) o ventola
pasticceria
Pasticceria 1-Vassoio standard” Riscaldamento
4 -\assoio per 1-4 180 35...45
frolla ) o ventola
pasticceria
Pasticceria 2 -Vassoio standard* Riscaldamento
o 4 —Vassoio per 2-4 180 20...30
arricchita ventola

pasticceria*

Il preriscaldamento & raccomandato per tutti gli alimenti.

* Questi accessori potrebbe non essere inclusi nel prodotto.

** Questi accessori non sono inclusi nel prodotto. Sono accessori disponibili in commercio.

Tabella di cottura per Riscaldamento ventola eco - funzione operativa
¢ Non modificare la temperatura dopo l'inizio della cottura Riscaldamento ventola
eco - funzione operativa.
¢ Non aprire lo sportello del durante la cottura nella Riscaldamento ventola eco-
funzione operativa Se lo sportello non viene aperto, la temperatura interna &
ottimizzata per risparmiare energia e puo differire da quanto indicato sul display.
¢ Non preriscaldare in modalita Riscaldamento ventola eco.
Suggerimenti per la cottura con una teglia

orte di piccole

) T Vassoio standard* 3 160 25...35
dimensioni
Biscotti Vassoio standard* 3 180 25...35
Pasticceria frolla Vassoio standard* 3 200 45 ... 55
Pasticceria Vassolo standard* 3 200 35...45
arricchita

* Questi accessori potrebbe non essere inclusi nel prodotto.
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Carne, pesce e pollame

I punti chiave della tostatura

¢ Prima di cucinarli, il condimento con
succo di limone e pepe aumentera il
risultato della cottura di pollo, tacchino

e grossi pezzi di came.

¢ Per cuocere la carne disossata Ci
vogliono dai 15 ai 30 minuti in piu
rispetto al cottura del filetto in padella.

e Si dovrebbero calcolare circa 4-5
minuti di tempo di cottura per

e Terminata la cottura, lasciare la carne

in forno per circa 10 minuti. Il succo
della carne € meglio distribuito alla
carne fritta e non esce quando la
carne viene tagliata.

e || pesce dovrebbe essere collocato su

centimetro di spessore della carne.

Tabella di cottura per carne, pesce e pollame

un ripiano di medio o basso livello in
un piatto resistente al calore.
e Cuocere i cibi consigliati nella tabella
di cottura con un'unica tedlia.

Bistecca Riscaldamento a 15 min.
(intera)/Arrosto Vassoio standard* ventola 250/max, poi 60 ... 80
(1 kg) superiore/inferiore 180 ... 190
Stinco di Riscaldamento a
agnello (1.5 - Vassoio standard* ventola 170 85...110
2.0 kq) superiore/inferiore
Grill a filo* Riscaldamento a 15 min.
Mettere un vassoio ventola 250/max, poi 60 ... 80
Pollo arrosto sul ripiano inferiore  superiore/inferiore 190
(1.8-2 kg) Grill a filo* 15 min.
Mettere un vassoio “Funzione” 3D 250/max, poi 60 ... 80
sul ripiano inferiore 190
Riscaldamento a 25 min.
Vassoio standard* ventola 250/max, poi 150 ... 210
Turchia (6.5 superiore/inferiore 180 ... 190
kg) 25 min.
Vassoio standard* “Funzione” 3D 250/max, poi 150 ... 210
180 ... 190
Grill a filo* Riscaldamento a
Mettere un vassoio ventola 200 20...30
sul ripiano inferiore  superiore/inferiore
Pesce - —
Grill a filo
Mettere un vassoio “Funzione” 3D 200 20...30

sul ripiano inferiore

Il preriscaldamento & raccomandato per tutti gli alimenti.

* Questi accessori potrebbe non essere inclusi nel prodotto.
** Questi accessor non sono inclusi nel prodotto. Sono accessori disponibili in commercio.
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Grill

Quando vengono grigliati, la came rossa,

il pesce e la carne di pollame diventano

rapidamente marroni, mantengono una

bella crosta e non si asciugano. Carni di

filetto, spiedini, salsicce e verdure

succose (pomodori, cipalle, ecc.) sono

particolarmente adatti per la cottura al

grill.

Avvertenze generali

¢ Gli alimenti non adatti alla cottura al
grill determinano un rischio di incendio.
Grigliare solo cibi adatti alla cottura al
grill. Inoltre, non mettere il cibo troppo
in fondo (internamente) al grill. Questa
e la zona piu calda e i cibi grassi
potrebbero prendere fuoco.

¢ Durante la cottura alla griglia,
chiudere lo sportello del forno. Non
grigliare mai con lo sportello del
forno aperto. Le superfici calde
possono causare ustioni!

Tabella per il grill

I punti chiave della cottura al grill

e Preparare alimenti di spessore e peso
il pit possibile simili fra loro.

¢ Posizionare i pezzi da grigliare sul grill
a filo o sul vassoio del grill a filo
distribuendoli senza superare le
dimensioni del riscaldatore.

e A seconda dello spessore dei pezzi da
grigliare, i tempi di cottura indicati in
tabella potrebbero variare.

¢ Far scorrere il grill a filo o il vassoio del
grill a filo nel forno fino al livello
desiderato. Se si sta cucinando sul
grill a filo, far scorrere il vassoio da
forno sul ripiano inferiore per
raccogliere dli oli. Il vassoio da forno
che si intende far scorrere deve essere
dimensionato in modo da coprire
I'intera area del grill. Tale vassoio da
forno potrebbe non essere incluso nel
prodotto. Per una facile pulizia mettere
un po' d'acqua nel vassoio da forno.

Pezzi di pollo Girill a filo 250/max
Polpette di came (manzo) - Grill a filo 4 250/max 20 ... 30
12 pezzi

Costoletta di agnello Grill a filo 4-5 250/max 20...25
Bistecca - (affettato) Grill a filo 4-5 250/max 25...30
Costoletta di vitello Grill a filo 4-5 250/max 25...30
Verdure gratinate Grill a filo 4-5 220 20...30

Pane tostato Grill a filo 4 250/max 1..3

Si consiglia di preriscaldare per 5 minuti tutti i cibi da grigliare.
Girare i pezzi di cibo dopo 1/2 del tempo totale di cottura al grill.
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Alimenti di prova 60350-1 per facilitare i test del

e Gli alimenti di questa tabella di cottura prodotto effettuati per gli istituti di
sono preparati secondo la norma EN controllo.

Tabella di cottura per alimenti di prova
Suggerimenti per la cottura con una teglia

Riscaldamento
Vassoio standard* superiore e 3 140 20...30
inferiore
Modelli
con ripiani
Shortbread mlr':alﬁll'o )
(biscotto etallico:
dolce) Riscaldamento 8
Vassoio standard* Modelli 140 15.. 25
ventola
senza
ripiani in
filo
metallico:
2
Riscaldamento
Vassoio standard* superiore e 3 160 25..35
inferiore
Modelli
con ripiani
. in filo
Torte di s
piccole metglhco.
dimensioni Vassolo standard®  iscaldamento ey 150 25...35
ventola
senza
ripiani in
filo
metallico:
2
Stampo per dolci .
rotondo, diametro 26 R|sca|d§1mento
) superiore e 2 150 30 ... 40
cm con morsetto su grill e
) . inferiore
Pan di a filo
Spagna Stampo per dolci
rotondo, diametro 26. Riscaldamento o 155 30 . 40
cm con morsetto su grill ventola
a filo™
Stampo rotondo in Riscaldamento
metallo nero, 20 cm di superiore e 2 180 50...65
. diametro su grill a filo*™* inferiore
Torta di mele -
Stampo rotondo in Riscaldamento
metallo nero, 20 cm di 3 170 50...65
ventola

diametro su grill a filo**
Il preriscaldamento & raccomandato per tutti gli alimenti.
* Questi accessori potrebbe non essere inclusi nel prodotto.
** Questi accessori non sono inclusi nel prodotto. Sono accessori disponibili in commercio.
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Suggerimenti per la cottura con due teglie

Shortbread 2-Vassoio standard Riscaldamento
(biscotto 4-Vassoio per 2-4 140 15... 25
} . ventola
dolce) pasticceria
Modelli con
Modelli con ripiani in filo
, K ) . ripiani in filo metallico:
Torte di 2-Vassolo standard” gy 4amento metallico: 150  25... 35
piccole 4-Vassoio per ventola 2-4 Modellisenza Modelli senza
dimensioni pasticceria® AN L
ripiani in filo ripiani in filo
metallico: 140 metallico:
30... 40

Il preriscaldamento & raccomandato per tutti gli alimenti.
* Questi accessori potrebbe non essere inclusi nel prodotto.
** Questi accessor non sono inclusi nel prodotto. Sono accessori disponibili in commercio.

Grill

ane tostato ril a filo
Polpette di came Grill a filo 4 20 ...30
(manzo) - 12 pezzi

Girare il cibo dopo 1/2 del tempo totale di cottura al grill.
Si consiglia di preriscaldare per 5 minuti tutti i cibi da grigliare.
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Manutenzione e cura

Informazioni generiche per

la pulizia

A Avvertenze generali

e Attendere che il prodotto si raffreddi
prima di pulirlo. Le superfici calde
possono causare ustioni!

¢ Non applicare i detergent
direttamente sulle superfici calde. Cid

potrebbe causare macchie permanenti.

e | 'apparecchio deve essere pulito e
asciugato accuratamente dopo ogni
uso. In questo modo i residui di cibo
possono essere puliti facilmente e non
si bruceranno quando |'apparecchio
verra riutilizzato in un secondo
momento. In questo modo, la durata
dell'apparecchio si prolunga e i
problemi che si presenterebbero di
frequente si riducono.

¢ Non usare pulitori a vapore per pulire il
forno.

¢ Alcuni detergenti o agenti pulenti
possono danneggiare la superficie.
Non utilizzare detergenti abrasivi,
polveri detergenti, creme detergent,
disincrostanti o oggetti appuntiti
durante la pulizia.

¢ Non &€ necessario un detergente
speciale per la pulizia dopo ogni
utilizzo. Pulire I'apparecchio con
sapone per piatti, acqua calda e un
panno morbido o una spugna e
asciugarlo con un panno in microfibra
asciutto.

e Assicurarsi di pulire completamente il
liguido rimasto dopo la pulizia e di
pulire immediatamente gli eventuali
schizzi di cibo creatisi durante la
cottura.

¢ Non lavare alcun componente
dell'apparecchio in lavastoviglie.
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Superfici in acciaio inox e inox

¢ Per pulire superfici e maniglie in
acciaio inox o inossidabile non
utilizzare detergenti contenenti acido o
cloro.

e | e superfici in acciaio inox o acciaio
possono cambiare colore nel tempo.
Non si tratta di un'anomalia di
funzionamento. Dopo ogni uso, pulire
con un detergente adatto alla
superficie inox o in acciaio.

e Pulire con un panno morbido e
sapone e con un detergente liquido
(antigraffio) adatto alle superfici in
acciaio inox, avendo cura di pulire in
una sola direzione.

¢ Rimuovere immediatamente e senza
aspettare le macchie di calcare, olio,
amido, latte e proteine sulle superfici
in acciaio inox e vetro. Le macchie
potrebbero arrugginire dopo lunghi
periodi di tempo.

Superfici smaltate

¢ Dopo ogni utilizzo, pulire le superfici
smaltate con detersivo per piatti,
acqua calda e un panno morbido o
una spugna e asciugarle con un
panno asciutto.

¢ Se il prodotto dispone di una funzione
di pulizia a vapore facile, & possibile
effettuarla per lo sporco leggero non
permanente. (Vedere la sezione
"Pulizia a vapore facile")

¢ Per le macchie piu ostinate, si pud
usare il detergente per fomo e griglia
consigliato sul sito web della marca
del prodotto e una spugnetta paglietta
in lana d'acciaio anti-graffio. Non
usare detergenti per forni esterni.

e Prima di effettuare la pulizia, I'area di
cottura di cottura del forno deve
raffreddarsi. La pulizia su superfici



calde creera sia pericolo di incendio
che di danni alla superficie smaltata.

Superfici catalitiche

e | e pareti laterali dell’area di cottura
possono essere rivestite solo con
smalto o pareti catalitiche. Varia a
seconda del modello.

e | e pareti catalitiche hanno una
superficie opaca e porosa. Le pareti
catalitiche del forno non devono
essere pulite.

¢ | e superfici catalitiche assorbono I'olio
grazie alla struttura porosa e
cominciano a brillare quando la
superficie & satura di olio, in questo
caso si consiglia di sostituire le parti.

Superfici in vetro

¢ Per la pulizia delle superfici in vetro
non utilizzare raschietti in metallo duro
e materiali abrasivi. Possono
danneggiare la superficie del vetro.

¢ Pulire I'apparecchio con detersivo per
piatti, acqua calda e un panno in
microfibra specifico per le superfici in
vetro e asciugarlo con un panno in
microfibra asciutto.

e Se dopo la pulizia ¢i sono residui di
detersivo, strofinare con acqua fredda
€ asciugare con un panno in
microfibra pulito e asciutto. | residui di
detersivo potrebbero ulteriormente
danneggiare la superficie del vetro.

® |n nessun caso i residui essiccati sulla

superficie del vetro devono essere

rimossi con coltelli seghettati, lana
metallica o simili strumenti da graffio.

E possibile rimuovere le macchie di

calcio (macchie gialle) sulla superficie

del vetro con il decalcificante
disponibile in commercio, oppure con
un agente decalcificante come |'aceto

o il succo dilimone.

Se la superficie € molto sporca,

applicare il detergente sulla macchia

con una spugna e attendere a lungo

che agisca correttamente. Pulire
quindi la superficie in vetro con un
panno bagnato.

¢ Gli scolorimenti e le macchie sulla
superficie del vetro sono normali e non
sono difetti.

Parti in plastica e superfici verni-

ciate

¢ Pulire le superfici smaltate con
detersivo per piatti, acqua calda e un
panno morbido o una spugna e
asciugarle con un panno asciutto.

¢ Non utilizzare raschietti in metallo duro
e detergenti abrasivi. Cio potrebbe
danneggiare le superfici.

¢ Assicurarsi che le giunture dei
componenti dell'apparecchio non
siano lasciate umide e sporche di
detersivo. In caso contrario, su queste
giunture possono verificarsi delle
corrosioni.

Pulizia degli accessori

Se non diversamente indicato nel
manuale d'uso, non lavare gli accessori
del prodotto in lavastoviglie.

Pulizia del pannello di

controllo

¢ Quando si puliscono i pannelli con
manopole, pulire il pannello € le
manopole con un panno morbido
umido e asciugare con un panno
asciutto. Non rimuovere le manopole e
le guarnizioni sottostanti per pulire il
pannello. Il pannello e le manopole
potrebbero danneggiarsi.

e Durante la pulizia dei pannelliin
acciaio inox con manopola, non usare
detergenti per acciaio inox intorno alle
manopole. Gli indicatori intorno alle
manopole potrebbero cancellarsi.

e Pulire i pannelli di controllo a
sfioramento (touch) con un panno
morbido umido e asciugare con un
panno asciutto. Se il prodotto & dotato
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di una funzione di blocco tasti, prima
di eseguire la pulizia del pannello di
controllo impostare il blocco tasti. In
caso contrario, i tasti potrebbero
essere involontariamente pigiati.

Pulizia dell'interno del forno

(area di cottura)
A seconda del tipo di superficie del
forno, seguire le fasi di pulizia descritte
nella sezione "Informazioni generali sulla
pulizia".
Pulizia delle pareti laterali del for-
no
Le pareti laterali dell’area di cottura
possono essere rivestite solo con smalto
o pareti catalitiche. Varia a seconda del
modello. Se il forno presenta una parete
catalitica, consultare la sezione "Pareti
catalitiche" per informazioni.
Se il forno & un modello con ripiani in filo
metallico, prima di pulire le pareti laterali,
rimuovere i ripiani in filo metallico. A
seconda del tipo di superficie del forno,
completare quindi la pulizia come
descritto nella sezione "Informazioni
generali sulla pulizia".
Per rimuovere i ripiani laterali in
filo metallico:
1.Rimuovere la parte anteriore del
ripiano in filo metallico tirandolo sulla
parete laterale in direzione opposta.

.
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3.Per riattaccare i ripiani, le procedure
applicate per la sua rimozione devono
essere ripetute pero in ordine inverso.
Autopulizia pirolitica
Il forno & dotato di funzione di
autopulizia pirolitica. Il forno viene
riscaldato a ca. 420-480 °C e lo sporco
esistente viene ridotto in cenere.
Potrebbe verificarsi un forte sviluppo di
fumo. Provvedere ad una buona
ventilazione. La pirolisi dovrebbe essere
utilizzata ogni circa 10 utilizzi del forno.

Avvertenze generali

Le superfici calde provocano
ustioni!

Non toccare |'apparecchio
durante la fase di autopulizia e
tenere i bambini lontani. Aspettare
almeno 30 minuti prima di
rimuovere i residui.

Rimuovere tutti gli accessori, il
ripiano telescopico € le rastrelliere
laterali (se disponibili) prima di
utilizzare la funzione di autopulizia
pirolitica. In caso contrario, dli
accessori e le rastrelliere laterali
saranno danneggiati.

Se il prodotto & dotato di un
accessorio ignifugo (resistente alla
autopulizia alle alte temperature),
non & necessario rimuovere tale
accessorio dal forno. Se gli
accessori sono a prova di pirolisi
0 meno & specificato nella sezione
accessori. A meno che non sia
indicato, gli accessori non sono
resistenti alle alte temperature.
Devono essere rimossi dal forno
prima dell'autopulizia per evitare
danni.



Non pulire la guamizione dello
sportello.

La guarnizione in fibra di vetro &
molto sensibile e puo facimente
danneggiarsi.

In caso di danni alla guarnizione
dello sportello del forno, sostituirla
€ON Una nuova presso
I'assistenza autorizzata.

1.Rimuovere tutti gli accessori dal forno.
Nei modelli con le griglie laterali, non
dimenticare di toglierle.

2.Prima del ciclo di pulizia, rimuovere lo
sporco dalle superfici esterne e
dall'intemo del forno con un panno
umido.

3.Selezionare la funzione "Pirolisi"
(autopulizia).

Sul display lampeggera P2:00.

4.Impostare la manopola della
temperatura al valore massimo "max"
(massimo).

5. Una volta awiata la funzione di pirolisi,
P2: 00 si accendera costantemente e
iniziera il conto alla rovescia. Sul
display appare la durata
dell’autopulizia. Questa durata non
puod essere modificata.

6.Quando il fomo raggiunge una certa
temperatura dopo I'awio del processo
di autopulizia, compare il simbolo del
lucchetto &} sul display dell'ora e non
& possibile aprire la porta del forno.
Esso rimane bloccato per un po 'al
termine della funzione di pirolisi. Non
forzare la chiusura della porta tirando
la maniglia finché il simbolo del
lucchetto non scompare.

7.Quando il processo di pulizia &
completato, sul display appare "End".

8.Dopo che "End" viene visualizzato,
terminare il processo impostando i
pulsanti funzione e temperatura in
posizione 0 (OFF).

9.Dopo che il simbolo [& scompare sul
display, togliere i depositi di sporcizia
con acqua e aceto.

10.Toccare qualsiasi tasto per silenziare
I'allarme acustico.

Una volta completata la funzione
di pirolisi, il blocco della porta sara
attivo fino a quando il forno non si
raffredda ad una temperatura
adeguata. Se si volesse cucinare
qualcosa durante questo
processo, "H" verra visualizzato e
la cottura non sara consentita.

Pulizia dello sportelio del
forno

Per pulire lo sportello del forno e il
vetro, non utilizzare detergenti
abrasivi aggressivi, raschietti
metallici, pagliette d’acciaio o
candeggina.

Per pulirli, &€ possibile rimuovere lo
sportello del fomo e i vetri dello sportello.
Come rimuovere le porte € le finestre
spiegato nelle sezioni "Rimozione dello
sportello del forno" e "Rimozione dei
vetri interni dello sportello”. Dopo aver
rimosso i vetri interni dello sportello,
pulirl con detersivo per piatti, acqua
calda e un panno morbido o una
spugna e asciugare con un panno
asciutto. Asciugare il vetro con l'aceto e
poi sciacquarlo dai eventuali residui di
calcare che si possono trovare sul vetro
del fomo.
Rimozione dello sportello del
forno
1.Aprire lo sportello del forno.
2.Aprire le clip nella cavita della cemiera
dello sportello anteriore a destra e a
sinistra premendo verso il basso come
mostrato in figura.
Il tipo di cemiera (A), (B), (C) varia a
seconda del modello del prodotto. Le
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figure seguenti mostrano come aprire
tutti i tipi di cemiera.

La cerniera di tipo (A) € disponibile nei
tipi di porte normali.

La cerniera del tipo (B) & disponibile nei
tipi di porta a chiusura ammortizzata.
La cerniera del tipo (C) & disponibile nei
tipi di porta ad apertura / chiusura

Serratura a cerniera - posizione chiusa
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Serratura a cerniera - posizione aperta
3.Mettere lo sportello del forno in
posizione semiaperta.




4. Tirare lo sportello rimosso verso |'alto
per sganciarlo dalle cerniere di destra
e di sinistra e rimuoverlo.

Per riattaccare lo sportello, le
procedure applicate per la sua
rimozione devono essere ripetute,
pero in ordine inverso. Durante
I'installazione dello sportello,
assicurarsi di chiudere le clip sulla
cavita della cerniera.

Rimozione del vetro interno

dello sportello del forno

I vetro intemo dello sportello anteriore
del fomo pud essere rimosso per la
pulizia.

1.Aprire lo sportello del forno.

4

2.Tirare verso di sé il componente in
plastica, fissato sulla parte superiore
dello sportello anteriore, premendo
contemporaneamente sui punti di
pressione su entrambi i lati del
componente e rimuoverlio.

3.Come mostrato in figura, sollevare
delicatamente il vetro piu interno (1)
verso 'A' e poi rimuoverlo tirando
verso 'B'.

1 Pannello in vetro piu intemo

2* Pannello in vetro interno (Potrebbe
non esserci sul proprio prodotto.)

4.Se il prodotto ha un vetro interno (2),
ripetere lo stesso processo per
staccarlo (2).

5.1l primo passo per risistemare o
sportello € quello di rimontare il vetro
interno (2). Posizionare il bordo
smussato del vetro in modo da
incontrare il bordo smussato della
fessura in plastica. (Se il prodotto ha
un vetro interno). |l vetro intemo (2)
deve essere fissato alla fessura di
plastica piu vicina al vetro piu interno
(.

6.Nel rimontare il vetro piu interno (1),
fare attenzione a posizionare il lato
stampato del vetro sul vetro interno. E
fondamentale posizionare gli angoli
inferiori del vetro piu interno perché
coincidano con le fessure inferiori in
plastica.

7.Spingere il componente in plastica
verso il frame fino a quando non si
sente un "click”.

Pulizia della lampada del

forno

Nel caso in cui lo sportello in vetro della
lampada del forno nell’area di cottura si
sporchi, pulire con detersivo per piatti,
acqua calda e un panno morbido o una
spugna e asciugare con un panno
asciutto. In caso di guasto della
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lampada del forno, & possibile sostituira
seguendo le sezioni che seguono.
Sostituzione della lampada del
forno

& Awertenze generali

¢ Per evitare il rischio di scosse
elettriche prima di sostituire la
lampada del forno, scollegare |l
connettore elettrico e attendere che il
forno si raffreddi. Le superfici calde
possono causare ustioni!

¢ |n questo forno viene utilizzata una
lampada ad incandescenza con
potenza inferiore a 40 W, altezza
inferiore a 60 mm, diametro inferiore a
30 mm o lampada alogena con
attacco tipo G9, potenza inferiore a 60
W. Le lampade sono adatte al
funzionamento a temperature superiori
a 300 °C. Le lampade del forno
possono essere richieste agli Agenti di
servizio autorizzati o ai tecnici muniti di
licenza.

¢ | a posizione della lampada potrebbe
differire da quella indicata in figura.

¢ | alampada utilizzata in questo
prodotto non & adatta per
l'illuminazione di ambienti domestici.
Lo scopo della lampada € quello di
aiutare |'utente a vedere gli alimenti
inseriti.

¢ | e lampade utilizzate in questo
prodotto devono resistere a condizioni
fisiche estreme come temperature
superiori a 50°C.

Se il forno & provwvisto di una

lampada rotonda,

1.Scollegare il prodotto dalla rete
elettrica.

2.Rimuovere il coperchio di vetro
ruotandolo in senso antiorario.
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3.Se lalampada del forno & del tipo (A),
come mostrato in figura, ruotare la
lampada come mostrato in figura e
sostituirla con una nuova. Se € del tipo
(B), estrarla come mostrato in figura e
sostituirla con una nuova.

4.Rimontare il coperchio di vetro.

Se il forno & provwvisto di una

lampada quadrata,

1.Scollegare il prodotto dalla rete
elettrica.

2.Rimuovere i ripiani in filo metallico
secondo la descrizione.

3.Sollevare il coperchio di protezione in
vetro della lampada con un cacciavite.

4.Se lalampada del forno & del tipo (A),
come mostrato in figura, ruotare la
lampada come mostrato in figura e



sostituirla con una nuova. Se € del tipo  5.Rimontare il coperchio di vetro e i
(B), estrarla come mostrato in figura e ripiani in filo metallico.
sostituirla con una nuova.
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B Risoluzione dei problemi

Se non si riesce a risolvere il problema anche se si sono applicate le istruzioni di
questa sezione, consultare I'Agente per I'assistenza autorizzato o un tecnico con
licenza o il rivenditore presso il quale & stato acquistato il prodotto. Non provare
mai a riparare autonomamente il prodotto difettoso.

¢ Cid & assolutamente normale. >>>Non vuol dire che c’é un guasto.

¢ Quando viene a contatto con le superfici fredde del prodotto, il vapore che si
forma durante la cottura pud condensarsi e formare goccioline d'acqua. >>>Non
vuol dire che c’e un guasto.

Quando le parti metalliche vengono riscaldate, possono infatti espandersi e
causare rumore. >>>Non vuol dire che ¢’é un guasto.

Il fusibile di rete € difettoso o & bloccato. >>> Controllare i fusibili nella scatola dei
fusibili. Se necessario, sostituirli o ripristinarli.

¢ || prodotto non ¢ collegato alla presa (messa a terra). >>>Controllare la
connessione di alimentazione.

| pulsanti/manopole/tasti del pannello di controllo non funzionano. >>> Se il
prodotto & dotato di funzione di blocco tasti, il blocco tasti potrebbe essere stato
attivato. Si prega di disattivario

La lampada del fomo ¢ difettosa. >>>Sostituire la lampada del forno.

¢ |a corrente d’alimentazione ¢ interrotta. >>> Controllare se c'é corrente.
Controllare i fusibili allinterno della scatola fusibili. Se necessario, sostituirli o
ripristinarli,

¢ Potrebbe non essere impostato su una determinata funzione di cottura e/o
temperatura. >>> Impostare il forno su una determinata funzione di cottura e/o
temperatura.

e Sui modelli dotati di timer, il timer potrebbe non essere stato
regolato. >>>Regolare I'ora.

¢ | a corrente d’alimentazione ¢ interrotta. >>> Controllare se c'e corrente.
Controllare i fusibili allinterno della scatola fusibili. Se necessario, sostituirli o
ripristinarfi.

¢ | a porta del forno si pud aprire. >>> Controllare che la porta del forno sia chiusa.
Se la porta del fomo rimane aperta per piu di ca. 5 minuti, le impostazioni del
tempo di cottura verranno cancellate, i riscaldatori non funzioneranno e la
lampada del forno non funzionera.
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Si & verificato un precedente blackout. >>> Regolare I'ora/Spegnere il prodotto e
riaccenderlo.

Contattare il servizio autorizzato
per eliminare I'errore.

Er1-Er7 Errori di comunicazione

Contattare il servizio autorizzato
per eliminare I'errore.
Errori di riscaldamento del Contattare il servizio autorizzato

Er8 - Er 27 Errori sensori

Er 32 - Er 41

forno per eliminare I'errore.
Er 42 - Er 58 Errore delle componenti del  Contattare il servizio autorizzato
forno per eliminare I'errore.

Contattare il servizio autorizzato

per eliminare I'errore.

Errori legati al vapore (nei Contattare il servizio autorizzato

forni con la funzione vapore) per eliminare 'errore.

Er 72 - Er 80 Errori hardware Contqttqre il s’ervizio autorizzato
per eliminare I'errore.
Contattare il servizio autorizzato
per eliminare I'errore.

Errori di connessione interna

. . . Contattare il servizio autorizzato
Er 86 - Er 88 (nei forni con la funzione . )
per eliminare I'errore.

Er59 - Er64 Errori della porta del forno

Er65 - Er 71

Er81 - Er85 Errori di sicurezza del forno

Homewhiz)

Errori microonde (nei forni Contattare il servizio autorizzato
Er89-Er92 . . ,

con la funzione vapore) per eliminare I'errore.

Scheda elettronica ed errori  Contattare il servizio autorizzato
Er93-Er99 . o )

time per eliminare I'errore.
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