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Professionisti in cucina
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Tritacarne in fusione di ghisa con frattamento di stagnatura

Di serie 1 coltello e 1 piastra con fori mm. 4,5

Coltello con ampia superficie tagliente per una maggiore dura-
ta e miglior taglio (il coltello € affilabile)

Maniglia con fissaggio di sicurezza

Elica a passo variabile che favorisce I'avanzamento della carne
Massima sicurezza e semplicita d'uso
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