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H BEDIENUNGSANLEITUNG MODELL 48245
TECHNISCHE DATEN

Leistung: 700 W, 220-240 V~, 50/60 Hz C E
Platten: Antihaft-Beschichtung,
Abmessungen Backflache ca. 21,5 x 16 cm
Griff: warmeisoliert
GroBe: ca. 28 x 25 x 9,7 cm (B/T/H)
Gewicht: ca. 2 kg

Zuleitung: ca. 70 cm

Ausstattung: automatische Temperaturregelung, Funktionskontrollleuchten
zur Anzeige ,EIN“ und ,HEIZEN®, hochwertige Antihaft-
beschichtung, Cool-Touch-Edelstahlgehause

Zubehor: Bedienungsanleitung mit Rezepten

Anderungen und Irrtiimer in Ausstattungsmerkmalen, Technik, Farben und Design
vorbehalten

SYMBOLERKLARUNG

A Dieses Symbol kennzeichnet eventuelle Gefahren, die Verletzungen

nach sich ziehen kénnen oder zu Schaden am Gerét fiihren.

A Dieses Symbol weist Sie auf eine eventuelle Verbrennungsgefahr hin.
Gehen Sie hier immer besonders achtsam vor.

SICHERHEITSHINWEISE

Bitte lesen Sie die folgenden Anweisungen und bewahren

Sie diese auf.

1. Dieses Gerat kann von Kindern ab 8 Jahren sowie von
Personen mit reduzierten physischen, sensorischen
oder mentalen Fahigkeiten oder Mangel an
Erfahrung und/oder Wissen benutzt werden, wenn sie
beaufsichtigt oder beziiglich des sicheren Gebrauchs
des Gerates unterwiesen wurden und die daraus
resultierenden Gefahren verstanden haben.

2. Kinder dirfen nicht mit dem Geréat spielen.
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Reinigung und benutzerseitige Wartung dirfen nicht
durch Kinder durchgefiihrt werden, es sei denn, sie
sind alter als 8 Jahre und werden beaufsichtigt.
Bewahren Sie das Gerat und das Kabel auBerhalb der
Reichweite von Kindern unter 8 Jahren auf.

Gerat nur an Wechselstrom mit Spannung gemaB
Typenschild anschlieBen.

ORSICHT - Teile dieses Produkts kdnnen sehr heil3
werden und Verbrennungen verursachen! Seien Sie bei
Anwesenheit von Kindern und gefahrdeten Personen
besonders vorsichtig.

Dieses Gerat darf nicht mit einer externen Zeitschaltuhr
oder einem Fernbedienungssystem betrieben werden.
Tauchen Sie das Gerat keinesfalls in Wasser oder
andere Flussigkeiten ein. _ .
Das Gerat darf nicht in der Spilmaschine gereinigt
werden.

Lassen Sie das Gerat wahrend des Betriebs nicht
unbeaufsichtigt und halten Sie es auBerhalb der
Reichweite von Kindern. . .
Nach Gebrauch, vor der Reinigung oder bei
evil. Stérungen wahrend des Betriebs ist der
NetzNetzstecker zu ziehen.

Stellen Sie das Gerat auf eine freie, ebene Flache.
Gerat und Zuleitung nie auf oder in der N&he von
heiBen Oberflachen abstellen oder betreiben.

Das Gerat bzw. die Zuleitung niemals mit nassen
Handen berihren.

Das Gerat istausschlieBlich firden Haushaltsgebrauch
oder dhnliche Verwendungszwecke bestimmt, z. B.

mTeekiichen in Geschaften, Biros oder sonstigen

Arbeitsstatten,

m|andwirtschaftlichen Betrieben,
mzur Verwendung durch Gaste in Hotels, Motels oder

sonstigen Beherbergungsbetrieben,

min Privatpensionen oder Ferienhausern.

15.
16.

Verwenden Sie das Gerat nur in Innenrgumen.
Zuleitung vollstandig auswickeln, um Uberhitzen zu
vermeiden.
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17. Das Kabel darf nicht (ber die Kante der Arbeitsflache
herunterhangen, damit z. B. Kleinkinder das Gerat
nicht versehentlich von der Arbeitsplatte ziehen
kénnen.

18. Wickeln Sie die Zuleitung nie um das Geréat.

19. Ziehen Sie die Zuleitung immer nur am Anschluss-
Netzsteckerausder Steckdose, nieam Anschlusskabel.

20. Achten Sie darauf, dass die Zuleitung nicht am heiBBen
Gerat anliegt.

21.Das Gerat niemals zum Auftauen von Lebensmitteln
verwenden — Brandgefahr!

22.Betreiben Sie das Gerat nicht in der Nahe von
hitzeempfindlichen Materialen wie Spiritus -
Brandgefahr!

23. Das Gerat wird im Betrieb heil3, benutzen Sie deshalb
den Griff bzw. Topflappen, wenn Sie das Gerat
bewegen.

24.Solange das Gerat heiB ist, nicht unbeaufsichtigt
lassen — Verbrennungsgefahr!

25. Uberhitzen Sie lhr Koch-, Brat- und Backgeschirr
nicht, um Rauchentwicklung zu vermeiden, die
far kleine Tiere (z. B. Vogel) mit einem besonders
empfindlichen Atmungssystem gefahrlich sein kann.
xViIrt empfehlen Ihnen, Vogel nicht in der Kiiche zu

alten.

26. Verwenden Sie das Gerat nur in einem gut bellfteten
Bereich. Lassen Sie auf allen Seiten des Gerates
mindestens 10 bis 15 cm Platz, um eine ausreichende
Luftzirkulation zu ermdglichen.

27.Aus Sicherheitsgriinden raten wir davon ab, das
Gerat mit einem Verlangerungskabel zu verwenden.
Ist die Verwendung eines Verlangerungskabels
unumganglich, achten Sie auf die richtige
Nennleistung des Verlangerungskabels und verlegen
Sie dieses so, dass niemand dartber stolpern oder
daran ziehen kann.

28. Beim Einflllen von Teig oder Entnehmen der Waffel
den Deckel unbedingt ganz 6ffnen, da dieser sonst
zufallen kann: Verbrennungs- und Verletzungsgefahr!
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Decken Sie aus Sicherheitsgriinden das Gerat und
die Backflachen nie mit Papier, Folien oder anderen
Fremdkorpern ab. Es besteht sonst Brandgefahr!
Berlhren Sie nie wahrend des Betriebs und kurz
danach die Backflachen mit Korperteilen oder
hitzeempfindlichen Gegenstéanden.

NichtinheiBem Zustand zur Aufbewahrungwegstellen.

Zuleitung auf Verschlei3 oder Beschadigungen. Bei
Beschadigung der Zuleitung oder anderer Teile senden
Sie das Gerat bitte zur Uberprifung und Reparatur an
unseren Kundendienst. UnsachgemaBe Reparaturen
kdnnen zu erheblichen Gefahren fur den Benutzer
und zum Ausschluss der Garantie fiihren.

Wenn die Anschlussleitung dieses Gerates beschadigt
Ist, muss sie durch den Hersteller oder seinen
Kundendienst oder eine ahnlich qualifizierte Person
ersetzt werden, um Gefahrdungen zu vermeiden.

VORSICHT:
Das Gerat wird wahrend des Betriebs sehr heiB!

Offnen Sie auf keinen Fall das GehZuse des Gerites.
Es besteht die Gefahr eines Stromschlages.

Der Hersteller iihernimmt keine Haftung bei fehlerhafter Montage, bei unsachgemaBer oder fehlerhafter
Verwendung oder nach Durchfiihrung von Reparaturen durch nicht autorisierte Dritte.
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IN BETRIEB NEHMEN

1. Entfernen Sie alle Verpackungsmaterialien und ggf. Transportsicherungen
und Aufkleber (nicht das Typenschild oder die Seriennummer!). Halten Sie
Verpackungsmaterial von Kindern fern — Erstickungsgefahr! Entsorgen Sie
Verpackungsmaterial bei Bedarf gemaB den vor Ort geltenden Richtlinien.
Tipp: Bewahren Sie das Verpackungsmaterial auf, falls Sie das Gerat einmal
zur Reparatur einsenden méchten.

2. Prifen Sie das Gerat auf Beschadigungen. Nehmen Sie es bei sichtbaren
Beschadigungen nicht in Betrieb, sondern wenden Sie sich an unseren
Kundendienst.

3. Reinigen Sie alle Teile mit einem feuchten Tuch, wie im Kapitel ,,Reinigen
und Pflegen* beschrieben.

4. Stellen Sie das geschlossene Gerat so auf, dass die Kontrollleuchten fiir
»EIN® (Rot) und ,HEIZEN" (Griin) nach oben zeigen.

5. Netzstecker in eine Steckdose (230 V~, 50/60 Hz) stecken. Beide
Kontrollleuchten leuchten auf.

6. Das Vorheizen beginnt.

7. Heizen Sie das Gerat fir einige Minuten ohne eingefillten Teig auf, um
etwaige Herstellungsriickstande zu beseitigen. Offnen Sie wahrend dieser
Einbrennphase das Kiichenfenster. Nach dem Einbrennen sind am Gerat
eventuell schon Gebrauchsspuren zu sehen; diese beeintrachtigen jedoch
nicht die Funktion des Gerats und sind kein Reklamationsgrund. Sollte beim
ersten Anheizen Ihres neuen Gerats ein leichter Geruch entstehen, so ist dies
vollig unbedenklich.

8. Fetten Sie vor dem ersten Benutzen beide Backflachen mit Hilfe eines
Pinsels leicht mit einem hitzebestandigen Fett, z. B. Margarine ein.

9. Die allererste zubereitete Waffel aus dem ersten Backvorgang ist aufgrund
eventueller Produktionsriickstanden nicht zum Verzehr geeignet und muss
entsorgt werden.

BEDIENEN

Achtung: Auch nach dem Gebrauch ist das Gerat
noch langere Zeit sehr heiB!

Verbrennungsgefahr durch austretenden Dampf.
Achten Sie beim Wenden des Gerats darauf, die
Zuleitung nicht zu verdrehen. Tipp: Wenden Sie das
Gerateinmal linksherum, beim nachsten Backvorgang
dann rechtsherum.
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Gerat schlieBen, Netzstecker in eine Steckdose (230 V~, 50/60 Hz) stecken.
Beide Kontrollleuchten leuchten auf: Die rote Kontrollleuchte , EIN“
leuchtet durchgehend, solange das Gerdat mit dem Stromnetz verbunden
ist. Die Kontrollleuchte ,,HEIZEN“ leuchtet griin auf und zeigt an, dass das
Vorheizen beginnt. Sobald das Geréat die voreingestellte Temperatur erreicht
hat, erlischt diese Kontrollleuchte.

Geben Sie nun den Teig mit einer Schépfkelle auf die Mitte der unteren
Backflache. Verteilen Sie dann den Teig mit einem Holzspatel iiber die untere
Backflache, bis alle Teig-Ausbuchtungen bedeckt sind. Tipp: Fillen Sie den
Teig nach dem Anrihren aus der Schiissel in eine Teigportionierflasche
oder einen spitz zulaufenden Messbecher. So kdnnen Sie den Teig besser
portionieren, was insbesondere bei der Zubereitung von farbigen Waffeln
wichtig ist.

Der Teig verteilt sich beim SchlieBen des Gerats gleichmaBig. Achten Sie
bitte immer darauf, dass Sie die Teigmenge richtig dosieren. Wenn Sie zu
wenig Teig einfiillen, liegt das Oberteil des Gerats nicht richtig auf; die
Oberseite der Waffeln wird dann nicht so braun wie die Unterseite. Wenn Teig
Uberlauft, wird dieser in der Uberlaufrinne aufgefangen und mitgebacken
bzw. kann am Gerat herunterlaufen. Nach dem Backvorgang kann dieser
Uberschiissige Rand dann von der Waffel entfernt werden, ggf. muss aber
das Gerat vor erneutem Benutzen auBen gereinigt werden.

Verwenden ohne Umdrehen des Gerats:

4.

o

SchlieBen Sie das Gerat sofort nach dem
Einfullen des Teigs, damit die Waffel unten
und oben gleichmaBig braun wird. SchlieBen
Sie dabei auch den Verriegelungsclip am
Handgriff des Gerats, um ein Auslaufen des
Teigs zu vermeiden.

Die Waffel wird gebacken.

Wenn die Waffel den gewiinschten
Braunungsgrad erreicht hat, 6ffnen Sie das
Gerat vorsichtig und entnehmen Sie die
fertige Waffel. Bitte benutzen Sie hierfir
keine metallischen Gegenstédnde, um die
Beschichtung der Backplatten nicht zu
zerkratzen. Verwenden Sie z. B. eine Holzgabel oder Holz-SchaschlikspieBe.
Wenn die Waffel noch nicht braun genug ist, schlieBen Sie das Gerat erneut
und wiederholen Sie die Schritte 4 bis 7 so lange, bis die Waffel lhren
Wiinschen entspricht.
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Verwenden mit Umdrehen des Geréts

8. Drehen Sie das Gerat nur, wenn Sie schwere Teige mit Vollkornmehlen,
glutenfreien Mehlen oder Zutaten wie Niissen zubereiten. Unsere Rezepte
enthalten dazu jeweils Hinweise. Bei leichten Teigen ist das Umdrehen nicht
notwendig!

9. SchlieBen Sie das Gerat sofort nach dem Einfiillen des Teigs, damit die
Waffel unten und oben gleichmé&Big braun wird. SchlieBen Sie dabei auch
den Verriegelungsclip am Handgriff des Gerats, um ein Auslaufen des Teigs
beim Drehen des Gerats zu vermeiden.

10. Wenden Sie nun das Gerat sofort um 180 Grad, so dass sich der Teig
gut in den Ausbuchtungen fir die Teigblasen verteilen kann. Warten Sie
30 Sekunden ab und drehen Sie das Gerat erneut um 180 Grad in die
Ausgangsposition. So wird der Teig gleichmaBig verteilt.

11. Die Waffel wird gebacken.

12. Wenn die Waffel den gewiinschten Braunungsgrad erreicht hat, 6ffnen Sie
das Gerat vorsichtig und entnehmen Sie die fertige Waffel. Bitte benutzen
Sie hierfiir keine metallischen Gegenstande, um die Beschichtung der
Backplatten nicht zu zerkratzen. Verwenden Sie z. B. eine Holzgabel oder
Holz-SchaschlikspieBe.

13. Wenn die Waffel noch nicht braun genug ist, schlieBen Sie das Gerat erneut
und backen Sie die Waffel so lange, bis sie lhren Wiinschen entspricht.

Weiterer Ablauf:
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Hinweis zur Backampel: Wenn die griine Kontrollleuchte erlischt, bedeutet
dies, dass die Temperatur wieder erreicht ist, nicht jedoch, dass die Waffel
fertig ist. Die Backzeit der Waffel hangt vom jeweils verwendeten Teig und
dem persdnlichen Geschmack ab. Bitte priifen Sie daher vor der Entnahme
der Waffel, ob diese lhren Wiinschen entsprechend gelungen ist. Unsere
Erfahrung zeigt, dass die Waffel nach ca. 3 Minuten fertig ist.

Um weitere Waffeln herzustellen, schlieBen Sie das Gerat und warten Sie,
bis die Kontrollleuchte ,HEIZEN" erlischt. Fahren Sie mit der Zubereitung
fort, bis der Teig aufgebraucht ist. Ein erneutes Einfetten der Backflachen
ist dabei im Regelfall nicht nétig.

Nach dem Backen den NetzNetzstecker ziehen. Erst dann ist das Gerat
abgeschaltet.

REINIGEN UND PFLEGEN

Vor dem Reinigen stets das Gerdt ausschalten, indem Sie
den Netzstecker aus der Steckdose ziehen. Lassen Sie das

Gerat abkiihlen, bevor Sie es reinigen.

Das Gerat darf nicht in Wasser oder eine andere Flissigkeit eingetaucht
werden.

Wischen Sie die noch warmen Backflachen und das Gehause mit einem
feuchten Tuch ab oder verwenden Sie eine weiche Birste zum Reinigen der
Vertiefungen.

Verwenden Sie niemals spitze oder harte Gegenstande. Sie wirden die
Antihaftbeschichtung zerkratzen.

Verwenden Sie auBerdem keine scharfen Scheuermittel, Stahlwolle,
metallische Gegenstande, heille Reinigungsmittel oder Desinfektionsmittel,
da diese zu Beschadigungen fihren kdnnen.

Das Gerdat kann zur platzsparenden Aufbewahrung senkrecht stehend
verstaut werden.

Vor der erneuten Benutzung muss das Gerat vollkommen trocken sein.
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m REZEPTE

Die Bubble-Waffel, auch bekannt als
Eierwaffel, entstand vor tGber 70 Jahren in
Hongkong und verbreitete sich rasch in ganz
Asien. Bald darauf fand sie ihren Weg in die
USA und wurde Teil der dortigen Streetfood-
Szene. Seit der Erdffnung der ersten Bubble-
Waffel-Laden in Berlin im Jahr 2017 ist auch
bei uns die Beliebtheit dieser Spezialitat auf
Jahrmérkten und in Geschaften kontinuierlich
gewachsen.

Die Waffeln werden zum Beispiel mit
Puderzucker bestreut oder heil3 aufgerollt in
Glasern, Becher oder Titen gereicht und nach
Belieben mit Obst, Eis, Creme, SiBigkeiten,
Nissen, Mandeln und diversen Saucen
gefllt. Eine weitere Moglichkeit ist, die
Waffel als Sandwich zu fillen.

Die herzhaften Waffeln kdnnen zuséatzlich
mit Gewdlrzpulver bestreut und als Snack in
einzelne Bubble-Portionen geteilt werden.
Bubble-Waffeln sollten zeitnah genossen
werden, kdénnen jedoch bei Bedarf im
Backofen auf Backpapier bei 120 °C erwarmt
werden - besonders praktisch, wenn Sie zuvor
eingefrorene Waffeln verwenden méchten.
Unser Grundrezept fir siBe Waffeln wurde
von der fast 90-jahrigen GroBmutter Minn aus
Hongkong berliefert. Obwohl Minns Rezept bereits 70 Jahre alt ist, haben wir
es leicht modifiziert, indem wir Backpulver anstelle von Natron verwenden. Fir
dieses Rezept mussen Sie die Eier nicht trennen oder das EiweiB steif schlagen.
Dsa Gerat muss auch nicht gewendet werden.

Bevor Sie beginnen, noch einige Tipps:

Wenn Sie Mineralwasser durch Milch ersetzen, sollten Sie das Gerat nach dem
Einfillen einmal herumdrehen und nach 30 Sekunden wieder zurlickwenden,
wie im Abschnitt ,,Bedienen” beschrieben.

Wenn Sie gemahlene Niisse, frisch gehackte Krauter oder Olsaaten zum Teig
hinzufligen, empfiehlt es sich ebenfalls, das Gerat wie beschrieben zu wenden.
Diese Zutaten kénnen dazu fiihren, dass der Teig nicht richtig aufgeht.
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Durch Zugabe von 50 g mehr Speisestarke pro 400 g Mehl werden die Waffeln
knuspriger, lassen sich jedoch méglicherweise nicht mehr so leicht aufrollen.
Fir eine herzhafte Variante kénnen Sie lhren Teig mit lhrem Lieblingsgewdirz,
wie zum Beispiel Curry-, Paprika- oder Chilipulver, getrockneten Krautern und
Salz wirzen.

Besonders knusprig werden die Bubble-Waffeln durch eine etwas langere
Backzeit.

Grundrezept fiir siilBe Bubble-Waffeln
Ca. 10-12 Waffeln

6 Eier, 2 Prisen Salz, 200 g flissige Butter (nicht heiB!), 125 g Zucker,
2 Packchen Vanillezucker, 400 g Mehl Typ 550, 100 g Speisestarke, 1 Packchen
Backpulver, 400 ml stark kohlensédurehaltiges Mineralwasser

Eier, Salz, Butter, Vanillezucker und Zucker schaumig riihren. Mehl, Speisestarke
und Backpulver auf die Masse sieben, Mineralwasser zugieBen und alles verriihren
Waffeln wie im Abschnitt ,,Bedienen* ohne Wenden zubereiten.

Variationen:

Fir Schokowaffeln ersetzen Sie 30 g der Speisestarke durch Kakao.
Nusswaffeln erhalten Sie, wenn Sie 50 g der Speisestérke durch gemahlene
Nisse ersetzen. Fir Matcha-Tee-Waffeln geben Sie 2 TL Matchapulver zu.

Kokos-Bubble-Waffeln
Ca. 8 Waffeln

4 Eier, 150 g flussige, nicht heiBe Butter, 1 Prise Salz, 1 Packchen Vanillezucker,
150 g Zucker, 400 g Weizenmehl Typ 550, 1 Packchen Backpulver, 400 ml
stark kohlensaurehaltiges Mineralwasser, 200 g Kokosraspel, 1 EL Rum
Eier, flissige Butter, Salz, Vanillezucker und Zucker in einer Schiissel schaumig
rihren. Mehl und Backpulver auf die Masse sieben. Mineralwasser zugiefen und
kurz warten, bis sich der Schaum beruhigt hat. Kokosraspel und Rum zugeben.
Alle Zutaten vermengen, dies gelingt z. B. mit dem ESGE-Zauberstab® und
Multimesser besonders gut.
Bereiten Sie die Waffeln wie im Abschnitt ,Bedienen” zu und wenden Sie
das Gerat wie dort beschrieben nach 30 Sekunden, um es dann sofort wieder
herumzudrehen. Sie kénnen nun die fertige Waffel noch hei3 aufrollen, in ein
Glas stellen und abkiihlen lassen, um sie dann nach Belieben zu flillen; oder
einfach flach auf einen Teller legen und mit Puderzucker bestreut servieren.
Fiillung fiir Kokoswaffeln:

m Frische Anananswirfel und Kokoseis

® Ananasjoghurt mit Ananasstiicken und Kokosraspeln
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Pina-Colada-Creme (ausreichend fiir zwei Waffeln): 10 Eiswirfel mit dem ESGE-
Zauberstab® und Multimesser fein zerkleinern. Weitere Zutaten: 50 ml weiBer
Rum (optional), 150 ml Ananassaft, 50 g Kokosnusscreme, 100 ml Sahne,
1 Packchen Paradiescreme ,,Weil3e Schokolade”, Ananasstiicke, Cocktailkirsche
Das zerkleinerte Eis, Rum (falls verwendet), Kokosnusscreme, Sahne, Ananassaft
und Paradiescreme cremig verriihren. Abwechselnd Ananasstiicke und die
cremige Mischung in die Waffel flillen. Mit einer Cocktailkirsche garnieren.

Color-Bubble-Waffeln
Ca. 6 Waffeln

Diese Waffeln eignen sich nicht nur fir den Kindergeburtstag!

3 Eier, 1 Prise Salz, 125 g fliissige, nicht heille Butter, 75 g Zucker, 1 Packchen
Vanillezucker, 200 g Mehl Typ 550, 75 g Speisestarke, 250 m| Wasser

Eier, Salz, flissige Butter, Zucker und Vanillezucker schaumig rithren. Mehl,
Speisestarke und Wasser dazugeben und gut vermengen.

Teig in Portionen teilen, je nach gewiinschter Anzahl von Farben. Flgen Sie
Y2 - 1 TL Lebensmittelfarbe pro Teigportion hinzu und rihren Sie diese ein.
Die Menge der Lebensmittelfarbe richtet sich nach deren Konsistenz und den
Herstellerangaben.

Verwenden Sie Kannchen mit AusgieBtille oder kleine Spritzflaschen, um
die bunten Teigportionen in Mustern auf der unteren Backflache zu verteilen.
SchlieBen Sie das Gerat schnell, da die Bubbles sonst nicht gut aufgehen.
Bereiten Sie die Waffeln gemaB den Anweisungen im Abschnitt ,, Bedienen zu
und wenden Sie das Gerat nach 30 Sekunden, wie dort beschrieben.

Diese bunten Bubble-Waffeln kdnnen beispielsweise mit Obstsalat, kleinen
SiBigkeiten, Gotterspeisen oder anderen kinderfreundlichen Fillungen serviert
werden.

Grundrezept fiir herzhafte Bubble-Waffeln
Ca. 10-12 Waffeln

4 Eier, 150 g OI, 400 g Dinkelmehl, 100 g Speisestarke, 1 Packchen Backpulver,
500 ml stark kohlensaurehaltiges Mineralwasser, 2 TL Gemisebriihepulver

Eier und Ol verquirlen. Mehl, Speisestarke und Backpulver in den Teig sieben,
Gemusebriihepulver zugeben und alle Zutaten gut verriihren.

Bereiten Sie die Waffeln gemaB den Anweisungen im Abschnitt ,, Bedienen* zu.
Bei diesen Waffeln muss das Geréat nicht gewendet werden.

Entnehmen Sie die fertige Waffel, rollen Sie sie noch heiB auf und stellen Sie sie
in ein Glas. Lassen Sie die Waffeln abkiihlen und fiillen Sie sie nach Belieben.
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Variationen:

Kasewaffeln 50 g geriebenen Parmesan und 30 g Sesamsaat zugeben

Gemusebrihe durch 1 Tite Tomatensuppenpulver oder

Tomatenwaffeln 50 g Tomatenpulver (Bioladen) ersetzen

5 EL getrocknete Kiichenkrauter zugeben. Frische

Wl E Krauter verhindern, dass die Waffel luftig wird.

Ersetzen Sie das Wasser zur Halfte durch Pilsener-Bier

Bierwaffeln und geben Sie 50 g fein gemahlene Erdniisse hinzu.

Pizzawaffeln 1 EL Oregano und 2 Spritzer Tabasco zugeben.

Tipp: Die herzhaften fertigen Bubble-Waffeln
_ kénnen Sie auch in einzelne Bubbles zerteilt
als Snack servieren oder als Suppeneinlage
verwenden.

Fiillungen fiir herzhafte Waffeln

Mozzarella und Cocktailtomaten
Kochschinken, Anananswirfel, Gouda-Kasewirfel und Balsamicodressing

Fein geschnittener Rotkohl, rote Beete, Sauerkirschen und Rotkohldressing

Selleriestreifen aus dem Glas, geraspelter Apfel, gehackte Walnisse und
Selleriedressing

Oliven, bunte Paprikastreifen, Tomaten- und Gurkenwirfel, rote Zwiebeln in
Wirfeln

Rettich, Schnittlauch-Rélichen, Rettichdressing
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3 EL Sauerkirschkonfitlire, 1 geschalte Banane, 150 g
Apfelsaft, 2 EL Essig, 2 EL OI, 1 TL Zucker, Salz, Pfeffer
Alle Zutaten mit einem Pdlrierstab mixen (z. B. dem
ESGE-Zauberstabe)

Rotkohldressing

150 g Mayonnaise, 50 g saure Sahne, 3 EL Zitronensaft,
Salz, Pfeffer

Alle Zutaten mit einem Pirierstab mixen (z. B. dem
ESGE-Zauberstabe)

Selleriedressing

1 fein gehackte Knoblauchzehe, 50 ml Balsamicoessig,

1 EL Essig, 70 ml Olivendél, 2 EL Wasser, 1 TL siiBer
Balsamicodressing  Senf, Salz, Pfeffer

Alle Zutaten mit einem Pirierstab mixen (z. B. dem

ESGE-Zauberstabe)

150 ml siiBe Sahne, 1 EL Essig, Salz, Pfeffer
Rettichdressing Alle Zutaten mit einem Pdlrierstab mixen (z. B. dem
ESGE-Zauberstabe)

Glutenfreie Bubhle-Waffeln
Ca. 6 Waffeln

220 g Schar-Mix ,,Kuchen und Kekse", 150 g Zucker, 125 g Butter, 3 Eier,
Y% Packchen (8 g) Backpulver, 125 ml stark kohlensédurehaltiges Mineralwasser
Alle Zutaten in eine Schissel geben und verriihren, bis sich der Zucker aufgeldst
hat. Diesen Teig 30 Minuten bei Raumtemperatur ruhen lassen.

Bereiten Sie die Waffeln gemaB den Anweisungen im Abschnitt , Bedienen zu
und wenden Sie das Gerat nach 30 Sekunden, wie dort beschrieben.

Achtung: Fetten Sie die Backplatten vor jeder Waffel leicht mit einem hitzebestandigen
01 ein.

Wichtiger Hinweis: Wenn Sie etwas mehr Teig einfiillen, kénnen Sie anschlieBend
das Gebéack als komplette Waffel entnehmen. Wenn Sie etwas weniger Teig
verwenden, werden die Zwischenrdume dinn und Sie kdnnen einzelne Bubbles
mit einem Zahnstocher entnehmen.

Tipp: Tauchen Sie jede dieser einzelnen Bubbles zur Halfte in geschmolzene
Schokolade ein und lassen Sie sie dann auf einem Kuchengitter abkihlen. Auf
Wunsch kénnen Sie sie, solange die Schokolade noch feucht ist, in Kokosraspeln,
Mandelblattern oder bunten Streuseln rollen.
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Vollkorn-Bubble-Waffeln
Ca. 6 Waffeln

3 Eier, 1 Prise Salz, 100 g sehr weiche Butter, 75 g Zucker, 1 Packchen
Vanillezucker, 250 g Dinkelvollkornmehl, 75 g Speisestarke, 1 Packchen
Backpulver, 300 ml stark kohlensaurehaltiges Mineralwasser

Eier, Salz, Butter, Zucker und Vanillezucker schaumig riihren. Mehl, Speisestéarke
und Backpulver hinzusieben. Mineralwasser dazu gieBen und alle Zutaten zu
einem glatten Teig verriihren.

Bereiten Sie die Waffeln gemaB den Anweisungen im Abschnitt , Bedienen* zu
und wenden Sie das Gerat nach 30 Sekunden, wie dort beschrieben.

Backen Sie die Waffeln etwas langer, um sicherzustellen, dass sie eine dunklere
Farbe erhalten. Dieser Teig ist nicht sehr luftig und braucht daher ldnger, um
vollstandig durchgebacken zu werden.

Tipp: Sie kdnnen diese Bubble-Waffeln auch als herzhafte Waffeln backen.
Tauschen Sie hierfir den Zucker und Vanillezucker gegen 1 % bis 2 TL
Gemusebriihepulver aus.

Die herzhaften Waffeln schmecken sehr gut zu Grillgut und knackigen Salaten.
Weitere Tipps zu herzhaften Waffelteigen erhalten Sie beim Rezept ,Herzhafte
Bubble-Waffeln®.

Die Rezepte in dieser Bedienungsanleitung wurden von den Autoren und von der UNOLD AG
sorgfaltig erwogen und geprift, dennoch kann keine Garantie ibernommen werden. Eine Haftung der
Autoren bzw. der UNOLD AG und ihrer Beauftragten flir Personen-, Sach- und Vermégensschaden
ist ausgeschlossen.
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H GARANTIEBESTIMMUNGEN

Wir gewdhren auf dieses Gerét der Marke UNOLD eine Garantie von 24 Monaten — bei gewerblichem
Gebrauch 12 Monate — ab dem Kaufdatum, fiir Schaden, die bei bestimmungsgemaBem
Gebrauch nachweislich auf Werksfehler zuriickzufiihren sind. Innerhalb der Garantiezeit beheben
wir Material- und Herstellungsfehler nach unserem Ermessen durch Reparatur oder Umtausch.
Unsere Garantieleistungen gelten ausschlieBlich fiir in Deutschland und Osterreich verkaufte
Gerédte. Bei anderen Landern wenden Sie sich bitte an den zustindigen Importeur. Gerate, fiir
die eine Mangelbeseitigung beansprucht wird, senden Sie bitte zusammen mit einer Kopie des
maschinell erstellten Kaufbelegs, aus dem das Kaufdatum ersichtlich sein muss, sowie einer
Fehlerbeschreibung gut verpackt an unseren Kundendienst. Auf unserer Internetseite https://unold.
de/pages/rucksendungen kdnnen Sie sich einen Riicksendeschein ausdrucken (nur fiir Einsendungen
aus Deutschland und QOsterreich). Von der Garantie ausgeschlossen sind Schaden durch VerschleiB,
unsachgemaBe Handhabung und Nichteinhaltung der Wartungs- und Pflegeanweisungen.
Der Garantieanspruch erlischt, wenn Reparaturen oder Eingriffe am Gerdt von dritter Stelle
vorgenommen werden. Diese Herstellergarantie beschrankt weder lhre gesetzlichen Rechte noch lhre
Anspriiche gegeniiber dem Verkaufer oder Handler aus dem Kaufvertrag gemaB den Bestimmungen
des Biirgerlichen Gesetzbuches (BGB). Ihre gesetzlichen Rechte als Verbraucher, inshesondere lhre
Rechte auf Gewahrleistung und die gesetzlichen Mangelanspriiche gemah §§ 437 ff. BGB, bleiben
unberiihrt.

UNOLD AG, Mannheimer Strafie 4, D-68766 Hockenheim

ENTSORGUNG / UMWELTSCHUTZ

Unsere Gerdte werden auf hohem Qualitatsniveau fiir eine lange Nutzungsdauer

hergestellt. RegelmadBige Wartung und fachgerechte Reparaturen durch unseren
Kundendienst kdnnen die Nutzungsdauer des Gerdtes verlangern. Wenn ein Gerat

defekt und nicht mehr zu reparieren ist, beachten Sie bitte: Dieses Produkt darf nicht

zusammen mit dem normalen Hausmiill entsorgt werden. Es besteht eine gesetzliche .
Bestimmung, Elektro- und Elektronikaltgerdte (Altgerate) sowie Batterien und
Akkumulatoren getrennt vom Hausmiill zu entsorgen. Sie erkennen diese Altgerdte

durch das nebenstehende Symbol der durchgestrichenen Miilltonne (WEEE-Symbol).

Sie missen daher dieses Produkt an einer ausgewiesenen Sammelstelle zum Recycling von
elektrischen oder elektronischen Geraten abliefern. Durch das separate Sammeln und Recyceln von
Abfallprodukten helfen Sie mit, die natiirlichen Ressourcen zu schonen und stellen sicher, dass das
Produkt in gesundheits- und umweltvertraglicher Weise entsorgt wird. Jeder Verbraucher ist fiir das
Loschen von personenbezogenen Daten auf dem Elektro- bzw. Elektronikgerat selbst verantwortlich.
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SERVICE-ADRESSEN

DEUTSCHLAND

(L) Kundendienst

UNOLn = Telefon +49 (0)6205/9418-27
Telefax +49 (0)6205/9418-22

Mannheimer StraBe 4 E-Mail service@unold.de

68766 Hockenheim Internet www.unold.de

Sie méchten innerhalb der Garantiezeit ein Gerat zur Reparatur einsenden? Auf unserer Internetseite
https://unold.de/pages/rucksendungen konnen Sie sich einen Ricksendeschein ausdrucken, um
damit das Paket kostenlos bei der Post abzugeben (nur fiir Einsendungen aus Deutschland und
Osterreich).

SCHWEIZ POLEN

MENAGROS AG Quadra-Net

Hauptstr. 23 Dziadoszanska 10

CH 9517 Mettlen 61-248 Poznan

Telefon +41 (0)71 6346015 Internet www.quadra-net.pl

Telefax +41 (0)71 6346011
E-Mail info@bamix.ch
Internet www.bamix.ch

INFORMATIONEN FUR DEN FACHHANDEL
C € Hiermit erklart die UNOLD AG, dass sich der Waffelautomat 48245 in Ubereinstimmung mit den

grundlegenden Anforderungen der europaischen Richtlinie fir elektromagnetische Vertraglichkeit
(2014/30/EU) und der Niederspannungsrichtlinie (2014/35/EC) befindet.
“ Hiermit bestéatigt die UNOLD AG, dass sowohl das Produkt als auch die eingesetzten Rohstoffe
den Vorschriften des LFBG 2005, § 31 in der jeweils aktuellen Fassung entspricht. Die gesetzlichen
Q IJ Grenzwerte werden eingehalten.
Die Ubereinstimmung mit den Regularien bezieht sich auf den Tag der Erstellung dieser Erklérung.
Hockenheim, 18.10.2017
UNOLD AG, Mannheimer Stralke 4, 68766 Hockenheim

Diese Anleitung kann im Internet unter www.unold.de als pdf-Datei heruntergeladen werden.
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INSTRUCTIONS FOR USE MODEL 48245

TECHNICAL SPECIFICATIONS

Power rating: 700 W, 220-240 V~, 50/60 Hz C €

Baking plates:  non-adhesive coating,
dimensions approx. 21.5x 16 cm

Handle: insulated

Dimensions: approx. 28 x 25 x 9.7 cm (W/D/H)

Weight: approx. 2 kg

Power cord: approx. 70 cm

Features: automatic temperature control, function indicator lamps to

indicate “ON” and “Ready”, high-quality non-stick coating,
cool touch stainless steel housing

Accessories: instruction manual with recipes

Equipment features, technology, colours and design are subject to change without
notice.

EXPLANATION OF SYMBOLS

This symbol denotes a possible hazard which could cause injury or
damage to the appliance.

This symbol indicates a potential burning hazard. Please be especially
careful at all times here.

IMPORTANT SAFEGUARDS

Please read the following instructions and keep them on

hand for later reference.

1. This appliance can be used by children aged from
8 years and above and persons with reduced physical,
sensory or mental capabilities or lack of experience
and knowledge if they have been given supervision or
instruction concerning use of the appliance in a safe
way and understand the hazards involved.

2. Children shall not play with the appliance.
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3. Cleaningand user maintenance must not be performed
by children, unless they are older than 8 years and
are supervised.

4. Keep the appliance and the power cord out of the
reach of children under 8 years.

5. CAUTION - Some parts of this product can become
very hot and cause burns. Particular attention has to
be given where children and vulnerable people are
present. .

6. Connect the appliance only to an AC power supply
with the voltage indicated on the rating plate.

/. Do not operate this appliance with an external timer
or remote control system.

8. Never immerse the appliance or the lead cable in
water or other liquids.

9. Do not clean the appliance in a dishwasher.

10. Never leave the appliance unattended when it is
operating and keep it out of reach of children.

11. Unplug the appliance from the wall socket after use,
before cleaning or when problems appear during
operation.

12. Place the appliance on an uncluttered and even
surface.

13. Never place or use the appliance and the lead cable
near hot surfaces. . .

14. Never touch the appliance or lead cable with wet

hands. . : -
15. This appliance is intended for domestic and similar
use such as:

mstaff kitchen areas in shops, offices and other working
environments;
magricultural enterprises;
mby clients in hotels, motels and other accommodation
facilities;
mbed and breakfast accommodations and holiday
homes. . .
16. Use the appliance only indoors.
17.Uncoil the power cord completely to prevent
overheating.
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18. Make sure that the lead cable does not hang over the
edge of the worktop, since this can cause accidents,
for example if small children pull on the cable.

19. Never wrap the lead cable around the appliance, but
around the cable storage on the bottom of the base.

20. Always disconnect the lead cable from the wall socket

R/lullmg on the plug, never on the cable.

21. Make sure that the lead cable does not touch the hot
appliance. . o _

22. Do not use the appliance near flammable liquids. Fire
hazard!

23. Never use the appliance for defrosting food — fire
hazard!

24. Do not overheat your cookware for cooking, broiling
or baking to prevent the formation of smoke, which
may be hazardous to small animals (e.g. birds) with
a respwato(rjy system that is particularly sensitive. We
recommend that you do not keep birds in the kitchen.

25. Use the agpliance in a well-ventilated area. Leave
at least 10 to 15 cm of space on each side of the
appliance to allow for power air circulation.

26. The aﬁpliance becomes hot during operation. Please
use the handles or pot holders when moving the
appliance.

27.Do not leave the appliance unattended when it is still
hot. Risk of burns!

28. Open the lid completely when placing the dough onto
the waffle plates or removing the waffles. Otherwise
the lid may fall down. Risk of burns and injury!

29. For safety reasons never cover the appliance or the
waffle plates with paper, plastic film or other foreign
material. Otherwise the risk of fire hazard exists!

30. Never touch the waffle plates during operation or
shortly afterwards with any part of the body or heat
sensitive objects. o

31. Do not store the appliance when it is still hot.

32.Check the plug and lead cable regularly for wear and
damage. In case the lead cable or other parts present
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damages, please send the appliance to our after-sales
service for inspection and repair. ﬂ
33. Unauthorised repairs can constitute serious risks for
the user and void the warranty.
34.If the lead cable is damaged, it must be replaced by
the manufacturer or its after-sales service or a similarly
qualified person in order to avoid any hazard.

CAUTION: _ _
The appliance becomes very hot during operation!

A Never open the housing of the appliance. This can
result in electric shock.

The manufacturer will not be liable in the event of incorrect assembly, improper or incorrect use or if
repairs are carried out by unauthorized third parties.

PUTTING THE APPLIANCE INTO OPERATION

1. Remove all packaging materials and any transport guards and stickers (not
the type plate or the serial number!). Keep the packaging material away from
children. Choking hazard! If necessary, dispose of the packaging material
according to the applicable statutory waste disposal regulations. Tip: Keep
the packaging material in case you wish to return the appliance for repairs
at a later time.

2. Inspect the appliance for damage. Do not put the appliance into operation if

there are signs of visible damage; in this case, contact our customer service

department.

Clean all parts with a damp cloth, as described in “Cleaning and care”.

4. With the appliance closed, position it so that the indicator lamps for “ON”
(red) and “Ready” (green) point upward.

5. Connect the appliance to a power socket (230 V~, 50/60 Hz). Both indicator
lamps light up.

6. Pre-heating begins.

7. Heat the appliance for a few minutes without batter to eliminate any
residue from the manufacturing process. Open the kitchen window while
the appliance is heating without batter. Afterwards, the appliance may show
signs of use; this will not affect the operation of the appliance and does

w
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not constitute grounds for complaint. If you notice a slight odour while the
appliance heats up, this is normal and completely harmless.

8. Before first use of the appliance, use a brush to apply heat-resistant fat, such
as margarine, to both baking surfaces.

9. Due to possible residue from production, the first waffle may not be fit to
eat and should be disposed of.

OPERATION

A Important: The appliance will remain very hot for an
extended time after use!
Danger of burns from escaping steam.
When flipping the appliance, avoid twisting of the
power cable. Tip: Flip the appliance to the left once,
and the next time to the right.

1. Close the appliance and connect it to a power socket (230 V~, 50/60 Hz).
Both indicator lamps light up: The red indicator lamp “ON" is illuminated for
as long as the appliance is connected to the power supply. The “Ready” lamp
lights up green, indicating that pre-heating has started. Once the appliance
has reached the pre-set temperature, this indicator lamp goes out.

2. Now, use a ladle to add batter in the centre of the lower baking surface. Then,
use a wooden spatula to spread the batter over the bottom baking surface
until all indentations are covered with batter. Tip: After mixing the batter in a
bowl, pour it into a portioning bottle or a measuring jug with a pouring spout.
This will make it easier to portion the batter, which is especially important
when making waffles with coloured batter.

3. The batter will spread evenly when you close the appliance. Always make
sure to add the right amount of batter. If you add too little batter, the top
of the appliance will not be seated properly; the top side of the waffles will
then not be as brown as the bottom side. Overflowing batter will be collected
in the overflow channel, where it will be baked, or it can flow down the side
of the appliance. Remove this excess edge from the waffle after baking, or
clean the outside of the appliance before using it again.

Use of the appliance without flipping:

4. Close the appliance immediately after adding batter to allow the waffle to
be browned evenly on the top and the bottom. Fasten the locking clip on the
appliance handle to prevent batter from running out.
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The waffle starts baking.

Once the waffle has browned to the desired degree, open the appliance
carefully and remove the finished waffle. Refrain from using metal objects
as they might scratch the coating of the baking plates. Use a wooden fork
or wooden skewers.

If the waffle is not browned enough, close the appliance again and keep
repeating steps 2 through 7 until the waffle has been browned to your
satisfaction.

Use of the appliance with flipping

8.

10.

11.
12.

13.

Flip the appliance only when making waffles from heavy batter with whole
grain flour, gluten-free flour or ingredients such as nuts. Our recipes contain
information on this. Flipping is not necessary with light batter!

Close the appliance immediately after adding batter to allow the waffle to
be browned evenly on the top and the bottom. Fasten the locking clip on
the appliance handle to prevent batter from running out while flipping the
appliance.

Now flip the appliance 180 degrees right away, so the batter can spread
evenly into the indentations. Wait 30 seconds, then flip the appliance
180 degrees again, back to the starting position. This ensures even
spreading of the batter.

The waffle starts baking.

Once the waffle has browned to the desired degree, open the appliance
carefully and remove the finished waffle. Refrain from using metal objects
as they might scratch the coating of the baking plates. Use a wooden fork
or wooden skewers.

If the waffle is not browned enough, close the appliance again and keep
repeating steps 12 through 15 until the waffle has been browned to your
satisfaction.

What to watch out for during baking:

14.

Notice about the baking lights: When the green indicator lamp goes out, this
signals that the temperature has been reached again, but not that the waffle
is finished. The baking time of the waffle varies with the batter you use and
with your personal taste. Therefore, always check before taking the waffle
out if the waffle has been baked to your satisfaction. Our experience shows
that the waffle will be done after about 3 minutes.

Stand 29.4.2025 27 von 76



Copyright UNOLD AG | www.unold.de

15. To make more waffles, close the appliance and wait until the indicator lamp
“Ready” goes out. Continue making waffles until the batter is used up. It is
generally not necessary to grease the baking surfaces again.

16. After baking, unplug the power cable. Only then can you be sure the
appliance is safely switched off.

CLEANING AND CARE
Before cleaning the appliance, switch it off by disconnecting the
plug from the power socket. Let the appliance cool down hefore
cleaning it.

1. Never immerse the appliance into water or any other liquid.

2. It is best to clean the baking surface while it is still warm with a soft brush
or with a damp cloth.

3. In addition, do not use abrasive cleaners, steel wool, metal objects, hot

cleaning agents or disinfectants, as these can cause damage.

Never use pointed or hard objects. They would scratch the antistick coating.

The appliance can be stored upright to save space.

6. The appliance must be completely dry before using it again.

ok

RECIPES

Bubble waffles, also known as egg waffles,
were invented more than 70 years ago in
Hong Kong and quickly spread throughout
Asia. They soon found their way to the United
States, where they became part of the street
food scene. Since the first bubble waffle shops
opened in Berlin in 2017, this speciality has
become ever more popular at fairs and in
shops.

The waffles can be sprinkled with powdered
sugar or rolled up hot and served in glasses,
cups or bags and filled with fruit, ice cream,
mousse, sweets, nuts, almonds and various
sauces. Another option is to fill the waffle
with sandwich makings.

The savoury waffles can also be sprinkled with
powdered spices, divided into single bubble
portions and served as a snack.
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Bubble waffles should be eaten right away,
but they can also be warmed in a 120 °C
oven on baking paper — which is especially
practical if the waffles have been frozen.

Our basic recipe for sweet waffles was handed
down by Grandmother Minn of Hong Kong,
who is almost 90 years old. Although Minn’'s
recipe has already been around for 70 years,
we modified it slightly by using baking powder
instead of bicarbonate of soda. For this
recipe, you do not have to separate the eggs
or beat the egg white until stiff. Nor does the
appliance have to be flipped.

Before you get started, here is some useful information:

If you use milk instead of mineral water, you should flip the appliance once after
filling, wait 30 seconds, then flip it back again as described in “Operation”.

If you add ground nuts, freshly chopped herbs or oil seeds to the batter, it is
likewise recommended that you flip the appliance as described above. These
ingredients can prevent the batter from rising properly.

The addition of 50 g additional cornflour for each 400 g of flour makes the
waffles crispier, but they may not be as easy to roll up.

For a savoury variant, you can add your favourite spice to the batter, such as
curry, paprika or chilli powder, dried herbs, and salt.

For especially crispy bubble waffles, bake them a little longer

Basic recipe for sweet bubble waffles
Approx. 10-12 waffles

6 eggs, 2 pinches salt, 200 g melted butter (not hot!), 125 g sugar, 2 envelopes
vanilla sugar, 400 g flour type 550, 100 g cornflour, 1 envelope baking powder,
400 ml highly carbonated mineral water

Beat eggs, salt, butter, vanilla sugar and sugar until fluffy. Sift flour, cornflour
and baking powder over the mixture, add mineral water and stir together.

Make waffles without flipping, as described in “Operation”.

Variations:

For chocolate waffles, replace 30 g of the cornflour with cocoa.

You can make nut waffles by replacing 50 g of the cornflour with ground nuts.
For matcha tea waffles, add 2 tsp. matcha powder.
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Coconut bubble waffles
Approx. 8 waffles

4 eggs, 150 g melted butter, not hot, 1 pinch salt, 1 envelope vanilla sugar,
150 g sugar, 400 g wheat flour type 550, 1 envelope baking powder, 400 ml
highly carbonated mineral water, 200 g grated coconut, 1 tbsp. rum
Put eggs, melted butter, salt, vanilla sugar and sugar in a bowl and beat until
fluffy. Sift flour and baking powder over the mixture. Add mineral water and wait
a moment until the froth has settled. Add grated coconut and rum. Blend all
ingredients, for example with the ESGE hand blender and multi mincer.
Prepare the waffles as described in “Operation” and flip the appliance as
described there after 30 seconds, then flip it back again right away.
Now you can roll up the hot waffles, put them in a glass to cool, then fill them
as desired. Or simply place them flat on a plate, sprinkle with powdered sugar
and serve.
Filling for coconut waffles:

® Fresh pineapple cubes and coconut ice cream

® Pineapple yoghurt with pineapple chunks and grated coconut
Pina colada cream (sufficient for two waffles): Crush 10 ice cubes with the ESGE
hand blender and multi mincer until fine. Other ingredients: 50 ml white rum
(optional), 150 ml pineapple juice, 50 g coconut cream, 100 ml whipping cream,
1 envelope ParadiesCreme “White Chocolate”, pineapple chunks, maraschino
cherries
Stir together the crushed ice, rum (if desired), coconut cream, whipping cream,
pineapple juice and ParadiesCreme until creamy. Fill the waffle alternately with
pineapple chunks and the cream mixture. Garnish with a maraschino cherry.

Colourful bubble waffles
Approx. 6 waffles

These waffles are not just for a children’s birthday party!

3 eggs, 1 pinch salt, 125 g melted butter, not hot, 75 g sugar, 1 envelope vanilla
sugar, 200 g flour type 550, 75 g cornflour, 250 ml water

Beat eggs, salt, melted butter, sugar and vanilla sugar until fluffy. Add flour,
cornflour and water and mix well.

Divide batter into portions, depending on the number of desired colours. Add
Y2 - 1 tsp. food colouring to each portion of batter and mix. The amount of food
colouring depends on its consistency and the manufacturer’s instructions.

Use small jugs with a pouring spout or small squeeze bottles to distribute the
coloured batter in patterns on the bottom baking surface. Close the appliance

30von 76 Stand 29.4.2025



Copyright UNOLD AG | www.unold.de

quickly for optimal bubbles.

Prepare the waffles according to the instructions in “Operation” and flip the
appliance after 30 seconds, as described in that section.

These colourful bubble waffles can be served for example with fruit salad, small
sweets, jelly or other fillings popular with children.

Basic recipe for savoury bubble waffles
Approx. 10-12 waffles

4 eggs, 150 g oil, 400 g spelt flour, 100 g cornflour, 1 envelope baking powder,
500 ml highly carbonated mineral water, 2 tsp. powdered vegetable broth
Whisk eggs and oil together. Sift flour, cornflour and baking powder into the
batter, add powdered vegetable broth and mix all ingredients thoroughly.
Prepare the waffles according to the instructions in “Operation”. For these
waffles, do not flip the appliance.

Remove the baked waffle, roll it up while hot and put it in a glass. Let the waffle
cool and then fill it as desired.

Variations:

Cheese waffles Add 50 g grated Parmesan and 30 g sesame seed

Replace vegetable broth with 1 package tomato soup

Tomato waffles powder or 50 g tomato powder (health food store)

Add 5 tbsp. dried herbs. If fresh herbs are used, the

Herb waffles waffles will not be as light.

Replace half of the water with Pilsner beer and add 50 g

Beer waffles .
finely ground peanuts.

Pizza waffles Add 1 tbsp. oregano and 2 splashes Tabasco.

Tip: Once they are baked, you can divide the savoury waffles into single bubbles
and serve as a snack or add to a soup.

Fillings for savoury waffles

Mozzarella and cocktail tomatoes

Boiled ham, pineapple cubes, Gouda cheese cubes and balsamic dressing

Finely chopped red cabbage, red beets, sour cherries and red cabbage dressing
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Canned celery stalks, grated apple, chopped walnuts and celery dressing

Olives, paprika strips of different colours, cubed tomatoes and cucumber,
chopped red onions

Radishes, chives, radish dressing

3 tbsp. sour cherry jam, 1 peeled banana, 150 g apple
Red cabbage juice, 2 tbsp. vinegar, 2 tbsp. oil, 1 tsp. sugar, salt pepper
dressing Mix all ingredients with a hand-held blender (such as the
ESGE hand blender)

150 g mayonnaise, 50 g sour cream, 3 EL lemon juice,
salt pepper

Mix all ingredients with a hand-held blender (such as the
ESGE hand blender)

Celery dressing

1 clove garlic, finely chopped, 50 ml balsamic vinegar,

1 tbsp. vinegar, 70 ml olive oil, 2 EL water, 1 tsp. sweet
Balsamic dressing mustard, salt, pepper

Mix all ingredients with a hand-held blender (such as the

ESGE hand blender)

150 ml sweet cream, 1 tbsp. vinegar, salt, pepper
Radish dressing Mix all ingredients with a hand-held blender (such as the
ESGE hand blender)

Gluten-free bubble waffles
Approx. 6 waffles

220 g Schar baking mixture “Cakes and Cookies”, 150 g sugar, 125 g butter,
3 eggs, Y2 envelope (8 g) baking powder, 125 ml highly carbonated mineral water
Put all ingredients in a bowl and mix until the sugar has dissolved. Allow batter
to stand at room temperature for 30 minutes.

Prepare the waffles according to the instructions in “Operation” and flip the
appliance after 30 seconds, as described in that section.

Important: For each waffle, grease the baking plates lightly with heat-resistant
oil.

Important: If you use a little more batter, you can remove the waffle in one piece after
baking. If you use a little less batter, the spaces between the bubbles will be thinner
and you can remove the single bubbles with a toothpick.
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Tip: Dip each single bubble halfway in melted chocolate and allow to cool on
a cake rack. If desired, you can roll them in grated coconut, flaked almonds or
coloured sprinkles before the chocolate dries.

Whole grain bubble waffles
Approx. 6 waffles

3 eggs, 1 pinch salt, 100 g very soft butter, 75 g sugar, 1 envelope vanilla sugar,
250 g whole grain spelt flour, 75 g cornflour, 1 envelope baking powder, 300 ml
highly carbonated mineral water

Beat eggs, salt, butter, sugar and vanilla sugar until fluffy. Sift flour, cornflour
and baking powder into the batter. Add mineral water and stir all ingredients
together to form a smooth batter.

Prepare the waffles according to the instructions in “Operation” and flip the
appliance after 30 seconds, as described in that section.

Bake the waffles a little longer to give them a darker colour. This batter is not
very light and therefore needs longer to bake thoroughly.

Tip: You can also make these bubble waffles as savoury waffles. Simply replace
the sugar and vanilla sugar with 1 ¥4 to 2 tsp. vegetable broth powder.

The savoury waffles are excellent served with grilled foods and crispy salads.
For more information about savoury waffle batter, refer to the recipe for savoury
bubble waffles.

The authors have thoroughly considered and tested the recipes included in these operating
instructions. Nevertheless, a guarantee cannot be accepted. The authors, respectively UNOLD AG
and their assignees shall not be liable for personal injuries, material damages and financial loss.
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GUARANTEE CONDITIONS

We grant a warranty of 24 months for this UNOLD brand appliance - 12 months for commercial use - from the
date of purchase, covering damage that is demonstrably due to factory defects when used as intended. Within
the warranty period, we will remedy material and manufacturing defects at our discretion by repair or exchange.
Our warranty services apply exclusively to appliances sold in Germany and Austria. For other countries, please
contact the responsible importer. Please send appliances for which you seek removal of defects, together with
a copy of the machine-generated proof of purchase that shows the date of purchase along with a description of
the fault, to our customer service department using suitable packaging. On our website https://unold.de/pages/
rucksendungen, you can print out a return slip (only for return shipments from Germany and Austria). All types of
damage attributable to wear and tear, improper handling and non-compliance with the maintenance and care
instructions are excluded from the warranty. The warranty claim is void if repairs or interventions on the appli-
ance are carried out by a third party. This manufacturer's warranty does not limit your statutory rights or your
claims against the seller or dealer under the purchase contract in accordance with the provisions of the German
Civil Code (BGB). Your statutory rights as a consumer, in particular your rights to warranty and the statutory
claims for defects in accordance with Sections 437 et seqq. BGB, remain unaffected.

UNOLD AG, Mannheimer StraBe 4, D-68766 Hockenheim

WASTE DISPOSAL / ENVIRONMENTAL PROTECTION

Our appliances are produced on a highquality level for a long lifetime. Regular maintenance

and expert repairs by our after-sales service can extend the useful life of the appliance. If an

appliance is defective and repair is not possible, we ask you to follow the following instructions

for disposal. Do not dispose this appliance together with your standard household waste. There

is a legal requirement to dispose of waste electrical and electronic equipment (WEEE) as well .
as batteries and accumulators separately from household waste. You can recognise this waste

equipment by the crossed-out wheeled bin symbol (WEEE symbol). Please bring this product to

an approved collection point for recycling of electric and electronic products. By separate collec-

tion and disposal of waste products you help to protect natural resources and ensure, that the

product is disposed in an adequate way to protect health and environment.

The instruction booklet is also available for download: www.unold.de
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NOTICE D’UTILISATION MODELE 48245

SPECIFICATION TECHNIQUE

Puissance: 700 W, 220-240 V~, 50/60 Hz C €
Plaques: avec enduction anti-adhésive, dimensions env. 21,5 x 16 cm

Poignée: isolé

Dimensions: env. 28 x 25 x 9,7 cm (L/P/H)

Poids: env. 2 kg

Cordon: env. 70 cm

Caractéristiques: réglage automatique de la température, témoins lumineux du fonctionnement
indiquant « ON » et « prét », revétement anti-adhésif de haute qualité, boftier
en inox cool-touch

Accessoires : notice d’utilisation

Modifications et erreurs des caractéristiques de I‘équipement, de la technique, des couleurs et du
design réservées.

EXPLICATION DES SYMBOLES

Ce symbole indique les dangers susceptibles de provoquer des blessures ou des
endommagements de I'appareil.

f! Ce symbole indique le risque d’étre briillé. Soyez prudent en utilisant I'appareil.

CONSIGNES DE SECURITE

Veuillez lire les instructions suivantes et les conserver.

1. L'appareil peut étre utilisé par des enfants en
dessous de 8 ans et des personnes aux capacités
physiques, sensorielles ou mentales réduites ou
manquant d‘expérience et/ou de connaissances s'‘ils
sont surveillés ou instruits au niveau de |‘utilisation
s(ire de |‘appareil et ont compris les dangers qui en
résultent.

2. Les enfants ne doivent pas jouer avec I'appareil.

3. Le nettoyage et I'entretien de I'utilisateur ne doivent
pas étre effectués par des enfants, sauf s’ils ont plus
de 8 ans et sont supervisés.
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4. Conserver 'appareil et du cable de connexion hors de

ortée des enfants de moins de 8 ans.

5. PRUDENCE - Certaines piéeces de ce produit peuvent
devenir tres chaudes et causer des brilures ! Soyez
trés prudent en présence d‘enfants ou de personnes
a risques.

6. Vérifier que l'installation électrique est compatible
avec la puissance et la tension indiquées sur la plaque
signalétique. Ne raccorder qu’a un courant alternatif.

7. Cet appareil n‘est pas destiné a étre mis en marche au
moyen d‘un minuteur indépendant ou par un systeme
de commande a distance.

8. Ne jamais plonger I'appareil dans I'eau ou tout autre
liquide.

. Ne pas mettre I'appareil au lave-vaisselle.

10. Ne pas laisser I'appareil sans surveillance lorsqu’il
est sous tension. Tenir I'appareil hors de portée des
enfants.

11.Aprés chaque utilisation, avant toute opération de
nettoyage ou en cas d’éventuelles anomalies de
fonctionnement, retirer la fiche de la prise secteur.

12. Toujours placer I'appareil sur une surface plane et
bien dégagée. Ne jamais poser ou utiliser |'appareil
et son cable sur ou prées de surfaces chaudes ou d’une
flamme nue.

13.Ne jamais manipuler [|'appareil ou son cordon
d’alimentation avec les mains mouillées.

14, 'appareil est exclusivement destiné a un usage
domestique ou similaire comme par ex. :

mespaces thé et café (boutiques), coins cuisine (bureaux
et autres lieux de travail),

mexploitations agricoles,

mmis a la disposition des clients séjournant dans un
hotel, motel ou autre type d’hébergement,

mdans des chambres d’hotes ou maisons de vacances.

15. Ne pas utiliser I'appareil en plein air.

16. Avant toute utilisation, dérouler entiérement Ile
cordon d’alimentation. Afin d’éviter tout accident en
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présence d’enfants, ne pas laisser pendre le cordon
au-dela des limites du plan de travall.

17.Déployez complétement le cable afin d’éviter la
surchauffe. ﬂ

18. Utillis)er le range-cordon prévu a cet effet (autour du
socle).

19. Pour débrancher l'appareil, toujours retirer la fiche
de la prise murale et non le cordon d’alimentation de
I"appareil.

20. Le cordon d’alimentation ne doit en aucun cas entrer
en contact avec les parties chaudes de I'appareil.
21. Ne pas utiliser I'appareil en présence de substances
inflammables (par ex. alcool a briler). Risque

d’incendie !

22. 'appareil sous tension atteint des températures tres
élevees. Pour prévenir tout risque de bralure, toujours
manipuler 'appareil en le portant par ses poignées ou
en utilisant des maniques.

23.Ne jamais utiliser |‘appareil pour décongeler des
aliments - Risque d‘incendie !

24.Ne surchauffez pas vos ustensiles de cuisine, vos
poéles et vos éléments de cuisson pour éviter le
dégagement de fumée qui peut étre dangereuse
pour les petits animaux (tels que les oiseaux) dont
le systéme respiratoire est particulierement fragile.
Nous vous conseillons de ne pas avoir d‘oiseaux dans
la cuisine.

25. N'utilisez |‘appareil que dans un endroit bien aéré.
Laissez au moins 10 a 15 cm de tous cétés de
Iapparell pour permettre une bonne circulation de

air

26. Pour des raisons de sécurité, nous vous déconseillons
d‘utiliser I‘appareil avec une rallonge. Si vous devez
impérativement utiliser une rallonge, veillez a ce
qu’elle soit de la puissance nominale qui convient et
placez la de fagon a ce que personne ne trébuche et
qu’elle ne puisse pas étre tirée.

27.Ne pas laisser |’ angarell sans surveillance tant qu’il
est encore chaud. Risque de brdlure !
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28. Afin d’éviter toute blessure corporelle, tenir I'appareil

rand ouvert lorsque vous versez de la pate ou retirez

a gaufre. Dans le cas contraire, I'appareil peut se
refermer brusquement.

29. Pour desraisons de sécurité, ne pas recouvrir I'appareil
ni les plaques de cuisson de papier, de film plastique
ou de tout autre corps étranger. Risque d’incendie !

30. Pendantou juste apres le fonctionnement de I'appareil,
ne jamais toucher les plagues a mains nues ou avec
des objets sensibles a la chaleur.

31. Laisser refroidir I'appareil dans son intégralité avant
de le ranger.

32. Contréler régulierement I'état de la prise et du cordon
d’alimentation. En cas d’usure ou de détérioration
du cable ou d’autres éléments, veuillez retourner
I’appareil a notre service aprés-vente chargé de

rocéder aux vérifications et réparations nécessaires.

oute intervention inappropriee peut s’avérer
dangereuse pour 'utilisateur et entrainera I'annulation
de la garantie.

33.Silecordond’alimentation estendommagé, il convient,
par mesure de sécurité, de le faire remplacer, par le
fabricant, son service apres-vente ou une personne
qualifiée en la matiere.

Prudence : )
L'appareil est tres chaud pendant son fonctionnement!

N’ouvrez en aucun cas la coque de I'appareil. Risque
d‘électrocution.

Le fabricant n’est nullement responsahle en cas de montage non conforme, d‘utilisation irréguliére ou non
conforme ou suite a I'exécution de réparations par des tiers non autorisés.
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MISE EN SERVICE

Retirez tous les matériaux d’emballage, les éventuelles protections de transport et les étiquettes
(mais pas la plaque signalétique ni le numéro de série !). Mettez les matériaux d’emballage hors
de portée des enfants - Risque d'étouffement ! Jetez si nécessaire les matériaux d’emballage
conformément aux directives locales applicables. Conseil : Conservez les matériaux d’emballage
si vous souhaitez un jour envoyer I'appareil en réparation.

Vérifiez que 'appareil n’est pas abimé. Ne mettez pas I'appareil en service s'il est visiblement
abimé et contactez notre service clients.

Nettoyez toutes les piéces a I'aide d’un chiffon humide, conformément aux indications du
chapitre « Nettoyage et Entretien ».

Positionnez I'appareil fermé de maniére a ce que les témoins « ON » (rouge) et « Prét » (vert)
soient orientés vers le haut.

Branchez la prise de I'appareil sur une prise de courant (230 V~, 50/60 Hz). Les deux témoins
de contrdle s’allument.

Le préchauffage commence.

Faites chauffer I'appareil pendant quelques minutes sans mettre de pate pour éliminer les
éventuels résidus de fabrication. Ouvrez la fenétre de la cuisine pendant que vous brllez ces
résidus. Apres cette opération, des traces d’utilisation sont éventuellement déja visibles sur
I"appareil. Elles n’altérent nullement le fonctionnement de I'appareil et ne constituent pas un
motif de réclamation. Si vous sentez une légere odeur lorsque vous chauffez votre appareil pour
la premiere fois, il n'y a absolument aucun danger.

Avant la premiére utilisation, graissez Iégerement les deux plaques de cuisson a I'aide d’'un
pinceau et d'une graisse résistante a la chaleur, par ex. de la margarine.

La gaufre de la premiére cuisson ne doit pas étre consommeée en raison des éventuels résidus de
production et elle doit étre jetée.

UTILISATION

Attention : Apres utilisation, I‘appareil reste trées
chaud pendant un certain temps ! _
Risque de brillure avec la vapeur chaude qui
s‘échappe.

Lorsque vous retournez |‘appareil, veillez a ne pas
tordre le cable d‘alimentation. Conseil : Tournez
I‘appareil une fois vers la gauche, et a la prochaine
cuisson vers la droite.
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1. Fermez |‘appareil et brancher la prise de I'appareil sur une prise de courant (230 V~, 50/60 Hz).
Les deux témoins lumineux s'allument : Le témoin rouge « ON » reste allumé tant que I‘appareil
est branché sur le secteur. Le témoin « Prét » s’allume en vert et indique que le préchauffage
commence. Des que |‘appareil a atteint la température préréglée, ce témoin lumineux s‘éteint.

ﬂ 2 Versez alors de la pate au centre de la plaque de cuisson inférieure a I'aide d'une louche.
Etalez ensuite la pate sur la plaque de cuisson inférieure a I'aide d’une spatule en bois jusqu‘a
ce que toutes les alvéoles soient recouvertes. Conseil : Aprés avoir mélangé la pate, versez-la
depuis votre saladier dans un flacon distributeur de pate ou dans un verre mesureur avec bec
verseur. Vous pourrez ainsi mieux répartir votre pate, ce qui est particulierement important pour
préparer des gaufres dorées.

3. La pate se répartit uniformément lorsque vous fermez |‘appareil. Veillez a toujours bien doser la
quantité de pate. Si vous ne mettez pas assez de pate, la partie supérieure de I'appareil ne va
pas s'appuyer correctement ; Le dessus de la gaufre ne cuira pas autant que le dessous. Si la
pate déborde, elle est récupérée dans la rigole de débordement et cuite également ou elle peut
couler le long de |‘appareil. Aprés la cuisson, ce bord excédentaire peut étre retiré de la gaufre,
mais il sera peut-étre nécessaire de nettoyer I‘extérieur de I‘appareil avant la cuisson suivante.

Utiliser I‘appareil sans le tourner :

4.  Fermez |‘appareil aussitdt aprés avoir versé la pate pour que la gaufre dore uniformément sur
le dessus et le dessous. Fermez alors également le clip de verrouillage situé sur la poignée de
|‘appareil pour éviter que la pate déborde.

5.  La gaufre cuit.

Lorsque la gaufre a atteint le niveau de cuisson que vous souhaitez, ouvrez délicatement
|‘appareil et retirez la gaufre cuite. Veillez a ne pas utiliser d‘objets métalliques pour ne pas
rayer le revétement des plaques de cuisson. Utilisez par exemple une spatule en bois ou des
pics a brochettes en bois.

7. Si la gaufre n‘est pas assez dorée, refermez |‘appareil et répétez les étapes 2 a 7 jusqu‘a ce
que la gaufre soit comme vous le souhaitez.

Utiliser I‘appareil en le tournant

8.  Tournez I‘appareil uniquement si vous préparez une pate épaisse avec des farines de grains entiers,
des farines sans gluten ou des ingrédients tels que les noix. Nos recettes vous informent a ce sujet.
Il n‘est pas nécessaire de retourner I'appareil pour les pates légeres !

9. Fermez |'appareil aussitét aprés avoir versé la pate afin que la gaufre dore uniformément sur
le dessus et le dessous. Fermez alors également le clip de verrouillage situé sur la poignée de
|‘appareil pour éviter que la pate coule lorsque vous tournez I'appareil.

10. Retournez alors aussit6t I‘appareil a 180 degrés pour que la pate puisse bien se répartir dans
les alvéoles pour former les bulles de pate. Attendez 30 secondes et tournez une nouvelle
fois I'‘appareil a 180 degrés pour le remettre dans sa position initiale. La pate est ainsi
uniformément répartie.
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11. La gaufre cuit.

12. Lorsque la gaufre a atteint le niveau de cuisson que vous souhaitez, ouvrez délicatement
|‘appareil et retirez la gaufre cuite. Veillez a ne pas utiliser d‘objets métalliques pour ne pas
rayer le revétement des plaques de cuisson. Utilisez par exemple une spatule en bois ou des
pics a brochettes en bois.

13. Sila gaufre n‘est pas assez dorée, refermez |‘appareil et répétez les étapes 12 a 15 jusqu‘a ce
que la gaufre soit comme vous le souhaitez.

Suite de la procédure :

14. Remarque sur la lampe de cuisson : Si le témoin lumineux vert s‘allume, cela signifie que la
température est de nouveau atteinte, mais pas que la gaufre est préte. Le temps de cuisson de
la gaufre dépend de la pate utilisée et du golt de chacun. C’est pourquoi, avant de retirer la
gaufre, vérifiez qu’elle est comme vous le souhaitez. Notre expérience montre que la gaufre est
cuite au bout de 3 minutes environ.

15. Pour continuer a faire des gaufres, fermez |‘appareil et attendez que le témoin « Prét » s‘allume.
Continuez a faire des gaufres jusqu‘a ne plus avoir de pate. En regle générale, il n'est pas
nécessaire de graisser une nouvelle fois les plaques de cuisson.

16. Aprés la cuisson, débrancher la prise du secteur. L‘appareil est éteint uniquement apres avoir
été débranché.

NETTOYAGE ET ENTRETIEN

Avant le nettoyage, veillez a toujours éteindre le gaufrier en débranchant la prise
de I'appareil de la prise de courant. Laisser la machine refroidir avant de la
nettoyer.

1. Ne jamais plonger I'appareil dans I'eau ou dans un autre liquide.

2. Essuyer I'extérieur de I'appareil et les plats avec un chiffon humide et doux. Puis sécher a I'aide
d’un chiffon sec. Il est préférable de nettoyer les plagues de cuisson encore tiédes avec une
brosse douce ou avec un chiffon humide.

3. Ne jamais utiliser d’objets pointus ou durs. Ils rayeraient la matiere anti-adhésive. N'utilisez pas
non plus de produits abrasifs, de laine d'acier, d’objets métalliques, de produits de nettoyage
chauds ou de désinfectants, car ils pourraient provoguer des dommages.

L'appareil doit étre sec avant d'étre utilisé de nouveau.

5. L'appareil peut étre rangé en position verticale pour gagner de la place.

L'appareil doit étre parfaitement sec avant d’étre réutilisé.
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CONDITIONS DE GARANTIE

Nous appliquons une garantie de 24 mois sur cet appareil de la marque UNOLD - 12 mois en cas d'usage
professionnel - a compter de la date d’achat pour les dommages dus a un défaut de fabrication, si la preuve
en est apportée et si I'appareil a été utilisé correctement. Pendant la période de garantie, nous apportons
gratuitement une solution aux défauts de matériaux et de fabrication par réparation ou remplacement. Notre
garantie s'applique exclusivement aux appareils vendus en Allemagne et en Autriche. Pour les autres pays,
veuillez contacter I'importateur concerné. Vous devez envoyer a notre service clients les appareils pour lesquels
vous sollicitez une garantie pour défaut, aprés les avoir correctement emballés, en joignant une copie du
justificatif d’achat imprimé, qui doit indiquer lisiblement la date d’achat, ainsi qu'un descriptif du ou des
défauts. Vous pouvez imprimer un bon de retour sur notre site Internet https://unold.de/pages/ruckversanden
(uniquement pour les envois depuis I'’Allemagne et I'Autriche). Sont exclus de la garantie les dommages causés
par I'usure, une mauvaise manipulation et le non-respect des instructions d’entretien et de maintenance. Le
droit a la garantie s’annule si des réparations ou des interventions sont effectuées sur I'appareil par un tiers.
Cette garantie du fabricant ne limite pas vos droits Iégaux ni vos droits vis-a-vis du vendeur ou du distributeur
dans le cadre du contrat d’achat conformément aux dispositions du Code civil allemand (BGB). Vos droits
légaux en tant que consommateur restent inchangés, notamment vos droits a la garantie légale de conformité
et contre les vices cachés conformément aux articles 437 et suivants du Code de la consommation allemand
(BGB).

UNOLD AG, Mannheimer StraBe 4, D-68766 Hockenheim

TRAITEMENT DES DECHETS / PROTECTION DE LENVIRONNEMENT

Nos appareils sont produits selon un standard élevé de qualité pour une longue durée
d’utilisation. Un entretien régulier et des réparations compétentes par notre service apres-vente
prolongent cette durée d'utilisation. Si néanmoins I'appareil est endommagé et ne peut plus étre
réparé, veuillez suivre les instructions suivantes. Ne jamais disposer ce produit avec les dégats
de ménage. Il existe une obligation 1égale d’éliminer les déchets d’équipements électriques —
et électroniques (DEEE) ainsi que les piles et les accumulateurs séparément des déchets
ménagers. Vous reconnaissez ces appareils usagés grace au symbole de la poubelle barrée
(symbole DEEE) ci-contre.Apportez ce produit a une station de collection pour récupération
de produits électriques et électroniques. Par la collection séparée vous aidez a protéger les
ressources naturelles et prenez soin, que le produit est démonté sans risque pour la santé et
I'environnement.

Les recettes disponibles dans ce mode d’emploi ont été soigneusement examinées et contrdlées par
leurs auteurs respectifs et par la société UNOLD AG. Notre responsabilité n’est toutefois en aucun
cas engagée. Les auteurs et la société UNOLD AG ainsi que ses représentants déclinent toute res-
ponsabilité en cas de dommages corporels, matériels et pécuniaires.
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GEBRUIKSAANWIZING MODEL 48245

TECHNISCHE GEGEVENS

Vermogen: 700 W, 220-240 V~, 50/60 Hz
Bakplaten: met anti-aanbaklaag, bakoppervlak ca. 21,5 x 16 cm C €
Handvatten: thermisch geisoleerd m
Afmetingen: ca. 28 x25x9,7 cm L/D/H
Gewicht: ca. 2 kg
Voedingskabel: ca. 70 cm
Uitrusting: automatische temperatuurregeling, functiecontrolelampjes voor weergave
van “AAN” en “Gereed”, hoogwaardige antiaanbaklaag, cool touch rvs-
behuizing
Toebehoren: gebruiksaanwijzing

Wijzigingen en vergissingen in de uitrustingskenmerken, techniek, kleuren en design voorbehouden.

VERKLARING VAN DE SYMBOLEN

Dit symbool wijst op eventuele gevaren die letsel tot gevolg kunnen hebben of tot schade
aan het apparaat leiden.

Dit symbool wijst op een eventueel verbrandingsgevaar. Ga hier altijd zeer voorzichtig te
‘ c s werk.

VEILIGHEIDSVOORSCHRIFTEN

LeeiI de volgende aanwijzingen a.u.b. door en bhewaar ze

oe

Het apparaat kan door kinderen van 8 jaar en ouder

gebrwkt worden en door personen met beperkte

sieke, sensorische of mentale vaardigheden of

met gebrek aan ervaring en/of kennis, mits zij onder

toezicht staan of instructies over het gebruik van dit

apparaat hebben gekregen en de hieruit resulterende

gevaren begrepen hebben.

Kinderen mogen niet met het apparaat spelen.

Kinderen jonger dan 8 jaar moeten weggehouden

worden van het apparaat en de aansluitkabel.

4. Schoonmaak- en onderhoudswerkzaamheden mogen
niet door kinderen worden uitgevoerd, tenzij ze ouder
zijn dan 8 jaar en onder toezicht zijn.

wn
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5. LET OP - Delen van dit product kunnen heel heet

worden en verbrandingen veroorzaken! Wees in

aanwezigheid van kinderen en kwetsbare personen

bijzonder voorzichtig. .

Sluit het apparaat alleen aan op wisselstroom met

spanning conform typeplaatje.

Dit apparaat mag niet met een externe tijdschakelklok

of een afstandsbedieningssysteem worden gebruikt.

Dompel het apparaat in geen geval in water of andere

vloeistoffen. -

Het apparaat mag niet in de vaatwasser worden

gereinigd.

10. Laat het apparaat tijdens het gebruik niet zonder
toezicht en houd het apparaat buiten het bereik van
kIr-lderer-].. . . . ' . '

11. Na gebruik, voor reiniging of bij evt. storingen tijdens
het gebruik, moet de stekker uit het stopcontact

etrokken worden.

12. /et het apparaat tijdens gebruik op een vrij, vlak
oppervlak. Apparaat en kabel nooit op of in de buurt
van hete oppervlakken plaatsen of gebruiken.

13. Raak het apparaat resp. het snoer nooit met natte
handen aan.

14. Hetapparaat is uitsluitend bedoeld voor huishoudelijke
doeleinden of soortgelijke doeleinden, bijv.

mkitchenettes in winkels, kantoren of andere
werkplaatsen,

®|andbouwbedrijven,

myoor gebruik door gasten in hotels, motels of andere
toeristische accommodaties,

min privé pensions of vakantiewoningen. o

15. Rol de voedingskabel volledig af om oververhitting te
voorkomen.

16. Het snoer mag niet over de rand van het werkvlak heen
naar beneden hangen, opdat bijv. kleine kinderen het
apparaat niet per ongeluk van het werkvlak kunnen
trekken.

17. Wikkel nooit het snoer om het toestel, maar alleen om
de hiervoor bedoelde snoeropberging aan de bodem
van de basis.
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18. Trek het snoer altijd aan de aansluitstekker uit het
stopcontact, nooit aan het snoer zelf.

19. I__e’% erop dat de kabel niet tegen het hete apparaat
igt.

20. Gebruik het apparaat nooit voor het ontdooien van
levensmiddelen — er bestaat dan kans op brand! m

21. Zorg ervoor dat uw kook-, braad- en bakservies niet
oververhit raakt om rookontwikkeling te voorkomen
die voor kleine dieren ( bijv. vogels) met een extra
gevoelig ademhalingsstelsel gevaarlijk kan zijn. Wij
adviseren u om geen vogels in de keuken te houden.

22.Gebruik het apparaat uitsluitend in een goed

eventileerde ruimte.

23.Laat aan alle kanten van het apparaat tenminste
10 tot 15 cm ruimte om voldoende luchtcirculatie
mogelijk te maken. B

24.0m velligheidsredenen raten wij af om het apparaat
met een verlengkabel te gebruiken.

25. Als het gebruik van een verlengkabel onvermijdelijk
is, let dan op het juiste nominale vermogen van de
verlengkabel en leg deze zo dat niemand erover kan
struikelen of eraan kan trekken.

26. Gebruik hetapparaat niet in de buurt van hittegevoelige
materialen zoals spiritus - brandgevaar.

27.Tijdens het gebruik wordt het apparaat heet, gebruik
daarom de handvatten resp. pannenlapjes als u het
apparaat beweegt.

28. Zolang het apparaat heet is, dit niet zonder toezicht
laten staan — risico op verbrandlng'

29. Bij het invullen van deeg of het verwijderen van de
wafel het deksel beslist helemaal openen omdat dit
?r{delrls kan dichtklappen — risico op verbranding en
etsel!

30. Dek uit veiligheidsredenen het apparaat en de
bakplaten nooit met papier, folie of andere voorwerpen
af. kr bestaat anders brandgevaar! .

31. Kom tijdens het gebruik en kort daarna nooit met
lichaamsdelen of hittegevoelige voorwerpen tegen de
bakplaten.

32. Apparaat niet opbergen zolang dit nog warm is.
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33. Controleer de stekker en het snoer regelmatig op
slijtage en beschadigingen. Stuur het apparaat in
geval van beschadigingen van het snoer of andere
onderdelen a.u.b. voor controle en/of reparatie aan
onze klantenservice. Ondeskundig uitgevoerde
reparaties kunnen aanzienlijke gevaren voor de
gebruiker veroorzaken en tot het vervallen van de
garantie leiden.

34. Als het snoer van dit apparaat beschadigd is, dient
dit door de fabrikant, zijn klanten-service of een op
een soortgelijke manier gekwalificeerde persoon te
worden vervangen om gevaren te voorkomen.

LET OP: ~ _
Het apparaat wordt tijdens de werking heel heet!

Open de behuizing van het apparaat in geen geval. Er
bestaat gevaar voor een elektrische schok.
De fabrikant aanvaardt geen aansprakelijkheid bij foutieve montage, bij ondeskundig of foutief gebruik of
als reparaties door niet geautoriseerde personen worden uitgevoerd.

INGEBRUIKNAME

1. Verwijder alle verpakkingsmaterialen en evt. transportbeveiligingen en stickers (niet het
typeplaatje of het serienummer!). Houd het verpakkingsmateriaal uit de buurt van kinderen
i.v.m. kans op verstikking! Gooi het verpakkingsmateriaal indien nodig weg volgens de plaatselijk
geldende afvalverwijderingsrichtlijnen. Tip: Bewaar het verpakkingsmateriaal voor het geval dat
u het apparaat een keer voor reparatie moet versturen.

2. Controleer het apparaat op beschadigingen. Neem het apparaat bij zichtbare beschadigingen
niet in gebruik, maar neem contact op met onze klantenservice.

3. Reinig alle onderdelen met een vochtige doek, zoals beschreven in het hoofdstuk “Reiniging en
onderhoud”.

4. Zet het gesloten apparaat zo neer dat de controlelampjes voor “AAN" (rood) en “Gereed” (groen)
omhoog wijzen.

5. Steek de stekker in een stopcontact (230 V~, 50/60 Hz). Beide controlelampjes gaan branden.

6. Het verhitten begint.

7. Verhit het apparaat enkele minuten zonder deeg om eventuele productieresten te verwijderen.
Zet tijdens deze fase van inbranden het raam open. Na het inbranden zijn aan het apparaat
eventueel al gebruikssporen te zien; deze belemmeren echter niet de functie van het apparaat
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en zijn geen reden voor reclamatie. Mocht bij de eerste opwarming van uw nieuwe apparaat een
lichte geur ontstaan, dan kan dit geen enkel kwaad.

8. Alvorens de twee bakplaten te gebruiken, dienen deze eerst ingevet te worden met een penseel
en hittebestendig vet, bijv. margarine.

9. De op deze manier bereide wafel van het eerste bakproces is door eventuele productieresten niet
geschikt voor consumptie en moet worden weggegooid. m

BEDIENING

heel heet! ) _

Kans op verbranding door naar buiten komende
stoom. _

Let bij het omdraaien van het apparaat erop dat u de
voedingskabel niet verdraaid. Tip: Draai het apparaat
een keer linksom en bij het volgende bakproces dan
rechtsom.

e Let op: Ook na gebruik is het apparaat nog vrij lang

1. Sluit het apparaat steek de stekker in een stopcontact (230 V~, 50/60 Hz). Beide
controlelampjes gaan branden: Het rode controlelampje ,,AAN“ brandt continu zolang het
apparaat verbonden is met de voeding. Het controlelampje ,,Gereed” brandt groen en geeft aan
dat het verhitten begint. Zodra het apparaat de vooraf ingestelde temperatuur heeft bereikt,
gaat dit controlelampje uit.

2. Doe nu een portie deeg met een pollepel op het midden van het onderste bakplaat. Verdeel
het deeg met een houten spatel over de onderste bakplaat tot alle deegholtes zijn bedekt. Tip:
Doe het deeg na het roeren vanuit de kom in een deegportioneerfles of een maatbeker met een
tuitje. Zo kunt u het deeg beter portioneren, hetgeen voornamelijk bij de bereiding van gekleurde
wafels belangrijk is.

3.  Bij het sluiten van het apparaat wordt het deeg gelijkmatig verdeeld. Let er altijd op dat u
het deegvolume goed doseert. Als u de deegholtes met te weinig deeg vult, ligt het bovenste
gedeelte van het apparaat er niet goed op; de bovenkant van de wafels wordt dan niet zo
bruin als de onderkant. Als er deeg overloopt, wordt dit in de overloopgoot opgevangen en
meegebakken. resp. kan het langs het apparaat lopen. Na het bakproces kan deze overvloedige
rand dan van de wafel worden verwijderd, evt. moet het apparaat van buiten worden gereinigd
voordat het opnieuw wordt gebruikt.
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Gebruik zonder omdraaien van het apparaat:

4,

Sluit het apparaat meteen nadat u het deeg erin gedaan hebt, zodat de wafel aan de bovenkant
en onderkant gelijkmatig bruin wordt. Sluit daarbij ook de vergrendelingsclip aan de handgreep
van het apparaat om te voorkomen dat het deeg eruit loopt.

De wafel wordt gebakken.

Als de wafel de gewenste bruiningsgraad heeft bereikt, opent u het apparaat voorzichtig en
neemt u de gebakken wafel eruit. Gebruik hiervoor a.u.b. geen voorwerpen van metaal, om
krassen op de antiaanbaklaag van de bakplaten te vermijden. Gebruik bijv. een houten vork of
houten satéprikker.

Als de wafel nog niet bruin genoeg is, sluit u het apparaat opnieuw en herhaalt u de stappen
2 en 7 net zolang totdat de wafel aan uw wensen voldoet.

Gebruik met omdraaien van het apparaat

8.

10.

11.
12.

13.

Draai het apparaat alleen als u zwaar deeg met volkoren bloem, glutenvrije bloem of ingrediénten,
zoals noten bereid. Onze recepten bevatten telkens aanwijzingen hiervoor. Bij licht deeg is het
omdraaien niet nodig!

Sluit het apparaat meteen nadat u het deeg erin gedaan hebt, zodat de wafel aan de bovenkant
en onderkant gelijkmatig bruin wordt. Sluit daarbij ook de vergrendelingsclip aan de handgreep
van het apparaat om te voorkomen dat het deeg bij het draaien van het apparaat eruit loopt.
Draai het apparaat nu meteen 180 graden om, zodat het deeg zich goed over de holtes voor de
deegblazen kan verdelen. Wacht 30 seconden af en draai het apparaat opnieuw 180 graden
terug naar de uitgangspositie. Zo wordt het deeg gelijkmatig verdeeld.

De wafel wordt gebakken.

Als de wafel de gewenste bruiningsgraad heeft bereikt, opent u het apparaat voorzichtig en
neemt u de gebakken wafel eruit. Gebruik hiervoor a.u.b. geen voorwerpen van metaal, om
krassen op de antiaanbaklaag van de bakplaten te vermijden. Gebruik bijv. een houten vork of
houten satéprikker.

Als de wafel nog niet bruin genoeg is, sluit u het apparaat opnieuw en herhaalt u de stappen
12 en 15 net zolang totdat de wafel aan uw wensen voldoet.

Verder verloop:

14.

15.

16.

Aanwijzing m.b.t. het bakstoplicht: Als het groene controlelampje uit gaat, betekent dit dat de
temperatuur weer is bereikt, maar niet dat de wafel klaar is. De baktijd van de wafels hangt
af van het betreffende deeg en uw individuele smaak. Controleer daarom eerst voordat u de
wafels uitneemt of deze geheel aan uw wensen voldoen. De ervaring leert dat de wafel na ca.
3 minuten klaar is.

Om nog meer wafels te bakken, sluit u het apparaat en wacht u totdat het groene controlelampje
,Gereed" uit gaat. Ga door met de bereiding tot het deeg op is. Het opnieuw invetten van de
bakplaten is daarbij over het algemeen niet nodig.

Trek na het bakken de stekker uit het stopcontact. Dan pas is het apparaat uitgeschakeld.
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REINIGING EN ONDERHOUD
Voor het reinigen altijd het apparaat uitschakelen door de stekker uit de
A A stekkerdoos te trekken. Laat het apparaat afkoelen voordat u het reinigt.

Het apparaat mag nooit in water of andere vioeistoffen worden gedompeld. m
2. \Veeg de nog warme bakplaten met een vochtige doek af of gebruik een zachte borstel voor het
schoonmaken van de groeven.
3. Gebruik nooit spitse of harde voorwerpen. Deze zouden de anti-aanbaklaag kunnen bekrassen.
Gebruik ook geen schurende schoonmaakmiddelen, staalwol, metalen voorwerpen, hete schoon-
maakmiddelen of ontsmettingsmiddelen, omdat deze schade kunnen veroorzaken.
Vé66r een volgende gebruik dient het apparaat volkomen droog te zijn.
5. Het apparaat kan rechtop worden gezet om ruimte te besparen.
Het apparaat moet volledig droog zijn voordat het opnieuw wordt gebruikt.
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GARANTIEVOORWAARDEN

Wij geven 24 maanden garantie op dit apparaat van het merk UNOLD (bij commercieel gebruik 12 maanden)
vanaf de datum van aankoop voor schade die aantoonbaar te wijten is aan fabrieksfouten mits gebruik
volgens de voorschriften. Binnen de garantieperiode verhelpen we materiaal- en fabricagefouten naar eigen
goeddunken door reparatie of vervanging. Onze garantieservices gelden uitsluitend voor apparaten die in
Duitsland en Qostenrijk zijn verkocht. Neem voor andere landen contact op met de verantwoordelijke importeur.
Stuur apparaten waarvoor een defect wordt geclaimd goed verpakt naar onze klantenservice, samen met een
kopie van het machinaal gegenereerde aankoopbewijs, waarop de aankoopdatum zichtbaar moet zijn, en een
beschrijving van het defect. U kunt een retouretiket afdrukken vanaf onze website https://unold.de/pages/
rucksendungen (alleen voor retourzendingen vanuit Duitsland en Oostenrijk). De garantie dekt geen schade
veroorzaakt door slijtage, onjuist gebruik en het niet naleven van de onderhouds- en verzorgingsinstructies.
De garantie vervalt als het apparaat wordt gerepareerd of als er door derden mee wordt geknoeid. Deze
fabrieksgarantie beperkt uw wettelijke rechten of uw vorderingen tegen de verkoper of dealer die voortvloeien
uit het koopcontract in overeenstemming met de bepalingen van het Duitse Burgerlijk Wetboek (BGB) niet. Uw
wettelijke rechten als consument, in het bijzonder uw garantierechten en wettelijke aanspraken op gebreken
volgens §§ 437 e.v. BGB, blijven onaangetast.

UNOLD AG, Mannheimer StraBe 4, D-68766 Hockenheim

VERWIJDEREN VAN AFVAL / MILIEUBESCHERMING

Onze apparaten zijn geproduceerd met een hoge qualiteit voor een lange gebruik. Regelmatige
onderhoud en vakkundig reparaties door onze klantenservice verlengt de gebruiksduur. Wanneer
het apparat defekt is en kan niet meer gerepareerd worden, let op de volgende instructies.
Dit product mag niet samen met het normale huishoudelijke afval worden afgevoerd. Het is
wettelijk verplicht om afgedankte elektrische en elektronische apparatuur (AEEA) en batterijen —
en accu’s gescheiden van het huishoudelijk afval in te leveren. U kunt deze afgedankte
apparatuur herkennen aan het symbool van de doorgekruiste vuilnisbak (WEEE-symbool).U dient
dit product bij een voor het recycleren van elektrische of elektronische apparaten aangewezen
verzamelplaats in te leveren. Door het separaat inzamelen en recycleren van afvalproducten
helpt u mee bij het zuinig omgaan met de natuurlijke hulpbronnen en zorgt u ervoor dat het
product op een gezondheids- en milieuvriendelijke manier afgevoerd wordt.

De recepten in deze gebruiksaanwijzing zijn door de auteurs en door UNOLD AG zorgvuldig ontwikkeld
en getest. Een garantie kan er echter niet worden aanvaard. De auteurs en/of UNOLD AG en haar
gemachtigden kunnen in geen geval aansprakelijk worden gesteld voor letsel, materiéle schade en
financiéle schade.

50 von 76 Stand 29.4.2025



Copyright UNOLD AG | www.unold.de

ISTRUZIONI PER L'USO MODELLO 48245

DATI TECNICI

Potenza: 700 W, 220-240 V~, 50/60 Hz

Piastre: antiadherenti, dimensioni circa 21,5 x 16 cm C E
Manico: termoisolante

Dimensioni: ca. 28 x25x 9,7 cm L/P/A

Peso: ca. 2 kg

Cavo di alimentazione: ca. 70 cm

Dotazione: regolazione automatica della temperatura, spie di controllo del

funzionamento per visualizzazione “ON” e “Pronto”, pregiato
rivestimento antiaderente, corpo in acciaio inox Cool touch

Accessori: istruzioni per |‘uso

Con riserva di modifiche ed errori relativi a caratteristiche delle dotazioni, tecnica, colore e design

SIGNIFICATO DEI SIMBOLI

e Questo simbolo segnala possibili pericoli in grado di provocare lesioni a persone o danni

all‘apparecchio.

agire sempre con la massima cautela.

Q Questo simbolo indica un possibile pericolo di ustioni. In presenza di questo simbolo

AVVERTENZE DI SICUREZZA

Si raccomanda di leggere e conservare le presenti istruzioni.

1.

wno

L‘apparecchio pud essere utilizzato da bambini a
partire dagli 8 anni di eta e da persone che presentano
ridotte capacita fisiche, sensoriali o mentali o che
difettano della necessaria esperienza e/o conoscenze
solo se adeguatamente sorvegliati o addestrati sull‘uso
In sicurezza dell‘apparecchio e se a conoscenza dei
rischi correlati.

| bambini non devono giocare con |'apparecchio.

| bambini sotto i 8 anni devono essere tenuti lontani
dall’apparecchio e dal cavo di collegamento.

La pulizia e la manutenzione dell’utente non devono
essere eseguiti dai bambini, a meno che non siano
pit di 8 anni e siano sorvegliati.
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5. CAUTELA - Parti di questo prodotto possono essere
molto calde e causare ustioni! In presenza di bambini
e persone a rischio usare la massima cautela. |
bambini devono essere sorvegliati per accertarsi che
non giochino con 'apparecchio.

6. | bambini devono essere sorvegliati, onde evitare che

%iochino con I'apparecchio.

ollegare I'apparecchio solo a una presa di corrente
alternata con tensione corrispondente a quella
riportata sulla targhetta dati.

8. Questo apparecchio non deve essere usato né con
orologi programmabili esterni, né con sistemi di
comando a distanza.

9. Non immergere per nessun motivo I'apparecchio in
acqua o in altri liquidi.

10. L'apparecchio non deve essere lavato in lavastoviglie.

11. L'apparecchio non deve essere lasciato incustodito
durante il suo utilizzo e deve essere tenuto lontano
dalla portata dei bambini.

12. Dopo I'utilizzo, prima della pulizia o in caso di
eventuali disturbi durante il funzionamento, staccare
sempre la spina dalla presa di corrente.

13. Posizionare I'apparecchio su una superficie libera e
piana. Non utilizzare né posizionare |'apparecchio e il
cavo di alimentazione su superfici calde o nei pressi
di fonti di calore.

14. Non toccare mai né I'apparecchio né il cavo con le
mani bagnate.

15. L‘apparecchio e destinato esclusivamente all‘uso
domestico o a finalita analoghe, p. es.

mangoli di ristoro in negozi, uffici o altri posti di lavoro,

maziende agricole,

mall'utilizzo da parte di ospiti negli hotel, motel o altre
strutture ricettive,

®in pensioni private o appartamenti di vacanza.

16. L'apparecchio é destinato solo a un uso interno.

17. Srotolare completamente il cavo di alimentazione per
evitare il surriscaldamento.
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Fare in modo che il cavo non penda dal bordo della
superficie di lavoro, onde evitare che per esempio
| bambini vi si aggrappino involontariamente e lo
facciano cadere.

Non utilizzare mai I‘apparecchio per lo scongelamento
di alimenti - Pericolo di incendio!

Non surriscaldare le stoviglie e gli utensili da cucina
per evitare lo sviluppo di fumi: possono essere
pericolosi per gli animali di piccola taglia (come ad
esempio gli uccelli) con un apparato respiratorio
particolarmente sensibile. Consigliamo di non tenere
uccelli in cucina.

Utilizzare  |‘apparecchio solo in  una zona
adeguatamente ventilata. Lasciare uno spazio libero
di almeno 10-15 cm su tutti i lati dell‘apparecchio
per consentire una sufficiente circolazione dell‘aria.

Per motivi di sicurezza sconsigliamo 1'uso
dell‘apparecchioconunaprolunga. Se e indispensabile
utilizzarla, prestare attenzione alla corretta potenza
nominale della prolunga e sistemarla in modo tale
che nessuno possa inclamparvi o tirarla.

Non avvolgere per nessun motivo il cavo attorno
all’apparecchio, bensi nell’apposito spazio avvolgi
cavo sulla base dell’apparecchio.

Per estrarre la spina dalla presa, tirare sempre la
spina, mai il cavo di alimentazione.

Evitare che il cavo entri in contatto con le parti calde
dell’apparecchio.

Non utilizzare |'apparecchio nelle vicinanze di
materiali inflammabili, per esempio I'alcol — pericolo
di incendio!

Durante il funzionamento, I'apparecchio si surriscalda.
Per muoverlo si raccomanda quindi I'uso di presine.

Non lasciare incustodito |‘apparecchio caldo— pericolo
di ustione!

Nel versare o togliere I'impasto del waffel, tenere il
coperchio completamente aperto, altrimenti rischia
di cadere — Pericolo di ustione e ferimento!
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30. Per motivi di sicurezza, non coprire mai I’apparecchio
e le piastre con carta, pellicole o altri corpi estranei.
Pericolo di incendio!

31. Durante il funzionamento e subito dopo, non toccare
le piastre con parti del corpo o con oggetti sensibili
alle alte temperature.

32. Non riporre I'apparecchio ancora caldo.

33. Verificare con regolarita che la spina e il cavo non
siano usurati o danneggiati. Nel caso in cui il cavo di
alimentazione o altre parti siano danneggiati, inviare
I’apparecchio per il controllo o la riparazione al nostro
servizio clientl. Le riparazioni effettuate da persone
non competenti possono esporre |‘utilizzatore a gravi
pericoli e comportano I'esclusione dalla garanzia.

34.Se il cavo di alimentazione dell’apparecchio e
danneggiato, deve essere sostituito dal produttore,
dal servizio clienti o da persona qualificata, onde
evitare pericoli.

ATTENZIONE: o
Du;’gn'te il funzionamento I‘apparecchio diventa molto
caldo!

Non aprire mai la scocca dell‘apparecchio. Pericolo
di scossa elettrica.

Il produttore non si assume alcuna responsabilita per un montaggio scorretto, un utilizzo inappropriato o
errato oppure in seguito a riparazioni effettuate da officine o persone non autorizzate.

MESSA IN FUNZIONE

1. Rimuovere tutti i materiali d’imballaggio, gli eventuali fissaggi utilizzati per il trasporto e gli
adesivi (non la targhetta segnaletica o il numero di serie!). Tenere lontano dai bambini il materiale
d’'imballaggio - Pericolo di soffocamento! In caso di necessita, smaltire il materiale d’imballaggio
in conformita alle direttive locali. Suggerimento: conservare il materiale d’imballaggio per
un’eventuale spedizione dell’apparecchio a scopo di riparazione.

2. Verificare che I'apparecchio sia integro. In presenza di danni visibili, non mettere in funzione e
rivolgersi al nostro servizio clienti.

3. Pulire tutte le parti con un panno umido, come descritto nel capitolo “Cura e pulizia”.
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Posizionare I"apparecchio chiuso in modo che le spie di controllo per “ON” (rossa) e “Pronto”
(verde) siano rivolte verso I'alto.

Inserire la spina in una presa elettrica (230 V~, 50/60 Hz). Le due spie di controllo si accendono.
Ha inizio il preriscaldamento.

Riscaldare I'apparecchio per qualche minuto senza introdurre I'impasto per eliminare eventuali
residui di produzione. Durante questa fase di riscaldamento, aprire la finestra della cucina. Dopo
il riscaldamento, e possibile che sull’apparecchio siano gia visibili alcune tracce di utilizzo, che
tuttavia non compromettono il funzionamento dell’apparecchio e non sono motivo di reclamo.
Il lieve odore che pud svilupparsi al primo riscaldamento di un apparecchio nuovo ¢ totalmente
innocuo.

Prima di utilizzare I'apparecchio per la prima volta, ungere leggermente entrambe le superfici
di cottura con un grasso resistente al calore, come ad esempio la margarina, utilizzando un
pennello.

La cialda preparata nel primo ciclo di cottura non & idonea al consumo a causa della possibile
presenza di residui di produzione e deve essere gettata.

USO DELL'APPARECCHIO

Attenzione: Anche dopo l'uso, I‘apparecchio resta
molto caldo per parecchio tempo!

Pericolo di ustioni causate dalla fuoriuscita di
vapore.

Quando si capovolge I‘apparecchio, fare attenzione a
non torcere il cavo di alimentazione. Suggerimento:
Ruotare I‘apparecchio una volta in senso antiorario
e poi in senso orario durante il ciclo di cottura
successivo.

Collegare I‘apparecchio, inserire la spina in una presa elettrica (230 V~, 50/60 Hz). Le due spie
di controllo si accendono: La spia di controllo rossa “ON" resta accesa finché |‘apparecchio &
collegato alla rete elettrica. La spia di controllo “Pronto” si accende con luce verde e indica che
¢ iniziato il preriscaldamento. Quando I‘apparecchio raggiunge la temperatura preimpostata,
questa spia si spegne.

A questo punto, versare I'impasto con un mestolo al centro della superficie di cottura inferiore.
Quindi distribuire I'impasto sulla superficie di cottura inferiore con una spatola di legno fino a
coprire tutte le rientranze. Suggerimento: Dopo aver mescolato, versare I‘impasto dalla ciotola
in un apposito porzionatore o in un misurino con beccuccio conico. Questo consentira di
porzionare meglio I'impasto, il che & particolarmente importante per la preparazione di cialde
colorate.
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3. Alla chiusura dell‘apparecchio I'impasto si distribuisce uniformemente. Prestare sempre
attenzione al corretto dosaggio della quantita di impasto. Se la quantita di impasto
¢ insufficiente, la parte superiore dell‘apparecchio non si appoggia correttamente; di
conseguenza, il lato superiore delle cialde non risulta dorato come quello inferiore. L'impasto
eventualmente fuoriuscito si raccoglie nell’apposito canale e viene anch’esso cotto o pud
scorrere nell‘apparecchio. Dopo la cottura, questo bordo in eccesso potra poi essere rimosso
dalla cialda, ma I'apparecchio deve essere eventualmente pulito prima di riutilizzarlo.

Uso dell‘apparecchio senza capovolgimento:

4.  Chiudere l|‘apparecchio subito dopo aver versato I'impasto affinché la cialda si cuocia
uniformemente nella parte superiore e inferiore. Chiudere anche la clip di bloccaggio che si
trova nella maniglia dell‘apparecchio per evitare la fuoriuscita dell'impasto.

5. Lacialda si cuoce.

Una volta raggiunto il grado di cottura desiderato, aprire con cautela I‘apparecchio e prelevare la
cialda pronta. Per eseguire questa operazione, non utilizzare oggetti metallici per non graffiare
il rivestimento delle piastre di cottura. Utilizzare ad esempio una forchetta di legno o spiedini
di legno.

7. Se la cialda non ¢ abbastanza dorata, richiudere I‘apparecchio e ripetere le operazioni da 2 a
7 fino a ottenere il grado di cottura desiderato.

Uso dell‘apparecchio con capovolgimento

8.  Girare I'apparecchio solo se si preparano impasti pesanti con farina integrale, farina senza glutine
o ingredienti come la frutta secca. Le nostre ricette contengono alcune indicazioni al riguardo. Per
gli impasti leggeri non e necessario capovolgere I‘apparecchio!

9.  Chiudere I‘apparecchio subito dopo aver versato I'impasto affinché la cialda si cuocia
uniformemente nella parte superiore e inferiore. Chiudere anche la clip di bloccaggio che
si trova nella maniglia dell‘apparecchio per evitare la fuoriuscita dell’'impasto durante il
capovolgimento.

10. Ruotare subito I‘apparecchio di 180 gradi in modo che I'impasto si distribuisca correttamente
negli incavi. Attendere 30 secondi e poi ruotare nuovamente |‘apparecchio di 180 gradi
riportandolo nella posizione iniziale. In questo modo I'impasto si distribuisce uniformemente.

11. Lacialda si cuoce.

12. Unavoltaraggiunto il grado di cottura desiderato, aprire con cautela I‘apparecchio e prelevare la
cialda pronta. Per eseguire questa operazione, non utilizzare oggetti metallici per non graffiare
il rivestimento delle piastre di cottura. Utilizzare ad esempio una forchetta di legno o spiedini
di legno.
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13. Sela cialda non & abbastanza dorata, richiudere I‘apparecchio e ripetere le operazioni da 12 a
15 fino a ottenere il grado di cottura desiderato.

Ulteriore procedura:

14. Indicazione sulla spia di cottura: Se la spia di controllo verde si spegne, significa che la
temperatura e stata nuovamente raggiunta, ma non che la cialda € pronta. Il tempo di cottura
della cialda dipende dall’impasto utilizzato e dai gusti personali. Pertanto, prima di prelevare
le cialde, verificare se il grado di cottura corrisponde a quello desiderato. In base alla nostra
esperienza, la cialda & pronta in circa 3 minuti.

15. Perrealizzare altre cialde, chiudere I‘apparecchio e attendere che la spia di controllo “Pronto” si
spegna. Proseguire con la preparazione fino a esaurire I'impasto. Normalmente non & necessario
ungere nuovamente le superfici di cottura.

16. Staccare la spina dopo la cottura. Solo cosi I‘apparecchio ¢ effettivamente spento.

CURA E PULIZIA
Prima della pulizia, spegnere sempre |‘apparecchio staccando la spina dalla
presa elettrica. Attendere il raffreddamento dell’apparecchio prima di pulirlo.

L'apparecchio non deve essere immerso in acqua o in altri liquidi.

2. Pulire le superfici di cottura ancora calde con un panno umido oppure utilizzare una spazzola
morbida per pulire le scanalature.

3. Non utilizzare oggetti appuntiti o duri in quanto potrebbero graffiare la superficie antiaderente.
Inoltre, non utilizzare detergenti abrasivi, lana d’'acciaio, oggetti metallici, detergenti caldi o
disinfettanti, in quanto possono causare danni.

Prima di riutilizzare I'apparecchio, accertarsi che sia completamente asciutto.

5. L'apparecchio pud essere riposto in posizione verticale per risparmiare spazio.
'apparecchio deve essere completamente asciutto prima di essere riutilizzato.
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NORME DIE GARANZIA

Su questo apparecchio, UNOLD riconosce una garanzia di 24 mesi dalla data d’acquisto, 0 12 mesi in caso di
uso professionale, per i danni dimostrabilmente riconducibili a difetti di fabbrica e che si sono prodotti durante
un uso conforme. All'interno del periodo di garanzia, a nostra discrezione possiamo ovviare ai difetti di materiali
e fabbricazione mediante riparazione o sostituzione. Le nostre prestazioni inerenti alla garanzia si applicano
esclusivamente agli apparecchi venduti in Germania e Austria. Per altri Paesi rivolgersi all'importatore
competente. Gli apparecchi per i quali viene reclamata una riparazione devono essere inviati al nostro servizio
clienti, correttamente imballati e corredati di una copia dello scontrino d’acquisto emesso con mezzi informatici
sul quale risulti visibile la data d’acquisto. Sul nostro sito Internet https://unold.de/pages/rucksendungen
potete stampare una bolla per la spedizione di ritorno (solo per le spedizioni da Germania e Austria). Sono
esclusi dalla garanzia i danni causati da usura, manipolazione impropria e inosservanza delle istruzioni per
la cura e la manutenzione. Il diritto alla garanzia decade in caso di esecuzione di riparazioni o interventi
sull’apparecchio da parte di terzi. Questa garanzia del produttore non limita i vostri diritti legali o i vostri
diritti nei confronti del venditore o rivenditore derivanti dal contratto di acquisto in conformita alle disposizioni
del Codice Civile tedesco (BGB). Restano invariati i diritti legali che vi spettano in qualita di consumatori, in
particolare i diritti relativi a garanzia e difettosita ai sensi dell’art. 437 e successivi del Codice Civile tedesco.
UNOLD AG, Mannheimer StraBe 4, D-68766 Hockenheim

SMALTIMENTO / TUTELA DELL'AMBIENTE

| nostri apparecchi vengono prodotti rispettando un elevato standard qualitativo per una lunga
durata di utilizzo. Una corretta manutenzione e riparazioni adeguate a cura dal nostro servizio
clienti possono prolungare la durata di utilizzo del prodotto. Se un apparecchio & difettoso e non
pill riparabile, per il suo smaltimento si presti attenzione ai punti che seguono. Questo prodotto
non deve essere smaltito unitamente ai comuni rifiuti domestici. E obbligatorio smaltire i
rifiuti di apparecchiature elettriche ed elettroniche (RAEE), nonché le pile e gli accumulatori,
separatamente dai rifiuti domestici. Queste apparecchiature sono riconoscibili dal simbolo
del cassonetto barrato (simbolo RAEE). Consegnare il prodotto a un centro di raccolta per il
riciclaggio dei rifiuti elettrici o elettronici. Con la raccolta differenziata dei rifiuti e dei prodotti
riciclabili & possibile contribuire alla tutela delle risorse naturali e far smaltire il prodotto nel
rispetto dell’ambiente e della salute.

Le ricette di queste istruzioni per I'uso sono state ideate e verificate dagli autori e da UNOLD AG.
Tuttavia non pud essere emessa alcuna garanzia. E esclusa la responsabilitd degli autori, di
UNOLD AG e dei rispettivi incaricati per danni provocati a persone, cose o materiali.

58 von 76 Stand 29.4.2025



Copyright UNOLD AG | www.unold.de

MANUAL DE INSTRUCCIONES MODELO 48245

DATOS TECNICOS

Potencia: 700 W, 220-240 V~, 50/60 Hz

Placas: anitadherente, dimensiones aprox. 21,5 x 16 cm C E

Mango aislante de calor

Medidas: approx. 28 x 25 x 9,7 cm L/P/A

Peso: approx. 2 kg

Longitud de cable: approx. 70 cm E
Equipamiento: regulacion automéatica de temperatura, pilotos de control de funcién para

la indicacién «CON» y «Listo», revestimiento antiadherente de alta calidad,
carcasa de acero inoxidable de tacto frio

Accesorios: manual de instrucciones

Salvo modificaciones y errores a nivel de las caracteristicas de equipamiento, la tecnologia, los colores
y el disefio

EXPLICACION DE LOS SIMBOLOS

A Este simbolo advierte de posibles riesgos que pueden traer consigo lesiones personales
o0 dafios al aparato.

Este simbolo hace referencia a un eventual riesgo de quemaduras. Proceda siempre con
especial cuidado.

INDICACIONES DE SEGURIDAD

Por favor lea y guarde las siguientes instrucciones.

1. Este aparato puede ser manejado por nifios a partir
de 8 aflos y por personas con capacidad fisica,
sensorial o mental reducida o carentes de experiencia
y/0o conocimientos siempre que estén supervisados
0 hayan sido correspondientemente instruidos en el
manejo seguro de dicho aparato y comprendan los
peligros que conlleva.

2. Los nifilos no deben jugar con el aparato.

3. Lalimpiezay el mantenimiento del usuario no deben
ser realizados por nifios, a menos que sean mayores
de 8 afios y estén supervisados.
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4. Guarde el equipo en un lugar inalcanzable para los
nifios. Los nifos menores de 8 afios deben mantenerse
alejados del aparato y del cable de conexién.

5. PRECAUCION - jAlgunas de las piezas de este
producto pueden llegar a calentarse demasiado y
causar quemaduras! Tenga especial cuidado siempre
que haya nifios o0 personas mas vulnerables presentes.
Los ninos deberian vigilarse para garantizar que no
jueguen con el equipo.

Conecte el equipo siempre a corriente alterna de
acuerdo con las indicaciones en la placa indicadora.
Este equipo no debe operarse mediante temporizador
externo ni sistema de mando a distancia.

No sumerja el equipo en agua u otros liquidos.

. El'equipo no debe limpiarse en el lava-vajillas.

.No deje el equipo sin vigilancia mientras esté
funcionando y manténgalo fuera del alcance de los
nifios.

12. Posterior al uso, previo a la limpieza o cuando
aparezcan problemas durante el funcionamiento,
debe desconectar el equipo de la toma de corriente.

13. Ponga el equipo en una superficie despejada y plana.
No ponga u opere el equipo en superficies calientes o
cerca de las mismas.

14. No toque el equipo ni el cable de alimentacion con
las manos mojadas.

15. El equipo esta disefiado exclusivamente para el uso
domestico o usos similares como

mcocinas en negocios, oficinas u otros lugares de
trabajo,

mestablecimientos rurales,

mpara el uso por huéspedes en hoteles, moteles y
establecimientos hoteleros similares,

men pensiones privadas o casas vacacionales.

16. El equipo s6lo es apto par el uso en interiores.

17. Desenrollar completamente el cable de alimentacion
para evitar el sobrecalentamiento.

—=0 0 N O

—QO
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El cable de alimentacion no debe colgar por encima
de la encimera para evitar que p. €J. un nifo tire
accidentalmente del mismo.

No guarde nunca el cable enrollandolo alrededor del
equipo, sino en el recogecables previsto para tal fin
en la parte inferior de la base.

No utilizar nunca el aparato para descongelar
alimentos. ;Peligro de incendio!

No sobreca‘iente su vajilla de cocinar, asar y hornear
para evitar la formaciéon de humo, que puede ser
peligroso para animales pequefios (p. ej., pajaros)
con un sistema respiratorio especialmente sensible.
Recomendamos no tener pajaros en la cocina.
Utilice el aparato solo en un area bien ventilada. Deje
un espacio minimo de 10 a 15 cm en todos los lados
del aparato para permitir una circulacion de aire
suficiente.

Por razones de seguridad, desaconsejamos utilizar
el aparato con un cable alargador. Si el uso de un
cable alargador es inevitable, aseglrese de que el
cable alargador tenga la capacidad nominal correcta
y coléquelo de forma que nadie pueda tropezar con él
o tirar de él.

Al desconectar el equipo, siempre tire del conector
del cable de alimentacién, nunca del cable.
Aseglrese de que el cable no tenga contacto con el
equipo caliente.

No opere el equipo cerca de materiales sensibles al
calor como alcohol. jPeligro de incendio!

El equipo alcanza unas temperaturas muy altas
durante el funcionamiento, por lo que recomendamos
utilice las asas 0 unas manoplas para moverlo.

No deje el equipo sin vigilancia mientras esté caliente.
iPeligro de quemaduras!

Al llenar el equipo con lamasa o retirar los gofres, debe
abrir la tapa completamente, ya que de lo contrario
esta podria cerrarse repentinamente. jPeligro de
quemaduras y lesiones!

61 von 76



Copyright UNOLD AG | www.unold.de

30. Por razones de seguridad, no cubra nunca las
superficies de horneado con papel, pelicula u otros
cuerpos extrafios. jDe lo contrario existe el peligro de
incendio!

31.Durante el funcionamiento e inmediatamente
después, no toque las superficies de horneado con
Rlartes del cuerFo u objetos sensibles al calor.

32. No almacene el equipo mientras esté caliente.

33. Compruebe regularmente si el conector o el cable de
alimentacién presentan sefiales de desgaste o dafios.
Si detecta darios en el cable de alimentacion u otras
piezas, envie el equipo a nuestro servicio técnico
para su debida comprobacién y reparacion. Las
reparaciones inapropiadas pueden causar situaciones
peligrosas para el usuario y llevan a la extincion de la
garantia.

34. Para evitar cualquier peligro, el cable de alimentacion
dafado debe sustituirlo el fabricante o su servicio
técnico u otra persona debidamente cualificada.

PRECAUCION:
el aparato se calienta mucho durante el
funcionamiento.

De ninguna manera abra la carcasa del aparato.
Existe peligro de una descarga eléctrica.

El fabricante no asume ninguna responsabilidad en caso de montaje defectuoso, uso inapropiado o
incorrecto o después de reparaciones realizadas por terceros no autorizados.

PUESTA EN SERVICIO

1. Retire todos los materiales de embalaje y, dado el caso, los seguros de transporte y las etiquetas
adhesivas (jno la placa de caracteristicas o el nimero de serie!). Mantenga el material de
embalaje fuera del alcance de los nifios. jPeligro de asfixia! En caso necesario, deseche el
material de embalaje de acuerdo con las disposiciones locales vigentes. Consejo: Guarde el
material de embalaje por si alguna vez quiere enviar el aparato para su reparacion.

2. Compruebe el aparato en busca de posibles dafios. No lo utilice si presenta dafios visibles. En su
lugar, péngase en contacto con nuestro servicio de atencién al cliente.

3. Limpie todas las piezas con un pafio himedo como se describe en el capitulo «Limpieza y
cuidado».
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4. Coloque el aparato de modo que los pilotos de control para «CON» (rojo) y «Listo» (verde) queden
hacia arriba.

5. Insertar el enchufe en una toma de corriente (230 V~, 50/60 Hz). Se iluminan los dos pilotos
de control.

6. Se inicia el precalentamiento.

7. Caliente el aparato durante unos minutos sin la masa, para eliminar posibles residuos de
produccién. Abra la ventana de la cocina durante esta fase de encendido. Después del encendido
se pueden ver ya signos de uso en el aparato. Sin embargo; estos no influyen en su funcionamiento
y no son motivos de reclamacién. Si al calentar su aparato nuevo por primera vez detectase un
ligero olor, esto no supondria ninglin inconveniente. H

8. Antes del primer uso, engrase ligeramente con un pincel las dos placas de coccién con una grasa
resistente al calor, p. ej., margarina.

9. El gofre preparado de este modo a partir del primer proceso de horneado no es apto para el
consumo debido a los posibles residuos de produccion, por lo que se debe desechar.

MANEJO

Atencion: El aparato permanece caliente durante un
tiempo prolongado ain después de su uso!

Peligro de quemaduras por salida de vapor.

A la hora de girar el aparato, tenga cuidado de no
torcer el cable de alimentacion. Consejo: Gire el
aparato una vez hacia la izquierda y, después, en
el siguiente proceso de horneado, hacia la derecha.

1. Cerrar el aparato e insertar el conector en una toma de corriente (230 V~, 50/60 Hz). Se
iluminan los dos pilotos de control: El piloto luminoso «CON» se ilumina de forma continua
mientras el aparato esté conectado con la red eléctrica. El piloto de control «Listo» se ilumina
en verde e indica el inicio del precalentamiento. En cuanto el aparato haya alcanzado la
temperatura preajustada, se apaga el piloto de control.

2. Ahora, eche la masa con ayuda de un cucharén en el centro de la placa de coccién inferior. A
continuacion, utilice una espatula de madera para extender la masa sobre la placa de coccién
inferior hasta cubrir todas las hendiduras de la masa. Consejo: Después de mezclar, vierta la
masa del bol en una botella dispensadora de masa o en un vaso medidor cénico. De este modo,
resulta mas facil repartir las porciones de la masa, lo que es especialmente importante cuando
se preparan gofres de colores.

3. La masa se distribuye uniformemente al cerrar el aparato. Aseglrese siempre de dosificar la
cantidad de masa correcta. Si pone poca cantidad de masa, la parte superior del aparato no se
apoyara correctamente y el lado superior de los gofres no se doraréa igual que el lado inferior. Si
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se desborda la masa, se la recogeréa en el canal de rebose y se horneara también, o puede que se
derrame por el aparato. Después del proceso de horneado, se puede retirar este borde sobrante
del gofre, pero puede ser necesario limpiar el exterior del aparato antes de volver a utilizarlo.

Usar el aparato sin girarlo:

4.  Cierre el aparato inmediatamente después de verter la masa para que el gofre se tueste
uniformemente por el lado superior e inferior. Cierre también el clip de cierre de la empufiadura
del aparato para evitar que se derrame la masa.

5. El gofre se estd horneando.

Cuando el gofre haya alcanzado el grado de dorado deseado, abra el aparato con cuidado
y retire el gofre preparado. Para hacerlo, no utilice ninglin objeto metalico para no rayar el
revestimiento de las placas de coccién. Puede utilizar un tenedor de madera o pinchos de
madera para brochetas.

7. Si el gofre adn no esta lo suficientemente dorado, vuelva a cerrar el aparato y repita los pasos
2 a 7 hasta que el gofre esté a su gusto.

Usar el aparato girandolo:

8.  Gire el aparato solo si va a preparar masas pesadas con harinas integrales, harinas sin gluten o con
ingredientes como nueces. Nuestras recetas contienen instrucciones al respecto. jNo es necesario
girarlo cuando se usen masas ligeras!

9. Cierre el aparato inmediatamente después de verter la masa para que el gofre se tueste
uniformemente por el lado superior e inferior. Cierre también el clip de cierre de la empufiadura
del aparato para evitar que la masa se derrame al girar el aparato.

10. Ahora, gire inmediatamente el aparato 180 grados para que la masa pueda distribuirse bien
por las hendiduras para las burbujas de masa. Espere 30 segundos y vuelva a girar el aparato
180 grados hasta la posicion inicial. De este modo, la masa se distribuye uniformemente.

11. El gofre se esta horneando.

12. Cuando el gofre haya alcanzado el grado de dorado deseado, abra el aparato con cuidado
y retire el gofre preparado. Para hacerlo, no utilice ninglin objeto metalico para no rayar el
revestimiento de las placas de coccién. Puede utilizar un tenedor de madera o pinchos de
madera para brochetas.

13. Si el gofre alin no esta lo suficientemente dorado, vuelva a cerrar el aparato y repita los pasos
12 a 15 hasta que el gofre esté a su gusto.

Otros pasos:

14. Nota sobre los pilotos: Si el piloto de control verde se apaga, quiere decir que se ha vuelto
a alcanzar la temperatura, pero no que los gofres estén ya listos. El tiempo de horneado de
los gofres depende de la masa utilizada y del sabor personalizado que se desee. Por ello,
compruebe antes de retirar el gofre si ha quedado a su gusto. Seglin nuestra experiencia, los
gofres necesitan unos 3 minutos de coccién.
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15. Para preparar mas gofres, cierre el aparato y espere hasta que se apague el piloto de control
«Listo». Continte con la preparacion hasta que haya utilizado toda la masa. Normalmente, no
hace falta engrasar de nuevo las placas de coccién.

16. Después del horneado, retire el enchufe. Solo entonces estara desconectado el aparato.

LIMPIEZA

Antes de proceder con su limpieza, desconecte siempre el aparato retirando el en-
chufe de la toma de corriente. Deje enfriar el aparato antes de limpiarlo.

1. No sumerja el aparato en agua u otros fluidos. E

1. Limpie las placas aln calientes con un trapo hiimedo o utilice un cepillo blando para limpiar
las cavidades.

2. Nunca utilice objetos puntiagudos o asperos. Ya que podria dafiar el antiadherente.

3. Ademas, no utilice limpiadores abrasivos, estropajos de acero, objetos metalicos, productos de
limpieza calientes o desinfectantes, ya que pueden causar dafios.
Antes de cada nuevo uso, el aparato debe estar perfectamente seco.

o

El aparato puede guardarse en posicién  vertical para ahorrar  espacio.
El aparato debe estar completamente seco antes de volver a utilizarlo.
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CONDICIONES DE GARANTIA

Concedemos una garantia de 24 meses, 12 meses en el caso de uso comercial, a partir de la fecha de compra
de este aparato de la marca UNOLD, para aquellos dafios que se demuestren debidos a defectos de fabrica
con un uso conforme a lo previsto. Dentro del periodo de garantia, subsanaremos los defectos de material y de
fabricacion mediante la reparacion o el cambio a nuestra discrecion. Nuestros servicios de garantia se aplican
exclusivamente a los dispositivos vendidos en Alemania y Austria. Para otros paises, pdngase en contacto con
el importador responsable. Por favor, envie bien embaladas las unidades para las que se reclama la eliminacion
de un defecto junto con una copia de la factura de compra (la factura debe ser impresa, no manual) en la que
debe figurar |a fecha de compra, asi como una descripcion del defecto, a nuestro servicio de atencién al cliente.
Puede imprimir una hoja de devolucién en nuestro sitio web https://unold.de/pages/rucksendungen (solo para
envios de Alemania y Austria). Quedan excluidos de la garantia los dafios debidos al desgaste, la manipulacion
incorrecta y el incumplimiento de las instrucciones de mantenimiento y cuidado. La garantia queda anulada si
la unidad es reparada o manipulada por terceros. Esta garantia del fabricante no limita sus derechos legales
ni sus reclamaciones contra el vendedor o distribuidor derivadas del contrato de compraventa de conformidad
con las disposiciones del Codigo Civil aleméan (BGB). Sus derechos legales como consumidor, en concreto sus
derechos de garantia y las reclamaciones legales por defectos segiin §§ 437 y siguientes del BGB, no se veran
afectados.

UNOLD AG, Mannheimer StraBe 4, D-68766 Hockenheim

DISPOSICION/PROTECCION DEL MEDIO AMBIENTE

Nuestros aparatos se fabrican con un alto nivel de calidad por un largo periodo de uso. El mantenimiento
regular y las reparaciones de tipo técnico a través de nuestro servicio al cliente pueden prolongar la
duracion del aparato. Cuando un aparato esta defectuoso y ya no puede repararse, por favor considere en la
disposicidn final los siguientes puntos: Este producto no puede ser eliminado junto a la basura domiciliaria.
Existe la obligacién legal de eliminar los residuos de aparatos eléctricos y electronicos (RAEE), asi como ——
las pilas y acumuladores, por separado de la basura doméstica. Puede reconocer estos residuos por el
simbolo del cubo de basura tachado (simbolo RAEE). Usted debe entregar este producto a un lugar oficial
para el reciclaje de aparatos eléctricos o electronicos. Mediante la clasificacion por separado y el reciclaje
de productos residuales, Usted contribuye a proteger los recursos naturales y asegura que el producto sea

eliminado de forma salubre y acorde con el medio ambiente.

Las recetas del presente manual de instrucciones han sido cuidadosamente seleccionadas y probadas
tanto por sus autores como por UNOLD AG quienes, no obstante, no asumen garantia alguna. Queda
explicitamente excluida cualquier responsabilidad de los autores y UNOLD AG o sus delegados por dafios

personales, materiales o financieros.
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TRUKCJA 0BStUGI MODELU 48245

DANE TECHNICZNE

Moc: 700 W, 220-240 V~, 50/60 Hz C €
Ptyta: pokryta warstwa nieprzywierajaca wymiary ok. 21,5 x 16 cm

Uchwyt: izolowany przed goracem

Wymiary: ol. 28 x 25 x 9,7 cm (B/T/H)

Waga: ok. 2 kg

Dtugosd¢ kabla:  ok. 70 cm

Wyposazenie:  automatyczna regulacja temperatury, kontrolki dziatania wskazujace stan ,,Wt.”

Zastrz

i ,Gotowy”, wysokiej jako$ci powtoka zapobiegajaca przywieraniu, obudowa ze
stali szlachetnej Cool Touch

egamy sobie prawo do zmian technicznych.

OBJASNIENIE SYMBOLI

A Symbol ten oznacza ewentualne niebezpieczenstwa, ktére moga prowadzi¢ do obrazen

lub uszkodzenia urzadzenia.

A Symbol ten wskazuje na ewentualne niebezpieczenstwo poparzenia. Zawsze postepowac

tutaj ze szczegblna ostroznoscia.

DLA BEZPIECZENSTWA UZYTKOWNIKA

I;rosimy przeczytaé ponizsze instrukcje i zachowac je.

Urzadzenie moze byC uzywane przez dzieci w wieku
powyzej 8 lat lub osoby o ograniczonej sprawnosci
fizycznej, sensoryczne] czy umystowej lub nie
posiadajgce doswiadczenia i/lub wiedzy, jesli sa one
nadzorowane |ub zostaty przeszkolone w zakresie
bezpiecznego uzytkowania urzadzenia i zrozumiaty
wynikajace z tego niebezpieczenstwa.

Dzieci nie mogg bawic si¢ urzadzeniem.
Konserwacja i konserwacja uzytkownika nie moga byc¢
wykonywane przez dzieci, chyba ze sa starsze niz 8 lat
| Sg nadzorowane.

Dzieci ponizej 8 roku zycia nalezy trzymac¢ z dala od
urzadzenia i kabla taczacego.
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5. OSTROZNIE - czesci tego produktu moga byC bardzo

gorace | powodowaC oparzenia! Badz szczegllnie
ostrozny w obecnosci dzieci i zagrozonych oséb. Dzieci
powinny by¢ pod nadzorem, aby upewni¢ sie, ze nie
bawig sie urzadzeniem. _

Dzieci nie powinny uzywac tego urzadzenia.

Urzadzenie podtaczac tglko do pradu zmiennego o

napleciu podanym na tabliczce znamionowe;.

8. To urzadzenie nie moze byC uzywane z zewnetrznym
wtacznikiem czasowym lub z systemem zdalnego
sterowania.

9. Nie zanurza¢ w zadnym wypadku urzadzenia w wodzie
lub innych ptynach. Urzadzenia nie mozna my¢ w
zmywarce do naczyn. .

10. Urzadzenia mozna uzywac tylko do przygotowania
kawy, w zadnym wypadku do gotowania innych ptynow.

11. Urzadzenie stawiac t%Iko na suchych, ptaskich
| stabilnych powierzchniach, nigdy na goracych
powierzchniach. o _

12.Urzadzenie jest przewidziane do uzycia w
pomieszczeniach | nie moze by¢ przykryte w czasie

racy.

13. Urzadzenie podtgczac tylko do pradu zmiennego o
napleciu zgodnym z tabliczka znamionowa.

14.Prosze uzywaC tylko akcesoriow zalecanych przez
producenta. Uzycie obcych akcesoridow moze prowadzi¢
do uszkodzenia urzadzenia | stanowi¢ zagrozenie dla
uzytkownika.

15. Urzadzenie przeznaczone jest wytacznie do
uzytkowania w gospodarstwach domowych lub innych
do podobnego zastosowania, np.

mwsklepach, biurach lub innych zaktadach pracy w
kuchenkach podrgcznﬁch,

mw zaktadach rolniczych,

mdo uzywania przez gosci w hotelach, motelach lub
innych goscincach, .

mw pensjonatach prywatnych lub domach letniskowych.

16. Kabel nie moze mie¢ kontaktu z gorgcymi elementami
urzadzen

~No
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Po uzyciu, przed czyszczeniem |ub przy ew.
zaktéceniach w pracy urzadzenia wyciagnac wtyczke
z gniazda

Nigdy nie zanurza¢ urzadzenia w wodzie, chronié
kabel przed wilgocia.

Dzieci nie s3 w stanie poprawnie oszacowac
niebezpieczenstw  zwigzanych z  urzadzeniami
elektrycznymi.

Nie pozwol uzywac urzadzen elektronicznych dzieciom
bez opieki.

Postaw urzadzenie na wolnej, rownej powierzchni.
Nie stawiaC i nie uzywaC urzadzenia lub kabla na
goracych powierzchniach lub w ich poblizu.

Przewdd Zzasilajgcy musi byC rozwijany do samego
konca, aby uniknac przegrzania.

Kabel nie moze wystawaC poza powierzchnie roboczg,
aby np. mate dzieci nie mogty przez przypade
sciagnac z powierzchni roboczej.

/wroC uwage aby kabel nie lezat na goragcym
urzadzeniu.

Pod Zadnym pozorem nie uzywaj urzadzenia do
rozmrazania zywnosci — grozi to wybuchem pozaru!
Nie przegrzewaj naczyn kuchennych, patelni ani
sprzetu do pieczenia, aby uniknac dymu ktdéry moze
by¢ niebezpieczny dia matych zmerzgt (np ptakdw)
ze szczegblnie wrazliwym uktadem oddechowym.

Nie zalecamy trzymania ptakéw w kuchni.

Uzywaj urzadzenia tylko w dobrze wentylowanym
pomieszczeniu. Zostaw co najmniej 10 do 15 cm
wolnej przestrzeni ze wszystkich stron urzadzenia,
aby zapewni¢ odpowiednig cyrkulacje powietrza.

Ze wzgledbw bezpieczenstwa nie zalecamy uzywania
urzadzenia z przedtuzaczem.

Jesli musisz uzyC przedtuzacza, uzyj przedtuzacza o
odpowiedniej mocy znamionowej i poprowadz go tak,
aby nikt nie potknat sie 0 niego ani go nie pom?gna’r
Urzadzenie jest gorgce w trakcie pracy, uzyj dlatego
uchwytow lub S$ciereczki kuchennej, Jezel| chcesz
przesuna¢ urzadzenie.
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33.Tak dtugo jak urzadzenie jest gorace, nie wolno
zostawiac go bez nadzoru - niebezpieczenstwo pozaru!
Nie chowac kiedy jest gorace.

34.Sprawdzaj regularnie wtyczke i kabel czy nie ma
sladow zuzycia badz uszkodzen. Przy uszkodzeniu
kabla zasilajgcego lub innej czesSci prosze wystac
urzadzenie do kontroli i/lub naprawy do naszego biura
obstugi klienta.

OSTROZN!E: _
Urzadzenie podczas pracy jest bardzo gorace!

A W zadnym wypadku nie otwierac obudowy urzadzenia.
Istnieje niebezpieczenstwo porazenia pradem.

Producent nie przejmuje odpowiedzialnosci za nieodpowiednie badZz wadliwe uzytkowanie Ilub po
przeprowadzonych naprawach przez nieautoryzowane zaktady badz niekompetentne osoby.

URUCHOMIENIE | UZYCIE

1. Usuna¢ wszystkie materiaty opakowaniowe i, jesli to konieczne, blokady transportowe i naklejki
(nie tabliczke znamionowa lub numer seryjny!). Materiat z opakowania nie moze dosta¢ si¢ w
rece dzieci — niebezpieczenstwo uduszenia! Materiaty z opakowania powinny w razie potrzeby
zosta¢ zutylizowane zgodnie z lokalnymi przepisami. Wskazéwka: Zachowaj opakowanie, jesli
kiedykolwiek bedziesz chciat wysta¢ urzadzenie do naprawy.

2. Prosze sprawdzi¢, czy urzadzenie nie jest uszkodzone. W razie dostrzezenia jakichkolwiek
uszkodzen prosze nie wtaczac urzadzenia do eksploatacji, lecz zwréci¢ sie do naszego serwisu
klienta.

3. Wszystkie czesci nalezy wyczysci¢ wilgotna $ciereczka, stosujac si¢ do opisu w rozdziale
,Czyszczenie i pielegnacja”.

4. Ustawi¢ zamkniete urzadzenie w taki sposéb, ze kontrolki ,,Wt.” (czerwona) i ,,Gotowy” (zielona)
sa skierowane do gory.

5. Podtacz wtyczke do gniazdka (230 V~, 50/60 Hz). Zapalaja sie obie kontrolki.

6. Rozpoczyna sig rozgrzewanie.

7. Rozgrzewaj urzadzenie przez kilka minut bez wtozonego ciasta, aby usuna¢ wszelkie pozostatosci
produkcyjne. W tej fazie wypalania otwérz okno kuchenne. Po wypalaniu widoczne moga by¢
juz $lady uzytkowania; nie pogarszaja one jednak dziatania urzadzenia i stanowig podstawy do
reklamacji. Jesli przy pierwszym podgrzaniu nowego urzadzenia powstaje niewielki zapach, jest
on catkowicie nieistotny.
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Przed pierwszym uzyciem posmaruj powierzchnie do pieczenia delikatnie ttuszczem
termoodpornym, np. margaryna, uzywajac pedzelka.

Przygotowany w ten sposéb gofr z pierwszego procesu pieczenia moze nie nadawaé sie do
spozycia z powodu ewentualnych pozostatosci produkcyjnych i nalezy go wyrzucié.

PIECZENIE

A Uwaga: Jeszcze diugo po uzyciu urzadzenie nadal

est bardzo gorace! o
iebezpieczenstwo oparzen z powodu wydostajacej
sie pary. _ _

Podczas odwracania urzadzenia nalezy zwrd¢ uwage,
aby nie skreci¢ przewodu zasilajagcego. Wskazowka:
urzadzenie odwracaj raz w lewo, a przy nastepnym
procesie pieczenia w prawo.

Zamknij urzadzenie, podtacz wtyczke do gniazdka (230 V~, 50/60 Hz). Zapalaja sie obie
kontrolki: czerwona kontrolna ,,Wt.” $wieci ciagle, dopoki urzadzenie jest potaczone z siecia
elektryczna. Kontrolka ,,Gotowy” zapala sie na zielono i wskazuje rozpoczecie nagrzewania. Gdy
tylko urzadzenie osiagnie zadang temperature, kontrolka gasnie.

Teraz wlej ciasto chochla na $rodek dolnej powierzchni do pieczenia. Rozprowadz ciasto
drewniang szpatutka po dolnej powierzchni do pieczenia, az zastonigte zostang wszystkie
wybrzuszenia ciasta. Wskazéwka: po zamieszaniu wlej ciasto z pétmiska do butelki do
porcjowania lub miarki ze spiczastym zakoriczeniem. W ten sposéb ciasto mozna lepiej
porcjowac, co jest wazne w szczegblnosci podczas przygotowywania kolorowych gofréw.

Przy zamykaniu urzadzenia ciasto rozprowadza sie rbwnomiernie po catej powierzchni. Prosze
zawsze zwraca¢ uwage, by ilos¢ dozowanego ciasta byta wtasciwa. Jesli wlejesz za mato ciasta,
gorna cze$¢ urzadzenia nie bedzie prawidtowo przylega¢; wierzch gofra nie zbrazowieje tak
bardzo jak spdd. Przelewajace sig ciasto trafi do kanatu przelewowego i upiecze sig razem
z gofrem badZ spowoduje wytaczenie urzadzenia. Po zakoriczeniu procesu pieczenia mozna
usunac te zbedna krawedz z gofra lub konieczne jest wyczyszczenie urzadzenia od zewnatrz
przed ponownym uzyciem.

Uzywanie bez obracania urzadzenia:

4.
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zamknij urzadzenie natychmiast po napetnieniu ciastem, aby wafel zarumienit sie rownomiernie
na goérze i na dole. Zamknij przy tym réwniez klips blokujacy na raczce urzadzenia, aby nie
dopusci¢ do wylewania sig ciasta.

Gofry sa pieczone.

Kiedy gofry uzyskaja zadany stopien przypieczenia, ostroznie otwérz urzadzenie i wyjmij gotowe
gofry. Prosze nie uzywa¢ do tego metalowych przedmiotéw, aby nie zarysowa¢ powtoki ptyt do
pieczenia. Uzyj np. drewnianego widelca lub drewnianych roznéw do szasztykéw.
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7.  Jesli gofry nie sa jeszcze wystarczajaco brazowe, ponownie zamknij urzadzenie i powtarzaj kroki
od 2 do 7, az osiggniesz zamierzony rezultat.

Uzywanie z obracaniem urzadzenia

8.  Obracaj urzadzenie tylko podczas przygotowywania ciezkich ciast z maka petnoziarnista, maka
bezglutenowa lub sktadnikami takimi jak orzechy. Nasze receptury zawieraja odpowiednie
informacje na ten temat. W przypadku lekkich ciast obracanie nie jest konieczne! zamknij
urzadzenie natychmiast po napetnieniu ciastem, aby wafel zarumienit si¢ réwnomiernie na gorze i na
dole. Zamknij przy tym réwniez klips blokujacy na raczce urzadzenia, aby nie dopus$ci¢ do wylewania
sie ciasta podczas obracania urzadzenia.

9.  Odwré¢ urzadzenie niezwtocznie o 180 stopni, aby ciasto dobrze rozprowadzato sie w
wybrzuszeniach na pecherze. Odczekaj 30 sekund i obré¢ urzadzenie ponownie o 180 stopni
do pozycji wyjéciowej. W ten sposéb ciasto zostanie réwnomiernie rozprowadzone.

10. Gofry sa pieczone.

11. Kiedy gofry uzyskaja zadany stopien przypieczenia, ostroznie otwdérz urzadzenie i wyjmij gotowe
gofry. Prosze nie uzywaé do tego metalowych przedmiotéw, aby nie zarysowaé powtoki ptyt do
pieczenia. Uzyj np. drewnianego widelca lub drewnianych roznéw do szasztykéw.

12. Jesli gofry nie sa jeszcze wystarczajaco brazowe, ponownie zamknij urzadzenie i powtarzaj kroki
od 12 do 15, az osiagniesz zamierzony rezultat.

Dalsze postepowanie:

13. Wskazéwka dotyczaca kontrolek pieczenia: Zgasnigcie zielonej kontrolki sygnalizuje ponowne
osiaggniecie wtasciwej temperatury, ale to nie oznacza, ze gofr jest juz gotowy. Czas pieczenia
gofra zalezy od uzytego ciasta i osobistych preferencji smakowych. Dlatego przed wyjeciem gofra
sprawdz, czy wyszedt tak, jak sobie tego zyczysz. Z naszego doswiadczenia wynika, ze gofry sa
gotowe po ok. 3 minutach.

14. Aby upiec kolejne gofry, zamknij urzadzenie i odczekaj, az zgasnie kontrolka ,Gotowy”.
Kontynuuj przygotowanie do zuzycia ciasta. Ponowne smarowanie ttuszczem powierzchni do
pieczenia z reguty nie jest konieczne.

15. Po pieczeniu wyciagnij wtyczke sieciowa. Dopiero wtedy urzadzenie jest odtaczone od zasilania.

Przepisy podane w tej instrukcji obstugi zostaty starannie opracowane i sprawdzone przez autoréw
i przedsigbiorstwo UNOLD AG, ale bez gwarancji. Wyklucza si¢ odpowiedzialno$¢ autoréw lub
przedsiebiorstwa UNOLD AG i ich petnomocnikéw za szkody osobowe, rzeczowe i majatkowe.
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CZYSZCZENIE | PIELEGNACJA

Przed przystapieniem do czyszczenia wytacz urzadzenie, wypinajac wtyczke z gniazdka.
Przed przystapieniem do czyszczenia zaczekaé, az urzadzenie ostygnie.

Urzadzenie nie moze by¢ zanurzane w wodzie lub innych ptynach.

2. Najlepiej czysci¢ jeszcze ciepte powierzchnie opiekacza miekka szczoteczka lub wilgotna
Sciereczka.

3. Nigdy nie uzywaj szpicow lub twardych przedmiotéw. One porysuja powtoke nieprzywierajaca.
Przed ponownym uzyciem urzadzenie musi by¢ catkowicie suche.

4. Urzadzenie mozna przechowywaé w pozycji pionowej, aby zaoszczedzi¢é miejsce.
Przed ponownym uzyciem urzadzenie musi by¢ catkowicie suche.

WARUNKI GWARANCIJI

Na nasze urzadzenie marki UNOLD udzielamy 24-miesiecznej — lub 12-miesigcznej gwarancji w przypadku
uzytku komercyjnego — liczac od daty zakupu. Gwarancja obejmuje uszkodzenia, ktdre w przypadku uzytkowania
zgodnego z przeznaczeniem moga zosta¢ uznane jako wady fabryczne. W okresie gwarancji usuniemy wady
materiatowe i produkcyjne poprzez naprawe lub wymiang wedtug wtasnego uznania. Nasze gwarancje dotycza
wytacznie urzadzen sprzedawanych w Niemczech i Austrii. W przypadku innych krajéw prosimy o kontakt z
odpowiedzialnym importerem. Urzadzenia, w przypadku ktérych reklamowana jest wada, nalezy odestat do
naszego biura obstugi klienta. Musza by¢ dobrze zapakowane i towarzyszy¢ im musi kopia wygenerowanego
maszynowo dowodu zakupu, na ktrym musi znajdowac sie data zakupu. Nalezy opisa¢ usterke. Na naszej
stronie internetowej https://unold.de/pages/rucksendungen mozna wydrukowa¢ zaswiadczenie o odestaniu
(tylko w przypadku zgtoszen z Niemiec i Austrii). Gwarancja nie obejmuje uszkodzer spowodowanych zuzyciem,
nieprawidtowa obstuga oraz nieprzestrzeganiem instrukcji konserwacji i pielegnacji. Gwarancja wygasa, jesli
nieupowazniona osoba trzecia bedzie naprawia¢ lub ingerowa¢ w urzadzenie. Ta gwarancja producenta nie
ogranicza praw ustawowych ani roszcze wobec nabywcy badZ dystrybutora wynikajacych z umowy kupna
zgodnie z postanowieniami kodeksu cywilnego (k.c.). Nie ma to wptywu na ustawowe prawa konsumentéw, w
szczegodinosci prawa do gwarancji i ustawowych roszczen z tytutu wad, zgodnie z §§ 437 ke.

UNOLD AG, Mannheimer StraBe 4, D-68766 Hockenheim

UTYLIZACJA / OCHRONA SRODOWISKA

Nasze urzadzenia wyprodukowane zostaty na wysokim poziomie do  dtugiego uzytkowania.
Regularna konserwacja i fachowe naprawy poprzez nasz serwis moga wydtuzy¢ prace urzadzenia.
W razie kiedy urzadzenie jest uszkodzone i nie nadaje sie do naprawy, prosze przestrzegac zalecen.
Ten produkt nie moze by¢ zutylizowany razem z normalnymi odpadami domowymi. Zuzyty sprzet
elektryczny i elektroniczny (WEEE) oraz baterie i akumulatory musza by¢ utylizowane oddzielnie
od odpaddéw domowych. Zuzyty sprzet mozna rozpozna¢ po symbolu przekreSlonego kosza
na $mieci (symbol WEEE). Musza Paristwo dostarczy¢ ten produkt do zbiorczego punktu recyklingowego dla
urzadzen elektrycznych i elektronicznych. Poprzez oddzielne zbieranie i recykling odpadéw pomagaja Paristwo
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chroni¢ naturalne zasoby i sprawiaja, ze ten produkt bedzie zutylizowany w sposéb bezpieczny dla zdrowia i
Srodowiska naturalnego.
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