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MHCTAJIMPAHE

NMPEOYNPEXOEHUE! YpeasT e TexXbK. BuHaru npu npemectsaHeTo My
TpA6GBa Aa yyacTBaT NOHe ABama AyLuu.

MNpeau nbpBOHavYanHa ynotpeba

>
>

>

OTcTpaHeTe BCMYKM ONaKOBBYHM MaTepuany.

MouncteTe ypeaa c Boga 1 Mek NodMcTBaLy npenapat 1 ro
nopacyLleTe ¢ Meka Kbpna.

MpoBepeTe panu 3axpaHBaHeTO, KOHTAKTBT U NpeanasnuTenuTe ca
noaxoasawm cnoped tabenkata ¢ AaHHW.

MpoBepeTe Aanu eNeKTPUYECKUSAT KOHTaKT € 3a3eMeH U ce
yBepeTe, Ye HAMa BKIOYEH Pa3KIIOHUTEN UMW YO bIDKUTEN.
MpoBepeTe panu wencensT We 6bae AOCTbMEH, Crea KaTo
ypeabT 6bae noctaBeH Ha MSCTO.

Temnepatypata Ha xnagurnHuka n Ha cpusepa ce 3agasa
aBTOMaTU4YHO CbOTBETHO Ha 4 °C n Ha -18 °C. ToBa ca
npenopbYMTENHUTE HACTPOKKK. Mo xenaHne Moxe Aa NPOMeEHUTE
Te3n TemnepaTypu pbyHo. BuxTte “PerynupaHe Ha
Temnepatypara’.

YcnoBusi Ha obKkpbXaBawaTa cpega

>

>

Tosu ypepn TpsibBa Aa ce MHCTanmpa B cyxo 1 Ao6pe NpoBeTpUBO
NoMeLLieHe.

He vHcTanuparite ypeaa 6nv3o 4o Apymv M3mbYBaLLy TONMMHA ypeam
(dbypHK, xragunHmum) 6e3 n3onaums UM Ha MSCTO, KbAETO LUE €
M3OXEH Ha OVPEKTHA CITbHYEBA CBETMHA.

AKo TO31 ype[ e pa3rnonoXeH B CTyAeHa cpeda (Hanpumep 6apaka,
npuCTpoIka nnn rapax), pabotarta my e 6bae 3acerHara v ToBa Moxe
[a pasBanu xpaHara.

MHcTannpaiiTe TO3M NPOAYKT B NONOMKEHME, NPU KOETO TeMnepaTypaTa Ha OKoHaTa

cpena He e No - HUCKa UM No - BUCOKa OT pa60THaTa TemnepaTtypa: B TO3U cnyqaﬁ

ypeabT He paboTu NpaBuaHO.

o  PaswmupeH ymepeH knumar (SN): “To3n xnaguneH ypen e npeaHasHaveH 3a
13nos3BaHe Npu TemnepaTypa Ha okonHata cpefa B ananasoHa ot 10 °C go 32 °C”.

o YmepeH knumar (N): “To3n xnaguneH ypea e npeaHa3HadeH 3a U3nonasaHe npu
TemnepaTypa Ha okonHaTta cpefa B AgvanasoHa ot 16 °C go 32 °C”.

e  CyOGTtponunyeH knumar (ST): “To3n xnaguneH ypea e npegHasHayeH 3a 13rosssaHe
npv TemnepaTtypa Ha okoriHaTa cpefa B avanasoHa ot 16 °C go 38 °C”.

o  TponuyeH knumart (T): “TO3n xnaguneH ypea e npegHasHayveH 3a U3rosnssaHe npu
TemnepaTypa Ha okonHaTta cpega B agvanasoHa ot 16 °C go 43 °C”.



HuBenupaHe Ha ypepa

Ypenbt Tpsibea oa 6bae noctaBeH Ha paBHa M TBbPAA NOBBPXHOCT.

1. HaknoHeTe ypeaa neko Hasag.

2. 3aBbpTeTe KpayeTara Mo Nocoka Ha YacoBHUKOBATA CTPEsIka,

3a Aga nosgurHeTe XnagunHuka.

3. SaBpreTe KpayeTaTa no nocoka 06paTHO Ha YacoOBHMKOBaTa
CTpenka, 3a Aa HaManuTe BUCo4YmHaTa Ha XxnagunHuka.

MpemecTBaHe Ha ypeaa

1. WsBapeTe uanarta xpaHa U U3KMYeTe ypeaa OT KOHTakTa.

2. TMopacurypete cpeLly HexenaHo ABWXeHWE padyToBETE U APYrUTe NOABWXHU
YacTu B XnaguIiH1Ka 1 BbB pusepa C TUKCO.

3. He HaknaHsinTe xnagunHuka Ha noseye ot 45°, 3a oa nsberHete noBpeaa Ha

oxnaguternHaTta cucrtema.

CBHbBETU 3A CbXPAHEHUE HA XPAHA

MocTaBaiTe pasnuyHNTE BUOOBE XpaHa B pa3ninyHu OTAENEHNS CNOpes cneaHaTta

Tabnuua:

XnagunHo otgeneHune

Bug xpaHa

Bpata vnn padptoBe Ha
BpaTaTa Ha XnagurnHoTo
oTaeneHve

XpaHu C ecTeCcTBEHW KOHCEPBaHTU, KaTo
HanpvmMep mMapmaraan/KoHMTIOpKW, COKOBE,
HanWTKW, NOANPaBKN

He cbxpaHsBaviTe HeTpanHu XpaHu

YekmemkeTa 3a no-
ObnroTpanHa ceexect

Mrnopose, 6unku u 3enenH4yumn Tpsibea Aa 6baaT
MocTaBsiHN OTAESHO B KyTWsATa 3a Mo-
ObhAroTparHa cBexecT

(4ekmexe 3a canara) e He cbxpaHsBaiite 6aHaHu, nyk, KapTou 1 YeCHbH
B XJ1aAguIHuKa
CpepeH padT B e MneyHn npoaykTh, arua
XnaguIHuKa

["opeH padT B xnagunHuka

XpaHu, KOUTO HAMAT HyXaa OT FOTBEHE,
HanpyMep roToBYM 3a KOHCYMaLIMS XpaHy,
MOsyroToBY Meca, HeU3saeH! ACTUA

Yekmepxe(Ta)/TaBa Ha
cpusepa

XpaHu 33 AbArOCPOYHO ChXpaHeHue

[lonHo Yekme ke 3a CypoBO MECO, NMTUYE MECO,
pvba

CpenHo Yekmepke 3a 3aMpaseHu 3eneHYyLm,
GnaHLLMpaH1 1 Hapsi3aHu kapTodm

lopHa TaBa 3a criafiones, 3aMpaseHu NroJoBe,
3aMpaseHn TECTEHW XpaHu

»  [NpenopbunTenHo e aa HacTpouTe TemnepaTypa ot 4 °C B X1agWrnHoTO OTAENEHVE 1
KOraTo e Bb3MOXHO — OT -18 °C BbB (hpu3epa.
»  3anoBeyYeTo KaTeEropum XpaHu Han-NnPOaLIMKMTENHO BPEME Ha CbXPaHEHME B
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XaguInHOTO OTAENEHNE ce NocTUra Npy Han-CTyAeHn TemnepaTypu. Tbil KaTo HSKOM
KOHKPETHW MPOAYKTY (Hanpy“mep NpecHU NrodoBe 1 3efeHyyLm) Moxe da 6baat
yBpedeHu OT No-CTyAeHW TemnepaTtypu, € NPenopbaUTENHO Aa M CbXxpaHsiBaTe B
YekMepKeTa 3a AbMroTpanHa CBEXeCT, KoraTo ca HannyHu Takviea. B cnyyan ye
XNagunHUKBLT He pasrosiara ¢ YekMepKeTa 3a ObnroTpariHa CBEXECT, HacTponTe
cpefHa CTOMHOCT Ha TepMocTara.

» 3a 3aMpa3eHn XpaHu cnassavite BPEMETO 3a CbXpaHeHue, HannMcaHo Ha OrnakoBkaTta UM.

ToBa BpeMe 3a CbXpaHeHWe ce NocTura, KoraTo HacTporkaTta cnasea pedepeHTHaTa
TemnepaTypa Ha oTAerneHueTo (eaHa 3sesga -6 °C, ase 3se3am -12 °C, Tpu 38e3au -
18 °C).

CbBeTH 3a CbXpaHABaHe Ha XpaHa B Xl1agulHUKa

» [NopobpxanTe TemnepatypaTta Ha xragunHuka cv nog 5 °C.

»  [opelyarta xpaHa TpsibBa Aa M3CTVMHe A0 CTalHa TemnepaTypa, npeay Aa 6bae
CbXpaHsiBaHa B ypeaa.

»  CobxpaHsiBaHaTa B XraaunHuka xpaHa Tpsioea Aa 6bde nsmurta v nogcylueHa.

»  XpaHarta, KOSITO LLie ce CbXxpaHsiBa, TpsibBa Aa Obae 3aTBOpeHa NpaBuUrHo, 3a Aa ce
n3berHar NpoMeHn Ha apomara unu Bkyca. [lpenopbuuTesHO e XpaHarta Ja ce

CbXpaHsBa MOKPUTA C MAaTepPUaM, KOMUTO ca 0GE3BKYCHH, HENpOIMYCKJIMBU 33 Bb3JyXa

M BOJATa, HETOKCUYHHU U He3aMbpCABaAlllM, 3a Ja ce n30erHe 3aMbpCsABaHe WJIN

npeHacsiHe Ha MHUPHU3MH.
> IlpenoppuBa ce Jja He ce BB3NPENATCTBAT M3XOAUTE 33 BB3AYX B XJIaJUIHOTO
OT/leJIeHHe.

»  He cbxpaHsiBanTe NpekoMepHn konuyecTea xpaHa. OcTaBsainTe NpoOCTPaHCTBa MeXay
XpaHuTe, 3a a MOXe OKOIO TAX Aa NpeMuHaBa CTyAeH Bb3ayX, KOETO ocurypsisa no-
[[06po 1 No-paBHOMEPHO OXIaxaaHe.

»  OcTaBsiiTe pa3CcTosH/e Mexay XpaHuTe U BbTPELLHUTE CTeHW, 3a Aa MOXe Aa
npemuHaBsa Bb3ayXx. [o-cneupanHo, He CbXpaHsBawTe XpaHu, JOMpeHn 40 3agHaTa
CTeHa, TbI KaTo MoraT ija 3aMpb3Har.

»  [lpoLechT Ha y3psiBaHE Ha HAKOW MII0A0BE U 3eNeHYyLM (Hanpumep MmbreLy, nanas,
GaHaH, aHaHac 1 ap.) Moxe aa 6bae YCKopeH B XMaannHunka; 3atosa He e
NpPenopBLYMTENHO Aa M CbXpaHsBaTe B XJ1aAUMHUK. Y3psBaHETO Ha MHOTO 3efeHn
nnopose obaye Moxe Aa 6bae CTUMyNMpaHo 3a onpeaeneH nepuog. Jlyk, YechH,
DDKUHIDKUCOMI 1 APYTN KOPEHONSIOAHM 3eNeHYyLmM TpsibBa fa ce CbxpaHsiBaT npu
CTaiiHa TemnepaTtypa.

CbBeTH 3a 3amMpassBaHe Ha NpsAcHa XpaHa

>  OpusepbT e Noaxosill 3a 3aMpassiBaHe Ha MPsiCHa XpaHa M CbXpaHsiBaHe Ha
3ampaseHu 1 AbboKo3amMpaseHn XpaHu 3a AbITo BpeMe.

»  [ocTaBeTe npsicHaTa xpaHa, KOSITO ckaTe Aa 3ampasuTe, BbB (pusepa.

»  MakcumarnHoTo KonM4ecTBo XpaHa, KOETO MoXe [ia Gb/ie 3amMpaseHo 3a 24 vaca,
€ NoCoYeHo Ha TabernkaTa ¢ AaHHW.

»  [pouechT Ha 3aMpassBaHe NpoAabiPkasa 24 Yaca: Npes To3u nepuoa He AobaesiiTe
[pyra xpaHa 3a 3aMmpassiBaHe.



CbBeTH 3a CbXpaHsABaHe Ha XpaHa BbB ¢pusepa

» lNopobpxaiTe TemnepaTypata Ha dprsepa Ha -18 °C.

» [lopeluaTa xpaHa TpsibBa Aa M3CTUHE [0 CTaiHa TemnepaTypa, npeay fa 6bae
CbXpaHsiBaHa BbB dpusepa.

»  XpaHa, Haps3aHa Ha Marku nopuum, Lwe 3amMmpb3aHe No-6bp3o U e 6bae no-necHa 3a
pasmpassiBaHe 1 roteeHe. [penopbUnTENHOTO TErmOo 3a BCsika Nnopums e nog, 2,5 Kr.

»  Han-pobpe e xpaHaTta fa 6bae onakoBaHa, Npeay Aa s nocTaBuTe BbB hprsepa.

»  Pa3smpa3seHaTa xpaHa He Moxe fa 6bae 3ampassiBaHa NOBTOPHO, OCBEH aKo npeau
ToBa He 6bAae croteeHa.

»  He 3apexgavite npekoMepH/ Konm4ecTsa npsicHa xpaHa BbB dopusepa.

»  XpaHa moxe Oa 6bJe CbxpaHsiBaHa BbB hpusepa npu Temneparypa ot noHe -18 °C 3a
CpoK OT 2 0o 12 MeceLia B 3aBUCMMOCT OT XapaKTepUCTUKUTE 1 (Hanp. Meco: oT 3 o 12
MeceLa, 3eneHyyum ot 6 o 12 meceua). He Haaxsbpnsanite BpeMETO 3a CbXpaHeHve
Ha XpaHuTe, NpernopbYBaHoO OT MPOU3BOANTENMUTE.

rPVXA U NOYUCTBAHE

NPEOYNPEXOEHUE! UskntouBaiTe ypeaa oT 3axpaHBaHeTo npeaun
noyncTBaHe

O6wa nHdopmaums
YpenbT TpsbBa Aa 6bae NnouncTBaH Ha BCekM YeTupu ceammuum 3a gobpa
noaapwbXKa 1 3a npegoTepaTsiBaHe Ha NoLn MUPU3MU OT CbXPaHABaHUTE XpaHW.

> ToumncTeTe BLTPELLHOCTTA M KOpMyca Ha ypeaa C XJiaaka Boda 1 Marko HeyTpareH
carnyH.

> MannakHeTe 1 noacylueTe C Meka Kbpra.

> ToumncTeTe akcecoapuTe caMo C XaaKka Bofa U HeyTparieH NoYncTealL, npenapar.
YBepeTe ce, Ye LenuaT canyH e 4obpe 1annakHaT 1 BCUYKX YacTu ca Cyxv, Npeay aa m
NoCTaBWTe OTHOBO B ypeaa.

> He nouvcTBaliTe HMKOSA OT YacTuTe Ha ypeda B MUSINHA MaLLMHa.

> WM3vakaiite noHe 5 MHyTW, Npeam Oa BKMOYMTE OTHOBO ype[a, Thil KaTo YecToTo
cTapTVipaHe MoXe Aa NoBpe/ay KoMnpecopa.

CwmsHa Ha LED namnurte

BbTpelwHaTa cBeTnuHa ce nanbyea oT ceetoguoam (LED). 3a aa cmenute
namnara, Monsi, CBbpXXeTe ce C oTAena 3a obcnyxsaHe Ha KnMeHTu. BuxTe
“OTcTpaHsABaHe Ha Hem3npaBHOCTU.

Anapma 3a oTBapsiHe Ha BpaTaTa

KoraTto BpaTaTa Ha ypefa e ocTaBeHa OTBOPEHa 3a MoBeye 0T 3 MUHYTH, Lie ce
BKIIOYM 3BYKOBaTa aniapma 3a OTBOpeHa Ha BpaTaTa. AnapMaTta Moxe aa 6bae
crpsiHa, KaTo 3aTBOpUTE BpaTaTa unm HatucHeTe OyToHa “SET” (ToBa HAMa ga ce
oTpasu Ha HacTpoKkaTa Ha TemnepaTtypaTa, a camo LLe 3arfyLum anapmara).



HeunsnonaBaHe 3a Abnbr nepuon ot Bpeme

AKO ypeabT He ce u3nonaea 3a NpoabIKUTENEH Nepuog OoT BpeMe:

1. u13BageTe xpaHaTa U U3KMYeTe 3axpaHBaLLus kaben;

2. nouncTeTe ypeaa kakTo e onucaHo B pasgena “pwka un nouncreaHe — ObLwa
MHpopmaums”;

3. ocTaBeTe BpaTaTa M YekMekeTaTa/BpaTa Ha hpusepa OTBOPEHH, 3a fa ce
npegoTBpaTh pasBUTMETO HA HEMPUSITHU MUPU3MU BBTPE.

MpekbcBaHe Ha eneKkTpo3axpaHBaHeETo

B cnyuait Ha cnupaHe Ha Toka, Npu npekbcBaHe Ha enekTpo3axpaHBaHETO
XpaHaTa 6y TpabBano Aa octaHe CTyAeHa B NpoabIKEHME Ha 8UXme
mabenkama ¢ OaHHU. CnepBaiTe cnegHUTE CbBETU NO Bpeme Ha
NPOObIMKUTENHO NPEKbCBaHE Ha eneKkTpo3axpaHBaHeTo, 0cobeHo Npes NAToTO:

»  OrtBapsiTe BpaTaTa/dekKMem,KETO Bb3MOXHO Han-psAaKo.

» He noctaBanTte gpyra xpaHa B ypeaa rno BpemMe He npekbLCBaHeTo Ha
erekTpo3axpaHBaHeTo.

»  Axo cTe nonyumnu npedynpexaeHne 3a NnpekbCcBaHe Ha eneKkTpo3axpaHBaHETo U
NpPOOBLIMKUTENHOCTTA My € MO-rofisiMa OT YacoBeTe, MOCOYeHN Ha TabenkaTa ¢ AaHHu,
HanpaBeTe Marko e 1 ro noctaBeTe B ropHaTa YacT Ha XMaaurHoTo OTAENeHme.

>  [lepvogbT Ha CbXpaHeHVEe 1 XpaHUTENHWUTE KaYecTBa Ha XpaHuTe e 6baaT HamaneHu.
Bcudkmn xpaHu, KouTto ce pasmpassT, Tpsbsa unm Aa 6baaTt KOHCYMUPaHW, Ui CroTBEHU
1 3aMpa3eHn OTHOBO (KoraTo TOBa e NoAXOoAALLO), 3a Aa Ce NPeaoTBPaTAT Bb3MOXHU
pu1cKoBe 3a 30paBeTo.

Hanu4yHoCT Ha pe3epBHUN HaCcTu

»  TepmocTaTu, TeMrnepaTypHU CEH30pU, NNaTku U CBETIIMHHM U3TOYHWLIM Ce NpeasiaraT 3a
MUHVUMAreH NepuoA, oT 7 roAvHW Crief U3nusaHe Ha nocnedHust ypes ot Mogena Ha
nasapa.

>  [pwbxkku 3a BpaTa, MaHTU 3a BpaTa, TaBu 1 KOLLHULM Ce MNpesiaraTt 3a MUHUMareH
nepvog oT 7 roavHu, a ynimbTHEeHWs! 3a BpaTaTta 3a MuH1MareH nepuog ot 10 roguHu,
crnef U3nu3aHe Ha nocreaHusl ypea oT Mofena Ha nasapa.

OTCTPAHABAHE HA HEU3IMNPABHOCTH

B cnyyait Ha npo6nem, Monsi, NpoBepeTe BCUYKM MOKa3aHW Bb3MOXHOCTU U crieBaiTe
MHCTPYKLMMTE NO-A0Ny, Npeav Aia ce CBbpXKeTe C oTAena 3a cneanpoaaxobeHo
obcnyxBaHe.

MpoGnem BeposiTHa npuunHa B1b3MOXHO peLieHne

HaTtucHete byToHa 3a
YpeabT e U3kIueH BKtOYBaHe/M3KouBaHe, 3a

YpeasT He paboTtu [a BKnouuTe ypeaa

U.Lencean He e BKI1I0O4EeH B

BkntoyeTe wencena
ENeKTpU4eCKNA KOHTaKT




M3I’0pF|J'I € npegnasuten unm nmva

AedeKTeH TakbB

[MpoBepeTe npegnasuTens
1 ro 3amMeHeTe, aKko e
Heobxoanmo

KoHTakTbT € fedekTeH

[MoBpeau Ha
enekTpuyeckarta Bepura
TpsibBa na 6bvaaT
OTCTPaHsiBaHu oT
€NeKTPOTEXHUK

BpremHaTa N BbHLUHATa
TemMnepartypa e TBbpAe BUCOKa

HopmanHo e ypeanT Aa
paboTu no-gbnro

YpeabT ce BKOYBa

YpenbT e 6vn usknoYeH 3a
NpoAbITKUTENHO BpeMe

OGukHOBEHO ca

HeoGxoaumu oT 8 0o 12

Yaca, 3a ga ce oxnagu
ypeabT HanmbJIHO

yecTo unm pabotu
NpoabIMKUTENHO
Bpeme

BpaTta/uekmemke Ha ypeaa He e
3aTBOpPEHa/0 NMbTHO

3arBopeTe
BpaTaTa/dekMemeTo U ce
yBepeTe, Ye ypeabT ce
Hamupa BbpXy HMBENMpaHa
NOBBbPXHOCT, KaKTo N 4ve
3aTBapsiHETO Ha BpaTaTa
He € Bb3MNpenAaTCcTBaHO OT
XpaHa Ui KOHTENHEP

BbTpewHocTTa Ha

BbTpelHocTTa Ha xnagunHuka
TpsbBa Aa 6bae nouncTeHa

MouncTeTe BbTPELHOCTTa
Ha XnagunHuka

XnagunHuka e
MpBCHa U/unu ¢ nowu
mMupuc

B xnagunHuka ce cbxpaHsiBa
XpaHa CbC cuneH mmpuc

OnakoBawTte gobpe
XpaHaTta

KnumatsT e TBbpAe Tonbl N

YBenu4yeTe Temneparypara

BbB BbTpPeLlHOCTTa

TBbpAEe BraxeH
BpaTta/uekmemke Ha ypeaa He e 3aTBOpETE
3aTBOpPEHa/0 NITbTHO. BpaTaTa/yekmesKeTo
OcTaBeTe ropeLumTe xpaHu

Ha XnagusrHuka ce
dopmupa KoHAEH3

KoHTenHepwn ¢ xpaHa unmn Te4HoCTU
Ca OCTaBEeHW OTBOPEHU

[a U3CTUHaT Ao cTaiHa
TemnepaTtypa u
noKpuBaiTe xpaHuTe u
TEYHOCTUTE

ToBa e HopmarnHo npu

Mo noBbpXHOCTTa Ha
XnagunHuka ot
BbHLUHATa CTpaHa
Unm Mexay
BpaTuTe/BpaTaTta u
YekmeaxeTo ce
obpasyBa KOHAEH3

KnumatsT e TBbpAe Tonbi N
TBbpAe BNnaxeH

B1aXKeH Knumart U e ce
NpoOMeHu, KoraTto
BN12XXHOCTTA Hamanee

BpaTtaTa/vyekmenxeTto He e
3aTBOPEHA/0 NITbTHO

YBeperTe ce, ye
BpaTaTa/dekMemKeTo e
3aTBOPEHA/0 NITbTHO
BuHaru onakoBawite

XpaHI/ITe He Ca onakoBaHu

XpaHuTe gobpe

MHoro neg v ckpex 8AeKBaTHO
BbB hpusepa BpaTaluekmemke Ha ypeaa He e 3aTBopeTe
3aTBOpeHa/o NMbTHO BpaTaTa/dyekMemKeTo




Perynupaiite oTHoBO

YpeabT He e HUBenupaH
KpayeTtarta

Heobwnyaiinm

wymoBe YpeawsT ce gonvpa Ao cteHaTa unm

[0 [PYrY MpeamMeTy MpemecTeTe marnko ypena

LED cBeTnuHUTE Ha

notpebuTtenckus EOvH oT ceH3opuTe € u3BbH CBbpXeTe ce ¢ oTAena 3a
uHTepdeic obxsaT TeXHU4Yecka nomotLL
npuMmuraear
3artBopeTe BpaTarta unm
Anapwmar: BpaTaTta Ha xnagunHuka
apmara ce patara Ha xnap e 3arnywere anapmara
aKkTuBupa oTBOpeHa
pPBbYHO
BbTpelwHaTa
P Mons, obageTte ce Ha
CBETNNHHA U1

LED namnaTta e noBpegeHa obcnyxBall LEHTLP 3a

Xn NTEINH
oxnagutenHa CMsiHa Ha namnara

cucrtema He paﬁOTVI

Mo Bpeme Ha paboTa CTpaHW4YHUTE CTEHU N NEPUMETBLPBLT Ha (HPU3EPHOTO
oTAeneHne morar Aa 6b4at ropeLum: ToBa € HopMasiHoO U ce ObIKN Ha
HOpManHusa paboTeH LUWKb Ha NpoAayKTa.

3a pa ce cBbpXKeTe € oTAena 3a TexHn4ecka nomoLy, noceteTte yebcanta Hu:
https://corporate.haier-europe.com/en/

B pasgena “Yebcant” nsbepete Mapkata Ha CBOsi NpoAyKT 1 Bawarta gbpxasa.
LLle 6baeTe npeHaco4YeHN KbM KOHKPETHUSA yebcaWT, KbeTo MOXe Aa HaMepute
TenedoHHUA HoOMep 1 bopmyrisipa 3a Bpb3ka C OTAena 3a TeXHUYECKa NOMOLLL.

3a ponbnHuTenHa nHpopmaumnst OTHOCHO NPOAYKTa, MOJS, BUXTE
https://eprel.ec.europa.eu/ nnu ckanunparnite QR koga Ha eHeprunHUS eTukerT,
npefocTaBeH C ypeaa
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INSTALACE

VAROVANI! Spotiebic je tézky. Vidy s nim manipulujte alespoii ve dvou osobéach.

Pfed prvnim pouzitim

Odstrarite vSechny obalové materialy.

Vycistéte spotfebic¢ vodou a slabym saponatem a vysuste ho mekkou latkou.
Zkontrolujte, zda napajeni, zasuvka a jisténi odpovidaji dajim na typovém stitku.
Zkontrolujte, zda je sitova zasuvka uzemnéna a nepouziva se rozbocovaci adaptér ani
prodluzovaci kabel.

Zkontrolujte, zda je po umisténi spotfebice pfistupna sitova zastrcka.

Teploty chladnicky a mraznicky jsou automaticky nastaveny na 4 °C a -18 °C. Jedné se o
doporucené nastaveni. V pfipadé potfeby mlzete tyto teplot zménit ru¢né. Viz
Nastavovani teploty.

YV YV V

Y Vv

Podminky prostiedi

»  Tento spotfebi¢ by se mél instalovat do suché a dobrfe vétrané mistnosti.

>  Bez nalezité izolace neinstalujte spotfebi¢ do blizkosti jinych spotfebitl vytvarejicich
teplo (trub, chladnicek), ani ho nevystavuijte pfimému slune¢nimu svétlu.

> Jestlize se tento spotfebi¢ umisti do chladného prostfedi (napfiklad do kulny, pfistavku
nebo garaze), bude to mit vliv na vykon a mohlo by dojit k poskozeni potravin.

teplota: v tomto pfipadé spotiebi¢ nefunguje spravné.

¢ Rozsirené mirné pasmo (SN): ,tento chladici spotfebic je uréen k pouzivani pfi
teplotach okoli v rozsahu od 10 °C az 32 °C*.

e Mirné pasmo (N): ,tento chladici spotfebi¢ je uréen k pouzivani pfi teplotach okoli v
rozsahu od 16 °C az 32 °C*.

e  Subtropické pasmo (ST): ,tento chladici spotfebic je uréen k pouzivani pfi teplotach
okoli v rozsahu od 16 °C az 38 °C".

e  Tropické pasmo (T): ,tento chladici spotfebi¢ je uréen k pouzivani pfi teplotach okoli v
rozsahu od 16 °C az 43 °C*.

Vyrovnani spotiebice

Spotrebic by se mél postavit na rovny a pevny povrch.
4. Mirné naklonte spotfebi¢ dozadu.

5. PfiotaCeni noh doprava spotrebic¢ stoupa nahoru.
6. Pri ota¢enim noh doleva spotrebic klesa dolu.

Pfemistovani spotfebice
7. Vyjméte vSechny potraviny a odpojte spotfebi¢ od napajeni.
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8. Pfipevnéte police a ostatni pohyblivé soucasti v chladniCce a mraznicce lepici paskou.
9. Nenaklanéjte chladni¢ku v uhlu vétSim nez 45°, aby se predeslo poskozeni
chladiciho systému.

TIPY PRO UKLADANI POTRAVIN

RGzné typy potravin davejte do rliznych prostord podle nasledujici tabulky:

Prostor chladnicky Typ potravin
Dvefe nebo police ve e Potraviny s pfirodnimi konzervacnimi latkami,

dvefich v prostoru napriklad dzemy, dZzusy, napoje, chutoveé pfisady

chladnicky e Neukladejte sem rychle se kazici potraviny

e Ovoce, bylinky a zelenina by se mély oddélené umistit

Pfihradka na ovoce do piihradky na ovoce a zeleninu

a zeleninu eV chladniCce neskladujte banany, cibuli, brambory

a Cesnek

Police chladnicky — . Mié&né vrobky, vejoe

prostifedni
Police chladni¢ky — e  Potraviny, které neni tfeba vaiit, napfiklad hotova jidla,
horni lahtidkarské zbozi, zbytky

Potraviny pro dlouhodobé ukladani

Spodni zasuvka pro syrové maso, driibez a ryby
Prostfedni zasuvka pro mrazenou zeleninu a hranolky
Vrchni pfihradka pro zmrzlinu, mrazené ovoce,
mrazené pecivo

Zéasuvka(-y)/prihradka
mraznicky

»  Doporucuije se nastavit teplotu v prostoru chladni¢ky na 4 °C a v prostoru mraznicky
pokud mozno na -18 °C.

»  Pro vétsSinu kategorii potravin plati, Ze nejdel$i doby skladovani v prostoru
chladniCky se dosahuje pfi nizSich teplotach. Vzhledem k tomu, Ze nizsi teploty by
mohly poSkodit urcité potraviny (napfiklad Cerstvé ovoce a zeleninu), doporucuje se
uchovavat je v pfihradkach na ovoce a zeleninu, jestlize jsou soucasti vybavy.
Jestlize nejsou soucasti vybavy, udrzujte nastaveni termostatu na stfedni hodnoteé.

» V pfipadé mrazenych potravin sledujte dobu skladovani uvedenou na obalu. Této
doby skladovani se dosahne vzdy, kdyz nastaveni odpovida referenénim teplotam
prostoru (jedna hvézdicka -6 °C, dvé hvézdicky -12 °C, tfi hvézdicky -18 °C).

Tipy pro uchovavani potravin v chladnicce

»  Udrzujte teplotu v chladnicce pod 5 °C.

»  Horké potraviny musi pfed uloZzenim do spotfebice vychladnout na pokojovou teplotu.

»  Potraviny uchovavané v chladnicce by se mély pfed ulozenim omyt a osusit.

»  Potraviny uréené k uloZzeni by mély byt nalezité uzaviené, aby se zamezilo zménam
v(iné nebo chuti. Doporucuje se uchovavat potraviny pokryté materidly, které jsou
nechutné, nepropustné pro ovzdusi a vodu, netoxické a bez znecisteni, aby nedoslo ke
kontaminaci nebo prenosu pachu.
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Doporucuje se nebranit vystupdm vzduchu z chladnicky.

Neskladujte nadmémé mnozstvi potravin. Mezi potravinami nechavejte volné misto, aby
kolem nich mohl proudit studeny vzduch; pak bude chlazeni lepSi a rovhomérnéjsi.

Mezi potravinami a vnitfnimi sténami nechavejte mezery, kterymi mize proudit vzduch.
Zejména neopirejte potraviny o zadni sténu, protoze by mohly zmrznout.

Uchovavani v chladni¢ce mGze urychlit zrani nékterych druht ovoce a zeleniny
(napriklad melount, papaji, banant, ananasu atd.), proto se nedoporucuje skladovat je v
chladni¢ce. Nicméné uloZeni na urc¢itou dobu mlize podpofit zrani velmi nezralého
ovoce. Také cibule, Cesnek, zadzvor a dalSi kofenova zelenina by se mély skladovat pfi
pokojové teploté.

Tipy pro zmrazovani cerstvych potravin

>

>
>

>

Prostor mraznicky je vhodny ke zmrazovani Cerstvych potravin a k dlouhodobému
uchovavani mrazenych a hluboce zmrazenych potravin.

Vlozte do prostoru mraznicky Cerstvé potraviny urené ke zmrazeni.

Na typovém stitku je uvedeno maximalni mnozstvi potravin, které Ize zmrazit béhem
24 hodin.

Zmrazovani trvé 24 hodin; béhem této doby nepfidavejte zadné dal$i potraviny ke
zmrazeni.

Tipy pro uchovavani potravin v mraznicce

>
>

Y

YV VYV

Udrzuijte teplotu mraznicky na -18 °C.

Horké potraviny musi pfed uloZzenim do prostoru mraznicky vychladnout na pokojovou
teplotu.

Potraviny nakrajené na malé porce zmrznou rychleji a snaze se rozmrazuiji a pfipravuji.
Doporu¢ena hmotnost kazdé porce je méné nez 2,5 kg.

Pred vliozenim do mraznicky je vhodné potraviny zabalit.

Rozmrazené potraviny jiz nelze znovu zmrazit, dokud se nejprve nepfipravi.
Neukladejte do prostoru mraznicky nadmérmeé mnozstvi Cerstvych potravin.

Potraviny Ize skladovat v mrazni¢ce pfi teploté nejméné -18 °C po dobu 2 az 12 mésicl
v zavislosti na jejich vlastnostech (napf. maso: 3—12 mésic(, zelenina: 6—12 mésict).
Neprekracujte dobu skladovatelnosti potravin doporucenou vyrobcem.

CISTENI A UDRZBA

VAROVANI! Pfed ¢isténim odpojte spotiebic od napajeni.

VSeobecné informace
Spotrebic by se mél istit kazdé ctyfi tydny, aby byl dobfe udrzovany a zamezilo se

zapachu z uloZenych potravin.

>
>
>

Vnitfek a skfif spotfebice Cistéte viaznou vodou a neutralnim saponatem.
Oplachnéte povrch a vysuste ho mékkou latkou.
Prislusenstvi Cistéte pouze vlaznou vodou a neutralnim saponatem. Nez ho vratite zpét
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do spotfebiCe, ujistéte se, Ze jste oplachli vSechen saponat a vSechny soucasti jsou
suché.

»  Nemyjte Zadné soucasti spotfebice v mycce.

»  Pred opétovnym spusténim spotfebice pockejte alespori 5 minut, protoze Casté
spousténi by mohlo poskodit kompresor.

Vyména Zarovek LED
Vnitfni osvétleni je zajistovano zarovkami LED. Chcete-li vyménit Zarovku, kontaktujte
zakaznicky servis. Viz Re$eni probléma.

Alarm pfi otevieni dvefri

KdyZ zdstanou dvefe spottebice oteviené déle nez 3 minuty, rozezni se alarm otevienych
dvefi. Lze ho vypnout zavienim dveti nebo stisknutim tlacitka SET (Nastavit) (neovlivni to
nastaveni teploty, pouze se tim vypne alarm).

Kdyz se spotfebic delSi dobu nepouziva

JestliZe se spotiebi¢ nebude delsi dobu pouzivat:

10. Vyjméte potraviny a vytahnéte napajeci kabel ze zasuvky.

11. Vygistéte spottebi& podle popisu v &asti ,Cisténi a udrzba — V&eobecné informace®.

12. Nechte dvefe a zasuvky/dvifka mraznicky oteviené, aby se uvnitf nevytvofil
zépach.

Vypadek napajeni

V pfipadé vypadku napdjeni by mély potraviny zlstat bezpecné v chladu po dobu
uvedenou na typovém stitku. BEhem delSiho vypadku napdjeni se fidte témito tipy,
zejména v lété:

»  Otvirejte dvefe/zasuvku co nejméné Casto.

»  Béhem vypadku napajeni nevkladejte do spotrebice dalSi potraviny.

»  Pokud je vypadek napajeni oznamen prfedem a jeho délka prekracuje pocet hodin
uvedeny na typovém stitku, vyrobte trochu ledu a umistéte ho do horni €asti prostoru
chladnicky.

»  Doba skladovani a pozivatelnost potravin se zkrati. Jakékoli potraviny, které se rozmrazi,
by se mély bud zkonzumovat, nebo uvafit &i upéci a znovu zmrazit (je-li to vhodné), aby
se predeslo zdravotnim rizik(im.

Dostupnost nahradnich dilG

»  Termostaty, snimace teploty, desky s ploSnymi spoji a svételné zdroje budou k
dispozici po dobu nejméné 7 let od uvedeni posledniho modelu spotfebice na trh.

»  Madla dvefi, zavésy dvefi, pfihradky a koSe budou k dispozici po dobu nejméné 7 let a
tésnéni dvefi po dobu nejméné 10 let od uvedeni posledniho modelu spotiebice na trh.
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RESENi PROBLEMU

V pripadé néjakého problému zkontrolujte vSechny moZnosti a fidte se nize uvedenymi

pokyny, neZ se obratite na poprodejni servis.

Mozné reseni

Problém

Mozna pficina

Zapnéte spotiebic

Spotrebic je vypnuty

stisknutim tlacitka
VYPINAC

Sitova zastréka neni zapojena do

sitové zasuvky

Zapojte sitovou zastrcku

Spotrebic¢ nefunguje

Pojistka je spalena nebo vadna

Zkontrolujte pojistku
a v pfipadé potreby ji
vymeérite

Zasuvka je vadna

Zavady sitového napajeni

Je normilni, Ze spotrebic

by mél opravovat
elektrikar

Vnitfni nebo venkovni teplota je
prilis vysoka

bézi déle

Normalné trva 8 az

Spotrebic byl uréitou dobu
vypnuty

12 hodin, neZ se
spotrebic Uplné ochladi

Spotrebit se spousti
Casto, nebo bézi
prilis dlouho

Dvete/zasuvka spotiebite nejsou
tésné zaviené

Zavrete dvefe/zasuvku a
ujistéte se, ze spotrebic
je umistén na rovné zemi
a dvefim neprekazi zadné
potraviny nebo nadoby

Vycistéte vnitiek

Vnitfek chladnicky
je znecistény
a/nebo zapacha

Je tfeba vycistit vnitfek chladnicky

chladnicky

V chladnicce je uloZzeno néjaké
jidlo se silnym zdpachem

Dukladné zabalte jidlo

Zvyste teplotu

Tvoreni vihkosti na
vnitfnim povrchu
chladnicky

Prostiedi je prilis teplé a vinké

Dvefe/zasuvka spotiebite nejsou
tésné zaviené.

Zaviete dvefe/zasuvku

Nadoby na potraviny nebo

Nechte horké potraviny
vychladnout na
pokojovou teplotu

tekutiny zlstaly oteviené
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a zakryjte potraviny
a tekutiny

Na vnéjsim povrchu
chladnicky nebo
mezi dvermi
a zasuvkou se
hromadi vihkost

Prostredi je pfilis teplé a vihké

Jedna se o normalni jev

ve vlhkém prostiedi; az

se snizi vihkost, situace
se zméni

Dvere/zasuvka nejsou tésné
zaviené

Ujistéte se, Ze
dvere/zasuvka jsou tésné

zaviené
v prvostoru . Potraviny nebyly naleZité zabalené Vady dobre.zabalte
mraznicky je silna potraviny

vrstva ledu a
namrazy

Dvete/zasuvka spotiebite nejsou
tésné zaviené

Zavrete dvefe/zasuvku

Neobvyklé zvuky

Spotrebic nestoji rovné

Upravte nastaveni noh

Spotrebic se dotyka stény nebo
jinych pfedmétu

Mirné posunte spotrebic

Blikaji kontrolky
uzivatelského
rozhrani

Jeden ze snimacd je mimo rozsah

Obratte se na linku
pomoci

Pipa alarm

Dvere Ulozného prostoru
chladnicky jsou oteviené

Zavrete dvere, nebo
ruc¢né vypnéte alarm

Nefunguje osvétleni
interiéru nebo
chladici systém

Zarovka LED je porouchana

Zavolejte servis se zadosti
0 vyménu Zarovky

Bé&hem provozu mohou byt boéni stény a obvod mraziciho prostoru horké: je to normaini
a je to zpUsobeno normalnim pracovnim cyklem vyrobku.

Chcete-li kontaktovat technickou pomoc, navstivte nase webové stranky:
https://corporate.haier-europe.com/en/

V Casti ,, Websites” zvolte znacku vaseho vyrobku a vasi zemi. Budete presmérovani na konkrétni
webovou stranku, kde najdete telefonni ¢islo a kontaktni formular technické pomoci.

Chcete-li dal$i informace o vyrobku, navstivte stranky https://eprel.ec.europa.eu/ nebo
naskenujte kdd QR na energetickém Stitku dodaném se spotrebicem.
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MONTERING

ADVARSEL! Kgleskabet/fryseren er tungt. Vaer altid to personer om at handtere det.

For fgrste brug

>
>

>

Fjern alt emballagemateriale.

Renggr keleskabet/fryseren med vand og en mild seebeoplasning, og ter det af med en
blad klud.

Kontroller, om stramforsyning, stik og sikringer passer til meerkepladen og lysnettet.
Kontroller, om stikkontakten har jordforbindelse, og at keleskabet/fryseren ikke er sat en
forgrener eller forleengerledning.

Kontroller, om der er adgang til stikket, nar kaleskabet/fryseren er pa plads.
Kaleskabets og fryserens temperatur er automatisk stillet til henholdsvis 4 °C og -18 °C.
Dette er de anbefalede indstillinger. Hvis det gnskes, kan disse temperaturer aendres
manuelt. Se Juster temperaturen.

Forhold i omgivelserne

>
>

>

Koleskabet/fryseren skal installeres i et tart og veludiuftet lokale.

Opstil ikke kaleskabet/fryseren teet pa andre varmeafgivende apparater (ovne,
kaleskabe) uden isolation eller i direkte sollys.

Hvis kaleskabet/fryseren star i kolde omgivelser (som i et skur, udhus eller garage), kan
det pévirke ydeevnen, hvilket kan gdeleegge fadevarerne.

Installer dette produkt i en position, hvor den omgivende temperatur ikke er lavere eller

hgjere end driftstemperaturen: i dette tilfeelde fungerer apparatet ikke korrekt.

Udvidet tempereret (SN) ‘Dette kaleskab er beregnet til brug ved
omgivelsestemperaturer i omradet fra 10 °C il 32 °C".

Tempereret (N): ‘Dette kaleskab er beregnet til brug ved omgivelsestemperaturer i
omradet fra 16 °C til 32 °C'.

Subtropisk (ST): ‘Dette kaleskab er beregnet til brug ved omgivelsestemperaturer i
omradet fra 16 °C til 38 °C'.

Tropisk (T): ‘Dette kaleskab er beregnet til brug ved omgivelsestemperaturer i omradet
fra 16 °C il 43 °C".

Nivellering af kgleskabet/fryseren

Koleskabet/fryseren skal anbringes pa et jaevnt og fast underlag
13. Vip apparatet lidt bagover.

14. Drej fgdderne med uret for at haeve kgleskabet.

15. Drej fgdderne mod uret for at seenke kgleskabe.
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Flytning af apparatet

16. Fjern alle madvarer og tag kaleskabet/fryseren fra stikkontakten.

17. Fastger hylder og andre beveegelige dele i kaleskabet og fryseren med tape.

18. Undlad at vippe kgleskabet mere end 45° for at undga at beskadige
kalesystemet.

TIPS TIL OPBEVARING AF MADVARER

Seet forskellige madvarer i forskellige rum som i fglgende oversigt:

Kgleskabsrum Type madvare

e  Madvarer med naturlige konserveringsmidler som
syltetgj, marmelade, satt, juice, drikkevarer, krydderier
e Undgé at opbevare forgeengelige madvarer

Lage eller hylder i
k@leskabsrummet

e  Frugt, urter og grentsager skal anbringes adskilt i

Grgntsagsskuffer grontsagsskuffen
(salatskuffe) e Undlad at opbevare bananer, Igg, kartofler og hvidlag i
kgleskabet

Kgleskabshylde -

mellemste e  Mejeriprodukter, eeg

e  Madvarer, der ikke skal tilberedes som serveringsklare

Kgleskabshylde - gverste produkter, paleeg/delikatessevarer, levninger

Madvarer til langtidsopbevaring

Nederste skuffe til rat ked, fierkrae og fisk
Mellemste skuffe til frosne grentsager og chips
@verste bakke til is, frossen frugt og bagvaerk

Fryserskuffe(r)/bakke

>  Dettilrades at stille temperaturen pa 4 °C i kelerummet og, hvis muligt, pa -18 °C i
fryserummet.

»  De fleste madvarer kan opbevares laengere i kaleren ved koldere temperaturer. Da visse
produkter (som frisk frugt og grantsager) kan tage skade af koldere temperaturer, tilrddes
det at opbevare dem i grantsagsskufferne, hvis de findes. Hvis de ikke findes, skal der
holdes en gennemsnitlig indstilling p& termostaten.

>  For frysevarer henvises til den opbevaringstid, der er skrevet pa emballagen. Denne
opbevaringstid opnas, nér indstillingen overholder referencetemperaturerne i rummet (en
stierne -6 °C, to stjerne -12°C, tre stjerne -18 °C).

Tips til opbevaring af mad i kgleskabet

»  Hold keleskabstemperaturen under 5 °C.

»  Varm mad skal kale ned til stuetemperatur, fgr det saettes i kaleskabet.

»  Madvarer, der opbevares i kaleskabet, skal vaskes og tarres fgr opbevaring.

>  Madvarer, der skal opbevares, skal pakkes forsvarligt ind for at undga lugt eller
smagsafsaetning. Det er tilrddeligt at holde fadevarer deekket af materialer, der er
smagslgse, uigennemtraengelige for luft og vand, ugiftige og fri for forurening, for at
undga kontaminering eller lugtoverfarsel.
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Det anbefales ikke at blokere for kaleskabsrummets luftudtag.

Opbevar ikke for store meengder mad. Ggr plads mellem fgdevarerne, sé kold Iuft kan
cirkulere omkring dem, for en bedre og mere ensartet kaling.

Serg for et mellemrum mellem madvarerne og de indvendige veegge, sa luften kan
cirkulere. Undlad iseer at placere madvarer op ad bagveeggen, hvor maden kan blive
frosset.

Visse frugter og grgntsager (som meloner, papaya, bananer ananas mm.) bliver
hurtigere overmodne i kaleskabet. Derfor frarddes det at opbevare dem i kaleskabet.
Men modningen af meget umoden frugt kan fremmes i et vist tidsrum. Lag, hvidlgg,
ingefeer og andre rodfrugter skal ogsa opbevares ved stuetemperatur.

Tips til indfrysning af frisk madvarer

>

Fryserummet er velegnet til at fryse ferskvarer og opbevare frosne og dybfrosne
madvarer i laengere tid.

Anbring madvarer, der skal fryses, i fryserummet.

Den starste maengde madvarer, der kan fryses pé 24 timer, er angivet pa maerkepladen.
Indfrysningen varer 24 timer: | denne tid ma der ikke leegges flere madvarer til
indfrysning.

Tips til opbevaring af mad i fryseren

>
>
>

YV VYV

Hold frysertemperaturen pa -18 °C.

Varm mad skal kele ned til stuetemperatur, for det seettes i fryseren.

Mad, der er delt op i mindre portioner, fryses hurtigere og er nemmere at tg op og
tilberede. Den anbefalede vaegt for hver portion er under 2,5 kg.

Det er bedre at indpakke madvarer, fgr de laegges i fryseren.

Opteget mad kan ikke indfryses igen, medmindre det farst tilberedes.

Leeg ikke for stor meengder ferskvarer i fryseren.

Madvarer kan opbevares i fryseren ved en temperatur p& mindst -18°C i 2 til 12 maneder
afheengigt af egenskaberne (f.eks. ked: 3-12 maneder, grantsager i 6-12 maneder).
Undlad at overskride den opbevaringstid, producenten anbefaler for maden.

PLEJE OG RENG@RING
ADVARSEL! Afbryd kgleskabet/fryseren fra stikkontakten fgr renggring

Generelt

Kgleskabet/fryseren skal renggres hver fjerde uge for god vedligeholdelse og for at

forhindre darlig madlugt.

>

>
>

Renggr kgleskabet/fryseren indvendigt og udvendigt med lunkent vand og et neutralt
saebemiddel

Skyl og ter efter med en blgd klud.

Renger kun kaleskabet/fryseren med lunkent vand og et neutralt rengaringsmiddel. Sgrg
for, at alt seebe er tarret af, og at alle dele er tarre, for de seettes tilbage i
kaleskabet/fryseren.
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» Undlad at vaske nogen af de lgse dele i en opvaskemaskine.
>  Lad der g& mindst 5 minutter, far kgleskabet/fryseren startes igen, da hyppige starter kan
beskadige kompressoren.

Udskiftning af LED-lamper
Lyset i kgleskabet/fryseren er af LED-typen. Kontakt kundeservice, hvis lampen skal
udskiftes. Se fejlfinding.

Alarm for daben lage

Hvis lagen star aben leengere end 3 minutter, hgres alarmen for aben lage. Alarmen kan
standses ved at lukke dgren eller trykke pa SET-knappen (Dette pavirker ikke
temperaturindstillingen, det vil blot sld alarmlyden fra).

Leengere tid uden brug

Hvis kgleskabet/fryseren ikke anvendes i leengere tid:

19. Tag madvarerne ud, og tag stikket ud af kontakten.

20. Renggr keleskabet/fryseren som beskrevet i afsnittet “Pleje og rengering —
Generelt”.

21. Hold lagen og fryserskufferne/-lagen abne for at forhindre darlig lugt.

Strgmafbrydelse
| tilfeelde af strgmafbrydelse vil madvarerne holde sig forsvarligt kolde i se maerkeplade.
Fglg disse tips ved leengere tids strgmafbrydelse, iseer om sommeren:

>  Abn l&gen/skufferne s f& gange som muligt.

»  Leeg ikke flere madvarer i apparatet under stremafbrydelsen.

»  Hvis der gives varsel om en stramafbrydelse, og varigheden er leengere end det antal
timer, der angives pa maerkepladen, sa lav noget is og lzeg det averst i kaleskabet.

»  Opbevaringstiden og madens holdbarhed forringes. Al mad, der optgs, skal enten spises
eller tilberedes og fryses ned igen (hvor det er muligt) for at forhindre helbredsskader.

Lagerfgring af reservedele

>  Termostater, temperaturfglere, printkort og lyskilder lagerferes i mindst 7 ar efter at sidste
enhed af modellen er bragt p& markedet.

>  Dgrhandtag, lageheengsler, bakker og kurve i mindst 7 ar og teetningslister til lager i
mindst 10 ar efter at sidste enhed af modellen er bragt pa markedet.

FEJLFINDING

Prgv alle muligheder i tilfeelde af problemer og fglg nedenstaende vejledning, fér du
kontakter et servicevaerksted.

Problem Mulig arsag Mulig Igsning
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Apparatet virker
ikke

Apparatet er slukket

Tryk pa ON/OFF-knappen
for at teende apparatet

Lysnetledningen er ikke sat i
stikkontakten

Seet stikket i stikkontakten

Sikringen er sprunget eller defekt

Kontroller sikringen og
udskift den om ngdvendigt

Kontakten er defekt

Fejl pa lysnettet skal
afhjaelpes af en elektriker

Kgleskabet kgrer
ofte eller i lang tid
ad gangen

Inde- eller udetemperaturen er
for hgj

Det er normalt, at
apparatet kgrer lengere

Apparatet har vaeret uden strgm i
nogen tid

Normalt tager det 8 til 12

timer, fgr apparatet har
kglet helt ned til

kole/frysetemperatur

En lage/skuffe i apparatet er ikke

Luk lagen/skuffen og
kontroller, at apparat er
sat pa et vandret underlag,

lugter

lukket helt teet og at der ikke er mad eller
emballage, der spaerrer for
dgren
Renger kgleskabsrummet
Kgleskab t skal . .
Kdleskabsrummet er gleskabsrummet skal renggres indvendigt
snavset og/eller

Der opbevares sterkt lugtende
mad i kgleskabet

Pak maden omhyggeligt
ind

Fugtdannelse i
k@leskabsrummet

Klimaet er for varmt og fugtigt

Forhgj temperaturen

En lage/skuffe i
koleskabet/fryseren er ikke lukket
teet.

Luk lagen/skuffen

Madbgtter eller flasker star abne

Lad varm mad kgle ned til
stuetemperatur, og tildeek
madvarer og vaesker

Der samler sig fugt
op kgleskabets
yderside eller

Klimaet er for varmt og fugtigt

Dette er normal i fugtigt
vejr og @ndrer sig, nar
luftfugtigheden gges

mellem
lagen/lagerne og
skufferne

Lagen/skuffen er ikke lukket teet
til

Kontroller, at
lagen/skuffen er lukket
teet til

Madvarerne er ikke tilstraekkeligt

Pak altid madvarerne

indpakket

omhyggeligt ind
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Kraftig is- og . . .
) . Enl kuff tet er ikk .
rimdannelse i n lage/skuffe i apparatet er ikke Luk lagen/skuffen
lukket helt teet
fryserrummet
Apparatet star ikke vandret Juster fgdderne
Unormale lyde
Apparatet bergrer vaeggen eller Flyt apparatet en smule
andre genstande
Betjenlngspan.elets En af f¢|uerne ec uden for Tilkald teknisk assistance
LED-lamper blinker maleomradet
. - Luk 13 ller afstil
En alarm bipper Kpleskabet lage star aben uklagen etler atstl
alarmen manuelt
Den indvendige
belysning eller . . Tilkald teknisk assistance
LED-I ker ikk
kgleanlaegget virker ampen virker fkke til udskiftning af lampen
ikke

Under drift kan sidevaeggene og omkredsen af fryserummet vaere varme: dette er
normalt og skyldes produktets normale arbejdscyklus.

Teknisk assistance kan kontaktes pa vores websted: https://corporate.haier-
europe.com/en/

| afsnittet “website” vaelger du dit produktmaerke og dit land. Du fgres til lige netop det
websted, hvor du finder telefonnummeret og formularen til at kontakte den tekniske
assistance.

Du finder flere oplysninger om produktet pa https://eprel.ec.europa.eu/ eller ved at
scanne QR-koden pa det energimaerke, der leveres med apparatet.

23


https://corporate.haier-europe.com/en/
https://corporate.haier-europe.com/en/
https://eur01.safelinks.protection.outlook.com/?url=https://eprel.ec.europa.eu/&data=02|01|stosetto@candy.it|e44d6ce21ef0459df34508d84feb08ff|41b89379e28c4971b9ce0b428bf8dafd|1|0|637347218164369160&sdata=HzuBGFDIjDhslju/niKG8yTHFBYNtGuMNeMODT1tZGo=&reserved=0

1N Y A A 1 1 Nt 25
Vor der ersten INbetriebNahme .......cooiviieiiiiieneee e 25
UmgebungsbedinGUNEZEN ........ooiuiiiiiiece e 25
Geratin die Waage Bringen .......ooovii oottt e 25
VErstellen dES GEIELES ...ccvuiivieeriieeieerieete sttt sttt et e sabe e b e saaeeneee s 26

TIPPS FUR DIE LAGERUNG VON LEBENSMITTELN ..coveviivivevieveceeecceeere e 26
Tipps fiir die Lagerung von Lebensmitteln im Kiihlschrank ..........cccceeevivivivecieenee. 26
Tipps zum Einfrieren frischer Lebensmittel ...........cccoovviiviiiiiiiiiiciie e, 27
Tipps flr die Lagerung von Lebensmitteln im Gefrierschrank ...........ccccoeeevvveennen. 27

PFLEGE UND REINIGUNG ....ccoiiiiiiiiiiiiiiiiiieiececeeeeeceeeeeeeeeeeeeeeeeeeseeeeesesesssesesssenens 27
AlIGEIMEBINES. ...ttt ettt ettt e sttt e st e e bt e sab e e sbeesateesseeeaneesnneenneens
Austausch der LED-LEUCHEEN ......coouiiiiiiiieiiee ettt
TUrOfFNUNESAlAIM ..eeiiieeccee e e et e e e e aa e e e eaaaeas
Nichtverwendung fiir einen langeren Zeitraum
STrOMUNTEIDIECAUNG «..veieeiiiece et et e bt e e
Verfligbarkeit von Ersatzteilen........c.coocciiieiiiiiiiieecccee et

FEHLERBEHEBUNG .....ccoiiiiiiiiiiiiiiieiiieieeececececeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeesessesesesssesesenenees 29

24



INSTALLATION

WARNUNG! Das Gerit ist schwer. Transportieren oder bewegen Sie es immer mit
mindestens zwei Personen.

Vor der ersten Inbetriebnahme

>
>

>

Entfernen Sie alle Verpackungsmaterialien.

Reinigen Sie das Gerat mit Wasser und einem milden Reinigungsmittel, und trocknen
Sie es mit einem weichen Tuch ab.

Priifen Sie, ob die Stromversorgung, Steckdose und Sicherung den Angaben auf dem
Typenschild entsprechen.

Prifen Sie, ob die Steckdose geerdet ist und kein Mehrfachstecker oder
Verléangerungskabel angeschlossen ist.

Priifen Sie, ob der Netzstecker nach dem Aufstellen des Gerats zugénglich ist.

Kahl- und Gefriertemperatur werden automatisch auf 4°C bzw. -18°C eingestellt. Dies
sind die empfohlenen Einstellungen. Falls gewiinscht, kdnnen Sie diese Temperatur
manuell &ndern. Siehe Einstellen der Temperatur.

Umgebungsbedingungen

>
>

>

Dieses Gerat sollte in einem trockenen und gut bellfteten Raum installiert werden.
Das Gerét nicht in der Nahe anderer warmeemittierender Geréate (Ofen, Kiihlschrénke)
ohne Isolierung installieren oder direkter Sonneneinstrahlung aussetzen.

Wenn sich dieses Geréat in einer kalten Umgebung befindet (z. B. in einem Schuppen,
einem Nebengebaude oder einer Garage), wird die Leistung beeintrachtigt, was die
Qualitat der Lebensmittel verderben kann.

Installieren Sie dieses Produkt in einer Position, in der die Umgebungstemperatur nicht
niedriger oder hoher als die Betriebstemperatur ist: In diesem Fall funktioniert das Gerat
nicht ordnungsgemaR.

Subnormal (SN): Dieses Kuhlgerat ist fur die Verwendung bei einer
Umgebungstemperatur zwischen 10 °C und 32 °C ausgelegt.

Normal (N): Dieses Kuhlgerét ist fur die Verwendung bei einer Umgebungstemperatur
zwischen 16 °C und 32 °C ausgelegt.

Subtropisch (ST): Dieses Kuhlgerat ist fur die Verwendung bei einer
Umgebungstemperatur zwischen 16 °C und 38 °C ausgelegt.

Tropisch (T): Dieses Kuihlgerat ist fur die Verwendung bei einer Umgebungstemperatur
zwischen 16 °C und 43 °C ausgelegt.

Gerat in die Waage bringen
Das Gerat sollte auf einer flachen und festen Oberflache aufgestellt werden

22.
23.

24.

Das Gerét leicht nach hinten neigen.

Durch Drehen der FuRRe im Uhrzeigersinn wird der Kiihischrank
angehoben.

Durch Drehen der Fif3e gegen den Uhrzeigersinn, wird der
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Kuhlschrank abgesenkt.

Verstellen des Gerates

25. Nehmen Sie alle Lebensmittel heraus und ziehen Sie den Geratestecker.

26. Fixieren Sie die Einlegebdden und andere bewegliche Teile im Kiihlschrank mit
Klebeband.

27. Den Kihlschrank um maximal 45° kippen, um eine Beschadigung des
Kihlsystems zu vermeiden.

TIPPS FUR DIE LAGERUNG VON LEBENSMITTELN

Positionieren Sie verschiedene Lebensmittel in verschiedenen Fachern entsprechend der
unten stehenden Tabelle:

Kiihlfach des Kiihlschranks Art des Lebensmittels
e Lebensmittel mit natirlichen
Tiir oder Féacher des Konservierungsstoffen, wie z. B. Marmeladen,
Kihlfachs. Séfte, Getranke, Wirzmittel

e Lagern Sie keine verderblichen Lebensmittel.
e  Frichte, Krauter und Gemiise sollten separat in
Crisper-Schubladen das Gemusefach gelegt werden.
(Gemusefach) e Lagern Sie keine Bananen, Zwiebeln, Kartoffeln
und Knoblauch im Kihlschrank.
Kiihlschrankablage - Mitte e  Molkereiprodukte, Eier
e  Lebensmittel, die nicht gegart werden mussen,
Kiihlschrankablage - oben wie z. B. verzehrfertige Lebensmittel,
Wurstwaren, Speisereste

e  Lebensmittel fur die Langzeitlagerung

e Untere Schublade fiir rohes Fleisch, Geflugel,
Fisch

e  Mittlere Schublade fur Tiefkiihigemise, Pommes

e  Oberer Auszug fir Eis, gefrorenes Obst,
gefrorene Backwaren

Gefrierschublade(n)/Auszug

»  Es wird empfohlen, die Temperatur im Kuhifach auf 4°C und, wenn mdglich, im
Gefrierfach auf -18°C einzustellen.

»  Fur die meisten Lebensmittelkategorien wird die langste Lagerzeit im Kihifach mit
kalteren Temperaturen erreicht. Da einige Produkte (z. B. frisches Obst und Gemiise) bei
kalteren Temperaturen verderben kénnen, wird empfohlen, sie, falls vorhanden, in den
Schubladen aufzubewahren. Falls nicht vorhanden, stellen Sie das Thermostat auf eine
mittlere Temperatur ein.

»  Beachten Sie bei gefrorenen Lebensmitteln die auf der Verpackung angegebene
Haltbarkeit. Diese Haltbarkeit wird immer dann erreicht, wenn die Einstellung die
Referenztemperaturen im Fach (1 Stern -6°C, 2 Sterne -12°C, 3 Sterne -18°C) vorsieht.

Tipps fiir die Lagerung von Lebensmitteln im Kiihlschrank
» Halten Sie die Temperatur Ihres Kihlschranks unter 5°C.
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HeilRe Lebensmittel vor der Lagerung im Kihlschrank auf Raumtemperatur abkihlen
lassen.

Lebensmittel sollten vor der Lagerung im Kiihlschrank gewaschen und abgetrocknet
werden.

Die zu lagernden Lebensmittel sollten gut verschlossen sein, um Geruchs- oder
Geschmacksveranderungen zu vermeiden. Es ist ratsam, Lebensmittel mit
geschmacklosen, luft- und wasserundurchléssigen, ungiftigen und verschmutzungsfreien
Materialien zu bedecken, um Kontaminationen oder Geruchsiibertragungen zu
vermeiden.

Es wird empfohlen, die Luftauslasse des Kihlschrankfachs nicht zu blockieren.

Lagern Sie keine UbermaRigen Mengen an Lebensmitteln. Lassen Sie Zwischenrdume
zwischen den Lebensmitteln, damit die kalte Luft zirkulieren kann, um eine bessere und
gleichmafigere Kihlung zu erreichen.

Lassen Sie Platz zwischen den Lebensmitteln und den Innenwénden, damit die Luft
zirkulieren kann. Lagern Sie Lebensmittel insbesondere nicht an der Riickwand, da sie
einfrieren kdnnten.

Der Verfall einiger Obst- und Gemiisesorten (z. B. Melonen, Papaya, Banane,
Ananas usw.) kann im Kuihischrank beschleunigt werden; daher ist es nicht ratsam,
sie im Kuhlschrank aufzubewahren. Die Reifung von Fruchten kann im Kiihlschrank
jedoch auch beschleunigt werden. Zwiebeln, Knoblauch, Ingwer und anderes
Wurzelgemise sollte ebenfalls bei Raumtemperatur gelagert werden.

Tipps zum Einfrieren frischer Lebensmittel

>

>
>

>

Das Gefrierfach eignet sich zum Einfrieren frischer Lebensmittel und zur
Langzeitlagerung von gefrorenen und tiefgefrorenen Lebensmitteln.

Legen Sie die frischen, einzufrierenden Lebensmittel in das Gefrierfach.

Die maximale Menge an Lebensmitteln, die in 24 Stunden eingefroren werden kann, ist
auf dem Typenschild angegeben.

Der Einfriervorgang dauert 24 Stunden: Geben Sie wahrend dieser Zeit keine weiteren
einzufrierenden Lebensmittel hinzu.

Tipps fiir die Lagerung von Lebensmitteln im Gefrierschrank

>
>

>

Halten Sie die Gefriertemperatur bei -18°C.

HeilRe Lebensmittel vor der Lagerung im Gefrierschrank auf Raumtemperatur abkihlen
lassen.

In kleine Portionen geschnittene Lebensmittel frieren schneller ein und lassen sich
leichter auftauen und garen. Das empfohlene Gewicht fir jede Portion betragt hchstens
2,5kg.

Lebensmittel verpacken, bevor Sie sie in den Gefrierschrank legen.

Aufgetaute Lebensmittel konnen nicht wieder eingefroren werden, es sei denn, sie
wurden erneut durchgegart.

Legen Sie keine tibermaRigen Mengen an frischen Lebensmitteln in das Gefrierfach.
Lebensmittel kénnen im Gefrierschrank bei einer Temperatur von mindestens -18 °C je
nach Beschaffenheit 2 bis 12 Monate gelagert werden (z. B. Fleisch: 3-12 Monate,
Gemiise 6-12 Monate). Uberschreiten Sie nicht die von den Herstellern empfohlene
Haltbarkeitsdauer der Lebensmittel.
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PFLEGE UND REINIGUNG

WARNUNG! Trennen Sie das Gerat vor der Reinigung von der Stromversorgung

Allgemeines

Das Gerat sollte alle vier Wochen gereinigt werden, um eine gute Wartung zu gewahrleisten

und um schlechte Gerliche von gelagerten Lebensmitteln zu vermeiden.

»  Reinigen Sie das Innere und das Gehduse des Gerats mit lauwarmem Wasser und
etwas Neutralseife.

»  Wischen Sie es mit einem feuchten Tuch griindlich aus und trocknen Sie es mit einem
weichen Tuch ab.

» Reinigen Sie das Zubehdr nur mit lauwarmem Wasser und neutralem Reinigungsmittel.
Stellen Sie sicher, dass alle Spulmittelreste abgewischt und alle Teile trocken sind, bevor
Sie sie wieder in das Gerét einsetzen.

» Reinigen Sie Geréteteile nicht in einer Geschirrspilmaschine

»  Warten Sie vor dem Neustart mindestens 5 Minuten, da durch haufiges Einschalten der
Kompressor beschédigt werden kann.

Austausch der LED-Leuchten

Im Gerat befindet sich eine LED-Leuchte. Um die Lampe auszutauschen, wenden Sie sich

bitte an den Kundendienst. Siehe Fehlersuche

Tiroffnungsalarm

Wenn die Geratetiir langer als drei Minuten offen gelassen wird, ertont der
Turoffnungsalarm. Der Alarm kann durch SchlieBen der Tir oder durch Dricken der SET-
Taste stummgeschaltet werden (dies hat keinen Einfluss auf die Temperatureinstellung,
sondern schaltet nur den Alarm stumm).

Nichtverwendung fiir einen ldngeren Zeitraum

Wenn das Gerét liber einen langeren Zeitraum nicht benutzt wird:

28. Nehmen Sie die Lebensmittel heraus und ziehen Sie den Netzstecker.

29. Reinigen Sie das Gerat wie im Abschnitt ,Pflege und Reinigung - Allgemeines*
beschrieben.

30. Lassen Sie die Turen des Kihl- und Gefrierschranks offen, um zu verhindern,
dass sich schlechte Gertiche bilden.

Stromunterbrechung

Bei Stromausfall sollten die gelagerten Lebensmittel in der auf dem Typenschild

angegebenen Zeit frisch gekihlt bleiben. Beachten Sie diese Tipps bei einer langeren

Stromunterbrechung, insbesondere im Sommer:

>  Offnen Sie die Tiir/Schublade so selten wie maglich.

» Legen Sie wahrend eines Stromausfalls keine weiteren Lebensmittel in das Gerét.

»  Wenn der Stromausfall vorher angekuindigt wurde und die Unterbrechungsdauer langer
ist als die auf dem Typenschild angegebene Anzahl von Stunden, frieren Sie im Voraus
ein paar Eiswirfel oder Kiihlakkus ein, und legen Sie diese beim Stromausfall oben in
das Kihlifach.

>  Die Lagerdauer und die geniefl3bare Qualitét der Lebensmittel werden reduziert.
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Aufgetaute Lebensmittel sollten entweder verzehrt oder gekocht und (sofern geeignet)
wieder eingefroren werden, um Gesundheitsrisiken zu vermeiden.

Verfiigbarkeit von Ersatzteilen

»  Thermostate, Temperatursensoren, Leiterplatten und Leuchtmittel sind fiir einen
Zeitraum von mindestens 7 Jahren nach Inverkehrbringen des letzten Gerates des

Modells erhaltlich.

»  Turgriffe, TUrscharniere, Ausziige und Schubladen fiir eine Mindestdauer von 7 Jahren
und Tirdichtungen fir eine Mindestdauer von 10 Jahren, nachdem das letzte Gerét des
Modells in Verkehr gebracht wurde.

FEHLERBEHEBUNG

Bei Problemen priifen Sie bitte alle angezeigten Maoglichkeiten, und befolgen Sie die
nachstehenden Anweisungen, bevor Sie einen Kundenservice kontaktieren.

Problem

Mogliche Ursachen

Mogliche Behebung

Das Gerat funktioniert
nicht

Das Gerat ist ausgeschaltet

Driicken Sie die Taste
ON/OFF, um das Gerat
einzuschalten

Der Netzstecker ist nicht an die
Steckdose angeschlossen

Netzstecker anschlieBen

Sicherung hat ausgeldst oder ist

defekt

Prifen Sie die Sicherung
und tauschen Sie sie ggf.
aus

Steckdose ist defekt

Netzstorungen sollten von
einer Elektrofachkraft
behoben werden

Das Gerat lauft haufig
oder zu lange

Die Innen- oder AuRentemperatur

ist zu hoch

Es ist normal, dass das
Gerat langer lauft

Das Gerat wurde Uber einen
langeren Zeitraum ausgeschaltet

Normalerweise dauert es 8
bis 12 Stunden, bis das
Gerat vollstéandig abgekiihlt
ist

Eine Geréatetlir/Schublade wurde
nicht richtig geschlossen

Tur/Schublade schlieBen und
sicherstellen, dass das Gerat
auf einem ebenem
Untergrund steht und dass
keine Lebensmittel oder
Behalter gegen die Tlr
stolRen

Das Innere des
Kihlschranks ist
schmutzig und/oder
Ubelriechend

Das Innere des Kiihlschranks muss

gereinigt werden

Das Innere des
Kahlschranks reinigen

Lebensmittel mit starkem Geruch
werden im Kihlschrank gelagert

Packen Sie die Lebensmittel
sorgféltig ein
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Feuchtigkeitsbildung
im Innern des
Kihlschranks

Das Klima ist zu warm und zu
feucht

Temperatur erhhen

Eine Tur/Schublade wurde nicht
richtig geschlossen

Tir/Schublade schlieRen

Lebensmittelbehélter oder
Flussigkeiten werden offen
gelassen

Heile Speisen auf
Raumtemperatur abkihlen
lassen und Speisen und
Fllssigkeiten abdecken

Feuchtigkeit sammelt
sich auBen am
Kuhlschrank oder
zwischen den Tir und
Schublade

Das Klima ist zu warm und zu
feucht

Das ist bei feuchtem Klima
normal und dndert sich,
wenn die Luftfeuchtigkeit
wieder abnimmt

Tur/Schublade nicht richtig
geschlossen

Stellen Sie sicher, dass die
Tur/Schublade fest
geschlossen ist

Starke Eisbildung und
Frost im Gefrierfach

Die Lebensmittel sind nicht
angemessen verpackt

Verpacken Sie die
Lebensmittel immer gut

Eine Geratetlir/Schublade wurde
nicht richtig geschlossen

Tar/Schublade schlieBen

Ungewodhnliche
Gerdusche

Das Gerat steht nicht gerade

Stellen Sie die FiiRe neu ein

Das Gerat berihrt die Wand oder
andere Gegenstande

Bewegen Sie das Gerat
leicht

LEDs des Displays
blinken

Einer der Sensoren ist auRerhalb
des Bereichs

Kontaktieren Sie den
Kundenservice

Ein Alarm ertont

Die Kuhlschranktir ist offen

SchlieRen Sie die Tir oder
schalten Sie den Alarm
manuell aus

Die Innenbeleuchtung
oder das Kiihlsystem
funktioniert nicht

Die LED-Leuchte ist defekt

Rufen Sie den
Kundenservice an, um die
Leuchte auszutauschen

Wihrend des Betriebs kdnnen die Seitenwande und der Umfang des Gefrierfachs heil3
sein: Dies ist normal und ist auf den normalen Arbeitszyklus des Produkts

zurlckzufiihren.

Um den technischen Kundendienst zu kontaktieren, besuchen Sie unsere Website:

https://corporate.haier-europe.com/en/

Wahlen Sie im Abschnitt ,,Website” die Marke Ihres Produkts und Ihr Land aus. Sie
werden auf die entsprechende Website weitergeleitet, auf der Sie die Telefonnummer

und das Formular zur Kontaktaufnahme mit dem technischen Kundendienst finden.

Weitere Informationen zum Produkt finden Sie unter https://eprel.ec.europa.eu/ oder

scannen Sie den QR-Code auf dem Energielabel, das dem Gerat beiliegt.
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EFKATAZTAZH

MPOEIAOMNOIHZH! H ouokeun gival Bapid. NMavroTe Ba Tpétrel va Xeipifovral
TN CUOKEUN 800 dToMa TOUAAXIOTOV.

Mpiv awd TNV TPWTN XPHON

> AgaipéoTe 6Aa Ta UNKE OUOKEUOOIag.

»  KaBapioTe TN cuokeur| he vepd Kal €va ATTIO aTTOPPUTTAVTIKS KOl OTEYVWOTE TN JE €va
MAAOKO TTOVi.

»  EANéyEre €Gv TO TPOPODOTIKG, N TTPICa Kai N ac@AAEIa €ival KATAAANAG CUPQWVA PE TNV
Tvakida BabuoAoyiag.

> EMéyEre €dv n Trpida givar yeiwpévn kal 6T Oev UTTAPXEI TIOMATTAR TTRICa ) ETTEKTOOT.

> EMéyEre €dv n Trpida gival eUkoAa TTPoaBAaiun agou TOTTOBETHOETE TN CUCKEUN 0T Bon
m™mge.

»  HBeppokpaaia wuyeiou kai KatayukTn pubuidetal autduaTta otoug 4° C kai -18° C
avtioToixa. AuTég gival ol puBuioelg. EQv BéAeTe, ptropeite va aAAEETE auTéEG TIG
Bepuokpaaieg xelpokivnta. Aeite (oTnv evotnTa) Mpooappuoyr| TG Bepuokpaciag.

MepiBaAAovTikég ouvBnKeg

> AUTH n OUOKEUN TTPETTEI VO EYKOTAOTOOEI O€ XWPO OTEYVO Kall UE KAAD OEPITHO.

»  Mnv eykaBIOTATE TN GUOKEUN KOVTA 0 GAAEG CUOKEUEG TTOU EKTTEUTTOUV BEpUOTNTA
(poupvol, Yuyeia) xwpig va UTTApXEl JOVWON A PNV TNV AQrVETE EKTEBEIUEVN OE GUECO
NAIOKS QwG.

»  Edv auti n ouokeun BpiokeTal og Wuxpd TrepIBAAov (6TTwg uttdaTeyo, atmobnkn
ykapdQ), n orédoon Ba £TTNPEaoTEl Kal auTd PTTopEi va BAAWE! TIG TPOPEG.

EyKaTaoTAGTE QUTAV TN CUCKEUN O€ Wi TOTToBeaia 6TTou n Bepuokpacia
TEPIBGAAOVTOG QVTIOTOIXEI OTNV KAGON KAINATOG TTOU avaypAageTal oTnV TIvakida
BaBuoAoyiag TNG CUCKEUNAG

o  Ekterapévo eukparo (SN): ‘AuTi N WUKTIKI) GUCKEUN TTPOOPICETAI VO XPNOIUOTTOINBEI o€
Beppokpaaieg TepIBaAovTog aréd 10° C £wg 32° C'.

o  EuUkparo (N): ‘AuTr) N WUKTIKA GUOKEUT) TTPOOPICETAI Va XPNOIUOTTOINBEI o€ BeploKpaaTieg
mepIBdMovTog amd 16° C €wg 32° C'.

o Ymorpomiko (ST): ‘AuTr) N WUKTIKH CUOKEUN TTPOORICETAI va XPNOIOTTOINBE o€
Bepuokpaaieg TrepiBaAovTog ard 16° C £wg 38° C'.

o Tpomiko (T): ‘AuTrA N WUKTIK CUOKEUR TTPOORICETAI VO XPNOIUOTIOINBEN Ot BEPUOKPATiES
TrepIBAAovToG atd 16° C €wg 43° C'.

EuBuypdppion cuokeung pe eTTitredo Béong

H ouokeun TTpETTEl va TOTTOBETNOEI O€ ETTITTEdN KAl CUPTTAYT ETTIQAVEN
31. Tle€ipeTe TN CUOKEUN EAAPPWGS TTPOG TA TTIOW.

32. TNa va OnNKWOoeTE TO Yuyeio yupioTe Ta TOdIa SEEI6OTPOPA.

33. Tia va xaunAwaoeTe TO Yuyeio yupioTe Ta TTOdIA apIoTEPOCTPOPA.
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MeTakivnon TG CUOKEUNG

34. AgaipéoTe OAa Ta TPOPIPA KAl ATTOCUVOEDTE TN CUOKEUN.

35. Ao@ahioTe Ta pa@ia Kal Ta GAAG KIVNTA JEPN OTO WUYEIO KOl GTOV KATAWUKTN PE
KOAANTIKN Tawvia.

36. Mnv yépveTe TO Yuyeio TTEPICTOTEPO ATTO 45° WOTE VO aTToPUYETE {NUIG OTO
WUKTIKO oUoTnua.

ZYMBOYAEZ I''A ANTOOHKEYZH TPO®IMQN

ToTroBeTACTE DIAPOPETIKA TPOPIUA T€ JIAPOPETIKA JIAPEPICUATA CUPPWVA [IE TOV
TTAPOKATW TTiVaKa:

OdAapog yuyeiou EiSog @aynTtou

o Tpdeiua Pe QUOIKA CUVTNENTIKA, OTTWG HOPUEAADEG,
XUMOUG, TTOTd, KAPUKEUUATO
e Mnv amroBnkeUeTe EUTTOON TPOPIKA

MépTa n €10IKA paQIa-
€00XEG TOU Wuyeiou

o  Ta @pouta, Ta BéTava kal Ta AaaviKda TTPETTEN val
Crisper cuptdpia TOTTOBETOUVTAI XWPIOTA GTO GUPTAPI

(ouptdpi caAdTag) e Mnv aTmoBnKeUeTe PTIAVAVES, KPEWUUDIA, TTOTATEG,
OKOPdO OTO Wuyeio

Pa@i wuyeiou - yeoaio | e MaAAKTOKOUIKA TTPOIGVTA, AUYA

o Tpdgiua TTou dev XPEIALOVTAl HAYEIPEUT, OTTWG ETOINO
Pdag1 wuyeiou - emavw TIPOG KATAVAAWON TPOPILA, GAAQVTIKA, aynTd TToU
Trepioogyav

o Tpdgiua yia pakpoxpovia atrobrkeuon
o Kdatw ouptdpl yio wU6 KPEDG, TTOUAEPIKA, WApIa
ZupTdpl (-1a) / diokog | o  To peoaio oupTdpi €ival yia KOTEWUYPEVA Aaxavikd,
KOATAWUKTN TOITTG
e O emdvw BioKog gival yia TTaYwWTd, KATEWUYPEVT
@POUTA, KATEWUYHEVA TTPOYNUEVA TTPOIOVTO

»  Tporeivetal va pubpioete Tn Beppokpacia oToug 4° C oTo Wuyeio Kal, £4v gival dSuvaTov,
aToug -18° C 010 XWPOo KOTaWueng.

»  Ta TG TTEPITTOTEPEG KATNYOPIEG TPOPIUWY, O HEYOAUTEPOG XPOVOG OTTOBAKEUDNG OTO
Wuyeio ETTITUYXAVETAI IE YUXPOTEPEG BEPUOKPOTieS. ETTEION OpITUEVA GUYKEKPIPEVT
TIPOIOVTA (OTTWG PPECKA PPOUTA Kal Aayavikd) evOEXETaI va UTTOOTOUV BAGRN pe
WUXpOTEPEG BEPUOKPATIES, CUVIOTATAI VA Ta DIOTNPEITE OTA Crisper cupTapIa (CUPTAPIa
oaAATaG), 6TTOTE UTTAPXOULV. EGV dev uTTdpyouy, diIaTnPACTE P JEan PUBJIoN Tou
BepuoaTam.

»  TNa kateuypéva TpOQIUa, aVOTPEETE OTOV XPOVO OTTOBAKEUCNG TTOU avaypa@ETal OTN
OUOKEUOOIa TWV TPOQiHwV. AUTOG 0 XPOVOG aTTOBAKEUONG ETTITUYXAVETAI KABE QOpPG TTOU
n pUBuIon oéPeTal TG BepoKpaaTies avapopdg Tou diapepiopaTog (éva aoTépl -6° C, dUo
aoTtépia -12° C, Tpia aotépia -18° C).
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ZUuuBOUAEG yia TV ATTOORKEUCT @AyNTOU OTO YuyEio

>
>

>

AiatnproTe T Bepuokpaaia Tou Wuyeiou oag kaTw oo 5° C.

To CeoT6 paynTo TIPETTEI VO PUXETAI OE BEPPOKPATia dwuaTtiou TTpIV aTTd TV
aTmoBAKEUC OTN CUOKEUN.

Ta TpdQIPa TTOU ATTOBNKEUOVTAI GTO WUYEIO TIPETTE VO TTAEVOVTAI KOl VA OTEYVWVOUV
TIPIV OTTO TNV aTToBrKEUON.

Ta TPOQIPa TTOU TTPETTE VO ATTOBNKEUOVTOI TIPETTE VO GPPAyifovTal CWOTA IO VO
aTroPeUXB0UV 0OPEG 1 AANOICEIG YEUONG. ZuVICTATAL VX SlatnpovvTal Ta TPOQHX
KOAUHHEVQ e VAKG Trou elvat dyevota, adlamépacta amd Tov aépa Kal To VEPO,
pn tofikd kot amoddaypéva amd pUTavon, WOTE Vo amo@evyetal 1| HoAuvon 1 1
HETA@OPA 0CUWV.

TuvioTaTal va Pnv @paooete TIg €£068oug aépa Tou Yuyeiov.

Mnv atroBnkeUeTe UTTEPBOAIKEG TTOOOTNTEG TPOPIUWYV. APrOTE KEVA PETAEU TWV TPOPIUWY
YO VO ETTITPEWPETE OTOV KPUO aéPa va pEel yUPw TOUG, YIa KAAUTEPN KAl TTIO OHIOIOYEVH
Wogn.

AQroTE £va KevO PETOEU TPOPIMWY KAl ECWTEPIKWYV TOIXWHATWY, ETTITPETTOVTAG T PON
TOU aépa. ISITEPWG Kal pE KEBE TPOTTO PNV aTTOBNKEUETE TPOPILA GTO TTIoW TOIXWHA,
KOBWg Ta TPOYIUA Ba YTTopoUcav Va TTAYWO0UV.

H diadikaaia wpipavang (Yynpavan) opiouévwy GPoUTwyY Kal AaXaVIKWY (OTTwg
TIETTOVIQ, TTOTTAYIA, UTTAVAVEG, avavag KATT.) UTTOPEi va eTTITaxuvOEi aTo Wuyeio.
Emropévwg, 8ev ouvioTdral n aTroBriKeuar] Toug oTo Wuyeio. QoTéoo, n wpipavon
(ynpavaon) Twv @PouTwy TToU £X0UV EVTOVN TAON WPINOVONG UTTOPET va ETTITAXUVOEI yia
Mia ouykekpipévn Trepiodo. Ta Kpeupudia, To okdpdo, To TEivIZep Kal GAAa Aaxavika
TToU d1aBéTouv pileg Ba TTPETTEI ETTIONG Va aTToBnKEUOVTAI OE BEPUOKpaTia dwpartiou.

ZUUBOUAEG yIa TV KATAWUEN QPECKWYV TPOPIUWV

>

O xwpog KaTaWueng eival KATAAANAOG i KOTAWUEN QPECKWY TPOPIHWY Kal
aTTOBAKEUOT KOTEWUYHEVWVY Kal BaBIGG KATAWUENG TPOPIWV I HEYGAO XPOVIKO
didoTna.

ToTroBeTAOTE TO PPECKO QPAYNTO YIa KATAWUEN OTO XWPO KATAWUENG.

H péyiotn TToodtnTa aynToU Trou UTTopei va KarawuyBei oe 24 wpeg kabopideTal oTnv
Tvakida.

H diadikacia katdwugng diapkei 24 wpeg: Katd TN SIGPKEIN QUTAG TNG TTEPIGOOU PNV
TIPOCBETETE AAAQ TPOYIA TTOU Bar KaTaywuxBoUv.

ZUHBOUAEG yia TV ATTOORKEUCT @AYNTOU OTOV KATAWUKTN

>
>

>

AlatnpAoTe TN Bepuokpacia kaTtaywukTn aTtoug -18° C.

To Ceoté TTOdI TTPETTEl VO WUXBei o€ Beppokpaaia dwiaTiou TTpIV aTrd TNV aTrobrikeuon
OTO XWPO KaTawugng.

Ta TpO@Ipa TTOU KOBOVTaI OE PIKPESG PEPIDES Ba TTayWOoOouUV ypnyopoTepa Kal Ba ival TTo
€UKOAO va EETTAYWOOUV Kal va Jayelpéwouv. To CuvIoTWEVO BAPOG yia KEBE pepida
eival IKPOTEPO aTTO 2,5 KIAG