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Thank you for purchasing the Hoover induction hob. Please read this instruction
manual carefully before using the hob and keep it in a safe place for future reference.



Hereby, Candy Hoover Group Srl declares that
the radio equipment is in compliance with
Directive 2014/53/EU and with the relevant
Statutory Requirements (for the UKCA market)
. The full text of the declaration of conformity
Is available at the following internet address:
wWww.candy-group.com

Safety Warnings
Your safety is important to us. Please read this
information before using your cooktop.

Installation
Electrical Shock Hazard

e Disconnect the appliance from the mains
electricity supply before carrying out any work
or maintenance on it.

e Connection to a good earth wiring system is
essential and mandatory.

¢ Alterations to the domestic wiring system must
only be made by a qualified electrician.

e Failure to follow this advice may result in

electrical shock or death.
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Cut Hazard

e Take care - panel edges are sharp.

e Failure to use caution could result in injury or

cuts.

Important safety instructions

e Read these instructions carefully before
installing or using this appliance.

e No combustible material or products should be
placed on this appliance at any time.

e Please make this information available to the
person responsible for installing the appliance
as it could reduce your installation costs.

e In order to avoid a hazard, this appliance must
be installed according to these instructions for
installation.

e This appliance is to be properly installed and
earthed only by a suitably qualified person.

e This appliance should be connected to a circuit
which incorporates an isolating switch
providing full disconnection from the power
supply.

e Failure to install the appliance correctly could
invalidate any warranty or liability claims.

Operation and maintenance

Electrical Shock Hazard

e Do not cook on a broken or cracked cooktop. If
the cooktop surface should break or crack, switch
the appliance off immediately at the mains power
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supply (wall switch) and contact a qualified
technician.

e Switch the cooktop off at the wall before
cleaning or maintenance.

e Failure to follow this advice may result in
electrical shock or death.

Health Hazard

e This appliance complies with electromagnetic

safety standards.

e However, persons with cardiac pacemakers or
other electrical implants (such as insulin
pumps) must consult with their doctor or
implant manufacturer before using this
appliance to make sure that their implants will
not be affected by the electromagnetic field.

¢ Failure to follow this advice may result in death.

Hot Surface Hazard

e During use, accessible parts of this appliance
will become hot enough to cause burns.

e Do not let your body, clothing or any item other
than suitable cookware contact the Induction
glass until the surface is cool.

e Metallic objects such as knives, forks, spoons

and lids should not be placed on the hob surface

since they can get hot
e Keep children away.

e Handles of saucepans may be hot to touch.
Check saucepan handles do not overhangother
cooking zones that are on. Keep handles out of
reach of children.

e Failure to follow this advice could result in
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burns and scalds.

Cut Hazard

e The razor-sharp blade of a cooktop scraper is
exposed when the safety cover is retracted. Use
with extreme care and always store safely and
out of reach of children.

e Failure to use caution could result in injury or
cuts.

Important safety instructions

e Never leave the appliance unattended when in
use. Boilover causes smoking and greasy
spillovers that may ignite.

e Never use your appliance as a work or storage
surface.

e Never leave any objects or utensils on the
appliance.

e Do not place or leave any magnetisable objects
(e.g. credit cards, memory cards)or electronic
devices (e.g. computers, MP3 players) near the
appliance, as they may be affected by its
electromagnetic field.

e Never use your appliance for warming or
heating the room.

o After use, always turn off the cooking zones
and the cooktop as described in this manual (i.e.
by using the touch controls). Do not rely on the
pan detection feature to turn off the cooking
zones when you remove the pans.

e Do not allow children to play with the appliance
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or sit, stand, or climb on it.

e Do not store items of interest to children in
cabinets above the appliance. Children climbing
on the cooktop could be seriously injured.

e Do not leave children alone or unattended in
the area where the appliance is in use.

e Children or persons with a disability which
limits their ability to use the appliance should

have a responsible and competent person to
instruct them in its use. The instructor should be
satisfied that they can use the appliance without
danger to themselves or their surroundings.

e Do not repair or replace any part of the
appliance unless specifically recommended in the
manual. All other servicing should be done by a
qualified technician.

e Do not use a steam cleaner to clean your
cooktop.

e Do not place or drop heavy objects on your

cooktop.

e Do not stand on your cooktop.

e Do not use pans with jagged edges or drag pans
across the Induction glass surface as this can
scratch the glass.

e Do not use scourers or any other harsh
abrasive cleaning agents to clean your cooktop,
as these can scratch the Induction glass.

e If the supply cord is damaged, it must be

replaced by the manufacturer, its service agent

ﬁr simdilarly qualified persons in order to avoid a

azard.
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e This appliance is intended to be used in
household and similar applications such as:
-staff kitchen areas in shops, offices and other
working environments; -farm houses; -by
clients in hotels, motels and other residential
type environments; -bed and breakfast type
environments.

«WARNING: The appliance and its accessible
parts become hot during use.

Care should be taken to avoid touching heating
elements.

Children less than 8 years of age shall be kept
away unless continuously supervised.

e This appliance can be used by children aged
from 8 years and above and persons with
reduced physical, sensory or mental capabilities
or lack of experience and knowledge if they have
been given supervision or instruction concerning
use of the appliance in a safe way and
understand the hazards involved.

«Children shall not play with the appliance.
Cleaning and user maintenance shall not be
made by children without supervision.

« WARNING: Unattended cooking on a hob with
fat or oil can be dangerous and may result in fire.
NEVER try to extinguish a fire with water, but
switch off the appliance and then cover flame e.q.
with a lid or a fire blanket.

« WARNING: Danger of fire: do not store items on
the cooking surfaces.
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e Warning: If the surface is cracked, switch off
the appliance to avoid the possibility of electric
shock, for hob surfaces of glass-ceramic or
similar material which protect live parts

A steam cleaner is not to be used.

The appliance is not intended to be operated by
means of an external timer or separate
remote-control system.

CAUTION: The cooking process has to be
supervised. A short term cooking process has to
be supervised continuously.

WARNING: In order to prevent tipping of the
appliance, this stabilizing means must be
installed. Refer to the instructions for
installation.

WARNING: Use only hob guards designed bythe
manufactuer of the cooking appliance or
indicated by the manufacture of the appliance in
the instruction for use as suitable or hob guards
incorporated in the appliance. The use of
inappropriate guards can cause accidents.

This appliance incorporates an earth connection
for functional purposes only.

Congratulations on the purchase of your new Induction Hob.
We recommend that you spend some time to read this Instruction / Installation
Manual in order to fully understand how to install correctly and operate it.
For installation, please read the installation section.
Read all the safety instructions carefully before use and keep this Instruction /
Installation Manual for future reference.
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Product Overview
Top View

1.2000 W zone, boost to 2600W
2—+———1— —— —— T3 2.1500 W zone, boost to 2000W
3.2000 W zone, boost to 2600W

57 4.1500 W zone, boost to 2000W
i S 1l 4 5. Flex zone, 2800w boost to 3500w
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. Heating zone indicator

. Timer regulating key

. Power level regulating key
. keylock/ Pause function

. ON/OFF control

. Boost function control

. Keep warm function control
. My Chef button

. WiFi button

10. Flex zone
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A Word on Induction Cooking

Induction cooking is a safe, advanced, efficient, and economical cooking
technology. It works by electromagnetic vibrations generating heat directly in the
pan, rather than indirectly through heating the glass surface. The glass becomes
hot only because the pan eventually warms it up.

IHE

— .
e iron pot
| 4= () L= magnetic circuit
—— .
J— — .ceramllc glas.s plate
induction coil
h ¥ induced currents

Before using your New Induction Hob
* Read this guide, taking special note of the ‘Safety Warnings’section.
e Remove any protective film that may still be on your Induction hob.

Using the Touch Controls

e The controls respond to touch, so you don’t need to apply any pressure.

e Use the ball of your finger, not its tip.

¢ You will hear a beep each time a touch is registered.

¢ Make sure the controls are always clean, dry, and that there is no object (e.g. a
utensil or a cloth) covering them. Even a thin film of water may make the
controls difficult to operate.
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Choosing the right Cookware

cooking. Look for the induction symbol on the
packaging or on the bottom of the pan.

* You can check whether your cookware is suitable by carrying out
a magnet test. Move a magnet towards the base of the pan. If it
is attracted, the pan is suitable for induction.

o If you do not have a magnet:

1. Put some water in the pan you want to check.

2. If ='does not flash in the display and the water is heating, the pan is suitable.

e Cookware made from the following materials is not suitable: pure stainless steel, aluminiumor

copper without a magnetic base, glass, wood, porcelain, ceramic, and earthenware.

2 e Only use cookware with a base suitable for induction

Do not use cookware with jagged edges or a curved base.

W W

Make sure that the base of your pan is smooth, sits flat against the glass, andis
the same size as the cooking zone. Use pans whose diameter is as large as the

graphic of the zone selected. Using a pot a slightly wider energy will be used at its
maximum efficiency. If you use smaller pot efficiency could be less than expected.
Always centre your pan on the cooking zone.

-
P -
]\

Always lift pans off the Induction hob - do not slide, or they may scratch the glass.

- .

) I

i
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Pan dimensions

The cooking zones are up to a limit, automatically adapted to the diameter of the
pan. However the bottom of this pan must have a minimum of diameter according
to the corresponding cooking zone. To obtain the best efficiency of your hob,
please place the pan in the centre of the cooking zone.

The base diameter of induction cookware

Cooking zone Minimum (mm)
1, 2, 3,4(180mm) 120
Flex zone 240 or 160*270

The above may vary according to the quality of the pan used.

Using your Induction Hob

To start cooking

1. Touch the ON/OFF control.
After power on, the buzzer beeps once, all displays
show " - " or ™ - - %, indicating that the induction
hob has entered the state of standby mode.

2. Place a suitable pan on the cooking zone that
you wish to use.
¢ Make sure the bottom of the pan and the surface
of the cooking zone are clean and dry.

3.Select one heating zone and set a power level by touching the slider, orslide
along the “—"control, or just touch any point of the *—".

. =
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r
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a.If you don't set the power within 1 minute, the induction hob will
automatically switch off. You will need to start again at step 1.
b. You can modify the heat setting at any time during cooking.
c. If slide along the “—", power will vary from stage 1 to stage 9.
If the display flashes = - = alternately with the heat
setting
This means that:
e you have not placed a pan on the correct cooking zone or,
e the pan you're using is not suitable for induction cooking or,
e the pan is too small or not properly centred on the cooking zone.

No heating takes place unless there is a suitable pan on the cooking zone.
The display will automatically turn off after 1 minutes if no suitable pan is placed
on it.

When you have finished cooking

1. Turn the cooking zone off by slide along the "—" to the left point, and then hold

for 1 second. . B -

[PA—

R R
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Make sure the power display shows “0”, then shows “H".

B !I_ and then ',-" !I—

3. Turn the whole cooktop off by touching the ON/OFF control.

4. Beware of hot surfaces

*H” will show which cooking zone is hot to touch. It will disappear when the
surface has cooled down to a safe temperature. It can also be used as an
energy saving function if you want to heat further pans, use the hotplate that

is still hot. ,-' m
(N
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Using the Power Management

Using power management you can set the total power to 2.5kW/ 3.0kW/ 4.5kW/
6.5kW and 7.4kW. The default total power setting is the maximum power level.

Setting the total power level to fit your requirement

1. Make sure the cooktop is turned off.
Note: you can only set power management when the cooktop is turned off.

2. Touch the button "My Chef” and hold for 5 seconds. You can hear Q\
the buzzer beeps one time. {L“\
3. After you hear the beep, touch “+” and “-" button at the same time and hold for
3 second, the timer indicator will show flashing previous total power level, e.g.
*2.5'. Touch and hold “ +”and "-" for 1 second again to switch to other power level,
for example 3.0. When the power that you want is flashing, touch the button
"My Chef button” and hold for 5 seconds. The buzzer will beep 10 times. It
means you have finished the setting.

© o
dact |:>_ :q n’ MY?HEF
/L’j\ ‘(\L , U e
I ( \
d N :
\
Note:
1. After step 2, you must touch the “"+” and “-" within 3 seconds after you hear

the beep. Otherwise you will need to start again from step 2.
2. Once finish setting, wait till the end of 10 beeps. Do not touch any button during
this period. Otherwise the setting will be invalid.

Power management Rules

If total power exceeds the limitation of 2.5kw, 3.0kw, 4.5kw, 6.5kw (depending
on which level you've set), you are not able to increase power stage of any zone.
If you increase it by touching '+’, the cooktop will beep 3 times and indicator will
show a flashing '‘Pn’. Thus you need to decrease power stage of other zones before
increasing the power of objective zone.
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My Chef

First, download the hOn App and install to your portable device. Then enroll your
induction hob.

Switch on the hob, touch the WiFi button and hold for 3 seconds, the hob will
display ‘rr’, and the WiFi indicator light will flash, then you can start the enrollment.
Once the WIFI module connects the router successfully, the WiFi indicator light
will be on all the time. Otherwise the WiFi indicator light will keep flashing.

How to set
Set the my chef procedure on hOn App, and send the command to the hob, you

will hear two beeps and the dot of the timer display will flash. Then touch the My

Chef button, you will hear one beep and the dot of the timer display will be
fixed. The hob will work following the setting on App and the selected zones will

show “A.”. On the App you will have access to 50 assisted cooking recipes,
together with some special functions: Keep warm, Melting, Boiling, Simmering
and Frying.

Attention:

There is a special case. If all the zone indicator lights went out when you’'ve set
cooking recipes on App, you’'ll need to touch On/off button before touching My Chef
button. Once all indicator lights went out, within 10 minutes you need to

finish the cooking recipe setting. Otherwise you will need to connect the router

and set the recipe again.
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a. WIRELESS PARAMETERS

Technology Wi-Fi BLE
Standard 802.11 b/g/n v4.2 BR/EDR &BLE
Frequency Band(s) [MHz] | 2400 ~ 2500 2400 ~ 2500

Maximum Power [mW] 100

8

b. PRODUCT INFORMATION FOR NETWORKED EQUIPMENT

Product information for networked equipment

power consumption of the product in
networked standby if all wired network
ports are connected and all wireless
network ports are activated:

N/A

How to activate wireless network port:

For WiFi activation, press 3
seconds
the WiFi button

How to deactivate wireless network port:

For WiFi de-activation, press 3
seconds the WIFI button
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Using the Boost

Boost is the function that one zone rising to a larger power in one second and
lasting for 5 minutes. Thus you can get a more powerful and faster cooking.

Using the Boost to get larger power

1. Touch the control panel button that you wish to boost, then hold the “b"” for3
second. The power display will show “P” to indicate that the zone isboosting.
=
%c\IIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIh( I:> P !I_
4

\
2. The Boost power will last for 5 minutes and then the zone will go back to the “"9”

power stage -
5 %

3. If you want to cancel the Boost during this 5 minutes, touch the “B” button for
twice. The heating zone will go back to “9” power stage. Or slide along the *—" to
the left point, the heating zone will go back to the power stage in which you
touched.

3& THEERTEEETEE e F\(\
é or

Restrictions when using
The four zones were divided into two groups. In one group, if use boost on one

ST s
3sec 3sec

zone, first make sure that the other zone is working on/below power level 5.
Group a Group b
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Using the Keep warm

Keep warm is the function that one zone keep work at a lower power to make the
temperature stable.

Using the Keep warm to get stable temperature

w

\i\
1. Touch the left point of the slider 3% that you wish to keep warm, then hold
the button for 3 second, the cooking zone indicator will display “A”.

. A=+
r‘ﬂ,rll||l||||llIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIII E‘ |:> %‘I|||||IIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIII !B*
\ L
A
N
w

2. If you want to cancel the keep warm, touchthe button ﬁu for 3 second. The

heating zone will go back to “0” power stage.

A+ 0=

n o
MIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIlIl ?m |:> mllIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIII 1Bsac

Using the Pause function

Pause function can be used at any time during cooking. It allows to stop the
induction cooktop and come back to it.

1. Make sure the cook zone is working.

2. Touch the button pause, the cooking zone indicator will show “11”.
And then the operation of the induction cooktop will be deactivate within the scope
of all cooking zones, except the pause, on/off and lock keys.

~ = 1=
b+ ¥ s

& ", —— W@J — L T g _
|
A N\

3. To cancel the pause status, touch the pause button, then the cooking zone will
go back to the power stage which you set before.

Th 5
\‘l:’:llIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIst‘t I:>®<? |:> !&:.:IIIIIIIIIIIIIlIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIImec
™

N
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Flex Zone

® This area can be used as a single zone or as two different zones, accordingly to
the cooking needs anytime.

® Flexible area is made of two independent inductors that can be controlled
separately.

* Important: Make sure to place the cookwares centered on the single cooking
zone. In case of big pot, oval, rectangular and elongated pans make sure to place
the pans centered on the cooking zone covering both cross.

Examples for good and bad pot placements:

EM
)
v v

As big zone

1. Touch the flex zone selection button to activate the flexible area as a single big

E]R:> JE

2. Set the power level by touching one of the slider, or slide along the “*—" control,
or just touch any point of the "—".

zone, the indicator will show =.

As two independent zones

1. If you want to cancel the flex zone, just touch the button of the flex zone, the

- — 1]

indicator _: next to the flex zone button will

disappear.

EN-18



Locking the Controls

e You can lock the controls to prevent unintended use (for example children
accidentally turning the cooking zones on).

e When the controls are locked, all the controls except the ON/OFF control are
disabled.

To lock the controls

Touch the keylock control and hold 3 second. The timer indicator will show ™ Lo ".

To unlock the controls

1. Make sure the Induction hob is turned on.

2. Touch and hold the keylock control for a while

3. You can now start using your Induction hob.

When the hob is in the lock mode, all the controls are disable except the ON/OFF,
you can always turn the induction hob off with the ON/OFF control in an emergency,
but you shall unlock the hob first in the next operation.

Over-Temperature Protection

A temperature sensor equipped can monitor the temperature inside the Induction
hob. When an excessive temperature is monitored, the Induction hob will stop
operation automatically.

Over-spillage Protection

Over-spillage protection is a safety protection function. It switch off the hob
automatically within 10s if the water flow to the control panel, while buzzer will
beep 1 second.

Detection of Small Articles

When an unsuitable size or non-magnetic pan (e.g. aluminium), or some other

small item (e.g. knife, fork, key) has been left on the hob, the hob automatically
go on to standby in 1 minute. The fan will keep cooking down the induction hob for
a further 1 minute.

Auto Shutdown Protection

Auto shut down is a safety protection function for your induction hob. It shut down
automatically if ever you forget to turn off your cooking. The default working times
for various power levels are shown in the below table:
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Power level 1 2 415 II

Default working timer| 8 | 8 | 8 | 4| 4 | 4 21212112
(hour)

When the pot is removed, the induction hob can stop heating immediately and the
hob automatically switch off after 2 minutes.

People with a heart pace maker should consult with their doctor before
& using this unit.

Using the Timer

You can use the timer in two different ways:

e You can use it as a minute minder. In this case, the timer will not turnany
cooking zone off when the set time is up.

e You can set it to turn one cooking zone off after the set time is up.

* You can set the timer up to 99 minutes

Using the Timer as a Minute Minder
If you are not selecting any cooking zone

1. Make sure the cooktop is turned on.
Note: you can use the minute minder even if you're not selecting any cooking

zZone.
2. Touch “-" or "+” of the timer control, the minder indicator will ®n
start flashing and “30” will show in the timer display. Hu +

3. Set the time by touching the “-” or “+" control,

Hint: Touch the “-" or “+” control once to decrease or increase by 1 minute.
Hold the “-" or “+” control of the timer to decrease or increase by 10
minutes.

If the setting time exceeds 99 minutes, the timer will automatically return to 0
minute.

4. Cancel the time by touching the “-" of timer and scrolling down to™“0".

© © ©
HG-F — - 00 + — - -- +
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5. When the time is set, it will begin to count down immediately. . @ ,
The display will show the remaining time and the timer —_ :35: +
indicator will flash for 5 seconds.

6. Buzzer will bips for 30 seconds and the timer indicator
shows “- - " when the setting time finished. -_ =- 4

Setting the timer to turn one cooking zone off

Cooking zones set for this feature will: E' =
1. Touching the slider of the heating zone that you wantto [ —
set the timer for. - 4™ -
N
@
2.Touch “-’ or “+” of the timer control, the minder indicator 30 +
will start flashing and “30” will show in the
timer display. 5\

3.Set the time by touching the “-" or “+” control.
Hint: Touch the “-" or “+” control once will decrease or increase by 1 minute.

Touch and hold the “-" or “+” control, the timer will decrease or increase by 10
minutes.

If the setting time exceeds 99 minutes, the timer will automatically return to 0
minute.

4. To cancel the timer, touch the slider of the selection control, and then touch the
*-" or *+’of “Timer”, the timer is cancelled, and the “00” will show in the minute
display, and then “--".

= © )

©
%J||||||||||wmmmm3Bm|:> F\\D + — - 00 + — - -- +

5. When the time is set, it will begin to count down immediately. The display will
show the remaining time and the timer indicator flash for 5 seconds.

©
- 5367 +
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NOTE: The red dot next to power level indicator will illuminate 5 -I
indicating that zone is selected. 3o

6. When cooking timer expires, the corresponding 11 m
cooking zone will be automatically switch off and [N |
show “H".

& Other cooking zone will keep operating if they are turned on previously.

Setting the timer to turn more than one cooking zone
off

1. If use this function to more than one heating zone, the timer indicator will show
the shortest time.

(e.g. zone 1# setting time of 2 minutes, zone 2# setting time of 5 minutes,
the timer indicator shows “2”.)

NOTE: The flashing red dot next to power level indicator means the timer
indicator is showing time of the heating zone.

If you want to check the set time of other heating zone, touch the heating
zone slide control one time. The timer will indicate its set time.

||
5. _I_ (set to 5 minutes) )
- N
3 il_ (set to 2 minutes) uc +

2. When cooking timer expires, the corresponding heating zone [} !I_

will be automatically switch off and show “H". I
NOTE: If you want to change the time after the timer is set, you
have to start from step 1
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Care and Cleaning

What?

How?

Important!

Everyday soiling on
glass (fingerprints,
marks, stains left by
food or non-sugary
spillovers on the
glass)

1. Switch the power to the
cooktop off.

2. Apply a cooktop cleaner
while the glass is still warm
(but not hot!)

3. Rinse and wipe dry with a
clean cloth or paper towel.

4. Switch the power to the
cooktop back on.

When the power to the cooktop is
switched off, there will be no ‘hot
surface’ indication but the cooking
zone may still be hot! Take extreme
care.

Heavy-duty scourers, some nylon
scourers and harsh/abrasive
cleaning agents may scratch the
glass. Always read the label to
check if your cleaner or scourer is
suitable.

Never leave cleaning residue onthe
cooktop: the glass may become
stained.

Boilovers, melts,
and

hot sugary spills on
the glass

Remove these immediately

with a fish slice, palette knife or

razor blade scraper suitable for

Induction glass cooktops, but

beware of hot cooking zone

surfaces:

1. Switch the power to the
cooktop off at the wall.

2. Hold the blade or utensil at a
30° angle and scrape the
soiling or spill to a cool area
of the cooktop.

3. Clean the soiling or spill up
with a dish cloth or paper
towel.

4. Follow steps 2 to 4 for

‘Everyday soiling on glass’
above.

Remove stains left by melts and
sugary food or spillovers as soon
as possible. If left to cool on the
glass, they may be difficult to
remove or even permanently
damage the glass surface.

Cut hazard: when the safety cover
is retracted, the blade in a scraper
is razor-sharp. Use with extreme
care and always store safely and
out of reach of children.

Spillovers on the
touch controls

1. Switch the power to the
cooktop off.

2. Soak up the spill

3. Wipe the touch control area
with a clean damp sponge or
cloth.

4. Wipe the area completely

dry
with a paper towel.

5. Switch the power to the
cooktop back on.

e The cooktop may beep and turn

itself off, and the touch controls
may not function while there is
liquid on them. Make sure youwipe
the touch control area dry before
turning the cooktop back on.
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Hints and Tips

Problem

Possible causes

What to do

The induction hob
cannot be turned on.

No power.

Make sure the induction hob is
connected to the power supply
and that it is switched on.

Check whether there is a power
outage in your home or area. If
you've checked everything and the
problem persists, call a qualified
technician.

The touch controls are
unresponsive.

The controls are locked.

Unlock the controls. See section

‘Using your induction cooktop’ for
instructions.

The touch controls are
difficult to operate.

There may be a slight film of
water over the controls or you
may be using the tip of your
finger when touching the
controls.

Make sure the touch control area is
dry and use the ball of your finger
when touching the controls.

The glass is being
scratched.

Rough-edged cookware.

Unsuitable, abrasive scourer or
cleaning products being used.

Use cookware with flat and smooth
bases. See ‘Choosing the right
cookware’.

See ‘Care and cleaning’.

Some pans make
crackling or clicking
noises.

This may be caused by the
construction of your cookware
(layers of different metals
vibrating differently).

This is normal for cookware and
does not indicate a fault.

The induction hob
makes a low humming
noise when used on

a high heat setting.

This is caused by the technology
of induction cooking.

This is normal, but the noise should
quieten down or disappear
completely when you decrease the
heat setting.

Fan noise coming from
the induction hob.

A cooling fan built into your
induction hob has come on to
prevent the electronics from
overheating. It may continue to
run even after you've turned the
induction hob off.

This is normal and needs no action.
Do not switch the power to the
induction hob off at the wall while the
fan is running.

Pans do not become
hot and appears in the
display.

The induction hob cannot
detect the pan because it is not
suitable for induction cooking.

The induction hob cannot detect
the pan because it is too small
for the cooking zone or not
properly centred on it.

Use cookware suitable for induction
cooking. See section ‘Choosing the
right cookware’.

Centre the pan and make sure that its
base matches the size of the cooking
zone.
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The induction hob or a | Technical fault.

cooking zone has
turned itself off
unexpectedly, a tone
sounds and an error
code is displayed
(typically alternating
with one or two digits
in the cooking timer

display).

Please note down the error
letters and numbers, switch
the power to the induction hob
off at the wall, and contact a
qualified technician.

Failure Display and Inspection

If an abnormality comes up, the induction hob will enter the protective state
automatically and display corresponding protective codes:

Problem Possible causes What to do
F3/F4 Temperature sensor of the Please contact the supplier.
induction coil failure
FO/FA Temperature sensor of the IGBT | Please contact the supplier.
failure.
E1/E2 Abnormal supply voltage Please inspect whether power
supply is normal.
Power on after the power
supply is normal.
E3 High temperature of the induction | Please contact the supplier.
coil temperature sensor
ES High temperature of the IGBT Please restart after the hob

temperature sensor

cools down.

The above are the judgment and inspection of common failures.
Please do not disassemble the unit by yourself to avoid any dangers and damages
to the induction hob.
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Technical Specification

Cooking Hob

HTPS64MCTTWIFI

Cooking Zones

4 Zones

Supply Voltage

220-240V~, 50-60Hz

Installed Electric Power

2.5kw:2250-2750W or
3.0 kw:2700-3300W or
4.5kw:4050-4950W or
6.5kw:5850-7150W or
7.4kw:6600-7400W

Product Size LxWxH(mm)

590X520X60

Building-in Dimensions AxB (mm)

560X490

Weight and Dimensions are approximate. Because we continually strive to
improve our products we may change specifications and designs without prior

notice.

Installation

Selection of installation equipment
Cut out the work surface according to the sizes shown in the drawing.

For the purpose of installation and use, a minimum of 5 cm space shall be

preserved around the hole.

Be sure the thickness of the work surface is at least 30mm. Please select heat-
resistant work surface material to avoid larger deformation caused by the heat

A(mm) | B(mm)

X(mm)

560,5 490,5

50 mini




Under any circumstances, make sure the Induction cooker hob is well ventilated
and the air inlet and outlet are not blocked. Ensure the Induction cooker hob is in
good work state. As shown below

Note: The safety distance between the hotplate and the cupboard above
& the hotplate should be at least 760mm.

A(mm) [ B(mm) | C(mm) | D E

760 50 mini | 20 mini | Air intake | Air exit 5mm

Before you install the hob, make sure that

e the work surface is square and level, and no structural members interfere with
space requirements

e the work surface is made of a heat-resistant material

e if the hob is installed above an oven, the oven has a built-in cooling fan

e the installation will comply with all clearance requirements and applicable
standards and regulations

e a suitable isolating switch providing full disconnection from the mains power
supply is incorporated in the permanent wiring, mounted and positioned to
comply with the local wiring rules and regulations.
The isolating switch must be of an approved type and provide a 3 mm air gap
contact separation in all poles (or in all active [phase] conductors if the local
wiring rules allow for this variation of the requirements)

e the isolating switch will be easily accessible to the customer with the hob
installed

¢ you consult local building authorities and by-laws if in doubt regarding
installation

e you use heat-resistant and easy-to-clean finishes (such as ceramic tiles) for the
wall surfaces surrounding the hob.
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When you have installed the hob, make sure that

e the power supply cable is not accessible through cupboard doors ordrawers

e there is adequate flow of fresh air from outside the cabinetry to the base of the
hob

o if the hob is installed above a drawer or cupboard space, a thermal protection
barrier is installed below the base of the hob

e the isolating switch is easily accessible by the customer

Before locating the fixing brackets
The unit should be placed on a stable, smooth surface (use the packaging). Do not
apply force onto the controls protruding from the hob.

Adjusting the bracket position
Fix the hob on the work surface by screw 4 brackets on the bottom case of hob
(see picture) after installation.

A B C D

Screw Bracket | Screw hole | Bsttom ca

2 )

glass N

B retaining bracker f (

A screw 9 \
ST3. Hh*8 =) .
]) Bottonm case . worktop/kitchen cabinet
\
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Cautions

1. The induction hotplate must be installed by qualified personnel or technicians.
We have professionals at your service. Please never conduct the operation by
yourself.

2. The hob will not be installed directly above a dishwasher, fridge, freezer,
washing machine or clothes dryer, as the humidity may damage the hob
electronics

3.The induction hotplate shall be installed such that better heat radiation can be

ensured to enhance its reliability.

4. The wall and induced heating zone above the table surface shall withstand heat.

5. To avoid any damage, the sandwich layer and adhesive must be resistant to
heat.

Connecting the hob to the mains power supply

This hob must be connected to the mains power supply only by a suitably qualified person.
& Before connecting the hob to the mains power supply, check that:

1. the domestic wiring system is suitable for the power drawn by the hob.

2. the voltage corresponds to the value given in the rating plate

3. the power supply cable sections can withstand the load specified on the rating plate.

To connect the hob to the mains power supply, do not use adapters, reducers, or branching

devices, as they can cause overheating andfire.

The power supply cable must not touch any hot parts and must be positioned so that its

temperature will not exceed 75°C at any point.

& Check with an electrician whether the domestic wiring system is suitable without alterations.
Any alterations must only be made by a qualified electrician.

The power supply should be connected in compliance with the relevant standard,
or a single-pole circuit breaker. The method of connection is shown below.
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220-240v~ 220-240V~
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Power Cord Power Cord Power Cord Power Cord

o If the cable is damaged or to be replaced, the operation must be carried out the
by after-sale agent with dedicated tools to avoid any accidents.

¢ If the appliance is being connected directly to the mains an omnipolar
circuit-breaker must be installed with a minimum opening of 3mm between

contacts.
e The installer must ensure that the correct electrical connection has been made

and that it is compliant with safety regulations.
e The cable must not be bent or compressed.
e The cable must be checked regularly and replaced by authorised technicians

only.

This appliance is labelled in accordance with European Directive 2012/19/EU
regarding electric and electronic appliances (WEEE). The WEEE contain both
polluting substances (that can have a negative effect on the environment) and
base elements (that can be reused). It is important that the WEEE undergo
specific treatments to correctly remove and dispose of the pollutants and
recover all the materials. Individuals can play an important role in ensuring
that the WEEE do not become an environmental problem; It is essential to

_ follow a few basic rules:

-the WEEE should not be treated as domestic waste;
-the WEEE should be taken to dedicated collection areas managed by the town council or a

registered company.
In many countries, domestic collections may be available for large WEEEs. When you buy a
new appliance, the old one can be returned to the vendor who must accept it free of charge as

a one-off, as long as the appliance is of an equivalent type and has the same functions as the
purchased appliance.
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Product Information for Domestic Electric Hobs Compliant to Commission Regulation (EU) No

66/2014
Position| Symbol Value Unit
Model identification HTPS64MCTTWIFI
Type of hob: Electric Hob
Number of |zones 4
cooking zones
and/or areas |areas
) Induction X
Heating cooking zones
technology
(induction Induction
cooking zones |cooking cooking
and cooking |areas
area.s, radiant radiant cooking
cooKlng Z0Nes, |,0nes
solid plates)
solid plates
Rear left 9] - cm
Rear @ _ cm
central
Rear
right 4] 18,0 cm
|Cz'ltral ) ) cm
For circular cooking zones or areas:| e
diameter of useful surface areaper Central ) _ cm
electric heated cooking zone, central
rounded to the nearest 5mm |Central
; @ - cm
right
Front
left @ ) cm
Front @ _ cm
central
Front
right @ 18,0 cm
Rear left L 21,0
For non-circular cooking zones or earle w 20,0 cm
areas: length and width of useful Rear L
surff'ace area per electric heated | antral W - cm
cooking zone or area, rounded to
the nearest 5mm Rear L - cm
right W
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Central L } cm
left W
Central L } cm
central W
Central L ) cm
right w
Front L 21,0 cm
left W 20,0
Front L _ cm
central W
Front L _ cm
right W
Rear leff CSeCtric 186,5 Wh/kg
cooking
Rear ECelectric|
central | cooking ) Whkg
Rear ECelectric|
right cooking 197,2 Wh/kg
Central | ECelectric
left cooking Wh/kg
Energy consumption for cooking |Central | ECelectric
- - Wh/kg
zone or area calculated per kg |central | cooking
Central | ECelectric
right cooking ) Whkg
Front |ECelectric|
left cooking 187,3 Wh/kg
Front ECelectric|
central | cooking ) Whkg
Front ECelectric|
right cooking 195,6 Whkg
Energy consumption for the hob ECelectric
calculated per kg hob 191,7 Wh/kg

Standard applied : EN 60350-2 Household electric cooking appliances - Part 2: Hobs - Methods for
measuring performance

Suggestions for Energy Saving:

* To obtain the best efficiency of your hob, please place the pan in the centre of the cooking zone.
efidgsi  a lid will reduce cooking times and save energy by retaining the heat.

e Minimise the amount of liquid or fat to reduce cooking times.

e Start cooking on a high setting and reduce the setting when the food has heated through.

¢ Use pans whose diameter is as large as the graphic of the zone selected.
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Con la presente, Candy Hoover Group Srl dichiara
che I'apparecchiatura radio € conforme alla direttiva
2014/53/UE e ai relativi requisiti di legge (per il
mercato UKCA). Il testo completo della
dichiarazione di conformita e disponibile al
seguente indirizzo internet: www.candy-group.com

Avvertenze per la sicurezza

La vostra sicurezza € molto importante per noi.
Leggere attentamente queste informazioni prima di
utilizzare il piano cottura.

Installazione
Rischio di scosse elettriche

e Scollegare |'elettrodomestico dalla rete elettrica
prima di effettuare operazioni di manutenzione
o altre attivita simili.

e Il collegamento a un impianto di messa a terra
perfettamente funzionante e fondamentale, oltre
che obbligatorio.

e Eventuali modifiche all'impianto elettrico
domestico devono essere effettuate solo da un
elettricista qualificato.

e L'inosservanza di questo avviso puo causare
scosse elettriche anche fatali.

Rischio di tagli

o Attenzione: i bordi del pannello sono taglienti.

e Prestare particolare attenzione per evitare tagli o
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lesioni personali.

Istruzioni importanti per la sicurezza

» Leggere attentamente queste istruzioni prima di
installare o utilizzare questo elettrodomestico.

o Non collocare mai prodotti o materiali combustibili
su questo elettrodomestico.

» Estendere tali informazioni alla persona
responsabile dell'installazione
dell'elettrodomestico per ridurre i costi di
installazione.

e Per evitare pericoli, questo elettrodomestico
deve essere installato in conformita a queste
istruzioni per l'installazione.

e Questo elettrodomestico deve essere
correttamente installato e collegato a terra solo
da un tecnico qualificato.

e Questo elettrodomestico deve essere collegato
a un circuito provvisto di interruttore di
isolamento che garantisca il distacco totale
dalla fonte di alimentazione.

e Se |'elettrodomestico non viene installato
correttamente, la garanzia ed eventuali reclami
potrebbero non essere piu validi.

Uso e manutenzione

Rischio di scosse elettriche

e Se il piano cottura € danneggiato o incrinato,
non utilizzarlo per la cottura. In caso di rottura
o incrinatura della superficie del piano cottura,
scollegare immediatamente |'elettrodomestico
dalla presa elettrica e rivolgersi a un tecnico
qualificato.
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Scollegare il piano cottura dalla presa di corrente
prima della pulizia o della manutenzione.
L'inosservanza di questo avviso puo causare
scosse elettriche anche fatali.

Rischi per la salute
e Questo elettrodomestico € conforme gli standard

di sicurezza elettromagnetica.

Ciononostante, i portatori di pacemaker cardiaci
o altri impianti elettrici (ad es. pompe per
insulina) devono consultare il loro medico o il
produttore dell'impianto prima di utilizzare
questo elettrodomestico, allo scopo di accertarsi
che il funzionamento dei loro impianti non venga
disturbato dal campo elettromagnetico prodotto
dall'elettrodomestico.

L'inosservanza di questo avviso puo causare
eventi fatali.

Rischi causati dalla superficie calda

Durante l'uso, i componenti accessibili di questo
elettrodomestico si riscaldano abbastanza da
causare ustioni.

Fino a quando la superficie € calda, non toccare
il vetro a induzione con il corpo, gli indumenti o
altri oggetti diversi dagli utensili di cucina adatti.
Non collocare oggetti metallici, ad es. coltelli,
forchette, cucchiai e coperchi, sulla superficie del
piano cottura perché potrebbero riscaldarsi.
Tenere lontani i bambini.

I manici delle casseruole potrebbero diventare
caldi al tatto. Accertarsi che i manici delle
casseruole non sporgano su altre zone di cottura
attivate. Tenere lontani i manici dalla portata dei
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bambini.

« L'inosservanza di questo avviso puo causare
ustioni e scottature.

Rischio di tagli

e Con il coperchio di sicurezza ritratto, la lama del
raschietto per il piano cottura e affilata come un
rasoio. Prestare estrema attenzione e conservarlo
sempre in un luogo sicuro e lontano dalla portata dei
bambini.

e Prestare particolare attenzione per evitare tagli
o lesioni personali.

Istruzioni importanti per la sicurezza

e Non lasciare mai |'elettrodomestico incustodito
durante l'uso. La bollitura causa fuoriuscite di
fumo e grasso che potrebbero inflammarsi.

e Non utilizzare mai I'elettrodomestico come
superficie da lavoro o stoccaggio.

» Non lasciare mai oggetti o utensili
sull'elettrodomestico.

e Non collocare o lasciare oggetti magnetizzabili
(ad es. carte di credito, schede di memoria)
oppure dispositivi elettronici (ad es. computer,
lettori MP3) vicino all'elettrodomestico, in quanto
il campo elettromagnetico che produce potrebbe
smagnetizzarli.

e Non utilizzare mai I'elettrodomestico per riscaldare
I'ambiente.

e Dopo l'uso, spegnere sempre le zone di cottura
e il piano cottura come descritto in questo
manuale (utilizzando i comandi touch).

Non basarsi sulla funzione di rilevamento delle
pentole per lo spegnimento delle zone di cottura
quando le pentole vengono rimosse.

e Non consentire ai bambini di giocare con
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I'elettrodomestico né di sedersi o arrampicarsi
sull'elettrodomestico.

Non riporre oggetti che potrebbero attirare

i bambini nei pensili sopra I'elettrodomestico.
Se i bambini si arrampicano sul piano cottura,
potrebbero subire gravi lesioni.

Non lasciare i bambini soli o incustoditi nella
zona di utilizzo dell'elettrodomestico.

I bambini o le persone affetti da disabilita che
limitano la loro capacita di utilizzare
I'elettrodomestico devono essere istruiti sull'uso
da una persona responsabile. La persona che li
istruisce deve accertarsi che siano in grado di
adoperare |'elettrodomestico senza rischi per sé
e per le persone circostanti.

Non riparare o sostituire componenti
dell'elettrodomestico, a meno che non sia
consigliato appositamente nel manuale. Tutte le
altre operazioni di manutenzione devono essere
effettuate da un tecnico qualificato.

Non pulire il piano cottura con apparecchi

a vapore.

Non collocare o lasciar cadere oggetti pesanti sul
piano cottura.

Non salire sul piano cottura.

Non utilizzare pentole con bordi irregolari né
trascinare pentole sulla superficie del vetro

a induzione, altrimenti potrebbe graffiarsi.

Non utilizzare pagliette o altri materiali abrasivi
per la pulizia del piano cottura, perché potrebbero
graffiare il vetro a induzione.

Se il cavo di alimentazione € danneggiato, deve
essere sostituito dal produttore, da un tecnico
dell'assistenza o da una persona con analoga
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qualifica per evitare rischi.

Questo elettrodomestico € destinato all'uso
domestico e a utilizzi simili a quelli di seguito
indicati: zone cucina per il personale di officine,
uffici e altri ambienti lavorativi; case coloniche;
clienti di hotel, motel e altri ambienti residenziali;
bed & breakfast.

AVVERTENZA: l'elettrodomestico e i componenti
accessibili diventano molto caldi durante |'uso.
Non toccare le resistenze.

Tenere lontani i bambini di eta inferiore a 8 anni
se non sono sorvegliati continuamente.

Questo elettrodomestico puo essere utilizzato da
bambini di almeno 8 anni, da persone con ridotte
capacita fisiche, sensoriali 0 mentali e da persone
inesperte solo sotto stretta sorveglianza o se
hanno appreso le modalita di utilizzo sicuro
dell'elettrodomestico e sono consapevoli dei
relativi pericoli.

Impedire ai bambini di giocare con
I'elettrodomestico. La pulizia e la manutenzione
non devono essere effettuate da bambini non
sorvegliati.

AVVERTENZA: la cottura con oli o grassi puo
essere pericolosa e puo causare incendi se il
piano cottura rimane incustodito.

In caso di incendio, non provare MAI a estinguerlo
con l'acqua; spegnere l'elettrodomestico e coprire
la fiamma con un coperchio o una coperta
antincendio.

AVVERTENZA: per evitare il rischio di incendi,
non collocare oggetti sulle superfici di cottura.
Avvertenza: se la superficie € incrinata,
spegnere |'elettrodomestico per evitare il rischio
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di scosse elettriche per le superfici di cottura in
vetroceramica o materiale simile che proteggono
i componenti sotto tensione.

 Non adoperare elettrodomestici per la pulizia
a vapore.

o L'elettrodomestico non & progettato per I'uso
tramite timer esterni e sistemi di controllo
remoto separati.

ATTENZIONE: Il processo di cottura deve essere
controllato continuamente. Un processo di cottura
breve deve essere sorvegliato costantemente.
AVVERTENZA: per evitare che I'elettrodomestico si
rovesci, € necessario installare questi mezzi
stabilizzanti. Per l'installazione, fare riferimento
alle istruzioni.

AVVERTENZA: utilizzare solo le protezioni per

il piano cottura progettate dal produttore
dell'elettrodomestico da cucina o indicate dal
produttore dell'elettrodomestico nelle istruzioni
per I'uso come protezioni idonee o incorporate
nell'elettrodomestico. L'uso di protezioni
inappropriate pud causare incidenti.

Questo elettrodomestico incorpora un
collegamento a terra solo per scopi funzionali.

Congratulazioni per l'acquisto del nuovo piano cottura a induzione.

Si raccomanda di leggere attentamente il manuale di istruzioni/installazione per
installare e utilizzare correttamente il piano cottura a induzione.

Per l'installazione, consultare I'apposita sezione.

Leggere attentamente tutte le istruzioni di sicurezza prima dell'uso e conservare
il manuale di istruzioni/installazione per future consultazioni.
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Panoramica del prodotto

Vista superiore

1. Zona 2000 W, con incremento della

potenza fino a 2600 W

2+——1— —T1=3 | 2. Zona 1500 W, con incremento della

potenza fino a 2000 W

5- 3. Zona 2000 W, con incremento della

potenza fino a 2600 W

1-— i _la 4. Zona 1_500 W, con incremento della
potenza fino a 2000 W

5. Zona flessibile 2800 W, con incremento

T — 1 6 | della potenza fino a 3500 W

@ pm—— 6. Piastra in vetro
i | 7. Pannello dei comandi

Pannello dei comandi
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. Indicatore della zona scaldante

. Tasto di regolazione del timer

. Tasto di regolazione del livello di potenza

. Funzione blocco tasti/pausa

Comando di accensione e spegnimento

. Comando della funzione Boost

. Comando della funzione Mantenimento in caldo
. Tasto My Chef

. Tasto WiFi

10. Zona flessibile

© O N U A WN R
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Cenni sulla cottura a induzione

La cottura a induzione € una tecnologia di cottura sicura, avanzata, efficiente
ed economica. La cottura avviene tramite vibrazioni elettromagnetiche che
generano calore nella pentola in maniera diretta e non indiretta, tramite il
riscaldamento della superficie in vetro. Il vetro diventa caldo solo perché la
pentola si riscalda.

pentola in acciaio

circuito magnetico
(D —=r piastra in vetroceramica
bobina a induzione

correnti indotte

> ()
@se sss)
-

Prima di utilizzare il nuovo piano cottura a induzione

e lLeggere attentamente questa guida, con particolare attenzione alla sezione
"Avvertenze per la sicurezza".

e Rimuovere l'eventuale pellicola protettiva sul piano cottura ainduzione.

Utilizzo dei comandi touch

I comandi rispondono al tocco, per cui non occorre applicare pressione.
Utilizzare il polpastrello e non la punta del dito.

Ogni tocco registrato produce un segnale acustico.

Accertarsi che i comandi siano sempre puliti, asciutti e non coperti da oggetti
(ad es. utensili o panni). Anche un sottile velo d'acqua pud impedire il
corretto funzionamento dei comandi.
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Scelta degli utensili da cucina

* Adoperare solo utensili da cucina idonei per la cottura
& a induzione. Controllare il simbolo della cottura
a induzione sull'imballo o sul fondo della pentola. -

« E possibile accertarsi che I'utensile di cucina sia idoneo
effettuando una prova magnetica. Avvicinare un magnete alla
base della pentola. Se il magnete viene attirato, la pentola
€ idonea per la cottura a induzione.

¢ Se non ¢ disponibile un magnete:

1. collocare un po' d'acqua nella pentola da controllare.

2. Se [:" non lampeggia sul display e I'acqua si scalda, la pentola eéidonea.
e Gli utensili da cucina realizzati con i seguenti materiali non sono idonei: acciaio inox puro,
alluminio o rame senza base magnetica, vetro, legno, porcellana, ceramica e terracotta.

Non adoperare utensili da cucina con i bordi irregolari o la base curva.

, - = -~ o

\"—':"r W7 Ny

=

Accertarsi che la base della pentola sia liscia, che si appoggi interamente sul vetro
e che sia delle stesse dimensioni della zona di cottura. Utilizzare pentole di diametro
adeguato, come illustrato nella figura della zona selezionata. La massima efficienza
si ottiene adoperando una pentola di diametro lievemente superiore a quello della
zona di cottura. Se si utilizza una pentola di dimensioni inferiori, I'efficienza sara
inferiore a quella prevista. Centrare la pentola sulla zona di cottura.

- 4

NS 7 Ny {:"\? N7

Le pentole poggiate sul piano cottura a induzione devono essere sempre sollevate
e non trascinate, altrimenti il vetro potrebbe graffiarsi.

S 4T
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Dimensioni della pentola

Le zone di cottura sono limitate in modo che si adattino automaticamente al diametro
della pentola. Il diametro del fondo della pentola, tuttavia, deve essere almeno
pari a quello della zona di cottura corrispondente. Per ottimizzare |'efficienza del
piano cottura, collocare la pentola al centro della zona di cottura.

Diametro della base delle pentole per cottura a induzione

Zona di cottura Minimo (mm)
1, 2, 3,4 (180 mm) 120
Zona flessibile 240 0 160x270

Le misure indicate sopra possono variare a seconda della qualita della
pentola utilizzata.

Uso del piano cottura a induzione

Per avviare la cottura

1. Toccare il comando di accensione e speghimento
Dopo l'accensione, viene emesso un segnale acustico
e tutto il display visualizza "-" o "- =", indicando che
il piano cottura a induzione & in modalita di attesa.

2. Collocare una pentola idonea sulla zona dicottura

|
da utilizzare. ‘ j
e Accertarsi che il fondo della pentola e la superficie N S
della zona di cottura siano puliti e asciutti. -l Z

3. Selezionare una zona di riscaldamento e impostare un livello di potenza
toccando il cursore, o scorrere lungo il comando "-", o semplicemente
toccare un puntino qualunque "-".

o =

%‘”“”"””'”Q""“'“"”"“" B Oppure 2 HIIEImm g_
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a. Se non si imposta la potenza entro 1 minuto, il piano cottura ainduzione
si spegne automaticamente. In tal caso, occorre ricominciare dal punto 1.

b. E possibile modificare I'impostazione della temperatura inqualunque
momento durante la cottura.

c. Scorrendo lungo "-", la potenza variada 1 a 9.

Il display visualizza l'indicazione =H'g lampeggiante
alternativamente all'impostazione della temperatura

In tal caso:

e non é stata collocata una pentola sulla zona di cottura corretta;

¢ la pentola utilizzata non & adatta alla cottura ainduzione;

e la pentola € troppo piccola o non & centrata correttamente sulla zona di cottura.

Se non si colloca una pentola idonea sulla zona di cottura, il riscaldamento
non avviene.

Se non viene collocata una pentola idonea sulla zona di cottura, il display si
spegne automaticamente dopo 1 minuto.

Al termine della cottura

1. Spegnere la zona di cottura facendo scorrere il cursore lungo "—" verso
sinistra, quindi tenerlo premuto per 1 secondo.
" 0=
!\‘_?‘;IIIIIIIIIlII‘HHIIIIIIIIIIIIIIIIII !B‘ ::> ;‘%clllllIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIHIIIIIIII anc
\ \.\,\
d N

N

Accertarsi che il display della potenza indichi "0", quindi "H".
1 8- (AN
0% e HE

2. Spegnere l'intero piano cottura toccando il comandodi
accensione e spegnimento.

3. Attenzione alle superfici calde

"H" indica che la zona di cottura € calda al tatto. L'indicazione scompare
quando la superficie si € raffreddata a una temperatura sicura. Se occorre
scaldare altre pentole, per risparmiare energia & possibile utilizzare il piano

cottura ancora caldo.
Ll !|_
(L
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Uso della gestione della potenza

La gestione della potenza consente di impostare la potenza totalea 2,5/ 3,0 /
4,5/ 6,5e 7,4 kW. L'impostazione predefinita della potenza totale & il massimo
livello di potenza.

Impostazione del livello di potenza totale adatto alle
proprie esigenze

1. Accertarsi che il piano cottura sia spento.
Nota: la gestione della potenza pud essere utilizzata solo con piano cottura spento.

2. Tenere premuto per 5 secondi il tasto "My Chef". Viene emesso
un singolo segnale acustico. o

3. Dopo I'emissione del segnale acustico, tenere premuti per 3 secondi
entrambi i tasti "+" e "-"; l'indicatore del timer visualizza il livello di potenza
totale precedente lampeggiante, ad es. "2,5". Tenendo premuti per 1 secondo
ancora entrambi i tasti "+" e "-", si passa a un altro livello di potenza, ad es.
3.0. Quando la potenza desiderata lampeggia, tenere premuto per 5 secondi il
tasto "My Chef". Vengono emessi 10 segnali acustici. A questo punto,
I'impostazione € terminata.

O ©
\ / \ / -
nse5ine=>--30; "=

7l 1™ ¢

# \

Nota:
1. Dopo il passo 2, toccare "+" e "-" entro 3 secondi dopo I'emissione del
segnale acustico. In caso contrario, occorre ricominciare dal punto 2.
2. Una volta terminata I'impostazione, attendere la fine con I'emissione di
10 segnali acustici. Non toccare alcun tasto durante questo periodo. In caso
contrario, I'impostazione non sara valida.

Regole di gestione della potenza

Se la potenza totale supera il limite di 2,5/ 3,0 / 4,5 e 6,5 kW (a seconda del
livello impostato), non € possibile aumentare la potenza per nessuna delle zone.
Se si aumenta la potenza "+", il piano cottura emette 3 segnali acustici e I'indicatore
visualizza "Pn" lampeggiante. E necessario, pertanto, ridurre la potenza delle
altre zone prima di aumentare la potenza della zona desiderata.
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My Chef

Scaricare innanzitutto I'app hOn e installarla su un dispositivo portatile. Arruolare,
quindi, il piano cottura a induzione.

Accendere il piano cottura e tenere premuto per 3 secondi il tasto WiFi; il piano
cottura visualizza "rr" e l'indicatore luminoso WiFi lampeggia. A questo punto,
€ possibile avviare I'arruolamento. Quando il modulo WiFi collega correttamente
al router, l'indicatore luminoso WiFi rimane sempre acceso. In caso contrario,
I'indicatore luminoso WiFi continua a lampeggiare.

Impostazione

Impostare la procedura My Chef sull'app hOn e inviare il comando al piano
cottura; vengono emessi 2 segnali acustici e il puntino del display del timer
lampeggia. Toccando, quindi, il tasto My Chef, viene emesso 1 segnale
acustico e il puntino del display del timer & fisso. Il piano cottura funzionera in
base all'impostazione effettuata sull'app e le zone selezionate visualizzeranno
"A". Nell'App saranno disponibili 50 ricette di cottura assistita, oltre ad alcune
funzioni speciali: mantenimento in caldo, fusione, ebollizione, cottura a fuoco
lento e frittura.

Attenzione:

Esiste un caso particolare. Se gli indicatori luminosi di tutte le zone si spengono
una volta impostate ricette di cottura sull'app, € necessario toccare il tasto di
accensione/spegnimento prima di toccare il tasto My Chef. Quando tutti gli
indicatori luminosi si spengono, & necessario terminare I'impostazione della
ricetta di cottura entro 10 minuti. In caso contrario, occorrera collegare il
router e impostare nuovamente la ricetta.
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a. PARAMETRI WIRELESS
Tecnologia Wi-Fi BLE
Norma 802.11 b/g/n v4.2 BR/EDR &BLE

Banda(e) di frequenza [MHz] 2400 ~ 2500 2400 ~ 2500

Potenza massima [mW] 100 8

b. INFORMAZIONI SUL PRODOTTO PER LE APPARECCHIATURE
COLLEGATE IN RETE

Informazioni sui prodotti per apparecchiature collegate in rete

Consumo energetico del prodotto in N/A
standby di rete se tutte le porte di rete
cablate sono collegate e tutte le porte di
rete wireless sono

attive:

Per attivare il WiFi, tenere
Come attivare la porta di rete wireless: premuto

per 3 secondi il tasto WiFi
Come disattivare la porta di rete wireless: | Per disattivare il WiFi, tenere
premuto per 3 secondi il tasto
WiFi

IT-15



Uso della funzione Boost

Con la funzione Boost, una singola zona eroga entro un solo secondo una potenza
maggiore per un periodo di 5 minuti. In questo modo € possibile ottenere una
cottura piu potente e pilu veloce.

Uso della funzione Boost per una maggiore
potenza

1. Toccare il tasto del pannello dei comandi per attivare la funzione Boost
e tenere premuto per 3 secondi il tasto "b". Il display di potenza visualizza
"P" per indicare che la potenza della zona sta aumentando.
!|_

%ﬂllllll\IIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIII F‘\b‘c |:> P !I_

2. La funzione Boost dura 5 minuti, dopo di che la zona torna alla potenza9.
q II
3. Per annullare la funzione Boost durante questi 5 minuti, toccare due volte

il tasto "B". La zona scaldante torna alla potenza "9". In alternativa, scorrere
lungo "-" fino al punto sinistro; la zona scaldante torna alla potenza precedente.

SHrnnnmm
\ 3sec 3sec
BL|||||l||I||IIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIP\(
3sec {
b e

A \
Q - oppure

Limitazioni durante lI'uso

Le quattro zone sono state divise in due gruppi. In un gruppo, se si usa la
funzione Boost su una zona, accertarsi prima che l'altra zona funzioni a un
livello di potenza non superiore a 5.

Gruppo a Gruppo b

| |
b
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Uso della funzione Mantenimento in caldo

La funzione Mantenimento in caldo lascia calda una zona a una potenza
inferiore, per mantenere stabile la temperatura.

Uso della funzione Mantenimento in caldo per
ottenere una temperatura stabile

0
A
1. Toccare il punto sinistro del cursore 3se«c da mantenere in caldo e tenere
premuto il tasto per 3 secondi; l'indicatore della zona di cottura visualizza "A".

" A=

r’{“lllII|I1IIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIII ’B“ |:> xﬁ;‘lIIIII|IIIIlIIIIIIIIIIIIIIIIIII|III !Bu(

~.
\

N
2. Per annullare la funzione Mantenimento in caldo, tenere premuto per
m

. 2
3 secondi il tasto ﬁx La zona scaldante torna alla potenza"0".

=Ry =%
‘.m“llllIIIIIIIIIIIIIIIIHIIIIIIIIIIIII SB* @ l\l.‘.(lIIIIIIIIIllIIIIlIIlIIIIIIIlIIlIIlI 1Bm

d

{
\\

Uso della funzione Pausa

La funzione Pausa puo essere utilizzata in qualunque momento durante la
cottura. Consente di arrestare il piano cottura a induzione e ripristinarlo.

1. Accertarsi che la zona di cottura sia in funzione.

2. Toccando il tasto Pausa, l'indicatore della zona di cottura visualizza "ll".
Il funzionamento del piano cottura a induzione, quindi, sara disattivato per
tutte le zone di cottura, ad eccezione della funzione Pausa, dei tasti di
accensione e spegnimento e dei tasti di blocco.

6~ e
!&,‘KIHIIIIIII|IIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIII xB..J:> C:q/ﬁ :> XK_IIIIIIIIIlIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIII 53_
%
3. Per annullare lo stato di pausa, premere il tasto pausa; la zona di cottura
torna alla potenza impostata precedentemente.
Il =
it ol
:1:|||||||u|||||||||||||||||||1||||||? |:> ?(@ :> ’Ll:“llIIIIII|I|IIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIII ;B‘.:

(
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Zona flessibile

e Quest'area puo essere utilizzata in qualunque momento come singola zona
o0 come 2 zone differenti, in base alle esigenze di cottura.

e L'area zona flessibile & costituita da 2 induttori indipendenti che possono
essere controllati separatamente.

e Importante: collocare gli utensili da cucina al centro sulla singola zona di
cottura. Nel caso di pentole grandi, ovali, rettangolari e allungate, collocare
le pentole al centro della zona di cottura in modo da coprire entrambe le
zone scaldanti.

Esempi di posizionamento corretto e scorretto delle pentole:

\ 4 A

2 160%270

\/\/X

Come unica grande zona

1. Toccando il tasto di selezione della zona flessibile per attivare I'areaflessibile
come singola grande zona, l'indicatore visualizza -.

TE\@ =

|
N

2. Impostare il livello di potenza toccando uno dei cursori, scorrendo lungo il
comando "-" o toccando semplicemente un puntino qualunque "-".

Come 2 zone indipendenti

1. Per annullare la zona flessibile, basta premere il tasto della zonaflessibile;
I'indicatore = accanto al tasto della zona flessibile scompare.

—> ]
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Blocco dei comandi

e [ comandi possono essere bloccati per impedire utilizzi indesiderati (ad es.
i bambini potrebbero accendere accidentalmente le zone di cottura).

e Quando sono bloccati, sono disabilitati tutti i comandi tranne quello di
accensione e spegnimento.

Per bloccare i comandi

Tenere premuto per 3 secondi il comando di blocco dei tasti. L'indicatore del
timer visualizza "Lo".

Per sbloccare i comandi

1. Accertarsi che il piano cottura a induzione sia acceso.

2. Tenere premuto per qualche istante il comando di blocco dei tasti.

3. A questo punto, € possibile cominciare a utilizzare il piano cottura a induzione.

& Quando il piano cottura € in modalita blocco, sono disabilitati tutti i comandi
tranne quello di accensione e spegnimento. In caso di emergenza, & sempre
possibile spegnere il piano cottura a induzione con il comando di accensione

e spegnimento, ma occorrera prima sbloccare il piano cottura.

Protezione da temperature eccessive

Il sensore di temperatura incorporato € in grado di monitorare la temperatura
all'interno del piano cottura a induzione. Se viene rilevata una temperatura
eccessiva, il piano cottura a induzione si spegne automaticamente.

Protezione dalle fuoriuscite

La protezione dalle fuoriuscite € una funzione di sicurezza. Spegne auto-
maticamente il piano cottura entro 10 secondi se scorre acqua verso il pannello
dei comandi, emettendo un segnale acustico di 1 secondo.

Rilevamento di piccoli oggetti

Quando viene rilevata la presenza di pentole di dimensioni non idonee o0 non
magnetiche (ad es. alluminio) o altri piccoli oggetti (ad es. coltelli, forchette,
chiavi), il piano cottura passa automaticamente alla modalita standby entro

1 minuto. La ventola continua a raffreddare il piano cottura a induzione per un
altro minuto.

Protezione tramite spegnimento automatico

Lo spegnimento automatico & una funzione di protezione del piano cottura

a induzione. Arresta automaticamente il piano cottura nel caso in cui ci si
dimentichi di spegnerlo. I tempi di funzionamento predefiniti per i vari livelli di
potenza sono indicati nella tabella seguente:
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Livello di potenza 1 2|1 31| 4 5167 |89 A|I

Timer di 8| 8|8 |4 |4 4|22 ]|2|1]2
funzionamento
predefinito (ore)
Quando si toglie la pentola, il piano cottura a induzione puo interrompere
immediatamente il riscaldamento e si spegne automaticamente dopo 2 minuti.

Q I portatori di pacemaker devono consultare il loro medico prima di
adoperare questa unita.

Utilizzo del timer

Il timer puo essere adoperato in due modi diversi:

e Puo0 essere utilizzato come promemoria minuti. In questo caso, il timernon
spegne la zona di cottura quando il tempo € impostato.

e E possibile impostarlo per spegnere una sola zona di cottura dopo il tempo
impostato.

e E possibile impostare il timer fino a 99 minuti.

Utilizzo del timer come promemoria minuti

Se non si seleziona alcuna zona di cottura

1. Accertarsi che il piano cottura sia acceso.
Nota: il promemoria minuti pu6 essere utilizzato anche senza selezionare
alcuna zona di cottura.

2. Toccando "-" o "+" del comando del timer, l'indicatore del ©
promemoria comincia a lampeggiare e il display del timer 30 +
indica "30". wmx\

(

3. Impostare il tempo toccando il comando "-" o "+" del timer.

Suggerimento: toccare il comando "-" o "+" una sola volta per aumentare
o ridurre il tempo con incrementi di 1 minuto. Tenere premuto
il comando "-" o "+" del timer per aumentare o ridurre il
tempo con incrementi di 10 minuti.
Superando l'impostazione del tempo di 99 minuti, il timer torna automaticamente
al minuto 0.

4. Annullare il tempo toccando "-" del timer e scorrendo fino a "0".

© © ©)
%8+:>—88+|:>—--+
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5. Quando il tempo & impostato, il conto alla rovescia ®
comincia immediatamente. Il display indica il tempo

\ /
rimanente e l'indicatore del timer lampeggia per - ‘,35: +
5 secondi.
6. Viene emesso un segnale acustico per 30 secondi e @
I'indicatore del timer visualizza "- -" una volta trascorso
il tempo impostato. —_ =—-—-— 4

Impostazione del timer per lo spegnimento di una
sola zona di cottura

Zone di cottura impostate per questa funzione:

1. Toccare il cursore della zona scaldante per cui impostare il 5 =
tlmer. %‘IIIIIIIIIIIIIIIIl.r\‘.IIIlIHlIIIIIII SB‘
4
&
n n n n B A . ®
2. Toccando "-" o "+" del comando del timer, l'indicatore del p
promemoria comincia a lampeggiare e il display del timer 30+
indica "30". d ™

3. Impostare il tempo toccando il comando "-" o "+" del timer.

Suggerimento: toccare il comando "-" o "+" una sola volta per aumentare
o ridurre il tempo con incrementi di 1 minuto.

Tenere premuto il comando "-" o "+", il timer aumenta o riduce il tempo con
incrementi di 10 minuti.

Superando l'impostazione del tempo di 99 minuti, il timer torna
automaticamente al minuto 0.

4. Per annullare il timer, toccare il cursore del comando della selezione e
toccare "-" o "+" del timer; il timer viene annullato e il display dei minuti
visualizza "00" e poi "- -".

q_

o ©) ©)
& " g ——> 0 30 + — - 00 + —> - -- +
¢ ¢\
\ \

5. Quando il tempo & impostato, il conto alla rovescia comincia immediatamente.
Il display indica il tempo rimanente e l'indicatore del timer lampeggiaper
5 secondi.

- =365 +
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NOTA: il puntino rosso accanto all'indicatore del livello di ‘5
potenza si accende, indicando che la zona € selezionata.

i

6. Una volta scaduto il timer della cottura, la zona di 1!
cottura corrispondente si spegne automaticamente ,—,
e visualizza "H".

_|!

& Altre zone di cottura rimangono in funzione se sono state accese
precedentemente.

Impostazione del timer per lo spegnimento di piu

zone di cottura

1. Se si utilizza questa funzione per piu zone scaldanti, I'indicatore del timer
visualizza il tempo piu breve
(ad es., se per la zona n. 1 il tempo impostato & 2 minuti e per la zona n. 2
il tempo impostato & 5 minuti, l'indicatore del timer visualizza "2").
NOTA: il puntino rosso lampeggiante accanto all'indicatore del livello di
potenza segnala che l'indicatore del timer visualizza il tempo della zona
scaldante.
Per controllare il tempo impostato per altre zone scaldanti, toccare il
comando di scorrimento della zona scaldante. Il timer visualizza il tempo
impostato.

6. !|_ (impostato a 5 minuti) o

- N
3 -I— (impostato a 2 minuti) ac +

Ll

||
2. Una volta scaduto il timer della cottura, la zona scaldante ,—,
corrispondente si spegne automaticamente e visualizza "H".

NOTA: per modificare il tempo dopo l'impostazione del timer, occorre
partire dal passo 1.
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Cura e pulizia

Cosa?

Come?

Importante

Sporcizia quotidiana
sul vetro (impronte,
segni, macchie
lasciate dagli
alimenti o
fuoriuscite di
sostanze non
zuccherose sul
vetro)

1. Spegnere il piano cottura.

2. Pulire il vetro ancora caldo
(ma non bollente) con un
detersivo per piani cottura.

3. Sciacquare e asciugare
con carta assorbente o un
panno.

4. Accendere il piano
cottura.

Quando si spegne il piano cottura,
le superfici calde non sono pil
indicate, per cui la zona di cottura
potrebbe essere ancora calda.
Prestare molta attenzione.
Pagliette doppie, alcune pagliette
in nylon e detersivi aggressivi
possono graffiare il vetro.
Leggere sempre |'etichetta per
accertarsi che il detersivo o la
paglietta siano idonei.

Non lasciare residui di pulizia sul
piano cottura, altrimenti il vetro
potrebbe macchiarsi.

Fuoriuscite di
alimenti bolliti, fusi
e molto zuccherosi
sul vetro

Rimuovere immediatamente
tali fuoriuscite con una paletta
per il pesce, una spatola o un
raschietto, idonei per piani
cottura in vetro, prestando
attenzione alle superfici delle
zone di cottura calde:

1. Staccare la spina del piano
cottura dalla presa
elettrica.

2. Tenere il raschietto o altro
utensile a un angolo di
30° e rimuovere sporcizia
o fuoriuscite sulla zona
calda del piano cottura.

3. Pulire la sporcizia o le
fuoriuscite con carta
assorbente o uno
strofinaccio.

4. Seguire i puntida 2 a 4,
"Sporcizia quotidiana sul
vetro".

Rimuovere prima possibile le
macchie residue di fuoriuscite,
alimenti fusi o zuccherini. Se si
raffreddano sul vetro, potrebbe
essere difficile eliminarle e la
superficie del vetro potrebbe
danneggiarsi irreparabilmente.
Pericolo di tagli: con il coperchio
di sicurezza ritratto, la lama del
raschietto & affilata come un
rasoio. Prestare estrema
attenzione e conservarlo sempre
in un luogo sicuro e lontano
dalla portata dei bambini.

Fuoriuscite sui
comandi touch

Spegnere il piano cottura.
Bagnare la fuoriuscita
Strofinare I'area dei
comandi touch con un
panno o una spugna pulita
e inumidita.

4. Asciugare perfettamente
la zona con carta
assorbente.

5. Accendere il piano cottura.

WN =

Se ¢ presente liquido sui comandi,
il piano cottura potrebbe emettere
un segnale acustico e spegnersi
automaticamente, e i comandi
potrebbero non funzionare.
Asciugare perfettamente I'area
dei comandi touch prima di
accendere il piano cottura.
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Suggerimenti e istruzioni utili

Problema

Possibili cause

Rimedi

Il piano cottura a
induzione non si
accende.

Assenza di corrente elettrica.

Controllare se il piano cottura a
induzione & collegato a una fonte
di alimentazione funzionante.
Controllare se si e verificato un
blackout in casa o in zona. Se il
problema non si risolve dopo
tutti questi controlli, chiamare
un tecnico qualificato.

I comandi touch non
rispondono.

I comandi sono bloccati.

Sbloccare i comandi. Per le
istruzioni, consultare la sezione

che descrive I'uso del piano
cottura a induzione.

I comandi touch sono
difficili da azionare.

E possibile che sia presente un
velo d'acqua sui comandi o che
si utilizzi la punta del dito per
toccarli.

Accertarsi che |'area dei
comandi touch sia asciutta e
utilizzare il polpastrello quando
si toccano i comandi.

Il vetro e graffiato.

Utensili da cucina con bordi
irregolari.

Uso di pagliette abrasive o
prodotti di pulizia inadeguati.

Adoperare utensili da cucina
con basi piatte e lisce. Vedere
"Scelta degli utensili da cucina".

Vedere "Cura e pulizia".

Alcune pentole
producono crepitii e
ticchettii.

Questi rumori possono essere
dovuti ai materiali con cui sono
realizzati gli utensili da cucina
(strati di metalli differenti che
vibrano in maniera diversa).

Questo fenomeno € normale
per gli utensili da cucina e non
indica un problema.

Il piano cottura a
induzione emette un
lieve ronzio quando &
impostata una
temperatura elevata.

Questo rumore & dovuto alla
tecnologia della cottura a
induzione.

Il rumore € normale ma
dovrebbe diminuire o scomparire
quando si riduce I'impostazione
della temperatura.

Rumore della ventola
proveniente dal piano
cottura a induzione.

La ventola di raffreddamento
interna del piano cottura

a induzione si accende per
evitare il surriscaldamento dei
componenti elettronici. Pud
rimanere in funzione anche

dopo aver spento il piano
cottura a induzione.

Questo funzionamento &
normale e non richiede alcun
intervento. Non staccare la
spina del piano cottura a
induzione quando & in funzione
la ventola.

Le pentole non si
riscaldano e il display
indica

Il piano cottura a induzione
non rileva la pentola perché
non & adatta alla cottura a
induzione.

Il piano cottura a induzione
non rileva la pentola perché &
troppo piccola per la zona di
cottura o non & centrata
correttamente sulla zona di
cottura.

Adoperare utensili di cucina
idonei per la cottura a
induzione. Vedere la sezione
"Scelta degli utensili da cucina".

Centrare la pentola e accertarsi
che la base sia adatta alle
dimensioni della zona di
cottura.
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Il piano cottura a Guasto tecnico.
induzione o una zona
di cottura si spegne
all'improvviso, viene
emesso un segnale
acustico e viene
visualizzato un codice
di errore (che
generalmente alterna

una o due cifre sul
display del timer
della cottura).

Prendere nota delle lettere e dei
numeri dell'errore, staccare la
spina del piano cottura a
induzione e rivolgersi a un
tecnico qualificato.

Indicazione dei guasti e significato

In caso di anomalie, il piano cottura a induzione passa automaticamente in uno
stato di sicurezza e visualizza i codici di sicurezza corrispondenti:

Problema |Possibili cause Rimedi
F3/F4 Guasto del sensore della Rivolgersi al fornitore.
temperatura della bobina
a induzione.
F9/FA Guasto del sensore della Rivolgersi al fornitore.
temperatura IGBT.
E1/E2 Tensione di alimentazione Controllare se la fonte di
anomala. alimentazione € normale.
Se & normale, accendere il
piano cottura a induzione.
E3 Temperatura alta del sensore di | Rivolgersi al fornitore.
temperatura della bobina a
induzione.
ES Temperatura alta del sensore di | Lasciare raffreddare il piano
temperatura IGBT. cottura e riavviarlo.

Le indicazioni precedenti sono fornite per valutare e comprendere il significato
di guasti comuni.
Per evitare pericoli e danni al piano cottura a induzione, non smontarlo.
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Specifiche tecniche

Piano cottura HTPS64MCTTWIFI
Zone di cottura 4 zone

Tensione di alimentazione 220-240 V~, 50-60 Hz
Potenza elettrica installata 2,5 kW: 2250-2750 W

3,0 kw: 2700-3300 W
4,5 kW: 4050-4950 W
6,5 kW: 5850-7150 W
7,4 kKW: 6600-7400 W

Dimensioni del prodotto LxWxH (mm)|590x520x60

Dimensioni dell'incasso AxB (mm) 560x490

Dimensioni e pesi sono approssimativi. Siccome siamo costantemente impegnati
a migliorare i nostri prodotti, le specifiche e i modelli sono soggetti a modifiche
senza preavviso.

Installazione

Scelta delle attrezzature per l'installazione

Praticare un foro sul top di cucina attenendosi alle dimensioni indicate nel
disegno.

Per l'installazione e I'uso, lasciare almeno 5 cm di spazio attorno al foro.
Accertarsi che lo spessore del top di cucina sia almeno 30 mm. Scegliere un
materiale del top di cucina resistente al calore, per evitare deformazioni
causate dall'irradiazione del calore prodotto dal piano cottura. Attenersi alle
indicazioni seguenti:

L(mm) W(mm) H(mm) D (mm)| A (mm)|B (mm)|X (mm)
590 520 60 56 56045 49045 Min 50
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Accertarsi sempre che il piano cottura a induzione sia adeguatamente ventilato
e che i fori di ingresso e uscita dell'aria non siano ostruiti. Accertarsi che il piano
cottura a induzione funzioni perfettamente. Attenersi alle seguenti illustrazioni.

Nota: la distanza di sicurezza tra il piano cottura e i pensili sovrastanti
deve essere almeno 760 mm.

=
/)3

£

A (mm) B (mm) |C (mm) | D E

760 Min 50 Min 20 Ingresso dell'aria | Uscita dell'aria 5mm

Controlli da effettuare prima dell'installazione del
piano cottura

Il top di cucina deve essere dritto e a livello, senza membri strutturali che
interferiscono con i requisiti di spazio.

Il materiale del top di cucina deve resistere al calore.

Se il piano cottura viene installato su un forno, il forno deve essere dotato di
ventilatore di raffreddamento.

L'installazione deve essere effettuata considerando tutte le tolleranze
necessarie e in conformita alle norme e ai regolamenti vigenti.

L'impianto elettrico deve includere un adeguato interruttore di isolamento
che consenta di scollegare completamente la fonte di alimentazione, montato
e collocato in conformita alle norme e ai regolamenti locali sugli impianti
elettrici.

L'interruttore di isolamento deve essere di tipo approvato e deve garantire
una separazione dei contatti in aria di 3 mm su tutte le polarita (o in tutti
conduttori di fase attivi, se le norme locali sugli impianti elettrici consentono
questa variazione dei requisiti).

Una volta installato il piano cottura, l'interruttore di isolamento deve essere
facilmente accessibile per il cliente.

In caso di dubbi inerenti all'installazione, rivolgersi agli enti locali e attenersi
alle norme vigenti.

Per le superfici delle pareti circostanti al piano cottura scegliere finiture
resistenti al calore e facili da pulire (ad es. piastrelle di ceramica).
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Controlli da effettuare dopo l'installazione del piano
cottura

e Il cavo di alimentazione non deve essere accessibile tramite sportelli o cassetti
degli arredi.

¢ Gli arredi devono garantire un adeguato flusso di aria fresca per laventilazione
della base del piano cottura.

e Se il piano cottura € installato sopra un cassetto o un mobile, sotto la base
del piano cottura deve essere installata una barriera di protezione termica.

e L'interruttore di isolamento deve essere facilmente accessibile per il cliente.

Controlli da effettuare prima del posizionamento
delle staffe di fissaggio

L'unita deve essere collocata su una superficie liscia e stabile (& possibile utilizzare
I'imballo). Non applicare forza sui comandi che sporgono dal piano cottura.

Regolazione della posizione delle staffe

Dopo l'installazione, fissare il piano cottura sul top di cucina avvitando le4
staffe sulla parte inferiore del piano cottura (v.immagine).

A B C D
Vite Staffa Foro per la vite | Parte inferiore
2 )
/’ _/"
,’/ \\
Vetro - \ D
B Staffadi ritenuta | (/
A Vite *t N
ST 3,558 J
N
D Parte inferiore “._ Piano di lavoro / mobile

da cucina

\
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Precauzioni

1.

Il piano cottura a induzione deve essere installato da personale o tecnici
qualificati. II produttore puo fornire tecnici professionisti. Non effettuare
I'operazione da soli.

Il piano cottura non deve essere installato direttamente su lavastoviglie,
frigoriferi, congelatori, lavatrici o asciugatrici, in quanto I'umidita potrebbe
danneggiare i componenti elettronici del piano cottura.

Il piano cottura a induzione deve essere installato in modo daottimizzare
I'irradiazione del calore, per incrementarne I'affidabilita.

La parete e la zona scaldante a induzione sopra il top di cucina devono
resistere al calore.

Per evitare danni, lo strato a sandwich e |'adesivo devono essere resistenti
al calore.

Collegamento del piano cottura alla rete elettrica

Questo piano cottura deve essere collegato alla rete elettrica solo da una persona qualificata.
Controlli da effettuare prima del collegamento del piano cottura alla rete elettrica:

1. L'impianto elettrico deve essere in grado di sostenere la potenza assorbita dal piano
cottura.

2. La tensione deve corrispondere a quella specificata sulla targhetta.

3. Le sezioni dei cavi di alimentazione devono resistere al carico specificato sulla targhetta.
Per collegare il piano cottura alla rete elettrica, non adoperare adattatori, riduttori

o dispositivi di derivazione, in quanto possono causare surriscaldamenti e incendi.

Il cavo di alimentazione non deve entrare a contatto con parti calde e deve essere
collocato in modo che la temperatura non sia mai superiore a 75 °C in ogni punto.

& Chiedere a un elettricista se I'impianto elettrico & idoneo senza modifiche. Eventuali

modifiche devono essere effettuate solo da un elettricista qualificato.

L'alimentazione deve essere collegata in conformita alle norme pertinenti o con
un interruttore unipolare. Il metodo di collegamento ¢ illustrato di seguito.
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72020V~ 220.200V-
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Cavo di
alimentazio
ne

Cavo di
alimentazio
ne

Cavo di Cavo di
alimentazio alimentazio
ne ne

e Se il cavo & danneggiato o deve essere sostituito, per evitare incidenti
I'operazione deve essere effettuata da un rappresentante post-vendita con
appositi utensili.

e Se l'elettrodomestico € collegato direttamente alla rete elettrica, & necessario
installare un interruttore onnipolare con un'apertura minima di 3 mmtra
i contatti.

e L'installatore deve accertarsi che il collegamento elettrico sia corretto
e conforme alle normative in materia di sicurezza.

e Il cavo non deve essere piegato 0 compresso.

e Il cavo deve essere controllato regolarmente e deve essere sostituito solo da
un tecnico autorizzato.

Sull'elettrodomestico & riportato il simbolo di conformita alla direttiva europea
2012/19/CE relativa allo smaltimento di rifiuti di apparecchiature elettriche
ed elettroniche. I rifiuti di apparecchiature elettriche ed elettroniche
contengono sostanze inquinanti per I'ambiente e componenti basilari
riutilizzabili. E fondamentale che i rifiuti di apparecchiature elettriche ed
elettroniche siano sottoposti a trattamenti specifici per rimuovere e smaltire
_ correttamente i materiali inquinanti e recuperare tutti i materiali riciclabili.
Osservando alcune regole basilari, tutti possono contribuire a evitare danni
ambientali causati dai rifiuti di apparecchiature elettriche ed elettroniche:

o I rifiuti di apparecchiature elettriche ed elettroniche non devono essere gestiti comerifiuti
domestici.

« I rifiuti di apparecchiature elettriche ed elettroniche devono essere conferiti in aree di raccolta
dedicate gestite a livello municipale o da una societa registrata.

In molti paesi potrebbe essere disponibile il prelievo a domicilio per i rifiuti di apparecchiature
elettriche ed elettroniche di grandi dimensioni. Quando si acquista un nuovo elettrodomestico,
quello vecchio puo essere restituito al rivenditore che & tenuto ad accettarlo gratuitamente,
purché sia di tipo equivalente e abbia le stesse funzioni di quello acquistato.
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Informazioni sul prodotto per i piani cottura elettrici domestici conformi al Regolamento

UE n. 66/2014

Posizione Simbolo Valore Un.'ta di
misura
Identificativo del modello HTPS64MCTTWIFI
Tipo di piano cottura: Pla;gtct:ﬁitcl;lra
Numero di zone |Z0N€ 4
e/o aree di
cottura aree
Zone di cottura X
Tecnologia di | a induzione
riscaldamento )
(zone di cottura |Aree di cottura a
e aree di cottura | iNduzione
a |nng|0ne, zone Zone di cottura
di cottura S
YRR radianti
radianti, piastre
solide) Piastre solide
Posteriore
sinistra % B cm
Centrale %) - cm
posteriore
Posteriore [} 18,0 cm
destra
. . . | Centrale %) - cm
Per zone o aree di cottura circolari: sinistra
diametro della superficie utile per
ogni zona di cottura riscaldata |Centrale al 9] - cm
elettricamente, arrotondato a  L€entro
5 mm. Centrale %] - cm
destra
Anteriore @ - cm
sinistra
Centrale o _
anteriore cm
Anteriore %] 18.0 cm
destra '
Posteriore F 21,0
Per zone o aree di cottura non | ginistra W 20'0 cm
circolari: lunghezza e larghezza !
della superficie utile per ogni zona | Centrale F _ cm
o area di cottura riscaldata posteriore w
elettricamente, arrotondate a ] F
5 mm. Posteriore _ cm
destra w
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Sistra. " - em
e | - o
e |k - o
I
anterore " - em
Anteriore F
destra W B cm
Cmistra - | eletrice 186,5 Wh/kg
bosteriore | _eletirica - Wh/kg
destra | elettrice 197,2 Wh/kg
Smistra | elattrice - Whykg
Consumo energetico per zona o gg:tt:gle a ;23‘;2‘:‘ - Wh/kg
area di cottura calcolato per kg g:gtt::le ;gg;‘iz""a - Wh/kg
Snistra | _eiettrice 187,3 Wh/kg
Snteriore | _elattrice - Wh/kg
destra | elettrice 1956 Whykg
Consumo energetico per il piano czitatE?a 1017 Whike
cottura calcolato per kg elettrico

Norma applicata: EN 60350-2: Apparecchi elettrici per la cottura per uso domestico - Parte 2:
Piani cottura - Metodi per la misura delle prestazioni.

Suggerimenti per il risparmio energetico:

» Per ottimizzare I'efficienza del piano cottura, collocare la pentola al centro della zona di cottura.
e L'uso di un coperchio abbrevia i tempi di cottura e consente di risparmiare energia trattenendo

il calore.

e Riducendo al minimo la quantita di liquidi o grassi, si riducono i tempi dicottura.

e Cominciare la cottura con un'impostazione alta e ridurla quando gli alimenti si sono riscaldati
a sufficienza.

o Utilizzare pentole di diametro adeguato, come illustrato nella figura della zona selezionata.
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Spolecnost Candy Hoover Group Srl timto
prohlasuje, Ze radiové zafizeni je v souladu se
smeérnici 2014/53/EU a s prislusnymi
zakonnymi pozadavky (pro trh UKCA). Uplné
znéni prohlaseni o shodé je k dispozici na této
internetové adrese: www.candy-group.com

Bezpecnostni upozorneéni

Vade bezpeénost je pro nas dllezitd. Prectéte si
prosim tyto informace jesté pred pouzitim varné
desky.

Instalace
Nebezpecdi Grazu elektrickym proudem

e Pred kazdou udrzbou odpojte spotrebi¢ od zdroje
elektrického napajeni.

e Pripojeni elektroinstalace k dobrému uzemnéni je
nezbytné a povinné.

e Zmény domaci elektroinstalace smi provést pouze
kvalifikovany elektrikar.

e Nedodrzeni t&chto pokynl muzZe vést k Grazu
elektrickym proudem nebo ismrti.

Nebezpecdi porezani

e Opatrné - okraje panelu jsouostré.

e Nedodrzeni pokynu muZe zpisobit zranéni nebo
riznuti.
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Dlilezité bezpecnostni pokyny

Pred instalaci nebo pouzitim spotrebice si laskavé
peclivé prectéte tyto pokyny.

Na spotrebi¢ nikdy nedavejte zadné horlavé
materialy nebo predméty.

Dejte prosim tyto informace k dispozici na osobé
odpovédné za instalaci spotrebice, mohly by snizit
vase naklady nainstalaci.

Tento spotrebi¢ musi byt instalovan podle navodu
k instalaci, jinak hrozinebezpedi.

Tento spotrebi¢ musi byt spravné nainstalovan a
uzemnén pouze kvalifikovanym pracovnikem.
Tento spotrebi¢ by mél byt pripojen kobvodu,
ktery zahrnuje odpojovac se zarukou plného
odpojeni od zdroje napajeni.

Provedenim nespravné instalace muze dojit ke
ztraté jakychkoli zaruk neboruceni.

Obsluha a udrzba Nebezpeci Grazu
elektrickym proudem

Prasklou nebo poskozenou varnou desku
nepouzivejte. V pripadé, ze je povrch varnédesky
praskly nebo poskozeny, ihned desku odpojte od
napajeni ze sité (nasténny vypinac) a obratte se
na kvalifikovaného technika.

Pred Cisténim nebo Udrzbou vypnéte varnou
desku ve zdi.

NedodrZeni téchto pokynd mdze vést k Urazu
elektrickym proudem nebo ismrti.

Zdravotni riziko

Tento spotrebic je v souladu selektromagnetickymi
bezpecnostnimi normami.
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Nicméneé osoby s kardiostimulatory nebo jinymi
elektrickymi implantaty (napriklad inzulinové
pumpy) se musi poradit pred pouzitim tohoto
zarizeni se svym lékarem nebo vyrobcem
implantatu a ujistit se, ze jejich implantaty
nebudou ovlivnény elektromagnetickym polem.
NedodrZeni téchto pokynd mdlze vést ksmrti.

Nebezpeci horkého povrchu

Béhem pouzivani se pristupné ¢asti spotrebice
zahrivaji na vysokou teplotu a mohou vaspopalit.
Dokud povrch nevychladne, nesmite se télem,
odévem nebo jakymkoli jinym predmétem nez je
vhodné nadobi dotknout skla indukcnidesky.

Na varnou desku nepokladejte zadné kovové
predméty jako noze, vidlicky, Izice nebo poklicky,
protoze by se mohly zahrat na velmi vysokou
teplotu.

Nedovolte détem, aby se ke spotrebici
priblizovaly.

Rukojeti panvi mohou byt horké na dotyk. Nesmi
proto precnivat na jiné zapnuté varné zony. Déti
se nesmi k rukojetim priblizovat.

Nedodrzeni t&chto pokynt muze vést k popaleni ¢&i
opareni.

Nebezpecdi porezani

Kdyz je bezpelnostni kryt v zataZzené poloze,
odhali se ostfi z horni ¢asti Skrabky. Pouzivejte jis
nejvyssi opatrnosti a vzdy ukladejte bezpecné a
mimo dosah déti.

Nedodrzeni pokynu muze zpUsobit zranéni nebo
riznuti.
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Dlilezité bezpecnostni pokyny

Béhem pouziti nikdy nenechavejte spotrebic bez
dozoru. Pri prekypéni se vytvori kourici a mastna
politd mista, ktera se mohou vznitit.

Nepouzivejte spotrebic jako pracovni nebo
odkladaci plochu.

Na spotrebic nikdy nepokladejte zadné predméty
nebo nastroje.

Nepokladejte ani nechavejte zmagnetizovatelné
predméty (napf. kreditni karty, pamétové karty)
nebo elektronicka zarizeni (napr. pocitace, MP3
prehravace) v blizkosti spotrebice, protozemohou
byt ovlivnény jeho elektromagnetickympolem.
Spotrebic nikdy nepouzivejte k vyhrivaninebo
vytapéni mistnosti.

Po pouziti vzdy vypnéte varné zony a varnou desku
podle ndvodu (tj. pomoci dotykovych ovliadacl).
Nespoléheijte na funkci detekce nadoby pro vypnuti
varné zény pri odebraninadoby.

Nedovolte détem, aby si hraly se spotrebicem,
sedély, staly na néj nebo na né&j Splhaly.

Ve skrinkach nad spotrebicem neskladuijte
predmeéty, o které se zajimaji déti. Déti lezouci na
desku, aby dosahly na tyto predméty, si mohou
privodit vaznazranéni.

V misté, kde se spotrebic pouziva, déti nesméji byt
ponechany osamoté nebo bezdozoru.

Déti nebo osoby se zdravotnim postizenim, jez
omezuje jejich schopnost pouzivat spotrebic, by
meély mit u sebe odpovédnou a kompetentni osobu,
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aby je vycvicila v jeho pouzivani. Tato osoba se
musi presvedcit, Ze mohou pouzivat spotrebic bez
nebezpedi pro sebe nebo svéokoli.

Neopravujte ani nevymeénujte zadnou Cast
spotrebice, pokud to neni v nadvodé vyslovné
doporuceno. VSechny dalsi sluzby udrzbysmi
provadét pouze opravnénytechnik.

Kcisténi varné desky nepouzivejte Cistici spotrebice
na paru.

Nepokladejte ani nepoustéjte tézké predmétyna
varnou desku.

NestUjte na varnédesce.

Nepouzivejte nadoby se zubatymi hranami,
neposunujte nadoby po indukénim sklenéném
povrchu, protoZe to muze poskrabatsklo.

K cisténi varné desky nepouzivejte draténky nebo
jiné agresivni abrazivni Cistici prostredky, protoze
by mohly poskrabatindukcnisklo.

Jestlize je poSkozeny napajeci kabel, smi ho
vymenit pouze vyrobce, servisni technik nebo
osoba s podobnou prislusnou kvalifikaci, jinakby
mohlo dojit kurazu.

Spotrebic je urcen k pouziti v domacnosti a v
podobnych prostredich, napriklad: - v kuchynskych
koutech pro zameéstnance v obchodech,kancelarich
a na jinych pracovistich; - na farmach; - klienty v
hotelech, motelech a jinych typech ubytovani; - v
penzionech typu ,bed andbreakfast".

VAROVANI: SpotrebiC a jeho pristupné cCastise
béhem pouzivani zahrivaji na vysokouteplotu.
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Davejte pozor, abyste se nedotkli topnych ¢lankd.
Déti do 8let by se nemély ke spotrebici priblizovat,
pokud je nesleduje dospélaosoba.

Tento spotrebi¢ sme&ji pouzivat déti starsi 8 let a
osoby se snizenymi fyzickymi, smyslovymi nebo
dusevnimi schopnostmi nebo bez patfi¢nych
zkuSenosti a znalosti, pokud jsou pod dohledem
osoby odpovédné za jejich bezpecnost, pripadné
byly pouceny o bezpec¢ném pouzivani spotrebicea
rozume&ji moznym nebezpedim.

Déti si se spotrebicem nesméji hrat. Déti nesméji
bez dozoru dospélych spotrebic Cistit, ani provadét
c¢innosti udrzby.

UPOZORNENI: Vareni bez dozoru na varné desce s
tukem nebo olejem mUize byt nebezpené a
zplsobit pozar. Nikdy se nepokousejte uhasit pozar
vodou; vypnéte spotrebic¢, a potom zakryjte
plamen napf. poklickou nebo protipozarni dekou.
VAROVANI: Nebezpedi pozaru: na varném povrchu
nic neskladuijte.

Varovani: Je-li povrch desky praskly, vypnéte
spotrebic¢, abyste zabranili Urazu elektrickym
proudem, protoze povrchy desky ze
sklokeramického nebo podobného materidlu chrani
dily pod proudem.

Nepouzivejte Cistici pristroje naparu.

Spotrebi¢ neni uréen k pouzivani pomociexterniho
Casovace nebo samostatného dalkového ovladani.
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POZOR: Na proces vareni je nutné dohlizet. Na
kratky proces vareni je nutne dohlizet neustale.
VAROVANI: Aby se zabranilo prevraceni spotrebice,
musi byt nainstalovan tento stabilizacni prostredek.
Viz navod k instalaci.

VAROVANI: Pouzivejte pouze vika pro varné desky
navrzena vyrobcem varného spotrebice nebo
oznacena vyrobcem spotrebiCe v navodu k pouziti
jako vhodné viko varné desky nebo vika pro varné
desky zabudovana do spotrebice. Pouziti
nevhodnych ochrannych vik mdzZe zpUsobit nehody.

Tento spotrebi¢ obsahuje uzemnovaci spojeni pouze
pro funkcni Ucely.

BIahopi‘ejeme vam ke koupi nové indukéni varné desky.
Doporucujeme vam, abyste vénovali néjaky Cas precteni tohoto navodu /
instalacni prirucky a pIné pochopili, jak spravné spotrebic nainstalovat a
pouzivat.

Pro instalaci si prosim prectéte navod k instalaci.

Prectéte si vSechny pokyny jesté pred pouzitim spotiebice a navod si
uschovejte pro dalsi potfebu.
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Prehled vyrobku

Pohled shora

‘ 1.2000 W zdna, zesileni vykonu na

| 2600 W

24— " 2.1500 W zdna, zesileni vykonu na
2000 W

57 3.2000 W zdna, zesileni vykonu na

2600 W

— —14|4. 1500 W z6na, zesileni vykonu na

2000 W

v B . — 6| 5. Flex zéna, 2800 W zesileni vykonu

i dad i e M5 3500 W
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Indikator zény ohtevu

Tlacitko pro regulaci ¢asovace

Tlacitko pro regulaci drovné vykonu
funkce zablokovani tlacitek/ Pauza
Ovlada¢ ON/OFF (ZAP/VYP)

Ovladac funkce zesileni vykonu (boost)
Ovladac funkce udrzovani teplych pokrmd
Tlacitko my chef

Tlacitko WiFi

0. Flex zéna

SPeXNOUAWNE
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Informace o indukcénim vareni

Indukéni vareni je bezpecna, moderni, efektivni a Usporna technologie vareni.
Funguje na zakladé elektromagnetickych vibraci, které vytvareji teplo pfimo
v nadobé, nikoliv nepfimo prostiednictvim zahrati povrchu skla. Sklo je

horké jen proto, Ze ho zahtalo vlozené jidlo.

_ 999 % _

Zelezny hrnec

; o ) L0 = magneticky okruh
! sklokeramicka deska
L et indukéni civka
. . indukované proudy

Pred pouzitim nové indukcni varné desky

o Prettéte si tento navod se zvlastnim dlrazem na &ast, Bezpeénostni
upozornéni*.

e Pred pouzitim odstrarnte z indukcni varné desky vSechny ochranné félie.

Pouzivani dotykového oviladani

e Ovladace reaguji na dotyk, takze neni nutné tlacit.

e Pouzijte brisko prstu, nikoliv jeho Spicku.

e Jakmile je dotyk zaregistrovan, uslysite pipnuti.

e Ovladace musi byt vzdy Cisté, suché a nesmi byt zakryté zadnym
predmétem (napf. nddobou nebo utérkou). I tenka vrstva vody mize
zhorsit ovladani.
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Vybér spravné nadoby

zony. Podivejte se na symbol indukce na obalu nebo na P >

spodni ¢asti nadoby. } ’

2 e Pouzivejte jen nadoby vhodné pro indukcni varné =

e Pomoci magnetu miZete zkontrolovat, zda je vase nadobi =
vhodné. Prilozte magnet smérem ke spodni ¢asti nadoby. V L IR

pripadé, Ze je pritahovan, je nddoba vhodna pro indukci. ¢ D

Jestlize nemate magnet: -

Do nadoby nalijte trochu tekutiny.

Jestlize na displeji neblika = a voda se ohfiva, je nadobavhodna.
Neni vhodné nadobi vyrobené z nasledujicich material{: ¢ista nerezova ocel, hlinik
nebo méd bez magnetické zakladny, sklo, dfevo, porcelan, keramika a kamenina.

N

e N e

Nepouzivejte nadoby se zubatymi hranami nebo zakfivenym spodkem.

W Y

Ujistéte se, ze spodek nadoby je hladky, sedi naplocho na skle a ma stejnou

velikost jako varna zéna. Primé&r dna nadoby by mél byt stejny jako primér

vybrané varné zény. Pouziti hrnce o néco SirSiho je zarukou vyuziti energie s
maximalni acinnosti. Pokud pouzijete mensi hrnec, vareni bude méné Gcinné,
nez se ocCekavalo. Vzdy nadobu na varné zéné vystredte.

-

Nadoby z indukéni varné desky vzdy zvedejte — neposunujte je, mohou
poskrabat sklo.

56 W
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Rozméry nadoby

Varné zény jsou az do limitu automaticky ptizplisobeny priméru nadoby.
Avdak dno této nddoby musi mit minimalni primé&r podle pfisluéné varné
zény. Abyste dosahli co nejlepsi Ucinnosti varné desky, umistéte nadobu do
stfedu varné zény.

Primér dna indukéniho nadobi

Varna zéna Minimum (mm)
1,2,3,4 (180 mm) | 120
Flex z6na 240 nebo 160*270

Vyse uvedené se mtize lisit podle kvality pouzité nadoby.

Pouzivani indukcni varné desky

Jak zacit vareni
1. Stisknéte ovladac¢ ON/OFF (ZAP/VYP).
Po zapnuti bzucak pipne, vSechny displeje zobrazuji
»-" nebo ,— -, coz znamena3, Ze indukéni varna
deska je ve stavu pohotovostniho rezimu.

2. Na varnou zo6nu, kterou chcete pouzit, umistéte

vhodnou nadobu. N~

e Ujistéte se, Ze dno nadoby a povrch varné zény L 3
jsou Cisté a suché.

3. Vyberte jednu zénu ohfevu a nastavte Uroven vykonu dotykem
posuvniku, nebo prejetim prstem podél ovladace ,—", pfipadné dotykem
libovolného bodu ovladace ,—".

o =
o .
ST 8 o
- E‘{y » o NebO ﬁ‘lIIIIIIIIIIIHIIIIIIIIIIIIIHIIIII ?K
- 1N
\ C
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a. Jestlize vykon do 1 minuty nenastavite, indukcéni varna deska se
automaticky vypne. Budete muset zacit znovu krokem 1.
Kdykoliv b&hem vareni miZete zmé&nit nastaveni tepelného vykonu.
c. Pokud prejedete prstem podél ovladace ,—", vykon se bude ménit od
stupné 1 po stupen 9.

~

o N o R v ,
Jestlize displej blika -~ - ~ stridave s tepelnym
vykonem

To znamena, ze:

jste neumistili nadobu na spravnou varnou zénu nebo,
nadoba, kterou pouzivate, neni vhodna pro indukéni vareni nebo,
nadoba je prilis mald nebo neni ve stfedu varné zény.

Pokud neni na varné zéné vhodna nadoba, nehreje.
Pokud neni na varné zoné vhodna nadoba, displej se automaticky vypne
po 1 minutach.

Po skonceni vareni

1.

Varnou zonu vypnéte posunutim podél ovladace do levého bodu a poté jej

podrzte po dobu 1 sekundy.

. 0=
%KIII.I"I‘I”I.I“I‘III‘H]IIIIIII|IIIIIIIIIII !B_ :> %ﬁllllllIIIIIIlIIIIlllIIIIIIIIIIlllII SB"‘

1
A

\

Ujistéte se, ze displej napajeni ukazuje ,0" a poté ,H"

0% oo Ho®

3. Vypnéte celou varnou desku dotykem ovladace ON/OFF (ZAP/VYP)
4. Pozor na horké povrchy

Kdyz je varna zéna horka na dotyk, zobrazi se ,H". ,H" zmizi, kdyz se povrch
ochladi na bezpecnou teplotu. To mliZete pouZit také jako funkci Uspory energie;
jestlize chcete ohrat dalsi nadoby, pouzijte plotynku, ktera je jesté horka.

H o
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Pouziti funkce Fizeni vykonu

Pomoci funkce Fizeni vykonu mizete nastavit celkovy vykon na 2,5 kW/3,0
kW/4,5 kW/6,5 kW a 7,4 kW. Vychozi nastaveni celkového vykonu je
maximalni Uroven vykonu.

Nastaveni Grovné celkového vykonu tak, aby

odpovidala vasemu pozadavku
1. Ujistéte se, ze je varna deska vypnuta.
Poznédmka: funkci fizeni vykonu muZete nastavit pouze tehdy, kdyZ je varna
deska vypnuta.
2. Stisknéte tlacitko ,My Chef* (PFimé vareni) a podrzte jej po 0
dobu 5 sekund. Uslysite jedno pipnuti bzuéaku. ﬂ’ e
N

3. Jakmile uslysite pipnuti, dotknéte se soucasné tlacitek ,+" a ,-" a
podrzte je po dobu 3 sekund. Indikator ¢asovace zobrazi blikajici
predchozi Groven celkového vykonu, napf. ,2,5%. Opétovnym dotykem
tlac¢itek ,,+" a ,-" a jejich podrZzenim po dobu 1 sekundy pfepnete na
jinou Uroven vykonu, napfiklad 3,0. Pokud pozadovany vykon blika,
stisknéte tlacitko ,Tlacitko my chef a podrzte jej po dobu 5
sekund. Bzucak pipne 10krat. To znamena, ze jste nastaveni dokoncili.

& ©
e Tl Na A/ -
n-25;+c=--30; =

/

Poznamka:

1. Po 2. kroku se musite dotknout tlacitek ,+" a ,-" do 3 sekund poté, co
uslysite pipnuti. Jinak budete muset zacit znovu 2. krokem.

2. Po dokonceni nastaveni pockejte az do konce 10 pipnuti. BEhem této
doby se nedotykejte zadného tlacitka. Jinak bude nastavenineplatné.

Pravidla Fizeni vykonu

Pokud celkovy vykon presahne omezeni 2,5 kW, 3,0 kW, 4,5 kW nebo

6,5 kW (v zavislosti na Urovni, kterou jste nastavili), nebudete moci zvysit
stupen vykonu u zadné zény. Pokud jej zvysite stisknutim tlacitka ,+", varna
deska 3 pipne a na displeji se zobrazi blikajici ,Pn". Pfed zvysenim vykonu
prislusné zény tedy musite snizit stupen vykonu jinych zén.
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My chef

Nejprve si stahnéte aplikaci hOn a nainstalujte ji do pfenosného zafizeni.
Poté zaregistrujte svou indukéni varnou desku.

Zapnéte varnou desku, dotknéte se tlacitka WiFi a podrzte je 3 sekundy, na
varné desce se zobrazi ,rr a indikator WiFi bude blikat a poté miZete zahajit
registraci. Jakmile se WIFI modul Uspésné pripoji k routeru, indikator WiFi
bude svitit nepretrzité. V opacném pripadé bude indikator WiFi blikat.

Jak nastavit

Nastavte postup my chef v aplikaci hOn a odeslete pfikaz do varné

desky, uslysite dvé pipnuti a tecka na displeji ¢asovace bude blikat. Poté
stisknéte tlacitko my chef, uslysite jedno pipnuti a tecka na displeji

Casovace bude sbitit nepretrzité. Varna deska bude fungovat podle nastaveni
v aplikaci a na vybranych zdnach se zobrazi ,A.". V aplikaci budete mit
piistup k 50 receptlim na asistované vareni spolu s nékolika specialnimi
funkcemi: Udrzovani teplych pokrmd, Tani, VaFeni, Mirné vareni a Smazeni.

Pozor:

Existuje specidlni pfipad. Pokud po nastaveni receptll na vareni v aplikaci

zhasnou vSechny indikatory zony, pfed stisknutim tlacitka ,My chef
" (Primé vareni) musite stisknout tlacitko ON/OFF (Zapnout/Vypnout).

Jakmile vSechny kontrolky zhasnou, béhem 10 minut musite dokoncit
nastaveni receptu na vareni. V opac¢ném pripadé budete muset pripojit
router a znovu nastavit recept.
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a. BEZDRATOVE PARAMETRY

Technologie Wi-Fi BLE
Norma 802.11 b/g/n v4.2 BR/EDR &BLE
Frekvencni pasmo [MHz] 2400 ~ 2500 2400 ~ 2500
Maximalni vykon [mW] 100 8

b.INFORMACE O PRODUKTU PRO SITOVA ZARIZENI

Informace o produktu pro sitova zafizeni

spotfeba energie produktu v pohotovostnim | N/A

reZzimu pripojeném Kk siti, pokud jsou
pFipojeny vSechny kabelové sitové porty a
jsou aktivovany vsechny porty bezdratové

sité:

Jak aktivovat port bezdratové sité:

Chcete-li aktivovat Wi-Fi,
stisknéte tlacitko Wi-Fi na 3
sekundy

Jak deaktivovat port bezdratové sité:

Chcete-li vypnout Wi-Fi,
stisknéte tlacitko Wi-Fi na 3
sekundy
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Pouziti funkce zesileni vykonu (boost)

Zesileni vykonu (boost) je funkce, kterd u jedné zény béhem jedné sekundy
zvysi vykon na vyssi hodnotu a trvad po dobu 5 minut. Tim dosahnete
vykonnéjsiho a rychlejsiho vareni.
Pouziti funkce zesileni vykonu (boost) k ziskani
vyssiho vykonu
1. Dotknéte se tlacitka ovladaciho panelu, u kterého chcete zvysit
vykon, poté podrzte tlacitko ,b" po dobu 3 sekund. Na displeji vykonu se
zobrazi ,P", coz znamena, Ze je u této zony zesilen vykon.

!‘_

gxllII|I|IIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIII P* |:> ‘D !I_

2. Zesileny vykon bude trvat 5 minut a poté se zdna vrati ke stupni

vykonu ,9".
g =

3. Chcete-li funkci zesileni vykonu (boost) béhem téchto 5 minut zrusit,
dotknéte se dvakrat tlacitka ,B".

Zbna ohfevu se vrati zpét na stupen vykonu ,9". Nebo pfejedte prstem podél
ovladace ,—" do levého bodu, zéna ohfevu se vrati na stupen vykonu, pfi
kterém jste se ovladace dotkli.

ST g, ST s
Isec { \\f- 3sec (\ 3sec
] T \ A
4\ Nebo gy
'\ P

Omezeni pri pouzivani

Ctyfi zény byly rozdéleny do dvou skupin. Pokud pouzijete funkci zesileni
vykonu (boost) u jedné zény v ramci jedné skupiny, nejprve se ujistéte, ze
druha zéna pracuje na stupni vykonu 5 nebo nizsim.

Skupina a Skupina b
| |
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Pouzivani funkce udrzovani teplych pokrmi

Udrzovani teplych pokrmi je funkce, Ze jedna zéna funguje s niz&im
vykonem, aby byla teplota stabilni.

Pouzivani funkce udrzovani teplych pokrmi k

dosazeni stabilni teploty
*
1. Dotknéte se levého bodu posuvniku ®, u kterého chcete nastavit funkci
udrzovani teplych pokrmd, poté podrzte tlaéitko po dobu 3 sekund,
indikator varné zoény zobrazi ,A".

. A=

ﬁf\IIII\IIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIII ,B..( |:> ’;‘LII\II\IIIIIIlIIIlIIIIlIIlIIlIIIIIII ?_

2. Chcete-li funkci udrzovani teplych pokrm{ zrusit, dotknéte se tlacitka po
dobu 3 sekund. Zdna ohfevu se vrati zpét na stupen vykonu,0".
A+ 0=
rW,F\IIIIIIIII|llIIIIIIIIIlIlIIIIIIIIII )B’( |:> ;!;\|HIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIII le

I

\

Pouziti funkce Pauza

Funkci pauzy Ize pouzit kdykoliv béhem vareni. Umoziuje zastavit indukéni varnou
desku a vratit se k ni zpét.
1. Ujistéte se, Ze je varna zona funkcni.
2. Stisknéte tlacitko pauza, indikator varné zény zobrazi ,II.
Poté se provoz indukéni varné desky deaktivuje ve vSech varnych zénach,
kromé tlacitek pauzy, zapnuti/vypnuti a uzamdeni.
11
5 L 1~
%‘IH\II\II]IIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIII JBm|:> @i"@ |:> ;l;\IlII\II\IIlIlIIlIIlIIIIlIIIIIIIIII ?u
,\ 0\
3. Chcete-li stav pauzy zrusit, dotknéte se tlacitka Pauza, poté se varna zéna vratike
stupni vykonu, ktery jste nastavili dfive.
(N)
i " 6T
m-(m||||||||||||||||||||||||||||||||Fm |::> T"—»,\I:> EKIIHIIH|||||||||||\IIIIIIIII|IIIII :B_

AN
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Flex zona

e Tato plocha mize byt kdykoliv pouZita jako jedna zdna nebo jako dvé rlizné zény,
podle potfeby vareni.

o Flexibilni oblast je tvoreni dvéma nezavislymi induktory, které Ize ovladat
samostatné.

o Dilezité: Ujistéte se, ze nadoby jsou umistény na stfed na jedné varnézoné.

V ptipadé velkého hrnce, ovalnych, hranatych a podlouhlych nadob se ujistéte, Ze jsou

umistény na stfed varné zény a zakryvaji oba kfizky.

Priklady spravného a nespravného umisténi hrnce:

v
L
v

e J
Jako velka zona

1. Stisknutim tlacitka vybéru flex zony aktivujete flexibilni plochu jako jednuvelkou

r N E N

z6nu, indikator zobrazi =

2. Uroveri vykonu nastavte dotykem posuvniku, nebo piejetim prstem podél
ovladace ,—", pripadné dotykem libovolného bodu ovladace,—".

Jako dvé nezavislé z6ny
1. Pokud chcete zrusit flex zénu, staci se dotknout tlacitka flex zény,

rl- — il

indikator - vedle tlagitka flex zony zmizi.
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Zablokovani ovladani

e Ovladade mizete zablokovat, abyste zabranili neimysinému pouziti
(napfiklad nahodnému zapnuti varnych zén détmi).

e Jsou-li ovladace zablokovany, vSechny ovladace kromé ovladani ZAP/VYP
jsou deaktivovany.

Jak ovladace zablokovat

Dotknéte se ovladace zablokovani tlacitek a podrzte jej 3 sekundy. Indikator

Casovace zobrazi ,Lo".

Jak ovladace odblokovat

1. Ujistéte se, ze je induk¢ni varna deska zapnuta.

2. Dotknéte se ovladace zablokovani tlacitek a na chvili jej podrzte.

3. Nyni mlzete zadit pouzivat indukéni varnou desku.

Kdyz je varna deska v rezimu zablokovani, vsechny ovladace kromé

ZAP/VYP jsou deaktivovany, indukéni varnou desku mizete v

nouzové situaci vypnout pomoci ovladace ZAP/VYP , ale pfi dalSim
pouziti ji musite nejprve odblokovat.

Ochrana proti prehrati
Snima¢ teploty mlZe monitorovat teplotu uvnitf indukéni varné desky. Kdyz
je zjisténa nadmeérna teplota, induk¢ni varna deska se automaticky zastavi.

Ochrana pred rozlitim

Ochrana pred rozlitim je bezpecnostni ochranna funkce. Vypne varnou desku
automaticky do 10 sekund, pokud do ovladaciho panelu pronika voda,
pricemz bzucak bude pipat 1 sekundu.

Detekce malych predméti

V pripadé, ze na varnou desku polozite nadobu nevhodné velikosti, nebo
nepfitahujici magnet, (nap¥. z hliniku), nebo jiné malé pfedméty (napf. ndz,
vidlicka, kli¢), varna deska se za 1 minutu automaticky pfepne do
pohotovostniho rezimu. Ventildtor bude chladit indukéni varnou desku jesté
dalsi 1 minutu.

Ochrana s automatickym vypnutim

Automatické vypnuti pIni funkci bezpecnostni ochrany pro indukéni varnou
desku. Ta se automaticky vypne, pokud ji zapomenete vypnout vy. Vychozi
provozni &asy pro rizné Grovné vykonu jsou uvedeny v nésledujici tabulce:
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Stupen vykonu 1 23| 4 II

\'ychozi provozni 8|8 (8|4 4| 4 | 2]|2|2|1]|2

Casovac (hodiny)

Po odstrané&ni nddoby mize indukéni varna deska okamzité prestat hrat a
varna deska se automaticky vypne po 2 minutach.

Lidé se srdecnim kardiostimulatorem by se méli pfed pouZzitim tohoto
spotfebice poradit se svym lékafem.

Ny ry r ~ 4

Pouzivani casovace

~ v O v v v (¢} 7 . o

CasovacC muzete pouzit dvéma ruznymi zpusoby:

e MdZete ho pouzit jako minutku. V tomto pripadé ¢asova¢ po uplynuti
nastaveného ¢asu nezapne Zadnou varnou zonu.

o MizZete také nastavit, aby ¢asova¢ po uplynuti nastaveného ¢asu vypnul
jednu varnou zoénu.

e Casovac je mozné nastavit az na 99 minut.

Pouziti casovace jako minutky

Pokud nevyberete Zadnou varnou zénu

1. Ujistéte se, Ze je varna deska zapnuta.
Poznamka: minutku mizZete pouzit, i kdyZ nevyberete 2adnou varnou
zonu.

2. Dotknéte se ,-" nebo ,+" u ovladace Casovace, indikator ©
minutky zacne blikat a na displeji Casovace se zobrazi 30 +
o L

\

(

Tip: Dotknéte se ovladace ,-" nebo ,+" jednou, abyste c¢as snizili, resp.
zvysili o 1 minutu. Pfidrzenim ovladace ,-" nebo ,+" na ¢asovaci
bude ¢&as klesat, resp. narlstat po 10 minutach.

Pokud doba nastaveni presahne 99 minut, ¢asovac se automaticky vrati na 0
minut.

3. Dotykem ovladace ,-" nebo ,+" nastavte Cas.

4. Cas zrusite dotykem tladitka ,-* u ¢asovace a prechodem dol& na,0".
© @) ©
ék\g + = - 00 + = - -- +
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5. Kdyz je ¢as nastaven, zacne se ihned odpoditavat. Na displeji ®
se zobrazi zbyvajici ¢as a indikator ¢asovace bude blikat po 3 P
dobu 5 sekund. — 75’5: 34

6. Po dokonceni nastaveni ¢asu bude bzucak pipat po dobu @
30 sekund a indikator ¢asovace zobrazi ,-".

Nastaveni casovace na vypnuti jedné varné zény

Varné zény nastavené pro tuto funkci: 5 "
1. Dotknéte se posuvniku zony ohfevu, pro kterou chcete  , \uuummrymmmmmm s
nastavit casovac. - 1 -
R
&)
2. Dotknéte se ,-" nebo ,+" u ovladace ¢asovace, indikator c 30 +
minutky zacne blikat a na displeji ¢asovace se zobrazi ,30". ( ‘\—\\\
.3

3. Dotykem ovladace ,-" nebo ,+" nastavte Cas.

Tip: Jednim dotykem ovladace ,-" nebo ,+" se ¢as snizi, resp. zvysi o 1
minutu.

Dotykem a pridrzenim ovladace ,-" nebo ,+" bude Cas na Casovaci klesat,
resp. narGstat po 10 minutach.

Pokud doba nastaveni presahne 99 minut, ¢asovac se automaticky vrati na 0
minut.

4, Chcete-li asovac zrusit, dotknéte se posuvniku ovladace vybéru a poté
se dotknéte ,-" nebo ,+" u Casovace, Casovac se zrusi a na displeji minut
se zobrazi ,00" a poté ,--".

¥ ® © ®
ammpnmmmme ——> ~ 30 + — - 00 + — - -- +
1™ {hy
\ \

5. Kdyz je Cas nastaven, zacne se ihned odpocitavat. Na displeji se zobrazi
zbyvajici ¢as a indikator ¢asovace bude blikat po dobu 5 sekund.

- ;36 +
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POZNAMKA: Cerveny indikator u ukazatele vykonu se rozsviti (T |l
a signalizuje vybér této zény. L) |

—

6. Po uplynuti nastaveného Casu vareni se pfislusna varna 11 |
zOna automaticky vypne a zobrazi symbol ,H". '-, —l—

Ostatni varné zény, pokud byly zapnuté jiz predtim, zlstanou v
provozu.

Nastaveni casovace pro vypnuti vice nez jedné

varné zony

1. Pokud tuto funkci pouZijete na vice nez jednu zénu ohfevu, bude
indikator ¢asovace zobrazovat nejkratsi nastavenou dobu.
(napf. pokud je napfiklad u zény 1 nastavena doba 2 minuty a u zény 2
nastavena doba 5 minut, indikator ¢asovace bude zobrazovat ,2".)
POZNAMKA: Blikajici ¢ervend tecka vedle indikatoru Grovné vykonu
znamena, Ze indikator Casovace zobrazuje ¢as zdny ohfevu.
Chcete-li zkontrolovat nastaveny Cas jiné zény ohfevu, dotknéte se
posuvného ovladace zény ohievu. Casovaé bude ukazovat jeho nastaveny

cas.
":' !I_ (nastaveno na 5
- minut)
= _I_ (nastavenona 2  — BE 5
J S [ minut)

2. Po uplynuti nastaveného casu vareni se prislusna zéna
ohfevu automaticky vypne a zobrazi symbol ,H". '-' !|—
POZNAMKA: Pokud chcete zménit ¢as po nastaveni I
Casovace, musite zacit od 1. kroku.
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V 4

Péce a

d

cisténi

Co?

Jak?

Diilezité upozornéni!

KaZdodenni znecisténi
skla (otisky prstd,
skvrny, zbytky potravin
nebo louzicky bez cukru
na skle)

1. Vypnéte napajeni varné desky.

2. Naneste isti¢ na varnou desku,
zatimco je sklo jeste teplé (ale ne
horké!)

3. Oplachnéte a otfete do sucha
Cistym hadfikem nebo papirovou
utérkou.

4, Zapnéte napajeni varné desky.

KdyZ je napajeni varné desky vypnuté,
nefunguje indikator ,horkého povrchu®,
ale varné zény mohou byt jesté horké!
Bud'te mimoradné opatrni.

Silné draténky, nékteré nylonové
draténky a drsné/brusné Cistici
prostredky mohou poskrabat sklo. Vzdy
si prectéte stitek a zkontrolujte, zda jsou
Cistici prosttedek nebo draténka vhodné.
Na varné desce nikdy nenechaveijte
zbytky po Cisténi: sklo se mdzezbarvit.

Prekypéni, roztavené
potraviny a

horké cukernaté louzicky
na skle

Odstrarite je okamZité obraceckou,

$pachtli nebo skrabkou vhodnou pro

sklo induk¢ni varné desky, ale pozor
na horké povrchy varnych zon:

1. Vypnéte napajeni varné desky v
nasténné zasuvce.

2. Pomoci noze ¢i jiné pomdcky v
Uhlu 30° seskrabnéte necistoty
nebo skvrny smérem k chladné
Casti varné desky.

3. Vycistéte neCistoty nebo louZicky
hadfikem nebo papirovou
utérkou.

4. Postupuijte podle krokd 2 az 4
pro ,Kazdodenni znecisténi
skla" vyse.

Skvrny zanechané rozpusténymi a
sladkymi potravinami nebo louzi¢kami
odstrarite co nejdfive. V pfipadé, ze
zchladnou na skle, miize byt problém s
jejich odstranénim a hrozi dokonce
trvalé poskozeni povrchu skla.
Nebezpedi porezani: je-li ochranny kryt
stazeny, je ostfi Skrabky ostré jako
bfitva. Pouzivejte ji s nejvyssi opatrnosti
a vzdy ukladejte bezpecné a mimo
dosah déti.

LouZicky na dotykovych
ovladacich

1. Vypnéte napajeni varné desky.

2. Setfete rozlitou kapalinu.

3. Otfete plochu s dotykovym
ovladanim cistou vihkou houbou
nebo hadfikem.

4. Poté ji vysuste dosucha
papirovou utérkou.

5. Zapnéte napajeni varné desky.

Varna deska mdZze pipnout a vypnout se
a dotykové ovladace nemuseji fungovat,
pokud je na nich rozlita kapalina. Pred
opétovnym zapnutim varné desky
zkontrolujte, zda je plocha ovladacd
otfena dosucha.
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Rady a tipy

Problém

Mozné pFiciny

Co délat

Indukéni varnou desku
nejde zapnout.

Neni napajeni.

Zkontrolujte, zda je indukéni varné deska
pripojena k napajeni, a to je zapnuté.
Zkontrolujte, zda neni vypadek proudu
ve vasem domé nebo okoli. Pokud jste
zkontrolovali véechno a problém
pretrvava, obrat'te se na kvalifikovaného
technika.

Dotykové ovladace
nereaguij.

Ovladace jsou zablokovany.

Odblokujte ovladace. Viz pokyny v Casti
LPouzivani indukéni varné desky".

Dotykové ovladace dobie
nereaguij.

MdZe na nich byt slaba vrstva vody
nebo se jich dotykate Spickou prstu.

Ujistéte se, Ze dotykové ovladani je
suché a k dotyku ovladact pouzijte
brisko prstu, nikoliv jeho Spicku.

Sklo je poskrabané.

Drsné nadobi.

PouZili jste nevhodné, brusné
draténky nebo Cistici prostredky.

Pouzivejte nadoby s rovnym a plochym
dnem. Viz ,Vybér spravné nadoby".

Viz ,Péce a Cisténi".

Nékteré nadoby mohou
vydavat praskavé nebo
cvakavé zvuky.

Méze to byt zplsobeno konstrukci
nadobi (vrstvy rdiznych kovd, které
jinak vibruji).

Jedna se o normalni jev u nadobi a nejde
o poruchu.

Indukéni varna deska pfi
pouZiti s nastavenim na
vysoky vykon vydava slaby
bzucivy zvuk.

Je to zplisobeno technologii
indukéniho vareni.

To je normalni jev a zvuk by se mél ztisit
nebo zcela zmizet, kdyz snizite nastaveni
tepla.

Hluk ventilatoru
vychazejici z indukéni
desky.

Chladici ventilator vestavény do
indukéni varné desky chladi a chrani
elektroniku pred prehratim. Mize to
pokracovat i po vypnuti indukéni
varné desky.

Jedna se o normalni jev a neni
vyzadovan Zadny zasah. Pokud bézi
ventilator, nevypinejte napajeni indukcni
varné desky ve zdi.

Nadoby se nezahrivaji a
neobjevuji se na displeji.

Indukéni deska nemize detekovat
nadobu, protoze neni vhodna pro
induk¢ni vareni.

Indukéni deska nemiize detekovat
nadobu, protoze je prilis mala pro
varnou zénu nebo je Spatné
vystiredéna.

Pouzivejte nadoby vhodné pro indukéni
vareni. Viz ¢ast ,Vybér spravné nadoby".

Vystied'te nadobu a ujistéte se, Ze jeji
dno odpovida velikosti varné zony.
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Indukéni varna deska Technickd zavada.
nebo varna zéna se nahle
sama vypnula, zazni ton a
zobrazi se chybovy kod
(obvykle se stfidajici s
jednim nebo dvéma
Cislicemi na displeji
Casovace vareni).

Poznamenejte si pismena a Cislice kodu,
vypnéte napajeni varné desky v
nasténné zasuvce a obrat'te se na
kvalifikovaného technika.

Zobrazeni zavad a kontrola

Pokud se objevi abnormalita, indukéni varna deska vstoupi automaticky do
ochranného stavu a zobrazi odpovidajici ochranné kédy:

IGBT

Problém Mozné pf¥iciny Co délat
F3/F4 Porucha teplotniho ¢idla indukéni | Obratte se prosim na
civky dodavatele.
F9/FA Teplotni ¢idlo IGBT porucha Obratte se prosim na
dodavatele.
E1/E2 Abnormalni napajeci napéti Prosim zkontrolujte, zda je
napajeci napéti normaini.
Zapnuti po napajeni je
normalni.
E3 Vysokd teplota teplotniho snimade | Obratte se prosim na
indukéni civky dodavatele.
ES5 Vysoka teplota teplotniho snimace | Restartujte, az se varna deska

ochladi.

VysSe uvedené pfipady jsou zhodnoceni a kontrola béznych poruch. Prosim,
nerozebirejte spotfebi¢ sami, aby nedoslo k nebezpedi a poskozeni
indukéni varné desky.
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Technické specifikace

Varna deska HTPS64MCTTWIFI

Varné zény 4 zény

Napéti v siti 220-240 V~, 50-60 Hz
Instalovany elektricky vykon 2,5 kW: 2250 — 2750 W nebo

3,0 kwW: 2700 — 3300 W nebo
4,5 kW: 4050 — 4950 W nebo
6,5 kW: 5850 — 7150 W nebo
7,4 kW: 6600 — 7400 W

Velikost produktu DxSxV (mm) 590 x 520 X 60

Rozméry pro vestavbu AxB (mm) 560 x 490

Vaha a rozméry jsou priblizné. Vzhledem k nepfetrzitému vyvoji nasich
vyrobkd mize dojit ke zmé&né nasich technickych Gdaji a designu bez
predchoziho oznameni.

Instalace

Vybér zarizeni pro instalaci
Vyfiznéte pracovni plochu podle rozmé&rl ve vykresu.
Za Ucelem instalace a pouziti musi byt kolem otvoru zachovan alespori 5cm
prostor.
Ujistéte se, Ze tloustka pracovni plochy je nejméné 30 mm. Vyberte tepelné
odolny pracovni povrchovy material, aby nedoslo k vétsi deformaci
zplsobené tepelnym saléanim varné desky. Podle nize uvedeného obrézku:

L =—_ W

S

X
D(mm) [S(mm) |V(mm) |H(mm) |A(mm) |B(mm) |X(mm)
590 520 60 56 560+s5 490+s5 50 mini
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Indukéni varna deska musi byt dobre vétrana a privod a odvod vzduchu
nesmi byt ucpané. Presvédcte se, Ze je indukéni varna deska v dobrém
pracovnim stavu. Podle nize uvedeného obrazku

Poznamka: Bezpecnostni vzdalenost mezi varnou deskou a skfifiky
& nad varnou deskou by méla byt alespori 760 mm.

|

EINANN
\/
) N
~I
SN
A (mm) [B (mm) |C(mm) (D E
- .| Vstup Odvod vzduchu 5
760 50 mini | 20 mini vzduchu mm

Pred instalaci varné desky zkontrolujte, zda

e je pracovni plocha vyrovnana a plocha a zadné konstrukéni prvky
nebrani splnéni narok{ na prostor,

e je pracovni plocha vyrobena z tepelné odolného materialu,

e je-li varna deska instalovana nad troubu, musi mit trouba vestavény
chladici ventilator,

¢ instalace splnuje vSechny pozadavky na volny prostor a platné normy a
predpisy,

e v trvalé elektroinstalaci se nachazi vhodny odpojovac zajistujici Gplné
odpojeni od elektrické sité, ktery je instalovany v souladu s mistnimi
zakony a predpisy pro elektrickou instalaci.

¢ Odpojovac musi byt schvaleného typu s 3mm vzduchovou mezerou mezi
kontakty ve viech pélech (nebo u viech aktivnich [fazovych] vodi&Q v
pripadé, ze mistni elektroinstala¢ni predpisy umoziuji tuto zménu
pozadavki),

¢ odpojovac je i po instalaci varné desky snadno pfistupny,

e v piipadé pochybnosti ohledné instalace muzete konzultovat mistni
stavebni Urady a mistni pravni predpisy,

e na povrch st&n obklopujicich varnou desku mdzZete vybrat tepelné odolné
a snadno distitelné povrchové Upravy (napfiklad keramické dlazdice).
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Po instalaci varné desky zkontrolujte zda

« napajeci kabel neni pFistupny pres dvirka nebo zasuvky,

o je zajisténo dostatecné proudéni Cerstvého vzduchu z vnéjsistrany
skfinék na spodek varné desky,

« je-li varna deska instalovana nad zasuvku nebo skfinku, je na spodku
varné desky umisténa tepelna izolace,

« odpojovac je i po instalaci varné desky snadno pfistupny.

Pifed umisténim upevinovacich drzaki
Jednotka musi byt umisténa na stabilni, hladky povrch (pouzijte obal). Na
ovladace vycnivajici z varné desky nepouzivejte silu.

Serizeni polohy drzaku
Varnou desku pFipevnéte na pracovni plochu prisroubovanim 4 drzakt na
spodni kryt varné desky (viz obrazek) po instalaci.

A B C D
Sroub Drzak gortgl?l; pro Spodni kryt
2 )
,I >
Sklo
B Upevilovaci konzola 4
Sroub -/
A 57 3,5%8 L)/
D spodn Kkryt \ pracovn meska /
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Upozornéni

1.

Instalaci varné desky musi provést kvalifikovana osoba nebo technik. V
pfipadé zajmu mlZeme zprostfedkovat vhodné odborniky. Nikdy se
nepokousejte provadét instalaci sami.

Varna deska nesmi byt umisténa pfimo nad myckou nadobi, chladnickou,
mraznickou, prackou nebo susi¢kou, protoze vihkost by mohla poskodit
elektroniku varné desky.

Induk¢ni varna deska musi byt instalovana tak, aby zarucovala spolehlivé
tepelné zareni.

Sténa a indukované zény ohfevu nad povrchem stolu musi vydrzet teplo.
Aby se zabranilo pfipadnému poskozeni, musi byt sendvicova vrstva a
lepidlo odolné v{¢i teplu.

Pripojeni varné desky do elektrické sité
2 Tento spotrebi¢ musi byt pfipojen pouze kvalifikovanou osobou. Pfed pfipojenim

£

varné desky do elektrické sité zkontrolujte:

1. Domaci elektricka instalace je vhodna pro odbér energie varnou deskou.

2. Napéti odpovida hodnoté uvedené na typovém stitku.

3. Prlfezy napajeciho kabelu vydr¥i zatizeni uvedené na typovém stitku.

K pfipojeni varné desky k elektrické siti nepouzivejte adaptéry, redukce, nebo
vétvici zafizeni, protoze mohou zplsobit pFehiati a pozar.

Napajeci kabel nesmi pfijit do styku s horkymi plochami a musi byt veden tak, aby
v zadném bodé nebyla jeho teplota vyssi nez 75 °C.

—oradte se s elektrikafem, zda je domaci elektroinstalace vhodna bez dalsich Gprav.

Jakékoli zmény smi provést pouze kvalifikovany elektrikar.

Napajeni musi byt pfipojeno v souladu s pfislusnou normou k jednopélovému
jisti¢i. Zplsob pfipojeni je zndzornén nize.
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o Je-li kabel poskozeny, nebo ma byt nahrazen, musi tuto praci provést
pracovnik poprodejniho servisu s pfislusnymi nastroji, aby nedoslo k
drazu.

« Je-li spotrebic pripojen primo k elektrické siti, musi byt nainstalovan
vicepdlovy jisti¢ s minimalnim otvorem 3 mm mezi kontakty.

« Instalacni technik musi zajistit provedeni spravného elektrického pripojeni
v souladu s bezpecnostnimi predpisy.

« Kabel nesmi byt nikde ohnuty ani stlaceny.

o Musi se pravidelné kontrolovat a smi ho vyménit pouze autorizovany

technik.

Tento spotrebic je oznacen v souladu s evropskou smérnici 2012/19/EU
tykajici se likvidace odpadu z elektrickych a elektronickych zafizeni
(OEEZ). OEEZ obsahuje znecistujici latky (které mohou mit negativni
dopad na Zivotni prostfedi) i zakladni prvky (které Ize znovu pouzit). Je
dllezité, aby OEEZ progel specifickymi Gpravami, a znecistujici latky tak
byly spravné odstranény a zlikvidovany, a aby byly obnoveny vSechny
I materialy. Jednotlivci mohou hrét ddlezitou roli pfi zajistovani toho, aby

se OEEZ nestal pfitéZi pro Zivotni prostfedi. Je nezbytné dodrzovat

nékolik zakladnich pravidel:

- OEEZ se nesmi likvidovat jako domovni odpad;

- OEEZ by mél byt odvezen do vyhrazenych sbérnych oblasti spravovanych méstskou

radou nebo registrovanou spolec¢nosti.

Pro objemny OEEZ mohou byt v mnoha zemich k dispozici sbéry z domacnosti. Pfi

zakoupeni nového spotrebice Ize vratit stary spotfebic¢ prodejci, ktery je povinen jej

jednorazové bezplatné prijmout, pokud je spotfebi¢ obdobného typu a ma stejné funkce

jako zakoupeny spotrebic.

Cz-30




Produktové informace pro domaci elektrické varné desky vyhovujici smérnici komise (EU) ¢. 66/2014

Poloha [Symbol Hodnota Jednotka
Identifikacni ¢islo modelu HTPS64MCTTWIFI
Typ varné desky: Elektricka varna deska
N , zony 4
Pocet varnych
zon a/nebo ploch plochy
indukéni varné X
Technologie  (zény
Oh\js;/#é('z%il;k:m Induk¢ni varné
varné plochy, pI,OChY -
salavé varné [salave varne
zbény, pevné [ZONY
plotny) pevné plotny
Zadni leva (0] - cm
Zadni a - cm
centralni
Zadni (0] 18,0 cm
prava
U kruhovych varnych zén nebo  [Centraini a - cm
ploch: primér uZite&né plochy levé
povrchu jednotlivych elektricky Centralni @ _ cm
ohfivanych varnych zén centralni
zaokrouhleny na nejblizSich 5 mm L,
Centralni (0] - cm
prava
Predni @ - cm
levé
Predni @ _ cm
centralni
Predni (0] 18,0 cm
prava
U nekruhovych varnych zén nebo |7adnileva| L 21,0 cm
ploch: délka a $itka uZiteéné w 20,0
plochy povrchu jednotlivych . L _
elektricky ohfivanych varnych zén Zadm, . w cm
. centralni
nebo ploch zaokrouhlené na . L
nejblizdich 5 mm Zadni - cm
prava W
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Centralni L - m
levé w
Centralni \Il_v - cm
centraini
Centralni \II_V - cm
prava
Predni \II_V g(l)'g cm
levé !
Pfedni L - cm
centralni w
Predni \Il_v - cm
prava
Zadni ECelectric 186,5 Wh/kg
leva vareni
Zadni ECelectric - Wh/kg
centralni | Vareni
zadni | ECelectric 197,2 Wh/kg
prava vareni
Centralni | ECelectric - Wh/kg
Spotieba energie na varnou zénu nebo [leve vareni
plochu pfepoctenou na kg Centralni | ECelectric - Wh/kg
centralni | Vareni
Centralni | ECelectric - Wh/kg
pravé vareni
Predni | ECelectric 187,3 Wh/kg
levé vareni
Predni | ECelectric - Wh/kg
centraini | vareni
Predni | ECelectric 195,6 Wh/kg
pravé vareni
Spotteba energie varné desky ECelectric 1917 Whik
prepoctend na kg varna oL /kg
deska

Aplikovan standard: EN 60350-2 Elektrické spotiebice na vafeni pro domécnost — Cést 2: Varné desky —
metody méFeni vykonu

Navrhy na Usporu energie:

e Abyste dosahli co nejlepsi ucinnosti varné desky, umistéte nadobu do stfedu varnézony.
Pouzitim poklicky zkratite dobu vareni a uSetfite energii tim, Ze udrzite teplo v nadobé.
Pouzivejte co nejméné tekutin nebo tuku, zkratite dobu vareni.

Zacnéte varit na vysokém nastaveni, a jakmile se jidlo prohfeje, snizte vykon.

Prmér dna nadoby by mél byt stejny jako prdmér vybrané varné zony.
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Spole¢nost Candy Hoover Group Srl timto
prohlasuje, ze radiové zafizeni je v souladu se
smeérnici 2014/53/EU a s prislusSnymi
zakonnymi pozadavky (pro trh UKCA). Upiné
znéni prohlaseni o shodé je k dispozici na této
internetové adrese: www.candy-group.com

Bezpecnostné upozornenia

Vasa bezpecnost je pre nas dolezitad. Skor ako
zaCnete varnu dosku pouzivat, si precitajte tieto
informacie.

Instalacia
Nebezpecenstvo Urazu elektrickym pridom

e Zariadenie odpoijte od sietového napajania
predtym, ako na fiom budete vykonavat
akukolvek pracu alebo Udrzbu.

e Pripojenie k dobrému uzemnovaciemu systému je
podstatné a povinné.

e Upravy domdcej elektroinitalacie méze vykonat
len kvalifikovany elektrikar.

e Nedodrzanie tohto odporucania mbéze mat za
nasledok zasiahnutie elektrickym prudom alebo
smrt.

Nebezpecenstvo porezania

e Budte opatrni — okraje panela suostré.

e Nedostato¢na opatrnost moéze viest kzraneniu
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alebo porezaniu.

Dolezité bezpecnostné pokyny

Predinstalaciou alebo pouzivanim tohto zariadenia si
pozorne precitajte tietopokyny.

Na toto zariadenie by sa nikdy nemali klast horlavé
materidly alebovyrobky.

Tieto informacie dajte k dispozicii osobe
zodpovednej za inStalaciu zariadenia, pretoze by sa
tym mobhli zniZit naklady na instalaciu.

Aby ste sa vyhli nebezpecenstvu, toto zariadenie sa
musi nainstalovat podla tohto ndvodu na instalaciu.
Toto zariadeniu mdze spravne nainstalovata
uzemnit iba vhodne kvalifikovanaosoba.

Toto zariadenie by sa malo pripojit k obvodu, ktory
obsahuje izolacny vypinac, zabezpecujuci uplné
odpojenie od napajania.

Nespravna instalacia zariadenia by mohlasp6sobit
neplatnost zaruky alebo narokov na rucenie.

Prevadzka a Gadrzba
Nebezpecenstvo Urazu elektrickym priadom

Nevarte na zlomenom alebo prasknutom povrchu
varnej dosky. Ak by sa povrch varnej dosky zlomil
alebo praskol, zariadenie okamzite vypnite
napajanie zo siete (zo zasuvky v stene) a
kontaktujte kvalifikovanéhotechnika.

Pred cistenim alebo Udrzbou vypnite varnu dosku zo
zasuvky.

Nedodrzanie tohto odporicania moze mat za
nasledok zasiahnutie elektrickym pridom alebo
smrt.

Ohrozenie zdravia
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e Toto zariadenie spifa elektromagnetické
bezpecnostné normy.

e l'udia s kardiostimulatorom alebo inymielektrickymi
implantatmi (napriklad inzulinovymi pumpami) sa
musia pred pouzivanim tohto zariadenia poradit s
lekarom alebo vyrobcom implantatu, aby sa uistili,
Ze ich implantaty nebudu ovplyvnené
elektromagnetickym polom.

e Nedodrzanie tohto odportcania méze matza
nasledok smrt.

Nebezpecenstvo sivisiace shoricim povrchom

e Pocas pouzivania sa pristupné sucasti tohto
zariadenia velmi zohreji amo6zu spdsobit popalenie.

e Dbajte na to, aby ste sa az do vychladnutia povrchu
indukénej sklenenej varnej dosky nedostali do
kontaktu s nou vy, vase obleCenie ani ziadny iny
predmet okrem vhodného varnéhoriadu.

e Kovové predmety, napriklad noze, vidlicky, lyzickya
pokrievky by sa nemali odkladat na varnd dosku,
pretoze sa mdzu velmi zohriat.

e Deti udrZiavajte vdostatoCnej vzdialenosti.

e Rukovéte hrncov mézu byt na dotyk hortce.
Skontrolujte, Ci rukovate hrncov nepresahujinad
iné varné zony, ktoré su zapnuté. Rukovéte
udrZiavajte mimo dosahudeti.

e Nedodrzanie tohto odportc¢ania by mohlo mat za
nasledok popalenie a obarenie.

Nebezpecenstvo porezania

e Pri zasunuti bezpecnostného krytu sa odhali ako
ostra Cepel skrabky na povrch varnej dosky. Budte
mimoriadne opatrni a vzdy ju uchovavaijte bezpecne
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a mimo dosahudeti.
Nedostato¢na opatrnost moze viest k zraneniu alebo
porezaniu.

Dolezité bezpecnostné pokyny

Pri pouzivani nenechavajte zariadenie nikdy bez
dozoru. Vykypenie sp6sobuje dymenie a mastné
Skvrny, ktoré sa mozu vznietit.

Zariadenie nikdy nepouzivajte ako pracovnu alebo
Uloznu plochu.

Na zariadeni nikdy nenechavaijte Ziadne predmety
ani riad.

Do blizkosti zariadenia nekladte ani tam
nenechavajte ziadne magnetizovatelné predmety
(napr. kreditné karty, pamatové karty) ani
elektronické zariadenia (napr. pocitace, MP3
prehravace), pretoze mozu byt ovplyvnené jeho
elektromagnetickym polom.

Zariadenie nikdy nepouzivajte na zohrievanie alebo
vykurovanie miestnosti.

Po pouziti vzdy vypnite varné zény a varnu dosku
podla uvedeného v tomto navode (napr. pomocou
dotykovych ovladacov). Nespoliehajte sa, ze
funkcia detekcie hrncov vypne varné zény, ked’
odoberiete hrnce.

Nedovolte detom, aby sa so zariadenim hrali, alebo
aby si nan sadali, stavali sa nan ci nanliezli.

V skrinkach nad zariadenim neuchovavaijte
predmety, o ktoré by mohli mat deti zaujem. Deti,
ktoré by liezli na varnu dosku, by sa mohli vazne
zranit.

V priestore, kde sa pouziva zariadenie,
nenechavajte deti samotné alebo bez dozoru.
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Deti alebo osoby s postihnutim, ktoré obmedzuje
ich schopnost pouzivat zariadenie, by mala
zodpovedna a kompetentna osoba poudit o tom,

ako sa pouziva. Tato osoba by mala byt spokojna,
ze mOzu zariadenie pouzivat bez toho, aby
ohrozovali seba alebo svoje okolie.

Neopravujte ani nevymienajte zZiadnu ¢ast
zariadenia, ak sa to vyslovne neodporuca v
navode. VSetok iny servis by mal vykonavat
kvalifikovany technik.

Na Cistenie varnej dosky nepouzivajte parny cistic.
Na varnu dosku nekladte tazké predmety a dbajte
na to, aby na nunespadli.

Na varnu dosku sanestavaijte.

Nepouzivajte hrnce so zubkovanymi okrajmi ani
netahajte hrnce po povrchu indukénej sklenenej
dosky, pretoze mdzete poskriabat sklo.

Na cCistenie varnej dosky nepouzivajte drotenky ani
Ziadne iné drsné abrazivne Cistiace prostriedky,
pretoze mozu poskriabat induként sklenent dosku.
Ak doslo k poskodeniu napajacieho kabla, musi ho
vymenit vyrobca, jeho servisny zastupca alebo
podobne sposobild osoba, aby nedoslo k
nebezpecenstvu.

Tento spotrebic je uréeny na pouzitie v.domacnosti
a na podobné pouzitia, napriklad: — kuchynky pre
personal v obchodoch; — kancelarie a iné pracovné
prostredia; — obytné budovy na farme; - klientmi
hotelov, motelov a inych objektov obytného typu;
- objekty na prenocovanie s ranajkami.
VAROVANIE: Spotrebi¢ a jeho pristupné sucasti sa
pocCas prevadzky zahrievaju na vysoku teplotu.
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Davajte pozor, aby ste sa nedotkli vyhrievacich
prvkov.

Deti do 8 rokov sa musia zdrziavat mimo dosahu,
ak nie su pod neustalymdohladom.

Tento spotrebi¢ m6zu pouzivat deti starSie nez 8
rokov a osoby so znizenymi telesnymi, zmyslovymi
alebo dusevnymi schopnostami alebo s
nedostatkom skusenosti a znalosti, len ak su pod
dozorom alebo dostali pokyny o pouzivani
zariadenia bezpecnym spdsobom a ak chapu
nebezpelenstva s nim suvisiace. 5

Deti sa nesmu hrat so spotrebi¢om. Cistenie a
beznl Gdrzbu nesmu vykonavat deti bez dozoru.
VAROVANIE: Pri priprave pokrmov s tukmi alebo
olejmi nenechavajte varnu dosku bez dozoru,
pretoze je to nebezpelné a hrozi nebezpecenstvo
vzniku poziaru. NIKDY sa nesnazte uhasit ohen
vodou, ale spotrebic vypnite a potom plamen
zakryte napriklad vekom alebo poziarnou dekou.
VAROVANIE: Nebezpecenstvo vzniku poziaru: na
varnych povrchoch neuchovavajte Ziadne
predmety.

Varovanie: Ak je povrch prasknuty, vypnite
zariadenie, aby ste zabranili moznosti Urazu
elektrickym pridom v pripade varnych dosiek s
povrchom zo sklokeramického alebo podobného
materialu, ktory chrani suciastky pod priudom.
Nesmie sa pouzivat parny Cistic.

Zariadenie nie je urcené na ovladanie pomocou
externého c¢asovaca alebo samostatného systému
dialkového ovladania.
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UPOZORNENIE: Na proces varenia sa musi dohliadat.
Pri priprave jedla s kratkou dobou varenia na jedlo
nepretrzite dohliadaijte.

VAROVANIE: Na zabranenie naklananiu spotrebica
sa musia namontovat tieto stabilizacné prostriedky.
Pozrite si navod na instalaciu.

VAROVANIE: Pouzivajte iba chranice varnej dosky
navrhnuté vyrobcom spotrebica ureného na
varenie alebo urcené vyrobcom spotrebica v navode
na pouzitie ako vhodné pomocky alebo chranice
zabudované do spotrebica. Pouzitie nevhodnych
chrani¢ov moze sposobit nehody.

Tento spotrebi¢ obsahuje uzemnenie len na funkcéné
Ucely.

Gratulujeme vam « zakipeniu novej indukénej varnej dosky.
Odporti¢ame vam venovat urcity ¢as ¢itaniu tohto navodu na
pouzitie/inStalaciu, aby ste plne porozumeli, ako sa spravne instaluje a
ovlada.

Informacie o instalacii si uvedené v dasti tykajucej sa instalacie.

Pred pouzitim si pozorne precitajte vSetky bezpecnostné pokyny a navod na
pouzitie/instalaciu si uchovajte pre pripad, zZe by ste ho v buduicnosti
potrebovali.
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Prehl'ad vyrobku

Pohl'ad zhora

. 2000 W zbna, zvysenie na 2600 W
. 1500 W zdna, zvysSenie na 2000 W
. 2000 W zbna, zvysenie na 2600 W
‘ . 1500 W zdna, zvysenie na 2000 W
| . Flexibilna zéna, 2800 W zvysSenie

" na 3500 W

u b wWNH

6. Sklenena doska
- — 1 8| 7. ovladaci panel

Ovladaci panel
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Indikdtor ohrevnej zony

Tlacidlo na ovladanie ¢asomeru

Tlacidlo regulacie Urovne vykonu

funkcia uzamknutia tlacidiel/ pozastavenia
Vypina¢ ON/OFF (ZAPNUT/VYPNUT)
Ovladac funkcie Boost

Ovladac funkcie udrziavania teploty

»My Chef" (Priame varenie) varenia
Tlacidlo WiFi

0. Flexibilna zéna

HOBNOUVIAWN
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Slovo o indukénom vareni

Induk¢né varenie je bezpecna, vyspela, efektivna a Usporna technoldgia
varenia. Funguje na principe elektromagnetickych vibracii vytvarajacich teplo
priamo v hrnci, nie nepriamo prostrednictvom ohrevu skleneného povrchu.
Sklo je horuce len preto, lebo ho hrniec nakoniec zohreje.

_ 999 % _

Zelezny hrniec

o ) L =1 magneticky obvod
sklokeramicka doska
induk¢na cievka
indukované prady

Predtym, ako zaénete pouzivat svoju novi

indukéna varnia dosku

e Preditajte si tento navod, pri¢om osobitnl pozornost venujte ¢asti
~Bezpecnostné upozornenia“.

e Odstrante ochrannt féliu, ktord sa mbze este stdle nachadzat na
indukcnej varnej doske.

Pouzivanie dotykovych ovladacov

e Ovladace reaguju na dotyk, takze nemusite vyvijat Ziaden tlak.

e Pouzivajte bruska prstov, nie konceky.

e Pri kazdom zaznamenani dotyku zacujete pipnutie.

e Dbajte na to, aby boli ovladace vzdy Cisté, suché a aby ich nezakryvali
ziadne predmety (napr. riad alebo utierka). Aj tenkd vrstva vody méze
spoOsobit problematické pouzivanie ovladacov.
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Vyber vhodného riadu

. Pouzivajte len riad s dnom vhodnym na indukcné  mm
A varenie. Pozrite sa, ¢ sa obale alebo na dne hrnca < =
nachadza symbol indukcie. ’
e Vhodnost riadu si mbZete overit aj vykonanim magnetického =
testu. Pohybujte magnetom smerom ku dnu hrnca. Ak sa L )L
pritiahne, hrniec je vhodny pre indukciu. L D
Ak neméate magnet: -
Do hrnca, ktory chcete skontrolovat, nalejte trochu vody.

Ak na displeji neblikd = a voda sa zohrieva, hrniec je vhodny.
Nie je vhodny riad vyrobeny z tychto materidlov: Cistd nehrdzavejuca ocel, hlinik alebo
med’ bez magnetického dna, sklo, drevo, porcelan, keramika a kamenina.

N

e N Hoe

Nepouzivajte riad so zibkovanymi okrajmi alebo prehnutym dnom.

Uistite sa, ze dno hrnca je hladké, prilieha ku sklu dosky a ma rovnaku
velkost ako varna zéna. PouZivajte panvice, ktorych priemer je taky velky,
ako obrys zvolenej zény. Pouzivanim trochu SirSieho hrnca sa bude vyuzivat
energia s maximalnou Udinnostou. Ak budete pouzivat mensi hrniec,
Géinnost méze byt mensia, nez sa olakdvalo. Hrniec umiestnite vzdy

- -
Pe W SN , W P, =X
) {4

X X IXr Y 71

-

uprostred varnej zény.
Pri premiestfiovani vzdy zdvihnite hrnce z indukénej varnej dosky -
neposuvaijte ich, pretoze mdzu poskriabat sklo.

A Nav
X L
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Rozmery hrnca

Varné zony sa, do urcitej miery, automaticky prispdsobia priemeru hrnca.
Dno tohto hrnca véak musi mat minimdlny priemer podla prisluénej varnej
zony. Aby ste dosiahli najlep$iu G¢innost varnej dosky, umiestnite hrniec do
stredu varnej zény.

Priemer dna indukéného riadu

Varna zéna Minimalne (mm)
1,2,3,4 (180 mm) | 120
Flexibilna zéna 240 alebo 160*270

Vyssie uvedené sa modze lisit v zavislosti od kvality pouzitého hrnca.

Pouzivanie indukcénej varnej dosky

Zacatie varenia
1. Dotknite sa ovladac¢a ON/OFF (Zapnut/Vypnut).
Po zapnuti jedenkrat zaznie zvukova signalizacia,
vSetky zobrazenia ukazuja ,-" alebo ,—", ¢im
indikuju, ze indukéna varna doska presla do stavu
pohotovostného rezimu.

2. Polozte vhodny hrniec na varnu zénu, ktord chcete

pouzit. -

e Uistite sa, ze dno hrnca a povrch varnej zény su L 3
Cisté a suché.

3. Vyberte jednu ohrevnu zénu a nastavte Uroven vykonu dotykom
posUvaca alebo presunutim pozdiz ovladaca ,—", alebo sa len dotknite
niektorého bodu na ,—".

= -
D e >
SNy nnnmnmmmm s n
T \‘!\-, 7 35 Alebo !L!‘IIIIIIIIIIIIHIIIIIIIIIIIIIIIIIIII sB_
g d
% \
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a. Ak nenastavite vykon do 1 minuty, indukéna varna doska sa
automaticky vypne. Budete musiet znovu zacat od kroku 1.

b. Nastavenie teplotného stupfia mdZete upravit kedykolvek podas
varenia.

c. V pripade posunutia pozdiz ,—" sa vykon bude li$it podla stupfia 1 aZ
9.

e

Ak na displeji striedavo blika -~ - < a nastavenie

teplotného stupna

Znamena to, ze:

¢ neumiestnili ste hrniec na spravnu varnu zénu alebo

e hrniec, ktory pouZivate, nie je vhodny pre indukéné varenie alebo

e hrniec je prili$ maly alebo nie je spravne umiestneny v strede varnej
zony.

Ak na varnu zénu neumiestnite vhodny hrniec, neuskutocni sa ohrev.
Ak na varnu dosku neumiestnite vhodny hrniec, po 1 minute sa displej
automaticky vypne.

Po dokonceni varenia

1. VarnG zénu vypnite posunutim pozdiz ,—" k lavému bodu, a potom
podrzte na 1 sekundu.
" 0=

-
R o
;‘l||||||||lllﬂl||||l|||||l|||||||| ?‘ |:> !_‘(I|l||l|I|I|I|||||II|||I||I|I||I|||I ]B*
({ \
N

Uistite sa, Ci sa na displeji zobrazuje ,,0", potom sa zobrazi

JHY
{:" !I_ a potom """' !I_

3. Celd varn( dosku vypnite dotykom ovladaca ON/OFF

(ZAPNUT/VYPNUT).

4. Davajte pozor na horuce povrchy.
Indikator ,H" ukazuje, ktora varna zdna je horlca na dotyk. Zmizne, ked’ sa povrch
ochladi na bezpecnu teplotu. Moze sa pouzit’ aj ako funkcia Uspory energie — ak
chcete ohrievat’ d'alSie hrnce, pouzite platriu, ktord je esSte stéle horica.

H =

“\\
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Pouzivanie riadenia vykonu

Pomocou riadenia vykonu mézZete nastavit celkovy vykon na 2,5 kW/3,0
kW/4,5 kW/6,5 kW a 7,4 kW. Ako predvolené nastavenie celkového vykonu
je nastavena maximalna Uroven vykonu.

Nastavenie celkovej irovne vykon podl'a vasich
poziadaviek

1. Uistite sa, ¢i je varna doska vypnuta.

Poznédmka: riadenie vykonu mdzete nastavit len vtedy, ked' je varnad doska
vypnuta.

2. Stlacte tlacidlo ,My Chef" (Priame varenie) a podrzte ho 5 0
sekund. Zvukova signalizacia jedenkrat zapipa. ﬂ’ T
\

3. Po zazneni pipnutia sa sucasne dotknite tlacidiel ,+" a ,-" a podrzte ich
na 3 sekundy, na ¢asovadi zaéne blikat predchadzajlca celkova Grover
vykonu, napr. ,2,5". Opéat sa dotknite a podrzte ,+" a ,-" na 1 sekundu
na dalSie prepnutie Urovne vykonu, napr. 3,0. Ked' blika pozadovany
vykon, stlacte tlacidlo ,My Chef* (Priame varenie) a podrzte ho 5
seklind. Zvukova signalizacia zaznie 10-krat. Znamena to, ze ste
ukoncili nastavenie.

© © 5

\ / \ 7

n.e5a=--;30; "
7 X,

Poznamka:

1. Po kroku 2 sa musite dotknut tlacidiel ,+" a ,-" do 3 sekdnd po

zazneni pipnutia. Inak budete musiet znovu zacat od kroku 2.

2. Po dokonceni nastaveni pockajte do konca 10 pipnuti. Pocas tejto

doby sa nedotykajte ziadneho tlacidla. Inak bude nastavenie neplatné.

Pravidla riadenia vykonu

Ak celkovy vykon presiahne obmedzenie 2,5 kW, 3,0 kW, 4,5 kW alebo

6,5 kW (v zdvislosti od nastavenej Urovne), nemdzete zvysit Urover vykonu
Ziadnej zény. Ak je zvySite dotykom na ,+", varna doska zapipa 3-krat a na
kontrolke sa zobrazi blikajlce ,Pn". Preto pred zvySenim vykonu predmetnej
z4ny musite najprv znizit Groveri vykonu inych zén.
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My Chef (Priame varenie)

Najprv si stiahnite aplikaciu hOn a nainstalujte ju do mobilného zariadenia.
Potom zaregistrujte svoju indukénu varnd dosku.

Zapnite varnu dosku, stlacte tlacidlo WiFi a podrzte ho 3 sekundy, varna
doska sa zobrazi ,rr* a blika indikator WiFi, potom mdzete spustit registraciu.
Ked sa WiFi modul Uspesne pripoji k routeru, indikator WiFi bude stale svietit.
V opaénom pripade bude indikator WiFi nadalej blikat.

Ako nastavit

Nastavte postup ,My Chef" (Priame varenie) v aplikacii hOn a odoslite
prikaz do varnej dosky, zazneju dve pipnutia a bodka na displeji ¢asovaca
bude blikat. Potom stlaéte tladidlo ,My Chef* (Priame varenie), zaznie
jedno pipnutie a bodka na displeji ¢asovaca bude svietit nepretrzZite. Varna
doska bude pracovat podla nastavenia v aplikacii a na vybranych zénach sa

zobrazi ,A.". V aplikacii budete mat pristup k 50 receptom s asistenciou
varenia spolu s niektorymi Speciadlnymi funkciami: Udrziavanie teploty,

Roztopenie, Varenie, Mierne varenie a Vyprazanie.
Pozor:

Existuje Specialny pripad. Ak po nastaveni receptov na varenie v aplikacii

zhasnu vsetky kontrolky zény, pred stlacenim tlacidla ,My Chef* (Priame
varenie) budete musiet stladit tla¢idla ON/OFF (Zapnut/Vypnut). Ked' vietky

kontrolky zhasnu, do 10 minut musite dokoncit nastavenie receptu na
varenie. V opacnom pripade budete musiet pripojit router a znova nastavit

recept.
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a. BEZDRATOVE PARAMETRE

Technolodgie Wi-Fi BLE
Normy 802.11 b/g/n v4.2 BR/EDR &BLE
Frekvencné pasmo [MHz] | 2400 ~ 2500 2400 ~ 2500
Maximalny vykon [mW] 100 8

b. INFORMACIE O VYROBKU PRE SIETOVE ZARIADENIE

Informécie o produkte pre sietové zariadenie

porty:

spotreba energie produktu v sietovom
pohotovostnom reZime, ak su pripojené
véetky kablové sietové porty a su
aktivované vetky bezdrétové sietové

N/A

Ako aktivovat bezdr6tovy sietovy port:

Ak chcete aktivovat Wifi,
stlacte tlacidlo Wifi na 3
sekundy

Ako deaktivovat bezdrétovy sietovy port:

Ak chcete vypnut Wifi, stladte
tlac¢idlo Wifi na 3 sekundy
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Pouzivanie funkcie Boost

Boost je funkcia, ktorou sa vykon jednej zony zvysi za sekundu a potrva 5
minut. Tak mézete dosiahnut vykonnejsie a rychlejsie varenie.

Pouzivanie funkcie Boost na zvysSenie vykonu
1. Dotknite sa tladidla ovladacieho panelu, ktorému chcete zvysit vykon,
potom podrzte ,b" na 3 sekundy. Na displeji vykonu sa zobrazi ,,P" na
znazornenie, Ze zona ma zvyseny vykon.

!‘_

%KIIIIIIIIIIIIIIIIIIlIIIIIIIIIIIIIIII‘Rh |:> P !I_

A

2. Vykon Boost potrvd 5 minudt, a potom zéna prejde spat na Urover

vykonu ,,9".
g =

3. Ak chcete zrusit funkciu Boost pocas tychto 5 minat, dvakrat sa
dotknite tlacidla ,B".

Ohrevné zéna sa vréati spat na Uroven vykonu ,9". Alebo posurite pozdiz , —
“ k lavému bodu, ohrevna zdna sa vrati spat na Uroven vykonu, pri ktorej
ste sa dotkli.

TR R, ST s
3sec (I \C 3sec (\ 3sec
) L
q \  Alebo [ T8
N ¢

Obmedzenia pri pouziti

Styri zény boli rozdelené do dvoch skupin. Pri pouZiti funkcie Boost na jednej
zone v jednej skupine sa najprv uistite, ¢i druha zéna funguje maximalne na
arovni vykonu 5.

Skupina a Skupina b
| |
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Pouzivanie udrziavania teploty

Udrziavanie tepla je funkcia, ktord v jednej zéne funguje pri nizSom vykone,
aby bola stabilna teplota.

Pouzivanie udrziavania teploty na zaistenie

stabilnej teploty
*
1. Dotknite sa lavého bodu postivaca *, pri ktorom chcete udrziavat
teplotu, potom podrzte tlacidlo na 3 sekundy, na kontrolke varnej zony sa

zobrazi , A".
. A=

ﬁf\IIII\IIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIII ,B..( |:> ’;‘LII\II\IIIIIIlIIIlIIIIlIIlIIlIIIIIII ?_

2. Ak chcete zru$it udrZiavanie teploty, dotknite sa tladidla na 3 sekundy.
Ohrevna zo6na sa vrati spat na Grover vykonu ,,0".
A+ 0=
fﬂ,r\IIIIIIIIIIllIIIIIIIIIllllIIIIIIIII lB_( |::> ;E;KHHIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIII )Bx

Il

\

Pouzitie funkcie pozastavenia
Funkcia pozastavenia sa moze pouzit’ kedykol'vek pocas pripravy jedla. Umoznuje
zastavit’ indukénd varni dosku a vrétit’ ju spat’ do povodného stavu.
1. Uistite sa, Ze varna zdna funguije.
2. Stlacte tlacidlo pozastavit, indikator varnej zony zobrazi ,II".
Potom sa ¢innost indukénej varnej dosky deaktivuje vo vSetkych varnych
z6énach okrem tlacidiel pozastavenia, zapnutia/vypnutia a uzamknutia.
11
5 L 1~
%“I\I\II\II]IIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIII ,Bm:> @i’l@ |:> ;l;\llII\II\IIlIlIIlIIlIIIIlIIIIIIIIII 53‘“
,\ 0\
3. Ak chcete zrusit' stav pozastavenia, stlacte tlacidlo pozastavenia a potom sa
varna zona vrati spat’ na droven vykonu, ktoru ste nastavili predtym.
(N)
i 6T
m-(m||||||||||||||||||||||||||||||||Fm |::> T{l_ﬁ I:> EKIIHIIHIIIIIIIIIII\IIIIIIIIIIlllllle

AN
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Flexibilna zona

o Tato oblast’ sa da pouZit' ako jednotliva zona alebo ako dve rdzne zony, v
zavislosti od poziadaviek pri vareni.

o Flexibilna zéna je tvorena dvoma nezavislymi induktormi, ktoré sa daju
ovladat’ oddelene.

o Dolezité: Uistite sa, Ze riad umiestnite na stredu jednej varnej zony.

Ak je hrniec velky, ovalny, obdiznikovy a dihy, dbajte na to, aby ste ho umiestnili do

stredu varnej zény tak, aby boli zakryté oba kriziky.

Priklady spravneho a nespravneho umiestnenia hrnca:

v
L J
Vv v/ X

1. Stlacenim tlacidla vyberu flexibilnej zony aktivujete flexibiln oblast’ ako jednu

r N E N

2160*270

velkd zdnu, indikator zobrazi =

2. Urover vykonu nastavte dotykom jedného z postvacov alebo posunutim
pozdlz ovladacieho prvku, alebo sa dotknite ktoréhokolvek bodu,—".

Dve osobitné zény

1. Ak chcete zrusit flexibilni zénu, stadi stlacit tla¢idlo flexibilnejzény,

rl- — il

indikator - vedla tladidla flexibilnej z6ny zmizne.
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Uzamykanie ovladacov

e Ovlddade mbzete uzamknut, aby ste zabranili ich neidmyselnému pouzitiu
(napriklad aby deti ndhodou nezapli varné zény).

e Ked su ovladace uzamknuté, vSetky ovladace okrem ovlddaca
ZapnUt/Vypnut s deaktivované.

Uzamknutie ovladacov

Dotknite sa ovladaca uzamknutia tlacidiel a podrzte ho 3 sekundy. Na indikatore

Casovaca sa zobrazi ,Lo".

Odomknutie ovladacov

1. Uistite sa, ¢i je indukéna varna doska zapnuta.

2. Dotknite sa a chvilku podrzte ovladac¢ uzamknutia tlacidiel.

3. Teraz mdzete zadat pouzivat indukéni varnd dosku.

Ked' je varna doska v rezime uzamknutia, vSetky ovladace su

deaktivované okrem ovlddaca Zapnut/Vypnut. V nddzovej situdcii

mdzete induként varnd dosku vzdy vypnut oviddacom

Zapnut/Vypnut , ale v nasledujlcej prevddzke musite varnd dosku
najprv odomknut.

Ochrana pred nadmernou teplotou

Teplotny snimac umoziiuje monitorovanie teploty v induk¢nej varnej doske.
Ked' sa zisti nadmerna teplota, indukéna varna doska automaticky prestane
pracovat.

Ochrana proti preliatiu

Ochrana proti preliatiu je bezpecnostna funkcia na ochranu. Automaticky
vypne varnu dosku do 10 sekund, ak voda pradi na ovladaci panel, ked'
zvukova signalizacia zaznie na 1 sekundu.

Detekcia malych predmetov

Ked' na varnej doske ponechate hrniec nevhodnej velkosti alebo
nemagneticky hrniec (napr. hlinikovy) alebo iny maly predmet (napr. noz,
vidlicku, klId¢), varna doska sa v priebehu 1 minuty automaticky prepne do
pohotovostného rezimu. Ventilator bude nadalej ochladzovat induként varnd
dosku dalsiu 1 minutu.

Ochrana automatickym vypnutim

Automatické vypnutie je bezpecnostna ochranna funkcia indukénej varnej
dosky. Ak ju niekedy zabudnete po vareni vypnut, automaticky sa vypne.
Predvolené Casy prevadzky pre rézne Urovne vykonu su uvedené v
nasledujucej tabulke:
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Uroveri vykonu 1(2|3]|4 II

Predvoleny casovac
prevadzky (hodina)

Po odobrati hrnca indukéna varnad doska méze okamzite prestat hriat a varna
doska sa automaticky vypne po 2 minutach.

L'udia s kardiostimulatorom sa musia pred pouZivanim tohto zariadenia poradit’
s lekarom.

Pouzivanie casovaca

Casova¢ mdzete pouzit dvoma réznymi spésobmi:

e Mobzete ho pouzivat ako minutku. V takom pripade ¢asovac nevypne po
uplynuti nastaveného casu ziadnu varnu zénu.

e MbZete ho nastavit na vypnutie jednej varnej zény po uplynuti
nastaveného casu.

o Casova¢ mozete nastavit az na 99 mindit.

Pouzivanie casovaca ako minutky
Ak nezvolite Ziadnu varnia zénu
1. Uistite sa, ¢i je varna doska zapnuta.
Poznamka: minltku mozete pouzit, aj ked nevyberate ziadnu varnud zénu.

2. Dotknite sa tlacidla ¢asovaca ,-" alebo ,,+"“, indikator ()
zacéne blikat a na displeji ¢asovaca sa zobrazi,30". W\RG +
3. Dotykom ovladaca ,-" alebo ,+" nastavte cas. Q A

Rada: Dotknite sa ovladaca ,-" alebo ,+" na zniZenie alebo zvysenie o 1
minutu. Podrzanim ovladaca c¢asovaca ,-" alebo ,+" znizite alebo
zvysite ¢as o 10 minut.

Ak nastaveny Cas prekroci 99 minut, ¢asovac sa automaticky vrati na
,0" minut.

4. Cas zrusite dotykom na ,-* ¢asovaca a posunom nadol na,0".
© ® ©
%Q + — - 00 + —= - -- +
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5. Po nastaveni sa ¢as za¢ne okamzite odpoditavat. Nadispleji ®
sa zobrazi zostavajluci ¢as a indikator ¢asovaca bude 5 3 P
sekind blikat. - -d67 +

6. Po dokonceni nastavovacieho ¢asu zvukova signalizacia @
znie 30 sekund a indikator ¢asovaca zobrazuje ,-".

Nastavenie casovaca na vypnutie jednej varnej zony

Varné zény nastavené na tuto funkciu: 5 "
1. Dotknite sa posuvaca ohrevnej zony, pre ktor( chcete T —
nastavit ¢asovac. - i
N
©
2. Dotknite sa tlacidla ¢asovaca ,-" alebo ,+", indikator zac¢ne T 30 +
blikat a na displeji ¢asovada sa zobrazi ,30". (u\«\
.3

3. Dotykom ovladaca ,-" alebo ,+" nastavte Cas.

Rada: Raz sa dotknite ovladaca ,-" alebo ,+" na zniZenie alebo zvysSenie o 1
minutu.

Dotknite sa a podrzte ovladac ¢asovaca ,-" alebo ,+" na znizenie alebo
zvysenie o 10 minut.

Ak nastaveny Cas prekro¢i 99 minut, ¢asovac sa automaticky vrati na

, 0" minut.

4. Ak chcete zrusit ¢asovaé, dotknite sa posivaca vyberu ovladania, a
potom ,-" alebo ,+" Casovaca, ktory sa zrusi a na displeji minutky sa
zobrazi ,,00", a potom ,--".

i © © ©
R e —y 30 + — - 00 + — - -- +
] S | 5 .

¢ (

\ \

5. Po nastaveni sa ¢as za¢ne okamzite odpocitavat. Na displeji sa zobrazi
zostavajuci ¢as a indikator ¢asovaca bude blikat 5 sekdnd.

- ;36 +
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POZNAMKA: Cervend bodka vedla indikatora Grovne vykonu C o

bude svietit pre indikaciu, Ze je zvolend prisluéna zéna. L) |

6. Po uplynuti nastaveného Casu Casovaca varenia sa 11 |
prislusna varna zéna automaticky vypne a zobrazi sa ,H". '-, +

Q Ostatné varné zény funguju dalej, ak su zapnuté.

Nastavenie ¢asovaca na vypnutie viacerych varnych
z0n
1. Ak sa tato funkcia pouzije pri viac ako jednej zéne ohrevu, na kontrolke
Casovaca sa zobrazi najkratsi Cas.
(napr. nastavenie Casu zony €. 1 sU 2 minuty, nastavenie ¢asu zony ¢. 2
je 5 minat, na kontrolke ¢asovaca sa zobrazi ,2").
POZNAMKA: Blikajlca ¢ervena bodka vedla indikatora trovne vykonu
znamena, ze indikator ¢asovaca zobrazuje ¢as ohrevnej zony.
Ak chcete skontrolovat nastaveny ¢as inej ohrevnej zony, raz sa dotknite
posuvného ovladacieho prvku ohrevnej zény. Casovacd zobrazi jej
nastaveny cas.

[~ -I
I_Ll. (nast. na 5 minut)

©
:l.\, il_ (nast. na 2 minat) BE +

2. Po uplynuti nastaveného Casu Casovaca varenia sa -
prislusna ohrevna zéna automaticky vypne. "-" —|—
POZNAMKA: Ak chcete zmenit ¢as po nastaveni

¢asovaca, budete musiet zacat od kroku 1.
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Starostlivost a Cistenie

Co?

Ako?

Ddlezité!

Kazdodenné znecistenie
na skle (odtlacky prstov,
skvrny, skvrny od jedla
alebo skvrny, ktoré nie
st od cukru, na skle)

1. Vypnite napajanie varnej dosky.

2. Naneste Cistiaci prostriedok na
varné dosky, kym je sklo este
teplé (ale nie hortce!).

3. Oplachnite a utrite dosucha
Cistou handrickou alebo
papierovym uterakom.

4. Znovu zapnite napdjanie varnej
dosky.

Ak je napajanie varnej dosky vypnuté,
nebude zobrazend indikécia ,hortci
povrch®, ale varna zéna moze byt este
stale horuca! Bud'te velmi opatrni.
Drsné drotenky, niektoré nylonové
drotenky a drsné/abrazivne Cistiace
prostriedky moZzu poskriabat’ sklo. Vzdy
si preCitajte Stitok, aby ste zistili, Ci je
prostriedok alebo drétenka vhodna.

Na varnej doske nikdy nenechavaijte
zvysky Cistiaceho prostriedku: sklo sa
moze sfarbit’.

Vykypené, roztopené
jedlo

a hortce skvrny od
cukru na skle

Okamzite ich odstrarite noZom na
ryby, paletovym nozom alebo
Ziletkovou Skrabkou vhodnou pre
indukéné sklené varné dosky, ale
davaijte pozor na hortce povrchy
varnych zoén:

1. Vypnite napajanie varnej dosky
pri stene.

2. Cepel alebo riad drzte pod uhlom
30° a oskrabte znecistenie alebo
Skvrnu na chladn( oblast’ varnej
dosky.

3. Znecistenie alebo Skvrnu oCistite
utierkou alebo papierovym
uterakom.

4. Vykonaijte kroky 2 az 4 vyssie
uvedenej Casti ,Kazdodenné
znecistenie na skle®.

§kvrny zanechané roztopenymi a
cukrovymi potravinami alebo vyliatym
jedlom odstrarite o najskor. Ak ich
nechate vychladnit' na skle, méZe ich
byt' tazké odstranit, alebo mézu
dokonca trvale poskodit’ skleneny
povrch.

Nebezpecenstvo porezania: ked' je
bezpecnostny kryt zasunuty, cepel
Skrabky je ostra ako Ziletka. Bud'te
mimoriadne opatrni a vzdy ju
uchovévajte bezpecne a mimo dosahu
deti.

Vyliate jedlo na
dotykovych ovladacoch

—

Vypnite napdjanie varnej dosky.

2. Vyliate jedlo nechajte vsiaknut’
do savého materialu.

3. Oblast’ s dotykovymi ovladacmi
utrite Cistou vihkou hubkou alebo
handrickou.

4. Oblast’ utrite Uplne dosucha
papierovym uterakom.

5. Znovu zapnite napajanie varnej

dosky.

Varna doska moze pipat’ a moze sa
vypnut, a dotykové ovladace nemusia
fungovat, ked’ je na nich kvapalina. Pred
opatovnym zapnutim varnej dosky vzdy
dosucha utrite oblast’ s dotykovymi
ovladacmi.
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Rady a tipy

Problém

Mozné priciny

Co robit’

Indukéna varna doska sa
neda zapnut'.

Nie je napajana.

Uistite sa, Ze je induk¢na varna doska
pripojena k napajaniu a Ze je zapnuta.
Skontrolujte, ¢i vo vasom dome alebo
oblasti nedoslo k vypadku prudu. Ak ste
vSetko skontrolovali a problém
pretrvava, zavolajte kvalifikovaného
technika.

Dotykové ovladace
nereaguju.

Ovladace st uzamknuté.

Odomknite ovladace. Pokyny najdete v
Casti ,Pouzivanie indukcnej varnej
dosky".

Dotykové ovladace sa
t'azko ovladaju.

Na ovladacoch moZe byt mala vrstva
vody alebo sa mozno ovladacov
dotykate Spickou prsta.

Uistite sa, Ze oblast’ s dotykovymi
ovladacmi je sucha a pri dotyku
ovladacov pouzivajte brusko prsta.

Sklo je poskriabané.

Riad s drsnymi okrajmi.

PouZivate nevhodnu, abrazivnu
drotenku alebo Cistiace prostriedky.

Pouzivajte riad s plochym a hladkym
dnom. Pozrite si ¢ast’ ,Vyber vhodného
riadu®.

Pozrite si Cast’ ,Starostlivost’ a Cistenie".

Niektoré hrnce vydavaijl
zvuky praskania alebo
cvakania.

MoZe to byt’ spdsobené konstrukciou
vasho riadu (vrstvy roznych kovov
vibruju rozne).

Je to pre riad normalne a neznamena to
poruchu.

Indukéna varna doska
vydava pri pouzivani na
vysokom teplotnom stupni
hlboky zvuk hucania.

Je to spdsobené technoldgiou
indukéného varenia.

Je to normalny jav, ale zvuk by sa mal
stiSit’ alebo Uplne zmizndt, ked' zniZite
nastavenie teplotného stupia.

Z indukénej varnej dosky
vychadza zvuk ventildtora.

Zapol sa chladiaci ventilator
zabudovany do indukénej varnej
dosky, aby chranil elektroniku pred
prehriatim. Jeho Cinnost’ méze
pokracovat’ aj ked’ vypnete induként
varnu dosku.

Je to normalny jav a nevyZaduje Ziadnu
Cinnost’. Kym ventilator pracuje,
nevypinajte napajanie indukcénej varnej
dosky pri stene.

Hrnce sa nezohrievaju a
na displeji sa zobrazilo.

Indukéna varna doska nedokaze
detegovat’ hrniec, pretoze nie je
vhodny pre indukéné varenie.

Indukéna varna doska nedokaze
detegovat’ hrniec, pretoze je prilis
maly pre varni zonu alebo nie je na
nej riadne umiestneny v strede.

Pouzivajte riad vhodny pre indukéné
varenie. Pozrite si Cast’ ,Vyber vhodného
riadu™.

Hrniec umiestnite do stredu a uistite sa,
Ze jeho dno zodpoveda vel'kosti varnej
z0ny.
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Indukéna varna doska
alebo varna zéna sa
neoCakavane vypla, znie
tén a zobrazil sa chybovy
kdd (zvycajne sa strieda s
jednou alebo dvoma
Cislicami v zobrazeni
Casovaca varenia).

Technicka porucha.

Zapiste si pismena a Cisla chyby, vypnite
napajanie indukénej varnej dosky pri
stene a kontaktujte kvalifikovaného
technika.

Zobrazenie chyb a kontrola
Ak dojde k nestandardnej prevadzke, indukéna varna doska sa automaticky
prepne do ochranného stavu a zobrazi prislusné ochranné kody:

snimaca IGBT

Problém Mozné priciny €o robit’
F3/F4 Porucha teplotného snimaca Kontaktujte dodavatela.
indukénej cievky
F9/FA Porucha teplotného snimaca na Kontaktujte dodavatela.
bipolarnom tranzistore s
izolovanym hradlom
E1/E2 Nestandardné napajacie napatie Skontrolujte, i je napajacie
napétie normalne.
Zapnite po obnoveni
normalneho napajania.
E3 Vysoka teplota teplotného Kontaktujte dodavatela.
snimaca indukcnej cievky
E5 Vysoka teplota teplotného Restartujte po ochladeni

varnej dosky.

Vy$Sie uvedené predstavuje zistovanie a kontrolu beZnych problémov.
Zariadenie nedemontujte sami, aby ste sa vyhli moznému nebezpecenstvu a
poskodeniu indukénej varnej dosky.
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Technické Gdaje

Varna doska HTPS64MCTTWIFI

Varné zény 4 zény

Napajacie napétie 220 - 240 V~, 50 — 60 Hz
InStalované elektrické napajanie 2,5 kW: 2250 — 2750 W alebo

3,0 kw: 2700 — 3300 W alebo
4,5 kW: 4050 — 4950 W alebo
6,5 kW: 5850 — 7150 W alebo
7,4 KW: 6600 — 7400 W

Velkost’ produktu DxSxV (mm) 590 x 520 x 60

Instalacné rozmery AxB (mm) 560 x 490

Hmotnost a rozmery su pribliZzné. KedZe sa naSe vyrobky snazime neustale
vylepSovat, mdzeme zmenit $pecifikacie a dizajn bez predchadzajuceho
upozornenia.

Instalacia

Vyber miesta instalacie

Vyrezte pracovnu dosku podla rozmerov uvedenych na obrazku.

Pre Gcely instalacie a pouzivania je potrebné ponechat okolo otvoru
najmenej 5 cm volného priestoru.

Uistite sa, ze hribka pracovnej dosky je najmenej 30 mm. Zvolte pracovnu
dosku vyrobenu z tepelne odolného materialu, aby ste sa vyhli vacsej
deformacii sp6sobenej vyzarovanim tepla z varnej dosky. Ako je uvedené
nizsie:

e
D(mm) |[S(mm) (V(mm) |[H(mm) [A(mm) |B(mm) |X(mm)

590 520 60 56 560+5 490+5 50 mini
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Uistite sa, ze je indukéna varna doska je za kazdych okolnosti dobre
odvetravana a Ze vstup ani vystup vzduchu nie su blokované. Zaistite, aby
bola induk¢na varna doska v dobrom prevadzkovom stave. Ako je uvedené
nizsie.

e Poznamka: bezpedénostnd vzdialenost medzi varnou doskou a

skrinkou nad fou by maIa_b_yt’ aspon 760 mm.

4

A (mm) [B (mm) |C(mm) (D E
- .. | Privod Vystup vzduchu
760 50 mini | 20 mini vzduchu 5'mm

Pred instalaciou varnej dosky sa uistite, ze

pracovna doska je Stvorcova a rovna a ziadne Struktury nie sU v rozpore
s priestorovymi poziadavkami,

pracovna doska je vyrobena z tepelne odolného materialu,

ak sa varna doska instaluje nad rdru, rira ma vstavany chladiaci
ventilator,

instalacia vyhovuje vSetkym priestorovym poziadavkam a platnym
normam a predpisom,

vhodny izolaény vypinaé&, zabezpedujlci Uplné odpojenie od sietového
napajania, je zacleneny do pevnej elektroinstalacie, namontovany a
umiestneny v sllade s miestnymi pravidlami zapojenia a predpismi.
Izola¢ny vypina¢ musi byt schvéleného typu a musi poskytovat 3 mm
vzduchovl medzeru medzi kontaktmi vo vypnutom stave u vSetkych
polov (alebo vsetkych aktivnych [fazovych] vodi¢ov, ak miestne pravidla
zapojenia povoluju tuto obmenu poziadaviek),

izolacny vypinac bude pouzivatelovi po instalacii varnej dosky lahko
pristupny,

ak mate pochybnosti ¢o sa tyka instalacie, obratte sa na miestne
stavebné Urady a prestudujte si predpisy,

na stenach v okoli varnej dosky pouzijete povrchy odolné vodi teplu,
ktoré sa lahko Cistia (napriklad keramické obkladacky).
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Po instalacii varnej dosky sa uistite, ze

« napajaci kabel nie je pristupny cez dvierka skriniek alebo zasuvky,

o je dostatoc¢né prudenie Cerstvého vzduchu zvonka skriniek ku dnu varnej
dosky,

« ak je varna doska nainstalovana nad zasuvkou alebo skrinkou, pod dnom
varnej dosky je nainStalovana tepelna ochranna bariéra,

« izolacny vypinac je pouzivatelovi lahko pristupny.

Pred umiestnenim upevinovacich drziakov
Zariadenie by sa malo polozit na stabilny, hladky povrch (pouzite obal).
Neposobte silou na ovladace vycnievajlce z varnej dosky.

Upravenie polohy drziakov
Varnu dosku pripevnite na pracovnu dosku zaskrutkovanim 4 drziakov na
spodnu stranu krytu varnej dosky (pozrite obrazok) po instalacii.

A B C D
skrutka | drziak gﬁ}’g{kﬂa spodny kryt
) > ) .
sklo
L y
B  upeviiovacia konzola /
skrutka -/
A 5357 g
A %
D spodnykryt \_ Ppracovna
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Upozornenia

1. Indukénd varnd platfiu musi nainstalovat kvalifikovany persondl alebo
technik. Nas servis poskytuje profesionalov. Nikdy sa nepokusajte varnu
dosku nainstalovat sami.

2. Varna doska sa nesmie instalovat priamo nad umyvacku, chladni¢ku,
mrazni¢ku, pracku ani susi¢ku odevov, pretoze vlihkost mdze poskodit
elektroniku varnej dosky.

3. Indukénd varna doska sa musi nainstalovat tak, aby sa dalo zaistit lepSie
vyzarovanie tepla a teda zlepsSenie jej spolahlivosti.

4. Stena a povrch nad varnou doskou by mal byt odolny vodi teplu.

5. Aby ste zabranili poskodeniu, sendvi¢ova vrstva a lepidlo musia byt
odolné vodi teplu.

- - - - - [ V4 7 - -
Pripojenie varnej dosky k sietovému napajaniu
Tuto varnu dosku smie pripojit k siefovému napajaniu len vhodne kvalifikovana
& osoba. Pred pripojenim varnej dosky k sietovému napajaniu skontrolujte, &i:
1. elektroinstalacia v domacnosti vyhovuje odberu varnej dosky,
2. napatie zodpoveda hodnote uvedenej na typovom stitku,
3. prierez napajacieho kabla znesie zatazenie uvedené na typovom stitku.
Na pripojenie varnej dosky k sietovému napajaniu nepouzivajte adaptéry, redukcie
ani rozbolovacde, pretoze mdzu spdsobit prehrievanie a poziar.
Napajaci kdbel sa nesmie dotykat Ziadnych horucich ¢asti a musi byt umiestneny
tak, aby jeho teplota v ziadnom bode nepresiahla 75 °C.

&Skontrolujte s elektrikdrom, i elektroinstalacia v domacnosti vyhovuje bez zmien.
Akékolvek zmeny moze vykonat len kvalifikovany elektrikar.

Napajanie by malo byt pripojené v sllade s prislusnou normou, alebo
pomocou jednopdlového istiCa. Spésob pripojenia je znazorneny nizSie.
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Ak je kabel poskodeny alebo vhodny na vymenu, tento ukon musi

vykonat obchodny zdstupca s prislusnym vybavenim, aby nedos$lo k

nehode.

« Ak sa zariadenie pripaja priamo k sieti, musi sa nainstalovat viepdlovy
isti¢ s minimalnou medzerou medzi kontaktmi 3 mm.

« Instalatér musi zaistit spravne elektrické pripojenie a sulad s
bezpecnostnymi predpismi.

« Kabel sa nesmie ohybat ani stlaéat.

- Kabel sa musi pravidelne kontrolovat a vymenu smie vykonat len

autorizovany technik.

Tento spotrebic je oznaceny v sulade s eurépskou smernicou 2012/19/EU
tykajucou sa elektrickych a elektronickych zariadeni (OEEZ). OEEZ sa
zaobera znedistujucimi latkami (ktoré mézu mat negativny vplyv na
Zivotné prostredie) a zakladnymi prvkami (ktoré sa mdzu znovu pouzit).
Je dolezité, aby OEEZ podstUpili osobitné Upravy na spravne odstranenie
a likvidaciu znedistujlcich latok a obnovu vSetkych materialov. Jednotlivci
I mézu zohravat dolezitd rolu pri zabezpelovani toho, aby sa z OEEZ nestal

problém Zivotného prostredia; potrebné je dodrZiavat niekolko zakladnych

pravidiel:

- s OEEZ sa nesmie nakladat ako s domovym odpadom;

OEEZ sa musi odvazat do vyhradenych zbernych oblasti spravovanych mestskou radou

alebo registrovanou spolo¢nostou.

V mnohych krajinach mézu byt k dispozicii pre velké OEEZ strediska zberu domového

odpadu. Ked'si kipite novy spotrebié, stary spotrebi¢ sa mdze vratit dodavatelovi, ktory

ho musi prijat bezplatne ako jednorazovi zélezitost, pokial je spotrebi¢ ekvivalentného

typu a ma rovnaké funkcie ako zaklpeny spotrebic.

SK-30




Informacie o vyrobku pre domace elektrické varné dosky, ktoré su v stlade s nariadenim Komisie

(EV) &. 66/2014
Pozicia |Symbol Hodnota Jednotka
Oznacenie modelu HTPS64MCTTWIFI
Typ varnej dosky: elektrickd varna doska
Potet zon a/aleboz6ny 4
ploch na varenie
na varenie oblasti
Induk¢né zény X
Technolégia |M@Vvarenie
ohrevu (indukénélindukéné plochy
zény a plochy na |na varenie
varenie, salavé |s3lavé zény na
z6ny na varenie, |yarenie
pevné platne) -
pevné platne
Vzadu
vlavo g - cm
Zadna
strana (0] - cm
stredova
Zadna
strana
vpravo/spr g 18,0 cm
avne
Stredova @ _ cm
\ pripade kruhovych zén alebo vliavo
ploch na varenie: priemer plochy [Stredova
uzitoéného povrchu na elektricky |stredova 2 - cm
ohrievanu zonu na varenie, Stredova
zaokruhleny na najblizSich 5 mm |vpravo/spr| @ - cm
avne
Predna
strana 7] - cm
vlavo
Predna
strana [} - cm
stredova
Predna
strana
vpravo/spr 2 18,0 cm
avne
Vzadu D 21,0 om
V pripade nekruhovych zén alebo |vfavo S 20,0
pléch na varenie: dizka a Sirka Zadna D
plochy uZitoéného povrchu na strana | g - cm
elektricky ohrievan( zénu alebo ;trgdova
plochu na varenie, zaokrdhlené na [£39Nn2@
AR strana R _ cm
najblizsich 5 mm vpravo/spr| S
avne
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Stredova D] R
vlavo S cm
Stredova 8 - cm
stredova
Stredova
vpravo/ g - cm
spravne
Predna D 210
strana 13 20’0 cm
vIavo ’
Predna D
strana g - cm
stredova
Predna
strana R R
vpravo/ S cm
spravne
Vzadu ECelectric
vlavo varenie 186,5 Wh/kg
Zadna -
strana E\(;;!gﬁtigc - Wh/kg
stredova
Zadna
strana ECelectric
vpravo/ | varenie 197,2 Wh/kg
spravne
- | ECelectric
\S;It,gevdé) Va | Varenie - Wh/kg
Vypocitana spotreba energie na zénu  (Stredova E\(/:;!gﬁtigc - Wh/kg
alebo plochu na varenie na kg stredova
%rr%(\llg\//a ECelectric _ Wh/k
spravne | Vvarenie g
Predna -
ECelectric
\S/tl,?\?g varenie 187,3 Wh/kg
Predna -
strana E\(/:ae'!gﬁtigc - Wh/kg
stredova
Predna
strana ECelectric
vpravo/ | varenie 1956 Wh/kg
spravne
Spotreb -  dosk ECeTectric
potreba energie varnej dosky varna 191,7 Whykg
vypocitana na kg doska

Platna norma: EN 60350-2 Elektrické spotrebice na varenie pre domacnost’ — ast’ 2: Varné dosky — metddy
merania vykonu

Odporucania na Usporu energie:

e  Aby ste dosiahli najlepsiu u¢innost’ varnej dosky, umiestnite panvicu do stredu varnej zony.
Pri pouziti pokrievky sa teplo zadrziava, vd'aka comu znizite ¢asy varenia a usetrite energiu.
Minimalizaciou mnozstva tekutiny alebo tuku znizite casy varenia.

Varenie zacnite s nastavenim vysokej teploty a ked' sa jedlo prehreje, nastavenie znizte.
Pouzivajte panvice, ktorych priemer je taky velky, ako obrys zvolenej zény.
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Niniejszym Candy Hoover Group Srl oSwiadcza, ze
urzgdzenie radiowe jest zgodne z dyrektywg 2014
/53/UE oraz z odpowiednimi wymaganiami
ustawowymi (dla rynku UKCA). Petny tekst
deklaracji zgodnosci jest dostepny pod
nastepujgcym adresem internetowym: www.candy
-group.com

Ostrzezenia dotyczace bezpieczenstwa
Twoje bezpieczenstwo jest dla nas wazne. Przeczytaj
te informacje przed uzyciem ptyty grzewczej.

Instalacja

Zagrozenie porazeniem pradem elektrycznym

e Odfacz urzadzenie od sieci elektrycznej przed
przystgpieniem do jakichkolwiek prac lub
konserwacji.

e Podiaczenie do dobrego systemu uziemienia jest
niezbedne i obowigzkowe.

e Zmiany w domowej instalacji elektrycznej mogq
by¢ dokonywane wytgcznie przez wykwalifiko-
wanego elektryka.

e Niezastosowanie sie do tej porady moze
spowodowac porazenie prgdem lub Smierc.

Ryzyko skaleczenia

e Uwazaj - krawedzie paneli sg ostre.

e Niezachowanie ostroznosci moze spowodowacd
obrazenia ciata lub skaleczenia.
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Wazne instrukcje dotyczace bezpieczenstwa

e Przeczytaj uwaznie niniejszg instrukcje przed
zainstalowaniem lub uzyciem tego urzadzenia.

e W Zadnym momencie nie nalezy umieszczac na
urzadzeniu zadnych materiatéw ani produktow
palnych.

e Prosimy o udostepnienie tych informacji osobie
odpowiedzialnej za instalacje urzadzenia,
poniewaz moze to obnizy¢ koszty instalacji.

e Aby unikna¢ zagrozenia, urzadzenie nalezy
zainstalowac zgodnie z niniejszg instrukcjg
montazu.

e To urzadzenie moze by¢ prawidiowo zainstalowane
i uziemione tylko przez odpowiednio wykwalifi-
kowang osobe.

e To urzadzenie powinno byc¢ podtaczone do
obwodu zawierajgcego wytgcznik zapewniajacy
petne odtaczenie od zrddta zasilania.

e Nieprawidtowy montaz urzadzenia moze
spowodowac uniewaznienie gwarancji lub
roszczen z tytutu odpowiedzialnosci.

Obstuga i konserwacja

Zagrozenie porazeniem pradem elektrycznym

e Nie gotuj na zepsutej lub peknietej ptycie
kuchennej. Jesli powierzchnia ptyty kuchennej
ztamie sie lub peknie, natychmiast wytgcz
urzadzenie za pomocg zasilania sieciowego
(wytgcznik scienny) i skontaktuj sie z wykwalifi-
kowanym technikiem.

e Przed czyszczeniem lub konserwacjgq wytacz ptyte
kuchenng przy Scianie.

e Niezastosowanie sie do tej porady moze
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spowodowac porazenie pragdem lub smierc.

Zagrozenie zdrowia

To urzgdzenie spetnia normy bezpieczenstwa
elektromagnetycznego.

Jednak osoby z rozrusznikami serca lub innymi
implantami elektrycznymi (takimi jak pompy
insulinowe) muszg skonsultowac sie z lekarzem
lub producentem implantu przed uzyciem tego
urzadzenia, aby upewnic sie, ze ich implanty nie
beda narazone na dziatanie pola
elektromagnetycznego.

Niezastosowanie sie do tej porady moze
spowodowac smier¢.

Zagrozenie goracq powierzchnia

Podczas uzytkowania dostepne czesci tego
urzgdzenia nagrzewajq sie na tyle, ze mogq
spowodowac oparzenia.

Nie pozwdl, aby Twoje ciato, ubranie lub
jakikolwiek przedmiot inny niz odpowiednie
naczynia kuchenne stykaty sie ze szkiem
indukcyjnym, dopoki powierzchnia nie ostygnie.
Metalowe przedmioty, takie jak noze, widelce,
tyzki i pokrywki, nie powinny by¢ umieszczane na
powierzchni ptyty, poniewaz mogg sie nagrzac

e Trzymaj z dala od dzieci.
e Uchwyty garnkow mogg by¢ goragce w dotyku.

Sprawdz, czy uchwyty garnkéw nie wystajg poza
inne wiaczone pola grzejne. Trzymaj uchwyty
poza zasiegiem dzieci.

Niezastosowanie sie do tej porady moze
spowodowac oparzenia.

Ryzyko skaleczenia

Ostre jak brzytwa ostrze skrobaka do ptyt kuchen-
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nych jest odstoniete, gdy ostona bezpieczenstwa
Jest schowana. Uzywaj z naJwyzszq ostroznosuq
i zawsze przechowuj bezpiecznie i poza zasiegiem
dzieci.

e Niezachowanie ostroznosci moze spowodowacd
obrazenia ciata lub skaleczenia.

Wazne instrukcje dotyczace bezpieczenstwa

e Nigdy nie pozostawiaj urzadzenia bez nadzoru
podczas uzytkowania. Kipienie powoduje
dymienie i ttuste wycieki, ktére mogq sie zapalic.

e Nigdy nie uzywaj urzadzenia jako powierzchni do
pracy lub przechowywania.

e Nigdy nie zostawiaj zadnych przedmiotow ani
przyboréow na urzadzeniu.

e W poblizu urzadzenia nie nalezy umieszczac¢ ani
pozostawiac¢ zadnych przedmiotow, ktdre mozna
namagnesowac (np. karty kredytowe, karty
pamieci) lub urzadzen elektronicznych
(np. komputerdéw, odtwarzaczy MP3), ponlewaz
ich pole elektromagnetyczne moze miec na nie
wptyw.

e Nigdy nie uzywaj urzadzenia do ogrzewania lub
ogrzewania pomieszczenia.

e Po uzyciu zawsze wytaczaj pola grzejne i ptyte
grzejng zgodnie z opisem w niniejszej instrukcji
(tj. za pomocg przyciskow dotykowych). Nie nalezy
polegac na funkcji wykrywania naczynia w celu
wytgczenia stref gotowania po zdjeciu naczyn.

e Nie pozwalaj dzieciom bawic sie urzadzeniem,
siada¢, stac¢ lub wspinac sie po nim.

e Nie przechowuj przedmiotéw interesujgcych dla
dzieci w szafkach nad urzadzeniem. Dzieci
wchodzgce na ptyte kuchenng mogg odnies¢
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powazne obrazenia.

Nie zostawiaj dzieci samych lub bez opieki

w obszarze, w ktorym jest uzywane urzadzenie.
Dzieci lub osoby z niepetnosprawnoscig, ktora
ogranicza ich zdolnos$¢ do obstugi urzadzenia,
powinny mie¢ odpowiedzialng i kompetentng
osobe, ktora poinstruuje je w zakresie jego obstugi.
Instruktor powinien mie¢ pewnos¢, ze moze
uzywac urzadzenia bez zagrozenia dla siebie

I swojego otoczenia.

Nie naprawiaj ani nie wymieniaj zadnej czesci
urzadzenia, chyba ze jest to wyraznie zalecane
w instrukcji. Wszystkie inne czynnosci serwisowe
powinny by¢ wykonywane przez
wykwalifikowanego technika.

Nie uzywaj myjki parowej do czyszczenia ptyty
grzewczej.

Nie ktadz ani nie upuszczaj ciezkich przedmiotéw
na ptyte kuchenna.

Nie stawaj na ptycie kuchennej.

Nie uzywaj garnkdow z nierdwnymi krawedziami
ani nie przeciggaj naczyn po powierzchni szkta
indukcyjnego, poniewaz moze to porysowac szkto.
Do czyszczenia ptyty kuchennej nie uzywaj
druciakdéw ani innych szorstkich srodkow
czyszczacych, poniewaz mogg one porysowac
szkto indukcyjne.

Jesli kabel zasilajacy ulegnie uszkodzeniu, dla
bezpieczenstwa nalezy zleci¢ jego wymiane
producentowi, autoryzowanemu serwisowi lub
osobom o podobnych kwalifikacjach.

Urzadzenie jest przeznaczone do uzytku domowego
oraz do innych podobnych zastosowan:
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- kuchnie dla personelu w sklepach, biurach

i innych miejscach pracy; -gospodarstwa; -przez
klientdw w hotelach, motelach i innych miejscach
mieszkalnych; -pensjonatach.

OSTRZEZENIE: Urzadzenie oraz jego dostepne
czesci silnie nagrzewajg sie podczas uzytkowania.
Nalezy zachowac ostroznosc i nie dotykac
elementow grzewczych.

Dzieci w wieku ponizej 8 lat nie powinny przebywac
w poblizu urzadzenia, chyba ze sq pod statym
nadzorem.

Urzadzenie moze by¢ obstugiwane przez dzieci
powyzej 8 roku zycia i przez osoby o ograniczonych
mozliwosciach fizycznych, sensorycznych lub
umystowych lub osoby nieposiadajace doswiad-
czenia ani wiedzy pod warunkiem, ze sg one pod
odpowiednim nadzorem lub zostaty poinstruowane,
jak bezpiecznie obstugiwac urzadzenie i rozumiejq
Zwigzane z nim zagrozenia.

Dzieci nie powinny bawi¢ sie urzadzeniem.
Czyszczenie i konserwacja nie mogg byc¢
wykonywane przez dzieci bez dozoru.
OSTRZEZENIE: Gotowanie na ptycie kuchennej
potraw z uzyciem ttuszczu lub oleju bez nadzoru
moze by¢ niebezpieczne i spowodowac pozar.
NIGDY nie prébuj gasi¢ ognia wodq. Nalezy
wytgczy¢ urzadzenie, a nastepnie zakry¢ ptomien,
na przyktad pokrywka lub kocem gasniczym.
OSTRZEZENIE: Niebezpieczenstwo pozaru: nie
przechowuj przedmiotéw na powierzchniach
gotowania.

Ostrzezenie: Jesli powierzchnia jest peknieta,
wytacz urzadzenie, aby unikngé ryzyka porazenia
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pradem, w przypadku powierzchni ptyty kuchennej
wykonanych z ceramiki szklanej lub podobnego
materiatu, ktore chronig czesci pod napieciem

e Nie nalezy uzywac odkurzacza parowego.

e Urzadzenie nie jest przeznaczone do obstugi za
pomocg zewnetrznego minutnika lub niezaleznego
systemu zdalnego sterowania.

PRZESTROGA: Proces gotowania musi by¢ stale
nadzorowany. Krotki proces gotowania musi byc¢
stale nadzorowany.

OSTRZEZENIE: Aby zapobiec przewrdceniu sie
urzadzenia, nalezy zainstalowac ten element
stabilizujacy. Zapoznaj si€ z instrukcjq instalacji.
OSTRZEZENIE: Nalezy korzystac¢ wytacznie

z oston ptyty kuchennej zaprojektowanych przez
producenta urzadzenia lub wskazanych przez
niego w instrukcji obstugi jako odpowiednie lub
z oston ptyty kuchennej wbudowanych

w urzadzenie. Uzycie nieodpowiednich oston
moze byc¢ przyczyng wypadkdw.

To urzadzenie zawiera uziemienie wytgcznie
w celach funkcjonalnych.

Gratulujemy zakupu nowej ptyty indukcyjnej.

Zalecamy poswiecenie troche czasu na przeczytanie niniejszej instrukcji obstugi /
instalacji, aby w petni zrozumie¢, jak prawidtowo jg zainstalowac i obstugiwac.
Aby zainstalowac, przeczytaj sekcje dotyczacq instalacji.

Przed uzyciem przeczytaj uwaznie wszystkie instrukcje dotyczace bezpieczernstwa

i zachowaj niniejszq instrukcje obstugi / instalacji do wykorzystania w przysztosci.

PL-7



Przeglad produktow
Widok z gory

. Strefa 2000 W, boost do 2600W.

. Strefa 1500 W, boost do 2000W.

. Strefa 2000 W, boost do 2600W.

. Strefa 1500 W, boost do 2000W.

. Strefa Flex, boost 2800 W do 3500 W.
. Plyta szklana

N o o1 A W N

. Panel sterowania

Panel sterowania
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. Wskaznik strefy grzewczej

. Przycisk do regulacji minutnika

. Przycisk do regulacji poziomu mocy
. funkcja keylock / pauzy

. Kontrola WL./WYL.

. Kontrola funkcji Boost

. Kontrola funkcji utrzymywania ciepta
. Przycisk My Chef

. Przycisk WiFi

10. Strefa Flex

O 0 N O U1 A W N -
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Stowo o gotowaniu indukcyjnym

Gotowanie indukcyjne to bezpieczna, zaawansowana, wydajna i ekonomiczna technologia
gotowania. Dziata na zasadzie wibracji elektromagnetycznych, generujac ciepto
bezposrednio na patelni, a nie posrednio poprzez ogrzewanie szklanej powierzchni.
Szklanka nagrzewa sie tylko wtedy, gdy patelnia w koncu jg rozgrzewa.

IHE

zelazny garnek

obwod magnetyczny

= () [(NE .
[ —— |ptyta ze szkia ceramicznego
e e @ese) . |grzatka indukcyjna
- w 4 |prady indukowane

Przed uzyciem nowej ptyty indukcyjnej

¢ Przeczytaj ten przewodnik, zwracajac szczegdlng uwage na sekcje ,Ostrzezenia
dotyczace bezpieczenstwa”.

e Usun wszelkie folie ochronne, ktére mogq nadal znajdowac sie na Twojej ptycie
indukcyjnej.

Korzystanie z przyciskow dotykowych

e Elementy sterujgce reagujg na dotyk, wiec nie musisz naciskac.

¢ Uzyj opuszka palca, a nie jego czubka.

e Za kazdym razem, gdy zostanie zarejestrowany dotyk, ustyszysz sygnat dzwiekowy.

e Upewnij sig, ze elementy sterujace sq zawsze czyste, suche i nie zakrywaja ich zadne
przedmioty (np. przybory kuchenne lub Sciereczka). Nawet cienka warstwa wody moze
utrudnic¢ obstuge elementdéw sterujacych.
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Wybor odpowiedniego naczynia

o Uzywaj wylacznie naczyn z dnem przystosowanym do
gotowania indukcyjnego. Poszukaj symbolu indukcji na

opakowaniu lub na dnie naczynia. "/"’F-_'i"*.__‘
e Mozesz sprawdzi¢, czy Twoje naczynie jest odpowiednie, przeprowadzajac \
test magnesu. Przesun magnes w kierunku podstawy naczynia. Jesli
zostanie przyciagniety, patelnia nadaje sie do indukcji. =
o Jesli nie masz magnesu: — D
=

1. Wlej troche wody do naczynia, ktére chcesz sprawdzic.

2. Jesli na wyséwietlaczu nie miga =& woda sie nagrzewa, naczynie jest odpowiednie.

¢ Naczynia wykonane z nastepujacych materiatow nie sg odpowiednie: czysta stal nierdzewna, aluminium
lub miedz bez podstawy magnetycznej, szkto, drewno, porcelana, ceramika i naczynia ceramiczne.

Nie uzywaj naczyn z nieréwnymi krawedziami lub zakrzywionym dnem.

W N

Upewnij sie, ze podstawa patelni jest gtadka, ptasko przylega do szyby i ma taki sam
rozmiar jak strefa gotowania. Uzywaj naczyn o srednicy réwnej wymiarowi grafiki
wybranej strefy. Uzywajac nieco szerszego naczynia, energia zuzyta zostanie

z maksymalng wydajnoscia. Jesli uzywasz mniejszych naczyn, wydajnos¢ moze by¢
mniejsza niz oczekiwana. Zawsze wysrodkuj patelnie na strefie gotowania.

NN 4—)\ IT r

A
N "

Zawsze zdejmuj patelnie z ptyty indukcyjnej - nie przesuwaj, bo mogg porysowac
szkto.

Ny N
« -
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Wymiary patelni

Pola grzejne sg maksymalnie ograniczone, automatycznie dostosowujg sie do $rednicy
naczynia. Jednak dno tego naczynia musi mie¢ minimalng $rednice odpowiednig dla
danej strefy gotowania. Aby uzyskac¢ najlepsza wydajnosc¢ ptyty, nalezy umiescic
patelnie na $rodku strefy gotowania.

$rednica dna naczyn indukcyjnych

Strefa gotowania Minimum (mm)
1, 2,3, 4 (180mm) 120
Strefa Flex 240 lub 160*270

PowyZzsze moze sie rozni¢ w zaleznosci od jakosci uzywanego naczynia.

Korzystanie z ptyty indukcyjnej

Aby rozpoczac¢ gotowanie

1. Dotknij przycisku WL./WYL.
Po wiaczeniu rozlegnie sie jeden sygnat dzwiekowy, na \
wszystkich wyswietlaczach pojawi sie ,-” lub ,- -”, co
oznacza, ze ptyta indukcyjna przeszta w stan czuwania.

2. Umies¢ odpowiednig patelnie na strefie gotowania,
ktérej chcesz uzyé.
e Upewnij sie, ze dno naczynia i powierzchnia strefy
gotowania s czyste i suche.

3. Wybierz jedna strefe grzewczg i ustaw poziom mocy, dotykajac suwaka, przesuwaj
wzdtuz pokretta ,-” lub po prostu dotknij dowolnego punktu ,-"

= -

B S s
QEIIIIIIIIIIIIII L 3Bm Lub 3sc Ssec
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a. Jesli nie ustawisz mocy w ciggu 1 minuty, ptyta indukcyjna wylaczy sie
automatycznie. Konieczne bedzie ponowne rozpoczecie od kroku 1.

b. Podczas gotowania mozna w dowolnym momencie zmieni¢ moc grzania.

c. Jesli przesuniesz wzdtuz ,,-”, moc bedzie sie zmienia¢ od etapu 1 do etapu 9.

Jesli wyswietlacz miga - -' = na przemian z ustawieniem

mocy grzania

To znaczy ze:

e nie ustawites naczynia na witasciwej strefie gotowania lub

e naczynie, ktérego uzywasz, nie nadaje sie do gotowania indukcyjnego lub

e naczynie jest za mate lub nieprawidtowo wysrodkowane w strefie gotowania.

Grzanie nie rozpocznie sie, jesli w strefie gotowania nie ma odpowiedniego naczynia.
Wyséwietlacz wytaczy sie automatycznie po 1 minucie, jesli nie zostanie na nim
umieszczony odpowiedni garnek.

Po zakonczeniu gotowania

1. Wytacz strefe grzejng, przesuwajac wzdtuz znaku ,-"” w lewo, a nastepnie
przytrzymaj przez 1 sekunde.

m
VVVVVVVVVV s u %

\

Upewnij sie, ze wy$wietlacz zasilania pokazuje ,0”, a nastepnie ,H”".
M . N
U nastqpnle ' '

2. Wylacz catg ptyte grzejna, dotykajac przycisku Wi./WYL.

3. Uwazaj na gorace powierzchnie

~H” wskaze, ktora strefa gotowania jest gorgca. Zniknie, gdy powierzchnia ostygnie
do bezpiecznej temperatury. Mozna go réwniez wykorzystac¢ jako funkcje oszczedzania
energii, jesli chcesz podgrzaé kolejne patelnie, uzyj jeszcze goracej ptyty.

H e
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Korzystanie z zarzqdzania energia

Za pomocg zarzadzania energig mozna ustawi¢ catkowitg moc na 2,5 kW/ 3,0 kW/
4,5 kW/ 6,5 kW i 7,4 kW. Domys$Inym ustawieniem mocy catkowitej jest maksymalny
poziom mocy.

Ustawianie catkowitego poziomu mocy zgodnie
z wymaganiami

1. Upewnij sie, ze ptyta grzejna jest wylgczona.
Uwaga: zarzadzanie energig mozna ustawic¢ tylko wtedy, gdy ptyta grzejna jest wytaczona.

2. Dotknij przycisku ,My Chef” i przytrzymaj przez 5 sekund. Mozesz ‘
ustyszec jeden sygnat dzwiekowy brzeczyka. | ™

3. Po ustyszeniu sygnatu nacisnij jednoczesnie przyciski ,+" i ,-" i przytrzymaj przez
3 sekundy, wskaznik minutnika zacznie miga¢ poprzedni catkowity poziom mocy, np.
»2.5". Ponownie nacisnij i przytrzymaj ,+" i ,-" przez 1 sekunde, aby przetaczy¢ na
inny poziom mocy, na przyktad 3.0. Gdy zacznie miga¢ zadana moc, dotknij
przycisku ,Przycisk My Chef” i przytrzymaj przez 5 sekund.

Brzeczyk zadzwoni 10 razy. Oznacza to, ze zakonczyles ustawienie.

]

N

® © o
25T x=>- 5307 e

Nemr—=

Uwaga:

1. Po kroku 2 musisz dotkng¢ ,+” i ,-” w ciagu 3 sekund po ustyszeniu sygnatu
dzwiekowego. W przeciwnym razie bedziesz musiat ponownie rozpocza¢ od kroku 2.
2. Po zakonczeniu ustawiania poczekaj do konca 10 sygnatéw dzwiekowych. W tym
czasie nie dotykaj zadnego przycisku. W przeciwnym razie ustawienie bedzie
nieprawidtowe.

Zasady zarzadzania Zasilaniem

Jesli faczna moc przekroczy ograniczenie 2,5 kW, 3,0 kW, 4,5 kW, 6,5 kW (w zaleznosci
od ustawionego poziomu), nie mozesz zwiekszy¢ stopnia mocy zadnej strefy. Jesli
zwiekszysz go, dotykajac ,+”, ptyta kuchenna wyda trzykrotny sygnat dzwiekowy,
a wskaznik zacznie migac¢ ,Pn”. Dlatego musisz zmniejszy¢ stopien mocy innych stref,
zanim zwiekszysz moc strefy celu.
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My Chef

Najpierw pobierz aplikacje hOn i zainstaluj na urzadzeniu przenosnym. Nastepnie
zarejestruj swojq ptyte indukcyjna.

Wiacz ptyte, dotknij przycisku WiFi i przytrzymaj przez 3 sekundy, ptyta wyswietli
.Ir”, a lampka kontrolna WiFi zacznie miga¢, po czym mozesz rozpoczaé rejestracje.
Gdy modut Wi-Fi pomys$inie pofaczy sie z routerem, kontrolka Wi-Fi bedzie $wiecic¢
przez caty czas. W przeciwnym razie kontrolka Wi-Fi bedzie migac.

Jak ustawi¢

Ustaw procedure my chef w aplikacji hOn i wyslij polecenie do ptyty grzejnej, ustyszysz
dwa sygnaty dzwiekowe, a kropka na wyswietlaczu minutnika zacznie miga¢. Nastepnie
dotknij przycisku my chef, ustyszysz jeden sygnat

dzwiekowy, a kropka na wyswietlaczu minutnika zostanie zablokowana. Ptyta bedzie
dziata¢ zgodnie z ustawieniami w aplikacji, a wybrane strefy pokazg ,A”. W aplikacji
bedziesz mie¢ dostep do 50 przepisdéw kulinarnych wspomaganych wraz z kilkoma
funkcjami specjalnymi: Utrzymuj ciepto, Topienie, Gotowanie, Gotowanie na wolnym
ogniu i Smazenie

Uwaga:

Jest specjalny przypadek. Jesli wszystkie kontrolki stref zgasty po ustawieniu przepiséw
kulinarnych w aplikacji, przed dotknieciem przycisku my chef nalezy dotknac¢
przycisku Wt./Wyt. Gdy zgasnag wszystkie kontrolki, w ciggu 10 minut musisz
zakonczy¢ ustawianie przepisu gotowania. W przeciwnym razie bedziesz musiat
podfaczyc¢ router i ponownie ustawic recepture.
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a. PARAMETRY SIECI BEZPRZEWODOWE)]

Technologia Wi-Fi BLE
Standard 802.11 b/g/n v4.2 BR/EDR &BLE
Pasmo(-a) czestotliwosci [MHz] |2400 ~ 2500 2400 ~ 2500

Moc maksymalna [mW] 100 8

b. INFORMACJE O PRODUKCIE DOT. URZADZEN

SIECIOWYCH

Informacje o produkcie dot. urzadzen sieciowych

sieci, jesli wszystkie przewodowe porty
sieciowe sg

bezprzewodowej:

Pobdr mocy piekarnika w trybie czuwania w

podiaczone i wiqczone sa wszystkie porty sieci

Nie dotyczy

Sposdb aktywowania portu sieci
bezprzewodowej:

Aby aktywowac WiFi, nacisnij
przycisk
WiFi przez 3 sekundy

Sposdb dezaktywowania portu sieci
bezprzewodowej:

Aby dezaktywowac WiFi, nacisnij
przycisk WiFi przez 3 sekundy
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Korzystanie z Boost

Boost to funkcja polegajaca na tym, ze jedna strefa osigga wieksza moc w ciggu
jednej sekundy i trwa 5 minut. W ten sposéb mozesz uzyska¢ mocniejsze i szybsze
gotowanie.

Korzystanie z funkcji Boost, aby uzyskac¢ wieksza moc

1. Dotknij przycisku panelu sterowania, ktdry chcesz wzmocnié¢, a nastepnie przytrzymaj
.b” przez 3 sekundy. Na wyswietlaczu mocy pojawi sie ,P”, co oznacza, ze strefa jest

wzmacniana.
q_

:if_xlIIII|1lIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIII Pk ﬁ P !I_

2. Funkcja Boost bedzie dziata¢ przez 5 min\ut, a nastepnie strefa powrdci do stopnia

mocy ,9”
3 =+

3. Jesli chcesz anulowac¢ wzmocnienie w ciggu tych 5 minut, nacisnij dwukrotnie przycisk
.B”. Strefa grzewcza powrdci do stopnia mocy ,9”. Lub przesun wzdtuz ,-" do lewego
punktu, strefa grzewcza powréci do wybranego poziomu mocy.

n
R P\E\ ﬁec””““”““ i SBsec
3sec

lub

Ograniczenia podczas uzywania

Cztery strefy zostaty podzielone na dwie grupy. W jednej grupie, jesli uzywasz
wzmocnienia w jednej strefie, najpierw upewnij sig, ze druga strefa dziata na/ponizej
poziomu mocy 5.

Grupa a Grupa b

| |
r— by | —
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Korzystanie z funkcji Utrzymuj ciepto

Utrzymywanie ciepta to funkcja, dzieki ktérej jedna strefa pracuje przy nizszej mocy,
aby zapewnic stabilng temperature.

Korzystanie z funkcji Utrzymuj ciepto, aby uzyskac
stabilng temperature

1. Dotknij lewego punktu suwaka 3sse, ktory chcesz utrzymacé w cieple, a nastepnie
przytrzymaj przycisk przez 3 sekundy, na wskazniku strefy gotowania pojawi sie ,A”.

. A =

(W,‘CIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIII SB_( |:'> &II|IIIIIIIIIIIIIIIIIlIIIIIIIlIIIIIl !B*

o
2. Jesli chcesz anulowad utrzymywanie ciepta, nacisnij przycisk 3see przez 3 sekundy.
Strefa grzewcza powrdéci do stopnia mocy ,0”.

8= 0=+

AR Hnnnnnnnmon IBu |::> %{IIIIIIIIIIIIIIIlIIIIlIlIIlIlIIIIIII !3”:

Korzystanie z funkcji Pauza

Funkcji pauzy mozna uzy¢ w dowolnym momencie podczas gotowania. Pozwala na
zatrzymanie ptyty indukcyjnej i powrdt do niej.

1. Upewnij sig, ze strefa gotowania dziata.

2. Dotknij przycisku pauza, wskaznik strefy gotowania pokaze ,I1”.
Nastepnie dziatanie ptyty indukcyjnej zostanie dezaktywowane w zakresie wszystkich
stref gotowania, z wyjatkiem przyciskdw pauzy, wtgczania/wytaczania i blokady.
5% i1
(N}
%\IIIIlIlIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIl )B_:> g/a |:> !‘L:‘III||III||IIIllIIIIlIIlIIIIIIIllIII ,B*

3. Aby anulowacd stan pauzy, dotknij przytisku pauzy, a strefa grzejna powrdéci do
poziomu mocy, ktéry ustawites wczesniej.

e 5

:A.“III|IIIIIIIIIlII|IIIIIIIIIIIIIIIIIlB |:> q‘?/ﬁ » |:> ﬁ‘liIIIII|IIIIIIIIIIIIIIIIIlIIlIIIIlI IB_:

Ssec

\
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Strefa Flex

e Obszar ten moze by¢ uzywany jako pojedyncza strefa lub jako dwie rézne strefy,
w zaleznosci od potrzeb gotowania w dowolnym momencie.

e Elastyczny obszar sktada sie z dwdch niezaleznych grzatek, ktére mogg by¢
kontrolowane oddzielnie.

e Wazne: Upewnij sie, ze naczynia do gotowania sg ustawione centralnie na
pojedynczej strefie gotowania. W przypadku duzych garnkdw, owalnych,
prostokatnych i podtuznych patelni upewnij sie, ze naczynia sq umieszczane
centralnie na strefie gotowania, pokrywajac oba faczenia.

Przyktady dobrego i ztego rozmieszczenia naczyn:

A\ /?\

4 ~ N7 N\

Vv v v v X

Jako jedna duza strefa

1. Dotknij przycisku wyboru strefy elastycznej, aby aktywowac obszar elastyczny jako
jedna duzg strefe, wskaznik pokaze -.

pl=— &1:

2. Ustaw poziom mocy, dotykajac jednego z suwakdéw, przesuwaj wzdtuz elementu
sterujacego lub po prostu dotknij dowolnego punktu ,-".

Jako dwie niezalezne strefy

1. Jesli chcesz anulowac strefe elastyczng, po prostu dotknij przycisku strefy
elastycznej, wskaznik _: obok przycisku strefy elastycznej zniknie.

- — &
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Blokowanie kontroli

e Mozna zablokowac elementy sterujgce, aby zapobiec niezamierzonemu uzyciu
(np. przypadkowemu wiaczeniu przez dzieci pél grzejnych).

e Gdy elementy sterujace sq zablokowane, wszystkie elementy sterujace z wyjatkiem
sterowania WL./WYL. s wytaczone.

Aby zablokowac sterowanie

Dotknij przycisku sterujacego blokada klawiszy i przytrzymaj przez 3 sekundy.

Wskaznik minutnika pokaze ,Lo”".

Aby odblokowac sterowanie

1. Upewnij sig, ze ptyta indukcyjna jest wigczona.

2. Dotknij i przytrzymaj przycisk blokady przyciskéw przez chwile

3. Mozesz teraz zacza¢ korzystac z ptyty indukcyjnej.

Gdy ptyta jest w trybie blokady, wszystkie elementy sterujace sa wytaczone,
z wyjatkiem WL./WYL., ptyte indukcyjng mozna zawsze wytaczy¢ za pomocaq,
przetacznika WL./WYL. w sytuacji awaryjnej, ale w nastepnej operacji nalezy
najpierw odblokowac ptyte.

Ochrona przed przegrzaniem

Wyposazony w czujnik temperatury moze monitorowac temperature wewnatrz ptyty
indukcyjnej. Gdy wykrywana jest nadmierna temperatura, ptyta indukcyjna
automatycznie zatrzyma prace.

Ochrona przed rozlaniem

Ochrona przed rozlaniem jest funkcjg bezpieczenstwa. Ptyta wylgcza sie automatycznie
w ciggu 10 sekund, jesli woda doptywa do panelu sterowania, a brzeczyk wydaje
sygnat dzwiekowy przez 1 sekunde.

Wykrywanie matych przedmiotow

W przypadku pozostawienia na ptycie naczynia nieodpowiedniego rozmiaru lub
niemagnetycznego naczynia (np. aluminium) lub innego matego przedmiotu (np. noza,
widelca, klucza), ptyta automatycznie przechodzi w stan czuwania po 1 minucie.
Wentylator bedzie utrzymywat gotowanie na ptycie indukcyjnej jeszcze przez 1 minute.

Ochrona przed automatycznym wytaczeniem
Automatyczne wytaczanie to funkcja zabezpieczajaca Twojej ptyty indukcyjnej. Wytacza
sie automatycznie, jesli kiedykolwiek zapomnisz wytaczy¢ gotowanie. W ponizszej
tabeli przedstawiono domysine czasy pracy dla réznych poziomoéw mocy:
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Poziom mocy 1 2 3 (4 |5 6 7 8 9 A II

Domysliny licznik czasu |8 8 8 |4 |4 4 2 2 2 1 2
pracy (godzina)
Po zdjeciu garnka ptyta indukcyjna moze natychmiast przerwac ogrzewanie, a ptyta
automatycznie wytaczy sie po 2 minutach.

Osoby z rozrusznikiem serca powinny skonsultowac sie z lekarzem przed
& uzyciem tego urzadzenia.

Uzycie minutnika

Mozesz uzy¢ minutnika na dwa rézne sposoby:

e Mozesz go uzywac jako regulatora czasu. W takim przypadku minutnik nie wytaczy
zadnej strefy grzejnej po uptywie ustawionego czasu.

e Mozesz ustawi¢ go tak, aby wytaczato jedno pole grzejne po uptywie ustawionego
czasu.

e Mozesz ustawi¢ minutnik na maksymalnie 99 minut

Uzywanie minutnika jako regulatora czasu

Jesli nie wybierasz zadnej strefy grzejnej

1. Upewnij sig, ze ptyta grzejna jest wiaczona.
Uwaga: mozesz uzy¢ regulatora czasu, nawet jesli nie wybierasz zadnej strefy
gotowania.

2. Dotknij ,-" lub ,+” na pokretle minutnika, wskaznik regulatora

czasu zacznie migac, a na wyswietlaczu minutnika pojawi sie ,30".

©
30 +
3. Ustaw czas, dotykajac przycisku ,-" lub ,+".

Wskazdéwka: Dotknij raz przycisku ,-" lub ,+”, aby zmniejszy¢ lub zwiekszy¢
o 1 minute. Przytrzymaj przycisk ,-" lub ,+"” minutnika, aby
zmniejszy¢ lub zwiekszy¢ o 10 minut.
Jesli czas ustawienia przekroczy 99 minut, licznik czasu automatycznie powréci do
0 minut.

4. Anuluj czas, dotykajac ,-” minutnika i przewijajac w doét do ,,0”.
© © o
0+ 0= - 00 + = - -- +
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5. Gdy czas zostanie ustawiony, odliczanie rozpocznie sie @
natychmiast. Wyswietlacz pokaze pozostaty czas, a wskaznik \ 5/
minutnika bedzie migat przez 5 sekund. /3 \ +

6. Brzeczyk wiaczy sie przez 30 sekund, a wskaznik minutnika
pokaze ,- -" po zakonczeniu ustawiania czasu.

Ustawienie minutnika w celu wytaczenia jednej strefy
grzejnej

Strefy grzejne ustawione dla tej funkcji: =
1. Dotknij przycisk strefy grzewczej, dla ktérej chcesz ustawic

. . 2NN 8
minutnik. S S

czasu zacznie migac, a na wyswietlaczu minutnika pojawi

©
2. Dotknij ,,-" lub ,+" na pokretle minutnika, wskaznik regulatora 38 +
sie ,30". JH

3. Ustaw czas, dotykajac przycisku ,-" lub ,+".
Wskazowka: Dotknij raz przycisku ,-” lub ,+", aby zmniejszy¢ lub zwiekszy¢ o 1 minute.

Naciénij i przytrzymaj przycisk ,-" lub ,+” minutnika, aby zmniejszy¢ lub zwiekszy¢
0 10 minut.
Jesli czas ustawienia przekroczy 99 minut, licznik czasu automatycznie powroci do

0 minut.

4., Aby anulowac licznik czasu, dotknij suwaka pokretta wyboru, a nastepnie dotknij ,,-
"lub ,+” ,Minutnika”. Minutnik zostanie anulowany, a na wyswietlaczu minut pojawi
sie ,00”, a nastepnie ,- - .
+ ® ® ®
2 I g _ — 30 + |:> - 00 + I:> — -

| 15

4 ¢

N

5. Gdy czas zostanie ustawiony, odliczanie rozpocznie sie natychmiast. Wyswietlacz
pokaze pozostaty czas, a wskaznik minutnika bedzie migat przez 5 sekund.

()
- -35- +
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UWAGA: Czerwona kropka obok wskaznika poziomu mocy za$wieci 5 [ |
sie, wskazujac wybrang strefe. AR

6. Po wygasnieciu minutnika gotowania odpowiednia Il -I
strefa grzejna zostanie automatycznie wytaczona i l l
pokaze ,H".

& Inne pola grzejne beda nadal dziatac, jesli zostaty wczesniej wiaczone.

Ustawienie minutnika w celu wytqczenia wiecej niz
jednej strefy grzejnej
1. Jesli uzywasz tej funkcji do wiecej niz jednej strefy grzewczej, wskaznik minutnika

pokaze najkrotszy czas.
(np. czas ustawienia strefy #1 2 minuty, czas ustawienia strefy #2 5 minut,
wskaznik minutnika pokazuje ,2".)
UWAGA: Migajaca czerwona kropka obok wskaznika poziomu mocy oznacza, ze
wskaznik minutnika pokazuje czas strefy grzewczej.
Jesli chcesz sprawdzi¢ ustawiony czas innej strefy grzewczej, dotknij raz suwaka
strefy grzewczej. Minutnik wskaze ustawiony czas.

[ | . :
5. —I— (ustawione na 5 minut) @
- N
3 il— (ustawione na 2 minuty) v 8 +
!

2. Po wygasnieciu minutnika gotowania odpowiednia strefa ' ' !I—
ogrzewania zostanie automatycznie wyfaczona i pokaze ,H".

UWAGA: Jesli chcesz zmieni¢ czas po ustawieniu minutnika, musisz
zaczat od kroku 1
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Pielegnacja i czyszczenie

Co?

W jaki spos6b?

Wazne!

Codzienne zabrudzenia
na szkle (odciski
palcow, slady, plamy
po jedzeniu lub plamy
na szkle nie od cukru)

1.
2.

Wytacz zasilanie ptyty grzejnej.
Zastosuj srodek do czyszczenia
ptyt kuchennych, gdy szkto
jest jeszcze ciepte (ale nie
gorace!)

Optucz i wytrzyj do sucha
czysta szmatka lub recznikiem
papierowym.

Wigacz ponownie zasilanie
ptyty grzejnej.

Gdy zasilanie ptyty grzejnej jest
wytgczone, wskaznik ,goracej
powierzchni” nie pojawia sig, ale
strefa grzejna moze by¢ nadal
goraca! Zachowaj szczegbling
ostroznos¢.

Mocne zmywaki, niektore nylonowe
czysciki i zrace / Scierne Srodki
czyszczace moggq zarysowac szkto.
Zawsze czytaj etykiete, aby sprawdzic,
czy twdj srodek czyszczacy lub
czyscik jest odpowiedni.

Nigdy nie zostawiaj pozostatosci
Srodkow czyszczacych na ptycie
kuchennej: szkto moze sie poplamic.

Kipi, topi sie i gorace
stodkie ptyny rozlewaja
sie po szkle

Usun je natychmiast za pomoca
szpatutki, noza do palet lub
skrobaka z zyletka odpowiedniego
do kuchenek ze szkta
indukcyjnego, ale uwazaj na
gorace powierzchnie stref
gotowania:

1.

Wytacz ptyte grzejna przy
Scianie.

Jak najszybciej usuwaj plamy
pozostawione przez roztopione

i stodkie jedzenie lub wycieki.
Pozostawione na szkle do ostygniecia
moga by¢ trudne do usuniecia lub
nawet trwale uszkodzi¢ szklang
powierzchnie.

Ryzyko skaleczenia: kiedy ostona
bezpieczenstwa jest schowana,

2. Trzymaj ostrze lub naczynie ostrze skrobaka jest ostre jak
pod katem 30° i zdrap brzytwa. Uzywaj z najwyzsza
zabrudzenie lub rozlej ptyn na ostroznoécia i zawsze przechowuj
chtodny obszar ptyty kuchennej. bezpiecznie i poza zasiegiem dzieci.
3. Wyczys$c¢ zabrudzenie lub
zbierz rozlany ptyn $ciereczkg
do naczyn lub recznikiem
papierowym.
4. Wykonaj czynnosci od 2 do 4
z czesci ,Codzienne
zabrudzenie szkfa” powyzej.
Przecieki na dotykowe | 1. Wyiacz zasilanie ptyty e  Plyta moze wydawac sygnat dzwiekowy
elementy sterujace grzejnej. i wytgczac sie, a przyciski dotykowe
2. Zbierz przeciek szmatka moga nie dziata¢, gdy jest na nich
3. Przetrzyj obszar dotykowy ptyn. Przed ponownym wiaczeniem
czysta wilgotng gabka lub ptyty upewnij sie, ze obszar
szmatka. sterowania dotykowego zostat
4. Woytrzyj obszar catkowicie do wytarty do sucha.
sucha recznikiem papierowym.
5. Wiacz ponownie zasilanie

ptyty grzejnej.
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Wskazowki i porady

Problem

Potencjalne przyczyny

Co robi¢

Nie mozna wiaczy¢ piyty
indukcyjnej.

Brak pradu.

Upewnij sie, ze ptyta indukcyjna jest
podtaczona do zasilania i wigczona.
Sprawdz, czy w Twoim domu lub okolicy
nie ma przerwy w dostawie pradu. Jesli
sprawdzite$ wszystko, a problem nadal
wystepuje, wezwij wykwalifikowanego
technika.

Przyciski dotykowe nie
reagujq.

Elementy sterujace sq
zablokowane.

Odblokowuj elementy sterujace.
Instrukcje znajduja sie w sekcji
,Korzystanie z ptyty indukcyjnej”.

Sterowanie dotykowe
jest trudne w obstudze.

Na elementach sterujacych moze
znajdowac sie niewielka warstwa
wody lub mozesz dotykac
elementéw sterujacych czubkiem
palca.

Upewnij sig, ze obszar sterowania
dotykowego jest suchy i dotykaj
elementdw sterujacych opuszkiem palca.

Szyba jest porysowana.

Naczynia o szorstkich
krawedziach.

Uzyto nieodpowiedniej szorujacej
szmatki lub $rodkow
czyszczacych.

Uzywaj naczyn z ptaskim i gtadkim
dnem. Zobacz ,Wybér odpowiedniego
naczynia”.

Zobacz ,Pielegnacja i czyszczenie”.

Niektdre patelnie
wydajq trzaski lub kliki.

Moze to by¢ spowodowane
konstrukcja naczynia (warstwy
réznych metali wibrujg w rézny
sposob).

Jest to normalne w przypadku naczyn
kuchennych i nie oznacza usterki.

Plyta indukcyjna wydaje
ciche brzeczenie, gdy
jest uzywana na
wysokim poziomie
mocy.

Jest to spowodowane technologiag
gotowania indukcyjnego.

Jest to normalne, ale hatas powinien sie
wyciszy¢ lub catkowicie znikngé po
zmniejszeniu mocy grzania.

Hatas wentylatora
dochodzi z ptyty
indukcyjnej.

Wiaczyt sie wentylator chtodzacy
wbudowany w ptyte indukcyjna,
aby zapobiec przegrzaniu
elektroniki. Moze nadal dziataé
nawet po wytaczeniu ptyty
indukcyjnej.

Jest to normalne i nie wymaga zadnych
dziatan. Nie wytaczac zasilania ptyty
indukcyjnej przy Scianie podczas pracy
wentylatora.

Naczynia nie
nagrzewajq sie i nie
pojawiaja sie na
wyswietlaczu.

Ptyta indukcyjna nie moze wykryé
naczynia, poniewaz nie nadaje sie
do gotowania indukcyjnego.

Ptyta indukcyjna nie moze wykry¢
naczynia, poniewaz jest za mate
dla pola grzejnego lub nie jest

odpowiednio wysrodkowane na nim.

Uzywaj naczyn odpowiednich do
gotowania indukcyjnego. Zobacz
rozdziat ,Wybdr odpowiedniego
naczynia”.

Wysrodkuj patelnie i upewnij sie, ze jej
podstawa odpowiada wielkosci strefy
gotowania.
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Ptyta indukcyjna lub Usterka techniczna.

strefa grzejna
niespodziewanie sie
wylaczyly, rozlega sie
sygnat dzwiekowy

i wyswietla sie kod btedu
(zwykle na przemian

z jedna lub dwiema
cyframi na wyswietlaczu
timera gotowania).

Prosze zanotuj litery i cyfry bteddw,
wytacz zasilanie ptyty indukcyjnej na
Scianie i skontaktuj sie z wykwalifiko-
wanym technikiem.

Wyswietlanie i kontrola awarii

W przypadku wystgpienia nieprawidtowosci ptyta indukcyjna automatycznie przejdzie
w stan ochronny i wyswietli odpowiednie kody ochronne:

Wysoka temperatura czujnika
temperatury IGBT

Problem Potencjalne przyczyny Co robi¢
F3/F4 Awaria czujnika temperatury grzaiki | Prosimy o kontakt z dostawca.
indukcyjnej

F9/FA Awaria czujnika temperatury IGBT. |Prosimy o kontakt z dostawca.

E1/E2 Nieprawidtowe napiecie zasilania Sprawdz, czy zasilanie jest
normalne.
Wiacz urzadzenie po tym jak
zasilanie wroci do normy.

E3 Wysoka temperatura czujnika Prosimy o kontakt z dostawca.

E5 temperatury grzatki indukcyjnej. Uruchom ponownie po

ostygnieciu ptyty.

Powyzsze to ocena i badanie typowych awarii.
Aby unikng¢ zagrozen i uszkodzenia ptyty indukcyjnej, nie nalezy samodzielnie
demontowac urzadzenia.
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Specyfikacja techniczna

Ptyta do gotowania HTPS64MCTTWIFI
Strefy gotowania 4 strefy

Napiecie zasilania 220-240V~, 50-60Hz
Zainstalowana moc elektryczna 2.5kw:2250-2750W lub

3.0kw:2700-3300W lub
4.5kw:4050-4950W lub
6.5kw:5850-7150W lub
7.4kw:6600-7400W

Rozmiar produktu DxSxW (mm) 590X520X60

Wymiary do zabudowy AxB (mm) 560X490

Waga i wymiary sg przyblizone. Poniewaz nieustannie dgqzymy do ulepszania naszych
produktéw, mozemy zmieni¢ specyfikacje i projekty bez wczesniejszego powiadomienia.

Instalacja

Dobdr sprzetu instalacyjnego

Wytnij powierzchnie roboczg zgodnie z wymiarami pokazanymi na rysunku.

W celu instalacji i uzytkowania wokét otworu nalezy zachowac¢ co najmniej 5 cm
wolnej przestrzeni.

Upewnij sie, ze grubos¢ powierzchni roboczej wynosi co najmniej 30 mm. Wybierz
zaroodporny materiat powierzchni roboczej, aby uniknagé wiekszych odksztatcen
spowodowanych promieniowaniem cieplnym z ptyty grzejnej. Jak pokazano nizej:

— = — :?w

D(mm) |H(mm) |(W(mm) |[D(mm) |[A(mm) |[B(mm) |X(mm)
590 520 60 56 560+s 490+s 50 mini
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W kazdym przypadku upewnij sie, ze ptyta indukcyjna jest dobrze wentylowana,
a wlot i wylot powietrza nie sg zablokowane. Upewnij sie, ze ptyta indukcyjna jest
w dobrym stanie. Jak pokazano nizej

f Uwaga: Bezpieczna odlegto$é miedzy ptyta grzejna a szafkg nad ptyta

powinna wynosi¢ co najmniej 760 mm.

A(mm) [B(mm) |C(mm) |D E

760 50 mini {20 mini | Wlot powietrza | Wylot powietrza 5 mm

Przed zainstalowaniem ptyty upewnij sie, ze

powierzchnia robocza jest kwadratowa i réwna, a zadne elementy konstrukcyjne
nie kolidujg z wymaganiami dotyczacymi miejsca

powierzchnia robocza jest wykonana z materiatu zaroodpornego

jesli ptyta jest zamontowana nad piekarnikiem, piekarnik ma wbudowany wentylator
chtodzacy

instalacja bedzie spetnia¢ wszystkie wymagania dotyczace przeswitu oraz
obowigzujgce normy i przepisy

odpowiedni odtaqcznik zapewniajacy catkowite odtaczenie od sieci zasilajacej jest
wbudowany w state okablowanie, zamontowany i umieszczony zgodnie z lokalnymi
zasadami i przepisami dotyczacymi okablowania.

Wytacznik musi by¢ zatwierdzonego typu i zapewnia¢ 3 mm szczeline powietrzng,
separacji stykow na wszystkich biegunach (lub we wszystkich aktywnych przewodach
[fazowych], jesli lokalne przepisy dotyczace okablowania dopuszczajg takg
zmiennos$¢ wymagan)

wytacznik izolacyjny bedzie ftatwo dostepny dla klienta po zainstalowaniu ptyty
grzejnej

w razie watpliwosci dotyczacych instalacji nalezy skonsultowac sie z lokalnymi
witadzami budowlanymi i przepisami

uzywasz odpornych na ciepto i tatwych do czyszczenia wykoriczen (takich jak
ptytki ceramiczne) na powierzchniach $cian otaczajacych ptyte kuchenna.
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Po zainstalowaniu ptyty upewnij sie, ze
e kabel zasilajacy nie jest dostepny przez drzwi szafki lub szuflady

e zapewniony jest odpowiedni doptyw $wiezego powietrza z zewnatrz szafki do
podstawy ptyty

¢ jesli ptyta jest zamontowana nad szufladg lub szafka, pod podstawg ptyty
instalowana jest bariera termiczna

e odtacznik jest fatwo dostepny dla klienta

Przed umieszczeniem uchwytéw mocujacych

Urzadzenie nalezy ustawi¢ na stabilnej, gtadkiej powierzchni (skorzystaj z opakowania).
Nie wolno wywierac sity na elementy sterujgce wystajace z piyty.

Regulacja potozenia wspornika

Po zamontowaniu zamocuj ptyte do blatu roboczego za pomocg 4 wspornikow
przykreconych do dolnej obudowy ptyty (patrz rysunek).

A B © D
Sruba Wspornik | Otwoér na $rube | Dolna cze$¢ obudowy
2 )
g
szklanka

B wspornik mocujacy
A Sruba
ST3.5*8

[) Dolna czes¢ . blat/szafka kuchenna
obudowy
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Uwagi

1.

Indukcyjna ptyta grzejna musi by¢ zainstalowana przez wykwalifikowany personel
lub technikdéw. Mamy profesjonalistow do Twojej dyspozycji. Nigdy nie przeprowadzaj
operacji samodzielnie.

Ptyta nie moze by¢ instalowana bezposrednio nad zmywarka, lodéwka, zamrazarka,
pralkg lub suszarkg do ubran, poniewaz wilgo¢ moze uszkodzi¢ elektronike ptyty

. Indukcyjng ptyte grzejna nalezy zainstalowac¢ w taki sposob, aby zapewni¢ lepsze

promieniowanie cieplne i zwiekszy¢ jej niezawodnos¢.

. Sciana i indukowana strefa grzewcza nad powierzchnig stotu powinny wytrzymac

ciepto.
Aby unikna¢ uszkodzen, warstwa i klej musza by¢ odporne na ciepfto.

Podtaczanie plyty do zasilania sieciowego

wykwalifikowana osobe. Przed podigczeniem ptyty do zasilania sieciowego nalezy

2 Ptyta ta moze byc¢ podtaczona do zasilania sieciowego wytacznie przez odpowiednio

sprawdzi¢, czy:

1. instalacja elektryczna w domu jest dostosowana do mocy pobieranej przez ptyte grzejna.
2. napiecie odpowiada wartosci podanej na tabliczce znamionowej

3. odcinki kabla zasilajagcego moga wytrzymac obcigzenie podane na tabliczce znamionowej.
Do podfaczenia ptyty do zasilania sieciowego nie nalezy uzywac adapterdw, reduktoréw
ani rozgateznikéw, poniewaz moga one spowodowac przegrzanie i pozar.

Kabel zasilajgcy nie moze dotyka¢ zadnych gorgcych czesci i musi by¢ umieszczony tak,
aby jego temperatura w zadnym miejscu nie przekraczata 75°C.

& Sprawdz u elektryka, czy instalacja elektryczna w domu jest odpowiednia bez zmian.
Wszelkie zmiany moga by¢ dokonywane wytgcznie przez wykwalifikowanego elektryka.

Zasilanie nalezy podfaczy¢ zgodnie z odpowiednig norma lub wyfacznikiem
jednobiegunowym. Sposdb potaczenia przedstawiono ponizej.
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220-240V~

Wejscie 220-240V~ Wejscie " Wejscie
20-240V~
o Eoull
I

uLwmMed UL N

Wejscie 400V~

®
®

ZGtty/Zielony

Z6tty/Zielony
26tty/Zielony

Kabel

Kabel
zasilajacy

Kabel
zasilajacy

Kabel
zasilajacy

zasilajacy

o Jesli kabel jest uszkodzony lub wymaga wymiany, czynno$¢ te musi wykonad
agent posprzedazowy przy uzyciu odpowiednich narzedzi, aby unikna¢ wypadkdw.

e Jesli urzadzenie jest podfgczane bezposrednio do sieci, nalezy zainstalowac

wytacznik wielobiegunowy z minimalnym rozwarciem stykéw wynoszacym 3 mm.

Instalator musi upewnic sie, ze wykonano prawidlowe potaczenie elektryczne oraz

ze jest ono zgodne z przepisami bezpieczenstwa.

e Przewdd nie moze byc zgiety ani Scisniety.

e Przewdd musi by¢ regularnie sprawdzany i wymieniany wytacznie przez
upowaznionych technikow.

To urzadzenie ma oznaczenie zgodne z Europejska Dyrektywa 2012/19/UEdotyczaca
zuzytego sprzetu elektrycznego i elektronicznego (WEEE). Zuzyty sprzet elektryczny
i elektroniczny zawiera substancje zanieczyszczajace (ktére moga wywieraé negatywny
wptyw na $rodowisko) oraz elementy podstawowe (ktore nadajq sie do ponownego
wykorzystania). Wazne jest wtasciwe przetwarzanie zuzytego sprzetu elektrycznego

i elektronicznego w celu prawidtowego usunigcia i utylizacji wszystkich substancji
zanieczyszczajacych oraz odzyskania pozostatych materiatdw. Kazdy moze odegraé

- wazng role w zadbaniu o to, by zuzyty sprzet elektryczny i elektroniczny nie zagrazat
érodowisku. Zasadnicze znaczenie ma przestrzeganie kilku podstawowych zasad:

- Zuzytego sprzetu elektrycznego i elektronicznego nie nalezy traktowac jak odpaddw z gospodarstwa

domowego

- Zuzyty sprzet elektryczny i elektroniczny powinienby¢ odwozony do wyznaczonych punktow zbidrki

odpaddéw zarzadzanych przez rade miasta lub zarejestrowang firme.

W wielu krajach organizowane sg lokalne zbiérki duzego zuzytego sprzetu elektrycznego i elektronicznego.

Po zakupie nowego urzadzenia, stare mozna oddac dostawcy, ktéry musi je bezpfatnie przyjaé¢ w ramach
wymiany, jesli to urzadzenie jest podobnego typu i ma takie same funkcje jak urzadzenie zakupione.
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Informacje o produkcie dotyczace domowych elektrycznych ptyt grzejnych zgodne z rozporzadzeniem

Komisji (UE) nr 66/2014

Ustawianie Symbol Wartos¢ Jednostka
Identyfikacja modelu HTPS64MCTTWIFI
Rodzaj ptyty: Plyta elektryczna:
Liczba stref  [strefy 4
gotowania i/lub
obszaréw obszary
. Indukcyjne pola
Technologia grzejne X
grzewcza
(indukcyjne pola |Indukcyjne strefy
grzejne i pola [gotowania
grzejne, promienne strefy
promlennll_(owe gotowania
pola grzejne,
plyty peine)  |piyty petne
Tylny lewy @ - cm
Tylny B
centralny 2 cm
Tylny 2 18,0 cm
prawy
, L
W przypadku oqu,g’rych pol c:r\:galny @ - cm
grzejnych lub obszaréw: Srednica |=
powierzchni uzytkowej przypadajaca | Srodkowy 1%) - cm
na elektryczng strefe grzejna, centralny
zaokraglona do najblizszych 5 mm |Prawy @ B om
centralny
Przedni
lewy 1] - cm
Przedni
centralny 2 ) cm
Przedni @ 18,0 cm
prawy
Tviny | L 21,0
yiny lewy W 20.0 cm
W przypadku nieokragtych stref Tylny L
gotowania lub obszaréw: dtugos¢ | centralny w - cm
i szerokos¢ powierzchni uzytkowej Tvin L
przypadajacej na elektrycznie \r/avgl W - cm
podgrzewang strefe lub obszar prawy
gotowania, zaokraglone do Lewy L _ cm
najblizszych 5 mm centralny w
Srodkowy L _ cm
centralny W
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Prawy L _ cm
centralny w
Przedni L 21,0 cm
lewy ' 20,0
Przedni L R om
centralny W
Przedni L R om
prawy W
Gotowanie
Tylny lewy elektryczne 186,5 Wh/kg
Tylny Gotowanie _
centralny elektryczne Wh/kg
Tylny Gotowanie
prawy elektryczne 197,2 Wh/kg
Lewy Gotowanie _
centralny elektryczne Wh/kg
Zuzycie energii dla strefy gotowania Srodkowy Gotowanie B Wh/k
lub obszaru w przeliczeniu na kg |centralny | elektryczne 9
Prawy Gotowanie _
centralny elektryczne Wh/kg
Przedni Gotowanie 187,3 Wh/kg
lewy elektryczne
Przedni Gotowanie
centralny | elektryczne B Wh/kg
Przedni Gotowanie 195,6 Wh/kg
prawy elektryczne
Zuzycie energii przez ptyte Ptyta 191,7 Wh/kg
w przeliczeniu na kg elektryczna

Zastosowana norma: EN 60350-2 Elektryczny sprzet do gotowania do uzytku domowego - Czes¢ 2:
Ptyty - Metody pomiaru wydajnosci

Sugestie dotyczace oszczedzania energii:

e Aby uzyskac najlepsza wydajnos¢ ptyty, nalezy umiescic¢ patelnie na $rodku strefy gotowania.
e Uzywanie pokrywy skraca czas gotowania i oszczedza energie poprzez zatrzymywanie ciepfa.
e Zminimalizuj ilo$¢ ptynu lub ttuszczu, aby skroci¢ czas gotowania.

® Rozpocznij gotowanie na wysokim poziomie i zmniejsz ustawienie, gdy potrawa sie rozgrzeje.
e Uzywaj naczyn o $rednicy rownej wymiarowi grafiki wybranej strefy.
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Hiermit erklart die Candy Hoover Group Srl, dass
die Funkanlage mit der Richtlinie 2014/53/EU und
den entsprechenden gesetzlichen Anforderungen
(fur den UKCA-Markt) Ubereinstimmt. Der
vollstandige Text der Konformitatserklarung ist
unter der folgenden Internetadresse verflgbar:
www.candy-group.com

Sicherheitshinweise
Ihre Sicherheit ist uns wichtig. Bitte lesen Sie diese
Informationen, bevor Sie Ihr Kochfeld benutzen.

Installation
Gefahr von Stromschlagen

e Trennen Sie das Gerat von der Stromversorgung,
bevor Sie Arbeiten oder Wartung an dem Gerat
vornehmen.

e Der Anschluss an ein gutes Erdungssystem ist
lebenswichtig und zwingend vorgeschrieben.

J Anderungen am Hausstromnetz dirfen nur von
einem qualifizierten Elektroinstallateur
durchgefuhrt werden.

e Die Nichtbeachtung dieser Anweisung kann
Stromschlag oder Tod zur Folge haben.

Gefahr durch Schneiden

e Vorsicht - Kanten des Gerats sind scharf.

e Nichtbeachten von VorsichtsmaBnahmen kann zu
Verletzungen oder Schnittwunden flhren.

Wichtige Sicherheitsanweisungen

e Lesen Sie diese Anweisungen sorgfaltig durch,
bevor Sie das Gerat installieren oder verwenden.
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e Legen Sie niemals brennbare Stoffe oder
Gegenstande auf diesem Gerat ab.

¢ Bitte stellen Sie diese Informationen der Person,
die fur die Installation Ihres Gerats zustandig ist,
zur Verfligung, dadurch kénnen Installationskosten
gespart werden.

e Um Gefahren zu vermeiden, muss dieses Gerat
entsprechend den vorliegenden
Installationsanweisungen installiert werden.

e Dieses Gerat sollte nur von einer entsprechend
qualifizierten Person ordnungsgemap installiert
und geerdet werden.

e Dieses Gerat sollte an ein Stromnetz mit einem
Trennschalter angeschlossen werden, der eine
vollstandige Abschaltung von der
Stromversorgung gewahrleistet.

e Die nicht ordnungsgemaBe Installation des
Gerats kann zu Verlust von Garantie- und
Haftungsansprichen flahren.

Betrieb und Wartung

Gefahr von Stromschlagen

e Kochen Sie nicht auf einem gebrochenen oder
geplatzten Kochfeld. Sollte die Kochfeldoberflache
brechen oder platzen, schalten Sie das Gerat
sofort von der Hauptstromversorgung
(Wandschalter) ab und kontaktieren Sie einen
qualifizierten Techniker.

e Schalten Sie das Kochfeld an der Wand aus,
bevor Sie Reinigungs- oder Wartungsarbeiten
durchflhren.

e Die Nichtbeachtung dieser Anweisung kann
Stromschlag oder Tod zur Folge haben.
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Gesundheitsrisiko

Dieses Gerat entspricht den elektromagnetischen
Sicherheitsstandards.

Jedoch missen Personen mit Herzschrittmachern
oder anderen elektrischen Implantaten (wie z.B.
Insulinpumpe) vor der Benutzung dieses Gerats
ihren Arzt oder den Hersteller ihres Implantats
um Rat fragen, um zu gewahrleisten, dass ihre
Implantate nicht vom elektromagnetischen Feld
beeintrachtigt werden.

Die Nichtbeachtung dieses Hinweises kann den
Tod zur Folge haben.

Gefahr durch heiBe Oberflachen

Wahrend der Benutzung kénnen zugangliche
Teile dieses Gerats ausreichend hei3 werden, um
Verbrennungen hervorzurufen.

Lassen Sie Ihren Kdrper, Ihre Kleidung oder
andere Gegenstande, mit Ausnahme von geeig-
netem Kochgeschirr, nicht mit der Glasoberflache
des Induktionskochfeldes in Berihrung kommen,
bis die Oberflache abgekuhlt ist.

Metallische Gegenstande wie Messer, Gabeln,
Loffel und Deckel sollten nicht auf der Kochfel-
doberflache abgelegt werden, da sie hei3 werden
kdnnen.

e Kinder fernhalten.
e Griffe von Kochtopfen kédnnen beim Anfassen

heiB3 sein. Stellen Sie sicher, dass Griffe von
Kochtdépfen andere Kochzonen, die eingeschaltet
sind, nicht Uberlagern. Halten Sie Griffe
auBerhalb der Reichweite von Kindern.
Nichtbeachten dieses Hinweises kann zu
Verbrennungen und Verbrihungen flhren.
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Gefahr durch Schneiden

Die messerscharfe Klinge eines Glasschabers ist
ungeschutzt, wenn die Schutzhllle entfernt
wurde. Benutzen Sie ihn mit dauBerster Sorgfalt
und bewahren Sie ihn sicher und auBerhalb der
Reichweite von Kindern auf.

Nichtbeachten von VorsichtsmaBnahmen kann zu
Verletzungen oder Schnittwunden flhren.

Wichtige Sicherheitsanweisungen

Lassen Sie das Gerat nicht unbeaufsichtigt, wenn
es gerade in Betrieb ist. Uberkochen verursacht
rauchende und fettige Spritzer, die sich
entziinden kdnnen.

Benutzen Sie Ihr Gerat niemals als Arbeitsflache
oder Ablage.

Lassen Sie niemals Gegenstande oder Utensilien
auf dem Gerat liegen.

Platzieren oder lassen Sie keine magnetisierbaren
Gegenstande (z.B. Kreditkarten, Speicherkarten)
oder elektronischen Gerate (z.B. Computer, MP3-
Player) in der Nahe des Gerats liegen, da diese
von seinem elektromagnetischen Feld
beeintrachtigt werden kénnten.

Verwenden Sie Ihr Gerat niemals zum Warmen
oder Heizen von Raumen.

Schalten Sie nach der Benutzung die Kochzone
und das Kochfeld wie in dieser Anleitung
beschrieben aus (d.h. Uber die Bedienelemente).
Verlassen Sie sich nicht auf die Topferkennung,
um die Kochfelder abzuschalten, wenn Sie Topfe
entfernen.

Erlauben Sie Kindern nicht, mit dem Gerat zu
spielen, darauf zu sitzen, zu stehen oder auf das
Gerat zu klettern.
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Verstauen Sie keine Gegenstande, fur die sich
Kinder interessieren kdnnten, in Schranken Uber
dem Gerat. Kinder, die auf das Kochfeld klettern,
konnten schwer verletzt werden.

Lassen Sie Kinder nicht allein oder unbeaufsichtigt
in RAdumen, wo das Gerat in Betrieb ist.

Kinder oder Personen mit einer Behinderung, die
ihre Fahigkeiten zur Bedienung des Gerats
mindert, sollten von einer verantwortlichen und
kompetenten Person in der Bedienung des Gerats
unterwiesen werden. Die unterweisende Person
sollte sichergehen, dass sie das Gerat ohne
Gefahr flr sich selbst oder ihre Mitmenschen
bedienen kdnnen.

Versuchen Sie nicht, Teile des Gerats zu
reparieren oder zu ersetzen, wenn es in der
Anweisung nicht ausdricklich empfohlen wird.
Alle anderen Wartungsarbeiten sollten von einem
qualifizierten Techniker durchgefihrt werden.
Verwenden Sie keinen Dampfreiniger fir die
Reinigung des Kochfeldes.

Stellen Sie keine Gegenstande auf dem Kochfeld
ab und lassen Sie nichts auf das Kochfeld fallen.

e Stellen Sie sich nicht auf Ihr Kochfeld.

e Verwenden Sie keine Tépfe mit rauen Kanten und
ziehen Sie Topfe nicht Uber die Glasoberflache
des Induktionskochfeldes, da Kratzer auf dem
Glas entstehen kdnnen.

Verwenden Sie keine Scheuermittel oder andere
aggressive Reinigungsmittel flr die Reinigung
Ihres Kochfeldes, da diese die Glasoberflache des
Induktionskochfeldes verkratzen kénnten.

Wenn das Stromkabel beschadigt ist, muss es vom
Hersteller oder von seinem Service-Mitarbeiter,
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oder einer gleichwertig qualifizierten Person
ausgetauscht werden, um jegliches Risiko zu
vermeiden.

Dieses Gerat ist ausschlieBlich fur den
Hausgebrauch und vergleichbare Verwendung
bestimmt, wie:

-Personalklichen in Geschaften, Blros und
anderen Arbeitsumgebungen; -Bauernhéfe; -von
Kunden in Hotels, Motels und ahnlichen
Unterklnften - Bed & Breakfasts (B&B) und
ahnlichen Unterkinften.

WARNUNG: Das Gerat und die zuganglichen Teile
kdnnen wahrend des Betriebs hei3 werden.

Die Heizelemente nicht berthren.

Kinder unter 8 Jahren niemals unbeaufsichtigt in
der Nahe des Gerats lassen.

Dieses Gerat kann von Kindern ab 8 Jahren und
Personen mit eingeschrankten kdrperlichen,
sensorischen oder geistigen Fahigkeiten oder
mangelnder Erfahrung und mangelndem Wissen
benutzt werden, wenn diese in die sichere
Bedienung des Gerats eingewiesen wurden oder
beaufsichtigt werden.

Kinder durfen nicht mit dem Gerat spielen.
Reinigung und Pflege darf nicht von Kindern ohne
Aufsicht erfolgen.

WARNUNG: Unbeaufsichtigtes Kochen mit Fett
oder Ol auf der Kochmulde kann gefahrlich sein
und zu einem Brand fluhren. Loschen Sie ein
Feuer NIEMALS mit Wasser, sondern schalten Sie
das Gerat aus und decken Sie die Flammen dann
ab, z. B. mit einem Deckel oder einer Léschdecke.
WARNUNG: Feuergefahr: Keine Gegenstande auf
Kochfeldern ablegen.
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e Warnung: Ist die Oberflache zersplittert oder
geborsten, schalten Sie das Gerat aus, um
Stromschlag zu vermeiden. Kochfeldoberflachen
aus Glaskeramik oder dhnlichem Material decken
spannungsflihrende Teile ab.

e Keinen Dampfreiniger verwenden.

e Das Gerat ist nicht dazu bestimmt, Uber einen
externen Timer oder eine gesonderte
Fernsteuerung betrieben zu werden.

VORSICHT: Der Garvorgang muss uUberwacht
werden. Eine kurzfristige Garung muss laufend
Uberwacht werden.

WARNUNG: Um das Kippen des Gerates zu verhin-
dern, muss dieses Mittel zur Stabilisierung montiert
werden. Beachten Sie die Installationshinweise.
WARNUNG: Verwenden Sie nur Herdschutzvor-
richtungen, die der Hersteller des Kochgerats oder
die in der Bedienungsanleitung als geeignet
empfohlen wird, bzw. solche Schutzvorrichtungen
fur die Kochmulde, die ein Bestandteil des Gerates
sind. Die Verwendung ungeeigneter
Schutzeinrichtungen kann Unfalle verursachen.

Der Erdungsanschluss in diesem Gerat dient
ausschlieBlich zu Funktionszwecken.

Herzlichen Gliickwunsch zum Kauf Ihres neuen Induktionskochfeldes.
Bitte nehmen Sie sich etwas Zeit, um diese Gebrauchs- und Installationsanleitung
zu lesen und sich mit der korrekten Installationsweise und Bedienung vertraut
zu machen.

Fir die Installation lesen Sie bitte den Abschnitt Installation.

Lesen Sie alle Sicherheitsanweisungen sorgfaltig durch, bevor Sie das Gerat
benutzen, und bewahren Sie diese Gebrauchs- und Installationsanleitung zum
spateren Nachschlagen auf.
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Produktubersicht
Ansicht von oben

1. 2000 W-Zone, Boost auf 2600W
N 2. 1500 W-Zone, Boost auf 2000W
21 "= 7% | 3.2000 W-Zone, Boost auf 2600W
5- 4. 1500 W-Zone, Boost auf 2000W
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. WiFi-Taste
10. Flex-Zone

. Anzeige der gewahlten Kochzone
. Taste Timer-Einstellung
. Taste Leistungsstufen-Einstellung
. Tastensperre/Pausenfunktion

. EIN/AUS-Steuerung
. Taste Booster-Funktion
. Warmhalte-Steuerung
. My Chef-Taste
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Ein Wort zum Induktionskochen

Induktionskochen ist eine sichere, moderne, effiziente und kostengiinstige
Kochtechnologie. Durch elektromagnetische Schwingungen wird die Warme
direkt im Topf erzeugt und nicht indirekt Uber die Erhitzung der Glasflache. Das
Glas des Kochfeldes wird nur deshalb heiB, weil es vom Topf oder der Pfanne

erwarmt wird.
VK

Eisentopf

Magnetkreis
0 7 Keramikglasplatte
s e =) Induktionsspule

< - induzierte Strome

Bevor Sie Ihr neues Induktionskochfeld benutzen

e Lesen Sie diese Anleitung und achten Sie insbesondere auf den Abschnitt
,Sicherheitshinweise".

e Entfernen Sie die Schutzfolie, die mdéglicherweise noch auf dem
Induktionskochfeld angebracht ist.

Verwenden der Touch-Bedienungen

e Die Bedienelemente sind berihrungsempfindlich, d.h. Sie brauchen keinen
Druck anzuwenden.
Benutzen Sie die Fingerballen, nicht die Fingerspitze.
Bei jeder registrierten Berihrung ertdnt ein Signalton.
Achten Sie darauf, dass die Bedienelemente immer sauber und trocken sind
und dass sie nicht durch Gegensténde (z.B. Kochgeschirr oder Kleidung)
verdeckt werden. Selbst ein diinner Wasserfilm kann die Bedienung der
Touch-Elemente erschweren.
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Auswahl des richtigen Kochgeschirrs

e Verwenden Sie ausschlieBlich Kochgeschirr mit einem
& fur das Induktionskochen geeigneten Boden. Achten
Sie auf das Induktionssymbol auf der Verpackung oder -
am Boden des Topfes oder der Pfanne. \ ’
L]

e Ob ein Topf fiir das Kochen mit Induktion geeignet ist, kdnnen
Sie auch mit dem so genannten Magnettest herausfinden. Halten 0
Sie einen Magneten an den Topfboden. Wird der Magnet angezogen, —_— ’
ist der Topf oder die Pfanne fiir die Induktion geeignet. =
e Wenn Sie keinen Magneten haben:
1. Geben Sie etwas Wasser in den Topf oder die Pfanne, die Sie
prufen wollen.

2. Wenn die Anzeige Y nicht blinkt und das Wasser erwarmt wird, ist der Topf oder Pfanne geeignet.

¢ Kochgeschirr aus folgenden Materialien ist nicht geeignet: reiner Edelstahl, Aluminium oder
Kupfer ohne Magnetboden, Glas, Holz, Porzellan, Keramik und Steingut.

Benutzen Sie kein Kochgeschirr mit scharfen Kanten oder gekriimmtem Boden.

—~ _mm

W Y T

Stellen Sie sicher, dass der Topf- oder Pfannenboden glatt ist, flach auf dem
Glas aufliegt und genau so groB wie die Kochzone ist. Verwenden Sie Tépfe mit
einem Durchmesser, der genau so groB ist, wie der Umriss auf der ausgewahlten
Kochzone. Bei Verwendung eines etwas breiteren Topfes wird die Energie mit
maximaler Effizienz genutzt. Wenn Sie einen kleineren Topf verwenden, kann
die Energieeffizienz geringer als erwartet sein. Stellen Sie den Topf oder die
Pfanne immer in die Mitte der Kochzone.

N7 NWr N N r

Heben Sie die Topfe immer vom Induktionskochfeld ab - ziehen Sie Tépfe nicht,
da Kratzer auf dem Glas entstehen kdnnen.

N A t r
D e i
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TopfgroBe

Die Kochzonen werden bis zu einer Obergrenze automatisch dem Topfdurchmesser
angepasst. Der Topfboden muss jedoch einen Mindestdurchmesser haben, der
dem der entsprechenden Kochzone entspricht. Um die maximale Effizienz des
Kochfeldes zu erzielen, platzieren Sie den Topf in die Mitte der Kochzone.

Der Bodendurchmesser von Induktionskochgeschirr

Kochzone Minimum (mm)
1,2, 3,4 (180 mm) 120
Flex-Zone 240 oder 160*270

Angaben kdnnen nach verwendeter Pfanne variieren.

Kochen mit dem Induktionskochfeld

Mit dem Kochen starten

1.

3.

Beriihren Sie die EIN/AUS-Steuerung.

Nach dem Einschalten des Gerats ertont ein

einmaliger Signalton und die Kochzonen- Q
Auswahlsteuerung zeigt ,-" oder ,- -" und weist

darauf hin, dass das Induktionskochfeld in den
Standby-Modus geschaltet wurde.

Stellen Sie einen geeigneten Topf oder Pfanne auf
die Kochzone, die Sie verwenden mdchten. -
e Stellen Sie sicher, dass der Topf- oder N
Pfannenboden und die Oberflache der Kochzone
sauber und trocken sind.

Wahlen Sie eine Kochzone aus und stellen Sie eine Leistungsstufe ein, indem
Sie den Schieberegler berlihren, oder fahren Sie Gber die ,—"-Steuerung,

oder beruhren Sie ,—" an einem beliebigen Punkt.
" "
2 NIRRT B RN 8
e ﬁL\_ Fome Odel‘ 3sec t «\7\_‘ 3sec
A \ n \
N %
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a. Wenn Sie innerhalb von einer Minute keine Leistungseinstellung
auswahlen, wird das Induktionskochfeld automatisch ausgeschaltet. Sie
muissen wieder mit Schritt 1 beginnen.

b. Sie kdnnen die Temperatureinstellung jederzeit wahrend des Kochens
andern.

c. Wenn Sie mit dem Finger Uber den Regler fahren, variiert die Leistung
von Stufe 1 bis Stufe 9.

Wenn die Anzeige abwechselnd mit der

-~

Temperatureinstellung blinkt g

Das bedeutet:

¢ Sie haben den Topf oder die Pfanne nicht richtig auf die Kochzone gestellt oder

¢ der verwendete Topf oder Pfanne ist nicht fir das Induktionskochen geeignetoder

e der Topf oder die Pfanne ist zu klein oder nicht richtig auf der Kochzone
zentriert.

Es findet kein Aufheizen statt, bis ein geeigneter Topf oder Pfanne auf der
Kochzone erkannt wird.

Die Anzeige schaltet sich nach 1 Minute automatisch aus, wenn kein
geeigneter Topf oder Pfanne aufgestellt wird.

Wenn Sie mit dem Kochen fertig sind

1. Schalten Sie die Kochzone aus, indem Sie mit dem Finger tber ,—" nach
links fahren und dort eine Sekunde lang halten.
o 0=

-
%‘I|I|IIIIIIII!*!lllllllllllllllllllll SB__‘ l:> %‘&IIIIIIIIlIIIIIIII|lIIIIIIlIlIIIIIIl me

—

A N\

2. Stellen Sie sicher, dass das Leistungsdisplay ,0" und dann ,H" anzeigt.

8 !I_ und dann ,L" !I_

3. Schalten Sie das ganze Kochflache durch Berlhren der
EIN/AUS-Steuerung aus.

4. Warnung vor heiBer Oberflache
~H" weist darauf hin, welche Kochzone zu heiB zum Anfassen ist. Das Symbol
verschwindet, wenn die Oberfléache auf eine sichere Temperatur abgekuhlt ist.
Es kann auch als Energiesparfunktion eingesetzt werden. Verwenden Sie die
noch heiBe Kochplatte, um zusatzliche Tépfe oder Pfannen aufzuheizen.

H
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Verwendung der Energieverwaltung

Uber die Energieverwaltung kénnen Sie die Gesamtleistung auf 2,5kW/ 3,0kW/
4,5kW/ 6,5kW und 7,4kW einstellen. Voreingestellt ist die maximale
Leistungsstufe.

Gesamtleistung an Ihre Anforderungen anpassen

1. Stellen Sie sicher, dass die Kochflache ausgeschaltet ist.
Hinweis: Sie kdnnen die Energieverwaltung nur einstellen, wenn das Kochfeld

ausgeschaltet ist.
2. Berlihren Sie die Taste ,My Chef" und halten Sie sie 5 Sekunden @
gedruckt. Der Summer piept einmal. ]

3. Berihren Sie nach dem Piepton gleichzeitig die Tasten ,+" und ,-" und halten
Sie sie 3 Sekunden lang gedriickt. Die Timeranzeige blinkt die vorherige
Gesamtleistungsstufe, z.B. ,2,5". Berliihren Sie die Tasten ,+" und ,-" und
halten Sie sie eine Sekunde lang gedriickt, um zu einer anderen Leistungsstufe
wie beispielsweise 3,0 umzuschalten. Wenn die gewlinschte Leistung blinkt,

beriihren Sie die Taste ,My Chef" und halten Sie 5 Sekunden gedrtickt. Der
Summer piept 10 Mal. Das bedeutet. dass Sie die Einstelluna beendet haben.

© Q

\ / \ /

i - — n_ MY FHEF
- + -
| /0.5% :> 303 1™
/) d

/r \

Hinweis:
1. Nach Schritt 2 mussen Sie die Tasten ,+" und ,-" innerhalb von 3 Sekunden
nach dem Piepton beriihren. Ansonsten missen Sie wieder mit Schritt 2 beginnen.
2. Warten Sie nach dem Einstellen, bis der Summer 10 Mal gepiept hat. Berlihren
Sie wahrend dessen keine Taste. Andernfalls ist die Einstellung unglltig.

Regeln der Energieverwaltung

Wenn die Gesamtleistung die Grenze von 2,5kw, 3,0kw, 4,5kw oder 6,5kw
Ubersteigt (je nach eingestellter Stufe), kann die Leistungsstufe keiner Zone erhéht
werden. Wenn Sie diese durch Berthren von ,+" erhohen, piept das Kochfeld
dreimal und die Anzeige blinkt ,Pn". Daher missen Sie die Leistungsstufe der
anderen Zonen verringern, bevor Sie die Leistung der gewlinschten Zone erhéhen
kénnen.
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My Chef

Laden Sie zunachst die hOn-App herunter und installieren Sie sie auf Ihrem
Handy oder Tablet. Melden Sie dann Ihr Induktionskochfeld an.

Schalten Sie das Kochfeld ein, berlihren Sie die WiFi-Taste und halten Sie sie 3
Sekunden lang gedriickt. Das Kochfeld zeigt ,rr™ an und die WiFi-Kontrollleuchte
blinkt, dann kénnen Sie die Anmeldung durchfiihren. Sobald das WIFI-Modul
erfolgreich mit dem Router verbunden ist, leuchtet die WiFi-Anzeige dauerhaft.
Andernfalls blinkt die WiFi-Anzeigeleuchte weiter.

So erfolgt die Einstellung

Richten Sie in der hOn-App den Direktkochvorgang mit My Chef ein und

senden Sie den Befehl an das Kochfeld. Sie horen zwei Piepténe und der Punkt
der Timeranzeige blinkt. Beriihren Sie dann die My Chef-Taste. Sie hdren

einen Signalton und der Punkt der Timeranzeige bleibt an. Das Kochfeld arbeitet
entsprechend der Einstellung in der App und die ausgewahlten Zonen zeigen
»A" an. In der App haben Sie Zugriff auf 50 unterstlitzte Kochrezepte, sowie auf
einige Sonderfunktionen: Warmhalten, Schmelzen, Kochen, Kécheln und Braten.

Achtung:

Es gibt einen Sonderfall. Wenn alle Zonenanzeigen ausgegangen sind, wenn Sie
Kochrezepte in der App eingestellt haben, missen Sie die Ein/Aus-Taste berihren,
bevor Sie die My Chef-Taste beriihren. Wenn alle Anzeigeleuchten erloschen
sind, mussen Sie innerhalb von 10 Minuten die Einstellung des Kochrezepts
beenden. Andernfalls miissen Sie eine Verbindung zum Router herstellen und
das Rezept neu einrichten.
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a. WLAN-PARAMETER

Technologie WLAN BLE
Standard 802.11 b/g/n v4.2 BR/EDR &BLE
Frequenzbandbereich(e) [MHz] | 2400 ~ 2500 2400 ~ 2500
Maximale Leistung [mW] 100 8

b. PRODUKTINFORMATIONEN FUR V

ERNETZTE GERATE

Produktinformationen flir vernetzte Gerate

Stromverbrauch des Produkts im
vernetzten Standby-Modus, wenn alle
verkabelten Netzwerkanschlisse
verbunden und alle

drahtlosen Netzwerkanschllisse aktiviert
sind:

N/A

So aktivieren Sie einen
drahtlosen
Netzwerkanschluss:

Zur WiFi-Aktivierung dricken
Sie

3 Sekunden lang die WiFi-
Taste.

So deaktivieren Sie einen
drahtlosen Netzwerkanschluss:

Zur WiFi-Deaktivierung
driicken Sie 3 Sekunden
lang die WiFi-Taste.
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Verwendung der Boost-Funktion

Mithilfe der Boost-Funktion kénnen Sie die Leistung einer Zone innerhalb einer
Sekunde auf eine héhere Leistung steigern, die dann fur 5 Minuten anhalt.
Damit wird die Kochleistung schneller und starker.

Verwendung der Boost-Funktion fiir mehr Leistung

1. Berlihren Sie die Bedienfeldtaste, flir die Sie die Boost-Funktion nutzen
mochten, und halten Sie dann die Taste ,b" 3 Sekunden lang gedrtckt. Die
Leistungsanzeige zeigt tber ,P" an, dass die Zone Uber die Boost-Funktion
erhitzt wird.

=
;‘_‘:xIIIIlIIIIIIIIIIIIIIIII|IIIIIII|IIII ‘P‘K :> P !I_

2. Die Boost-Funktion halt 5 Minuten lang an, bevor die Kochzone zuriick auf
Leistungsstufe 9 geschaltet wird.
9 II

3. Wenn Sie die Boost-Funktion wahrend dieser 5 Minuten abbrechen méchten,
beriihren Sie zweimal die Taste ,B". Die Kochzone kehrt auf Leistungsstufe

»9" zurlick. Oder fahren Sie liber ,—" nach links, die Kochzone kehrt dann auf
die Leistungsstufe zurtick, die Sie per Beruhrung eigestellt haben.

ST B
;ﬁ|IIIIII||IIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIII B\c 3sec M 3sec
sec { \

) e - -\
- /l \
\ (! \

(

L oder
Einschrankungen bei der Verwendung
Die vier Zonen sind in zwei Gruppen unterteilt. Achten Sie bei Verwendung der

Boost-Funktion in einer Gruppe darauf, dass die andere Zone auf/unter
Leistungsstufe 5 arbeitet.

Gruppe a Gruppe b
| |

E—j——
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Verwendung der Warmhalte-Funktion

Warmbhalten ist die Funktion, mit der eine Kochzone auf niedriger Stufe eine
gleichmaBige Temperatur halt.

Verwendung der Warmhaltefunktion, um die
Temperatur gleichmaBig hoch zu halten

1. BerlGhren Sie den Schieberegler der Kochzone, die Sie warmhalten wollen,

links %‘: , und halten Sie dann die Taste 3 Sekunden lang gedriickt. Die
Kochzonenanzeige zeigt , A" an.
" A=

AT ]B-t @ XE;II|IIIIIIIIlIlIIIIIIIIIlIlIIIIIIIII ’8_

[

)

2. Wenn Sie die Warmhaltefunktion abbrechen méchten, berliihren Sie die Taste
\z\
ﬁx 3 Sekunden lang. Die Kochzone kehrt auf Leistungsstufe ,0" zurlick.

A 0=

[RKIIIIIIIIIIIIllIIlIlIIIIIIIIIlIIIIII ’B‘ :> %“IIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIII|IIIII ?‘

Verwendung der Pausenfunktion

Die Pausenfunktion kann jederzeit wahrend des Garvorgangs genutzt werden.
Mit ihr wird das Induktionskochfeld aus- und wieder angeschaltet.

1. Prifen Sie, ob die Kochzone angeschaltet ist.

2. Berlihren Sie die Taste Pausieren, und die Anzeige der Kochzone zeigt ,II' an.
Der Betrieb aller Kochzonen wird deaktiviert, mit Ausnahme der Tasten zum
Pausieren, zum Ein-/Ausschalten und zur Verriegelung.

N
o “H-

%{IIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIlIIIIIII ‘B‘:> @/ﬁ [:) %‘IIIIHIHIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIII !B“

3. Um den Pausenstatus abzubrechen, beriihren Sie die Taste zum Pausieren,
und die Kochzone kehrt auf die zuvor eingestellte Leistungsstufe zurtck.

[~ 5"
:t“u||||||||||||||||||||||||||||||||| ’B* |:> @{Q; :> %‘IIIIIHIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIII18*

\
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\
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Flex-Zone

» Dieser Bereich kann jederzeit als Einzelzone oder als zwei verschiedene
Zonen genutzt werden, in Ubereinstimmung mit Ihren Kochbedirfnissen.

¢ Der flexible Bereich besteht aus zwei unabhangigen Induktoren, die getrennt
bedient werden kdénnen.

e Wichtig: Stellen Sie sicher, dass das Kochgeschirr auf der Einzelkochzone
zentriert ist. Bei groBen Tépfen oder mit ovaler oder rechteckiger Form und
bei gréBeren Pfannen muss sichergestellt werden, dass diese auf die
Kochzone zentriert werden und beide Querschnitte abdecken.

Beispiele fiir gute und schlechte Topfplatzierungen:

o
cHEC

1. Beriihren Sie die Auswahltaste fir die Flex-Zone, um den flexiblen Bereich als

Als groBBe Zone

eine einzige groBe Zone zu aktivieren; die Anzeige zeigt = .
e VE
n .

] T

A N

\
2. Stellen Sie die Leistungsstufe ein, indem Sie einen der Schieberegler
berihren, oder fahren Sie mit dem Finger Gber den ,-"-Regler, oder berlihren
Sie einfach das ,-" an einer beliebigen Stelle.

Als zwei unabhangige Zonen

1. Wenn Sie die Flex-Zone abbrechen mdchten, beriihren Sie einfach die Taste
der Flex-Zone; die Anzeige = neben der Flex-Taste geht dann aus.

i = [ |
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Tastensperre

Sie kdnnen die Bedienelemente sperren, um eine unbeabsichtigte Verwendung
zu verhindern (z.B. Kinder, die versehentlich die Kochzonen einschalten).

e Wenn die Bedienelemente gesperrt sind, sind alle Steuerungen mitAusnahme
der EIN/AUS-Steuerung deaktiviert.

So werden die Bedienelemente gesperrt

Berlhren Sie die Tastensperre und halten Sie sie 3 Sekunden lang gedrtickt. Auf

der Timer-Anzeige wird der Schriftzug ,Lo" angezeigt.

So wird die Tastensperre fiir die Bedienelemente aufgehoben

1. Stellen Sie sicher, dass das Induktionsfeld eingeschaltet ist.

2. Berihren Sie die Tastensperre und halten Sie sie eine Weile gedriickt

3. Sie kdnnen jetzt beginnen, Ihr Induktionskochfeld zu benutzen.

Wenn das Kochfeld im Sperrmodus ist, sind alle Bedienelemente mit Ausnahme der
EIN/AUS-Steuerung gesperrt. Sie kdnnen das Induktionskochfeld mit der EIN/AUS-
Steuerung jederzeit in den Not-Aus schalten. Sie sollten aber das Kochfeld im nachsten
Schritt zuerst entsperren.

Ubertemperaturschutz

Ein integrierter Temperatursensor kann die Temperatur im Induktionskochfeld
Uberwachen. Wenn eine libermaBige Temperatur gemessen wird, stoppt das
Induktionskochfeld automatisch den Betrieb.

Schutz vor Uberkochen

Der Schutz vor Uberkochen ist eine Sicherheitsfunktion. Wenn Wasser auf das
Bedienfeld kommt, wird das Kochfeld innerhalb von 10 Sekunden automatisch
ausgeschaltet und es ertont ein Piepton von einer Sekunde.

Erkennung von kleinen Gegenstinden

Wenn eine ungeeignete GréBe oder ein nicht magnetischer Topf (z.B. aus
Aluminium) oder andere kleine Gegensténde (z.B. Messer, Gabel, Schlissel) auf
dem Kochfeld liegen gelassen wurden, schaltet das Kochfeld nach 1 Minute
automatisch in Standby. Der Lifter kihlt die Temperatur des
Induktionskochfeldes fur eine weitere Minute ab.

Automatischer Ubertemperaturschutz

Die automatische Abschaltung ist eine Sicherheitsfunktion flir das
Induktionskochfeld. Das Kochfeld schaltet sich automatisch ab, wenn Sie
vergessen, die Kochzone nach dem Kochen auszuschalten. Die Standard-
Betriebszeiten flr verschiedene Leistungsstufen werden in der Tabelle unten
dargestellt:
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Leistungsstufe 1 2 3 |4 |5 6 7 8 9 |A |II

Standardbetrieb Timer | 8 8 8 |4 |4 4 2 2 2 1 2
(Stunde)

Wenn der Topf entfernt wird, kann das Induktionskochfeld die Heizfunktion
sofort stoppen und das Kochfeld schaltet sich nach 2 Minuten automatisch ab.

& Personen mit Herzschrittmachern sollten vor der Benutzung dieses Gerats ihren
Arzt um Rat fragen.

Verwendung der Timer-Funktion

Sie koénnen den Timer auf zwei verschiedene Arten verwenden:

e Sije konnen ihn als Minute-Minder verwenden. In diesem Fall schaltet der
Timer nach Ablauf der eingestellten Zeit die jeweilige Kochzone aus.

e Sie kénnen ihn verwenden, um die Kochzone nach Ablauf der eingestellten
Zeit auszuschalten.

¢ Sije kdonnen den Timer auf bis zu 99 Minuten einstellen.

Verwendung des Timers als Minute-Minder

Wenn Sie keine Kochzone auswdhlen

1. Stellen Sie sicher, dass die Kochflache eingeschaltet ist.
Hinweis: Sie kdnnen den Minute-Minder auch benutzen, wenn Sie keine
Kochzone ausgewdhlt haben.

2. BerlUhren Sie die Taste ,-" oder ,+" der Timer-Steuerung. 1G]
Die Minder-Anzeige fangt an zu blinken und das Timer-Display 30 +
zeigt ,30" an. Ry

\

¢

Hinweis: Berlihren Sie die Taste ,+" oder ,-" einmal, um die Zeit um eine
Minute zu verlangern oder zu verkirzen. Halten Sie die Timer-Taste
»+" oder ,-" gedriickt, um die Zeit um 10 Minuten zu verlédngern
oder zu verkirzen.
Wenn die eingestellte Zeit 99 Minuten Uberschreitet, stellt sich der Timer
automatisch wieder auf 0 Minuten.

3. Stellen Sie die Zeit durch Berihren der Tasten ,,-* oder ,+" ein.

4. Brechen Sie die Zeit ab, indem Sie das ,-" des Timers beriihren und nach
unten zu ,,0" scrollen.

© O ©
30+ = - 00 + = - ==+

I
(1 \
N
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5. Sobald die Zeit eingestellt wurde, beginnt die @
Rickwartszahlung. Auf der Anzeige wird die Restzeit

\ /
angezeigt und die Timer-Anzeige blinkt 5 Sekunden lang. _ 335\- +
6. Der Summer ertént fir 30 Sekunden und auf der Timer- @
Anzeige wird ,- -" angezeigt, wenn die eingestellte Zeit
abgelaufen ist. - -—- 4

Einstellung des Timers zum Ausschalten einer Kochzone

Auf diese Funktion eingestellte Kochzonen: 5 .

1. Beriihren Sie den Schieberegler der Heizzone, fiir die Sie

den Timer einSte”en méchten ;ﬁ’liIIIIIIIIIIEIIIIU!IIIIIIIIIIIIII 53.‘
. |

f \
AN
2. Bertihren Sie die Taste ,-" oder ,+" der Timer-Steuerung. @
Die Minder-Anzeige fangt an zu blinken und das Timer- 30 +
Display zeigt , 30" an.

\\

—

i

3. Stellen Sie die Zeit durch Berthren der Tasten ,-" oder
»+" ein.

Hinweis: Berlihren Sie die Taste ,+" oder ,-" einmal, um die Zeit um eine
Minute zu verlangern oder zu verkirzen.

Beriihren Sie die Taste ,+" oder ,-" und halten Sie sie gedriickt, um die Zeit um

10 Minuten zu verlangern oder zu verkirzen.
Wenn die eingestellte Zeit 99 Minuten Uberschreitet, stellt sich der Timer

automatisch wieder auf 0 Minuten.

4. Um den Timer abzubrechen, beriihren Sie den Schieberegler der Kochzone
und dann die Taste ,+" oder ,-". Der Timer wird abgebrochen, und zunachst
wird ,00" und dann ,--" in der Minutenanzeige angezeigt.

v © o ©
%‘IIIIIIIIIIIIH\IIIIIIIIIIIIIIIIIIII;B“:} m 30+ = -00 + — - -- +

| T | i
( \ I \

\
5. Sobald die Zeit eingestellt wurde, beginnt die Rickwadrtszahlung. Auf der Anzeige
wird die Restzeit angezeigt und die Timer-Anzeige blinkt 5 Sekunden lang auf.

©
- -36° +
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HINWEIS: Der rote Punkt neben der Leistungsstufen-Anzeige E -l
leuchtet auf und zeigt an, dass die Zone ausgewahlt ist. il

6. Wenn der Koch-Timer abgelaufen ist, wird die entsprechende 11
Kochzone automatisch ausgeschaltet und zeigt ,H" an. [l ] .I_

A Andere Kochzonen setzen den Betrieb fort, wenn sie nicht schon vorher
ausgeschaltet wurden.

Einstellung des Timers zum Ausschalten mehr als

einer Kochzone
1. Wenn Sie diese Funktion fir mehr als eine Kochzone verwenden, zeigt die
Timer-Anzeige die klrzeste Zeit an.
(z.B. Zone 1# Einstellzeit von 2 Minuten, Zone 2# Einstellzeit von 5 Minuten,
die Timeranzeige zeigt ,,2".)
HINWEIS: Der blinkende rote Punkt neben der Leistungsstufe bedeutet, dass
die Timeranzeige die Zeit der Kochzone anzeigt.
Wenn Sie die eingestellte Zeit einer anderen Kochzone prifen mochten,
berihren Sie deren Schieberegler einmal. Der Timer zeigt dann die eingestellte
Zeit an.

-l
5. (Einstellung auf 5 Minuten) @

- N 4
3 ﬂ— (Einstellung auf 2 Minuten) o 8

2. Wenn der Koch-Timer abgelaufen ist, wird die entsprechende |1 B
Kochzone automatisch ausgeschaltet und ,H" wird angezeigt. I

HINWEIS: Wenn Sie die Zeit nach der Einstellung des Timers andern méchten,
missen Sie mit Schritt 1 beginnen.
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Pflege und Reinigung

Was? Wie das funktioniert? | Wichtig!
Alltagliche 1.Den Netzschalter auf dem e Wenn die Stromversorgung auf
Verschmutzungen Kochfeld ausschalten. dem Kochfeld ausgeschaltet ist,

auf dem Glas
(Fingerabdricke,
Streifen, Flecken von
Lebensmitteln oder
Ubergekochte nicht
zuckerhaltige
Flussigkeiten auf
dem Glas)

2. Einen Kochfeld-Reiniger
auftragen, wenn das Glas
noch warm ist (aber nicht
heiB!)

3. Mit einem sauberen Lappen
oder Papiertuch absptilen und
trockenwischen.

4.Den Strom auf dem Kochfeld
wieder einschalten.

gibt es keine Anzeige fiir ,heiBe
Oberflache", aber die Kochzone
kann trotzdem heiB sein! Seien Sie
besonders vorsichtig.

e Scharfe Scheuerschwamme, Nylon-
Scheuerschwdmme und raue/
abrasive Reinigungsmittel kénnen
das Glas zerkratzen. Lesen Sie
immer das Etikett, um zu prifen,
ob der Reiniger oder Scheuer-
schwamm fiir das Kochfeld
geeignet ist.

e Lassen Sie niemals
Reinigungsrickstande auf dem
Kochfeld zuriick: das Glas kann
dadurch Flecken bekommen.

Ubergekochtes,
Geschmolzenes und
heiBe, zuckerhaltige
Fllssigkeiten auf
dem Glas

mit einem Pfannenwender,

Spachtel oder einer Rasierklinge

flr Induktionskochfelder aus

Glas sofort entfernen. Achten

Sie dabei immer auf heiBe

Kochzonen-Oberflachen:

1.Den Netzschalter fiir die
Kochfldche an der Wand
ausschalten.

2.Die Klinge oder das Utensil in
einem 30°-Winkel festhalten
und die Verschmutzung
abkratzen und in einen
klhlen Bereich der
Kochfldche verschieben.

3. Die Verschmutzung mit
einem Geschirrtuch oder
Papiertuch reinigen.

4.Befolgen Sie die Schritte 2
bis 4 unter Punkt ,Alltégliche
Verschmutzungen auf dem
Glas".

e Entfernen Sie die Flecken, die durch
das Schmelzen oder die
zuckerhaltigen, Gbergekochten
Lebensmittel entstehen, so schnell
wie moglich. Wenn sie auf dem
Glas abkihlen, kann es schwerer
sein, sie zu entfernen oder die
Glasoberflache kann dauerhaft
beschadigt werden.

e Gefahr durch Schneiden: wenn die
Schutzhille entfernt wird, ist die
Klinge eines Glasschabers
messerscharf. Benutzen Sie ihn mit
auBerster Sorgfalt und bewahren
Sie ihn sicher und auBerhalb der
Reichweite von Kindern auf.

Uberschwappen auf
die Touch-
Bedienungen

1.Den Netzschalter auf dem
Kochfeld ausschalten.

2. Die Ubergeschwappte
Flissigkeit aufnehmen.

3. Das Touch-Bedienfeld mit
einem sauberen feuchten
Schwamm oder Tuch
abwischen.

4. Mit einem Papiertuch ganz
trockenwischen.

5.Den Strom auf dem Kochfeld
wieder einschalten.

e Das Kochfeld kann einen Piepton
erzeugen und sich selbst
abschalten, die Touch-Bedienungen
kénnen funktionsuntlichtig sein,
solange sich Flissigkeit darauf
befindet. Stellen Sie sicher, dass
das Touch-Bedienfeld trocken
gewischt wurde, bevor Sie das
Kochfeld wieder einschalten.
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Hinweise und Tipps

Problem

Mdogliche Ursachen

Was zu tun ist

Das Induktionskochfeld
kann nicht eingeschaltet
werden.

Kein Strom.

Stellen Sie sicher, dass das
Induktionskochfeld an die
Stromversorgung angeschlossen und
eingeschaltet ist.

Uberpriifen Sie, ob ein Stromausfall in
Ihrem Haus oder Wohnbereich vorliegt.
Wenn Sie alles tberpriift haben und
das Problem weiterhin besteht, wenden
Sie sich an einen qualifizierten
Techniker.

Die Touch-Bedienungen
sprechen nicht an.

Die Bedienungen sind gesperrt.

Die Tastensperre der Bedienelemente
aufheben. Siehe Abschnitt ,Verwendung
des Induktionskochfeldes™ fur
Anweisungen.

Die Touch-Bedienungen
sind schwer zu
bedienen.

Es kann ein dinner Wasserfilm
Uber den Bedienelementen liegen,
oder Sie benutzen die
Fingerspitzen, um die
Bedienelemente zu berihren.

Stellen Sie sicher, dass das Touch-
Bedienfeld trocken ist und verwenden
Sie den Fingerballen, wenn Sie die
Bedienelemente berihren.

Das Glas wurde
zerkratzt.

Kochgeschirr mit rauen Kanten.

Ungeeigneter, abrasiver
Scheuerschwamm oder
Reinigungsprodukte wurden
verwendet.

Verwenden Sie Kochgeschirr mit
flachen und glatten Boden. Siehe
+Auswahl des richtigen Kochgeschirrs".

Siehe , Pflege und Reinigung".

Einige Topfe knistern
oder knacken.

Dies kann durch die
Herstellungsweise Ihres
Kochgeschirrs bedingt sein (Lagen
aus unterschiedlichen Metallen,
die unterschiedlich vibrieren).

Das ist normal fir Kochgeschirr und
deutet nicht auf einen Fehler hin.

Das Induktionskochfeld
macht ein leises,
brummendes Gerausch,
wenn es bei hohen
Temperaturen
verwendet wird.

Dies wird durch die
Induktionskochtechnologie
verursacht.

Das ist normal, aber das Gerdusch
sollte leiser werden oder komplett
aufhdéren, wenn Sie die Temperatur
senken.

Luftergerdusche vom
Induktionskochfeld.

Ein Liufter im Induktionskochfeld
wurde eingeschaltet, um die
Elektronik vor Uberhitzung zu
schitzen. Der Lifter kann auch
dann weiter laufen, wenn das
Induktionskochfeld ausgeschaltet
wurde.

Das ist normal und erfordert keinen
Eingriff. Schalten Sie das
Induktionskochfeld nicht an der Wand
aus, solange der Lifter noch lauft.

Topfe werden nicht heiB
und auf der Anzeige
wird angezeigt.

Das Induktionskochfeld kann den
Topf oder Pfanne nicht erkennen,
weil er nicht flr das
Induktionskochen geeignet ist.

Das Induktionskochfeld kann den
Topf oder Pfanne nicht erkennen,
weil er zu klein fir das Kochfeld
ist oder nicht richtig darauf
zentriert wurde.

Verwenden Sie geeignetes Kochge-
schirr fur das Induktionskochfeld.
Siehe Abschnitt ,Auswahl des richtigen
Kochgeschirrs™.

Zentrieren Sie den Topf oder Pfanne
und stellen Sie sicher, dass der Boden
mit der GréBe der Kochzone
Ubereinstimmt.
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Das Induktionskochfeld
oder die Kochzone hat
sich selbst unerwartet
ausgeschaltet, ein
Signalton ertént und ein
Fehlercode wird
angezeigt (in der Regel
abwechselnd mit einer
oder zwei Ziffern auf
der Koch-Timer-
Anzeige).

Technische Stdérung.

Bitte notieren Sie die Buchstaben und
Zahlen des Fehlers, schalten Sie das
Induktionskochfeld an der Wand aus
und kontaktieren Sie einen
qualifizierten Techniker.

Ausfallanzeige und Inspektion

Wenn eine Stérung auftritt, schaltet das Induktionskochfeld automatisch in den
Schutz-Modus und zeigt die entsprechenden Schutzcodes an:

Problem Mogliche Ursachen Was zu tun ist
F3/F4 Temperatursensor der Bitte kontaktieren Sie den
Induktionsspule defekt. Hersteller.
F9/FA IGBT-Temperatursensor defekt. Bitte kontaktieren Sie den
Hersteller.
E1/E2 Anormale Versorgungsspannung |Bitte Uberprifen Sie, ob die
Stromversorgung normal ist.
Einschalten, wenn die
Stromversorgung normal ist.
E3 Hohe Temperatur des Bitte kontaktieren Sie den
Induktionsspulentemperatursens |Hersteller.
ors
E5 Hohe Temperatur des IGBT- Induktionskochfeld nach dem
Temperatursensors Abkulhlen neu starten.

Die beschriebenen Punkte sind die Beurteilung und Inspektion Ublicher Fehler.
Bauen Sie das Gerat nicht selbst auseinander, um Gefahren und Schaden am
Induktionskochfeld zu vermeiden.
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Technische Merkmale

Kochfeld HTPS64MCTTWIFI
Kochzonen 4 Kochzonen
Versorgungsspannung 220-240V~, 50-60Hz
Installierte elektrische Leistung 2,5kw:2250-2750W oder

3,0 kw:2700-3300W oder
4,5kw:4050-4950W oder
6,5kw:5850-7150W oder
7,4kw:6600-7400W

ProduktgroBe LxBxH(mm) 590X520X60
EinbaugroBe AxB (mm) 560X490

Gewicht und Abmessungen sind ungeféahre Angaben. Wir sind standig bemiht,
unsere Produkte zu verbessern, sodass Spezifikationen und Gestaltung ohne
vorherige Ankindigung geandert werden kénnen.

Installation

Auswahl der Installationsausriistung

Schneiden Sie die Arbeitsflache nach den in der Zeichnung angegebenen MaBen aus.
Fir Installations- und Anwendungszwecke sollten um das Loch herum mindestens
5 cm Platz gelassen werden.

Stellen Sie sicher, dass die Dicke der Arbeitsflache mindestens 30mm betragt.
Bitte wahlen Sie eine Arbeitsflache aus hitzebestandigem Material, um gréBere
Verformungen durch Hitzestrahlung von den heiBen Platten zu vermeiden. Wie
unten dargestellt:

\
DICHTUNG |

L(mm) | B(mm) | Hmm) | T(mm) | A(mm) | B(mm) | X(mm)
590 520 60 56 5605 490.5 50 Mini
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Stellen Sie sicher, dass das Induktionskochfeld in jedem Fall gut belliftet wird
und dass der Lufteintritt und -austritt nicht behindert werden. Stellen Sie sicher,
dass das Induktionskochfeld in einem guten Betriebszustand ist. Wie unten
dargestellt

Hinweis: Der Sicherheitsabstand zwischen der Kochplatte und dem
& dariber liegenden Schrank sollte mindestens 760mm betragen.

A(mm) |B(mm) |C(mm) D E
760 50 Mini 20 Mini Lufteintritt | Luftaustritt  5mm

Bevor Sie das Kochfeld installieren, stellen Sie sicher,

dass

o die Arbeitsflache rechtwinklig und eben ausgerichtet ist, und dass keine
strukturellen Bauteile den Platzbedarf einschranken

o die Arbeitsflache aus hitzebestandigem Material besteht

« wenn das Kochfeld Gber einem Backofen installiert wird, der Backofen mit
einem eingebauten Lifter ausgestattet ist

« die Installation mit allen Abstandsanforderungen und anwendbaren Normen
und Vorschriften tbereinstimmt

» ein geeigneter Trennschalter mit vollsténdiger Trennung vom Stromnetz in
der Festverdrahtung integriert ist, in Ubereinstimmung mit den lokalen Regeln
und Vorschriften tber die Montage und Positionierung der Verdrahtung.

Der Trennschalter muss von einem zugelassenen Typ sein und einen Luftspalt
von 3 mm als Kontaktabstand an allen Polen (oder an allen aktiven [Phasen]
Leitern, wenn die lokalen Verdrahtungsregeln hierfir eine Variante der
Anforderungen vorsehen) gewdhrleisten.

o Der Trennschalter ist flir den Benutzer mit installiertem Kochfeld leicht
zuganglich.

« Wenden Sie sich an die lokalen Baubehdrden und konsultieren Sie die
geltenden Gesetzesvorschriften, wenn Sie Zweifel bezliglich der Installation
haben.

« Verwenden Sie hitzebestandige und leicht zu reinigende Oberflachen (wie
Keramikfliesen) flir die Wandoberflachen um das Kochfeld herum.
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Nachdem Sie das Kochfeld installiert haben, stellen Sie

sicher, dass

e das Stromversorgungskabel nicht durch Schranktliren oder Schubladen
zuganglich ist.

« eine ausreichende Frischluftzufuhr von auBerhalb der Schranke zur Basis des
Kochfeldes vorhanden ist.

« wenn das Kochfeld Uber einer Schublade oder einem Schrankraum installiert
ist, ein Hitzeschutz unterhalb der Basis des Kochfeldes installiert wurde

« der Trennschalter fiir den Benutzer leicht zugdnglich ist.

Bevor die Befestigungsbiigel positioniert werden

Die Einheit sollte auf einer stabilen, glatten Oberflache (verwenden Sie die
Verpackung) aufgestellt werden. Wenden Sie keine Kraft auf die Bedienelemente
des Kochfeldes an.

Ausrichtung der Position der Halterung
Fixieren Sie das Kochfeld nach dem Einbau in die Arbeitsflache mit
4 angeschraubten Halterungen (siehe Abbildung).

A B C D
Schraube |Halterung |Schraubenloch |Unten ca.

2 )
Glas

B Halteklammer

A Schraube
ST3,5*8 : L
Gehéuse Arbeitsplatte/
Unterseite Kichenschrank
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Vorsicht

1.

Die Induktionskochplatte muss von qualifiziertem Personal oder Technikern
installiert werden. Unsere Kundendienstmitarbeiter stehen Ihnen zu
Diensten. Bitte fihren Sie den Vorgang nie selbst aus.

Das Kochfeld darf nicht direkt tiber einem Geschirrspuler, Kihlschrank,
Gefrierschrank, Waschmaschine oder Waschetrockner installiert werden, da
die Feuchtigkeit die Elektronik des Kochfeldes beschadigen kann.

Die Induktionskochplatte sollte so installiert werden, dass eine bessere
Hitzestrahlung gewahrleistet und die Zuverlassigkeit verbessert werden
kann.

Die Wand und die induzierte Heizzone Uber der Tischoberflache sollten
hitzebestandig sein.

Um Schéaden zu vermeiden, missen die Sandwich-Ebene und der Klebstoff
hitzebestandig sein.

AnschlieBen des Kochfeldes an das Stromnetz

Q Dieses Kochfeld darf nur von einer entsprechend qualifizierten Person an das Stromnetz

angeschlossen werden. Bevor Sie das Kochfeld an das Stromnetz anschlieBen,
Uberprifen Sie dass:

1. das Hausstromnetz fiir die Leistungsaufnahme des Kochfeldes geeignet ist.

2. die Spannung mit dem Wert auf dem Typenschild Gbereinstimmt.

3. der Querschnitt des Stromkabels fiir die auf dem Typenschild angegebene Last
geeignet ist. Verwenden Sie keine Adapter, Reduzierstlicke oder Verzweigungseinrichtungen,
um das Kochfeld an das Stromnetz anzuschlieBen, dies kann zu Uberhitzung und Brand
fuhren.

Das Stromkabel darf nicht mit heiBen Teilen in Bertihrung kommen und muss so positioniert
werden, dass seine Temperatur an keiner Stelle auf tiber 75°C ansteigen kann.

geeignet ist. Anderungen diirfen nur von einem qualifizierten Elektroinstallateur

f Uberpriifen Sie mit einem Elektroinstallateur, ob das Hausstromnetz ohne Anderungen

vorgenommen werden.

Die Stromversorgung sollte in Ubereinstimmung mit der einschldgigen Norm
oder mit einem 1-poligen Leistungsschalter angeschlossen werden.
Die Anschlussmethode wird unten dargestellt.
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220-240V~
adasis
220-240V~

Einspei 220-240V~ Einspeisung Einspeisung 400V~

I T T I
L N D uwemMed uLwe N

®
®

Gelb/Griin

Gelb/Griin

Stromkabel Stromkabel Stromkabel Stromkabel

« Wenn das Kabel beschadigt ist oder ersetzt werden muss, missen die Arbeiten
von einem Kundendienst-Vertreter mit den entsprechenden Werkzeugen
durchgefihrt werden, um mdgliche Unfalle zu vermeiden.

« Wenn das Gerat direkt an das Stromnetz angeschlossen wurde, muss ein
allpoliger Leistungsschalter installiert werden, mit einer Mindest6ffnung von
3 mm zwischen den Kontakten.

o Der Installateur muss sicherstellen, dass der Stromanschluss korrekt hergestellt
wurde und den Sicherheitsvorschriften entspricht.

o Das Netzkabel darf nicht geknickt oder gequetscht werden.

o Das Netzkabel ist regelmaBig zu kontrollieren und darf nur von zugelassenem
Servicepersonal ausgetauscht werden.

Dieses Elektrohaushaltsgerat ist in Einklang mit der EU-Richtlinie 2012/19/EU
Uber Elektro- und Elektronik-Altgerdte (WEEE) gekennzeichnet. Elektro- und
Elektronik-Altgerdte enthalten umweltschadigende Substanzen (die ggf. eine
negative Auswirkung auf die Umwelt haben) sowie (wiederverwendbare)
Grundelemente. Daher ist es wichtig, Elektro- und Elektronik-Altgerate
spezifisch zu entsorgen, um alle schadlichen Substanzen zu entfernen und
wiederverwendbare Teile zu recyceln. Verbraucher leisten einen wichtigen

_ Beitrag, um zu gewahrleisten, dass Elektro- und Elektronik-Altgerate nicht zu
einem Umweltproblem werden. Halten Sie sich daher bitte an die folgenden
Grundregeln:

-Elektro- und Elektronik-Altgerate dirfen nicht mit dem normalen Hausmill entsorgt werden.
-Elektro- und Elektronik-Altgerdte missen bei zugelassenen Sammelstellen abgegeben werden,
die von der Stadtverwaltung oder anderen zustandigen Stellen verwaltet werden.

In vielen Landern wird fir die Entsorgung groBer Elektro- und Elektronik-Altgerate ein
Abholservice angeboten. Beim Kauf eines neuen Gerats wird das alte vom Handler
zurtickgenommen, der es kostenfrei entsorgt, sofern das neue Gerat von einem &hnlichen Typ
ist und die gleiche Funktion erfiillt wie das Alt gerat.
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Informationen zu Haushaltskochfeldern gemaB der Verordnung (EU) Nr. 66/2014

Stellung Symbol Wert Einheit
Modellkennung HTPS64MCTTWIFI
Art des Kochfeldes: Elektrisches Kochfeld
Anzahl der Zonen 4
Kochzonen
und/oder )
Bereiche Berelche
Induktions- X
Heiztechnik |kochzonen
(Induktions- und -
Kochzonen, Induktions-
abstrahlende |Kochfelder
Kochzonen, |abstrahlende
Festplatten) |Kochzonen
feste Platten
Hinten
links 2 i cm
Hinten in
der Mitte @ ) cm
Hinten
rechts @ 18,0 cm
Mitte @ _
Fiir kreisférmige Kochzonen oder |links cm
-bereiche: Durchmesser der
Nutzflache pro elektrisch beheizte |Zentral @ - cm
Kochzone, auf die ndchsten 5 mm | —
gerundet Mitte i
rechts @ cm
Vorne
links @ - cm
Vordere
Mitte 2 - cm
Vorne
rechts @ 18,0 cm
Hinten L 21,0
links B 20,0 cm
Fur nicht k_reisf('jrrpige Kochzon_en Hinten in L
oder -bereiche: Lange und Breite |4or Mitte B - cm
der Nutzflache pro elektrisch -
beheizte Kochplatte oder -zone, [Hinten L - cm
auf die nachsten 5 mm gerundet |r€chts B
Mitte links é - cm
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L
Zentral B - cm
Mitte L } cm
rechts B
Vorne L 21,0
links B 20,0 cm
Vordere L _ cm
Mitte B
Vorne L
rechts B ) cm
Hinten ECelectric
links cooking 186,5 Wh/kg
Hinten in | ECelectric
der Mitte | cooking . Wh/kg
Hinten ECelectric
rechts cooking 197,2 Wh/kg
Mitte links | ECelectric - Wh/kg
cooking
Energieverbrauch pro Kochzone |zantral ECelectric B Wh/kg
oder Flache, berechnet pro kg cooking
Mitte ECelectric
rechts cooking ) Wh/kg
Vorne ECelectric
links cooking 187,3 Wh/kg
Vordere ECelectric
Mitte cooking . Wh/kg
Vorne ECelectric
rechts cooking 195,6 Wh/kg
Energieverbrauch fir das ECelectric
Kochfeld, berechnet pro kg hob 191,7 Wh/kg

Angewendeter Standard: EN 60350-2 Haushaltselektroherde - Teil 2: Kochfelder - Methoden
zur Messung der Leistung

Energiespartipps:

* Um die maximale Effizienz des Kochfeldes zu erzielen, platzieren Sie den Topf in die Mitte der
Kochzone.

¢ Durch Verwendung eines Deckels wird die Garzeit reduziert und durch Bewahrung der Warme
Energie gespart.

e Reduzieren Sie die Menge an Flissigkeit oder Fett auf ein Minimum, um die Garzeiten zu
verringern.

* Starten Sie das Kochen bei einer hohen Temperatur und schalten Sie die Temperatur runter,
wenn das Essen erwdrmt wurde.

¢ Verwenden Sie Topfe mit einem Durchmesser, der genau so groB ist, wie der Umriss auf der
ausgewahlten Kochzone.
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Hiermit erklart die Candy Hoover Group Srl, dass d
ie Funkanlage mit der Richtlinie 2014/53/EU und d
en entsprechenden gesetzlichen Anforderungen (fu
r den UKCA-Markt) ubereinstimmt. Der vollstandig
e Text der Konformitatserklarung ist unter der folg
enden Internetadresse verfiugbar: www.candy-gro

up.com

Consignes de sécurité

Votre sécurité est importante pour nous. Veluillez
lire ces informations avant d’utiliser votre plaque
de cuisson.

Installation
Risque d’électrocution

e Débrancher I'appareil du secteur avant
d’effectuer tout travail ou opération d’entretien.

e Le raccordement a un bon systeme de mise a la
terre est essentiel et obligatoire.

e Toute modification du systeme de cablage de
I’'habitation doit étre effectuée exclusivement par
un électricien qualifié.

e Le non-respect de cette consigne peut entrainer
une électrocution voire la mort.

Risque de coupure

e Faites attention, les bords de la plaque sont
pointus.

e Si vous ne faites pas attention, vous pourriez
vous blesser ou vous couper.
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Consignes de sécurité importantes

Lisez attentivement ces instructions avant
d’installer ou d’utiliser cet appareil.

Aucun produit ou matiere combustible ne doit
étre posé sur cet appareil.

Veuillez laisser ces informations a la disposition
de la personne chargée de l'installation de
I'appareil car cela pourrait réduire les frais
d'installation.

Pour éviter tout danger, cet appareil doit étre
installé conformément a ces instructions
d’installation.

Cet appareil doit étre installé correctement et
étre mis a la terre par une personne qualifiée
pour cela.

Cet appareil doit étre raccordé a un circuit
comprenant un sectionneur garantissant une
déconnexion complete de I'alimentation.

Si I'appareil n‘est pas installé correctement, cela
peut rendre la garantie caduque ou les
réclamations irrecevables.

Fonctionnement et entretien
Risque d’électrocution

Ne cuisinez pas sur une plaque de cuisson cassée
ou fissurée. Si la surface de la plaque de cuisson
se casse ou se fissure, éteignez I'appareil
immédiatement au niveau du secteur (interrupteur
mural) et contactez un technicien quallﬂe
Eteignez la plaque de cuisson au niveau du mur
avant toute opération de nettoyage ou
d'entretien.

Le non-respect de cette consigne peut entrainer
une électrocution voire la mort.
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Risque pour la santé

Cet appareil est conforme aux normes de
sécurité électromagnétique.

Toutefois, les personnes portant un pacemaker
ou un autre implant électrigue (comme une
pompe a insuline) doivent consulter leur docteur
ou le fabricant de lI'implant avant d’utiliser cet
appareil afin d’étre certaines que leurs implants
ne seront pas affectés par le champ électro-
magnétique.

Le non-respect de cette consigne peut entrainer
la mort.

Risque lié a une surface chaude

Durant l'utilisation, les parties accessibles de cet
appareil peuvent devenir suffisamment chaudes
pour provoquer des brQlures.

Ne laissez pas votre corps, vos vétements ou
tout élément autre qu’un ustensile de cuisine au
contact de la plaque a induction tant que la
surface n’a pas refroidi.

Les objets métalliques comme les couteaux, les
fourchettes, les cuilléres et les couvercles ne
doivent pas étre placés sur la surface de la
plaque de cuisson car ils peuvent chauffer.

e Tenez les enfants loin de |I'appareil.

Les poignées des casseroles peuvent étre
chaudes au toucher. Controlez que les poignées
des casseroles ne soient pas au-dessus d’autres
zones de cuisson allumées. Gardez les poignées
hors de portée des enfants.

Si vous ne respectez pas ce conseil, vous
pourriez vous brller et vous ébouillanter.

Risque de coupure

La lame extrémement coupante du racloir d’'une
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plague de cuisson est a découvert quand le
couvercle de sécurité est enlevé. Faites extréme-
ment attention quand vous l'utilisez et rangez-le
toujours a I'abri et hors de portée des enfants.

e Si vous ne faites pas attention, vous pourriez
vous blesser ou vous couper.

Consignes de sécurité importantes

e Ne laissez jamais |'appareil sans surveillance
quand il est utilisé. Un débordement provoque de
la fumeée et des éclaboussures de graisse qui
peuvent prendre feu.

o N’utilisez jamais votre appareil comme plan de
travail ou surface de rangement.

e Ne laissez jamais des objets ou des ustensiles
sur I'appareil.

e Ne placez et ne laissez aucun objet aimantable
(par ex. cartes de crédit, cartes a mémoire) ou
dispositif électronique (par ex. ordinateurs,
lecteurs MP3) a proximité de I'appareil, car ils
pourraient étre affectés par son champ
électromagnétique.

e N'utilisez jamais I'appareil pour chauffer la piéce.

e Aprés toute utilisation, éteignez toujours les
zones de cuisson et la plague comme cela est
décrit dans ce manuel (par ex. au moyen des
commandes tactiles). Ne comptez pas sur la
fonction de détection de la casserole pour éteindre
les zones de cuisson quand vous enlevez les
casseroles.

e Ne laissez pas les enfants jouer avec I'appareil ou
s’asseoir, se tenir ou grimper dessus.

e Ne rangez pas ce qui intéresse les enfants dans
des placards situés au-dessus de l'appareil. Les
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enfants qui grimpent sur la plaque de cuisson
peuvent se blesser sérieusement.

Ne laissez pas les enfants seuls ou sans
surveillance dans la piece ou l'appareil est utilisé.
Les enfants ou les personnes ayant un handicap
qui limite leur capacité a utiliser I'appareil doivent
avoir une personne compétente et responsable
pour leur apprendre a I'utiliser. L'instructeur doit
étre satisfait qu'ils puissent utiliser I'appareil sans
danger pour eux ou leur environnement.

Ne réparez et ne remplacez aucune partie de
I'appareil sauf si cela est recommandé
spécifiquement dans le mode d’emploi. Toutes
les autres opérations de réparation doivent étre
faites par un technicien qualifié.

N’utilisez pas de nettoyeur vapeur pour nettoyer
votre plaque de cuisson.

Ne placez pas et ne laissez pas tomber des objets
lourds sur votre plaque de cuisson.

e Ne montez pas sur votre plaque de cuisson.

e N'utilisez pas de poéle avec des bords irréguliers
et ne trainez pas les poéles sur la surface de la
plague a induction car cela peut rayer le verre.
N’utilisez pas de tampons a récurer ni d’autres
agents de nettoyage trés abrasifs pour nettoyer
votre plaque, car ils peuvent rayer la surface du
verre a induction.

Si le cordon d’alimentation est endommagé,
faites-le remplacer par le fabricant, le service
aprés-vente ou un électricien qualifié pour éviter
tout risque d’accident.

Cet appareil est congu pour étre utilisé dans une
habitation et pour des applications similaires
telles que :
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- les espaces de cuisine dans les magasins,
bureaux et autres environnements de travail ; -
les habitations rurales ; -par les clients dans les
hotels, motels et autres environnements de type
résidentiel ; - les environnements de type
chambres d’hbtes ou B&B.

AVERTISSEMENT : l'appareil et ses parties
accessibles peuvent devenir chauds au cours de
I"utilisation.

Il faut faire attention a ne pas toucher les
éléments de chauffage.

Les enfants de moins de 8 ans doivent étre tenus
a |’écart a moins d’étre surveillés constamment.
Cet appareil peut étre utilisé par les enfants de
plus de 8 ans et les personnes ayant des
capacités physiques, sensorielles ou mentales
réduites ou un manque d’expérience et de
connaissances, s'ils ont été supervisés ou si on
leur a appris a utiliser I'appareil en toute sécurité
et qu’ils comprennent les risques courus.

Les enfants ne doivent pas jouer avec l'appareil.
Le nettoyage et I’'entretien ne doivent pas étre
effectués par des enfants sans surveillance.
AVERTISSEMENT : Il peut s’avérer dangereux de
cuisiner sur une plaque de cuisson avec des
matieres grasses ou de I'huile sans surveiller la
cuisson car celles-ci peuvent prendre feu. Ne
JAMAIS tenter d’éteindre un incendie avec de
I’eau, mais éteindre |I'appareil puis couvrir la
flamme par exemple avec un couvercle ou une
couverture pare-flammes.

AVERTISSEMENT : Risque d’incendie : ne ranger
aucun objet sur les surfaces de cuisson.
Avertissement : si la surface est fissurée,
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éteignez l'appareil pour éviter une éventuelle
décharge électrique, pour les surfaces en
vitrocéramique ou un matériau similaire qui
protégent les parties sous tension.

e II ne faut pas utiliser de nettoyeur vapeur.

e L'appareil n‘est pas prévu pour étre utilisé au
moyen d’'une minuterie extérieure ou d'un
systéme de télécommande séparé.

ATTENTION : Le processus de cuisson doit étre
surveillé. Un processus de cuisson de courte durée
doit étre surveillé en continu.

AVERTISSEMENT : Afin d’éviter le renversement de
I'appareil, ce moyen de stabilisation doit étre installé.
Reportez-vous aux instructions d'installation.
AVERTISSEMENT : Utilisez uniguement des
protections de plaque de cuisson congues par le
fabricant de I'appareil de cuisson ou indiquées
comme appropriées par le fabricant de I'appareil
dans le mode d'emploi ou intégrées a l'appareil.
L'utilisation de protections inappropriées peut
provoquer des accidents.

Cet appareil integre un raccordement a la terre
uniqguement a des fins fonctionnelles.

Félicitations pour 'achat de votre nouvelle plaque de cuisson a induction.
Nous vous conseillons de prendre le temps de lire ce manuel
d'instruction/d'installation afin de comprendre parfaitement comme l'installer
correctement et la faire fonctionner.

Pour l'installation, veuillez lire le paragraphe Installation.

Lisez attentivement toutes les consignes de sécurité avant toute utilisation et
conservez ce manuel d'instruction/d'installation pour pouvoir le consulter en cas
de besoin.
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Présentation du produit
Vue de dessus

Zone de 2000 W, boost jusqu'a 2600 W
Zone de 1500 W, boost jusqu'a 2000W
Zone de 2000 W, boost jusqu'a 2600 W
Zone de 1500 W, boost jusqu'a 2000W
Zone flexible, 2800 W boost jusqu’a
3500 W

Plague en verre

u ok wnN e

o

8 7. Panneau de commande

Panneau de commande

9 110 1 2 1 1
| | | | | |
| || | o | |
= 1 - - + - -
é‘llllIIIIIIIIIlIIlIIIIIIIIIIlIIlIllI ’8_( %_lll!lIlIIIlIIIIIIIlIIllIIIIIIIIIlI| 18‘ woe @ @/@ %_‘IIIIIIIIIIIIllIlIIIlIIIllIIIIIIIIII I’B. ’ﬁ‘llllII!IIIIIIIIIlIIII|Il|IIlIlIIllI ,B..‘
| | I I I | | |
[ g_ﬂ 1 1 | 1 H [ I
7 3 7 3 68547 3 67 3 6

. Voyant de la zone de cuisson

. Touche de réglage de la minuterie

. Touche de réglage de la puissance

. Fonction Verrouillage/Pause

. Commande Marche/Arrét

. Commande de la fonction boost

. Commande de la fonction pour garder au chaud
. Bouton my chef

. Bouton Wi-Fi

10. Zone flexible

O© 0O NO Ul A~ WN
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Un mot sur la cuisson a induction

La cuisson a induction est une technologie de cuisson économique, efficace,

pointue et slre. Elle fonctionne par des vibrations électromagnétiques générant
la chaleur directement dans la casserole, plutot qu’indirectement en chauffant la
surface en verre. Le verre ne devient chaud que parce que la casserole finit par

le chauffer.
B

marmite en fer

circuit magnétique
L I plaque en verre céramique
[ — | bobine d‘induction

- -t courants induits

Avant d’utiliser votre nouvelle plaque a induction
e Lisez ce guide, en faisant particulierement attention au paragraphe
'Consignes de sécurite'.
e Otez le film protecteur qui pourrait encore se trouver sur la plaque
a induction.

Utilisation des commandes tactiles

e Les commandes répondent au toucher, vous n’avez donc pas besoin
d’exercer une pression.
Utilisez la partie charnue de votre doigt, pas I'extrémité.
Vous entendrez un bip sonore chaque fois qu’un toucher est enregistré.

e Assurez-vous que les commandes soient toujours propres, séches et qu'il n'y
ait aucun objet (par ex. un ustensile ou un torchon) les couvrant. Méme une
mince pellicule d’eau peut rendre difficile |'utilisation des commandes.
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Sélection du bon ustensile de cuisson

adaptée a la cuisson a induction. Cherchez le symbole

de Iinduction sur I'emballage ou le fond de la casserole. —
e Vous pouvez vérifier si votre ustensile de cuisson est adapté en ’
L]

C e N'utilisez que des ustensiles de cuisson ayant une base

effectuant un test magnétique. Avancez un aimant vers la base
de la casserole. S'il est attiré, la casserole est adaptée a I'induction.

Si vous n'avez pas d'aimant : N’ ,
. Placez de I'eau dans la casserole que vous voulez contréler. w
.o . . e
.Si = ne clignote pas sur l'afficheur et que I'eau chauffe, la casserole est adaptee.
Les ustensiles de cuisson fabriqués dans les matériaux suivants ne sont pas adaptés : acier

inoxydable pur, aluminium ou cuivre sans une base magnétique, verre, bois, porcelaine,
céramique et faience.

N H e

N’utilisez pas d’ustensile de cuisson avec des bords irréguliers ou un fond arrondi.

— & o

W X

Assurez-vous que la base de votre casserole ou poéle soit plane, qu'elle soit
bien a plat contre le verre et de la méme taille que la zone de cuisson. Utilisez
des casseroles dont le diametre est aussi large que le dessin de la zone
sélectionnée. En utilisant une marmite Iégerement plus large, I'énergie sera
utilisée a son efficacité maximale. Si vous utilisez une marmite plus petite,
I'efficacité pourrait étre moins importante que prévue. Placez toujours votre
casserole ou poéle bien au centre de la zone de cuisson.

-~

Soulevez toujours les casseroles de la plaque a induction, ne les faites pas
glisser car cela pourrait rayer le verre.

Q3

X K1)

~Nvr Yt T
<= ==
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Dimensions des casseroles

Les zones de cuisson sont, jusqu'a une certaine limite, automatiquement
adaptées au diameétre de la casserole. Le fond de cette casserole pourrait
néanmoins avoir un minimum de diamétre selon la zone de cuisson
correspondante. Pour obtenir la meilleure efficacité possible de la table, placer
la casserole au centre de la zone de cuisson.

Le diameétre de la base des ustensiles de cuisson a induction

Zone de cuisson Minimum (mm)
1, 2,3,4 (180 mm) 120
Zone flexible 240 ou 160*270

Les éléments ci-dessus peuvent varier en fonction de la qualité de la
casserole utilisée.

Utilisation de votre plaque a induction

Pour commencer a cuire

1. Touchez la commande Marche/Arrét.
Quand la plaque est allumée, la sonnerie émet un
bip, tous les afficheurs indiquent™ - “ou™ - - ” Q
pour montrer que la plaque a induction est passée
en mode veille.

2. Placez une casserole adaptée sur la zone de cuisson
que vous souhaitez utiliser.
e Assurez-vous que le fond de la casserole et la
surface de la zone de cuisson soient propres et
secs.

3. Sélectionnez une zone de cuisson et réglez un niveau de puissance en touchant
le curseur, ou faites glisser le long de la commande “*—" ou touchez tout
simplement n'importe quel point du “—".

" .
e e
STy nminmn B = |||||||||“|H”“”""""”"" B
e [‘J{L\ Inec ou Jsec \‘ -\»\.\" Tsec
v’{ A N \
\ N
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a. Si vous ne réglez pas la puissance dans la minute qui suit, la plaque a
induction s'éteindra automatiquement. Vous devrez recommencer a partir
de I'étape n° 1.

b. Vous pouvez modifier le réglage de la chaleur a tout moment durant la
cuisson.

c. Si vous faites glisser le curseur le long de la *—", la puissance varie du
niveau 1 au niveau 9.

. e £Es . ¥ I
Si I'affichage clignote - - ~ en alternance avec le

réglage de la chaleur

Cela veut dire que :

e Vvous n'avez pas placé de casserole sur la zone de cuisson correcte ou,

e la casserole que vous utilisez n'est pas adaptée pour la cuisson a induction ou,

e la casserole est trop petite ou n’est pas correctement centrée sur la zone de
cuisson.

La plaque ne chauffera pas tant qu’une casserole adaptée n’‘aura pas été
posée sur la zone de cuisson.

L'afficheur s’éteindra automatiquement au bout de 1 minute si aucune
casserole adaptée n’est placée sur la plaque.

Quand vous avez fini de cuisiner

1. Eteignez la zone de cuisson en faisant glisser le *—" sur le point gauche, puis
maintenez pendant 1 seconde.
+ 0=+

ﬂ‘l lIIIIIIIIIHIIIIIIlIIIIlIIIIIIII !B_ |:> %‘IIIIIIIIIIIIIIIlIIlIIIIlIIIlIIIlIII SB.(
T

A N

\

2. Assurez-vous que l'affichage de la puissance indique “0”, puis “H".

N

3. Eteignez toute la plaque en touchant la commande
Marche/Arrét.

4. Faites attention aux surfaces chaudes
La lettre 'H' indiquera la zone de cuisson trop chaude pour étre touchée. Elle
disparaitra quand la surface aura refroidi pour atteindre une température ne
présentant aucun risque. Vous pouvez également I'utiliser comme une fonction
économies d'énergie si vous souhaitez réchauffer d'autres casseroles, utilisez

la plaque qui est encore chaude.
Il !I_
I
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Utilisation de la gestion de la puissance

Grace au gestionnaire de puissance, vous pouvez régler la puissance totale sur
2,5 kW/ 3,0 kW/ 4,5 kW/ 6,5 kW et 7,4 kW. Le réglage de la puissance totale
par défaut est le niveau de puissance maximal.

Réglage du niveau de puissance total pour répondre
a vos besoins

1. Assurez-vous que la plaque soit éteinte.
Remarque : vous ne pouvez régler la gestion de la puissance que lorsque la

plague est éteinte.
2. Appuyez sur la touche “my chef” et maintenez-la enfoncée Q
pendant 5 secondes. Vous pouvez entendre le signal sonore une fois. ]

3. Aprés avoir entendu le signal sonore, appuyez simultanément sur les boutons
“+” et “-” et maintenez-les enfoncés pendant 3 secondes, le voyant de la
minuterie indique que le niveau de puissance total précédent clignote, par ex.
‘2.5'. Touchez et maintenez “+” et “-" enfoncés pendant 1 seconde pour passer
a un autre niveau de puissance, par exemple 3.0. Lorsque la puissance
souhaitée clignote, appuyez sur le bouton "my chef" et maintenez-le

enfoncé pendant 5 secondes. La sonnerie retentit 10 fois. Cela signifie que vous
avez terminé le réglage.

| 4

385 =" -aﬂ- e
- |

N j

Remarque :

1. Aprés |'étape n° 2, vous devez toucher “+” et “-” dans les 3 secondes
aprés avoir entendu le signal sonore. Sinon vous devrez recommencer a partir
de I'étape n° 2.

2. Une fois le réglage terminé, attendez la fin des 10 bips. N'appuyez sur aucun
bouton au cours de cette période. Dans le cas contraire, le parameétre ne sera
pas valide.

Regles de gestion de la puissance

Si la puissance totale dépasse la limite de 2,5 kW, 3,0 kW, 4,5 kW, 6,5 kW (selon
le niveau que vous avez défini), vous n’étes pas en mesure d’augmenter la
puissance de n‘importe quelle zone. Si vous I'augmentez en appuyant sur '+’, la
plaque émet un bip a 3 reprises et le voyant affiche I'inscription ‘Pn’ en clignotant.
Ainsi, vous devez diminuer le niveau de puissance des autres zones avant
d'augmenter la puissance de la zone souhaitée.
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My Chef

Vous devez d’abord télécharger I'application hOn et I'installer sur votre dispositif
portable. Vous devez ensuite enregistrer votre plaque a induction.

Allumez la plaque de cuisson, appuyez sur le bouton Wi-Fi et maintenez-le enfoncé
pendant 3 secondes, la plaque de cuisson affiche 'rr’ et le voyant lumineux Wi-Fi
se met a clignoter, puis vous pouvez commencer |'enregistrement. Une fois que
le module WI-FI s’est connecté au routeur avec succes, le voyant du WI-FI
reste allumé tout le temps. Dans le cas contraire, le voyant du Wi-Fi continue
de clignoter.

Comment effectuer le réglage

Réglez la procédure de my chef sur l'application hOn et envoyez la

commande a la plaque de cuisson, vous entendrez deux bips et le point de
I'affichage de la minuterie se mettra a clignoter. Appuyez ensuite sur le bouton
my chef, un bip retentira et le point de I'affichage de la minuterie sera

fixe. La plaque de cuisson fonctionne en suivant le réglage sur I'application et

les zones sélectionnées indiqueront “A”. Sur l'application, vous aurez accés a 50

recettes de cuisson assistées, ainsi qu'a quelques fonctions spéciales :
Garder au chaud, faire fondre, bouillir, mijoter et frire.

Attention :

il y a un cas particulier. Si tous les voyants de zone s'éteignent lorsque vous
avez réglé les recettes de cuisson sur l'application, vous devez appuyer sur le
bouton Marche/Arrét avant d'appuyer sur le bouton my chef. Une fois

tous les voyants éteints, dans les 10 minutes, vous devez terminer le réglage
de la recette de cuisson. Dans le cas contraire, vous devrez vous connecter au
routeur et régler a nouveau la recette.
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a. PARAMETRES SANS FIL

Technologie Wi-Fi BLE
Standard 802.11 b/g/n v4.2 BR/EDR &BLE
Bande(s) de fréquence [MHz] | 2400 ~ 2500 2400 ~ 2500
Puissance maximale [mW] 100 8

b. INFORMATIONS SUR LE PRODUIT POUR LES EQUIPEMENTS
EN RESEAU

Informations sur le produit pour les équipements en réseau

La consommation de courant du produit en |N/A
veille en réseau si tous les ports de réseau
cablés sont connectés et si tous les ports de
réseau sans fil sont activés :

Comment activer le port de réseau sans fil : |Pour I'activation Wi-Fi,
appuyez sur le bouton Wi-Fi
pendant 3 secondes.

Comment désactiver le port de réseau sans |Pour désactiver le Wi-Fi,
fil : appuyez sur le bouton WI-FI
pendant 3 secondes.
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Utilisation de la fonction Boost

Boost est la fonction permettant a une zone de monter a une plus grande
puissance en une seconde et qui dure 5 minutes. Vous pouvez ainsi obtenir une
cuisson plus puissante et plus rapide.

Utilisation du Boost pour obtenir une plus grande
puissance

1. Appuyez sur le bouton du panneau de commande que vous souhaitez booster,
puis maintenez le “b” enfoncé pendant 3 secondes. L'écran de la puissance
affichera la lettre “P” pour indiquer que la zone est en mode Boost.

q_
%‘IlIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIII B: :> P !I_

2. La puissance de Boost durera 5 minutes, puis la zone reviendra au niveau de

puissance “9”.
9 II

3. Si vous souhaitez annuler la fonction Boost pendant ces 5 minutes, appuyez
deux fois sur le bouton “"B”. La zone de cuisson revient au niveau de puissance
“9”, Ou faites glisser le "—" sur le point gauche, la zone de cuisson revient au

niveau de puissance dans lequel vous avez touché.

ST B
ST P\c 3sec |L| 3sec
Isec { \

Y e
A \ /l \\
rw, \ [ \

\ ou \

Restrictions lors de l'utilisation
Les quatre zones ont été divisées en deux groupes. Dans un groupe, si vous
utilisez le boost sur une zone, assurez-vous d'abord que l'autre zone fonctionne
sur/en dessous du niveau de puissance 5.

Groupe a Groupe b
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Utilisation de la fonction Garder au chaud

La fonction Garder au chaud maintient le fonctionnement d’une zone a une
puissance inférieure pour rendre la température stable.

Utilisation de la fonction Garder au chaud pour obtenir
une température stable

)
1. Appuyez sur le point gauche du curseur %«: que vous souhaitez garder au
chaud, puis maintenez le bouton enfoncé pendant 3 secondes, le voyant de la
zone de cuisson affiche “A”.
" A=

fﬂkll|IIIllIIIIIIIIIIIllIIIIIlIlIlIIlI XB_ I:> ;ﬁi‘ll|llllIIIIII|IIIIIIIIIIIIIIIIIIIII ’B_
|\

2. Si vous souhaitez annuler la fonction Garder au chaud, appuyez sur le bouton
W

lz\ . . . .
3sec Pendant 3 secondes. La zone de cuisson revient au niveau de puissance “0”.
A 0=

[RKIIIIIIIIIIIIIIIIHIIIIIIIIIIIIIIIII SBK |:> "i;llllIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIII ?_

Utilisation de la fonction Pause

La fonction pause peut étre utilisée a tout moment pendant la cuisson. Elle
permet d'arréter la plaque a induction et d'y revenir.

1. Assurez-vous que la zone de cuisson fonctionne.

2. Appuyez sur le bouton pause, le voyant de la zone de cuisson affiche “ll”.
Puis le fonctionnement de la plaque a induction sera désactivé dans le cadre de
toutes les zones de cuisson, a I'exception de la pause, de la touche
marche/arrét et de la touche de verrouillage.

[N
5 = {1%
%{IIIII|I|IlIlIlIIIIIIIIIIIIIIIIIIIII ’B_::> @/@ d> illIl||||IIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIINIII?_
3. Pour annuler I'état de pause, touchez le bouton pause, puis la zone de
cuisson revient au niveau de puissance que vous avez défini précédemment.

[ 5~
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Zone flexible

Cette zone peut étre utilisée comme une seule zone ou deux zones
différentes, en fonction des besoins de cuisson a tout moment.

e La zone flexible est formée de deux inducteurs indépendants qui peuvent
étre commandés séparément.

e Important : assurez-vous que vous avez bien placé les ustensiles de cuisson
au centre de la zone de cuisson individuelle. Si la casserole est grande,
ovale, rectangulaire ou longue, assurez-vous qu’elle est bien placée au
centre de la zone de cuisson couvrant les deux croix.

Exemples de bon et mauvais positionnement des casseroles :

i

4 || A

////x

En tant que grande zone

1. Appuyez sur le bouton de sélection de la zone flexible pour activer la zone
flexible en une seule grande zone, l'indicateur affiche =.

I~ -

11> B]:

¢

N
2. Réglez le niveau de puissance en touchant I'un des curseurs, ou faites glisser
le long de la commande “—" ou tout simplement touchez n’‘importe quel point
de \\_II.

En tant que deux zones indépendantes

1.Si vous souhaitez annuler la zone flexible, il suffit d'appuyer sur le bouton de
la zone flexible, l'indicateur = a co6té du bouton de la zone flexible disparait.

.'[\]:' —> 1]
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Verrouillage des commandes

e Vous pouvez verrouiller les commandes pour éviter une utilisation
indésirable (par exemple des enfants éteignant par inadvertance les zones
de cuisson allumées).

e Quand les commandes sont verrouillées, toutes les commandes sont
désactivées a I'exception de la commande Marche/Arrét.

Pour verrouiller les commandes

Appuyez sur la commande de verrouillage et maintenez-la enfoncée pendant

3 secondes. Le voyant de la minuterie affichera “Lo".

Pour déverrouiller les commandes

1. Assurez-vous que la plaque a induction soit allumée.

2. Touchez et maintenez la commande de verrouillage appuyée pendant un

certain moment.

3. Vous pouvez maintenant commencer a utiliser votre plaque a induction.

Quand la plaque est en mode verrouillage, toutes les commandes sont désactivées a
I’'exception de Marche/Arrét, vous pouvez toujours éteindre la plaque a induction avec la
commande Marche/Arrét en cas d’urgence, mais vous devrez d’abord déverrouiller la
plaque lors de l'utilisation suivante.

Protection contre la surchauffe

Un capteur de température équipé peut superviser la température a l'intérieur
de la plaque a induction. Quand une température excessive est détectée, la
plaque a induction arréte automatiquement de fonctionner.

Protection anti-débordement

La protection anti-débordement est une fonction de protection de sécurité. Elle
éteint automatiquement la plaque de cuisson dans les 10 s si de |I'eau coule sur
le panneau de commande, tandis que le signal sonore retentit pendant 1 seconde.

Détection des petits articles

Quand une casserole d’une taille non adaptée ou non magnétique (par ex.
aluminium) ou un autre petit élément (par ex. couteau, fourchette, clef) a été
laissé sur la plaque, la plague passe automatiquement en mode veille en une
minute. Le ventilateur continuera a refroidir la plaque a induction pendant une
minute supplémentaire.

Protection avec coupure automatique

La coupure automatique est une fonction de sécurité pour votre plaque a
induction. Elle se coupe automatiquement si vous oubliez de I'éteindre. Les
temps de fonctionnement par défaut pour divers niveaux de puissance sont
indiqués dans le tableau ci-dessous :
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Niveau de puissance 1 2 3 (4 |5 6 7 8 9 A |II
Temps de 8 8 8 |4 |4 4 2 2 2 1 2
fonctionnement par
défaut (en heures)
Quand vous enlevez la marmite, la plaque a induction cesse immédiatement de
chauffer et la plaque se coupe automatiquement au bout de 2 minutes.

Les personnes portant un pacemaker doivent consulter leur médecin avant
d’utiliser cet appareil.

En utilisant la minuterie

Vous pouvez utiliser la minuterie de deux maniéres différentes :

e Vous pouvez l'utiliser comme alarme. Dans ce cas-la, la minuterie n'éteindra
pas la zone de cuisson quand le temps réglé se sera écoulé.

e Vous pouvez la régler pour qu'elle éteigne la zone de cuisson quand le temps
réglé s'est écoulé.

e Vous pouvez régler la minuterie jusqu'a un maximum de 99 minutes

Utilisation de la minuterie comme alarme

Si vous ne choisissez pas une zone de cuisson

1. Assurez-vous que la plaque soit allumée.
Remarque : vous pouvez utiliser I'alarme méme si vous ne sélectionnez pas
une zone de cuisson.

2. Touchez “-" ou “+"” de la commande de la minuterie, @

I'indicateur de I'alarme commence a clignoter et "30" apparait T 3

sur l'afficheur de la minuterie. Ry

i \

Astuce : touchez la commande “-” ou “+” une fois pour diminuer ou
augmenter d'1 minute. Maintenez appuyée la commande “-” ou “+"
de la minuterie pour diminuer ou augmenter de 10 minutes.

Si le temps réglé dépasse 99 minutes, la minuterie revient automatiquement a
0 minute.

[

+

3. Réglez le temps en touchant la commande “-” ou “+".

4. Annulez le temps en touchant le “-” de la minuterie et en le faisant défiler
jusqu'a “0”".

O © ©
T30+ = -00 += - --+
4 H\\‘\

N
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5. Quand le temps est réglé, le compte a rebours démarre ®
immédiatement. L'afficheur montrera le temps restant et le R 2
voyant de la minuterie clignotera pendant 5 secondes. —_ 335\- +

6. La sonnerie retentira pendant 30 secondes et le voyant de @
la minuterie indique “- -” quand le temps réglé est terminé.
— -_—" . +

Réglage de la minuterie pour éteindre une zone de
cuisson

Les zones de cuisson configurées pour cette fonction : 5 -
1. Touchez le curseur de la zone de cuisson pour laquelle .
vous voulez régler la minuterie. i L

It \
N
2. Touchez “-” ou “+” de la commande de la minuterie,
I'indicateur de I'alarme commence a clignoter et "30"
apparait sur l'afficheur de la minuterie.

-

®
30 +

\

—

3. Réglez le temps en touchant la commande “-" ou “+".
Astuce : touchez la commande “-" ou “+” une fois pour diminuer ou augmenter

d'l minute.

Touchez et maintenez appuyée la commande “-” ou “+”, la minuterie diminuera
ou augmentera de 10 minutes.

Si le temps réglé dépasse 99 minutes, la minuterie revient automatiquement a
0 minute.

4. Pour annuler la minuterie, touchez le curseur de la commande de sélection,
puis touchez le *-’ ou '+’ de la minuterie. La minuterie est annulée et“00”
apparait sur I'affichage des minutes, puis “--".

v © S S
2immmnpmmmnm e ——> 30 + — - 00 + — - -- +

¢ \ \' \
5. Quand le temps est réglé, le compte a rebours démarre immédiatement.
L'afficheur montre le temps restant et le voyant de la minuterie clignote

pendant 5 secondes.
&)

- -36° +
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REMARQUE : le point rouge a cété du voyant du niveau de E -I
puissance s'allume pour indiquer la zone sélectionnée. i

A Les autres zones de cuisson continueront a fonctionner si vous les avez
allumées auparavant.

6. Quand le temps de cuisson est terminé, la zone de cuisson 11
correspondante s'éteint automatiquement et affiche “H". '

Réglage de la minuterie pour éteindre plus d'une

zone de cuisson
1. Si cette fonction est utilisée sur plus d'une zone de cuisson, le voyant de la
minuterie indique le temps le plus court.
(par ex. zone 1# temps de réglage de 2 minutes, zone 2# temps de réglage
de 5 minutes, le voyant de la minuterie indique “2".)
REMARQUE : le point rouge clignotant a coté de l'indicateur du niveau de
puissance signifie que l'indicateur de la minuterie montre le temps de la zone
de cuisson.
Si vous souhaitez vérifier le temps défini pour une autre zone de cuisson,
touchez la commande du curseur de la zone de cuisson. La minuterie
indiquera le temps réglé pour celle-ci.

[ |
5. | (réglé sur 5 minutes) )

= 4
3 ﬂ— (réglé sur 2 minutes) ad C_,
2. Quand le temps de cuisson est terminég, la zone de cuisson [ |
correspondante s'éteint automatiquement et affiche “H". [N}

REMARQUE : si vous souhaitez modifier le temps apres avoir réglé la
minuterie, vous devez recommencer a partir de |'étape n° 1.
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Entretien et nettoyage

Quoi ?

Comment ?

Important!

Salissures de tous les
jours sur le verre
(empreintes,
marques, taches
laissées par les
aliments ou des
débordements non
sucrés sur le verre).

1. Mettez la plaque de cuisson
hors tension.

2.Versez un nettoyant pour
plaque quand le verre est
encore tiéde (mais pas chaud !)

3.Rincez et essuyez avec un
chiffon propre ou du papier
absorbant.

4.Remettez la plaque de
cuisson sous tension.

Quand la plaque de cuisson est
hors tension, il n'y a aucune
indication de ‘surface chaude’ mais
la zone de cuisson peut encore étre
chaude ! Faites extrémement
attention.

Les tampons a récurer, certains
tampons en nylon et les agents de
nettoyage abrasifs peuvent rayer le
verre. Lisez toujours |'étiquette
pour contrdler que votre nettoyant
ou tampon a récurer est adapté.
Ne laissez jamais de résidu de
nettoyage sur la plaque : il pourrait
tacher le verre.

Débordements,
aliments fondus et
éclaboussures
sucrées et chaudes
sur le verre.

Eliminez-les immédiatement

avec une spatule ou un racloir

adapté pour les plaques a

induction, mais faites attention

aux surfaces de cuisson chaudes :

1. Eteignez la plague de cuisson
au niveau du mur.

2.Tenez la lame ou l'ustensile
avec un angle de 30° et raclez
la salissure ou I'éclaboussure
jusqu'a une zone froide de la
plaque de cuisson.

3. Nettoyez la salissure ou
I'éclaboussure avec un torchon
ou du papier absorbant.

4, Suivez les étapes de 2 a 4 pour
le paragraphe ‘Salissures de
tous les jours sur le verre’ ci-
dessus.

Enlevez les taches laissées par les
aliments fondus et sucrés ou les
débordements dés que possible.

Si vous les laisser refroidir sur le
verre, vous pourriez avoir du mal a
les éliminer ou ils pourraient méme
abimer irrémédiablement la surface
du verre.

Risque de coupure : quand le
couvercle de sécurité est enlevé, la
lame du racloir est particulierement
coupante. Faites extrémement
attention quand vous l'utilisez et
rangez-le toujours a l'abri et hors
de portée des enfants.

Débordements sur
les commandes
tactiles.

1. Mettez la plaque de cuisson
hors tension.

2.Epongez le débordement

3.Essuyez la zone des
commandes tactiles avec un
chiffon ou une éponge
humide propre.

4.Essuyez parfaitement la zone
avec du papier absorbant.

5.Remettez la plaque de
cuisson sous tension.

La plague de cuisson peut sonner et
se couper toute seule, et les
commandes tactiles peuvent ne pas
fonctionner quand il y a un liquide
dessus. Veillez a bien essuyer la
zone des commandes tactiles avant
de rallumer la plaque.
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Conseils et astuces

Probléme

Causes possibles

Que faire

Il est impossible
d'allumer la plaque a
induction.

Pas de courant.

Assurez-vous que la plaque a induction
soit branchée sur le secteur et qu'elle
soit sous tension.

Vérifiez s'il y a une coupure de courant
chez vous ou dans votre quartier.

Si vous avez tout controlé et que le
probléme persiste, appelez un
technicien qualifié.

Les commandes tactiles
ne répondent pas.

Les commandes sont verrouillées.

Déverrouillez les commandes. Voir le
paragraphe ‘Utilisation de votre plaque
a induction’ pour les instructions.

Les commandes tactiles
sont difficiles a utiliser.

Il se peut qu'il y ait une mince
pellicule d'eau sur les commandes
ou vous avez peut-étre utilisé
I'extrémité de votre doigt pour
toucher les commandes.

Assurez-vous que la zone des
commandes tactiles est séche et
utilisez la partie charnue de votre doigt
quand vous touchez les commandes.

Le verre est rayé.

Ustensiles de cuisson avec bord
rugueux.

Utilisation d'un tampon abrasif ou
de produits de nettoyage
inadaptés.

Utilisez des ustensiles de cuisson avec
des fonds plats et lisses. Voir ‘Sélection
du bon ustensile de cuisson’.

Voir ‘Entretien et nettoyage’.

Certaines casseroles
émettent des
craguements ou des
cliguétements.

Cela peut étre d( a la construction
de votre ustensile de cuisson (des
couches de métaux différents qui
vibrent différemment).

Cela est normal pour les ustensiles de
cuisson et cela n'indique pas un défaut.

La plaque a induction
émet un ronronnement
bas quand elle est
utilisée avec un réglage
sur haute chaleur.

Ceci est dU a la technologie de la
cuisson a induction.

Cela est normal, mais le bruit devrait
diminuer voire disparaitre
complétement quand vous diminuez la
chaleur.

Bruit de ventilateur
provenant de la plaque
a induction.

Un ventilateur de refroidissement
intégré dans votre plaque a
induction sert a prévenir la
surchauffe des parties
électroniques. Il peut continuer a
fonctionner aprés que vous ayez
éteint la plaque a induction.

Cela est normal et ne requiert aucune
intervention. N’éteignez pas la plaque a
induction au niveau du mur quand le
ventilateur fonctionne.

Les casseroles ne
deviennent pas chaudes
et apparaissent sur
I'afficheur.

La plaque a induction ne peut pas
détecter la casserole car elle n’est
pas adaptée pour la cuisson a
induction.

La plaque a induction ne peut pas
détecter la casserole car elle est
trop petite pour la zone de
cuisson ou n’est pas centrée
correctement dessus.

Utilisez des ustensiles de cuisson
adaptés a la cuisson a induction. Voir
le paragraphe ‘Sélection du bon
ustensile de cuisson’.

Centrez la casserole et assurez-vous
que sa base correspond bien a la taille
de la zone de cuisson.
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La plaque a induction Défaut technique.
ou une zone de cuisson
s’est coupée a
I'improviste, un son
résonne et un code
d’erreur s’affiche (en
alternant
habituellement un ou
deux chiffres sur
I'afficheur de la
minuterie de cuisson).

Veuillez noter les lettres et les numéros
d’erreur, éteignez la plaque a induction
au niveau du mur et contactez un
technicien qualifié.

Affichage des pannes et inspection

Si une situation anormale se présente, la plaque a induction passera
automatiquement dans un état de protection et affichera les codes de protection

correspondants :

Probléme |Causes possibles Que faire

F3/F4 Panne du capteur de température | Veuillez contacter le

de la bobine d’induction fournisseur.

F9/FA Capteur de température de la Veuillez contacter le

panne IGBT. fournisseur.

E1/E2 Tension d'alimentation anormale |Veuillez controler que la
tension d’alimentation soit
normale.

Remettez sous tension quand
I'alimentation est normale.
E3 Température élevée du capteur |Veuillez contacter le
de température de la bobine fournisseur.
d'induction
E5 Température élevée du capteur |Veuillez redémarrer apres
de température d’'IGBT avoir laissé refroidir la
plaque.

Ces commentaires correspondent a I'analyse et I'inspection des pannes courantes.
Veuillez ne pas démonter |'unité vous-méme pour éviter tout danger et dégat
pour la plaque a induction.
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Caractéristiques techniques

Plaque de cuisson HTPS64MCTTWIFI

Zones de cuisson 4 zones

Tension d'alimentation 220-240 V~, 50-60 Hz
Puissance électrique installée 2,5 kW : 2250-2750 W ou

3,0 kW : 2700-3300 W ou
4,5 kW : 4050-4950 W ou
6,5 kW : 5850-7150 W ou
7,4 KW : 6600-7400 W

Taille du produit LxIxH (en mm) 590X520X60
Dimensions du produit encastré (en 560X490
mm)

Le poids et les dimensions sont approximatifs. Nous nous efforcons d'améliorer
constamment nos produits, c'est pourquoi il est possible que nous modifions les
caractéristiques et les modéles sans préavis.

Installation

Sélection de I'équipement d'installation

Coupez la surface de travail en fonction de la taille indiquée sur le dessin.

Pour l'installation et I'utilisation, un espace minimum de 5 cm doit étre laissé
autour du trou.

Vérifiez que |'épaisseur de la surface de travail soit d'au moins 30 mm. Veuillez
choisir un matériau résistant a la chaleur pour la surface de travail afin d'éviter
une déformation importante provoquée par le rayonnement thermique
provenant de la plaque chaude. Comme cela est montré ci-dessous :

e

L(mm) | W(mm) | Hmm) | D(mm) | A(mm) | B(mm) | X(mm)
590 520 60 56 56045 4905 50 mini
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Quelles que soient les circonstances, assurez-vous que la plaque a induction
soit bien ventilée et que I'entrée et la sortie d'air ne soient pas obstruées.
Assurez-vous que la plaque a induction soit en bon état. Comme cela est
montré ci-dessous

Remarque : la distance de sécurité entre la plaque et le placard situé au-
& dessus de la plaque doit étre d'au moins 760 mm.

A(mm) |B(mm) |C(mm) D E

760 50 mini 20 mini Entrée d'air | Sortie d'air 5mm

Avant d'installer la plaque de cuisson, assurez-vous que

« la surface de travail est carrée et plane, et qu'aucun élément structural
n'interfére avec les exigences d'espace

« la surface de travail est réalisée dans un matériau résistant a la chaleur

« si la plaque de cuisson est installée au-dessus d'un four, le four doit avoir un
ventilateur de refroidissement incorporé

« l'installation sera conforme aux exigences en matiére de dégagement et aux
normes et réglementations applicables.

e un sectionneur adapté permettant une déconnexion compléte du secteur est
incorporé dans le cablage permanent, monté et positionné pour respecter les
réglementations et les regles de céblage locales.

Le sectionneur doit étre agréé et fournir une séparation de contact avec un
trou d'air de 3 mm dans tous les péles (ou dans tous les conducteurs [de
phase] actifs si les régles de cablage locales permettent cette variation des
exigences)

« |'utilisateur doit pouvoir accéder aisément au sectionneur quand la plaque de
cuisson est installée

« consultez le service local de I'urbanisme et les arrétés municipaux si vous
avez des doutes pour l'installation

« vous devez utiliser des finitions résistantes a la chaleur et faciles a nettoyer
(comme des carreaux en céramique) pour les surfaces murales situées autour
de la plaque de cuisson.
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Quand vous avez installé la plaque de cuisson,

assurez-vous que

« le cable d'alimentation n'est pas accessible a travers les portes ou les tiroirs
des placards

« il y a un flux adéquat d'air frais de I'extérieur du meuble jusqu'a la base de la
plaque

« si la plaque de cuisson est installée au-dessus d'un tiroir ou d'un placard, une
barriére de protection thermique est installée sous la base de la plaque

« |'utilisateur peut facilement accéder au sectionneur

Avant de placer les étriers de fixation

L'unité doit étre placée sur une surface stable et lisse (utilisez I'emballage). Ne
forcez pas sur les commandes dépassant de la plaque de cuisson.

Réglage de la position des étriers
Fixez la plaque sur la surface de travail au moyen de 4 étriers a vis sur le boitier
du fond de la plaque (voir image) aprés l'installation.

A B C D

Vis Etrier Trou de vis | Boitier inférieur

p )

Verre

B &rier de fixation

vis
A ST3.5*8 L
Boier plan de travail/placard
inf&ieur de cuisine
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Mises en garde

1. La plaque a induction doit étre installée par du personnel ou des techniciens
qualifiés. Nous avons des professionnels a votre disposition. N'effectuez
jamais I'opération vous-méme.

2. La plaque ne sera pas installée directement au-dessus d'un lave-vaisselle,
réfrigérateur, congélateur, lave-linge ou séchoir car I'humidité peut
endommager les parties électroniques de la plaque.

3. La plaque a induction doit étre installée de maniére a ce que le rayonnement
thermique puisse étre garanti pour améliorer sa fiabilité.

4, Le mur et la zone de chauffage induite situés au-dessus de la surface de la
table doivent supporter la chaleur.

5. Pour éviter tout dégat matériel, la couche en sandwich et I'adhésif doivent
étre résistants a la chaleur.

Branchement de la plaque sur le secteur

f Cette plaque de cuisson ne doit étre branchée sur le secteur que par une personne

qualifiée pour cela. Avant de brancher la plaque sur le secteur, contrdlez que :

1. le systeme de cablage de I'habitation est adapté a la puissance de la plaque de cuisson.
2. la tension correspond a la valeur indiquée sur la plaque signalétique
3. les sections des cables électriques peuvent supporter la charge spécifiée sur la
plaque signalétique. Pour brancher la plaque sur le secteur, n'utilisez pas d'adaptateurs,
de réducteurs ou de dispositifs de branchement, car ils peuvent provoquer une surchauffe
et un incendie.
Le cable d'alimentation ne doit toucher aucune des parties chaudes et doit étre positionné
de maniére a ce que la température ne dépasse jamais 75 °C.

I’'habitation est adapté sans modifications. Les modifications ne doivent étre effectuées

f Faites effectuer un contréle par un électricien pour savoir si le systeme de céblage de
que par un électricien qualifié.

L'alimentation doit étre raccordée conformément a la norme applicable ou avec
un disjoncteur unipolaire. La méthode de raccordement est montrée ci-dessous.
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Cordon
dalimentation

Si le cable est abimé ou doit étre remplacé, cette opération doit étre effectuée

par un agent du service aprés-vente qui utilise des outils spéciaux pour éviter

tout accident.

« Si l'appareil est branché directement sur le secteur, un disjoncteur omnipolaire
doit étre installé avec une ouverture minimum de 3 mm entre les contacts.

« L'installateur doit s'assurer que le branchement électrique a été effectué
correctement et qu'il est conforme aux réglementations de sécurité.

« Le cable ne doit pas étre plié ou comprimé.

« Le céble doit étre contrdlé régulierement et il ne doit étre remplacé que par

des techniciens agréés.

Cet appareil est étiqueté conformément a la Directive européenne 2012/19/UE
relative aux déchets d'équipements électriques et électroniques (DEEE). Les
DEEE contiennent a la fois des substances polluantes (pouvant avoir un effet
négatif sur I’environnement) et des éléments de base (pouvant étre réutilisés).
1l est important que les DEEE fassent |'objet de traitements spécifiques pour
enlever et mettre au rebut les polluants et récupérer tous les matériaux.

_ Chaque personne peut jouer un réle important en s'assurant que les DEEE ne
deviennent pas un probléme environnemental ; il est essentiel de suivre
quelques régles fondamentales :

-les DEEE ne doivent pas étre traités comme des déchets ménagers ;

-les DEEE doivent étre amenés sur des sites de collecte spéciaux (décheéteries) gérés par la
Mairie ou une entreprise agréée.

Dans de nombreux pays, les collectes chez les particuliers peuvent étre disponibles pour les
grands DEEE. Lors de I'achat d'un nouvel appareil, I'ancien peut étre retourné au vendeur qui
doit I'accepter gratuitement sous forme d'échange, a condition que I'appareil soit d'un type
équivalent et qu'il posséde les mémes fonctions que I'appareil acheté.
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Informations sur le produit pour les tables de cuisson électriques domestiques conformes au
réglement (UE) n° 66/2014 de la Commission

Position Symbole Valeur Unité
Identification du modéle HTPS64MCTTWIFI
Type de table de cuisson : Plaque électrique
Nombre de |zones 4
zones de cuisson
et/ou de zones |zones
. Zones de
Teccugﬁlf?g'e de cuisson a X
9¢ induction
(zones de
cuisson a Zones de
induction et |cuisson a
zones de induction
cuisson, zones
! zones de
de cuisson .
- cuisson
radiantes, it
; radiantes
plaques solides)
plaques solides
Arriere
gauche 2 cm
Arriere
centrale 2 cm
Arriere
droite 2 18,0 cm
Pour les zones ou zones de CentLaIe %) - cm
cuisson circulaires : diamétre de [93UYche
la surface utile par zone de Centrale @ _ cm
cuisson électrique chauffée, centrale
arrondi a la zone de cuisson 1a  [cantrale & . o
plus proche de 5 mm droite
Avant
gauche 2 B cm
Avant
centrale 2 cm
Avant
droite 2 18,0 cm
Pour les zones ou zones de Arr'irrfé ll_ %é’g cm
cuisson non circulaires : la gau !
longueur et la largeur de la Arriére L _ em
surface utile par zone ou zone de |centrale |
cuis_son\electrique chauffée, Arriére L
arrondies a la zone la plus proche |groite I - cm
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de 5 mm Centrale L ) o
gauche |
Centrale L _ cm
centrale |
Centrale L
droite I . cm
Avant L 21,0 cm
gauche | 20,0
Avant L _ cm
centrale |
Avant L _ cm
droite |
Arriére ECelectric
gauche cooking 186,5 Wh/kg
Arriére ECelectric
centrale cooking ) Wh/kg
Arriére ECelectric
droite cooking 197,2 Wh/kg
Centrale ECelectric
_ ] _ gauche cooking . Wh/kg
Consommatlo_n d'énergie pour la Centrale ECelectric
zone de cuisson ou la zone . - Wh/kg
. centrale cooking
calculée par kg
Centrale ECelectric
droite cooking . Wh/kg
Avant ECelectric
gauche cooking 187,3 Wh/kg
Avant ECelectric
centrale cooking ) Wh/kg
Avant ECelectric
droite cooking 195,6 Wh/kg
Consommation d'énergie pour la ECelectric
table de cuisson calculée par kg hob 191,7 Wh/kg
Norme appliquée : EN 60350-2 Appareils de cuisson électrodomestiques - Partie 2 : Tables de

cuisson - Méthodes de mesure de I'aptitude a la fonction

Conseils pour économiser de |I’énergie :
» Pour obtenir la meilleure efficacité possible de la table, placer la casserole au centre dela

zone de cuisson.

e ['utilisation d'un couvercle réduira les temps de cuisson et économisera de I'énergie en

conservant la chaleur.

e Diminuez la quantité de liquide ou de matiéres grasses pour réduire les temps de cuisson.
e Commencer a cuisiner avec un réglage élevé puis réduire le réglage quand la nourriture est

chaude.

e Utilisez des casseroles dont le diamétre est aussi large que le dessin de la zone sélectionnée.
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Pela presente, a Candy Hoover Group Srl declara
que o equipamento de radio esta em
conformidade com a Directiva 2014/53/UE e com
0S requisitos estatutarios relevantes (para o
mercado UKCA). O texto completo da declaracao
de conformidade esta disponivel no seguinte
endereco Internet: www.candy-group.com

Adverténcias de seguranca
A sua seguranca é importante para nds. Leia esta
informacao antes de utilizar a sua placa.

Instalacao
Perigo de choque elétrico

e Desligue o aparelho da alimentacdo elétrica de
rede antes de realizar qualquer manutencgao de
rotina.

e A ligagdo a um bom sistema de ligagao a terra é
essencial e obrigatéria.

e As alteracOes ao sistema de cablagem doméstico
devem apenas ser feitas por um eletricista
qualificado.

e O nao cumprimento deste aviso pode resultar
em choque elétrico ou morte.

Perigo de corte
e Tenha cuidado - as arestas do painel sao afiadas.
e A falta de cuidado pode resultar em lesdes ou
cortes.
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Instrucoes de seguranca importantes

e Leia estas instrugdes antes de instalar ou utilizar
este aparelho.

e Nenhum material ou produto combustivel deve
ser colocado a qualquer momento neste aparelho.

e Coloque esta informacdo disponivel para a pessoa
responsavel pela instalacdao do aparelho, pois
pode reduzir os custos de instalacao.

e Para evitar um perigo, este aparelho deve ser
instalado de acordo com estas instrucoes de
instalacao.

e Este aparelho deve ser instalado corretamente e
ligado a terra apenas por uma pessoa
devidamente qualificada.

e Este aparelho deve ser ligado a um circuito que
incorpora um interruptor de isolamento que
proporciona uma desconexao total da
alimentacgao elétrica.

e A nado instalacao correta do aparelho poderia
invalidar qualquer garantia ou reclamacao de
responsabilidade.

Funcionamento e manutencao

Perigo de choque elétrico

e Nao cozinhe numa placa partida ou rachada.

Se a superficie da placa se partir ou rachar,
desligue imediatamente o aparelho na rede elétrica
(interruptor de parede) e contacte um técnico
qualificado.

e Desligue a placa na parede antes de limpar ou de
realizar trabalhos de manutencao.

e O nao cumprimento deste aviso pode resultar em
choque elétrico ou morte.
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Perigo para a saude

Este aparelho cumpre as normas de seguranca
eletromagnéticas.

Contudo, as pessoas com pacemakers cardiacos
ou outros implantes elétricos (tais como bombas
de insulina) devem contactar o seu médico ou o
fabricante dos implantes antes de utilizarem este
aparelho, para se certificarem de que os seus
implantes nao serao afetados pelo campo
eletromagnético.

O nao cumprimento deste aviso pode resultar
em morte.

Perigo de superficie quente

Durante a utilizacao, as partes acessiveis deste
aparelho ficarao quentes o suficiente para causar
queimaduras.

Nao permita que o seu corpo, roupa ou qualquer
item que nao seja um utensilio adequado entre
em contacto com o vidro de inducdo até que a
superficie fique fria.

Objetos metalicos como facas, garfos, colheres e
tampas ndao devem ser colocados na superficie
quente da placa, uma vez que podem ficar
quentes

e Mantenha as criancas afastadas.
e As pegas das panelas podem estar quentes ao

toque. Verifique se as pegas das panelas nao
estao sobre outras zonas de cozedura que
estejam ligadas. Mantenha as pegas fora do
alcance das criancgas.

O nao cumprimento deste aviso pode resultar
em queimaduras.
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Perigo de corte

e A lamina afiada de um raspador para placas esta
exposta quando a tampa de seguranca é retraida.
Utilize com extremo cuidado e guarde sempre em
seguranca e fora do alcance das criancas.

e A falta de cuidado pode resultar em lesdes ou
cortes.

Instrucoes de seguranca importantes

e Nunca deixe o aparelho sem supervisao quando
estiver a ser utilizado. A fervura provoca fumo e
salpicos de gordura que podem inflamar.

e Nunca utilize o seu aparelho como superficie de
trabalho ou de armazenamento.

e Nunca deixe quaisquer objetos ou utensilios no
aparelho.

e Nao coloque nem deixe quaisquer objetos
magnetizaveis (por ex., cartoes de crédito, cartdes
de memoria) nem dispositivos eletrénicos (por ex.,
computadores, leitores de MP3) perto do aparelho,
pois podem ser afetados pelo seu campo
eletromagnético.

e Nunca utilize o aparelho como sistema de
aquecimento da divisao.

e Apds a utilizacdo, desligue sempre as zonas de
cozedura e a placa como descrito neste manual
(ou seja, utilizando os comandos tateis). Nao confie
na funcao de detecao de panelas para desligar as
zonas de cozedura ao retirar as panelas.

e Nao permita que as criangas brinquem com

o aparelho ou que se sentem, figuem de pé ou
subam para este.
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e Ndo armazene artigos de interesse para as

criangas em armarios por cima do aparelho.

As criancas que sobem para a placa podem ficar

gravemente feridas.

e N3o deixe as criangas sozinhas ou

desacompanhadas na area onde o aparelho estd a

ser utilizado.

e As criangas ou pessoas com uma deficiéncia que

limite a sua capacidade de utilizar o aparelho devem

ter uma pessoa responsavel e competente para as
instruir na sua utilizacao. O instrutor deve
certificar-se de que pode utilizar o aparelho sem
perigo para si proprio ou para o seu ambiente.

e N3o repare nem substitua qualquer parte do

aparelho, a menos que especificamente

recomendado no manual. Todas as outras
intervencdes devem ser efetuadas por um técnico
qualificado.

e N3o utilize um dispositivo de limpeza a vapor

para limpar a sua placa.

e Nao coloque ou deixe cair objetos pesados sobre

a sua placa.

e N3o se cologue de pé na sua placa.

e N3o utilize panelas com bordas recortadas nem
arraste panelas através da superficie do vidro de
indugao, pois isto pode riscar o vidro.

e Nao utilize esfregdes nem qualquer outro agente
abrasivo duro para limpar a sua placa, pois estes
podem riscar o vidro de indugao.

e Se 0 cabo de alimentacao estiver danificado, tem

de ser substituido pelo fabricante, pelo agente de

servigo ou por pessoas igualmente qualificadas de
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forma a evitar o perigo.

e Este aparelho destina-se a ser utilizado em meio
doméstico e aplicagdes semelhantes tais como: -
areas de cozinha para pessoal em lojas,
escritorios e outros ambientes de trabalho; -
casas agricolas; -por clientes em hotéis, motéis
e outros ambientes de tipo residencial; -
ambientes tipo alojamento e pequeno-almoco.

e AVISO: O aparelho e pecas acessiveis ficam

guentes durante a utilizacao.

Deve ter-se cuidado para evitar tocar nas

resisténcias.

As criangas com menos de 8 anos devem ser

mantidas afastadas, a menos que supervisionadas

continuamente.

e Este aparelho pode ser utilizado por criancas de

idade igual ou superior a 8 anos e por pessoas com

capacidades fisicas, sensoriais ou mentais reduzidas
ou falta de experiéncia e conhecimento, caso lhes
tenha sido fornecida supervisao ou instrugoes

relativas a utilizacdo do aparelho de forma segura e

desde que compreendam os perigos envolvidos.

e As criangcas nao devem brincar com o aparelho.

A limpeza e manutencao pelo utilizador nao deve

ser realizada por criangas sem supervisao.

e AVISO: Cozinhar numa placa com gordura ou

0leo, sem vigilancia, pode ser perigoso e pode

resultar em fogo. NUNCA tente extinguir um

incéndio com agua, em vez disso desligue o

aparelho e, em seguida, cubra a chama com, por

exemplo, uma tampa ou um cobertor antifogo.

e AVISO: Perigo de incéndio: ndao guarde artigos
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em cima das superficies para cozinhar.

e Aviso: Se a superficie estiver rachada, desligue
o aparelho para evitar a possibilidade de choque
elétrico a partir de superficies de placas de
vitroceramica ou de material similar que protegem
pecas sob tensao

e Nao deve nunca utilizar um aparelho de limpeza
a vapor.

e O aparelho ndo se destina a ser operado através
de um temporizador externo ou de um sistema de
controlo remoto separado.

CUIDADO: O processo de cozedura tem de ser
supervisionado. Um processo de cozedura rapido,
tem de ser continuamente supervisionado.
AVISO: Para evitar a inclinagao do aparelho, deve
ser instalado este meio estabilizador. Consulte as
instrugdes de instalacgao.

AVISO: Utilize apenas protecoes de placa
concebidas pelo fabricante do aparelho para
cozinhar ou indicadas pelo fabricante do aparelho
nas instrucoes de utilizacao, conforme adequado,
ou protecoes de placa incorporadas no aparelho.
A utilizacao de protecoes inadequadas pode causar
acidentes.

Este aparelho incorpora uma ligacao a terra apenas
para fins funcionais.

Parabeéns pela compra da sua nova Placa de Inducéo.

Recomendamos-lhe que dedique algum tempo a leitura deste Manual de Instrugdes/
Instalagdo, para compreender plenamente como instala-la e opera-la corretamente.

Para instalagdo, leia a seccdo de instalagao.

Leia cuidadosamente todas as instrugdes de seguranga antes de utilizar e guarde este
Manual de Instrugdes/Instalacdo para referéncia futura.
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Apresentacao do produto
Vista superior

1. Zona de 2000 W, boost para 2600 W
2 . —_— 13 2. Zona de 1500 W, boost para 2000W
3. Zona de 2000 W, boost para 2600 W
5 4. Zona de 1500 W, boost para 2000W
1— ! e ' 5. Zona Flex, 2800 W, boost para 3500 W
]
6. Placa de vidro
en - . T 6 7. Painel de controlo
i |
[ I
7
Painel de controlo
9 110 1 2 1 1
| | | | | |
I | | | o I |
= o 1] - - + - =
l!_llIIIIIlIlIIIIIIIIIIIINIIlIIIIlIII?_ ;‘:‘II|IIlIlIlIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIII ?_ wie (D @/@ al|IIII|IIlIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIII ‘B_ ]i_llllllIllIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIII'B-
| | | I I I | | |
[ H [ T 1T 11 H [ I
= - . - Es p~
7 3 67 3 68547 3 67 3 6
1. Indicador da zona de aquecimento
2. Tecla de regulagao do temporizador
3. Tecla reguladora do nivel de poténcia
4. Fungao de bloqueio/pausa
5. Comando LIGAR/DESLIGAR
6. Comando da fungdo boost
7. Comando da fungdo Manter quente
8. Botdo My Chef
9. Botdo Wi-Fi
10. Zona Flex
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Uma palavra sobre cozedura por inducao

A cozedura por indugdo é uma tecnologia de cozinha segura, avangada, eficiente e
economica. Funciona por vibragbes eletromagnéticas gerando calor diretamente na panela,
em vez de indiretamente através do aquecimento da superficie do vidro. O vidro fica quente
apenas porque a panela eventualmente aquece-o.

I

F~ panela de ferro
o -] NEs circuito magnético
[ — placa de vidro ceramica
(sss) (®s] ————— | bobina de indug&o
- L correntes induzidas

Antes de utilizar a sua nova Placa de Inducao
e Leia este guia, tendo especial atengdo a secgdo "Adverténcias de seguranca".
e Remova qualquer pelicula protetora que possa estar na sua placa de inducdo.

Utilizar dos comandos tateis

¢ Os comandos respondem ao toque, para que ndo tenha de aplicar qualquer pressao.

o Utilize a parte da impressao digital do seu dedo, ndo a ponta.

e Ouvird um sinal sonoro de cada vez que um toque for registado.

o Certifique-se que os comandos estdao sempre limpos, secos e que ndo ha nenhum objeto
(por exemplo, um utensilio ou um pano) que os cubra. Mesmo uma pelicula fina de
agua pode tornar os comandos dificeis de operar.
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Escolher os utensilios de cozinha adequados

& ® Utilize apenas utensilios de cozinha com uma base

adequada para cozinhar por indugdo. Procure o Pt
simbolo de inducdo na embalagem ou na parte

inferior da panela.

® Pode verificar se os seus utensilios de cozinha sdo adequados L

realizando um teste magnético. Mova um iman em direcdo a

base da panela. Se for atraido, a panela é adequada para a

indugdo.

® Se ndo tiver um iman:

1. Coloque um pouco de agua na panela que deseja verificar.

2.Se = n3o pisca no visor e a dgua esta a aquecer, a panela é adequada.

® Os utensilios de cozinha fabricados com os seguintes materiais ndo sdo adequados:

aco inoxidavel puro, aluminio ou cobre sem base magnética, vidro, madeira, porcelana,

ceramica e barro.

N&o utilize utensilios de cozinha com bordas recortadas ou com uma base curva.

Certifique-se de que a base da sua panela é lisa, que fica perfeitamente nivelada contra o
vidro e que tem o mesmo tamanho que a zona de cozedura. Utilize panelas cujo didmetro
seja tdo grande como o grafico da zona selecionada. A energia serd utilizada com a sua
maxima eficiéncia se utilizar uma panela ligeiramente mais larga. Se utilizar uma panela
mais pequena, a eficiéncia poderd ser menor do que o esperado. Centre sempre a panela
na zona de cozedura.

Xr WX 17

Levante sempre panelas da placa de indugdo, ndo as arraste, pois podem riscar o vidro.

)5 4
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Dimensoes das panelas

As zonas de cozedura sdo, até um limite, adaptadas automaticamente ao didmetro da
panela. No entanto, o fundo da panela deve ter um didmetro minimo de acordo com a zona
de cozedura correspondente. Para obter a melhor eficiéncia da placa, coloque a panela no
centro da zona de cozedura.

O diametro base dos utensilios de cozinha de indugao

Zona de cozedura Minimo (mm)
1, 2,3,4 (180 mm) 120
Zona Flex 240 ou 160*270

O acima exposto pode variar de acordo com a qualidade da panela utilizada.

Utilizar a sua Placa de Inducao

Para comegar a cozinhar q
|
|
1. Toque no comando LIGAR/DESLIGAR. \’\-\
ApOs ligar, o sinal sonoro soa uma vez, todos os ecras
mostram " - "ou " - - - ", indicando que a placa de indugao

entrou no modo de espera.

Coloque uma panela adequada na zona de cozedura que [

pretende utilizar. L |

* Certifique-se de que o fundo da panela e a superficie da
zona de cozedura estdo limpos e secos.

. Selecione uma zona de aquecimento e defina um nivel de poténcia, tocando

o comando deslizante, ou deslize ao longo do comando "—", ou toque
apenas em qualquer ponto do "—".
= =
s e >

!\LE.(IIIIIIIIIIIIII‘JJ\IIIIIIIIIIIIIHIIII !3‘“ ou %‘IIIIIIIIIIIIr{IIIIIIIIIIIIIIIIIIII ﬁz

[N Ve

A N\ .r‘

\ l‘\
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a. Se ndo definir a poténcia no periodo de 1 minuto, a placa de inducdo
desliga-se automaticamente. Tera de recomegar no passo 1.

b. E possivel modificar a regulacdo do calor a qualquer altura durante a
cozedura.

c. Se deslizar ao longo do "—", a poténcia ira variar da fase 1 para a fase 9.

I\

Se o visor piscar - - ~ alternadamente com a regulacido do
calor

/

Isto significa que:

* ndo colocou uma panela na zona de cozedura correta ou,

* a panela que esta a utilizar ndo é adequada para cozinhar por indugdo ou,

* a panela é muito pequena ou ndo esta devidamente centrada na zona de cozedura.

O aquecimento ndo é ativado se nao existir uma panela adequada na zona
de cozedura.

O visor desliga-se automaticamente apds 1 minuto se ndo for colocada uma
panela adequada.

Quando terminar de cozinhar

1. Desligue a zona de cozedura deslizando ao longo do "—" para o ponto esquerdo
e, em seguida, mantenha premido durante 1 segundo.
" 0=
%\I‘IV\VVIVIWI}IVIIIHMIIIIIIIIIIIIIIIIIIII :BI_c |::> %{IIIHII||||IIIIIIIlIIIIIIlIIIIIIIII E..

N

Certifique-se que o visor da poténcia apresenta "0" e, em seguida, apresenta "H".
N !l_ em |
o seguida I |

3. Desligue completamente a placa tocando no
comando LIGAR/DESLIGAR.

4. Cuidado com as superficies quentes
O "H" mostrara qual a zona de cozedura que esta quente ao toque.
Desaparecera quando a superficie tiver arrefecido a uma temperatura
segura. Utilizar a placa quando ainda esta quente pode também ser uma
forma de poupanca de energia, se pretender aquecer mais panelas.

H =
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Utilizar a gestao da energia

Utilizando a gestdo de energia, pode definir a poténcia total para 2,5 kW/ 3,0 kw/
4,5 kW/ 6,5 kW e 7,4 kW. A definicdo padrdo de poténcia total € o nivel maximo
de poténcia.

Definir o nivel de poténcia total para se adaptar as
suas necessidades

1. Certifique-se de que a placa esta desligada.

Nota: pode apenas definir a gestdo da energia quando a placa esta

desligada. Q
\'\"‘.‘

2. Toque no botdo "My Chef" e mantenha premido durante 5 segundos. ]~

Pode ouvir um sinal sonoro uma vez. L

3. Depois de ouvir o sinal sonoro, toque nos botdes "+" e "-" ao mesmo tempo
e mantenha-os premidos durante 3 segundos; o indicador do temporizador
mostrara o nivel de poténcia total anterior intermitente, por exemplo, "2.5".
Toque e mantenha premidos "+" e "-" durante 1 segundo para mudar para outro
nivel de poténcia, por exemplo, 3.0. Quando a poténcia que pretender estiver
a piscar, toque no botdo "My Chef" e mantenha premido durante 5 segundos.
O sinal sonoro ird soar 10 vezes. Significa que terminou a configuragao.

© o .
oeatrE=-3a
Iy | “:

[ \L“ '4 \ A
e AN

Nota:

1. Apds o passo 2, deve tocar em "+" e "-" nos 3 segundos seguintes ao
ouvir o sinal sonoro. Caso contrario, tera de recomecar a partir do passo 2.

2. Uma vez terminada a configuragdo, aguarde até ao fim de 10 bipes. Nao toque
em nenhum botdo durante este periodo. Caso contrario, a configuragdo sera
invalida.

Regras de gestao da energia

Se a poténcia total exceder a limitacao de 2,5 kw, 3,0 kw, 4,5 kw, 6,5 kw
(dependendo do nivel definido), ndo é possivel aumentar o nivel de poténcia de
nenhuma zona. Se a aumentar tocando em "+", a placa ird emitir 3 bipes e o
indicador mostrara um "Pn" intermitente. Assim, é necessario diminuir a poténcia
das outras zonas antes de aumentar a poténcia da zona pretendida.
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My Chef

Descarregue primeiro a aplicagdo hOn e instale-a no seu dispositivo mével.

Em seguida, registe a sua placa de indugao.

Ligue a placa, toque no botao Wi-Fi e mantenha-o premido durante 3 segundos;
a placa ira exibir "rr" e a luz indicadora do Wi-Fi ird piscar; pode depois iniciar
o registo. Apds o modulo WI-FI ligar ao router com sucesso, a luz indicadora do
Wi-Fi estara sempre acesa. Caso contrario, a luz indicadora do Wi-Fi ird
manter-se a piscar.

Como definir

Configure o procedimento My Chef na aplicagcdo hOn e envie o comando para a
placa; ouvirad dois bipes e o ponto do visor do temporizador ird piscar. Em seguida,
toque no botdo "My Chef", ouvird um bipe e o ponto do visor do temporizador
estara fixo. A placa ira funcionar seguindo a definicdo da aplicacdo e as zonas
selecionadas irdo exibir "A.". Na aplicacdo tera acesso a 50 receitas de cozinha
assistida, juntamente com algumas fungdes especiais: Manter quente,
Derreter, Cozer, Fervura lenta e Fritar.

Atencao:

Ha um caso especial. Se todas as luzes indicadoras de zona se apagarem
quando tiver definido receitas de cozedura na aplicacdo, tera de tocar no botao
Ligar/Desligar antes de tocar no botdao "My Chef". Uma vez apagadas todas as
luzes indicadoras, tera de terminar a definicdo da receita de cozedura no
periodo de 10 minutos. Caso contrario, tera de ligar o router e definir
novamente a receita.
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a. PARAMETROS WIRELESS

Tecnologia Wi-Fi BLE
Standard 802.11 b/g/n v4.2 BR/EDR &BLE
Banda(s) de frequéncia [MHz] | 2400 ~ 2500 2400 ~ 2500
Poténcia maxima [mW] 100 8

b. INFORMAGAO SOBRE O PRODUTO PARA

EQUIPAMENTOS EM REDE

Informagdo sobre o produto para equipamentos em

rede

o consumo de poténcia do produto com a rede em
standby, se todas as portas de rede estiverem ligadas
e todas as portas de rede wireless estiverem
ativadas:

N/D

Como ativar a porta de rede wireless:

Para ativar o Wi-Fi, pressione o botdo
WI-FI durante 3 segundos

Como desativar a porta de rede wireless:

Para desativar o Wi-Fi, pressione o
botdo WI-FI durante 3 segundos
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Utilizar o boost

O boost é a fungdo em que uma zona sobe para uma poténcia maior num
segundo e tem uma duragao de 5 minutos. Pode assim obter uma cozedura
com mais poténcia e mais rapida.

Utilizar o boost para obter maior poténcia

1. Toque no botdo do painel de controlo onde deseja aplicar o boost e
mantenha o "b" premido durante 3 segundos. O visor da poténcia ira
apresentar "P" para indicar que a zona esta a aumentar a poténcia.

I.l_
%.‘IIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIII‘P\= |:> 'D !l_

2. A poténcia do boost terd uma duracao de 5 minutos e, em seguida, a zona

voltara a fase "9" da poténcia.
9 -I

3. Se pretender cancelar o boost durante estes 5 minutos, toque no botédo "B"
duas vezes. A zona de aquecimento ira voltar para a fase de poténcia "9".
Ou deslize ao longo do "—" para o ponto esquerdo, a zona de aquecimento
voltara a fase de poténcia em que tocou.
;is‘“lIIIIIIIHIIIII,IJ\IIIIIIIIIIIIIIIIIII B

|\
\ e |
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~ ou

Sﬁ (e p,
sec

{

Restrigcoes ao utilizar
As quatro zonas foram divididas em dois grupos. Num grupo, se utilizar o boost
numa zona, certifique-se primeiro de que a outra zona esta a trabalhar no nivel
de poténcia 5 ou abaixo deste.

Grupo a Grupo b

| |
V””IV F — !
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Utilizar a funcao "Manter quente”

"Manter quente" é a funcdo em que uma zona mantém o funcionamento uma
poténcia mais baixa para tornar a temperatura estavel.

Utilizar a funcao "Manter quente" para obter uma
temperatura estavel

Ry
1. Toque no ponto esquerdo do comando deslizante 3sc que deseja manter
guente e mantenha o botdo premido durante 3 segundos; o indicador de zona
de cozedura ira exibir "A".
" A=

[-*-"Ful\I|Il||||||||||lll||||||llllllll B :> e g

&
2. Se pretender cancelar a fungdo "Manter quente", toque no botdo 3z durante
3 segundos. A zona de aquecimento irad voltar para a fase de poténcia "0".

A= 0=
}“«“IIIIIIIIIIIIIIIIIlIIIIIIIIIIlIIIIll ?_ ::) )‘i.-“llllllll\IIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIII 51“

)
-
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Utilizar a funcao de Pausa

A funcdo de pausa pode ser utilizada a qualquer momento durante a cozedura.
Permite parar o funcionamento da placa de indugdo e retomar o funcionamento
mais tarde.

1. Certifique-se de que a zona de cozedura esta a funcionar.

2. Toque no botdo de pausa, o indicador da zona de cozedura ird indicar "II".
O funcionamento da placa de indugdo sera totalmente desativado, em todas as
zonas de cozedura exceto as teclas de pausa, ligar/desligar e bloquear.

5 e
&IH\\IIIIII|IIII|IIIIIIIIIIIIEIIIII ‘Bm:> ?f‘ |::> %‘KHIIIiIHErIIIIIIIIIIIIIHIIIIIIIII E“
3. Para cancelar o estado de pausa, toque no botdo de pausa; a zona de cozedura
ird voltar para a fase de poténcia que definiu antes.

I
i &5
T = |:> q‘ﬂlﬁ) :> %J'”"”E“"”"”"“"""""" E‘(
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Zona Flex

* Esta zona pode ser utilizada como uma Unica zona ou como duas zonas
diferentes, de acordo com as necessidades de cozedura em qualquer altura.

* A zona flexivel € composta por dois indutores independentes que podem ser
controlados separadamente.

* Importante: Certifique-se de que coloca as panelas centradas na zona de
cozedura Unica. No caso de panelas grandes, ovais, retangulares e alongadas,
certifique-se de que coloca as panelas centradas na zona de cozedura cobrindo
ambas as cruzes.

Exemplos de boas e mas colocacGes de panelas:

oD
L 4

N[ |
-_—

+

9 || < + 2 | W
Como zona grande

1. Toque no botdo de selecao da zona Flex para ativar a area flexivel como uma

Unica zona grande; o indicador ird mostrar -.

F\]I::)I -

2. Defina um nivel de poténcia tocando o comando deslizante ou deslize ao longo
do comando, ou toque apenas em qualquer ponto do "—".

Como duas zonas independentes

1. Se pretender cancelar a zona flex, basta tocar no botdo da zona Flex, o
indicador = ao lado do bot&o da zona Flex desaparecera.

- — k]
™

N
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Bloquear os comandos

* Pode bloquear os comandos para evitar uma utilizagdo involuntaria
(por exemplo, criangas que acidentalmente ligam as zonas de cozedura).

* Quando os comandos sao bloqueados, todos os comandos exceto o LIGAR/
DESLIGAR sado desativados.

Para bloquear os comandos

Toque e mantenha premido durante 3 segundos no comando de bloqueio de
teclas. O indicador do temporizador ird apresentar "Lo".

Para desbloquear os comandos

1. Certifique-se de que a placa de inducdo esta ligada.
2. Toque e mantenha premido o botdao de bloqueio durante algum tempo
3. Pode agora comecar a utilizar a placa de indugao.

Quando a placa esta no modo de bloqueio, todos os comandos s&do desativados, exceto

& o LIGAR/DESLIGAR; pode sempre desligar a placa de indugdo com o comando
LIGAR/DESLIGAR em caso de emergéncia, mas devera desbloquear a placa primeiro
na operacgao seguinte.

Protegéo contra temperatura excessiva

A placa de indugdo estd equipada com um sensor de temperatura pode monitorizar
a temperatura no interior. Quando é monitorizada uma temperatura excessiva,
a placa de indugdo para automaticamente de funcionar.

Protegéo contra derrame em excesso

A protegdo contra derrame em excesso € uma funcdo de protecdo de seguranca.
Desliga a placa automaticamente apds 10s se a agua fluir para o painel de
controlo, enquanto o sinal sonoro é ativado por 1 segundo.

Detecao de artigos pequenos

Quando um tamanho inadequado ou uma panela ndo magnética (por exemplo,
aluminio) ou algum outro artigo pequeno (por exemplo, faca, garfo, chave) tiver
sido deixado na placa, a placa passa automaticamente para o modo de espera
apdés 1 minuto. O ventilador continuara a cozinhar na placa de indugdo por mais
1 minuto.

Protecao de desligamento automatico

O desligamento automatico é uma fungdo de protegdo de seguranca na sua placa
de inducdo. Desliga-se automaticamente caso se esqueca de desligar o que esta
a confecionar. Os tempos de funcionamento predefinidos para varios niveis de
poténcia sdo mostrados na tabela abaixo:
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Nivel de poténcia 112 [3]4]|]5|6|7|8|]9|A|l
Temporizador de funcio- 88|84 4|4 |2 |2|2|1]2
namento predefinido (hora)
Quando a panela é retirada, a placa de indugdo pode parar imediatamente o
aquecimento e a placa desliga-se automaticamente apos 2 minutos.

As pessoas com pacemaker cardiaco devem consultar o seu médico
antes de utilizarem esta unidade.

Utilizar o temporizador

Pode utilizar o temporizador de duas formas diferentes:

* Pode utiliza-lo como um lembrete de minutos. Neste caso, o temporizador
nao desliga nenhuma zona de cozedura quando a hora definida estiver ativada.

* Pode configura-lo para desligar uma zona de cozedura apds o tempo definido
ter terminado.

* Pode configurar o temporizador até 99 minutos

Utilizar o temporizador como um lembrete de minutos
Se nao estiver a selecionar nenhuma zona de cozedura
1. Certifique-se de que a placa esta ligada.

Nota: pode utilizar o lembrete de minutos mesmo que ndo esteja a selecionar
nenhuma zona de cozedura.

©
2. Toque em "-" ou "+" do comando do temporizador, o indicador T~ 30 +
de lembrete ird comecar a piscar e ird aparecer no visor do 'wL\ﬁ_\
temporizador "30". ‘i

3. Defina o tempo tocando no comando "-" ou "+".

Sugestdo: Toque uma vez no comando "-" ou "+" para diminuir ou aumentar
em 1 minuto.
Mantenha premido o comando "-" ou "+" do temporizador para
diminuir ou aumentar em 10 minutos.
Se a definicdo do tempo exceder 99 minutos, o temporizador voltara
automaticamente a 0 minutos.

4. Cancele o tempo tocando no "-" do temporizador e diminuindo para "0".

© @ <]
3+ = - 00+ = - -+
~
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5. Quando o tempo estiver definido, a contagem decrescente @

serd iniciada imediatamente. \ p

O visor ira apresentar o tempo restante e o indicador do -— ;35: +
temporizador ird piscar durante 5 segundos.

6. O sinal sonoro ira soar durante 30 segundos e o indicador @
do temporizador mostra "- -" quando o tempo definido tiver - —-— 4
terminado.

Configurar o temporizador para desligar uma zona de
cozedura

As zonas de cozedura definidas para esta funcionalidade 5 "
Serao: %KIIHIIHIII!IIIII(“.]IIIIIIIIIIIIII ‘Bm
1. Tocando o comando deslizante da zona de aquecimento 17
para a qual pretende definir o temporizador para. ~
@
2. Toque em "-" ou "+" do comando do temporizador, n
~ 30 +

o indicador de lembrete ird comecar a piscar e ira aparecer .
no visor do temporizador "30".

3. Defina o tempo tocando no comando "-" ou "+".

Sugestado: Tocar uma vez no comando "-" ou "+" ird
diminuir ou aumentar em 1 minuto.

Tocar e manter premido o comando "-" ou "+" ird diminuir ou aumentar
o temporizador em 10 minutos.

Se a definicdo do tempo exceder 99 minutos, o temporizador voltara
automaticamente a 0 minutos.

4. Para cancelar o temporizador, toque no comando deslizante do comando de
selecdo e, em seguida, toque no "-" ou "+" de "Timer". O temporizador é
cancelado e ira aparecer "00" no visor dos minutos e, em seguida, "--".
!’_

© @ ©
2 I e 1:> m 38 + |::> - E}G + :> - == +
(RSN, |\
.AI

~ - N\

i \

\ \
5. Quando o tempo estiver definido, a contagem decrescente sera iniciada
imediatamente. O visor ird apresentar o tempo restante e o indicador do
temporizador ird piscar durante 5 segundos.

©
- 5367 +
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NOTA: O ponto vermelho préoximo do indicador do nivel de
poténcia ird acender indicando que a zona esta selecionada. 6:_,_ q—

6. Quando o temporizador chegar a zero, a zona de cozedura
correspondente sera desligada automaticamente e ira I

| H
apresentar "H". I1

Outra zona de cozedura continuara a funcionar se
tiver sido ligada anteriormente.

Configurar o temporizador para desligar mais
de uma zona de cozedura

1. Se utilizar esta funcdo para mais de uma zona de aquecimento, o indicador
do temporizador ird mostrar o tempo mais curto.
(por exemplo, definicdo de tempo da zona 1# de 2 minutos, definicdo de
tempo da zona 2# de 5 minutos, o indicador do temporizador mostra "2")
NOTA: O ponto vermelho intermitente ao lado do indicador do nivel de
poténcia significa que o indicador do temporizador esta a mostrar o tempo
da zona de aquecimento.
Se pretender verificar o tempo definido de outra zona de aquecimento, toque
uma vez no comando deslizante da zona de aquecimento. O temporizador
ird indicar o tempo definido.

E. !I_ (definir para o

5 minutos)
I (definir para - U 8 +
35.3 [ 2 minutos)

2. Quando o temporizador chegar a zero, a zona de aquecimento
correspondente sera desligada automaticamente e ira apresentar "H". ,'-'
NOTA: Se pretender alterar o tempo apds a definigdo do
temporizador, tem de comecar a partir do passo 1

-—

!I_
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Cuidados e limpeza

O qué?

Como?

Importante!

Sujidade diaria no
vidro (impressées
digitais, marcas,
manchas deixadas
por alimentos ou
derrame de
alimentos sem agucar
no vidro)

1. Desligue a alimentagdo da
placa.

2. Aplique um produto de limpeza
de placas enquanto o vidro
ainda esta morno (mas nao
quente!)

3. Enxague e seque com um
pano limpo ou com uma
toalha de papel.

4. Volte a ligar a alimentagao da
placa.

* Quando a alimentagéo da placa
estiver desligada, ndo havera
indicagdo de "superficie quente",
mas a zona de cozedura pode ainda
estar quente! Tenha muito cuidado.
Esfreg0es resistentes, alguns
esfregdes de nylon e agentes de
limpeza agressivos/abrasivos podem
arranhar o vidro. Leia sempre o
rotulo para verificar se o seu produto
de limpeza ou esfregdo é adequado.
Nunca deixe residuos do produto de
limpeza na placa: o vidro pode ficar
manchado.

Fervura, alimentos
derretidos e
derrames de
alimentos agucarados
quentes no vidro

Remova-os imediatamente com
uma espatula ou com um
raspador de lamina adequado
para placas de vidro de
indugdo, mas tenha cuidado
com as superficies quentes da
zona de cozedura:

1. Desligue a alimentagdo da
placa na parede.

2. Segure a lamina ou o utensilio
num angulo de 30° e raspe a
sujidade ou o derrame para
uma area fria da placa.

3. Limpe a sujidade ou o
derrame com um pano de
cozinha ou com uma toalha
de papel.

4. Siga os passos 2 a 4 para
"Sujidade diaria no vidro"
acima.

« Remova as manchas deixadas por
alimentos derretimentos e agucarados
ou os derrames o mais rapidamente
possivel. Se deixados a arrefecer no
vidro, podem ser dificeis de remover
ou mesmo danificar permanentemente
a superficie do vidro.

¢ Perigo de corte: quando a cobertura
de seguranga é retraida, a lamina
num raspador é afiada. Utilize com
extremo cuidado e guarde sempre
em seguranca e fora do alcance das
criangas.

Derrames nos
comandos tateis

-

. Desligue a alimentagdo da

placa.

2. Coloque o derrame sob
imersao

3. Limpe a area dos comandos
tateis com uma esponja ou
pano humido limpo.

4. Seque completamente a area
com uma toalha de papel.

5. Volte a ligar a alimentagdo da

placa.

* A placa pode emitir bipes e desligar-
se, e os comandos tateis podem ndo
funcionar enquanto existir liquido
sobre estes. Certifique-se de que
seca a area dos comandos tateis
antes de voltar a ligar a placa.
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Dicas e sugestoes

Problema

Causas possiveis

O que fazer

N&o é possivel ligar a
placa de indugéo.

Ndo ha energia.

Certifique-se de que a placa de
indugdo esta conectada a fonte de
alimentacdo e que esta ligada.
Verifique se ha uma falha de energia
na sua casa ou area. Se tiver
verificado tudo e o problema persistir,
contacte um técnico qualificado.

Os comandos tateis
nao respondem.

Os comandos estdo bloqueados.

Desbloqueie os comandos. Consulte a
secgao "Utilizar a sua placa de
indugdo" para obter instrugdes.

Os comandos tateis
sdo dificeis de operar.

Pode existir uma ligeira pelicula
de agua sobre os comandos ou
pode estar a utilizar a ponta do
dedo ao tocar nos comandos.

Certifique-se de que a area dos
comandos tateis esta seca e utilize a
parte da impressdo digital do seu
dedo ao tocar nos comandos.

O vidro esta a ficar
arranhado.

Utensilios de cozinha com
arestas irregulares.

Estdo a ser utilizados produtos
de limpeza ou esfregdo
inadequados e abrasivos.

Utilize utensilios de cozinha com
bases planas e lisas. Consulte
"Escolher os utensilios de cozinha
adequados".

Consulte "Cuidados e limpeza".

Sdo ouvidos estalidos
ou cliques provenientes
de algumas panelas.

Isto pode ser causado pela
construcdo dos seus utensilios
de cozinha (camadas de diferentes
metais que vibram de forma
diferente).

Isto é normal em utensilios de
cozinha e nao indica uma avaria.

A placa de indugdo
produz um ruido baixo
de zumbido quando
utilizada numa definicao
de calor elevado.

Isto é provocado pela tecnologia
de cozedura por indugao.

Isto é normal, mas o ruido deve
acalmar ou desaparecer
completamente quando se diminui a
definicdo do calor.

Ruido do ventilador
proveniente da placa
de inducao.

Foi acionada uma ventoinha de
refrigeragdo incorporada na sua
placa de indugdo, para evitar o
sobreaquecimento da eletronica.
Pode continuar a funcionar
mesmo depois de ter desligado
a placa de indugao.

Isto é normal e ndo necessita de
qualquer agdo. N&o desligue a
alimentacdo da placa de indugdo da
parede enquanto a ventoinha estiver
em funcionamento.

As panelas nao ficam
quentes e aparecem no
visor.

A placa de indugdo ndo consegue
detetar a panela porque ndo é
adequada para cozinhar por
indugdo.

A placa de indugdo ndo consegue
detetar a panela porque é
demasiado pequena para a zona
de cozedura ou ndo esta
devidamente centrada nesta.

Utilize utensilios de cozinha adequada
para cozinhar por indugdo. Consulte a
seccdo "Escolher os utensilios de
cozinha adequados".

Centre a panela e certifique-se de que
a respetiva base corresponde ao
tamanho da zona de cozedura.
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A placa de indugao ou
uma zona de cozedura
desligou-se
inesperadamente, um
sinal sonoro e um
codigo de erro é
exibido (normalmente
alternando com um ou
dois digitos no visor do
temporizador de
cozedura).

Falha técnica.

Anote as letras e nUmeros de erro,
desligue a alimentagdo da placa de
indugdo na parede e contacte um
técnico qualificado.

Exibicao e inspecao de falhas

Se surgir uma anomalia, a placa de indugdo entrara automaticamente no modo
de protecdo e exibird os codigos de protecdo correspondentes:

Problema Causas possiveis O que fazer
F3/F4 Falha do sensor de temperatura Contacte o fornecedor.
da bobina de inducdo
FO/FA Falha do sensor de temperatura Contacte o fornecedor.
do IGBT
E1/E2 Tensdo de alimentagdo anormal Verifique se o fornecimento de
energia esta normal.
Ligue apds o fornecimento de
energia estar normal.
E3 Temperatura elevada do sensor de | Contacte o fornecedor.
temperatura da bobina de inducao
E5 Temperatura elevada do sensor de | Reinicie apds a placa
temperatura do IGBT arrefecer.

O acima exposto € a avaliagdo e inspegdo de falhas comuns.
Ndo desmonte a unidade sem ajuda especializada, para evitar quaisquer perigos
e danos na placa de inducdo.




Especificagoes técnicas

Placa para cozinhar HTPS64MCTTWIFI
Zonas de cozedura 4 zonas

Tensdo de alimentagao 220-240 V~, 50-60 Hz
Poténcia elétrica instalada 2,5 kw:2250-2750 W ou

3,0 kw:2700-3300 W ou
4,5 kw:4050-4950 W ou
6,5 kw:5850-7150 W ou
7,4 kw:6600-7400 W

Tamanho do produto CxLxA (mm) |590X520X60

Dimensdes de montagem AxB (mm) [560X490

O peso e as dimensdes sao aproximados. Como nos esforcamos continuamente
para melhorar os nossos produtos, podemos alterar as especificacdes e designs
sem aviso prévio.

Instalacao

Selecao do equipamento de instalacao

Corte a superficie de trabalho de acordo com os tamanhos mostrados no desenho.

Para efeitos de instalacdo e utilizagdo, deve ser preservado um espago minimo

de 5 cm em torno do orificio.

Certifique-se de que a espessura da superficie de trabalho é de, no minimo, 30 mm.
Selecione material de superficie de trabalho resistente ao calor para evitar uma
maior deformacgdo provocada pela radiacdo de calor da placa de aquecimento.
Como ilustrado abaixo:

C(mm) |[L (mm) |A(mm) (D (mm) |A (mm) [B (mm) | X (mm)
590 520 60 56 56045 490+s 50 mini
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Em quaisquer circunstancias, certifique-se de que a placa de inducdo esta bem
ventilada e que a entrada e saida de ar ndo estdo bloqueadas. Certifique-se de
que a placa de indugdo estéa em bom estado de funcionamento. Como ilustrado
abaixo

Nota: A distancia de seguranca entre a placa quente e o armario acima
& desta deve ser de, no minimo, 760 mm.

A (mm) |B (mm) |[C (mm) D E
760 50 mini |20 mini |Entrada de ar |Saida de ar 5 mm

Antes de instalar a placa, certifique-se de que:

* a superficie de trabalho é quadrada e nivelada, e que nenhum membro

estrutural interfere com as exigéncias do espaco

a superficie de trabalho é feita de um material resistente ao calor

se a placa for instalada em cima de um forno, o forno tem uma ventoinha de

refrigeracao integrada

a instalacdo cumprira todos os requisitos de folga, assim como normas e

regulamentos aplicaveis

€ incorporado na cablagem permanente um interruptor de isolamento

adequado que permite a desconexdo total da rede elétrica, montado e

posicionado de modo a cumprir as regras e regulamentos locais de cablagem.

O interruptor de isolamento deve ser de tipo aprovado e fornecer uma

separagao de contacto de 3 mm em todos os polos (ou em todos os

condutores [de fase] ativos se as regras locais de cablagem permitirem esta

variacao dos requisitos)

* o0 interruptor de isolamento estara facilmente acessivel ao cliente com a placa
instalada

* consulta as autoridades locais de construcao e os estatutos em caso de
duvida quanto a instalacdo

¢ utiliza acabamentos resistentes ao calor e faceis de limpar (tais como
azulejos ceramicos) para as superficies das paredes que rodeiam a placa.
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ApoOs instalar a placa, certifique-se de que:
* 0 cabo de alimentacdo nao é acessivel através de portas ou gavetas de armario

* ha um fluxo adequado de ar fresco do exterior do espaco de instalagdo para a
base da placa

* se a placa for instalada acima de uma gaveta ou armario, é instalada uma
barreira de protecdo térmica sob a base da placa
* o interruptor de isolamento esta facilmente acessivel pelo cliente

Antes de posicionar os suportes de fixacao
A unidade deve ser colocada sobre uma superficie estavel e lisa (utilize a
embalagem). Nao aplique forca nos comandos salientes da placa.

Ajustar a posicao do suporte
Fixe a placa na superficie de trabalho enroscando 4 suportes na caixa inferior da
placa (consulte a figura) apds a instalagédo.

A B (o D
Parafuso | Suporte | Orificio do Caixa inferior
parafuso
p )
I
vidro

B suporte de fixagdo

A parafuso
ST3.5*8

A
D Caixa inferior bancada de trabalho/armario
de cozinha
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Precaucoes

1. A placa indugdo deve ser instalada por pessoal ou técnicos qualificados. Temos
profissionais ao seu servico. Nunca efetue a operagao por si mesmo.

2. A placa ndo devera ser instalada diretamente sobre uma maquina de lavar
loiga, frigorifico, congelador, maquina de lavar ou de secar roupa, uma vez
que a humidade pode danificar a eletrdnica da placa

3. A placa de inducgdo deve ser instalada de modo a garantir uma melhor
radiacao de calor, para melhorar a sua fiabilidade.

4. A parede e a zona de aquecimento induzido acima da superficie da mesa
devem resistir ao calor.

5. Para evitar qualquer dano, a camada sanduiche e o adesivo devem ser
resistentes ao calor.

Ligar a placa a rede elétrica

Esta placa deve ser ligada a rede elétrica apenas por uma pessoa devidamente
qualificada. Antes de ligar a placa a rede elétrica, verifique se:

1. o sistema de cablagem doméstica é adequado para a energia utilizada pela placa.

2. a tensdo corresponde ao valor indicado na placa de classificagao.

3. as secgOes dos cabos de alimentagdao podem suportar a carga especificada na placa
de classificagdo.

Para ligar a placa a rede elétrica, ndo utilize adaptadores, redutores, ou dispositivos de
ramificacdo, pois podem causar sobreaquecimento e incéndio.

O cabo de alimentagao ndo deve tocar em nenhuma pega quente e deve ser
posicionado de modo a que a sua temperatura ndo exceda 75 °C em nenhum ponto.

necessidade de efetuar alteragdes. Quaisquer alteragées devem ser efetuadas apenas

f Verifique com um eletricista se o sistema de cablagem doméstica é adequado sem
por um eletricista qualificado.

A alimentagdo elétrica deve ser ligada em conformidade com a norma relevante
ou com um disjuntor de um polo. O método de ligagdo é mostrado abaixo.
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* Se o cabo estiver danificado ou caso deva ser substituido, a operacao deve
ser efetuada pelo agente pds-venda com ferramentas dedicadas para evitar
quaisquer acidentes.

* Se o aparelho estiver a ser ligado diretamente a rede elétrica, deve ser instalado
um disjuntor de um polo com uma abertura minima de 3 mm entre contactos.

* O instalador deve certificar-se de que foi efetuada a ligacdo elétrica correta
e que estd em conformidade com os regulamentos de seguranca.

* O cabo ndo deve ser dobrado ou comprimido.

* O cabo deve ser verificado regularmente e substituido apenas por técnicos
autorizados.

Este aparelho tem uma etiqueta de acordo com a Diretiva Europeia 2012/19/EU
relativamente a aparelhos elétricos e eletrénicos (REEE). REEE inclui tanto
substancias poluentes (que podem ter um efeito nocivo no ambiente) e
elementos base (que podem ser reutilizados). E importante que os REEE sejam
submetido a tratamentos especificos para remover e eliminar corretamente os
poluentes e recuperar todos os materiais. Os individuos tém um papel
importante em assegurar que os REEE ndo se tornam num problema
_ ambiental; é essencial seguir algumas regras basicas:

-os REEE ndo devem ser tratados como residuos domésticos;

-os REEE devem ser entregues em areas de recolha dedicadas geridas pela cdmara ou uma

empresa registada.

Em muitos paises, recolhas domésticas podem estar disponiveis para REEEs grandes. Ao comprar

um novo aparelho, o antigo pode ser devolvido ao fornecedor que tem de o recolher sem

qualquer custo, pontualmente, desde que o equipamento seja de um tipo equivalente e tenha

as mesmas fungdes que o eletrodoméstico comprado.
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Informacao sobre produtos para placas elétricas domésticas em conformidade com o Regulamento (UE)

n.° 66/2014 da Comissao

Posigdo Simbolo Valor Unidade
Identificagdo do modelo HTPS64MCTTWIFI
Tipo de placa: Placa elétrica
Ndmero de zonas | zonas 4
de coz’edura e/ou areas
areas
Tecnologia de | Zonas de
aquecimento | cozedura por X
(zonas de indugéo
cozedura por | Areas de
indugdo e zonas | cozedura por
de cozedura, indugdo
zonas de zonas de
cozedura cozedura
radiantes, placas | radiantes
solidas) -
placas solidas
Traseira @ _ cm
esquerda
Traseira
central 2 j cm
Traseira
direita “ 18,0 cm
. Central
Para zonas ou areas de cozedura @ - cm
. A . esquerda
circulares: diametro da superficie Central
util por zona de cozedura aquecida 2 - cm
’ central
eletricamente, f'arred,opdado aos Central
5 mm mais préximos direita [0} - cm
Dianteira
@ - cm
esquerda
Dianteira
central 2 j cm
Dianteira
direita “ 18,0 cm
Para zonas ou areas de cozedura |Traseira C 21,0 m
ndo circulares: comprimento e esquerda L 20,0
largura da superficie Util por zona | Traseira C R om
de cozedura ou area aquecida central L
eletricamente, arredondado aos Traseira C
5 mm mais proximos direita L . cm
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Central C _ cm
esquerda L
Central C _ cm
central L
Central C _ cm
direita L
Dianteira C 21,0 cm
esquerda L 20,0
Dianteira C _ cm
central L
Dianteira C _ cm
direita L
Traseira Confegéo
esquerda | elétrica CE 186,5 Whikg
Traseira | Confecdo _
central elétrica CE Wh/kg
Traseira Confegéo
direita__ | elétrica CE 197,2 Wh/kg
Central Confegdo _
esquerda | elétrica CE Wh/kg
Consumo de energia por zona ou | Central Confegdo B Wh/k
area de cozedura calculada por kg | central elétrica CE 9
Central Confegdo _
direita | elétrica CE Wh/kg
Dianteira | Confegdo
esquerda | elétrica CE 187,3 Wh/kg
Dianteira | Confeg&o B
central elétrica CE Wh/kg
Dianteira | Confegdo
direita | elétrica CE 195,6 Wh/kg
Consumo de energia para a placa Placa
calculado por kg ECelectric 191,7 Wh/kg

Norma aplicada: EN 60350-2 Aparelhos de cozedura para uso doméstico - Parte 2: Placas -
Métodos de medigdo de desempenho

Sugestdes para a poupanca de energia:

* Para obter a melhor eficiéncia da placa, coloque a panela no centro da zona de cozedura.

A utilizagdo de uma tampa ird reduzir os tempos de cozedura e poupara energia, retendo o calor.

* Minimize a quantidade de liquido ou de gordura para reduzir os tempos de cozedura.

« Comece a cozinhar numa poténcia alta e reduza a poténcia quando os alimentos tiverem sido aquecidos.
« Utilize panelas cujo diametro seja tdo grande como o grafico da zona selecionada.
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