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Zu lhrer Sicherheit

Lesen Sie diese Anleitung sorgféltig vor dem Gebrauch, um
wichtige Sicherheits- und Bedienhinweise fiir dieses Gerat zu
erhalten.

Das Nichtbeachten der Anweisungen fur die richtige Anwendung des
Geréates schlieBt eine Haftung des Herstellers flr daraus resultierende
Schaden aus.

Dieses Gerat ist flr die Verarbeitung haushaltsiblicher Mengen im
Haushalt oder in haushaltsdhnlichen, nicht-gewerblichen Anwendungen
bestimmt. Haushaltsahnliche Anwendungen umfassen z. B. die Ver-
wendung in Mitarbeiterkichen von Laden, BUros, landwirtschaftlichen
und anderen gewerblichen Betrieben, sowie die Nutzung durch Géste
von Pensionen, kleinen Hotels und ahnlichen Wohneinrichtungen.
Das Gerat nur fur haushaltsubliche Verarbeitungsmengen und -zeiten
benutzen, siehe Abschnitt ,Rezepte/Zutaten/Verarbeitung®.

Dieses Gerat ist zum Ruhren, Kneten, Schlagen, Schneiden und Raspeln
von Lebensmitteln geeignet. Bei Verwendung des vom Hersteller
zugelassenem Zubehors sind weitere Anwendungen maoglich. Es darf
nicht zur Verarbeitung von anderen Gegenstanden bzw. Substanzen
benutzt werden.

Das Gerat nur mit Originalzubehor benutzen.

Gebrauchsanleitung bitte aufbewahren. Bei Weitergabe des Gerates
an Dritte Gebrauchsanleitung mitgeben.

A Generelle Sicherheitshinweise

Stromschlag-Gefahr

Dieses Gerat darf von Kindern nicht benutzt werden.

Das Gerat und seine Anschlussleitung ist von Kinder fernzuhalten.
Geréate kdnnen von Personen mit reduzierten physischen, sensorischen
oder mentalen Fahigkeiten oder Mangel an Erfahrung und Wissen
benutzt werden, wenn sie beaufsichtigt werden oder bezuglich des
sicheren Gebrauchs des Geréates unterwiesen wurden und die daraus
resultierenden Gefahren verstanden haben.

Kinder durfen nicht mit dem Gerat spielen.

Robert Bosch Hausgerate GmbH 3
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Geréat nur geman Angaben auf dem Typenschild anschlieBen und
betreiben. Nur benutzen, wenn Zuleitung und Gerat keine
Beschadigungen aufweisen.

Das Gerat ist bei nicht vorhandener Aufsicht und vor dem
Zusammenbau, dem Auseinandernehmen oder Reinigen stets vom Netz
Zu trennen.

Zuleitung nicht Uber scharfe Kanten oder heil3e Flachen ziehen. Wenn die
Anschlussleitung dieses Gerates beschadigt wird, muss sie durch den
Hersteller oder seinen Kundendienst oder eine ahnlich qualifizierte
Person ersetzt werden, um Gefahrdungen zu vermeiden.

Reparaturen am Gerat nur durch unseren Kundendienst vornehmen
lassen.

A\ Sicherheitshinweise fir dieses Gerat

Verletzungsgefahr

Stromschlag-Gefahr

Bei Stromunterbrechung bleibt das Gerat eingeschaltet und l&uft nach
der Unterbrechung wieder an.

Zubehor und Werkzeug nur bei Stillstand (Drehschalter auf 0/off) und
gezogenem Netzstecker wechseln.

Das Grundgeréat nie in Flussigkeiten tauchen, nie unter flieBendes Wasser
halten und nicht in der Spulmaschine reinigen.

Vor Behebung einer Stérung Netzstecker ziehen.

Verletzungsgefahr durch rotierende Werkzeuge!

Wahrend des Betriebes nie in die Schussel greifen. Zum Nachdrtcken
von Zutaten immer den Stopfer (7a) verwenden. Nach dem Ausschalten
lauft der Antrieb noch kurze Zeit nach. Werkzeug nur bei Stillstand des
Antriebes wechseln.

Verletzungsgefahr durch scharfe Messer/rotierenden Antrieb!

Nie in den aufgesetzten Mixer greifen!

Mixer arbeitet nur mit festgedrehtem Deckel. Mixer nur bei Stillstand des
Antriebes abnehmen/aufsetzen.

Verletzungsgefahr durch scharfe Messer!

Besondere Vorsicht beim Hantieren mit den Einséatzen! Form und Lage
des Einsatzes beim Einsetzen in die Tragerscheibe beachten.
Trégerscheibe bzw. Pommes-Frites-Scheibe nur an den vorgesehenen
Griffmulden anfassen.

Nicht in die Nachfulloffnung greifen. Zum Nachschieben nur den Stopfer
verwenden.

Universalmesser nur am Kunststoff-Griffrand anfassen. Bei Nicht-
gebrauch Universalmesser immer in der Zubehdr-Schublade ablegen.
Mixermesser nicht mit bloBen Handen berthren. Zum Reinigen Burste
benutzen.

4 Robert Bosch Hausgerate GmbH



Verbrihungsgefahr!
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Beim Verarbeiten von heiBem Mixgut tritt Dampf durch den Trichter im
Deckel aus. Maximal 0,4 Liter hei3e oder schaumende FlUssigkeit

einfullen.
Verletzungsgefahr!

Mixer nie auf dem Grundgerat zusammenbauen.

A\ Erlauterung der Symbole am Gerat bzw. Zubehor

(4]
&

Anweisungen der Gebrauchsanleitung befolgen.

Vorsicht! Rotierende Messer.

Vorsicht! Rotierende Werkzeuge.
Nicht in die Nachfulléffnung greifen.

Die Gebrauchsanleitung beschreibt
verschiedene Ausfuhrungen, siehe auch
Modelltibersicht (Bild [M).

Unterschiede sind gekennzeichnet.

Das Gerat ist wartungsfrei.

Auf einen Blick
Bitte Bildseiten ausklappen.

Grundgerét Bild Y
1 Drehschalter

A MCM41..:

0/off = Stopp

M = Momentschaltung mit hdchster
Drehzahl, Schalter fur gewlnschte
Mixdauer festhalten.

Stufe 1-2, Arbeitsgeschwindigkeit:
1 = niedrige Drehzahl — langsam,

2 = hohe Drehzahl — schnell.

B MCMA42..:

0/off = Stopp

M = Momentschaltung mit héchster
Drehzahl, Schalter fir gewlnschte
Mixdauer festhalten.

~~ = Arbeitsgeschwindigkeit stufenlos

einstellbar von niedrige bis hohe Drehzahl.

2 Betriebsanzeige (nur MCM42..)
Leuchtet wahrend des Betriebes
(Drehschalter auf M oder ).

Blinkt bei Fehlern in der Bedienung des
Gerates, beim Ausldsen der elektronischen
Sicherung bzw. bei einem Geréatedefekt,
siehe Kapitel ,Hilfe bei Stérungen*”.

3 Antrieb

Robert Bosch Hausgerate GmbH

4  Zubehor-Schublade (Bild ()
Zum Offnen des Fachs den Knopf an
der Unterseite des Gerates dricken und
Schublade herausziehen. Zum voll-
sténdigen Entnehmen das Fach leicht
nach oben neigen und herausziehen.
Beim Einsetzen das Fachs leicht nach
oben neigen und dann bis zum Anschlag
einschieben.
Beim Arbeiten mit dem Gerat die
Zubehor-Schublade geschlossen halten.

5 Kabelfach
Schissel mit Zubehoér

6 Schissel
7 Deckel
7a Stopfer

7b Stopfereinsatz
8 Antriebsachse
Werkzeuge
9 Werkzeugtrager
9a Universalmesser
9b Schlagscheibe
9c¢ Knethaken
10 Tragerscheibe fiir Scheibeneinsatze
10a Schneid-Einsatz - grob (A)
10b Schneid-Einsatz - fein (B)
10c Raspel-Einsatz - grob (C)
10d Raspel-Einsatz - fein (D)

11 Pommes-Frites-Scheibe (E)
(bei einigen Modellen)
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12 Zitruspresse
13 Saftzentrifuge (bei einigen Modellen)
14 Universalzerkleinerer

(bei einigen Modellen)

Bitte die Anweisungen in der separaten

Gebrauchsanleitung flr dieses Zubehor
beachten.

Mixer
15 Mixbecher

16 Deckel
16a Trichter
16b Nachfulléffnung

Bedienen

Gerat und Zubehor vor dem ersten Gebrauch

grundlich reinigen, siehe ,Reinigen und

Pflegen®.

Vorbereiten

® (Grundgerat auf glatten, stabilen und
sauberen Untergrund stellen.

® Kabel bis zur benétigten Lange aus dem
Kabelfach herausziehen.

® Netzstecker einstecken.

® Beim Arbeiten mit dem Gerét die Zubehor-
Schublade geschlossen halten.

E Wichtige Hinweise

— Geréat ausschlieBlich mit dem Drehschalter
ein- und ausschalten. Das Geréat niemals
durch Drehen der Schissel, des Mixers oder
eines Werkzeugs ausschalten.

— Gerét nur einschalten, wenn Werkzeuge bzw.
Zubehor vollsténdig montiert sind.

Schiissel mit Zubehér/Werkzeug

Verletzungsgefahr durch

A rotierende Werkzeuge!

Wéhrend des Betriebes nie in die Schiissel
greifen. Zum Nachdriicken von Zutaten
immer den Stopfer (7a) verwenden.

Nach dem Ausschalten lauft der Antrieb
noch kurze Zeit nach. Werkzeug nur bei
Stillstand des Antriebes wechseln.

A Achtung!

Bei Arbeiten in der Schissel kann das Gerét
nur mit aufgesetzter Schiissel sowie
aufgesetztem und festgedrehtem Deckel
eingeschaltet werden.

Universalmesser (9a)
zum Zerkleinern, Hacken und Ruhren.

Verletzungsgefahr durch scharfe
Messer!

Universalmesser nur am Kunststoff-
Griffrand anfassen.

Bei Nichtgebrauch Universalmesser immer
in der Zubehdr-Schublade ablegen.

Schlagscheibe (9b)

fUr Sahne, Eischnee, Mayonnaise.
Knethaken (9c)

zum Kneten von Teig und zum Untermischen
von Zutaten, die nicht zerkleinert werden
sollen (z. B. Rosinen, Schokoladenplattchen).
Bild
® Schussel aufsetzen (Pfeil an Schissel auf
Punkt am Gerat) und im Uhrzeigersinn bis
zum Anschlag drehen.
® Antriebsachse bis zum Einrasten in den
Werkzeugtrager dricken.
® Werkzeug einsetzen:
— Werkzeugtrager in die Schussel
einsetzen.
— Universalmesser, Schlagscheibe oder
Knethaken auf den Werkzeugtrager
setzen und loslassen.

A Achtung!

Verarbeitungsgut immer erst nach dem
Einsetzen der Werkzeuge hinzugeben.

® Zutaten einflllen.

® Deckel mit Stopfer aufsetzen
(Pfeil am Deckel auf Punkt an Schissel)
und im Uhrzeigersinn drehen.
Deckelnase muss bis zum Anschlag
im Schlitz des Schusselgriffs sitzen.

® Drehschalter auf gewlinschte Stufe stellen.

® Um Zutaten nachzufullen, Drehschalter auf
0/off stellen.

® Stopfer herausnehmen und Zutaten durch
Nachfulléffnung einfllen.

® FlUssigkeiten durch den Stopfer
nachflllen. Stopfereinsatz kann als
Messbecher benutzt werden.

Robert Bosch Hausgerate GmbH



Zerkleinerungs-Einséatze (10a-10d)

Verletzungsgefahr durch scharfe
Messer!

Besondere Vorsicht beim Hantieren mit den
Einsatzen! Form und Lage des Einsatzes
beim Einsetzen in die Tragerscheibe
beachten. Trdgerscheibe bzw. Pommes-
Frites-Scheibe nur an den vorgesehenen
Griffmulden anfassen.

Schneid-Einsatz - grob (A)

Drehschalter auf niedrige Drehzahl stellen
zum Schneiden von: Gurken, Karotten.
Schneid-Einsatz - fein (B)

Drehschalter auf hohe Drehzahl stellen
zum Schneiden von: Gurken, Karotten.
Raspel-Einsatz - grob (C)

Drehschalter auf hohe Drehzahl stellen zum
Raspeln von: Apfeln, Karotten, Kése,
WeiBkohl.

Raspel-Einsatz - fein (D)

Drehschalter auf hohe Drehzahl stellen
zum Raspeln von: Karotten, Kase.
Pommes-Frites-Scheibe (E)

zum Schneiden von Pommes Frites und
Obstsalatzutaten.

Achtung!

Die Pommes-Frites-Scheibe ist nicht geeignet
fur die Verarbeitung von Hartkése, Nussen,
Meerettich und Ahnlichem.

Bild ]

® Schussel aufsetzen (Pfeil an Schiissel auf
Punkt am Gerét) und im Uhrzeigersinn bis
zum Anschlag drehen.

® Antriebsachse in die Schissel einsetzen.

Je nach gewunschter Anwendung:

® GewUlnschten Einsatz in die Tragerscheibe
einsetzen. Form und Lage des Einsatzes
beachten (Bild [8]-5a)!

® Tragerscheibe auf Antriebsachse
aufsetzen.

oder:

® Pommes-Frites-Scheibe auf
Antriebsachse aufsetzen.
Deckel mit Stopfer aufsetzen (Pfeil am
Deckel auf Pfeil an Schussel) und im
Uhrzeigersinn drehen. Deckelnase muss
bis zum Anschlag im Schlitz des
Schusselgriffs sitzen.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Verletzungsgefahr durch scharfe
Messer!

Nicht in die Nachfilléffnung greifen.
Zum Nachschieben nur den Stopfer
verwenden.

® Drehschalter auf gewlinschte Stufe stellen.

® Schneid- oder Raspelgut einflllen.

® Schneid- oder Raspelgut nur mit leichtem
Druck mit Stopfer nachschieben.

® Stopfer herausnehmen und Zutaten durch
Nachfulléffnung einftllen.

® | anges und dunnes Schneidgut durch den
Stopfer nachfillen.

Achtung!

Schussel entleeren bevor diese so voll ist,
dass das Schneid- oder Raspelgut die
Tragerscheibe bzw. die Pommes-Frites-
Scheibe erreicht.

Zitruspresse (12)

zum Auspressen von Zitrusfrichten,

z. B. Orangen, Grapefruits, Zitronen.

® Schussel aufsetzen (Pfeil an Schissel auf
Punkt am Gerét) und im Uhrzeigersinn bis
zum Anschlag drehen.

® Antriebsachse in die Schiissel einsetzen.

® Zitruspresse auf Antriebsachse aufsetzen
(Pfeil an Zitruspresse auf Pfeil an Schissel)
und im Uhrzeigersinn drehen.
Nase am Siebkorb muss bis zum
Anschlag im Schlitz des Schusselgriffs
sitzen.

® Auspresskegel aufsetzen und andrtcken.

® Zum Auspressen der Friichte Drehschalter
auf niedrige Drehzahl stellen und Frucht
auf den Auspresskegel driicken.

Achtung!

Flllstand der Schissel beachten.
Maximale Fullmenge: 500 ml.
Schissel rechtzeitig entleeren.

Saftzentrifuge (13) Bild [€
zum Entsaften von Kernobst (z. B. Apfeln,
Birnen), Beerenobst, entkerntem Steinobst,
Gemuse (z.B. Karotten, Tomaten).
Schssel aufsetzen (Pfeil an Schussel auf
Punkt am Gerat) und im Uhrzeigersinn bis
zum Anschlag drehen.
® Antriebsachse in die Schissel einsetzen.
® Reibebehélter mit Filterkorb im Uhrzeiger-
sinn bis zum Anschlag festdrehen.

Bild [
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® Deckel fUr Saftzentrifuge aufsetzen und im
Uhrzeigersinn drehen. Deckelnase muss
bis zum Anschlag im Schlitz des
Schusselgriffs sitzen.

® Drehschalter auf niedrige Drehzahl stellen.

® Obst oder GemuUse in den Einfullschacht
geben und nur mit leichtem Druck mit
Stopfer nachschieben.

Falls erforderlich, vorher zerkleinern.

® Am Ende des Arbeitsganges Drehschalter
kurz auf hohe Drehzahl stellen und das
Gerét so lange laufen lassen, bis das
Fruchtfleisch restlos entsaftet ist.

Achtung!

Fullstand der Schissel beachten. Maximale
Verarbeitungsmenge: 250 g Obst bzw.
Gemdse.

Mixer Bild [

Verletzungsgefahr durch scharfe
Messer/rotierenden Antrieb!
Nie in den aufgesetzten Mixer greifen!
Mixer arbeitet nur mit festgedrehtem
Deckel. Mixer nur bei Stillstand des
Antriebes abnehmen/aufsetzen.

A Verbriihungsgefahr!

Beim Verarbeiten von heiBem Mixgut tritt
Dampf durch den Trichter im Deckel aus.
Maximal 0,4 Liter heiBe oder schdumende
Flissigkeit einftillen.

Achtung!

Mixer kann besché&digt werden.

Keine tiefgefrorenen Zutaten (ausgenommen
Eiswdirfel) verarbeiten. Mixer nicht leer
betreiben.

® Mixbecher aufsetzen (Pfeil am Becher auf
Punkt am Gerét) und im Uhrzeigersinn bis
zum Anschlag drehen.
® Zutaten einfullen.
Maximalmenge, fliissig = 1,25 Liter
(sch&dumende oder heil3e Fllssigkeiten
maximal 0,4 Liter).
Optimale Verarbeitungsmenge,
fest = 80 Gramm.
® Deckel aufsetzen und im Uhrzeigersinn
drehen. Deckelnase muss bis zum
Anschlag im Schlitz des Mixergriffes sitzen.
® Drehschalter auf gewlinschte Stufe stellen.
® Um Zutaten nachzufullen, Drehschalter auf
0/off stellen.

® Deckel abnehmen und Zutaten einflllen

oder

® Trichter herausnehmen und feste Zutaten
nach und nach in Nachfulléffnung einfillen

oder

e flissige Zutaten durch den Trichter
einflllen.

Nach der Arbeit

Drehschalter auf 0/off stellen.

® Netzstecker ziehen.

® Werkzeug bzw. Zubehor entsprechend
der folgenden Beschreibung abnehmen.

® Alle Teile reinigen, siehe ,Reinigen und

Pflegen®.

Schissel mit Zubehér/Werkzeug

abnehmen:

® Deckel gegen den Uhrzeigersinn drehen
und abnehmen.

® \Werkzeug herausnehmen:

-  Werkzeugtréager gemeinsam mit
Universalmesser, Schlagscheibe bzw.
Knethaken aus der Schussel
herausnehmen. Werkzeug vom
Werkzeugtrager abnehmen.

— Tragerscheibe bzw. Pommes-Frites-
Scheibe an den Griffmulden erfassen
und aus der Schissel herausheben.

— Tragerscheibe umdrehen und Einsatz
von der Unterseite vorsichtig
herausdriicken (Bild [3).

® Schussel gegen den Uhrzeigersinn drehen
und abnehmen.

Zitruspresse abnehmen:

® Zitruspresse losdrehen und Schussel
abnehmen.

Saftzentrifuge abnehmen:

® Deckel der Saftzentrifuge gegen den
Uhrzeigersinn drehen und abnehmen.

® Reibebehélter aus der Schussel nehmen.

® Schussel abnehmen.

Mixer abnehmen:

® Mixer gegen den Uhrzeigersinn drehen
und abnehmen.

® Deckel gegen den Uhrzeigersinn drehen
und abnehmen.

Tipp: Mixer am besten sofort nach Gebrauch

reinigen, siehe ,Reinigen und Pflegen®.

Robert Bosch Hausgerate GmbH



Reinigen und Pflegen

A Stromschlag-Gefahr!

Grundgerét niemals in Wasser tauchen und
nie unter flieBendes Wasser halten.

Achtung!
Oberfldchen kénnen beschadigt werden.
Keine scheuernden Reinigungsmittel
verwenden.
Hinweis: Bei der Verarbeitung von z. B.
Moéhren und Rotkohl entstehen Verfarbungen
an den Kunststoffteilen, die mit einigen
Tropfen Speisedl entfernt werden kdnnen.
Grundgeréat reinigen
® Netzstecker ziehen.
e (Grundgerat feucht abwischen.
Bei Bedarf etwas Spulmittel benutzen.
® Gerat anschlieBend trockenreiben.
® Zubehdr-Schublade unter flieBendem
Wasser abspulen und trocknen lassen.
Nicht im Geschirrspuler reinigen!

Schissel mit Zubehér reinigen

Verletzungsgefahr durch scharfe
Messer!

Universalmesser nur am Kunststoff-
Griffrand anfassen.

Bei Nichtgebrauch Universalmesser immer
in der Zubehdr-Schublade ablegen.

Alle Teile sind spUlmaschinenfest.
Kunststoffteile in der Spllmaschine nicht
einklemmen, da Verformung moglich.

Mixer reinigen

Verletzungsgefahr durch scharfe
Messer!

Mixermesser nicht mit bloBen Hénden
berthren. Zum Reinigen Burste benutzen.

Mixer am besten sofort nach Gebrauch
reinigen. So trocknen Rickstande nicht an,
und der Kunststoff wird nicht angegriffen

(z. B. durch atherische Ole in GewUrzen).
Mixbecher (ohne Messereinsatz), Deckel und
Trichter sind spllmaschinenfest.
Messereinsatz nicht in der Sptlmaschine,
sondern unter flieBendem Wasser reinigen
(nicht im Wasser liegen lassen).

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Tipp: Etwas Wasser mit Spulmittel in den
aufgesetzten Mixer geben. Fur wenige
Sekunden auf Stufe M stellen. Wasser
ausschutten und Mixer mit klarem Wasser
ausspulen.
Mixer zerlegen Bild
® Den Messereinsatz an den Fligeln gegen
den Uhrzeigersinn drehen.
Der Messereinsatz wird geldst.
® Messereinsatz entnehmen und den
Dichtungsring entfernen.
Mixer zusammensetzen

A Verletzungsgefahr!

Mixer nie auf dem Grundgerét
zusammenbauen.

® Dichtungsring am Messereinsatz
anbringen.

® Messereinsatz von unten in den
Mixerbecher einsetzen.

® Messereinsatz an den Fliigeln im
Uhrzeigersinn fest schrauben.
Dabei mindestens so weit drehen, dass ein
Fligel die Markierung auf dem
Mixerbecher abdeckt (Positionierung —>
Bild M 6).

Zitruspresse reinigen

Alle Teile sind spulmaschinenfest.

Auspresskegel am besten sofort nach

Gebrauch von allen Seiten unter flieBendem

Wasser abspulen. So trocknen Rickstande
nicht an.

Saftzentrifuge reinigen Bild [4
Zum Reinigen der Saftzentrifuge den Filterkorb
vom Reibbehalter abnehmen.

Teile unter flieBendem Wasser vorsptlen.
Lamellen des Filterkorbes vorsichtig reinigen,
um sie nicht zu beschéadigen.

Gerat aufbewahren

® Netzstecker ziehen.

® Kabel im Kabelfach verstauen.

® \Werkzeuge in der Zubehdr-Schublade
verstauen.
Schissel aufsetzen.

Bild

E Hinweis

Vor der Benutzung alle Zubehdrteile aus
der Schissel bzw. dem Mixer nehmen.

Nur die bendétigten Teile einsetzen.
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Hilfe bei Stérungen

A Verletzungsgefahr!

Vor Behebung einer Stérung Netzstecker
Ziehen.

E Wichtiger Hinweis fiir MCM42..

Ein Fehler in der Bedienung des Gerétes,
ein Auslosen der elektronischen
Sicherungen bzw. ein Geratedefekt wird
durch Blinken der Betriebsanzeige
angezeigt.

Grundgerat

Stérung:

Gerét arbeitet nicht mehr.

Mégliche Ursache:

Das Geréat wurde Uberlastet (z. B. Werkzeug

durch ein Lebensmittel blockiert) und die

elektronische Sicherung hat ausgeldst.

Behebung:

® Drehschalter auf 0/off stellen.

® Netzstecker ziehen.

® Ursache der Uberlastung beseitigen.

® Gerat wieder in Betrieb nehmen.

Mdgliche Ursache:

Es wurde versucht, Schissel oder Mixer auf

das eingeschaltete Gerat zu setzen.

Behebung:

® Drehschalter auf 0/off stellen.

® Schissel oder Mixer aufsetzen.

® Gerat wieder in Betrieb nehmen.

Zubehor

Stérung:

Gerét lauft nicht an.

Mégliche Ursache:

Zubehdr nicht richtig aufgesetzt.

Behebung:

® Drehschalter auf 0/off stellen.

® Zubehdr entsprechend den
dazugehdrigen Anweisungen dieser
Anleitung aufsetzen.

° Wichtiger Hinweis

1 | Solte sich die Stérung so nicht
beseitigen lassen, wenden Sie sich
bitte an den Kundendienst.

10

Hinweise zur Entsorgung

Dieses Gerat ist entsprechend der
E europaischen Richtlinie 2012/19/EG
Uber Elektro- und Elektronik-Altgerate
(waste electrical and electronic
equipment — WEEE) gekennzeichnet.
Die Richtlinie gibt den Rahmen fur eine EU-
weit gliltige Riicknahme und Verwertung der
Altgerate vor.
Uber aktuelle Entsorgungshinweise
informieren Sie sich bitte bei Ihrem
Fachhandler oder bei lhrer
Gemeindeverwaltung.

Garantiebedingungen

FUr dieses Gerat gelten die von unserer jeweils
zustandigen Landesvertretung herausge-
gebenen Garantiebedingungen, in dem das
Gerat gekauft wurde. Sie kdnnen die Garantie-
bedingungen jederzeit Uber Inren Fachhandler,
bei dem Sie das Geréat gekauft haben, oder
direkt bei unserer Landesvertretung anfordern.
Die Garantiebedingungen flr Deutschland und
die Adressen finden Sie auf der Heftrlickseite.
DarUber hinaus sind die Garantiebedingungen
auch im Internet unter der benannten
Webadresse hinterlegt. Fur die Inanspruch-
nahme von Garantieleistungen ist in jedem
Fall die Vorlage des Kaufbeleges erforderlich.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Rezepte/Zutaten/Verarbeitung

Werk-
zeug

Drehzahl

Zeit

Rezepte/Zutaten/Verarbeitung

2

niedrig/
hoch

ca.
1-2 min

Hefeteig

max. 500 g Mehl

25 g Hefe oder 1 Packchen Trockenhefe

225 ml lauwarme Milch

1Ei

1 Prise Salz

80 g Zucker

60 g Fett (lauwarm)

Schale einer 2 Zitrone (Zitronenaroma)

® Alle Zutaten (auBer der Milch) in die Schissel geben.

® Drehschalter fir 10 Sekunden auf eine niedrige Drehzahl stellen.
® Milch hinzugeben und mit hoher Drehzahl rGhren.

Zutaten sollten gleiche Temperatur haben.

Wenn der Teig glatt aussieht, an einem warmen Ort gehen lassen.

Zwiebeln, Knoblauch

Menge: ab 1 Zwiebel, geviertelt, bis 300 g

ab 1 Knoblauchzehe, bis 300 g

® Bis zum gewUlnschten Zerkleinerungsgrad verarbeiten.

hoch

Fleisch, Leber

(fur Hackfleisch, Tatar usw.)

Menge: 50 g bis 500 g

® Knochen, Knorpel, Haut und Sehnen entfernen.
Fleisch in Wirfel schneiden.

Fleischteige, Fullungen und Pasteten herstellen:

® Fleisch (Rind, Schwein, Kalb, Geflligel, aber auch Fisch usw.)
zusammen mit weiteren Zutaten und Gewdrzen in die Schissel
geben und zu einem Teig verarbeiten.

hoch

ca.
1,5 min
bis 2 min

Erdbeersorbet

250 g gefrorene Erdbeeren

100 g Puderzucker

180 ml Sahne (knapp 1 Becher)

® Alle Zutaten in die Schissel geben. Sofort einschalten, da sich
sonst Klumpen bilden. So lange riihren, bis sich cremiges Eis
bildet.

niedrig/
hoch

Eischnee

Menge: 2 bis 6 Eiweil3

® Mit hoher Drehzahl schlagen. Zum Unterheben niedrige
Drehzahl einstellen.

niedrig/
hoch

Schlagsahne

Menge: 200 g bis 400 g

® Mit hoher Drehzahl schlagen. Zum Unterheben niedrige
Drehzahl einstellen.

hoch/M

Nisse, Mandeln

Menge: 200 g bis 400 g

® Schalen restlos entfernen, Mixermesser wird sonst stumpf.
Bis zum gewUnschten Zerkleinerungsgrad verarbeiten.

Robert Bosch Hausgerate GmbH 11
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Werk- |Drehzahl |Zeit Rezepte/Zutaten/Verarbeitung
zeug

hoch/M Obst oder Gemiise plrieren

(Apfelmus, Spinat, Karotten-, Tomatenplree; roh oder gekocht)

® Zutaten und Gewlirze zusammen in den Mixer geben und zu
Plree verarbeiten.

niedrig/ Mayonnaise
hoch 1Ei
1 TL Senf

150 bis 200 ml Ol

1 EL Zitronensaft oder Essig

1 Prise Salz

1 Prise Zucker

Zutaten sollten gleiche Temperatur haben.

® Alle Zutaten (auBer Ol) einige Sekunden auf Stufe 1 mischen.

® Mixer auf Stufe 2 schalten, Ol langsam durch den Trichter
gieBen und so lange mixen, bis die Masse emulgiert.

Mayonnaise bald verbrauchen, nicht aufbewahren.

hoch Schokoladen-Milch

80 g bis 100 g Schokolade

ca. 400 ml heie Milch

® Schokolade im Mixer zerkleinern, heie Milch dazugeben und
kurz unterrdhren.

hoch Honig-Brotaufstrich

40 g Butter (aus dem Kuhlschrank)

150 g Honig (aus dem KUuhlschrank)

® Butter mit einem Messer in kleine Sticken zerteilen und in den
Mixer geben.

® Honig dazugeben und fur 15 Sekunden mit hoher Drehzahl
mixen.

Anderungen vorbehalten.

12 Robert Bosch Hausgerate GmbH
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For your safety

Before use, read these instructions carefully in order to become
familiar with important safety and operating instructions for this
appliance.

If the instructions for correct use of the appliance are not observed,
the manufacturer’s liability for any resulting damage will be excluded.
This appliance is designed for processing normal household quantities
in the home or similar quantities in non-industrial applications.
Non-industrial applications include e.g. use in employee kitchens

in shops, offices, agricultural and other commercial businesses, as well
as use by guests in boarding houses, small hotels and similar dwellings.
Use the appliance for processing normal amounts of food for the
household; see “Recipe examples” section.

This appliance is suitable for mixing, kneading, beating, cutting and
shredding food. Other applications are possible if the accessories
approved by the manufacturer are used. It must not be used for
processing other objects or substances.

Use the appliance with original accessories only.

Please keep the operating instructions in a safe place.

If passing on the appliance to a third party, always include the operating
instructions.

A General safety instructions

Electric shock risk

The appliance must not be used by children.

The appliance and its power cord must be kept away from children.
Appliances can be used by persons with reduced physical, sensory

or mental capabilities or lack of experience and knowledge if they have
been given supervision or instruction concerning use of the appliance
in a safe way and if they understand the hazards involved.

Children shall not play with the appliance.

Connect and operate the appliance only in accordance with the speci-
fications on the rating plate.

Robert Bosch Hausgerate GmbH 13
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Do not use the appliance if the power cord and/or appliance are
damaged. Always disconnect the appliance from the supply if it is left
unattended and before assembling, disassembling or cleaning.

Do not place the power cord over sharp edges or hot surfaces.

To prevent injury, a damaged power cord must be replaced by the
manufacturer or his customer service or a similarly qualified person.
Only our customer service may repair the appliance.

A\ Safety instructions for this appliance

Risk of injury

Electric shock risk

If the power is interrupted, the appliance remains switched on and
restarts when the power is restored.

Change accessories and tools only when the appliance is at a standstill
(rotary switch on 0/0off) and the mains plug has been pulled out.

Never immerse the base unit in liquids or place under running water and
do not clean in the dishwasher.

Before rectifying a fault, pull out the mains plug.

Risk of injury from the rotating tools!

While the appliance is operating, never place fingers in the mixing bowl.
Always use the pusher (7a) for adding ingredients.

After switching off, the drive continues running for a short time.
Change tools only when the drive is at a standstill.

Risk of injury from sharp blades/rotating drive!

Never place fingers in the attached blender!

Blender will not operate until the lid has been screwed on tight.

Do not remove/attach the blender until the drive is at a standstill.

Risk of injury from sharp blades!

Exercise particular caution when handling the attachments!

Note shape and location of the insert when inserting it into the carrier
disc. Take hold of carrier disc or chipper disc by the designated recessed
grips only.

Do not place fingers in the feed tube. Only use the pusher when adding
more ingredients.

Grip the universal blade by the edge of the plastic handle only.

When not in use, always put the universal blade back into the acces-
sories drawer.

Do not touch blender blades with bare hands. Clean them with a brush.
Risk of scalding!

If processing hot liquids, steam escapes through the funnel in the lid.
Add a max. 0.4 litres of hot or frothing liquid.

Risk of injury!

Never assemble blender on the base unit.

14 Robert Bosch Hausgerate GmbH
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A Explanation of the symbols on the appliance or accessory

4]
6!

&

Caution! Rotating tools.
Do not place fingers in the feed tube.

Follow the instructions in the operating instructions.

Caution! Rotating blades.

The operating instructions describe several
models, see also overview of models (Fig. ).
Differences are identified.

The appliance requires no maintenance.

Overview

Please fold out the illustrated pages.
Base unit Fig. &Y

1 Rotary switch
A MCM41..:
0/off = Stop
M = Instantaneous switching at maximum
speed, hold switch for required blending
duration.
Settings 1-2, Operating speed:
1 = low speed — slow,
2 = high speed — fast.
B MCMA42..:
0/off = Stop
M = Instantaneous switching at maximum
speed, hold switch for required blending
duration.
~~ = Operating speed steplessly
adjustable from low to high speed.

2  On/Off display (MCM42.. only)
Is lit while the appliance is operating
(rotary switchon M or ).
Flashes if the appliance has been operated
incorrectly, the electronic fuse has tripped
or the appliance is defective — see section
“Troubleshooting”.

Drive

4 Accessories drawer (Fig. ()
To open the drawer, push the button on
the underside of the appliance and pull
out the drawer. To pull out the drawer
completely tilt slightly upwards and pull
out. When inserting the drawer, tilt slightly
upwards and then push in all the way.
Keep the accessories drawer closed while
working with the appliance.

w

Robert Bosch Hausgerate GmbH

5 Cord store
Bowl with accessories

6 Bowl
7 Lid

7a Pusher

7b Pusher insert
8 Drive shaft
Tools
9 Tool holder

9a Universal blade

9b Whipping (beating) disc

9¢ Kneading hook

10 Carrier disc for disc inserts

10a Slicing attachment - coarse (A)

10b Slicing attachment - fine (B)

10c Shredding attachment - coarse (C)
10d Shredding attachment - fine (D)

11 Chipper disc (E)
(some models)

12 Citrus press
13 Juice centrifuge (some models)
14 Universal cutter
(some models)
When using the accessories, follow
the separate operating instructions
for this accessory.
Blender
15 Blender jug
16 Lid
16a Funnel
16b Refill opening

15
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Operation

Before operating the appliance and acces-

sories for the first time, clean thoroughly;

see “Cleaning and servicing”.

Preparation

® Place the base unit on a smooth, clean
surface.

® Pull cord out of the cord store to the
required length.

® [nsert the mains plug.

® Keep the accessories drawer closed while
working with the appliance.

m Important information

— Use only the rotary switch to switch the appli-
ance on or off. Never switch the appliance off
by rotating the bowl, the blender or a tool.

— Do not switch the appliance on unless tools
or accessories have been completely
attached.

Bowl with accessories/tools
Risk of injury from the rotating

A tools!

While the appliance is operating, never
place fingers in the mixing bowl.

Always use the pusher (7a) for adding
ingredients. After switching off, the drive
continues running for a short time.
Change tools only when the drive

is at a standstill.

A Warning!

When working with the bowl, the appliance
cannot be switched on until the bow! has
been attached and the lid has been
attached and screwed on tight.

Universal blade (9a)
For cutting, chopping and stirring.

A Risk of injury from sharp blades!

Grip the universal blade by the edge

of the plastic handle only.

When not in use, always put the universal
blade back into the accessories drawer.

16

Whipping (Beating) disc (9b)
for cream, egg white, mayonnaise.
Kneading hook (9c¢)

for kneading dough and mixing-in ingredients
that ought not be cut (e.g. raisins and
chocolate chips).
Fig.
® Attach the bowl (arrow on bowl on dot on
the appliance) and rotate as far as possible
in a clockwise direction.
® Press the drive shaft into the tool holder
until it locks into position.
® [nserting tools:
— Insert tool holder into the bowl.
— Insert universal blade, whisking disc
or kneading hook into the tool holder
and release.

A Warning!

Add ingredients to be processed always
after the tool has been inserted.

® Add ingredients.

® Attach lid with pusher (match arrow on lid
on dot on bowl) and rotate in a clockwise
direction.
Lid lug must be located fully in the slot
in the bow! handle.

® Set the rotary switch to the desired setting.

® To add more ingredients, set the rotary
switch to 0/off.

® Remove the pusher and add ingredients
through the feed tube.

® Add liquids through the pusher.
Pusher insert can be used as a measuring
jug.

Cutting attachments (10a-10d)

A Risk of injury from sharp blades!

Exercise particular caution when handling
the attachments! Note shape and location
of the insert when inserting it into the carrier
disc. Take hold of carrier disc or chipper
disc by the designated recessed grips only.

Slicing attachment - coarse (A)

Set rotary switch to low speed for slicing:
cucumbers, carrots.

Slicing attachment - fine (B)

Set rotary switch to high speed for slicing:
cucumbers, carrots.

Robert Bosch Hausgerate GmbH



Shredding attachment - coarse (C)

Set rotary switch to high speed for grating:

apples, carrots, cheese, cabbage.

Shredding attachment - fine (D)

Set rotary switch to high speed for grating:

carrots, cheese.

Chipper disc (E)

for slicing French fries (chips) and fruit salad

ingredients.

Warning!

The chipper disc is not suitable for processing

hard cheese, nuts, horseradish and similar

foods.

Fig. B

® Attach the bowl (arrow on bowl on dot on
the appliance) and rotate as far as possible
in a clockwise direction.

® |Insert drive shaft into the bowl.

Depending on the required use:

® [nsert the required insert into the carrier
disc. Note the form and the location
(Fig. [B1-5a)!

® Attach the carrier disc to the drive shaft.

® Attach chipper disc to the drive shaft.
Attach lid with pusher (match arrow on lid
to arrow on bowl) and rotate in a clockwise
direction. Lid lug must be located fully
in the slot in the bowl handle.

A Risk of injury from sharp blades!

Do not place fingers in the feed tube.
Only use the pusher when adding more
ingredients.

® Set the rotary switch to the desired setting.

e Fill with contents which are to be sliced
or shredded.

® \When adding contents which are to be
sliced or shredded, apply only light pres-
sure to the pusher.

® Remove the pusher and add ingredients
through the feed tube.

® Add long and thin contents using the
pusher.

Warning!
Empty the bowl before it becomes so full that

the sliced or grated contents reach the carrier
disc or the chipper disc.

Robert Bosch Hausgerate GmbH

en

Citrus press (12) Fig. @

for pressing the juice out of citrus fruits,

e.g. oranges, grapefruits, lemons.

® Attach the bowl (arrow on bowl on dot on
the appliance) and rotate as far as possible
in a clockwise direction.

® |[nsert drive shaft into the bowl.

® Attach the citrus press to the drive shaft
(arrow on citrus press on arrow on the
bowl) and rotate in a clockwise direction.
The lug on the strainer basket must be
located fully in the slot in the bowl handle.

® Attach and press on pressing cone.

® To extract juice from the fruits, set the
rotary switch to low speed and press
the fruit onto the pressing cone.

Warning!

Note the level in the bowl.

Max. quantity: 500 ml.

Empty the bowl! without delay.

Juice centrifuge (13) Fig.[d

For squeezing the juice out of pip fruits

(e.g. apples, pears), berries, pitted stone fruits,

vegetables (e.g. carrots, tomatoes).

® Attach the bowl (arrow on bowl on dot on
the appliance) and rotate as far as possible
in a clockwise direction.

® |Insert drive shaft into the bowl.

® Screw on the grater with the filter basket
as far as possible in a clockwise direction.

® Attach lid for juice centrifuge and rotate
in a clockwise direction. Lid lug must be
located fully in the slot in the bowl handle.

® Turn the rotary switch to a low speed
setting.

® Add fruit or vegetables through the fill tube
and only gently push forward with the
pusher. Cut beforehand if necessary.

® After processing, set the rotary switch
briefly to high speed and leave the appli-
ance running until all the fruit pulp has been
squeezed out.

Warning!
Note the level in the bowl. Maximum proces-
sing quantity: 250 g fruit or vegetables.

17
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Blender Fig. [l
Risk of injury from sharp blades/
rotating drive!

Never place fingers in the attached blender!
Blender will not operate until the lid has
been screwed on tight.

Do not remove/attach the blender until the
drive is at a standstill.

A Risk of scalding!

If processing hot liquids, steam escapes
through the funnel in the lid. Add a max. 0.4
litres of hot or frothing liquid.

Warning!
Blender may be damaged. Do not process

deep-frozen ingredients (except ice cubes).
Do not operate blender when empty.

® Attach the blender jug (match arrow on the
jug to the arrow on the appliance) and
rotate as far as possible in a clockwise
direction.

® Add ingredients.
Maximum capacity, liquid = 1.25 litres
(frothing or hot liquids max. 0.4 litres).
Optimal processing capacity — solids =
80 g.

® Attach lid and rotate in a clockwise
direction. Lid lug must be located fully
in the slot in the blender handle.

® Set the rotary switch to the desired setting.

® To add more ingredients, set the rotary
switch to 0/off.

® Remove the lid and add ingredients

or

® remove the funnel and gradually add solid
ingredients through the refill opening

or

® pour liquid ingredients through the funnel.

After using the appliance

® Set the rotary switch to 0/off.

® Remove mains plug.

® Remove tool or accessory according
to the following description.

e Clean all parts, see “Cleaning and
servicing”.

Remove the bowl with accessories/tools:

o Rotate the lid in an anti-clockwise direction
and remove.

® Remove tool:

18

— Taketool holder together with universal
blade, whisking disc or kneading hook
out of the bowl. Remove the tools from
the tool holder.

— Girip the carrier disc or the chipper disc
by the recessed grips and lift out of the
bowl.

— Turn the carrier disc over and carefully
press out the insert from the underside
(Fig. ).

o Rotate the bowl in an anti-clockwise
direction and remove.

Remove the citrus press

® Unscrew the citrus press and remove the
bowl.

Remove the juice centrifuge:

® Rotate the lid on the juicer in an anti-
clockwise direction and remove.

® Take the grater out of the bowl.

® Remove the bowl.

Remove the blender:

o Rotate the blender in an anti-clockwise
direction and remove.

o Rotate the lid in an anti-clockwise direction
and remove.

Tip: It is recommended to clean the blender

immediately after use see “Cleaning and

servicing”.

Cleaning and servicing

A Risk of electric shock!

Never immerse the base unit in water
or place under running water.

Warning!

Surfaces may be damaged.

Do not use abrasive cleaning agents.
Note: If processing e.g. carrots and red
cabbage, the plastic parts will become
discoloured by a red film which can be
removed with a few drops of cooking ail.

Cleaning the base unit

® Remove mains plug.

® Wipe the base unit with a damp cloth.
If required, use a little detergent.

® Then dry the base unit.

® Rinse the accessories drawer under
running water and leave to dry.
Do not clean in the dishwasher!

Robert Bosch Hausgerate GmbH



Cleaning the bowl and accessories

A Risk of injury from sharp blades!

Grip the universal blade by the edge of the
plastic handle only.

When not in use, always put the universal
blade back into the accessories drawer.

All parts are dishwasher-proof.
Do not wedge plastic parts in the dishwasher
as they could warp.

Cleaning the blender

A Risk of injury from sharp blades!

Do not touch blender blades with bare
hands. Clean them with a brush.

It is recommended to clean the blender
immediately after use. This will prevent residue
from drying on and attacking the plastic
(e.g. by essential cils in herbs).
The blender jug (without blade insert), lid and
funnel are dishwasher-proof.
Do not clean the blade insert in the dish-
washer, but under running water (do not
soak in water).
Tip: Pour a little water and washing-up liquid
into the attached blender. Switch to setting M
for several seconds. Pour out the water and
rinse the blender with clean water.
Taking the blender apart Fig.
o Upon the wings, rotate the blade insert
in an anti-clockwise direction.
The blade insert is released.
® Take blade insert out and remove sealing
ring.
Putting the blender together

A Risk of injury!

Never assemble blender on the base unit.

® Apply sealing ring on blade insert.

® |Insert blade insert from below into
blender jug.

® Firmly screw on the blade insert
by the wings in a clockwise direction.
Rotate the blade insert at least until
a wing covers the mark on the blender
jug (position — Fig. M 6).

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Cleaning the citrus press

All parts are dishwasher-proof. It is recommen-
ded to rinse the pressing cone immediately
after use on all sides under running water.
Doing so prevents residue from drying on.

Cleaning the juice centrifuge Fig. [4
To clean the juice centrifuge remove the filter
basket from the disc holder.

Pre-rinse parts under running water.
Carefully clean the slats of the filter basket
S0 as not to damage them.

Storing the appliance

® Remove mains plug.

® Stow the cord in the cord store.

® Stow the tools in the accessories drawer.
® Attach the bowl.

m Note:

Take all accessory parts out of the bowl
and/or blender before use.
Only insert the parts needed.

Fig.

Troubleshooting

A Risk of injury!

Before rectifying a fault, pull out the mains
plug.

Important information for
MCM42..

The Operating indicator flashes if the appli-
ance has been operated incorrectly or the
electronic fuse has tripped or the appliance
is defective.

Base unit

Fault:

Appliance does not work.

Possible cause:

The appliance was overloaded (e.g. tool
jammed by food) and the electronic fuse
has tripped.

Remedial action:

® Set the rotary switch to 0/off.

® Remove mains plug.

® Eliminate the cause of the overload.
® Switch the appliance on again.
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Possible cause:
An attempt was made to attach the bowl

or blender to the appliance while switched on.

Remedial action:

® Set the rotary switch to 0/off.
® Attach the bowl or blender.

® Switch the appliance on again.
Accessories

Fault:

Appliance does not start.

Possible cause:

Accessory not correctly attached.

Remedial action:

® Set the rotary switch to 0/off.

® Attach accessory according to the
appropriate instructions in this manual.

Important information

[
1 If the fault cannot be eliminated,
please contact customer service.

Recipes/Ingredients/Processing

Instructions on disposal

This appliance has been identified

in accordance with the European
directive 2012/19/EC on Waste
Electrical and Electronic Equipment —
WEEE. The Directive paves the way
for effective EU-wide withdrawal and utilization
of waste appliances.

Please ask your dealer or inquire at your local
authority about current means of disposal.

Warranty conditions

The guarantee conditions for this appliance
are as defined by our representative in the
country in which it is sold. Details regarding
these conditions can be obtained from

the dealer from whom the appliance was
purchased. The bill of sale or receipt must
be produced when making any claim under
the terms of this guarantee.

Tool [Speed |[Time Recipes/Ingredients/Processing
low/high |approx. |Yeast dough
o= 12 min |Max. 500 g flour
25 g yeast or 1 packet of dried yeast
225 ml lukewarm milk
1 egg
1 pinch of salt
80 g sugar
60 g fat (lukewarm)
Graded rind of half a lemon
® Add all ingredients (except the milk) to the bowl.
® Set rotary switch to a low speed for 10 seconds.
® Add milk and mix at high speed.
Ingredients should be at the same temperature. When the dough
has a smooth appearance, place in a warm location.
M Onions, garlic
‘% Amount: from 1 onion, quartered, up to 300 g
from 1 clove of garlic up to 300 g
® Process the onion/garlic until it has been chopped to the
required size.
= high Meat, liver
(for mince, steak tartare, etc.)
Amount: 50 g-500 g
® Remove bones, gristle and sinews. Dice the meat.
Making sausage meat, stuffing and péaté:
® Put meat (beef, pork, veal, poultry, or even fish, etc.) together
with other ingredients and spices into the bowl and mix into
a dough.
20 Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Tool

Speed

Time

Recipes/Ingredients/Processing

high

appProx.
1.5 min-
2 min

Strawberry sorbet

250 g frozen strawberries

100 g icing sugar

180 ml cream

e Put allingredients in the bowl. Switch on immediately, otherwise
the mixture will go lumpy. Mix until a creamy sorbet forms.

low/high

Beaten egg white
Amount: 2 to 6 egg whites
e \Whisk at high speed. Set low speed to fold in ingredients.

low/high

Whipped cream
Amount: 200 g—400 g
e \Whisk at high speed. Set low speed to fold in ingredients.

high/M

Nuts, almonds
Amount: 200 g-400 g
® Remove shells completely, otherwise the blender blade
will be blunted.
Process the onion/garlic until it has been chopped to the required
size.

high/M

Puréeing fruit or vegetables
(Apple sauce, spinach, carrot and tomato purée; raw or cooked)
® Put ingredients and spices into the blender and purée.

DD & 6 6

low/high

Mayonnaise

1egg

1 tsp. mustard

150-200 ml oil

1 tbs. lemon juice or vinegar

1 pinch of salt

1 pinch of sugar

Ingredients should be at the same temperature.

® Mix all ingredients (except oil) for several seconds at setting 1.

® Switch blender to Setting 2, pour the oil slowly through
the funnel and mix until the mayonnaise emulsifies.

Eat the mayonnaise immediately, do not store.

high

Chocolate-milk

80 g-100 g chocolate

approx. 400 ml hot milk

° ghofF up the chocolate in the blender, add the hot milk and mix
riefly.

high

Honey bread spread

40 g butter (from refrigerator)

150 g honey (from refrigerator)

® Using a knife, divide butter into small pieces and place
in the blender.

® Add honey and blend at high speed for 15 seconds.

Subject to alterations.
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Pour votre sécurité

Veuillez lire la présente notice attentivement avant utilisation pour
connaitre les consignes de sécurité et d’utilisation importantes
visant cet appareil.

Le non-respect des instructions permettant d’utiliser correctement
I'appareil dégage le fabricant de toute responsabilité envers les
dommages qui pourraient en résulter.

Cet appareil est destiné a la préparation de quantités habituellement
nécessaires dans un foyer, ou dans des applications non
professionnelles similaires a celles d’un foyer. Les applications similaires
a celles d’un foyer comprennent par exemple I’utilisation dans les coins-
cuisine du personnel de magasins, de bureaux, d’entreprises agricoles
et autres entreprises commerciales et industrielles, ainsi que I’utilisation
par les clients de pensions, petits hotels et immeubles d’habitation
similaire. Utilisez cet appareil uniguement pour des quantités de
préparations culinaires courantes et pour des durées de service
normales, voir la section « Recettes ».

Cet appareil convient pour mélanger, pétrir, fouetter, couper et raper des
produits alimentaires. D’autres applications sont possible a condition
d’utiliser les accessoires homologués par le fabricant. Il ne doit pas servir
a transformer d’autres objets ou substances.

N’utilisez I'appareil qu’avec des accessoires d’origine.

Rangez soigneusement la notice d’instructions. Si vous remettez I'appa-
reil a un tiers, joignez sa notice d’utilisation.

A Consignes générales de sécurité

Risque d’électrocution

L’utilisation de I'appareil par les enfants est interdite.

Des enfants, éloignez I'appareil et son cordon de raccordement.

Les personnes souffrant d’un handicap physique, sensoriel ou mental
ou ne détenant pas I'expérience et / ou les connaissances nécessaires
pourront utiliser les appareils a condition de le faire sous surveillance,
ou que son utilisation sdre leur ait été enseignée et qu'elles aient compris
les dangers qui en émanent.
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Ne permettez jamais aux enfants de jouer avec 'appareil.

Ne branchez et faites marcher I'appareil que conformément aux indi-
cations figurant sur la plaque signalétique. N'utilisez I'appareil que si son
cordon d’alimentation et I'appareil lui-méme ne présentent aucun
dommage.

Débranchez toujours I'appareil du secteur s’il doit se trouver sans
surveillance, avant de I'assembler, de le démonter ou de le nettoyer.
Veillez a ce que le cordon de branchement ne frotte pas sur des arétes
vives ou des surfaces tres chaudes. Afin d’écarter tout danger,

seul le fabricant ou son service apres-vente ou une personne détenant
une qualification équivalente est habilité a remplacer un cordon

de branchement endommageé.

Les réparations sur I'appareil sont réservées a notre service apres-vente.

A Consignes de sécurité pour cet appareil

Risque de blessure

Risque d’électrocution !

Siune coupure de courant se produit, I'appareil reste en position allumée
et redémarrera des le retour du courant.

Ne changez les accessoires qu’appareil éteint (interrupteur rotatif

sur la position 0/off) et apres avoir débranche la fiche male de la prise
de courant.

Ne plongez jamais I'appareil de base dans des liquides et ne le lavez
pas au lave-vaisselle.

Avant de supprimer un dérangement, débranchez la fiche male

de la prise de courant.

Risque de blessures avec les accessoires en rotation !

Pendant le fonctionnement, n’introduisez jamais les doigts dans le bol
mélangeur. Pour pousser des ingrédients, utilisez toujours le pilon
pPOUSSOIr (7a). Apres que vous avez éteint I'appareil, son moteur continue
de tourner brievement. Ne changez d’accessoire qu’apres avoir
immobilisé I'entrainement.

Risque de blessures avec les lames tranchantes / I’entrainement
en rotation !

N’introduisez jamais les doigts dans le mixeur en place !

Le mixeur ne fonctionne que si vous avez tourné Le couvercle a fond.
Ne retirez / posez le mixeur qu’apres avoir arrété 'entrainement.
Risque de blessures avec les lames tranchantes !

Faites preuve d’une prudence particuliere pendant les manipulations
d’inserts ! Attention a la forme et a la position de I'insert lorsque vous
le mettez en place dans le disque-support. Ne saisissez le disque-
support ou le disque a pommes frites que par les auges de préhension
prévues.
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N’introduisez pas les doigts dans I'orifice d’ajout. Pour ajouter des ali-
ments, n’utilisez que le pilon poussoir.

Ne saisissez la lame universelle que par son bord-poignée en plastique.
Lorsque la lame universelle ne sert pas, conservez-la toujours rangée
dans le tiroir d’accessoires.

Ne touchez pas les lames du mixeur avec les mains nues.

Pour nettoyer, utilisez une brosse.

Risque de brdlure !

Lorsque vous traitez des aliments mélangés tres chauds, de la vapeur
traverse I'entonnoir ménagé dans le couvercle.

Versez au maximum 0,4 litre de liquide tres chaud ou moussant.
Risque de blessures !

N’assemblez jamais le mixeur sur I'appareil de base.

A Explication des symboles sur I'appareil et les accessoires

[:E-J Respectez les instructions figurant dans la notice

d’utilisation.
Prudence ! Lames rotatives.
Prudence ! Accessoires rotatifs.
N’introduisez pas les doigts dans I’orifice d’ajout.
La notice d’utilisation vaut pour différents 2 \Voyant de fonctionnement
modeles (voir également la vue d’ensemble (seulement MCM42..)
des modeles, Figure [M). Les différences sont Il reste allumé pendant la marche
indiquées. (sélgcteur rotatif sur Mou ). N
L’appareil ne nécessite aucun entretien. Il clignote en cas derreurs pendant I'utili-
sation de I'appareil, si le fusible électronique
Vue d’ensemble disjoncte ou en présence d'un défaut dans
Veuillez déplier les volets illustrés. {apparell, voir le chapitre « Derangements
Appareil de base Figure Y 3 Entrainemer;t
1 rteﬁéﬁ:{ rc.>tat|f 4 Tiroir d’accessoires (Figure ).
0/off = Arrét - Pour ouvrir le tiroir, appuyez sur le bouton
M°_ b rrﬁ | . a0l situé sur la face inférieure de I'appareil et
M = Touche pulse, avec vitesse la plus extrayez le tiroir. Pour retirer intégralement
eleveée, maintenez l'interrupteur pendant le tiroir, inclinez-le Iégérement vers le haut
la durée de fonctionnement souhaitee. puis extrayez-le.
Positions 1-2, vitesses de travail : Lorsque vous remettez le tiroir en place,
1 = vitesse basse — marche lente, inclinez-le légérement vers le haut puis
2 = vitesse élevée — marche rapide. insérez-le jusqu’a la butée.
B MCM42..: Pendant les travaux avec I'appareil,
0/off = Arrét . travaillez avec le tiroir d’accessoires
M = Touche pulse, avec vitesse la plus fermés.

élevée, maintenez I'interrupteur pendant 5
la durée de fonctionnement souhaitée.

~~ = Vitesse de travail réglable en

continu, de réduite a élevée.

Rangement du cordon
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Bol mélangeur avec accessoires
6 Bol mélangeur
7 Couvercle

7a Pilon poussoir

7b Insert de pilon poussoir
8 Axe d’entrainement
Accessoires
9 Porte-accessoires
9a Lame universelle
9b Disque-fouet
9¢ Crochets pétrisseurs

10 Disque support pour accessoires
insérables

10a Insert pour découper grossiérement (A)
10b Insert pour découper finement (B)
10c Insert pour raper grossiérement (C)
10d Insert pour raper finement (D)
11 Disque a pommes frites (E)
(Sur certains modeles)
12 Presse-agrumes
13 Centrifugeuse (sur certains modeles)

14 Broyeur universel
(Sur certains modeles)
Veuillez respecter les instructions figurant
dans la notice d'instructions a part
accompagnant cet accessoire.

Mixeur
15 Bol mixeur

16 Couvercle
16a Entonnoir
16b Ouverture pour ajout

Utilisation

Avant de les utiliser pour la premiere fois,
nettoyez soigneusement I'appareil et ses
accessoires, Vvoir le chapitre intitulé «
Nettoyage et entretien ».
Préparatifs
® Placez I'appareil de base sur une surface
lisse, robuste et propre.
® Du rangement, sortez la longueur
de cordon requise.
® Introduire la fiche dans la prise de courant.
® Pendant les travaux avec I'appareil, tra-
vaillez avec le tiroir d’accessoires fermés.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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m Consignes importantes

— Allumez et éteignez I'appareil uniquement par
le sélecteur rotatif. Pour éteindre I'appareil,
ne tournez jamais le bol mélangeur, le mixeur
OU un accessoire.

— Nallumez I'appareil qu’apres avoir entiere-
ment monté ses différents accessoires.

Bol mélangeur avec accessoires /
Outils

Risque de blessures avec

les accessoires en rotation !
Pendant le fonctionnement, n’introduisez
jamais les doigts dans le bol mélangeur.
Pour pousser des ingrédients, utilisez
toujours le pilon poussoir (7a).
Apres que vous avez éteint I'appareil,
son moteur continue de tourner brieve-
ment. Ne changez d’accessoire qu’apres
avoir immobilisé I'entrainement.

A Attention !

Si vous travaillez avec le bol mélangeur,
vous ne pourrez allumer I'appareil qu’apres
avoir mis le bol mélangeur en place, posé et
tourné le couvercle a fond jusqu’en position
fermée.

Lame universelle (9a)
Pour réduire, hacher et mélanger.

Risque de blessures avec
A les lames tranchantes !
Ne saisissez la lame universelle que par son
bord-poignée en plastique.
Lorsque la lame universelle ne sert pas,

conservez-la toujours rangee dans le tiroir
d’accessoires.

Disque-fouet (9b)

Pour monter la creme, les blancs d’ceuf en
neige, la mayonnaise.

Crochet pétrisseur (9¢)

pour pétrir la pate épaisse et incorporer
les ingrédients qu’il ne faut pas broyer

(par exemple les raisons secs, les plaquettes
de chocolat).
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Figure
® Mettez le bol mélangeur en place (la fleche
du bol doit regarder le point situé sur
I'appareil) puis tournez dans le sens des
aiguilles d’une montre jusqu’a la butée.
® Enfoncez I'axe d’entrainement dans
le porte-accessoires jusqu’a ce qu'il
encrante.
® Mettez I'accessoire en place :
— Mettezle porte-accessoires dans le bol
mélangeur.
— Posez la lame universelle, le disque-
fouet ou le crochet a pétrir sur le porte-
accessoires puis lachez-le.

A Attention !

N’ajoutez les produits a traiter qu’apres
avoir monté les accessoires.

® Ajoutez des ingrédients.

® Montez le couvercle avec le pilon-poussoir
(la fleche du couvercle regarde le point
sur le bol) puis tournez dans le sens des
aiguilles d’une montre.
La saillie du couvercle doit venir reposer
jusgu’a la butée dans la fente ménagée
dans la poignée du bol.

® Réglez I'interrupteur rotatif sur la position
voulue.

® Pour rajouter des ingrédients, amenez
I'interrupteur rotatif sur 0/off.

® Sortez le pilon poussoir et versez les
ingrédients par I’orifice d’ajout.

® Rajoutez des liquides par le pilon poussoir.
L’insert servant de pilon poussoir peut
aussi servir de gobelet gradué.

Inserts a broyer (10a-10d)
Risque de blessures avec

A les lames tranchantes !

Faites preuve d’une prudence particuliere
pendant les manipulations d’inserts !
Attention a la forme et a la position de I'insert
lorsque vous le mettez en place dans le
disque-support. Ne saisissez le disque-
support ou le disque a pommes frites que
par les auges de préhension prévues.

Insert pour découper grossiérement (A)
Pour découper les concombres et les carottes,
réglez le sélecteur rotatif sur une basse vitesse.
Insert pour découper finement (B)

Pour émincer les concombres et les carottes
réglez le sélecteur rotatif sur une haute vitesse.
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Insert pour raper grossiérement (C)

Pour raper les pommes, carottes, le fromage

et le chou blanc, réglez le sélecteur rotatif

sur une haute vitesse.

Insert pour raper finement (D)

Pour réper les carottes et le fromage, réglez

le sélecteur rotatif sur une haute vitesse.

Disque a pommes frites (E)

pour émincer les pommes de terre en frites

et émincer les ingrédients des salades de fruits.

Attention !

Le disque a pommes frites ne convient

pas pour traiter le fromage dur, les noix,

Le raifort et d’autres aliments durs.

Figure Bl

® Mettez le bol mélangeur en place (la fleche
du bol doit regarder le point situé sur
I’appareil) puis tournez dans le sens des
aiguilles d’'une montre jusqu’a la butée.

® Mettez I'axe d’entrainement dans le bol.

Suivant I'application souhaitée :

® Mettez I'insert voulu dans le disque support.
Tenez compte de laforme et de la position
de l'insert (Figure []-5a) !

® Posez le disque support sur I'axe d’entrai-

nement.

® Posez le disque a pommes frites sur I'axe
d’entrainement.

Posez le couvercle avec pilon poussoir
(fleche du couvercle sur la fleche du bol
mélangeur) puis tournez dans le sens

des aiguilles d’une montre.

La saillie du couvercle doit venir reposer
jusqu’a la butée dans la fente ménagée

dans la poignée du bol.
Risque de blessures avec
les lames tranchantes !
N’introduisez pas les doigts dans ['orifice

d’ajout. Pour ajouter des aliments, n’utilisez
que le pilon poussoir.

® Réglez I'interrupteur rotatif sur la position
voulue.

® \Versez les aliments a émincer ou raper.

® Ne faites avancer les aliments a émincer
ou raper qu’en appuyant peu avec le pilon
POUSSOIr.

® Sortez le pilon poussoir et versez les ingré-
dients par I'orifice d’ajout.

® Rajoutez les aliments longs et minces
a travers le pilon poussaoir.
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Attention !

Videz le bol mélangeur avant que les aliments
découpés, eéminces ou rapés n’atteignent

le disque support ou le disque a pommes
frites.

Presse-agrumes (12) Figure[d

Il sert a extraire le jus des agrumes, dont

par exemple les oranges, pamplemousses

et citrons.

® Mettez le bol mélangeur en place (la fleche
du bol doit regarder le point situé sur
I'appareil) puis tournez dans le sens des
aiguilles d’une montre jusqu’a la butée.

® Mettez I'axe d’entrainement dans le bol.

® Posez le presse-agrumes sur I'axe
d’entrainement (la fleche sur le presse-
agrumes regarde vers le bol) puis tournez
dans le sens des aiguilles d’'une montre.
La saillie sur le panier-filtre doit venir
reposer jusqu’a la butée dans la fente
ménagée dans la poignée du bol.

® Posez le cone puis appuyez.

® Pour presser les fruits, réglez le sélecteur
rotatif sur une vitesse réduite et pressez
chaque fruit sur le céne.

Attention !

Surveillez le remplissage progressif du bol.

Quantité maximale : 500 ml.

Videz le bol suffisamment tét.

Centrifugeuse (13) Figure[®

Pour extraire le jus des fruits a graines

(par exemple pommes, poires), des baies,

des fruits dénoyautés, des légumes (par

exemple carottes, tomates).

® Mettez le bol mélangeur en place (la fleche
du bol doit regarder le point situé sur
I'appareil) puis tournez dans le sens des
aiguilles d’une montre jusqu’a la butée.

® Mettez I'axe d’entrainement dans le bol.

® Tournez le récipient a raper avec panier
filtre jusqu’a la butée, dans le sens des
aiguilles d’une montre.

® Posez le couvercle sur la centrifugeuse
puis tournez-le dans le sens des aiguilles
d’une montre. La saillie du couvercle doit
venir reposer jusqu’a la butée dans la fente
ménagée dans la poignée du bol.

® Réglez le sélecteur rotatif sur une vitesse
réduite.

® Introduisez les fruits ou légumes par Iori-
fice de remplissage et, pour les faire
avancer, n’appuyez dessus que légére-
ment a I'aide du pilon poussoir.
Découpez les au préalable en morceaux
si nécessaire.
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® A lafin de cette opération, réglez brieve-
ment I'interrupteur rotatif sur une vitesse
élevée puis faites marcher I'appareil
le temps nécessaire a ce que le jus ait
été entierement extrait de la pulpe.

Attention !

Surveillez le remplissage progressif du bol.

Quantité préparable maximale :

250 g fruits / légumes.

Mixeur Figure [l

Risque de blessures avec
les lames tranchantes /

I’entrainement en rotation !

N’introduisez jamais les doigts dans

le mixeur en place !

Le mixeur ne fonctionne que si vous avez
tourné le couvercle a fond.

Ne retirez / posez le mixeur qu’apres avoir
arrété 'entrainement.

A Risque de brdlure !

Lorsque vous traitez des aliments meélangés
trés chauds, de la vapeur traverse I’enton-

noir menagé dans le couvercle.

Versez au maximum 0,4 litre de liquide trés
chaud ou moussant.

Attention !

Vous risquez d’endommager le mixeur !

Ne traitez pas d’ingrédients surgelés (sauf

les glacons). Ne faites pas tourner le mixeur

a vide.

® Posez le bol du mixeur (fleche du bol sur
le point situé sur I'appareil) puis tournez-le
dans le sens des aiguilles d’'une montre
jusqu’a la butée.

® Ajoutez des ingrédients.
Quantité maximale d’ingrédients liquides
= 1,25 litres (Liquides moussants ou tres
chauds 0,4 litres maximum)
Quantité optimale si I'aliment est ferme
= 80 grammes

® Posez le couvercle puis tournez-le dans
le sens des aiguilles d’une montre.
La saillie du couvercle doit arriver en assise
jusqu’a la butée située dans la fente que
comporte la poignée du mixeur.

® Réglez I'interrupteur rotatif sur la position
voulue.
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® Pour rajouter des ingrédients, amenez
l'interrupteur rotatif sur 0/off.

® Retirez le couvercle et ajoutez les ingré-
dients

ou

® retirez I'entonnoir et rajoutez progressive-
ment les ingrédients fermes par I'ouverture
ou

® versez les ingrédients liquides par
I’entonnoir.

Aprés le travail

® Amenez I'interrupteur rotatif sur la position
0/off.

® Débranchez la fiche méle de la prise
de courant.

® Retirez les accessoires conformément
a la description ci-apres.

® Nettoyez toutes les pieces, voir « Netto-
yage et entretien ».

Retirer le bol mélangeur

et les accessoires :

® Tournez le couvercle en sens inverse
des aiguilles d’une montre puis retirez-le.

® Retirez I'accessoire :

— Du bol, sortez le porte-accessoires
avec la lame universelle, le disque-
fouet et le crochet a pétrir.

Retirez 'accessoire du porte-
accessoires.

— Saisissez le disque-support ou le
disque a pommes frites que par les
auges de préhension prévues et
sortez-les du bol mélangeur.

— Retournez le disque-support et chas-
sez prudemment I'insert pour le déta-
cher de la face inférieure (Figure [3).

® Tournez le bol mélangeur en sens inverse
des aiguilles d’'une montre puis retirez-le.

Retirer le presse-agrumes :

® Tournez le presse-agrumes pour le libérer
puis retirez le bol melangeur.

Retirer la centrifugeuse :

® Pour ce faire, tournez la centrifugeuse
en sens inverse des aiguilles d’'une montre
et retirez-la.

® Du bol mélangeur, sortez le récipient
araper.

® Enlevez le bol mélangeur.

Retirer le mixeur :

® Tournez le mixeur en sens inverse des
aiguilles d’une montre puis retirez-le.

® Tournez le couvercle en sens inverse des
aiguilles d’une montre puis retirez-le.
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Un conseil : nettoyez le mixeur de préférence
immédiatement aprés utilisation.
Voir « Nettoyage et entretien ».

Nettoyage et entretien

A Risque d’électrocution !

Ne plongez jamais I'appareil de base dans
I'eau et ne le tenez jamais sous I'eau
au robinet !

Attention !

Vous risquez d’endommager les surfaces.

N'utilisez pas de détergent abrasif.

Remarque : Lors du traitement de carottes

et de chou rouge par exemple, les pieces en

plastique changent de couleur ; vous pourrez

supprimer cette coloration avec quelques

gouttes d’huile alimentaire.

Nettoyage de I'appareil de base

® Débranchez la fiche méle de la prise de
courant.

® [Essuyez 'appareil de base avec un essuie-
tout humide. Si nécessaire, ajoutez un peu
de produit a vaisselle.

® Ensuite, essuyez I'appareil avec un essuie-
tout sec.

® Ensuite, rincez le tiroir d’accessoires sous
I’eau du robinet puis laissez-le sécher.
Ne le mettez pas au lave-vaisselle !
Nettoyez le bol mélangeur
avec les accessoires

A

Ne saisissez la lame universelle que par son
bord-poignée en plastique.

Lorsque la lame universelle ne sert pas,
conservez-la toujours rangée dans le tiroir
d’accessoires.

Risque de blessures avec
les lames tranchantes !

Toutes les pieces vont au lave-vaisselle.
Ne coincez pas les pieces en plastique
dans le lave-vaisselle car elles risquent
de se déformer.
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Nettoyer le mixeur

Risque de blessures avec
les lames tranchantes !
Ne touchez pas les lames du mixeur avec

les mains nues. Pour nettoyer, utilisez une
brosse.

Nettoyez le mixeur de préférence immédiate-
ment apres utilisation. Ceci empéche les rési-
dus de sécher dedans et d’attaquer le plas-
tique (par exemple par les huiles essentielles
présentes dans les épices). Le bol mixeur
(sans porte-lames), le couvercle et I'entonnoir
vont au lave-vaisselle.
Ne nettoyez pas le porte-lame au lave-
vaisselle mais sous I'eau du robinet
(ne le laissez pas tremper dans 'eau).
Un conseil : dans le mixeur en place, versez
un peu d’eau additionnée de produit a vais-
selle. Réglez I'entrainement pendant quelques
secondes sur la position M. Jetez ensuite I'eau
puis rincez le mixeur a I'’eau claire.
Démonter le mixeur Figure
® Par les ailettes, tournez le porte-lame
en sens inverse des aiguilles d’une montre.
Ceci desserre le porte-lame.
® Retirez le porte-lame puis enlevez la bague
d’étanchéité.
Assembler le mixeur

A Risque de blessures !

N’assemblez jamais le mixeur sur I'appareil
de base.

® Fixez la bague d’étanchéité contre
le porte-lame.
® Posez le porte-lame par le bas dans
le bol mixeur.
® Par ses ailettes, vissez fermement le porte-
lame dans le sens des aiguilles d’une
montre. Au cours de cette opération,
vissez au minimum jusqu’a ce qu’une
ailette recouvre le repére sur le bol mixeur
(positionnement —> figure B 6).
Nettoyer le presse-agrumes
Toutes les piéces vont au lave-vaisselle.
Rincez le cone sur tous les cotés, sous 'eau
du robinet, et de préférence immédiatement

aprés utilisation. Ceci empéche les résidus
de sécher dessus.
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Nettoyez la centrifugeuse  Figure [4
Pour nettoyer la centrifugeuse, retirez

le panier-filtre du récipient a raper.

Rincez d’abord les pieces sous I'eau

du robinet.

Nettoyez prudemment les lamelles du panier-
filtre pour ne pas les endommager.

Ranger I'appareil Figure

® Débranchez la fiche méle de la prise
de courant.

® Placez le cordon d’alimentation dans
son rangement.

® Rangez les accessoires dans le tiroir
a cet effet.
Posez le bol mélangeur.

E Remarque :

Avant I'utilisation, sortez tous les acces-
soires du bol mélangeur et / ou du mixeur.
Ne mettez en place que les pieces dont
vous avez besoin.

Dérangements et remédes

A Risque de blessures !

Avant de supprimer un dérangement,
débranchez la fiche male de la prise
de courant.

Consigne importante pour
le MCM42..

Si une erreur a été commise dans le manie-
ment de I'appareil, si les fusibles électro-
niques disjonctent ou en présence

d’un défaut dans I'appareil, le voyant

de fonctionnement se met a clignoter.

Appareil de base

Dérangement :

L’appareil ne fonctionne plus.

Cause possible :

L’appareil a subi une surcharge (par exemple
un accessoire a été brutalement stoppé par un

produit alimentaire) et le fusible électronique
a disjoncté.
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Remede :

® Amenez l'interrupteur rotatif sur la position
0/off.

® Débranchez la fiche méale de la prise
de courant.

® Supprimez la cause de la surcharge.

® Remettez I'appareil en service.

Cause possible :

Vous avez tenté de poser le bol mélangeur

ou le mixeur sur I'appareil allumé.

Remede :

® Amenez I'interrupteur rotatif sur la position
0/off.

® Posez le bol mélangeur ou le mixeur
sur I'appareil.

® Remettez I'appareil en service.

Accessoires

Dérangement :

L’appareil ne démarre pas.

Cause possible :

Accessoire incorrectement mis en place.

Remeéde :

® Amenez l'interrupteur rotatif sur la position
0/off.

® Mettez les accessoires en place conformé-
ment aux instructions correspondantes
figurant dans cette notice.

Recettes / Ingrédients / Préparation

Remarque importante

Si vous n’arrivez pas a résoudre

le dérangement, veuillez s.v.p. vous
adresser a notre service apres-
vente.

i @

Conseils pour la mise au rebut

Cet appareil a été labélisé en conformité
ﬁ avec la directive communautaire

— européenne 2012/19/CE visant les
appareils électriques et électroniques
usageés (waste electrical and electronic
equipment — WEEE).

Cette directive fixe le cadre, en vigueur sur
tout le territoire de I'UE, d’une reprise et d’'un
recyclage des appareils usagés.

Pour connaitre les consignes actuelles relatives
a la mise au rebut, renseignez-vous aupres

de votre revendeur ou de votre municipalité.

Conditions de garantie

Les conditions de garantie applicables sont
celles publiées par notre distributeur

dans le pays ou a été effectué I'achat.

Le revendeur chez qui vous vous étes procuré
I'appareil fournira les modalités de garantie

sur simple demande de votre part.

En cas de recours en garantie, veuillez toujours
vous munir de la preuve d’achat.

Acces- Vitesse |Durée |Recettes /Ingrédients / Préparation

soire

£ faible/ |env.1-2 |Pate a la levure de boulanger

élevé minutes |500 g de farine maxi.
25 g de levure ou 1 sachet de levure en poudre
225 ml de lait tiede
1 ceuf
1 pincée de sel
80 g de sucre
60 g de matiere grasse (tiede)
Le zeste d’'un demi-citron (ou de 'aréme citron)
® \ersez tous les ingrédients dans le bol mélangeur, sauf le lait.
® Réglez le sélecteur rotatif pendant 10 secondes sur une vitesse
réduite.

® Ajoutez le lait et mélangez a une vitesse élevée.
Les ingrédients devront se trouver a la méme température.
Une fois que la pate a acquis un aspect lisse, laissez-la gonfler dans
un endroit chaud.
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Acces-
soire

Vitesse

Durée

Recettes / Ingrédients / Préparation

M

Oignons, ail

Quantité : 1 oignon minimum, jusqu’a 300 g, coupé en quatre.
1 gousse d’ail minimum, jusqu’a 300 g

® Réduisez ces légumes jusqu’a la finesse voulue.

élevé

Viande, foie

(pour un plat de viande hachée, steak tartare, etc.)

Quantité : 50 a 500 g

® Retirez les os, cartilages, la peau et les tendons.
Découpez la viande en dés.

Confection des pates de viande, des farces et des patés :

® Dans le bol, versez la viande (de beceuf, cochon, veau, volaille,
mais aussi de poisson, etc.) avec les autres ingrédients et épices
puis malaxez ces ingrédients jusqu’a obtention d’une pate.

élevé

env.
1,5a2
minute

Sorbet aux fraises

250 g de fraises congelées

100 g de sucre glace

180 ml de creme (juste le contenu d’un pot).

® \ersez tous les ingrédients dans le bol. Enclenchez immédiate-
ment I'appareil sinon des grumeaux vont se former.
Mélangez tout le temps necessaire a I'obtention d'une glace
crémeuse.

faible /
élevé

CEufs en neige

Quantité : 2 a 6 blancs d’ceuf

® Fouettez a une vitesse élevée. Pour incorporer, réglez I'appareil
sur une vitesse réduite.

faible /
élevé

Créme Chantilly

Quantité : 2002400 g

® Fouettez a une vitesse élevée. Pour incorporer, réglez I'appareil
sur une vitesse réduite.

élevé /M

Noix, amandes

Quantité : 2002400 g

® Retirez entierement les coquilles, sinon les lames du mixer
s’émoussent.

Réduisez ces légumes jusqu’a la finesse voulue.

6D &I

élevé /M

Réduire les fruits ou les Iégumes en purée

(Compote de pomme, purée d’épinards, de carottes, de tomates ;

cuits ou crus)

® \ersez les ingrédients et les épices dans le mixeur et trans-
formez-les en purée.
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Acces- |Vitesse |Durée |Recettes / Ingrédients / Préparation
soire

faible / Mayonnaise

élevé 1 ceuf

1 c. a café de moutarde

150 a 200 ml d’huile

1 cuillere a soupe de jus de citron ou de vinaigre

1 pincée de sel

1 pincée de sucre

Les ingrédients devront se trouver a la méme température.

® Pendant quelques secondes, mélangez tous ces ingrédients
sauf I'huile, avec le mixeur réglé sur la position 1.

® Réglez ensuite le mixeur sur la position 2, versez I’huile
lentement par I'entonnoir puis battez le mélange jusqu’a
ce que la mayonnaise soit bien ferme.

La mayonnaise ne se conserve pas longtemps, consommez-la

rapidement.

élevé Lait au chocolat

80 a 100 g de chocolat

env. 400 ml de lait tres chaud

® Broyez le chocolat dans le mixeur, rajoutez le lait chaud
et mélangez brievement.

élevé Péte tartinable au miel

40 g de beurre (sorti du réfrigérateur)

150 g de miel (sorti du réfrigérateur)

® Avec un couteau, découpez le beurre en dés puis mettez-les
dans le mixeur.

® Rajoutez du miel et mélangez a vitesse élevée pendant
15 secondes.

Sous réserve de modifications.
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Per la vostra sicurezza

Leggere attentamente questa guida prima dell’uso, per conoscere
importanti istruzioni di sicurezza e per I'uso di questo apparecchio.
L'inosservanza delle istruzioni per I’'uso corretto dell’apparecchio
esclude una responsabilita del costruttore per i danni da essa derivanti.
Questo apparecchio e destinato alla lavorazione di quantita usuali per
la famiglia o per impieghi non professionali, simili a quello domestico.
Gli impieghi simili a quello domestico comprendono ad es. I'impiego
cucine per il personale in negozi, uffici, aziende agricole e altre aziende
di produzione, nonché 'uso da parte di ospiti di pensioni, piccoli hotel
e simili strutture abitative. Usare I’'apparecchio solo per lavorare quantita
adeguate ed in tempi usuali per la famiglia, vedi capitolo «Ricette/
ingredienti/lavorazione».

Questo apparecchio € idoneo a miscelare, impastare, montare, tagliare
e grattugiare alimenti. Altri impieghi sono possibili se si utilizzano gli
accessori autorizzati dal produttore. Il suo uso € vietato per la lavorazione
di altri oggetti o sostanze.

Usare I'apparecchio solo con accessori originali.

Si prega di conservare le istruzioni per I'uso. In caso di cessione
dell’apparecchio a terzi, consegnare unitamente questo libretto
d’istruzioni.

A Avvertenze di sicurezza generali

Pericolo di scariche elettriche

L'uso di questo apparecchio e vietato ai bambini.

Tenere I'apparecchio ed il suo cavo di collegamento fuori dalla portata
dei bambini.

Gli apparecchi possono essere usati da persone con ridotte capacita
fisiche, sensorali 0 mentali 0 da persone prive di esperienza e compe-
tenza se sono sorvegliate 0 sono state istruite sull’uso sicuro dell’appa-
recchio ed hanno compreso i pericoli da esso derivanti.

Ai bambini € vietato giocare con I'apparecchio!
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Collegare e usare I'apparecchio solo rispettando i dati della targhetta
d’identificazione. Utilizzare solo se il cavo di alimentazione e I'apparec-
chio non presentano danni.

Staccare sempre I'apparecchio dalla rete quando non & sorvegliato

e prima del montaggio, dello smontaggio o della pulizia.

Non tirare il cavo di alimentazione su spigoli vivi né metterlo a contatto
con superfici calde. Al fine di evitare pericoli, se il cavo di alimentazione
di questo apparecchio subisce danni, deve essere sostituito dal produt-
tore, dal suo servizio assistenza clienti o da persona in possesso di simile
qualificazione.

Fare esequire le riparazioni all’apparecchio solo dal nostro servizio
assistenza clienti.

A Avvertenze di sicurezza per questo apparecchio

Pericolo di ferite

Pericolo di scariche elettriche

In caso d’interruzione dell’alimentazione elettrica I'apparecchio resta
inserito e dopo 'interruzione si rimette in funzione.

Sostituire gli accessori e gli utensili solo quando I'apparecchio e fermo
(manopola su 0/off) e spina di alimentazione & estratta.

Non immergere mai I'apparecchio base in liquidi, non metterlo mai sotto
I'acqua corrente e non lavarlo nella lavastoviglie.

Prima di eliminare un guasto estrarre la spina di alimentazione.
Pericolo di ferite a causa di utensili in rotazione!

Durante il funzionamento non introdurre mai le mani nella ciotola.

Per spingere gli ingredienti usare sempre il pestello (7a).

Dopo avere spento I'apparecchio, I'ingranaggio continua ancora
brevemente a girare. Sostituire I'utensile solo ad ingranaggio fermo.
Pericolo di ferite a causa di lame taglienti/ingranaggio in rotazione!
Non introdurre mai le mani nel frullatore applicato!

Il frullatore funziona solo con il coperchio ben stretto.
Rimuovere/applicare il coperchio solo quando il motore e fermo.
Pericolo di ferite da lame taglienti!

Prestare molta attenzione nel manipolare gli inserti!

Nell’inserimento nel disco portante prestare attenzione alla forma ed alla
posizione dell’inserto. Afferrare il disco portante o il disco per patatine
fritte solo sulle previste cavita di presa.

Non introdurre le mani nell’apertura di aggiunta ingredienti.

Per spingere usare solo il pestello.

Afferrare la lama universale solo sul bordo di presa in plastica.

Quando la lama universale non € utilizzata riporla sempre nel cassetto
portaccessori.
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Non toccare a mani nude le lame del frullatore. Per la pulizia usare una

spazzola.
Pericolo di scottature!

Durante la lavorazione di frullati molto caldi, dal bicchierino dosatore nel
coperchio esce vapore. Introdurre massimo 0,4 litri di liquido molto caldo

0 che produce schiuma.
Pericolo di ferite!

Non assemblare mai il frullatore quando € gia montato sull’apparecchio

base.

A\ Spiegazione dei simboli sul’apparecchio o sugli accessori

(4]
&

Attenzione: Lame rotanti.

Seguire le indicazioni del libretto d’istruzioni.

Attenzione: Utensili rotanti.
Non introdurre le mani nell’apertura di aggiunta ingredienti.

Questo libretto d’istruzioni per I'uso descrive
diverse versioni (cfr. anche prospetto dei
modelli, figura [M). Le differenze sono contras-
segnate.

L’apparecchio non ha bisogno di manuten-
zione.

Guida rapida
Aprire le pagine con le figure.
Apparecchio base

1 Interruttore rotante
A MCM41..:
0/off = spento
M = Funzionamento «pulse» alla massima
velocita, mantenere la manopola per la
durata desiderata.
Grado 1-2, velocita di lavoro:
1 = basso numero di giri — lento,
2 = alto numero di giri — veloce.
B MCM42..:
0/off = spento
M = Funzionamento «pulse» alla massima
velocita, mantenere la manopola per la
durata desiderata.
~~\ = Regolazione continua della velocita
di lavoro da bassa ad alta.

Figura Y
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2 Spia di funzionamento (solo MCM42..)
Si accende durante il funzionamento
(manopola su M oppure su ).
Lampeggia in caso di errori nell'uso
dell’'apparecchio, in caso di attivazione della
sicurezza elettronica ed in caso di un difetto
dell’apparecchio, vedi il capitolo «Rimedio
in caso di guasti».
Ingranaggio
4 Cassetto portaccessori (figura )
Per aprire lo scomparto premere il pul-
sante sul lato inferiore dell’apparecchio
ed estrarre il cassetto. Per la rimozione
completainclinare il cassetto leggermente
in alto ed estrarlo.
Per I'inserimento inclinare leggermente
il cassetto in alto e poi spingerlo com-
pletamente nell'interno fino all’arresto.
Durante il lavoro con I'apparecchio
mantenere chiuso il cassetto
portaccessori.

5 Vano portacavo
Ciotola con accessori

w

6 Ciotola
7 Coperchio
7a Pestello

7b Inserto pestello

35



it
8 Asse motore
Utensili
9 Portautensili
9a Lama universale
9b Disco sbattitore
9¢ Impastatore
10 Disco portante per inserti del disco
10a Inserto per affettare — grosso (A)
10b Inserto per affettare - fine (B)
10c Inserto grattugia — grosso (C)
10d Inserto grattugia - fine (D)

11 Disco per patatine fritte (E)
(In alcuni modell)

12 Spremiagrumi
13 Centrifuga per succhi (in alcuni modell)
14 Mini tritatutto
(In alcuni modell)
Osservare le istruzioni per questo
accessorioi nel separato libretto
d’istruzioni per I'uso.
Frullatore
15 Bicchiere frullatore
16 Coperchio
16a Imbuto
16b Apertura di aggiunta

Uso

Al primo uso pulire accuratamente apparec-

chio ed accessori, vedi capitolo «Pulizia

e cura».

Preparazione

® Disporre I'apparecchio base su una
superficie resistente e pulita.

® FEstrarre il cavo dal vano portacavo fino alla
lunghezza necessaria.

® |[nserire la spina.

® Durante il lavoro con I'apparecchio mante-
nere chiuso il cassetto portaccessori.

m Avvertenze importanti

— Accendere e spegnere I'apparecchio solo
con la manopola. Non spegnere mai I'appa-
recchio mediante rotazione della ciotola, del
frullatore o di un attrezzo.

— Accendere I'apparecchio solo se gli attrezzi
0 accessori sono completamente montati.

36

Ciotola con accessori/Utensili

Pericolo di ferite a causa

di utensili in rotazione!
Durante il funzionamento non introdurre
mai le mani nella ciotola.
Per spingere gli ingredienti usare sempre
il pestello (7a). Dopo avere spento I'appa-
recchio, I'ingranaggio continua ancora
brevemente a girare. Sostituire I'utensile
solo ad ingranaggio fermo.

fii Attenzione!

Per lavori nella ciotola, I'apparecchio puo
essere acceso solo con ciotola applicata
e coperchio applicato e fissato.

Lama universale (9a)
per sminuzzare, macinare, € miscelare.

A Pericolo di ferite da lame taglienti!

Afferrare la lama universale solo sul bordo
di presa in plastica.

Quando la lama universale non ée utilizzata
riporla sempre nel cassetto portaccessori.

Disco sbattitore (9b)

per panna, albume montato a neve, maionese.
Braccio impastatore (9c)

per impastare pasta pesante e per incorporare
ingredienti, che non devono essere sminuzzati
(per es. uva passa, scaglie di cioccolato).
Figura
® Applicare la ciotola (freccia sulla ciotola
sopra il punto sull’apparecchio) e ruotare
in senso orario fino all’arresto.
® Spingere I'asse motore nel portautensile
fino all'arresto.
® Applicare I'utensile:
— Applicare il portautensile.
— Disporre la lama universale, il disco
sbattitore o il braccio impastatore
sul portautensile e rilasciare.

Robert Bosch Hausgerate GmbH



Attenzione!

Immettere alimenti da lavorare solo dopo
avere applicato gli utensil.

® Introdurre gli ingredienti.

® Applicare il coperchio con il pestello
(freccia sul coperchio sopra il punto sulla
ciotola) e ruotare in senso orario.
Il nasello del coperchio deve entrare fino
all’arresto nella fessura dell'impugnatura
della ciotola.

® Ruotare la manopola sulla velocita
desiderata.

® Per aggiungere ingredienti, ruotare
la manopola su 0/off.

® FEstrarre il pestello ed introdurre gli ingre-
dienti attraverso I'apertura d’introduzione.

® Aggiungere il liquido attraverso il pestello.
L’inserto del pestello pud essere utilizzato
come misurino.

Inserti sminuzzatori (10a-10d)

A Pericolo di ferite da lame taglienti!

Prestare molta attenzione nel manipolare gli
inserti! Nell’inserimento nel disco portante
prestare attenzione alla forma ed alla posi-
zione dell’inserto. Afferrare il disco portante
o il disco per patatine fritte solo sulle
previste cavita di presa.

Inserto per affettare — grosso (A)
Disporre la manopola su una bassa velocita
per affettare: cetrioli, carote.

Inserto per affettare - fine (B)

Disporre la manopola su un’alta velocita
per affettare: cetrioli, carote.

Inserto grattugia — grosso (C)

Disporre la manopola su un’alta velocita
per grattugiare: mele, carote, formaggio,
cavolo cappuccio.

Inserto grattugia - fine (D)

Disporre la manopola su un’alta velocita
per grattugiare: carote, formaggio.

Disco per patatine fritte (E)

per tagliare patatine fritte e ingredienti

per macedonia di frutta.

Attenzione!

Il disco per patatine fritte non € idoneo per
la lavorazione di formaggio duro, noci, rafano
e simili.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Figura [l
® Applicare la ciotola (freccia sulla ciotola
sopra il punto sull’apparecchio) e ruotare

in senso orario fino all’arresto.
® |Inserire I’'asse motore nella ciotola.

A seconda dell'impiego desiderato:

® Inserire nel disco portante I'inserto
desiderato. Attenzione alla forma ed alla
posizione dell'inserto (figura [8]-5a)!

® Applicare il disco portante sull’asse
motore.

oppure:

® Applicare il disco per patatine fritte
sull’asse motore.
Applicare il coperchio con pestello (freccia
sul coperchio sopra freccia sulla ciotola)
e ruotare in senso orario. Il nasello del
coperchio deve entrare fino all’arresto nella
fessura dell'impugnatura della ciotola.

A Pericolo di ferite da lame taglienti!

Non introdurre le mani nell’apertura
di aggiunta ingredienti.
Per spingere usare solo il pestello.

® Ruotare la manopola sulla velocita
desiderata.

® ntrodurre gli alimenti da tagliare o grattu-
giare.

® Spingere con il pestello gli alimenti da
tagliare o grattugiare solo con leggera
pressione.

® FEstrarre il pestello ed introdurre gli ingre-
dienti attraverso I'apertura d’introduzione.

® [ntrodurre gli alimenti lunghi e sottili attra-
verso il pestello.

Attenzione!

Vuotare la ciotola prima che sia piena al punto
che gli alimenti tagliati o grattugiati raggiun-
gano il disco portante oppure il disco per
patatine fritte.

Spremiagrumi (12) Figurald

per spremere agrumi, per €s. arance,

pompelmi, limoni.

® Applicare la ciotola (freccia sulla ciotola
sopra il punto sull’apparecchio) e ruotare
in senso orario fino all’arresto.

® [nserire I'asse motore nella ciotola.

® Applicare lo spremiagrumi sull’asse motore
(freccia sullo spremiagrumi sopra freccia
sulla ciotola) e ruotare in senso orario.
Il nasello del cestello-filtro deve entrare fino
all’arresto nella fessura dell'impugnatura
della ciotola.
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® Applicare e premere il cono di spremitura.
® Per spremere frutta disporre I'interruttore

rotante sulla velocita bassa e schiacciare
il frutto sul cono di spremitura.

Attenzione!

Attenzione al livello di riempimento nella
ciotola. Quantita di riempimento max.: 500 mi.
Vuotare tempestivamente il contenitore.

Centrifuga per succhi (13) Figurald

per estrarre succhi da frutta con semi (per es.

mele, pere), bacche, frutta snocciolata,

verdura (per es. carote, pomodori).

® Applicare la ciotola (freccia sulla ciotola
sopra il punto sull’apparecchio) e ruotare
in senso orario fino all’arresto.

® Inserire I'asse motore nella ciotola.

® Ruotare I'accessorio centrifuga con
cestello raccoglipolpa in senso orario fino
all’arresto.

® Applicare il coperchio della centrifuga per
succhi e ruotarlo in senso orario.
Il nasello del coperchio deve entrare fino
all’arresto nella fessura dell'impugnatura
della ciotola.

® Regolare la manopola a velocita bassa.

® ntrodurre la frutta o verdura nella boc-
chetta di carico e spingere esercitando
solo una leggera pressione con il pestello.
Se necessario, prima spezzettare.

® Alla fine del lavoro ruotare brevemente
la manopola sull’alta velocita e fare funzio-
nare I'apparecchio finché la polpa di frutta
non ¢ stata completamente centrifugata.

Attenzione!

Attenzione al livello di riempimento nella

ciotola. Quantita massima di lavorazione:

250 g frutta o verdura.

Frullatore
é Pericolo di ferite a causa di lame
taglienti/ingranaggio in rotazione!

Non introdurre mai le mani nel frullatore
applicato!
Il frullatore funziona solo con il coperchio
ben stretto. Rimuovere/applicare il coper-
chio solo quando il motore € fermo.

A Pericolo di scottature!

Durante la lavorazione di frullati molto caldi,
dal bicchierino dosatore nel coperchio esce
vapore. Introdurre massimo 0,4 litri di

liquido molto caldo o che produce schiuma.

Figura [l
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Attenzione!

Evitare danni al frullatore. Non lavorare
ingredienti surgelati (tranne cubetti di
ghiaccio). Non fare girare a vuoto il frullatore.

® Applicare il bicchiere frullatore (freccia sul
frullatore sopra il punto sull’apparecchio)
e ruotare in senso orario fino all’arresto.

® Introdurre gli ingredienti.
Quantita massima, liquido = 1,25 litro
(liquidi che formano schiuma o liquidi molto
caldi massimo 0,4 litri).
Quantita ottimale di lavorazione, solidi
= 80 grammi.

® Applicare il coperchio e ruotarlo in senso
orario. Il nasello del coperchio deve entrare
fino all’'arresto nella fessura
dell’impugnatura del frullatore.

® Ruotare la manopola sulla velocita
desiderata.

® Per aggiungere ingredienti, ruotare
la manopola su 0/off.

® Rimuovere il coperchio ed introdurre
gli ingredienti

oppure

® togliere il bicchierino dosatore ed aggiun-
gere un poco alla volta gli ingredienti solidi
attraverso I'apertura di aggiunta

oppure

® introdurre gli ingredienti liquidi attraverso
il bicchierino dosatore.

Dopo il lavoro

® Ruotare la manopola su 0/off.

® Staccare la spina.

® Rimuovere 'utensile o I'accessorio
secondo la descrizione seguente.

® Pulire tutte le parti, vedi «Pulizia e cura».

Rimuovere la ciotola con accessorio/

utensile:

® Ruotare il coperchio in senso antiorario
e rimuoverlo.

® FEstrarre I'utensile:

— Estrarre dalla ciotola il portautensile
con la lama universale, il disco sbatti-
tore o il braccio impastatore.
Staccare I'utensile dal portautensile.

— Afferrare il disco portante o il disco
per patatine fritte sulle cavita di presa
ed estrarlo dalla ciotola.

— Rovesciare il disco portante e spingere
fuori I'inserto premendo con precau-
zione dal lato inferiore (figura 3).

® Ruotare la ciotola in senso antiorario
e rimuoverla.
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Rimuovere lo spremiagrumi:

® Rimuovere lo spremiagrumi e togliere
la ciotola.

Rimuovere la centrifuga per succhi:

® Ruotare il coperchio della centrifuga
in senso antiorario e rimuoverlo.

® FEstrarre I'accessorio centrifuga dalla
ciotola.

® Rimuovere la ciotola.

Rimuovere il frullatore:

® Ruotare il frullatore in senso antiorario
e rimuoverlo.

® Ruotare il coperchio in senso antiorario
e rimuoverlo.

Consiglio: & opportuno lavare il frullatore

subito dopo I'uso, vedi capitolo «Pulizia

e cura».

Pulizia e cura

A Pericolo di scossa elettrica!

Non immergere mai I'apparecchio base
in acqua, né lavarlo sotto acqua corrente.

Attenzione!

Possibili danni alle superfici.

Non utilizzare detergenti abrasivi.

Avvertenza: Nella lavorazione per es. di carote
e cavolo rosso, sulle parti di plastica si for-
mano macchie colorate, che possono essere

rimosse con qualche goccia di olio alimentare.

Pulire I'apparecchio base

® Staccare la spina.

® Pulire I'apparecchio base con un panno
umido. Se necessario utilizzare un poco
di detersivo per stoviglie.

® Infine asciugare I'apparecchio.

® Sciacquare infine il cassetto portaccessori
sotto acqua corrente e lasciarlo asciugare.
Non lavare in lavastoviglie!

Pulire la ciotola con gli accessori

A Pericolo di ferite da lame taglienti!

Afferrare la lama universale solo sul bordo
di presa in plastica.

Quando la lama universale non e utilizzata
riporla sempre nel cassetto portaccessori.

Tutte le parti sono lavabili in lavastoviglie.
Per evitare possibili deformazioni, non incas-
trare le parti di plastica nella lavastoviglie.
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Pulire il frullatore

A Pericolo di ferite da lame taglienti!

Non toccare a mani nude le lame del frulla-
tore. Per la pulizia usare una spazzola.

E opportuno lavare il frullatore subito dopo

I'uso. Cosi facendo non si attaccano residui

e la plastica non viene corrosa (per es. da olf

eterici contenuti nelle spezie).

Il bicchiere frullatore (senza gruppo lame),

il coperchio e I'imbuto sono lavabili in

lavastoviglie.

Non lavare I'inserto lame in lavastoviglie, ma

sotto acqua corrente (non lasciarlo a lungo

nell’acqua).

Consiglio: versare un poco di acqua con

detersivo per piatti nel frullatore applicato.

Accendere il frullatore per pochi secondi alla

velocita M. Versare I'acqua e sciacquare

poi il frullatore con acqua pura.

Scomporre il frullatore Figura

® Afferrare I'inserto lame sulle alette e
ruotarlo in sento anti orario. L'inserto lame
Si stacca.

® Togliere I'inserto lame e rimuovere I'anello
di tenuta.

Comporre il frullatore

A Pericolo di ferite!

Non assemblare mai il frullatore quando
€ gia montato sull’apparecchio base.

® Applicare I'anello di tenuta sullinserto
lame.

® |Inserire I'inserto lame dal basso nel
bicchiere frullatore.

® Awvitare saldamente con le alette I'inserto
lame in senso orario. Cid facendo ruotare
almeno finché un’aletta non copre il riferi-
mento sul bicchiere frullatore (posizione
— Figura i 6).

Lavare lo spremiagrumi

Tutte le parti sono lavabili in lavastoviglie.

E preferibile lavare il cono di spremitura su tutti
i lati sotto acqua corrente subito dopo I'uso.
Cosi i residui non si essiccano.
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Pulire la centrifuga
per succhi Figura [4
Per pulire la centrifuga per succhi estrarre
il cestello raccoglipolpa dall’accessorio
centrifuga.
Sciacquare preliminarmente le parti sotto
acqua corrente.
Pulire delicatamente le lamelle del cestello
raccoglipolpa, per non danneggiarle.

Conservare I'appa-
recchio

® Staccare la spina.
® Riporre il cavo nel vano portacavo.
® Conservare gli utensili nel cassetto
portaccessori.
Applicare la ciotola.

Figura

E Avvertenza

Prima dell’'uso togliere dalla ciotola tutti
gli accessori e togliere il frullatore.
Applicare solo le parti necessarie.

Rimedio in caso di guasti

A Pericolo di ferite!

Prima di eliminare un guasto estrarre la
spina di alimentazione.

E Avviso importante per MCM42..

Un errore nell’uso dell’apparecchio, un’atti-
vazione della sicurezza elettronica oppure
un difetto dell’apparecchio viene visualiz-
zato dall'intermittenza della spia di funzio-

namento.

Apparecchio base

Guasto:

L’apparecchio non funziona piul.

Causa possibile:

L’apparecchio & stato sovraccaricato (ad es.
utensile bloccato da un alimento) e si & attivata
la sicurezza elettronica.

Rimedio:

® Ruotare la manopola su 0/off.

® Staccare la spina.

® FEliminare la causa del sovraccarico.

® Rimettere I'apparecchio in funzione.
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Causa possibile:

E stato fatto il tentativo di applicare la ciotola
o il frullatore sull’apparecchio acceso.
Rimedio:

® Ruotare la manopola su 0/off.

® Applicare la ciotola o il frullatore.

® Rimettere I'apparecchio in funzione.

Accessori

Guasto:

L’apparecchio non si awvia.

Causa possibile:

Accessorio non applicato correttamente.

Rimedio:

® Ruotare la manopola su 0/off.

® Applicare I'accessorio seguendo le corris-
pondenti indicazioni in questo libretto
d’istruzioni.

° Avvertenza importante

1 Se non fosse possibile eliminare

il guasto, rivolgesi al servizio assis-
tenza clienti.

Avvertenze sulla rottamazione

Questo apparecchio & contrassegnato
E conformemente alla Direttiva europea
— 2012/19/CE Rifiuti di apparecchiature
elettriche ed elettroniche (waste
electrical and electronic equipement —
WEEE).

La direttiva prescrive il quadro normativo per
un recupero e riciclaggio degli apparecchi
dismessi.

Informarsi sulle attuali vie per la rottamazione
presso il proprio rivenditore specializzato

0 presso la propria amministrazione
comunale.

Condizioni di garanzia

Per questo apparecchio sono valide le condi-
zioni di garanzia pubblicate dal nostro
rappresentante nel paese di vendita.

Il rivenditore, presso il quale € stato acquistato
I’apparecchio, € sempre ben disposto a fornire
a richiesta informazioni a proposito.

Per I'esercizio del diritto di garanzia

€ comungue necessario presentare

il documento di acquisto.
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Ricette/ingredienti/lavorazione

Uten-
sile

Velocita

Tempo

Ricette/ingredienti/lavorazione

a2

bassa/alta

ca. 1-2
min.

Pasta con lievito per dolce

max 500 g farina

25 g lievito o 1 confezione di lievito secco

225 ml latte tiepido

1 uovo

1 pizzico sale

80 g zucchero

60 g grassi (tiepidi)

buccia di ¥2 limone (aroma di limone)

® Introdurre nella ciotola tutti gli ingredienti (tranne il latte).
® Regolare la manopola per 10 secondi su una bassa velocita.
® Aggiungere il latte e mescolare ad alta velocita.

Tutti gli ingredienti dovrebbero avere la stessa temperatura.
Quando la pasta assume un aspetto liscio, lasciarla lievitare
in un luogo caldo.

Cipolle, aglio

Quantita: da 1 cipolla divisa in quattro a 300 g

da 1 spicchio d’aglio a 300 g

® | avorare fino al grado di triturazione desiderato.

alta

Carne, fegato

(per carne macinata, tartara ecc.)

Quantita: da 50 g a 500 g

® Rimuovere ossi, cartilagini, pelle e tendini. Tagliare la carne
a pezzetti.

Preparare impasti di carne, farcie e pasticci:

® Introdurre nel contenitore la carne (manzo, suino, vitello,
pollame, ma anche il pesce ecc.) insieme con altri ingredienti
e spezie e lavorare fino a farne un impasto.

alta

ca. 1,5-
2 min.

Sorbetto di fragole

250 g di fragole congelate

100 g di zucchero a velo

180 ml panna (1 bicchiere scarso)

® Introdurre tutti gli ingredienti nel contenitore di miscelazione.
Inserire immediatamente, altrimenti si formano grumi.
Agitare finché si forma un gelato cremoso.

bassa/alta

Albumi montati a neve

Quantita: da 2 a 6 chiare d’uovo

® Battere ad alta velocita. Per incorporare regolare una velocita
bassa.

bassa/alta

Panna montata

Quantita: da 200 g a 400 g

® Battere ad alta velocita. Per incorporare regolare una velocita
bassa.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Uten- |Velocita
sile

Tempo

Ricette/ingredienti/lavorazione

alta/M

Noci, mandorle

Quantita: da 200 g a 400 g

® FEliminare completamente tuttii gusci, che possono danneggiare
la lama mixer.

Lavorare fino al grado di triturazione desiderato.

alta/M

Purea di frutta o verdura
(passato di mele, purea di spinaci, carote, pomodori; crudi o cotti)
® Introdurre insieme nel frullatore ingredienti e condimenti

e lavorarli a purea.

bassa/alta

Maionese

1 uovo

1 cucchiaino di senape

da 150 a 200 ml olio

1 cucchiaio succo di limone o aceto

1 pizzico sale

1 pizzico di zucchero

Tutti gli ingredienti dovrebbero avere la stessa temperatura.

® Miscelare tutti gli ingredienti (eccetto I'olio) per alcuni secondi
a livello 1.

o Commutare il frullatore al grado 2, versare lentamente I'olio
attraverso I'imbuto e miscelare fino ad emulsionare la massa.

Consumare la maionese subito. Non conservarla.

alta

Latte al cioccolato

Da 80 a 100 g di cioccolata

ca. 400 ml latte molto caldo

® Sminuzzare la cioccolata nel frullatore, aggiungere il latte molto
caldo e mescolare brevemente.

alta

Companatico al miele spalmabile

40 g burro (dal frigorifero)

150 g miele (dal frigorifero)

® Con un coltello tagliare il burro in pezzi piccoli ed introdurli nel
frullatore.

® Aggiungere il miele e frullare per 15 secondi ad alta velocita.
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Voor uw veiligheid

Lees voor de ingebruikneming zorgvuldig deze gebruiksaanwijzing,
die belangrijke veiligheids- en bedieningsaanwijzingen over het
apparaat bevat.

Bij niet-naleving van de aanwijzingen voor het juiste gebruik van het
apparaat is de fabrikant niet aansprakelijk voor daaruit resulterende
schade.

Dit apparaat is bedoeld voor hoeveelheden die gebruikelijk zijn in het
huishouden en voor huishoudachtige, niet-zakelijke toepassingen.
Huishoudachtige toepassingen omvatten bijv. het gebruik in personeels-
ruimtes van winkels, kantoren, landbouwbedrijven en andere zakelijke
bedrijven, evenals het gebruik door gasten van pensions, kleine hotels
en soortgelijike woonvoorzieningen. Gebruik het apparaat uitsluitend
voor verwerkingshoeveelheden en -tijden die gebruikelijk zijn in het
huishouden, zie paragraaf ,Recepten-voorbeelden”.

Dit apparaat is geschikt voor het roeren, kloppen, snijden en raspen
van levensmiddelen. Bij gebruik van de door de fabrikant goedgekeurd
toebehoren zijn andere toepassingen mogelijk. Het mag niet worden
gebruikt om andere voorwerpen of substanties te verwerken.

Gebruik het apparaat uitsluitend met origineel toebehoren.

De gebruiksaanwijzing bewaren a.u.b. Overhandig ook de gebruiks-
aanwijzing als u het apparaat doorgeeft aan derden.

A Algemene veiligheidsvoorschriften

Gevaar van een elektrische schok

Dit apparaat mag niet worden gebruikt door kinderen.

Het apparaat en het aansluitsnoer dienen uit de buurt van kinderen

te worden gehouden.

Apparaten kunnen worden gebruikt door personen met verminderde
fysische, sensorische of mentale vaardigheden of gebrek aan ervaring
en kennis indien zij onder toezicht staan of zijn onderwezen in het veilige
gebruik van het apparaat en de daaruit resulterende gevaren hebben
begrepen.
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Kinderen mogen niet met het apparaat spelen.

Het apparaat uitsluitend aansluiten en gebruiken volgens de gegevens
op het typeplaatje. Alleen gebruiken wanneer het aansluitsnoer en het
apparaat niet zijn beschadigd.

Het apparaat moet altijd worden losgemaakt van het stroomnet wanneer
er geen toezicht op is en voordat het in elkaar wordt gezet, uit elkaar
wordt genomen of wordt gereinigd.

Leid het aansluitsnoer niet langs scherpe randen of hete opperviakken.
Wanneer het aansluitsnoer van het apparaat beschadigd raakt, moet
om gevaren te vermijden het snoer worden vervangen door de fabrikant,
de klantenservice of een andere gekwalificeerde persoon.

Reparaties aan het apparaat mogen uitsluitend worden uitgevoerd door
onze klantenservice.

A\ Veiligheidsvoorschriften voor dit apparaat

Verwondingsgevaar

Gevaar van een elektrische schok

Bij een stroomstoring blijft het apparaat ingeschakeld; na de stroom-
storing gaat het automatisch weer lopen.

Toebehoren en hulpstukken uitsluitend vervangen wanneer het apparaat
stilstaat (draaischakelaar op 0/0off) en de stekker uit het stopcontact

is getrokken.

Het basisapparaat niet in vioeistof dompelen, niet onder stromend water
houden en niet reinigen in de afwasautomaat.

Trek de stekker uit het stopcontact voordat u storingen verhelpt.
Verwondingsgevaar door roterende hulpstukken!

Tijdens het gebruik nooit in de mengkom grijpen.

Voor het aandrukken van ingrediénten altijd de stopper (7a) gebruiken.
Na uitschakeling blijft de aandrijving nog even lopen.

Hulpstukken uitsluitend verwisselen wanneer de aandrijving stilstaat.
Verwondingsgevaar door scherpe messen/roterende aandrijving!
Niet in de aangebrachte mixer grijpen!

De mixer werkt alleen wanneer het deksel is vastgedraaid.

De mixer alleen verwijderen of aanbrengen wanneer de aandrijving
stilstaat.

Verwondingsgevaar door scherpe messen!

Wees bijzonder voorzichtig bij het hanteren van de inzetstukken!

De vorm en lengte van het inzetstuk in acht nemen bij het aanbrengen
in de draagschijf. De draagschijf resp. de patates-fritesschijf alleen
vastpakken aan de daartoe bestemde handgreep-uitholling.

Niet in de vulopening grijpen. Voor het aanduwen altijd de stopper
gebruiken.
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Universeel mes alleen vastpakken aan de kunststof greep.

Het universele mes altijd in de toebehorenlade leggen wanneer het
niet wordt gebruikt.

Mixermes niet met blote handen reinigen. Gebruik voor het reinigen
een borstel.

Risico van brandwonden!

Bij verwerking van hete mixvloeistoffen komt er stoom uit de trechter
in het deksel. Maximaal 0,4 liter hete of schuimende mixvloeistof
toevoegen.

Verwondingsgevaar!

De mixer niet in elkaar zetten terwijl het op het basisapparaat is aan-
gebracht.

A Toelichting bij de symbolen op het apparaat
en het toebehoren

[Iﬂ Aanwijzingen in de gebruiksaanwijzing opvolgen.

Voorzichtig! Draaiende messen.

Voorzichtig! Draaiende hulpstukken.
@ Niet in de vulopening grijpen.

De gebruiksaanwijzing beschrijft verschillende -~ = De werksnelheid kan traploos
modellen (zie ook het modeloverzicht, afb. [M). worden ingesteld van een laag tot een
De verschillen zijn aangegeven. hoog toerental.
Het apparaat behoeft geen verzorging. 2 Functie-indicatie (uitsluitend MCM42..)
In éé | Brandt tijdens het gebruik
n een oogopsiag (draaischakelaar op M of ).
De pagina's met afbeeldingen Knippert bij een bedieningsfout van het
uitklappen a.u.b. apparaat, bij activering van de elektronische
Basisapparaat Afb. N zekering en bij een apparaatdefect, zie het
. hoofdstuk ,Hulp bij storingen”.
1 Draaischakelaar 3 Aandriivin
A MCM41..: andrijving
0/off = stop 4  Toebehorenlade (afb. )
M = Momentschakeling met hoogste Om het vak te openen de knop aan
toerental, schakelaar gedurende de onderzude van het apparaat indrukken
de gewenste mixduur vasthouden. en de lade uittrekken.
Stand 1-2, draaisnelheid: Het vak iets kantelen en uittrekken om het
1 = laag toerental - langzaam, volledig te verwiideren.
2 = hoog toerental — snel. Bij het aanbrengen het vak iets kantelen
B MCM42..: en dan tot aan de aanslag naar binnen
Ofoff = stop schuiven. .
M = Momentschakeling met hoogste Tijdens het gebruik van het apparaat
toerental, schakelaar gedurende de toebehorenlade gesloten houden.
de gewenste mixduur vasthouden. 5 Snoeropbergvak
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Mengkom met toebehoren

6 Kom
7 Deksel
7a Stopper

7b Stopperinzetstuk
8 Aandrijfas
Hulpstukken
9  Hulpstukhouder
9a Universeel mes
9b Slagschijf
9¢c Kneedhaak
10 Draagschijf voor schijfinzetstukken
10a Snij-inzetstuk — grof (A)
10b Snij-inzetstuk - fijn (B)
10c Rasp-inzetstuk - grof (C)
10d Rasp-inzetstuk - fijn (D)
11 Patates-fritesschijf (E)
(bij sommige modellen)
12 Citruspers
13 Sapcentrifuge (bij sommige modellen)

14 Universele fijnsnijder
(bij sommige modellen)
Neem de aanwijzingen in de afzonderlijke
gebruiksaanwijzing van deze toebehoren-
onderdelen in acht.

Mixer
15 Mengkom
16 Deksel

16a Trechter
16b Vulopening

Bedienen

Het apparaat en het toebehoren grondig

reinigen voordat u deze voor het eerst

gebruikt, zie ,Reiniging en onderhoud”.

Voorbereiden

® Basisapparaat op een gladde, stevige
en schone ondergrond zetten.

® Netsnoer tot de gewenste lengte uit het
snoeropbergvak trekken.

® Stekker in wandcontactdoos doen.

® Tijdens het gebruik van het apparaat
de toebehorenlade gesloten houden.

46

m Belangrijke aanwijzingen

— Het apparaat uitsluitend in- en uitschakelen
met de draaischakelaar. Het apparaat nooit
uitschakelen door de kom, de mixer of een
hulpstuk te draaien.

— Het apparaat alleen inschakelen wanneer
hulpstukken resp. toebehoren volledig zijn

gemonteerd.

Mengkom met toebehoren/hulpstukken

Verwondingsgevaar door

A roterende hulpstukken!

Tiidens het gebruik nooit in de mengkom
grijpen. Voor het aandrukken van ingre-

diénten altijd de stopper (7a) gebruiken.

Na uitschakeling blijjft de aandrijving nog
even lopen. Hulpstukken uitsluitend ver-

wisselen wanneer de aandrijving stilstaat.

fii Attentie!

Bij gebruik van de kom kan het apparaat
alleen worden ingeschakeld wanneer

de kom is aangebracht en het deksel

is aangebracht en vastgedraaid.

Universeel mes (9a)
voor fiinmaken, hakken en roeren.

Verwondingsgevaar door scherpe
messen!
Universeel mes alleen vastpakken aan
de kunststof greep.
Het universele mes altijd in de toebehoren-
lade leggen wanneer het niet wordt
gebruikt.

Gardeschijf (9b)

voor slagroom, geklopt eiwit, mayonaise
Kneedhaak (9¢)

voor het kneden van dik deeg en het mengen
van ingrediénten die niet fijngemaakt moeten
worden (bijv. rozijnen, chocolaatjes).
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Afb.
® De kom aanbrengen (pijl op de kom tegen
de stip op het apparaat) en met de klok
mee tot aan de aanslag draaien.
® De aandrijffas in de hulpstukhouder
drukken tot hij vastklikt.
® Hulpstukken aanbrengen:
— Hulpstukhouder aanbrengen
in de kom.
— Het universele mes, de gardeschijf of
de kneedhaak op de hulpstukhouder
plaatsen en loslaten.

A Attentie!

De ingrediénten pas toevoegen nadat
de hulpstukken zijin aangebracht.

® De ingrediénten toevoegen.

® Het deksel met de stopper aanbrengen
(ijl op het deksel tegen de stip op de kom)
en met de klok mee draaien.
De uitstulping van het deksel moet tot aan
de aanslag in de gleuf van de komhand-
greep zitten.

® Draaischakelaar op de gewenste stand
zetten.

o Om ingrediénten toe te voegen de
draaischakelaar op 0/off zetten.

® De stopper verwijderen en de ingrediénten
toevoegen via de vulopening.

® Vloeistoffen toevoegen door de stopper.
Het stopperinzetstuk kan als maatbeker
worden gebruikt.

Fijnmaak-inzetstukken (10a-10d)

Verwondingsgevaar door
scherpe messen!

Wees bijzonder voorzichtig bij het hanteren

van de inzetstukken! De vorm en lengte

van het inzetstuk in acht nemen bij het aan-

brengen in de draagschijf.

De draagschiff resp. de patates-fritesschijf

alleen vastpakken aan de daartoe

bestemde handgreep-uitholling.

Snij-inzetstuk - grof (A)

Draaischakelaar op een laag toerental zetten
voor het snijden van: augurken, wortels.
Snij-inzetstuk - fijn (B)

Draaischakelaar op een hoog toerental zetten
voor het snijden van: augurken, wortels.
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Rasp-inzetstuk - grof (C)

Draaischakelaar op een hoog toerental zetten

voor het raspen van: appels, wortels, kaas,

wittekool.

Rasp-inzetstuk - fijn (D)

Draaischakelaar op een hoog toerental zetten

voor het raspen van: wortels, kaas.

Patates-fritesschijf (E)

voor het snijden van patates frites en

ingrediénten voor vruchtensalades.

Attentie!

De patates-fritesschijf is niet geschikt voor het

verwerken van harde kaas, noten, mieriks-

wortel en dergelijke.

Afb. b1

® De kom aanbrengen (pijl op de kom tegen
de stip op het apparaat) en met de klok
mee tot aan de aanslag draaien.

® Aandrijfas aanbrengen in de kom.

Afhankelijk van de gewenste toepassing:

® Het gewenste inzetstuk in de draagschijf
plaatsen. De vorm en positie van het
inzetstuk in acht nemen (afb. [8]-5a)!

® De draagschijf op de aandrijfas plaatsen

® De patates-fritesschijf op de aandrijfas
plaatsen.
Het deksel met de stopper aanbrengen
(de pijl op het deksel tegen de pijl op
de kom) en met de klok mee draaien.
De uitstulping van het deksel moet
tot aan de aanslag in de gleuf van
de komhandgreep zitten.

Verwondingsgevaar door
scherpe messen!

Niet in de vulopening grijpen.
Voor het aanduwen altijd de stopper
gebruiken.

® Draaischakelaar op de gewenste stand
zetten.

® Snij- of raspgoed toevoegen.

® Snij- of raspgoed slechts met lichte druk
aanduwen met de stopper.

® De stopper verwijderen en de ingrediénten
toevoegen via de vulopening.

® | ang en dun snijgoed toevoegen door
de stopper.

Attentie!

De kom leegmaken voordat hij zo vol is dat
het snij- of raspgoed de draagschiff resp.
de patates-fritesschijf bereikt.
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Citruspers (12) Afb.[d
voor het uitpersen van citrusvruchten, bijv.
sinaasappels, grapefruits en citroenen.
® De kom aanbrengen (pijl op de kom tegen
de stip op het apparaat) en met de klok
mee tot aan de aanslag draaien.
® Aandrijffas aanbrengen in de kom.
® Citruspers op de aandrijfas plaatsen
(0ijl op de citruspers tegen de pijl op
de kom) en met de klok mee draaien.
De uitstulping van de zeefkorf moet tot aan
de aanslag in de gleuf van de komhand-
greep zitten.
® De perskegel aanbrengen en aandrukken.
® \/oor het uitpersen van vruchten de draai-
schakelaar op een laag toerental zetten
en de vrucht op de perskegel drukken.

Attentie!

Vulpeil van de kom in acht nemen.
Max. hoeveelheid: 500 ml.

Kom op tjjd leegmaken.

Sapcentrifuge (13) Afb. [€

voor het uitpersen van vruchten met pitten

(bijv. appels, peren), bessen, ontpitte steen-

vruchten, groenten (bijv. wortels, tomaten).

® De kom aanbrengen (pijl op de kom tegen
de stip op het apparaat) en met de klok
mee tot aan de aanslag draaien.

® Aandrijfas aanbrengen in de kom.

® \/ruchtvleesbakje met filterkorf met de klok
mee tot de aanslag vastdraaien.

® Deksel op de sapcentrifuge plaatsen
en met de klok mee draaien.
De uitstulping van het deksel moet
tot aan de aanslag in de gleuf van
de komhandgreep zitten.

® Draaischakelaar op een laag toerental
zetten.

® Fruit of groente in de vulschacht doen
en met lichte druk aandrukken met de
stopper. Indien nodig eerst fijnmaken.

® Naafloop van het werk de draaischakelaar
kort op een hoog toerental zetten en het
apparaat laten lopen tot het vruchtvlees
grondig van het sap is ontdaan.

Attentie!

Vulpeil van de kom in acht nemen.

Maximale verwerkingshoeveelheid: 250 g fruit
of groente.
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Mixer Afb. [
Verwondingsgevaar door scherpe
messen/roterende aandrijving!

Niet in de aangebrachte mixer grijpen!

De mixer werkt alleen wanneer het deksel
is vastgedraaid. De mixer alleen verwijderen
of aanbrengen wanneer de aandrijving
stilstaat.

A Risico van brandwonden!

Bij verwerking van hete mixvioeistoffen komt
er stoom uit de trechter in het deksel.
Maximaal 0,4 liter hete of schuimende
mixvloeistof toevoegen.

Attentie!

De mixer kan beschadigd raken.

Geen bevroren ingrediénten (uitgezonderd
iisblokjes) verwerken. De mixer niet zonder
vulling laten lopen.

® De mixkom aanbrengen (de pijl op de kom
tegen de punt op het apparaat) en met
de klok mee tot aan de aanslag draaien.

® De ingrediénten toevoegen.
Maximum hoeveelheid vioeistof = 1,25 liter
(schuimende of hete vioeistoffen maximaal
0,4 liter).
Optimale verwerkingshoeveelheid vaste
stof = 80 gram.

® Deksel aanbrengen en met de klok mee
draaien. De uitstulping van het deksel
moet tot aan de aanslag in de sleuf van
de mixerhandgreep steken.

® Draaischakelaar op de gewenste stand
zetten.

® Om ingrediénten toe te voegen de draai-
schakelaar op 0/off zetten.

® Deksel verwijderen en de ingrediénten
toevoegen

of

® trechter verwijderen en vaste ingrediénten
beetje bij beetje toevoegen via de vul-
opening

of

® vloeibare ingrediénten toevoegen
via de trechter.
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Na gebruik

® Draaischakelaar op 0/off zetten.

® Stekker uit wandcontactdoos nemen.

® Hulpstuk resp. toebehoren verwijderen
volgens de onderstaande beschrijving.

® Alle onderdelen reinigen, zie ,Reiniging
en onderhoud”.

Kom met toebehoren/hulpstuk

verwijderen:

® Deksel tegen de klok in draaien en verwij-
deren.

® Het hulpstuk verwijderen:

— Hulpstukhouder samen met het univer-
sele mes, de gardeschijf of de kneed-
haak uit de kom nemen. Het hulpstuk
van de hulpstukhouder nemen.

— De draagschijf resp. de patates-
fritesschijf aan de handgreep-uitholling
vastpakken en uit de kom tillen.

— De draagschijf omdraaien en het inzet-
stuk er voorzichtig vanaf de onderzijde
uitdrukken (afb. [3).

® De kom tegen de klok in draaien en verwij-
deren.

Citruspers verwijderen:

o Citruspers losdraaien en de kom verwij-
deren.

Sapcentrifuge verwijderen:

® Het deksel van de sapcentrifuge tegen
de klok in draaien en verwijderen.

® Vruchtvleesbakje uit de kom nemen.

® De kom verwijderen.

Mixer verwijderen:

® Mixer tegen de klok in draaien en verwij-
deren.

® Deksel tegen de klok in draaien en verwij-
deren.

Tip: U kunt de mixer het best direct na gebruik

reinigen, zie ,Reiniging en onderhoud”.

Reiniging en onderhoud

A Gevaar van een elektrische schok!

Het basisapparaat nooit in water dompelen
of onder stromend water houden.

Attentie!

De opperviakken kunnen beschadigd raken.
Geen schurende reinigingsmiddelen
gebruiken.
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N.B.: Bij het verwerken van bijv. wortels

en rodekool komt er een rood laagje

op de kunststof delen. Dit kunt u verwijderen
met een beetje slaclie.

Basisapparaat reinigen

® Stekker uit wandcontactdoos nemen.

® Het basisapparaat schoonvegen met een
vochtige doek. Indien nodig een beetje
afwasmiddel gebruiken.

® Daarna het apparaat afdrogen.

® De toebehorenlade afspoelen onder
stromend water en laten opdrogen.
Niet reinigen in de afwasautomaat!

Mengkom en toebehoren reinigen

é Verwondingsgevaar door
scherpe messen!

Universeel mes alleen vastpakken aan

de kunststof greep.

Het universele mes altijd in de toebehoren-

lade leggen wanneer het niet wordt
gebruikt.

Alle delen kunnen in de afwasautomaat
worden gereinigd.

Kunststof onderdelen niet vastklemmen

in de afwasautomaat, ze kunnen vervormd
raken.

Mixer reinigen

Verwondingsgevaar door
scherpe messen!
Mixermes niet met blote handen reinigen.
Gebruik voor het reinigen een borstel.

U kunt de mixer het best direct na gebruik
reinigen. Resten kunnen dan niet aankoeken
en de kunststof wordt niet aangetast (b.v. door
etherische olie in kruiden).

De mixbeker (zonder mesinzetstuk), het deksel
en de trechter kunnen in de afwasautomaat
worden gereinigd.

Het mesinzetstuk niet in de afwasautomaat
reinigen, maar onder stromend water

(niet in water laten liggen).

Tip: Doe een beetje water met afwasmiddel
in de aangebrachte mixer.

Schakel het apparaat enkele seconden

in op stand M. Daarna het water verwijderen
en de mixer met schoon water uitspoelen.
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Mixer uit elkaar nemen Afb.
® Het mesinzetstuk aan de vleugels tegen de

klok in draaien. Het mesinzetstuk zit nu los.

® Het mesinzetstuk eruit nemen en de af-
dichtring verwijderen.
Mixer in elkaar zetten

A Verwondingsgevaar!

De mixer niet in elkaar zetten terwijl het
op het basisapparaat is aangebracht.

® Afdichtring aanbrengen op het mesinzet-
stuk.

® Mesinzetstuk van onderaf in de mixkom
aanbrengen.

® Mesinzetstuk aan de vleugels met
de klok mee vastdraaien.
Daarbij minstens zo ver draaien dat een
van de vleugels de markering op de mix-
kom afdekt (positionering —> afb. Bl 6).

Citruspers reinigen

Alle delen kunnen in de afwasautomaat
worden gereinigd. De perskegel kunt u het
best direct na gebruik aan alle zijden afspoelen
onder stromend water. Zo kunnen er geen
restanten blijven plakken.

Sapcentrifuge reinigen Afb. [4
Voor het reinigen van de sapcentrifuge

de filterkorf van de houder nemen.
Onderdelen voorspoelen onder stromend
water.

Lamellen van de filterkorf voorzichtig reinigen
om ze niet te beschadigen.

Apparaat opbergen Afb.

® Stekker uit wandcontactdoos nemen.

® Het snoer opbergen in het snoer-
opbergvak.

® Hulpstukken opbergen in de toebehoren-
lade.
De kom op het apparaat plaatsen.

ENB

Voor het gebruik alle toebehoren uit
de kom of de mixer verwijderen.
Uitsluitend de benodigde onderdelen
aanbrengen.
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Hulp bij storingen

A Verwondingsgevaar!

Trek de stekker uit het stopcontact voordat
u storingen verhelpt.

Belangrijke informatie
voor MCM42..

Een bedieningsfout van het apparaat, een
activering van de elektronische zekeringen
en een apparaatdefect wordt aangegeven
door een knipperende in-bedrijf-indicatie.

Basisapparaat

Storing:

Het apparaat werkt niet meer.

Mogelijke oorzaak:

Het apparaat is overbelast geraakt (bijv. een
hulpstuk is geblokkeerd door het levens-
middel) en de elektronische zekering

is geactiveerd.

Oplossing:

® Draaischakelaar op 0/off zetten.

® Stekker uit wandcontactdoos nemen.

® QOorzaak van de overbelasting verhelpen.
® Apparaat weer in gebruik nemen.
Mogelijke oorzaak:

Er is een poging gedaan om de kom

of de mixer op het ingeschakelde apparaat
te plaatsen.

Oplossing:

® Draaischakelaar op 0/off zetten.

® Kom of mixer aanbrengen.

® Apparaat weer in gebruik nemen.
Toebehoren

Storing:

Het apparaat start niet.

Mogelijke oorzaak:

Toebehoren is niet goed aangebracht.
Oplossing:

® Draaischakelaar op 0/off zetten.

® Toebehoren aanbrengen volgens de des-

betreffende aanwijzingen in deze gebruiks-
aanwijzing.

° Belangrijke aanwijzing
1 Neem contact op met de klanten-
service als de storing niet kan

worden verholpen.
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Opmerking betreffende recycling
Dit apparaat is geclassificeerd volgens de
Europese richtlin 2012/19/EG over oude
elektrische en elektronische apparatuur
(waste electrical and electronic equipment
— WEEE). Deze richtliin vormt voor de

gehele EU een kader voor de terugname en

recycling van oude apparaten.

Voor actuele informatie over de afvoer van het
oude apparaat kunt u terecht bij de vakhandel
of bij uw gemeente.

Recepten/ingrediénten/verwerking

nl

Garantievoorwaarden

Voor dit apparaat gelden de garantievoor-
waarden die worden uitgegeven door de
vertegenwoordiging van ons bedrijf in het land
van aankoop. De leverancier bij wie u het
apparaat hebt gekocht geeft u hierover graag
meer informatie. Om aanspraak te maken op
de garantie hebt u altijd uw aankoopbewijs
nodig.

Hulp- (Toerental |Tijd
stuk

Recepten/ingrediénten/verwerking

laag/hoog |ca. 1-2 | Gistdeeg
a2 min. max. 500 g meel

1 ei

1 snufje zout
80 g suiker

60 g vet (lauw)

toerental.

warme plaats.

25 g gist of 1 pakje droge gist
225 ml lauwe melk

Y2 citroenschil (citroenaroma)
® Alle ingrediénten (behalve de melk) in de kom doen.
® Draaischakelaar 10 seconden inschakelen op een laag

® Melk toevoegen en roeren op een hoog toerental.
De ingrediénten moeten dezelfde temperatuur hebben.
Wanneer het deeg er glad uitziet, het laten rijzen op een

Uien, knoflook

hoeveelheid: vanaf 1 ui, in 4 stukken max. 300 g
vanaf 1 teentje knoflook, max. 300 g
® \erwerken tot de gewenste grootte.

Vlees, lever

ﬂ hoog

snijden.

(voor gehakt, tartaar enz.)
hoeveelheid: 50 g tot 500 g
® Been, kraakbeen, huid en zeen verwijderen. Het viees in blokjes

Vleesdeeg, vulling en pasteien maken:

® Vlees (rund-, varkens-, kalfsvlees, gevogelte, vis enz.)
samen met de ingrediénten in de mengkom doen
en er deeg van maken.

.% hoog

2 min.

ijs ontstaat.

ca. 1,5- |Aardbeiensorbet

250 g koude aardbeien

100 g poedersuiker

180 ml slagroom (1 beker)

® Alle ingrediénten in de mengkom doen. Direct inschakelen,
anders ontstaan er klonten. Roeren totdat er creme-achtig

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Toerental

Tijd

Recepten/ingrediénten/verwerking

w T
@ £E| 5
P o] =

[

laag/hoog

Geklopt eiwit

hoeveelheid: eiwit van 2 tot 6 eieren

® Kloppen op een hoog toerental. Voor het mengen een laag
toerental instellen.

@

laag/hoog

Slagroom

hoeveelheid: 200 g tot 400 g

o Kloppen op een hoog toerental. Voor het mengen een laag
toerental instellen.

hoog/M

Noten, amandelen

hoeveelheid: 200 g tot 400 g

® Schalen geheel verwijderen, anders wordt het mixermes bot.
Verwerken tot de gewenste grootte.

hoog/M

Fruit of groente pureren

(appelmoes, spinazie, wortel- of tomatenpuree; rauw of gekookt)

® Ingrediénten en kruiden samen in de mixer doen en er puree van
maken.

laag/hoog

Mayonaise

1 ei

1 theelepel mosterd

150 tot 200 ml olie

1 eetlepels citroensap of azijn

1 snufje zout

beetje suiker

De ingrediénten moeten dezelfde temperatuur hebben.

® Alle ingrediénten (behalve de olie) enkele seconden op stand
1 mengen.

® De mixer op stand 2 zetten, de olie langzaam door de trechter
gieten en mixen tot de massa emulgeert.

De houdbaarheid van de mayonaise is beperkt.

hoog

Chocolademelk

80 g tot 100 g chocolade

ca. 400 ml hete melk

® Chocolade klein maken in de mixer, hete melk toevoegen
en kort roeren.

hoog

Honing-broodbeleg

40 g boter (uit de koelkast)

150 g honing (uit de koelkast)

® Boter met een mes in kleine stukken verdelen en in de mixer
doen.

® Honing toevoegen en 15 seconden mixen op een hoog
toerental.
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Wijzigingen voorbehouden.
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For din egen sikkerheds skyld

Laes denne vejledning ngje igennem for brug for at fa vigtige
sikkerheds- og betjeningshenvisninger til dette apparat
Producenten fraskriver sig ansvaret for skader, der skyldes en manglende
overholdelse af anvisningerne vedr. korrekt brug af apparatet.

Dette apparat er beregnet til bearbejdning af meengder som er almin-
delige i husholdningen til brug i husholdningen eller til husholdnings-
lignende, ikke-kommercielle anvendelser. Husholdningslignende
anvendelser omfatter f.eks. brug i medarbejderkaokkener i forretninger,
péa kontorer, i landbrugsmeessige og andre kommercielle virksomheder
samt brug pa pensioner, sma hoteller og andre former for boliger,

hvor apparatet betjenes af gaesterne selv. Benyt kun apparatet til
bearbejdningsmasngder og -tider, som er almindelige i husholdningen,
se afsnittet ,,Opskrifter/ingredienser/bearbejdning*.

Dette apparat er beregnet til at rore, eelte, piske, skeere og rive levneds-
midler. Bruges det af producenten tilladte tiloeher, kan apparatet ogsa
bruges til andre ting. Den ma ikke bruges til at bearbejde andre
genstande hhv. substanser.

Apparatet ma kun bruges med originalt tiloehaor.

Opbevar venligst brugsvejledningen. Giv brugsvejledningen videre

til en senere gjer.

A Generelle sikkerhedshenvisninger

Risiko for elektrisk stad

Dette apparat ma ikke bruges af barn.

Apparatet og dets tilslutningsledning skal holdes uden for barns
reekkevidde.

Apparater kan bruges af personer med begreensede fysiske, sensoriske
eller psykiske evner eller manglende erfaring og viden, hvis de overvages
eller er blevet instrueret i en sikker brug af apparatet og har forstaet

de farer, der er forbundet hermed.

Apparatet er ikke legetoj for barn.

Tilslut og benyt kun apparatet iht. angivelserne pa typeskiltet.
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Ma kun tages i brug, hvis ledningen og apparatet er ubeskadigede.
Apparatet skal altid aforydes fra nettet, nar det ikke er under opsyn,
for det samles, skilles ad eller rengares.

Ledningen mé ikke treekkes hen over skarpe kanter eller varme flader.
Huvis tilslutningsledningen til dette apparat er beskadiget, skal den
udskiftes af fabrikanten eller dennes kundeservice eller en lignende
kvalificeret person for at undga farer.

Apparatet méa kun repareres af vor kundeservice.

A\ Sikkerhedshenvisninger til dette apparat

Kvaestelsesfare

Risiko for elektrisk stad

| tilfeelde af stramsvigt forbliver apparatet teendt og gér automatisk i gang
igen, nér strammen vender tilbage.

Skift kun tilbeher og redskab nér apparatet star stille (drejekontakt

pa 0/off) og netstikket er trukket ud af stikkontakten.

Dyp aldrig motorenheden i veesker, hold den aldrig ind under rindende
vand og seet den ikke i opvaskemaskinen.

Treek altid netstikket ud forinden du afhjeelper en fejl.

Kvaestelsesfare som folge af roterende redskaber!

Stik aldrig handen ned i skdlen, nar apparatet er i gang.

Anvend altid stopperen (7a) til at stoppe ingredienser ned med.

Drevet karer kort efter, at apparatet er slukket. Skift kun redskab,

nar drevet stér stille.

Kvaestelsesfare som folge af skarpe knive/roterende drev!

Stik aldrig handen ned i den pasatte blender!

Blenderen arbejder kun med fastdrejet 1ag. Blenderen ma kun seettes
pa/tages af, ndr drevet stér stille.

Kvaestelsesfare som folge af skarpe knive!

Handter indsatserne med stor forsigtighed! Hold @je med indsatsens
form og position, nar den sasttes ind i holdeskiven.

Tag kun fat i holdeskiven hhv. pommes-frites-skiven i de anbragte
gribefordybninger. Stik ikke fingrene ind i pafyldningsabningen.
Anvend altid stopperen til at skubbe efter med.

Tag altid kun fat i kunststofgrebet pa universalkniven.

Universalkniven skal altid opbevares i tilbeharsskuffen, nar den ikke

er i brug. Beror ikke blenderknivene med de bare fingre.

Benyt altid en berste, nér de skal rengeres.

Fare for skoldning!

Ved bearbejdning af varme ingredienser kommer der damp ud gennem
tragten i 1dget. Pafyld maksimalt 0,4 liter varm eller skummende vaeske.
Fare for kvaestelser!

Blender ma aldrig samles pa motorenheden.
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A\ Forklaring af symbolerne péa apparat hhv. tilbehar

4]
6!

&

Folg anvisningerne i brugsvejledningen.

Veer forsigtig! Roterende knive.

Veer forsigtig! Roterende redskaber.
Stik ikke fingrene ind i pafyldningsabningen.

Brugsvejledningen beskriver forskellige
udferelser, se ogsa modeloversigt (billede ).
Forskelle er markeret.

Apparatet er vedligeholdelsesfrit.

Overblik
Fold billedsiderne ud.
Motorenhed

1 Drejekontakt
A MCM41..:
0/off = stop
M = momentfunktion med hgjeste
omdrejningstal, hold kontakten fast
for ensket blendetid.
Trin 1-2, arbejdshastighed:
1 = lavt omdrejningstal — langsom,
2 = hgjt omdrejningstal — hurtig.
B MCMA42..:
0/off = stop
M = momentfunktion med hgjeste
omdrejningstal, hold kontakten fast
for gnsket blendetid.
~\ = arbejdshastighed kan indstilles
trinlost fra lavt til hejt omdrejningstal.

2 Driftsindikator (kun MCM42..)

Lyser under driften (drejekontakt pa M
eller ).

Blinker, hvis apparatet betjenes forkert, hvis
den elektroniske sikring udleses hhv. hvis
der opstar en defekt pa apparatet, se kapitel
»Hieelp i tilfeelde af fejl“.

Drev

4  Tilbehorsskuffe (billede [£)
Tryk pa knappen pa undersiden af appa-
ratet for at bne rummet og traek skuffen ud.
Skuffen tages helt ud ved at haelde den en
smule opad og treekke den ud.
Skuffen skal hasldes en smule opad, nar

Billede X

w

den seettes i. Til sidst skubbes den helt ind.

Tilbehersskuffen skal vaere lukket,
nar der arbejdes med apparatet.
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5 Kabelrum
Skal med tilbehgr

6 Skal
7 Lag

7a Stopper

7b Stopperindsats
8 Drivakse
Redskaber

9 Redskabsholder
9a Universalkniv
9b Piskeskive
9c Altekrog
10 Holdeskive til skiveindsatser
10a Skeere-indsats - grov (A)
10b Skaere-indsats - fin (B)
10c Rive-indsats - grov (C)
10d Rive-indsats - fin (D)
11 Pommes-frites-skive (E)
(ikke alle modeller)
12 Citruspresse
13 Saftcentrifuge (ikke alle modeller)
14 Minihakker
(ikke alle modeller)
Lees og overhold anvisningerne i den
separate brugsvejledning for dette
tilbeher.

Blender
15 Blenderbasger

16 Lag
16a Tragt
16b Pafyldningsabning
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Betjening
Rengor apparat og tilbeher grundigt,
for den tages i brug forste gang,
se ,Rengering og pleje.
Forberedelse
e Stil motorenheden pa en glat, stabil
og ren flade.
® Traek netkablet ud af kabelrummet
i den onskede leengde.
® Saet netstikket |.

® Tilbehorsskuffen skal vaere lukket,
nar der arbejdes med apparatet.

m Vigtige henvisninger

— Apparatet ma kun taendes og slukkes med
drejekontakten. Apparatet ma aldrig slukkes
ved at dreje pa skalen, blenderen eller
et redskab.

— Apparatet ma kun teendes, hvis redskaber
hhv. tilbeher er helt monteret.

Skal med tilbehgr/redskab

Kveestelsesfare som folge

af roterende redskaber!
Stik aldrig handen ned i skélen, nér appa-
ratet er i gang. Anvend altid stopperen (7a)
til at stoppe ingredienser ned med.
Drevet karer kort efter, at apparatet
er slukket. Skift kun redskab, nar drevet
star stille.

A 0BS!

Nar der arbejdes i skalen kan apparatet
kun teendes med péasat skal og med pasat
og fastdrejet I4g.

Universalkniv (9a)

til at smahakke, hakke og rere.

Kvaestelsesfare som folge
af skarpe knive!

Tag altid kun fat i kunststofgrebet

pa universalkniven.

Universalkniven skal altid opbevares

i tilbeharsskuffen, nar den ikke er i brug.

Piskeskive (9b)
til flede, piskede aeggehvider, majonnaise.
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FAltekrog (9¢)

Til at eelte dej og iblande ingredienser, som
ikke skal smahakkes (f.eks. rosiner, tynde
chokoladeblade).
Billede
® Szt skélen pa (pil pa skal skal veere
ud for punkt p& apparat) og drej den
til hgjre indtil stop.
® Tryk drivaksen ind i redskabsholderen
indtil den falder i hak.
® |[szetning af redskab:
— Seet redskabsholderen i skélen.
— Anbring universalkniven, piskeskiven
eller aeltekrogen pa redskabsholderen
og slip den.

OBS!

Tilseet altid farst ingredienserne som skal
bearbejdes, nar redskaberne er sat i.

e Pafyld ingredienserne.

® Szt laget med stopper pa (pil pa lag skal
veere ud for punkt pa skal) og drej til hejre.
Naesen i laget skal sidde i &bningen
pé skalegrebet indtil stop.

e Stil drejekontakten pa det enskede trin.

e Stil drejekontakten péa 0/off, for ingre-
dienserne pafyldes.

® Tag stopperen ud og fyld ingredienserne
gennem pafyldningsabningen.

e Pafyld veesker gennem stopperen.
Stopperindsatsen kan anvendes som
maéalebaeger.

Smahaknings-indsatser (10a-10d)

Kvaestelsesfare som folge
af skarpe knive!

Handlter indsatserne med stor forsigtighed!

Hold gje med indsatsens form og position,

nar den seettes ind i holdeskiven.

Tag kun fat i holdeskiven hhv. pommes-

frites-skiven i de anbragte gribefordyb-

ninger.

Skeere-indsats — grov (A)

Stil drejekontakten pa et lavt omdrejningstal
til skeering af: agurker, guleradder.
Skeere-indsats - fin (B)

Stil drejekontakten péa et hejt omdrejningstal
til skeering af: agurker, guleradder.
Rive-indsats - grov (C)

Stil drejekontakten pé et hejt omdrejningstal
til rivning af: asbler, guleradder, ost, hvidkal.
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Rive-indsats - fin (D)

Stil drejekontakten pa et hgjt omdrejningstal

til rivning af: guleredder, ost.

Pommes-frites-skive (E)

til skeering af pommes frites og ingredienser

til frugtsalat.

OBS!

Pommes-frites-skiven er ikke egnet til at bear-

bejde hard ost, nedder, peberrod og lignende.

Billede [

® Sast skalen pé (pil pa skal skal vaere
ud for punkt pa apparat) og drej den
til hejre indtil stop.

® Saet drivaksen ind i skalen.

Afhaengigt af den enskede anvendelse:

® Seet den onskede indsats ind i holde-
skiven. Veer opmaerksom pa indsatsens
form og position (billede [3]-53)!

® Sat holdeskiven pa drivaksen.

eller:

® Sat pommes-frites-skiven pa drivaksen.
Seet l&get med stopper pa (pil pa lag skal
vaere ud for pil pa skal) og drej mod hejre.
Neesen i laget skal sidde i &bningen
pa skélegrebet indtil stop.

Kvaestelsesfare som folge
af skarpe knive!
Stik ikke fingrene ind i pafyldningsabningen.

Anvend altid stopperen til at skubbe efter
med.

® Stil drejekontakten péa det anskede trin.
e Pafyld ingredienserne som skal skaeres
eller rives.
® Skub ingredienserne som skal skaeres eller
rives ned med et let tryk pa stopperen.
® Tag stopperen ud og fyld ingredienserne
gennem péfyldningsabningen.
e Pafyld lange og tynde ingredienser
som skal skeeres gennem stopperen.
OBS!
Tem skélen, for den bliver sa fuld, at det
skarede/revede nar holdeskiven hhv.
pommes-frites-skiven.

Citruspresse (12) Billede [@
til presning af citrusfrugter, f.eks. appelsiner,
grapefrugter, citroner.
® Sast skalen pé (pil pa skal skal vaere

ud for punkt pa apparat) og drej den

til hejre indtil stop.
® Szt drivaksen ind i skélen.

Robert Bosch Hausgerate GmbH

da

® Saet citruspressen pa drivaksen (pil pa
citruspresse skal vaere ud for pil pa skal)
og drej den til hgjre.
Nassen pa sikurven skal sidde i &bningen
pé skalegrebet indtil stop.

® St pressekeglen pd og tryk den pa plads.

e Stil drejekontakten til frugtpresning pa lavt
omdrejningstal og tryk frugten pé presse-
keglen.

OBS!

Hold aje med péfyldningsniveauet i skalen.

Maksimal pafyldningsmaengde: 500 m.

Tom skélen rettidigt.

Saftcentrifuge (13) Billede [€

Til presning af kernefrugt (f.eks. aebler, paerer),

beerfrugt, stenfrugt uden sten og grentsager

(f.eks. guleredder, tomater).

® Saet skélen pa (pil pa skal skal veere
ud for punkt pa apparat) og drej den
til hejre indtil stop.

® Sast drivaksen ind i skélen.

® Drej rivebeholderen med filtterkurv til hojre
indtil stop.

® Seet laget til saftcentrifugen pa og drej det til
hejre. Naesen i laget skal sidde i abningen
pa skalegrebet indtil stop.

e Stil drejekontakten pa lavt omdrejningstal.

o Komfrugt eller grant i pafyldningsskakten og
skub dem ned med et let tryk pa stopperen.
Om ngdvendigt, smahakkes de forst.

® Ved afslutningen af arbejdsgangen stil dreje-
kontakten kort pa et hejt omdrejningstal og
lad apparatet kere, indtil al saften er presset
ud af frugtkedet.

OBS!

Hold aje med péfyldningsniveauet i skalen.

Maksimal bearbejdningsmeengde: 250 g frugt

hhv. gront.

Blender Billede [El

Kveestelsesfare som folge af

skarpe knive/roterende drev!
Stik aldrig handen ned i den pasatte
blender! Blenderen arbejder kun med
fastdrejet Iag. Blenderen mé kun saettes
péa/tages af, nar drevet star stille.

A Fare for skoldning!

Ved bearbejdning af varme ingredienser
kommer der damp ud gennem tragten

i laget. Pafyld maksimalt 0,4 liter varm
eller skummende veeske.
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OBS!

Blenderen kan beskadiges.

Bearbejd ikke dybfrossede ingredienser
(undtagen isterninger). Blenderen skal ikke
arbejde, hvis den er tom.

® Saet blenderbasgeret pa (pil pa basger skal
veere ud for punkt pa apparat) og drej det
til hgjre indtil stop.

e Pafyld ingredienserne.
Maksimal maengde, flydende konsistens
= 1,25 liter (skummende eller varme
vaesker maks. 0,4 liter).
Optimal bearbejdningsmaengde, fast
konsistens = 80 gram.

® St laget pa og drej det til hajre.
Lagneesen skal sidde i dbningen
pa blendergrebet indtil stop.

e Stil drejekontakten pé det enskede trin.

e Stil drejekontakten pa 0/off, for
ingredienserne pafyldes.

® Tag laget af og pafyld ingredienserne

eller

e fiern tragten og péfyld faste ingredienserne
lidt ad gangen

eller

e pafyld flydende ingredienser gennem
tragten.

Efter arbejdet

e Stil drejekontakten pé 0/off.

® Treek netstikket ud.

® Tag redskab hhv. tilbeher af int. felgende

beskrivelse.

® Rengor alle dele, se ,Rengering og pleje”.

Skalen med tilbehgr/redskab tages af:

e Drejlaget mod venstre og tag det af.

° Redskabet tages ud:
Tag redskabsholder sammen med
universalkniv, piskeskive hhv. aeltekrog
ud af skalen. Tag redskabet af reds-
kabsholderen.

— Tag fat i holdeskiven hhv. pommes-
frites-skiven i de anbragte gribefordyb-
ninger og left den ud af skalen.

— Drej holdeskiven om og tryk indsatsen
forsigtigt ud fra undersiden (billede [3).

e Drej skdlen mod venstre og tag den af.

Citruspressen tages af:

e Drej citruspressen los og tag skélen af.

Saftcentrifugen tages af:

e Drej laget pa saftcentrifugen mod venstre
og tag det af.

® Tag rivebeholderen ud af skélen.

® Tag skalen af.
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Blenderen tages af:

® Drej blenderen mod venstre og tag den af.
e Drej laget mod venstre og tag det af.

Tip: Det anbefales at rengere blenderen straks
efter brug, se ,,Rengering og pleje”

Renggring og pleje

A Risiko for stromstad!

Dyp aldrig motorenheden i vand og hold
den aldrig ind under rindende vand.

OBS!

Overfladerne kan beskadiges.

Benyt ingen skurende rengeringsmidler.

Bemaerk: Ved bearbejdning af t.eks

guleradder og redkal opstar der misfarvninger

af plastdelene, som kan fiernes med et par

draber spiseolie.

Renggring af motorenhed

® Treek netstikket ud.

® Tor motorenheden af med en fugtig klud.
Benyt en smule opvaskemiddel efter
behov.

® Derefter tor apparatet af med en tor klud.

® Skyl tilbeharsskuffen af under rindende
vand og lad den terre. Ma ikke sasttes
i opvaskemaskinen!

Rengering af skal med tilbehor

é Kveestelsesfare som folge
af skarpe knive!

Tag altid kun fat i kunststofgrebet

pa universalkniven.

Universalkniven skal altid opbevares
i tilbeharsskuffen, nar den ikke er i brug.

Alle dele taler opvaskemaskine.
Forsag ikke at klemme plastdele fast i op-
vaskemaskinen, da de kan blive deformeret.

Renggring af blender
Kvaestelsesfare som folge
af skarpe knive!

Beror ikke blenderknivene med de bare
fingre. Benyt altid en barste, nar de skal
rengeres.
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Det anbefales at rengere blenderen straks

efter brug. Séledes tarrer madrester ikke

ind, og kunststoffet angribes ikke (f.eks.

af aeteriske olier i krydderier).

Blenderbaeger (uden knivindsats), lag og tragt

kan téle opvaskemaskine.

Knivindsatsen ma ikke sasttes i opvaske-

maskinen, men skal rengeres under rindende

vand (mé ikke blive liggende i vand).

Tip: Fyld en smule vand med opvaskemiddel

i den pasatte blenderen. Stil drejekontakten

i et par sekunder pa trin M. Heeld vandet ud og

skyl blenderen med rent vand.

Adskillelse af blender Billede

® Drej knivindsatsens vinger mod venstre.
Knivindsatsen lgsnes.

® Tag knivindsatsen ud og fiern pakringen.

Samling af blender

A Fare for kveestelser!

Blender ma aldrig samles pa motorenheden.

® Anbring pakringen pa knivindsatsen.

® Seet knivindsatsen ind i blenderbaeger
nedefra.

® Skru knivindsatsens vinger fast til hgjre.
Drej dem mindst s& meget, at en vinge
daekker markeringen pa blenderbasger
(positionering — billede Kl 6).

Renggring af citruspresse

Alle dele taler opvaskemaskine. Det anbefales

at rengare pressekeglen straks efter brug ved

at skylle den under rindende vand fra alle sider.

Séledes torrer madrester ikke ind.

Renggaring af saft-

centrifuge Billede [4
Saftcentrifugen rengeres ved at tage filter-
kurven af rivebeholderen.

Skyl forst alle delene under rindende vand.
Renger forsigtigt lamellerne i filterkurven,

da de ellers beskadiges.

Opbevaring af apparat

® Treek netstikket ud.

® Opbevar kablet i kabelrummet.

® QOpbevar redskabeme i tilbehersskuffen.
® Szt skélen pa.

Billede

E Bemeerk:

Alle tilbehersdele skal tages ud af skal hhv.
af blender fer brug. Saet kun de dele ind,
der er brug for.
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Hjeelp i tilfaelde af fejl

A Fare for kvaestelser!

Treek altid netstikket ud forinden du
afhjeelper en fejl.

E Vigtig henvisning for MCM42..

Forkert betjening af apparatet, en udlos-
ning af de elektroniske sikringer hhv.

en defekt pa apparatet vises med en
blinkende driftsindikator.

Motorenhed

Fejl:

Apparatet arbejder ikke mere.

Mulig arsag:

Apparatet er blevet overbelastet (f.eks. red-
skab er blevet blokeret af levnedsmidler)
og den elektroniske sikring er udlost.
Afhjaelpning:

e Stil drejekontakten pa 0/off.

® Treek netstikket ud.

o Afhjaelp &rsagen til overbelastningen.
® Tag apparatet i brug igen.

Mulig arsag:

Man har forsegt at sastte skl eller blender
pé det teendte apparat.

Afhjaelpning:

e Stil drejekontakten pa 0/off.

® Szt skdlen eller blenderen pa.

® Tag apparatet i brug igen.

Tilbehor

Fejl:

Apparatet starter ikke.

Mulig arsag:

Tilbeher er ikke sat rigtigt pa.
Afhjaelpning:

e Stil drejekontakten pa 0/off.

® Szt tilbehoret pa int. de tilherende
anvisninger i denne vejledning.

° Vigtig henvisning

1 Kan fejlen ikke afhjeelpes pa denne
méade, bedes du kontakte
kundeservice.
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Henvisninger til bortskaffelse

Dette apparat er meerket iht. bestem-
melserne i det europeeiske direktiv
2012/19/EF om affald af elektrisk
0g elektronisk udstyr (waste electrical
and electronic equipment — WEEE).
Direktivet indeholder bestemmelser mht. retur
0g brug af gammelt elektrisk og elektronisk
udstyr, der gaelder i hele EU-omradet.
Brug genbrugsordningerne for emballage
og eeldre apparater og veer med til at skéne
miliget. Er der tvivl om ordningerne og hvor
genbrugspladserme er placeret, kan kormmunen
kontaktes.

Opskrifter/ingredienser/bearbejdning

Garantibetingelser

P& dette apparat yder BOSCH 1 &rs garanti.
Kabsnota skal altid vedleegges ved indsendelse
til reparation, hvis denne enskes udfert pa
garanti. Medfelger kabsnota ikke, vil repara-
tionen altid blive udfert mod beregning.
Indsendelse til reparation.

Skulle Deres BOSCH apparat ga i stykker,
kan indsendes til vort serviceveerksted:

BSH Hvidevarer A/S, Telegrafvej 6,

2750 Ballerup, tif. 44-898985.

P& reparationer ydes 12 méaneders garanti.
De kan naturligvis ogsé indsende apparatet
gennem Deres lokale forhandler.

Reds- [Omdrej- |Tid
kab |ningstal

Opskrifter/ingredienser/bearbejdning

lavt/hojt  |ca. 1-2 |Geerdej
=2 min

1&g
1 knivspids salt
80 g sukker

maks. 500 g mel
25 g geer eller 1 pakke torgeer
225 ml lunken meelk

60 g fedt (lunken)

skal af en V2 citron (citronaroma)

® Kom alle ingredienserne (undtagen maslk) i skalen.

e Stil drejekontakten pa et lavt omdrejningstal i 10 sekunder.
o Kom meelken i og ror det hele med et hegjt omdrejningstal.
Ingredienserne skal have samme temperatur.

Nar dejen er glat, stilles den til haevning pa et varmt sted.

Lag, hvidlag

Meaengde: fra 1 log, skaret i kvarte, til 300 g
fra 1 fed hvidleg, til 300 g
® Bearbejdes indtil den @nskede finhakningsgrad er naet.

Kead, lever

c% hojt

(til hakket ked, tartar osv.)

Maengde: 50 g til 500 g

® Fjern knogler, brusk, hud og sener. Skeer kadet i terninger.

Fremstilling af kedblandinger, fyldninger og postejer:

o Kom kad (oksekad, svinekaed, kalvekad, fierkree, men ogsa fisk
osv.) sammen med gvrige ingredienser og krydderier i skalen
0g bearbejd det hele til en dej.

ca. 1,5 - |Jordbeersorbet
2 min

isblanding.

250 g frossede jordbaer

100 g puddersukker

180 ml flode (ca. 1 baeger)

o Kom alle ingredienserne i skalen. Teend straks for apparatet,
da massen ellers klumper. Rer til der dannes en cremet
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Reds- |Omdrej-
kab |ningstal

Tid

Opskrifter/ingredienser/bearbejdning

@ lavt/hoit

Piskede seggehvider

Maengde: 2 til 6 eeggehvider

® Pisk med et hejt omdrejningstal. Indstil et lavt omdrejningstal
til iblanding.

@ lavt/hoit

Piskeflade

Maengde: 200 g til 400 g

® Pisk med et hejt omdrejningstal. Indstil et lavt omdrejningstal
til iblanding.

hejt/M

Nadder, mandler

Maengde: 200 g til 400 g

® Fjern alle skaller, da blenderkniven ellers bliver uskarp.
Bearbejdes indtil den gnskede finhakningsgrad er naet.

Purering af frugt eller gront
(seblemos, spinat, gulerodspure, tomatpure; ra eller kogt)
o Kom ingredienser og krydderier i blenderen og purér det.

lavt/hajt

@h UM
2
2

Mayonnaise

1&g

1 tsk sennep

150 til 200 ml olie

1 spsk citronsaft eller eddike

1 knivspids salt

1 knivspids sukker

Ingredienserne skal have samme temperatur.

o Ale ingqedienseme (undtagen olie) blandes i nogle sekunder
pa trin 1.

e Stil blenderen pa trin 2, haeld olien langsomt gennem tragten
og bland det hele, til mayonnaisen emulgerer.

Mayonnaise skal bruges i Igbet af kort tid og ikke opbevares.

hoijt

Chokolade-meaelk

80 g til 100 g chokolade

ca. 400 ml varm meelk

® Finhak chokoladen i blenderen, tilseet den varme meelk og ibland
den kort.

hojt

Smgrepalaeg med honning

40 g smor (fra keleskabet)

150 g honning (fra keleskabet)

® Skaer smarret i smé stykker med en kniv og kom det i blenderen.

® Tilseet honning og bland det hele i 15 sekunder med et haoijt
omdrejningstal.

Andringer forbeholdes.
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For din egen sikkerhet

Les ngye igjennom denne veiledningen for bruk, for & fa viktige
sikkerhets- og betjeningshenvisninger for dette apparatet.
Dersom det ikke blir tatt hensyn til henvisningene for riktig bruk

av apparatet, er produsenten ikke ansvarlig for skader som oppstar
pa grunn av dette.

Dette apparatet er beregnet for bearbeidelse av vanlige mengder
for husholdningen eller for husholdningspreget, ikke industrielt bruk.
Husholdningspreget bruk omfatter f.eks. bruk i medarbeiderkjokken
i butikker, pa kontorer, landbruks- eller andre produksjonsbedrifter,
sasom bruk av gjester i pensjonater, sma hoteller eller lignende
oppholdsenheter. Apparatet ma kun brukes til & bearbeide vanlige
husholdningsmengder og ogsa innen vanlige bearbeidelsestider,

se avsnitt “Oppskrifter/ingredienser/bearbeiding”.

Dette apparatet er egnet for rering, elting, pisking, skjeering og rasping
av matvarer. Ved bruk av tilbeheret som er godkjent av produsenten,
er det ogsa mulig med andre anvendelser. Det ma ikke brukes

til bearbeidelse av andre gjenstander hhv. substanser.

Apparatet méa kun brukes med originalt tiloeheor.

Bruksveiledningen ma oppbevares. Dersom du gir apparatet videre
til andre, ber bruksveiledningen leveres med.

A Generelle sikkerhetshenvisninger

Fare for stramstot

Dette apparatet méa ikke brukes av barn.

Apparatet og tilkoplingsledningen méa holdes borte fra barn.
Apparatene kan brukes av personer med redusert fysiske, sensoriske
eller mentale evner eller som mangler erfaring, dersom de er under
oppsyn eller dersom de har fatt oppleering i en sikker bruk av apparatet
og det kan sikres at de har forstatt farene som kan resultere av dette.
Barn méa ikke fa leke med apparatet.

Apparatet méa kun tilkoples og brukes i henhold til angivelsene pa type-
skiltet. Det ma kun benyttes nér ledningen og apparatet ikke viser tegn
pa skade.
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Apparatet ma alltid skilles fra stremnettet nar det ikke kan overvakes
og for det settes sammen, tas fra hverandre eller rengjores.

Ikke trekk ledningen over skarpe kanter eller varme flater.

Dersom tilkoplingsledningen pa dette apparatet er skadet, ma den
skiftes ut av produsenten, dens kundeservice eller av en lignende
kvalifisert person for & unngéa at det oppstar fare.

Reparasjoner péa apparatet ma kun foretas av var kundeservice.

A Sikkerhetshenvisninger for dette apparatet

Fare for skade

Fare for stromstot

Dersom stremmen blir borte, blir apparatet innkoplet og gar videre
nar strammet kommer igjen.

Tiloehar og verktay ma kun skiftes nar apparatet star stille (dreiebryter
péa 0/off) og nar stopselet er trukket ut.

Basismaskinen ma aldri dyppes ned i veesker, aldri holdes under
rennende vann og ikke rengjeres i oppvaskmaskin.

For feil blir utbedret, ma stepselet trekkes ut.

Fare for skade pa grunn av roterende verktoy!

Under driften ma du aldri gripe ned i bollen. For a trykke ned ingre-
diensene ma det alltid brukes stoteren (7a). Etter utkoplingen gar drevet
etter i kort tid. Verktoyet ma kun skiftes nar drevet star stille.

Fare for skade pa grunn av skarpe kniver/roterende drev!

Grip aldri ned i den péasatte mikseren!

Mikseren arbeider kun nar lokket er skrudd fast. Mikseren ma kun settes
péa/tas av nar drevet star stille.

Fare for skade pa grunn av skarpe kniver!

Veer spesielt forsiktig nér du arbeider med innsatsene!

Ta hensyn til formen og plasseringen av innsatsen nar den settes
inn i holdeskiven. Holdeskiven hhv. pommes-frites skiven ma kun
tas pa i de fordypningene som er beregnet for dette.

lkke grip ned i pafyllingsdpningen. For a skyve ned ingrediensene
ma det kun brukes stateren.

Universalkniven ma kun tas pa ved plasthandtaket langs kanten.
Dersom den ikke er i bruk, ma universalkniven alltid legges i skuffen
for tilbeharet. Mikserkniven ma ikke bergres med bare hender.

For rengjering bar det brukes en barste.

Fare for skolding!

Ved bearbeiding av varme mikseprodukter, kommer det damp

ut av trakten i lokket. Fyll derfor pa maksimalt 0,4 liter varm eller
skummende veeske.

Fare for skade!

Mikseren ma aldri settes sammen oppa basismaskinen.
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A\ Forklaringer av symbolene pa apparatet hhv. tilbehgret

4]
6!

£,

Anvisninger i bruksveiledningen ma folges.

Veer forsiktig! Roterende kniver.

Veer forsiktig! Roterende verktoy.
lkke grip ned i pafyllingsapningen.

Bruksveiledningen beskriver forskjellige
utferelser, se ogsa modelloversikt (bilde ).
Forskijellene er kjennetegnet.

Dette apparatet er vedlikeholdsfritt.

En oversikt

Vennligst brett ut sidene med bilder.
Basismaskin Bilde IX

1 Dreiebryter
A MCM41..:
0/off = stop
M = Momentkopling med hayeste turtall,
hold bryteren for ensket miksetid fast.
Trinn 1-2, arbeidshastighet:
1 = lavt turtall — langsomt,
2 = hoyt turtall — hurtig.
B MCM42..:
0/off = stop
M = Momentkopling med heayeste turtall,
hold bryteren for ensket miksetid fast.
~\ = Arbeidshastigheten kan innstilles
trinnlgst fra lavt til hoyt turtall.

2 Driftsindikasjon (kun MCM42..)

Lyser under driften (turtallsbryter pa M
eller ).

Blinker dersom det er gjort feil ved betje-
ningen av apparatet, dersom den elektro-
niske sikringen er utlest hhv. ved en defekt
pé apparatet, se kapittel “Hjelp ved feil”.
Drev

4  Skuff for tilbeher (bilde [)
For apning av skuffen méa knappen
pé undersiden av apparatet trykkes
og skuffen kan sa trekkes ut.
For & ta ut skuffen fullstendig, bayes den
litt oppover og trekkes ut.
Nér skuffen skal settes inn igjen, bayes
den litt oppover og deretter skyves den
inn til anslag.
Under arbeider med apparatet ma skuffen
for tiloeheret holdes lukket.

w
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5 Kabelrom
Bolle med tilbehor

6 Bolle
7 Lokk

7a Stater

7b Stoterinnsats
8 Drivaksling
Verktoy

9 \Verktoysholder

9a Universalkniv

9b Vispeskive

9c Eltekrok

10 Holdeskive for skivinnsatser
10a Skjaere-innsats - grov (A)
10b Skjeere-innsats - fin (B)

10c Raspe-innsats - grov (C)
10d Raspe-innsats - fin (D)

11 Pommes-frites skive (E)
(ved noen modeller)

12 Sitruspresse
13 Saftsentrifuge (ved noen modeller)
14 Universalkutter
(ved noen modeller)
Vennligst felg anvisningene i den separate
bruksveiledningen for dette tilbehoret.
Mikser
15 Miksebeger
16 Lokk
16a Trakt
16b Pafyllingsépning
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Betjening
Apparatet og tilbeharet ma rengjeres grundig

for forste gangs bruk, se “Rengjering og pleie”.

Forberedning

® Sett basismaskinen pa et glatt stabilt
og rent underlag.

® Trekk stromkabelen ut av kabelrommet
til nedvendig lengde.

® Stikk inn stopselet.

® Under arbeider med apparatet méa skuffen
for tilbehoret holdes lukket.

E Viktige henvisninger

— Apparatet ma kun slas pa og av med
dreiebryteren. Apparatet ma aldri slas
av ved & dreie pa bollen, pa mikseren
eller pé et verktoy.

— Apparatet ma kun slas péa nar verktayene
hhv. tilbeheret er fullstendig montert.

Bolle med tilbehor/verktoy

Fare for skade pa grunn
av roterende verktoy!

Under driften ma du aldri gripe ned i bollen.
For a trykke ned ingrediensene ma det alltid
brukes stoteren (7a). Etter utkoplingen gar
drevet etter i kort tid. Verktayet ma kun
skiftes nar drevet star stille.

A Obs!

Under arbeider i bollen kan apparatet
kun slés pa nar bollen er satt pa og lokket
er satt pa og skrudd fast.

Universalkniv (9a)
for kutting, hakking og rering.

Fare for skade pa grunn
av skarpe kniver!

Universalkniven ma kun tas pa ved plast-
héndltaket langs kanten. Dersom den ikke
er i bruk, ma universalkniven alltid legges
i skuffen for tilbeheoret.

Vispeskive (9b)
for flote, stivpisket eggehvite, majones.
Eltekrok (9c)

for elting av deig og for & blande inn
ingredienser som ikke skal kuttes opp
(f.eks. rosiner, sjokoladebiter).

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Bilde
® Sett pa bollen (pilen péa bollen ved punktet
pé apparatet) og drei i klokkens retning
inntil anslag.
® Trykk drivakslingen inn i verkteysholderen
inntil den smekker i.
® Innsetting av verktoy:
— Sett verkteyholderen inn i bollen.
— Universalkniven, vispeskiven og
eltekroken settes pa verktaysholderen
og slippes.

A Obs!

De ingrediensene som skal bearbeides ma
forst fylles pa etter at verktoyene er satt inn.

e Fyll pa ingrediensene.

® Sett pa lokket med stateren (pilen pa
lokket ved punktet pé bollen) og drei
i klokkens retning.
Nesen pé lokket ma sitte pa anslaget
i sprekken pa handtaket péa bollen.

® Sett dreiebryteren pa ensket trinn.

® For afylle pa mere ingredienser,
settes dreiebryteren pa 0/off.

® Ta ut steteren og fyll pa ingrediensene
igiennom pafyllingsépningen.

® Vaasker fylles pa igiennom steteren.
Steterinnsatsen kan brukes som
mélebeger.

Kutteinnsatsene (10a-10d)

Fare for skade pa grunn

av skarpe kniver!
Veer spesielt forsiktig nar du arbeider
med innsatsene! Ta hensyn til formen og
plasseringen av innsatsen nar den settes
inn | holdeskiven. Holdeskiven hhv.
pommes-frites skiven ma kun tas pa i de
fordypningene som er beregnet for dette.

Skjeere-innsats - grov (A)
Dreiebryteren settes pé et lavt turtall for
a skjeere: agurk, gulretter.
Skjaere-innsats - fin (B)

Dreiebryteren settes pa et hoyt turtall for
skjeere: agurk, gulratter.

Raspe-innsats - grov (C)
Dreiebryteren stilles pa et hayt turtall for
a raspe epler, gulratter, ost og hvit kal.
Raspe-innsats - fin (D)

Dreiebryteren settes péa et hoyt turtall for
a raspe: gulratter, ost.
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Pommes-frites skive (E)

for skjeering av pommes frites og ingredienser

til fruktsalat.

Obs!

Pommes-frites skiven er ikke egnet for bear-

beiding av hard ost, notter, pepperrot og

lignende.

Bilde ]

® Sett pa bollen (pilen pa bollen ved punktet
pé apparatet) og drei i klokkens retning
inntil anslag.

® Drivakslingen settes inn i bollen.

Alt etter onsket bruk:
® Sett inn gnsket innsats i holdeskiven.
Ta hensyn til formen og stillingen
pa innsatsen (bilde [8]-5a)!
® Sett holdeskiven oppé drivakslingen.
eller:
® Sett pommes-frites skiven oppa drivaks-
lingen.
Sett pa lokket med stateren (pilen
pé lokket ved pilen pé bollen) og drei
i klokkens retning.
Nesen pé lokket ma sitte pa anslaget
i sprekken pa handtaket péa bollen.

Fare for skade pa grunn
av skarpe kniver!
Ikke grip ned i pafyllingsapningen.

For a skyve ned ingrediensene ma det kun
brukes stoteren.

® Sett dreiebryteren pa ensket trinn.

e Fyll pa de ingrediensene som skal skjeeres
eller raspes.

® De ingrediensene som skal skjeeres eller
raspes skyves ned med stateren med
et lett trykk.

® Ta ut steteren og fyll pa ingrediensene
igiennom péafyllingsapningen.

® | ange og tynne ingredienser som skal
skjeeres fylles pé igjennom stateren.

Obs!

Tom bollen for denne er sa full, at de skarete
eller raspete tingene er nadd opp til holde-
skiven hhv. til pommes-frites skiven.
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Sitruspresse (12) Bilde @

For pressing av sitrusfrukter, f.eks. appelsiner,

grapefrukt, sitroner.

® Sett pa bollen (pilen pa bollen ved punktet
pé apparatet) og drei i klokkens retning
inntil anslag.

® Drivakslingen settes inn i bollen.

® Sett sitruspressen oppa drivakslingen
(pilen pa sitruspressen ved pilen pa bollen)
0g drei i klokkens retning.
Nesen pa silkurven ma sitte pa anslaget
i sprekken pa handtaket p& bollen.

® Sett pa pressekjeglen og trykk den ned.

® For pressing av frukt settes dreiebryteren
pa et lavt turtall og frukten trykkes mot
pressekjeglen.

Obs!

Ta hensyn til fyllenivaet pa bollen.
Maksimal fyllemengde: 500 mi.
Bollen ma temmes | rett tid.

Saftsentrifuge (13) Bilde [€

for & presse ut kjernefrukt (f.eks. epler, paerer),

baerfrukt, steinfrukt uten stein, grennsaker

(f.eks. gulratter, tomater).

® Sett pa bollen (pilen pa bollen ved punktet
pé apparatet) og drei i klokkens retning
inntil anslag.

® Drivakslingen settes inn i bollen.

® Rivebeholderen med filterkurven dreies
i klokkens retning inntil anslag.

® | okk for saftsentrifugen settes pa
og dreies i klokkens retning.
Nesen pé lokket ma sitte pa anslaget
i sprekken pa handtaket pa bollen.

® Sett dreiebryteren pa et lavt turtall.

® Frukt eller gronnsaker fylles ned i pafyl-
lingssjakten og steteren skyves etter kun
med lett trykk. Om n@dvendig ma det
kuttes opp i biter p& forhand.

® Ved slutten av arbeidsomgangen settes
dreiebryteren pa et hoyt turtall i kort tid.
La apparatet g& sé lenge inntil alt
fruktkjottet er helt presset ut for saft.

Obs!

Ta hensyn til fyllenivaet pa bollen.

Maksimal mengde som kan bearbeides:

250 g frukt hhv. grennsaker.
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Mikser Bilde [

Fare for skade pa grunn av skarpe
kniver/roterende drev!

Grip aldri ned i den pasatte mikseren!
Mikseren arbeider kun nér lokket er skrudd
fast. Mikseren ma kun settes péa/tas av nar
drevet stér stille.

A Fare for skolding!

Ved bearbeiding av varme mikseprodukter,
kommer det damp ut av trakten i lokket.
Fyll derfor pa maksimalt 0,4 liter varm eller
skummende vaeske.

Obs!

Mikseren kan bli skadet. Ikke bearbeid dyp-
frosne ingredienser (unntatt isbiter).

Ikke bruk mikseren nar den er tom.

® Sett pd miksebegeret (pilen pé begeret ved
punktet pa& apparatet) og drei i klokkens
retning inntil anslag.

® Fyll pa ingrediensene.
Maksimal mengde, flytende = 1,25 liter
(skummende eller varme vassker
maksimalt 0,4 liter).
Optimal mengde som kan bearbeides,
fast = 80 gram.

® Sett pd lokket og drei i klokkens retning.
Nesen pé lokket ma sitte pa anslaget
i sprekken pa mikserhandtaket.

® Sett dreiebryteren pa ensket trinn.

e For & fylle pad mere ingredienser, settes
dreigbryteren pa 0/off.

® Talokket av og fyll pa ingredienser

eller

e ta ut trakten og fyll faste ingredienser etter
hverandre ned i pafyllingsapningen

eller

o fyll flytende ingredienser ned igjiennom
trakten.

Etter arbeidet

® Sett dreiebryteren pa 0/off.

® Trekk ut stopselet.

® \erktoy hhv. tilbeher tas av i henhold
til felgende beskrivelse.

® Rengjor alle delene, se “Rengjering og
pleie”.
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Avtaking av bollen med tilbehgr/verktoy:

® Drei lokket mot klokkens retning og ta det
av.

® Uttaking av verktoyet:

— Verktoyholderen tas ut av bollen
sammen med universalkniven,
vispeskiven hhv. eltekroken.

Ta av verktoyet fra verktayholderen.

— Holdeskiven hhv. pommes-frites
skiven mé& holdes i fordypningene
og loftes sa ut av bollen.

— Holderskiven dreies om og innsatsen
trykkes forsiktig ut fra undersiden
(bilde [3).

® Drei bollen mot klokkens retning
og ta den av.

Avtaking av sitruspressen:

® Sitruspressen lasnes og bollen tas av.

Avtaking av saftpressen:

e Drei lokket pé saftsentrifugen mot
klokkens retning og ta det av.

® Ta rivebeholderen ut av bollen.

® Tabollen av.

Avtaking av mikseren:

® Drei mikseren mot klokkens retning
og ta den av.

® Drei lokket mot klokkens retning

og ta det av.

Tips: Mikseren bar helst rengjores straks
etter bruk, se “Rengjoering og pleie”.

Rengjaring og pleie

A Fare for stremstot!

Basismaskinen ma aldri dyppes ned i vann
och aldri holdes under rennende vann.

Obs!

Overflatene kan bli skadet. Ikke bruk skurende
rengjaringsmidler.

Henvisning: Ved bearbeiding av f.eks. gulrgt
eller rodkal, kan det oppsta misfarging

pé delene av kunststoff.

Dette kan fiernes med et par draper matolje.

Rengjoring av basismaskinen

® Trekk ut stopselet.

® Tork av basismaskinen med en fuktig klut.
Om ngdvendig méa det brukes litt oppvask-
middel.

® Deretter ma apparatet torkes av.

o Skuffen for tilbehar skylles under rennende
vann og terkes. Ma ikke vaskes i oppvask-
maskin!
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Rengjoring av bollen med tilbehor

é Fare for skade pa grunn
av skarpe kniver!

Universalkniven ma kun tas pa ved

plasthéndtaket langs kanten.

Dersom den ikke er i bruk, ma universal-
kniven alltid legges i skuffen for tilbeheret.

Alle delene kan vaskes i oppvaskmaskin.
Ikke klem deler av kunststoff fast i
oppvaskmaskinen, da de kan bli deformert.

Rengjgring av mikseren

Fare for skade pa grunn
av skarpe kniver!

Mikserkniven ma ikke berares med bare
hender. For rengjering bar det brukes
en barste.

Mikseren ber helst rengjeres straks etter bruk.

Restene terker da ikke inn og kunststoffet

blir ikke angrepet (f.eks. ved eteriske oljer

i krydder). Miksebeger (uten knivinnsats),

lokk og trakt kan vaskes i oppvaskmaskin.

Knivinnsatsen ma ikke vaskes i oppvask-

maskinen, men rengjeres under rennende

vann (ikke la den bli liggende i vannet).

Tips: Fyll litt vann med oppvaskmiddel i den

pasatte mikseren. Sla pa i fa sekunder pa trinn

M. SI& av vannet og skyll mikseren med klart

vann.

Demontering av mikseren Bilde

® Knivinnsatsen dreies ved vingene mot
klokkens retning. Knivinnsatsen lasnes
sdledes.

o Knivinnsatsen tas ut og pakningsringen
fiernes.

Sammensetting av mikseren

A Fare for skade!

Mikseren ma aldri settes sammen oppa
basismaskinen.

® Sett pakningsringen pé knivinnsatsen.
® Sett inn knivinnsatsen fra undersiden
i miksebegeret.
® Skru knivinnsatsen fast ved vingene
i klokkens retning. Drei minst sa langt
at en av vingene dekker markeringen
pé miksebegeret (plassering —>
bilde i1 6).

68

Rengjoring av sitruspressen

Alle delene kan vaskes i oppvaskmaskin.
Pressekjeglen ber helst skylles straks etter
bruk fra alle sider under rennende vann.
P& den maten terker ikke restene inn.

Rengjoring av saft-

sentrifugen Bilde [4
For rengjering av saftsentrifugen ma filter-
kurven tas av fra raspebeholderen.

Delene skylles forst under rennende vann.
Lamellene pé filterkurven rengjeres forsiktig
for ikke & skade dem.

Oppbevaring

® Trekk ut stopselet.

® Kabelen ma stues inn i kabelrommet.
® \erkteyene ma oppbevares i skuffen
for tilbehoret.

Sett bollen pa.

Bilde

E Henvisning

For bruk ma alle tiloehgrsdelene tas
ut av bollen hhv. mikseren. Sett inn kun
de delene som er ngdvendige.

Hjelp ved feil

Fare for skade!

For feil blir utbedret, ma stepselet trekkes
ut.

E Viktig henvisning for MCM42..

Driftsindikasjonen blinker dersom det opp-
star en feil ved betjeningen av apparatet,
dersom de elektroniske sikringene utlogses
hhv. dersom det oppstéar en defekt pa
apparatet.

Basismaskin

Feil:

Apparatet arbeider ikke lenger.

Mulig arsak:

Apparatet er blitt overbelastet (f.eks. verktoyet
er blitt blokkert av matvarer) og den elektro-
niske sikringen er utlast av den grunn.
Utbedring:

Sett dreiebryteren pa 0/off.

® Trekk ut stopselet.

e Fjern &rsaken til overbelastningen.

® Ta apparatet i bruk igjen.

Robert Bosch Hausgerate GmbH



Mulig arsak:

Det ble gjort et forsek péa & sette bollen eller

mikseren pé apparatet nér det allerede var

i gang.

Utbedring:

® Sett dreiebryteren pa 0/off.

® Sett pa bollen eller mikseren.

® Ta apparatet i bruk igjen.

Tilbehor

Feil:

Apparatet starter ikke.

Mulig arsak:

Tilbeharet er ikke skikkelig satt pa.

Utbedring:

® Sett dreiebryteren pa 0/off.

® Sett tilbeharet pa i henhold til de tils-
varende anvisningene som finnes
i denne veiledningen.

° Viktig henvisning

1 Dersom feilen ikke lar seg utbedre
pé dette viset, méa du henvende
deg til kundeservice.

Oppskrifter/ingredienser/bearbeiding

no

Henvisning om avskaffing
Dette apparatet tilsvarer det europeiske
direktivet 2012/19/EF som kjennetegner
gamle elektro- og elektronikk apparater
(waste electrical and electronic equipment
— WEEE).

Dette direktivet angir rammen for returnering

0g gjenvinning av de gamle apparatene som

er gyldig for hele EU.

Tips om aktuelle mater & skrote apparatet

pa faes ved henvendelse til faghandelen eller

hos kommunen.

Garantibetingelser

For dette apparatet gjelder de garanti-
betingelser som er oppgitt av var representant
i det respektive land. Detaljer om disse
garantibetingelsene far du ved & henvende
deg til elektrohandelen der du har kjopt
apparatet. Ved krav i forbindelse med
garantiytelser, er det i alle fall nedvendig

a legge fram kvittering for kjopet av apparatet.

Verktoy |Turtall |Tid

Oppskrifter/ingredienser/bearbeiding

lavt/heyt |ca. Gjaerdeig
A 1-2 min

1egg
1 Klype salt
80 g sukker

maks. 500 g mel
25 g gjeer eller 1 pakke torrgjeer
225 ml lunken melk

60 g fett (lunkent)

Skall av ¥z sitron (sitronaroma)

® Alle ingrediensene (unntatt melk) helles opp i bollen.

e Still dreiebryteren pé et lavt turtall i 10 sekunder.

e Fyll p& melk og rer rundt med hoyt turtall.

Ingrediensene ber ha samme temperatur.

Nar deigen ser glatt ut, m& den f& heve seg pé et varmt sted.

M Lok, hvitlek
& Mengde: fra 1 lok, delt i fire biter, til 300 g
fra 1 fedd hvitlek, til 300 g
® Bearbeides til gnsket kuttegrad.
a=N hoyt Kjatt, lever

(for kjottdeig, biff tartar osv.)
Mengde: 50 g til 500 g
® Fjern knoker, brusk, skinn og sener. Skjeer Kjottet i terninger.
Framstilling av kjettdeig, fyllinger og posteier:
® | egg Kjottet (okse, svin, kalv, figerkre, men ogsa fisk osv.)
sammen med andre ingredienser og krydder i bollen
0g bearbeide det hele til en deig.
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Verktoy

Turtall

Tid

Oppskrifter/ingredienser/bearbeiding

hoyt

ca. 1,5
min til
2 min

Jordbeersorbet

250 g frosne jordbaer

100 g melis

180 ml flgte (ca. 1 beger)

e Alle ingrediensene legges i bollen. Sl& straks apparatet pa,
da det ellers danner seg klumper. Rer sé lenge til det har dannet
seg en kremaktig is.

lavt/hoyt

Stivpisket eggehvite
Mengde: 2 til 6 eggehviter
® Pisk med hayt turtall. For innrering mé det stilles inn et lavt turtall.

lavt/heayt

Stivpisket kremflote
Mengde: 200 g til 400 g
® Pisk med hayt turtall. For innrering mé det stilles inn et lavt turtall.

hoyt/M

Ngtter, mandler

Mengde: 200 g til 400 g

® Fjern skallene helt, ellers blir mikserkniven slav.
Bearbeides til ansket kuttegrad.

hayt/M

Mosing av frukt eller grennsaker

(Eplemos, spinat, gulret-, tomatpuré; ra eller kokt)

® Ingrediensene og krydder legges samtidig i mikseren og bear-
beides til puré.

DD oD G 6

lavt/hoyt

Majones

1egg

1 ts sennep

150 til 200 ml olje

1 ss sitronsaft eller eddik

1 Klype salt

1 Klype sukker

Ingrediensene ber ha samme temperatur.

® Bland sammen alle ingrediensene (unntatt oljen) i noen sekunder
pa trinn 1.

e Sla mikseren over pa trinn 2. La olien renne langsomt igiennom
trakten og miks s& lenge til massen emulgerer.

Majonesen ma brukes opp snart, da den ikke taler lang lagring.

hoyt

Varm sjokolade

80 g til 100 g sjokolade

ca. 400 ml varm melk

e Kutt sjokoladen i mikseren, hell pa den varme melken
0g rer inn kort.

hoyt

Honning palegg
40 g smar (fra kjoleskapet)
150 g honning (fra kjoleskapet)
o Kutt opp smaret med en kniv i sma stykker og fyll dem
péa i mikseren.
® Fyll p& honning og mikse i 15 sekunder med et hoyt turtall.
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For din sakerhet

Las noga denna bruksanvisning fére anvandning for att fa viktiga
anvisningar om sakerhet och om hur denna apparat anvands.

Om anvisningar for riktig anvandning av apparaten ignoreras, uteslutar
det tillverkarens ansvar for skador som resulterar av detta.

Denna apparat ar avsedd att bearbeta sddana mangder som &r normala
i ett hushall och fér anvanding i hushallet eller for hushallsliknande, icke-
kommersiella anvandningar. Hushallsliknande anvandningar omfattar
t.ex. anvandning i personalkok i afférer, pa kontor, jordbruksrorelser
eller andra kommersiella verksamheter, samt att nyttjas av gaster

péa pensionat, sma hotell och liknande boendeinrattningar.

Anvand apparaten endast for sddana bearbetningsmangder som

ar normala i ett hushall. Detsamma géller bearbetningstiderna.

Se avsnittet "Recept/ingredienser/bearbetning”.

Denna apparat &r lamplig for att blanda, knada, vispa, skara, riva

och strimla livsmedel. Nar apparaten anvands tillsammans med

av tillverkaren tillatna tillbehor finns fler anvandningsomraden.

Det far inte anvandas for att bearbeta andra féremal resp substanser.
Apparaten far endast anvandas tillsammans med originaltilloehor.
Spara bruksanvisningen. Lat bruksanvisningen félja med apparaten
vid ett eventuellt agarbyte.

A Allmanna sakerhetsanvisningar

Risk for elektriska stotar

Denna apparat far inte anvandas av barn.

Hall apparaten och anslutningsledningen borta fran barn.

Apparater kan anvandas av personer med forminskad fysisk, sensorisk
eller mental formaga eller avsaknad av erfarenhet och kunskap, om

de stér under uppsikt eller undervisats i hur apparaten anvands pa sakert
satt och darmed forstéatt de faror som kan uppsta i samband med
anvandandet av apparaten. Barn far ej leka med apparaten.

Apparaten far endast anslutas och anvéndas enligt angivelserna

pa apparatens typskylt.
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Apparaten far inte anvandas om den eller anslutningskabeln ar skadad.
Se alltid till att stickkontakten &r utdragen ur vagguttaget nar du inte har
uppsikt Gver apparaten, nar den ska monteras samman resp. tas isar
eller rengoras.

Lat inte anslutningskabeln ligga dver vassa kanter eller heta ytor.

Om anslutningskabeln skulle skadas far den endast bytas ut av
tillverkaren, dennes kundtjanst eller liknande kvalificerad person,

for att undvika risker.

Reparationer pé apparaten far endast utféras av var kundtjanst.

A\ Séakerhetsanvisningar fér denna apparat

Risk fér skada

Risk for elektriska stétar

Efter ett ev. stromavbrott férblir apparaten paslagen och fortsatter sedan
automatiskt nar strommen ater slas pa.

Byt tillboehdr och verktyg endast nér apparaten stér stilla (strdmvredet
pa 0/off) och stickkontakten ar utdragen ur vagguttaget.

Doppa aldrig motordelen i vatskor, hall den aldrig under rinnande vatten
och rengor den inte i diskmaskin.

Dra ut stickkontakten ur vagguttaget innan du forsoker atgérda ett fel.
Risk for skada pga roterande verktyg!

Stoppa aldrig ned handen i blandarskalen nar apparaten &r igang.
Anvand alltid pamataren (7a) for att trycka ned.

Sedan apparaten sténgts av fortsatter drivuttaget alltid rotera en kort
stund. Byt verktyg endast nar drivuttaget stéar stilla.

Risk fér skada pga vassa knivarna/roterante drivuttag!

Stoppa aldrig ned fingrarna i den pasatta mixern.

Mixer gar bara att anvandas med locket ordentligt atdraget.

Satt pa/lossa mixern endast nar drivuttaget stér stilla.

Risk for skada pga vassa knivarna!

Var extra forsiktig nar du hanterar insatserna! Kontrollera noga insatsens
form och lage nar du ska sétta in den i insatshallaren.

Ta alltid insatshallaren resp pommes frites-skivan enbart i
fordjupningarna som ar avsedda for fingrar.

Stick aldrig ned fingrarna i matarréret. Anvand bara pamataren for att
mata ner.

Fatta endast universalkniven i greppkanten av plast.

Lat alltid universalkniven ligga i tillbehdrslddan nar den inte anvands.
Ta aldrig i mixerknivarna med bara handerna. Anvand en borste for att
rengora dem.

Risk for skallskador!

N&r du mixar heta ingredienser tranger anga ut genom tratten i locket.
Hall darfor aldrig i mera an 0,4 liter het eller skummande vatska.
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Risk for skada!
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Montera aldrig ihop mixern pa motordelen.

A\ Forklaring av symbolerna pa apparaten resp tillbehéren

(4]
&

Varning! Roterande kniv.

FAlj anvisningarna i bruksanvisningen.

Varning! Roterande verktyg.
Stick aldrig ned fingrarna i matarréret.

Bruksanvisningen beskriver olika utférande,
se aven modellversikt (bild [M).
Skillnaderna ar markerade.

Denna apparat &r underhallsfri.

Oversiktsbilden
Vik ut bildsidorna.

Motordel Bild I
1 Stromvred

A MCM41..:

0/off = stop

M = momentlage (s lange vredet halls
i det hér laget arbetar apparaten med
hogsta varvtal).

Lage 1-2, arbetshastighet:

1 = lagt varvtal — langsamt,

2 = hogt varvtal — snabbt.

B MCMA42..:

0/off = stop

M = momentlage (s& lange vredet halls
i det hér l1aget arbetar apparaten med
hogsta varvtal).

~~\ = arbetshastigheten ar steglost
installbar fran 1&gt till hogt varvtal.

2 Kontrollampa (endast MCM42..)
Lyser nar apparaten anvands
(strédmvredet ar i lage M eller ~).
Blinkar nar apparaten anvands pa felaktigt
sétt, ndr den elektroniska sékringen l6ses
ut resp nér det blir fel pa apparaten,
se avsnittet "Rad vid fel”.
Drivuttag
4 Tillbehorslada (bild [E)
For att dppna ladan tryck pa knappen pa
apparatens undersida och sedan dra ut
l&dan. For att ta ut Iadan helt och héllet
tryck den l&tt uppét och dra ut.

w
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Satt in lddan genom att luta den en aning
uppét och skjuta in den till stoppet.
Tilloehorsladan ska vara stdngd nér du
anvander apparaten.

5 Kabelfack
Blandarskal med tilloehér
6 Blandarskal

7 Lock
7a Pamatare
7b Insats till pdmataren
8 Drivaxel
Verktyg
9 Verktygshallare
9a Universalkniv
9b Vispskiva
9c Degkrok
10 Insatshallare for skivinsatser
10a Skér-insats — grov (A)
10b Skér-insats - fin (B)
10c Riv- och strimmelinsats — grov (C)
10d Riv- och strimmelinsats - fin (D)

11 Pommes frites-skiva (E)
(pa vissa modeller)

12 Citruspress
13 Rasaftcentrifug (pa vissa modeller)
14 Minihackare
(pa vissa modeller)
Foélj anvisningarna for detta tillbehér i den
separata bruksanvisningen.
Mixer
15 Mixerbagare
16 Lock
16a Tratt
16b Pafyliningsdppning
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Anvéandning

Rengor apparaten och tillbehdr grundligt fore
forsta anvandningen, se "Rengoring och
skotsel”.

Férberedelser

e Stéll motordelen pé plant, rent och torrt
underlag.

® Dra ut kabeln ur kabelfacket till dnskad
langd.

® Satt stickkontakten i vagguttaget.

e Tillbehorsladan ska vara stangd nér
du anvander apparaten.

m Viktiga anvisningar

— Anvand endast stromvredet for att starta resp
stéanga av apparaten. Stang aldrig av
apparaten genom att vrida pa blandarskalen,
mixem eller ndgot av verktygen.

— Starta forst apparaten nér verktyg resp
tillbendr &r ordentligt pamonterade.

Blandarskal med tillbehor/verktyg

Risk foér skada pga roterande
verktyg!

Stoppa aldrig ned handen i blandarskalen
ndr apparaten ar igang. Anvand alltid
pamataren (7a) for att trycka ned.

Sedan apparaten stangts av fortsétter
drivuttaget alltid rotera en kort stund.

Byt verktyg endast nér drivuttaget star stilla.

A Var férsiktig!

Nér du anvénder blandarskalen kan appa-
raten bara startas med blandarskalen
pasatt och med locket pasatt och atdraget.

Universalkniv (9a)
for att finférdela, hacka och blanda.

A Risk fér skada pga vassa knivarna!

Fatta endast universalkniven i greppkanten
av plast. Lat alltid universalkniven ligga i
tillbehdrsladan nér den inte anvands.

Vispskiva (9b)
fér gréadde, vispad aggvita, majonnas.

74

Degkrok (9c)

for att kndda degar och for att blanda
ner ingredienser som inte ska finférdelas
(t.ex. russin, chokladknappar).
Bild
® Sitt pa blandarskalen (pilen pa blandar-
skélen mot punkten pa apparaten) och
vrid medurs till stoppet.
® Tryck in drivaxeln i verktygshallaren tills
den sitter fast.
e Satta in verktyg:
- Satt in verktygshéllaren i blandar-
skalen.
—  Satt universalkniven, vispskivan eller
degkroken péa verktygshallaren och
slapp den.

Var férsiktig!

Tills&tt livsmedel som ska bearbetas forst
efter det att verktyget satts in.

® Fyll pa ingredienserna.

e Sitt pa locket med pamataren (pilen
pé locket mot punkten pa blandarskalen)
och vrid medurs.
Laskilen ska sitta fast i Oppningen
pé& handtaget till blandarskalen.

® \/rid stromvredet till dnskat lage.

® For att fylla pa ingredienser vrid strom-
vredet till 1age 0/off.

® Ta ut pdmataren och fyll pa ingredienser
genom matarroret.

e Hall pa vatskor genom pamataren.
Insatsen till pAmataren kan anvandas
som matt.

Riv- och skarinsatser (10a-10d)

A Risk fér skada pga vassa knivarna!

Var extra forsiktig nér du hanterar
insatserna! Kontrollera noga insatsens
form och ldge nér du ska sétta in den

i insatshéllaren. Ta alltid insatshéllaren

resp pommes frites-skivan enbart i forajup-
ningarna som &r avsedda for fingrar.

Skér-insats — grov (A)

Vrid stromvredet till 1agt varvtal for att skéra:
gurka, morotter.

Skar-insats - fin (B)

Vrid stromvredet till hdgt varvtal for att skéara:
gurka, morotter.
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Riv- och strimmelinsats - grov (C)

Vrid strdmvredet till hdgt varvtal fér att riva och

strimla: &pplen, mordtter, hardost, vitkal.

Riv- och strimmelinsats - fin (D)

Vrid strdmvredet till hdgt varvtal fér att riva och

strimla: morétter, hardost.

Pommes frites-skiva (E)

for att skéra pommes frites och ingredienser

till fruktsallad.

Var férsiktig!

Pommes frites-skivan ldmpar sig inte for att

bearbeta hardost, nétter, pepparrot och

liknande.

Bild ]

® Sétt pa blandarskalen (pilen pé blandar-
skélen mot punkten pé apparaten) och vrid
medurs till stoppet.

e Sétt in drivaxeln i blandarskélen.

Beroende pa dnskad anvandning:

® Satt in dnskad insats i insatshallaren.
Var noga med insatsens form och lage
(bild B1-5a)!

e Sétt insatshéllaren pa drivaxeln.

eller:

® Satt pommes frites-skivan pa drivaxeln.
Satt pa locket med pamataren (pilen pa
locket mot pilen pa blandarskalen) och vrid
medurs. Laskilen ska sitta fast i Sppningen
pé handtaget till blandarskéalen.

A Risk for skada pga vassa knivarna!

Stick aldrig ned fingrarna i matarroret.
Anvénd bara pamataren for att mata ner.

® Vrid stromvredet till 6nskat l1age.

® Fyll pa det som ska skaras eller strimlas
i matarréret.

® Tryck bara latt ned det som ska skaras
eller strimlas med pamataren.

® Ta ut pdmataren och fyll pa ingredienser
genom matarroret.

® | anga och smala livsmedel som ska
skéras fylls pa genom pamataren.

Var férsiktig!

T6ém blandarskalen innan den &r sa full, att det

som skdras eller strimlas nar énda upp till

insatshéllaren resp pommes frites-skivan.
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Citruspress (12) Bild @

for att pressa saft ur citrusfrukter,

t.ex. apelsiner, grapefrukt, citroner.

® Satt pa blandarskalen (pilen pa
blandarskalen mot punkten pa apparaten)
och vrid medurs till stoppet.

® Satt in drivaxeln i blandarskélen.

® Sétt citruspressen pa drivaxeln (pilen pa
citruspressen mot pilen pa blandarskalen)
och vrid medurs.
Laskilen pa silkorgen maste sitta fast i dpp-
ningen pa handtaget till blandarskalen.

® Sitt pa presskullen och tryck fast den.

® [Or att pressa ut saften vrid stromvredet
till lagt varvtal och tryck frukten mot
presskullen.

Var férsiktig!

Hall ett 6ga péd saftméngden i blandarskélen.
Max péfyliningsméangd: 500 ml.

T6m blandarskalen i god tid.

Rasaftcentrifug (13) Bild [€
for att pressa saft ur kdmfrukt (t.ex. dpplen,
péaron), barfrukt, urkarnad stenfrukt, gronsaker
(t.ex. mordtter, tomater).

® Satt pa blandarskalen (pilen pa
blandarskalen mot punkten pa apparaten)
och vrid medurs till stoppet.

® Satt in drivaxeln i blandarskélen.

® Sattin rivbehallaren med silkorgen och vrid
medurs till stoppet.

® Satt pa locket for rasaftcentrifug och vrid
medurs. Laskilen ska sitta fast i Sppningen
pé handtaget till blandarskéalen.

® Vrid stromvredet till Iagt varvtal.

o Hall frukten eller grénsakerna i matarréret
och tryck bara latt ned med pamataren.
Skar dem vid behov i mindre bitar forst.

® Nér arbetet ar fardigt, vrid strdmvredet en
kort stund till hogt varvtal och It apparaten
gé tills all saft pressats ut ur fruktkottet.

Var férsiktig!

Hall ett 6ga pa saftméngden i blandarskélen.

Maximal bearbetningsméngd: 250 g frukt resp

gronsaker.

Mixer Bild [

é Risk foér skada pga vassa knivarna/
roterante drivuttag!

Stoppa aldrig ned fingrarna i den pasatta

mixern.

Mixer gér bara att anvédndas med locket

ordentligt atdraget. Sétt pa/lossa mixern

endast ndr drivuttaget star stilla.
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A Risk for skallskador!

Nér du mixar heta ingredienser trédnger
anga ut genom tratten i locket.

Héll dérfér aldrig i mera &n 0,4 liter het eller
skummande vétska.

Var férsiktig!

Mixern kan skadas! Mixa aldrig djupfrysta

ingredienser (undantag &r isbitar).

Starta aldrig en tom mixer.

e Sétt pa mixerbagaren (pilen pa bagaren
mot punkten pa apparaten) och vrid
medurs till stoppet.

® Fyll pa ingredienserna.

Max méngd vatska = 1,25 liter (skum-
mande eller heta vatskor max 0,4 liter).
Optimal bearbetningsmangd fasta ingre-
dienser = 80 gram.

e Sétt pa locket och vrid medurs.
Laskilen ska sitta fast i dppningen pa
handtaget till mixern.

® Vrid stromvredet till dnskat lage.

® For att fylla p& ingredienser vrid strom-
vredet till 1age 0/off.

® |ossa locket och fyll pa ingredienser

eller

® Ta bort tratten och fyll fasta ingredienser
sakta p& genom péfyliningsdppningen

eller

e Fyll pa flytande ingredienser genom
tratten.

Efter arbetet

® Vrid stromvredet till lage 0/off.

® Dra ut stickkontakten ur vagguttaget.

® | ossa verktyget resp tillbehdret enligt
foljande beskrivning.

® Rengor alla delar, se "Rengdring och
skotsel”.

Lossa blandarskal med tillbehor/verktyg:

® Vrid locket moturs och lossa det.

® Ta ut verktyget:

— Ta ut verktygshallaren tillsammans
med universalkniven, vispskivan resp
degkroken ur blandarskalen.

Lossa verktyget fran verktygshallaren.

— Fatta insatshallaren resp pommes
frites-skivan i férdjupningarna foér
fingrar och lyft upp ur blandarskalen.

— Vand insatshéllaren och tryck forsiktigt
ut insatsen underifran (bild 3).

® V/rid blandarskélen moturs och lossa den.
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Lossa citruspressen:

® \/rid loss citruspressen och lossa
blandarskalen.

Lossa rasaftcentrifugen:

e Vrid locket till rasaftcentrifugen moturs och
lyft av det.

e Ta ut rivbehéllaren ur blandarskalen.

e Lyft av skalen.

Lossa mixern:

® \/rid mixern moturs och lossa den.

® \/rid locket moturs och lossa det.

Tips: Rengor helst mixern genast efter

anvandning, se "Rengoring och skotsel”.

Rengéring och skotsel

A Risk for elektriska stotar!

Doppa aldrig motordelen i vatten och hall
den aldrig under rinnande vatten.

Var férsiktig!

Apparatens ytor kan skadas.

Anvénd inga repande rengdringsmedel.

Obs! Plastdetaljer kan missfargas nér t.ex.

morétter eller rodkal bearbetas men denna

missférgning gér bort om du gnuggar den med

nagra droppar matolja.

Rengdra motordelen

® Dra ut stickkontakten ur vagguttaget.

® Torka av motordelen med en fuktig duk.
Anvéand lite handdiskmedel vid behov.

® Avsluta med att torka apparaten ordentligt
torrt.

® Skolj tillbehodrsladan under rinnande vatten
och lat den torka ordentligt torrt.
Rengdr den inte i diskmaskin!

Rengora blandarskalen med tillbehér

A Risk foér skada pga vassa knivarna!

Fatta endast universalkniven i greppkanten
av plast.

Lat alltid universalkniven ligga i tillbehor-
sladan nér den inte anvands.

Alla delar kan rengdras i diskmaskin.

Klam inte fast plastdelalierna i diskmaskinen
eftersom de da kan deformeras under
diskningen.
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Rengdra mixern

A Risk fér skada pga vassa knivarna!

Ta aldrig i mixerknivarna med bara hdnderna.
Anvénd en borste for att rengdra dem.

Rengor helst mixern genast efter anvandning.

D4 fastnar inget och plasten blir inte angripen

(t.ex. av eteriska oljor i kryddor).

Mixerb&garen (utan knivinsats), locket och

tratten kan rengdras i diskmaskin.

Knivinsatsen far inte rengoras i diskmaskin

utan enbart under rinnande vatten (lat den

inte ligga i blot).

Tips: Hall lite vatten med diskmedel i den

pasatta mixern. Vrid till lage M for nagra

sekunder. Hall sedan bort vattnet och

skdlj ur mixern med rent vatten.

Ta isér mixern Bild

® Fatta knivinsatsen i vingarna och vrid
moturs. D& lossnar knivinsatsen.

® Ta ut knivinsatsen och ta bort tatnings-
ringen.

Séatta ihop mixern

A Risk fér skada!

Montera aldrig ihop mixern p& motordelen.

® Satt fast tatningsringen i knivinsatsen.

® Satt in knivinsatsen i mixerb&garen
underifran.

e Skruva fast knivinsatsen genom att vrida
vingarna medurs. Knivinsatsen sitter
ordentligt fast nér en av vingarna tacker
markeringen E]é mixerbégaren (riktigt
ldge — bild 1 6).

Rengébra citruspressen

Alla delar kan rengdras i diskmaskin.

Rengdr helst presskullen genast efter anvand-

ning noggrant under rinnande vatten.

Da fastnar inget.

Rengodra rasaftcentrifugen Bild [4

For att rengdra résaftcentrifugen lossa
silkorgen fran rivbehallaren.

Rengdr alla delar under rinnande vatten.
Var forsiktig néar du rengdr lamellerna

i silkorgen sé att de inte skadas.

Foérvaring Bild

® Dra ut stickkontakten ur vagguttaget.
® Stuva kabeln i kabelfacket.

® Forvara verktygen i tillbehdrsladan.

® Sétt pa blandarskalen.

Robert Bosch Hausgerate GmbH

sV

m Anvisning

Ta ut alla tilloehdrsdelar ur blandarskalen
resp mixern fére anvandning. Satt in

endast de delar som behdvs.

Rad vid fel

A Risk fér skada!

Dra ut stickkontakten ur vagguttaget innan
au forscker atgérda ett fel.

m Viktig anvisning féor MCM42..

Om apparaten anvands pé felaktigt satt,
om de elektroniska sékringarna utléses
eller det blir fel pa apparaten s markeras

detta genom att kontrollampan blinkar.

Motordel

Fel:

Apparaten vill inte starta.

Méijlig orsak:

Apparaten har blivit 6verbelastad (t.ex. blocke-

ras ett verktyg av nagot livsmedel) och darfér

har den elektroniska sakringen utldsts.

Atgard:

® V/rid stromvredet till 1age 0/off.

® Dra ut stickkontakten ur vagguttaget.

® Fjarn orsaken till Gverbelastningen.

e Starta ater apparaten.

Mojlig orsak:

Du har forsokt att satta blandarskalen eller

mixern pa apparaten nar den redan har startat.

Atgard:

® \/rid strdmvredet till 1age 0/off.

® Sétt pa blandarskalen eller mixern.

e Starta ater apparaten.

Tillbehor

Fel:

Apparaten startar inte.

Méjlig orsak:

Tillbehoret sitter inte fast pa ratt satt.

Atgard:

® Vrid stromvredet till Iage 0/off.

e Sétt pa tillbehoret enligt tilhdrande
anvisningar i denna brukanvisning.

° Viktig anvisning
1| omfeletinte gér att atgarda pa det
vis, vand dig till kundtjanst.
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Anvisningar fér avfallshantering Konsumentbestdmmelser
Denna apparat uppfyller kraven for | Sverige galler av EHL antagna konsument-
det europeiska direktivet 2012/19/EG bestammelser. Den fullstdndiga texten finns
om gamla elektriska och elektroniska hos din handlare. Spar kvittot.

hushéllapparater (waste electrical

and electronic equipment — WEEE).
Direktivet anger ramen for atertagande och
atervinning av gamla apparater inom EU.

HOr med din kommun eller det stélle dér du kdpt
apparaten var du lamnar en gammal apparat.

Recept/ingredienser/bearbetning

Verk- (Varvtal |[Tid Recept/ingredienser/bearbetning
tyg
lagt/hogt | ca Jasdeg
& 1-2 min {max 500 g vetemjdl
25 g farsk jast eller 1 pkt torrjast
225 ml fingervarm mjolk
1agg
1 krm salt
80 g socker
60 g fett (fingervarm)
Skalet fran ¥z citron (citronaroma)
e Hall alla ingredienser (utom mjclken) i blandarskalen.
® Vrid stromvredet till Iagt varvtal for 10 sekunder.
e Tillsatt mjolken och blanda pa hogt varvtal.
Ingredienserna bdr ha samma temperatur.
Nar degen ser slat ut, Iat den jasa pa varm plats.
=R M Gul 16k, vitlok
Mangd: minst 1 10k, delad i fyra bitar, max 300 g
minst 1 vitldksklyfta, max 300 g
e Finfordelas efter Gnskemal.
hogt Kétt, lever
= (till kottfars, rabiff osv)
Méangd: 50 g till 500 g
® Avlagsna ben, brosk, skinn och senor. Tarna kéttet.
Bereda farser, fyliningar och pastejer:
® | Agg kottet (not, gris, kalv, fagel, men aven fisk osv) tilsammans
med Ovriga ingredienser och kryddor i blandarskélen och
bearbeta till en deg.
= hogt cal,5 |Jordgubbssorbet
min till 2 {250 g frysta jordgubbar
min 100 g florsocker
180 ml gréadde (ca 1 bagare)
e Hall alla ingredienser i blandarskalen. Starta genast apparaten
s att inte klumpar hinner bildas. Blanda tills du far kramig glass.
lagt/nogt Vispad aggvita

Mangd: 2 till 6 &ggvitor
® Vispa pa hdgt varvtal. For att blanda ner vrid till 1agt varvtal.
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Varvtal

Tid

Recept/ingredienser/bearbetning

lagt/ndgt

Vispgradde
Méangd: 200 g till 400 g
® Vispa pad hogt varvtal. For att blanda ner vrid till 1&gt varvtal.

hogtM

Notter, mandlar

Mangd: 200 g till 400 g

® Avlagsna skal helt och héllet, annars blir mixerkniven slo.
Finfordelas efter onskemal.

hogt/M

Mosa frukt eller gronsaker

(Appelmos, spenat, morotspuré, tomatpuré; raa eller kokta)

® | Agg ingredienserna och kryddorna tillsammans i mixern
och bearbeta till puré.

lagt/nogt

Majonnas

1499

1 tsk senap

150 till 200 ml matolja

1 msk citronsaft eller vinager

1 krm salt

1 krm socker

Ingredienserna bdr ha samma temperatur.

e Blanda alla ingredienser (utom matoljan) nagra sekunder i lage 1.

e Vrid mixern till laget 2, hall matoljan langsamt genom tratten och
fortsatt mixa tills blandningen emulgerar.

Majonnasen ska inte férvaras utan konsumeras snart.

hogt

Mjoélkchoklad

80 g till 100 g choklad

ca 400 ml het mjolk

® Finférdela chokladen i mixern, tillsatt den heta mjdlken
och blanda ner kort.

hogt

Honungspalagg

40 g smor (kylskapskallt)

150 g honung (kylskapskall)

® Dela smoret i sma bitar med en kniv och Iagg dem in i mixern.
e Tillsatt honungen och mixa pa hdgt varvtal 15 sekunder.

Ratten till andringar forbehélles.
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Turvallisuusasiaa

Lue kayttéohje huolellisesti ennen laitteen kayttoa.

Siina on tarkeita laitetta koskevia turvallisuus- ja kayttéohjeita.
Jos laitteen kayttoohjeet laiminlyddaan, valmistaja ei ole vastuussa
ohjeidenvastaisesta kaytdsté aiheutuvista vahingoista.

Tama laite on tarkoitettu méaaérille, jotka ovat normaaleja
kotitalouskaytossa tai siihen rinnastettavassa kaytdssa.

Se ei sovellu ammattimaiseen kayttoon. Kotitalouskayttédn rinnastettava
kaytto kasittadd esim. laitteen kayton likkeiden, toimistojen, maatalous- ja
muiden ammatillisten yritysten taukotiloissa, seka laitteen kayton pienien
hotellien ja palvelutalojen asiakas- ja vierastiloissa.

Noudata tassa ilmoitettuja valmistusmaaria ja -aikoja, katso kappale
»Ruokaohje-esimerkkeja«.

Tama laite soveltuu ruoka-aineiden sekoittamiseen, vatkaamiseen,
viipalointiin ja raastamiseen seka taikinan vaivaamiseen.

Valmistajan hyvaksymien lisdvarusteiden kanssa voit kayttaa laitetta
myos muihin kayttdtarkoituksiin. Sité ei saa kayttad muiden tarvikkeiden
tai aineiden kasittelyyn.

Kayta laitetta vain alkuperéisvarusteiden kanssa.

Sailyta kayttdohje huolellisesti. Muista antaa kayttéohje laitteen mahdolli-
selle uudelle omistajalle.

A\ Yleiset turvallisuusohjeet

Sahkoiskun vaara

Lapset eivat saa kayttaa laitetta.

Pida laite ja sen liitantdjohto poissa lasten ulottuvilta.

Henkilot, joilla on alentunut fyysinen, aistillinen tai henkinen toimintakyky
tai joilta puuttuu kokemusta ja tietoa laitteen kaytosta, saavat kayttaa
sita vain valvonnan alaisena tai kun heille on kerrottu, miten laitetta
kaytetaan turvallisesti ja he ovat ymmartaneet, mita vaaroja laitteen
kaytosta voi aiheutua.

Lapset eivat saa leikkia laitteella. Liita laite vain tyyppikilvesséa olevan
kayttojannitemerkinnan mukaiseen pistorasiaan.
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Kayta laitetta vain, kun litantajohto ja laite ovat moitteettomassa
kunnossa. Irrota laite aina sadhkdverkosta, kun se jaa iiman valvontaa
ja ennen sen kokoamista, osiin purkamista tai puhdistamista.

Varo, etta teravat reunat tai kuumat pinnat eivat vaurioita litant&johtoa.
Jos laitteen liitantajohto vioittuu, sen saa turvallisuussyista vaihtaa vain
valmistaja, valtuutettu huoltoliike tai vastaavat valtuudet omaava
séhkodasentaja.

Jata sen vuoksi laitteen korjaukset vain valtuutetun huoltoliikkeen
tehtavaksi.

A\ Laitetta koskevat turvallisuusohjeet

Loukkaantumisvaara

Sahkodiskun vaara

Sahkokatkon sattuessa laite ei kytkeydy pois paalta; se kaynnistyy
uudelleen sahkokatkon jalkeen.

Vaihda varusteet vain, kun laite on pysahdyksissa (valitsin asennossa
0/0off) ja pistotulppa irrotettu pistorasiasta.

Al&d upota peruslaitetta veteen tai muihin nesteisiin, pese sita juoksevan
veden alla tai astianpesukoneessa.

Irrota pistotulppa pistorasiasta ennen hairibn poistamista.

Varo pydrivia varusteita - loukkaantumisvaara!

Ala tartu kulhoon koneen ollessa toiminnassa. Kun lisdat aineksia, kayta
aina syottdpaininta (7a). Kone kay viela jonkin aikaa pysayttamisen
jalkeen. Vaihda varuste vasta sitten, kun moottori on pysahtynyt.
Varo teravaa terad/pyorivaa kayttdakselia — loukkaantumisvaara!
Ala tartu paikalleen kiinnitettyyn tehosekoittimeen!

Tehosekoitin toimii vain, kun kansi on lukittunut kunnolla paikalleen.
Irrota/kiinnita tehosekoitin vain kun koneen moottori on pysahtynyt!
Varo teravaa teraa - loukkaantumisvaara!

Muista kasitella terdosia erittain varovasti! Huomioi terdosan muoto ja
asento, kun kiinnitat sen pidikelevyyn. Tartu pidikelevyyn tai ranskan-
perunateradn vain sita varten olevista otekohdista.

Ala tartu tayttdaukkoon. Kun lisdat aineksia, kayta aina syottopaininta.
Tartu yleisterdan vain muovikahvan reunasta. Kun et kayta yleisteraa,
sailyta sitd aina varustelaatikossa.

Ala koske tehosekoittimen teraan paljain kasin.

Kayta puhdistamiseen harjaa.

Palovamman vaaral!

Kannessa olevan suppilon kautta tulee ulos hoyrya sekoitettaessa
kuumia aineksia. Tayta tehosekoittimeen kuumaa tai kuohuvaa nestetta
enintdan 0,4 litraa.

Loukkaantumisvaara

Ala kokoa tehosekoitinta sen ollessa kiinnitettyna peruskoneeseen.
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A\ Laitteeseen tai lisivarusteeseen kiinnitettyjen symbolien

selitykset

Varoitus! Pyoriva tera.

PO E

Noudata kayttoohjeita.

Varoitus! Pyoriva varuste.
Al4 tartu tayttdaukkoon.

Kayttdohje on tarkoitettu eri malleille (katso
my6s oheinen taulukko eri malleista, kuva [M).
Mallikohtaiset erot on merkitty ohjeisiin.

Laite on huoltovapaa.

Laitteen osat
K&aanna esiin kuvasivut

Peruskone Kuva X
1 Valitsin

A MCM41..:

0/off = seis

M = pitoasento, suurin kaytténopeus,
pida valitsin alaspainettuna haluamasi
ajan.

Tehoalueet 1-2, kayttdbnopeudet:

1 = alhainen kayttdtnopeus — hidas,

2 = suuri kayttdnopeus — nopea.

B MCMA42..:

0/off = seis

M = pitoasento, suurin kaytténopeus,
pida valitsin alaspainettuna haluamasi
ajan.

~~\ = Tehons&atd portaattomasti
pienimmasta suurimpaan.

2 Toiminnan naytt6 (vain MCM42.)
Valo palaa laitteen ollessa toiminnassa
(valitsin asennossa M tai ).
Valo vilkkuu, jos laitetta kaytetdan vaarin,
jos elektroninen turvakytkin laukeaa tai
laitteeseen tulee vika, katso kappale
»Toimenpiteitd kayttohairididen varalle«.
Kayttoliitanta
4 Varustelaatikko (kuva [)
Avaa laatikko painamalla laitteen pohjassa
olevaa painiketta ja veda laatikko ulos.
Jos haluat poistaa laatikon kokonaan,
kallista sitd vahan ylospain ja veda pois
paikoiltaan.

w
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Kun asetat laatikon takaisin paikalleen,
kallista sitd vahan yldspéin ja tydnna
sisddn vasteeseen asti.

Varmista, etté varustelaatikko on suljettu,
ennen kuin alat tydskennella laitteella.

5 Liitdntajohdon sailytystila
Kulho varusteineen

6 Kulho
7 Kansi
7a Sybttdpainin

7b Sybttdpainimen lisdosa
8 Kayttdakseli
Varusteet
9 Varusteenpidin
9a Yleistera
9b Vatkaintera
9c¢ Taikinakoukku
10 Ter&osien pidikelevy
10a Viipalointitera — karkea (A)
10b Viipalointitera — hieno (B)
10c Raastintera — karkea (C)
10d Raastintera - hieno (D)

11 Ranskanperunatera (E)
(vain joissain malleissa)

12 Sitruspuserrin
13 Mehulinko (vain joissain malleissa)
14 Minileikkuri
(vain joissain malleissa)
Noudata lisévarusteiden erillisissa
kayttdohjeissa annettuja ohjeita.
Tehosekoitin
15 Sekoituskulho
16 Kansi
16a Suppilo
16b Tayttdaukko
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Puhdista laite ja varusteet huolellisesti ennen
ensimmaista kayttokertaa, katso kappale
»Puhdistus«.

Esivalmistelut

® Aseta kone tasaiselle ja puhtaalle alustalle.

® \/eda johtoa ulos johdon sdilytystilasta,
kunnes se on sopivan pituinen.

® [aita pistotulppa pistorasiaan.

® \armista, etté varustelaatikko on suljettu,
ennen kuin alat tydskennell& laitteella.

E Tarkeita ohjeita

— Kaynnista ja pysayta laite ainoastaan valitsi-
mesta. Ala pysayta laitetta koskaan kaanta-
malla kulhoa, tehosekaitinta tai jotain
varustetta.

— Kaynnista laite vain, kun lisdosa tai varuste

on kiinnitetty paikalleen valmiiksi koottuna.

Kulho varusteineen/varusteet

Varo pyérivié varusteita -
loukkaantumisvaara!
Al tartu kulhoon koneen ollessa
toiminnassa. Kun liséét aineksia, kéyta aina
syéttépaininta (7a). Kone kay vield jonkin
aikaa pysdyttamisen jélkeen.
Vaihda varuste vasta sitten, kun moottori
on pyséhtynyt.

Huom.!

Kun kéytat kulhoa, laite kdynnistyy vain, kun
kulho on paikallaan ja kansi on Kiinnitetty
kunnolla paikalleen.

Yleistera (9a)

hienontaa, silppuaa ja sekoittaa.
Varo terdvédié terdéd -
loukkaantumisvaara!

Tartu yleisterdan vain muovikahvan
reunasta.

Kun et kéyta yleisterdd, sdilyta sitd aina
varustelaatikossa.

Vatkaintera (9b)

vatkaa kerma- ja valkuaisvaahdon ja valmistaa
majoneesin.
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Taikinakoukku (9c)

vaivaa paksut taikinat ja sekoittaa taikinaan
ainekset, joita ei tarvitse hienontaa (esim.
rusinat, suklaalastut).
Kuva
® Aseta kulho paikalleen (kulhon nuoli ja
laitteen nuoli vastatusten) ja kdanna
mydtapaivaan vasteeseen asti.
® Paina kayttdakseli varusteenpitimeen,
niin ettd se napsahtaa kiinni.
o Kiinnitd varuste:
— Aseta varusteenpidin paikalleen
kulhoon.
— Aseta yleisterd, vatkaintera tai taikina-
koukku paikalleen varusteenpitimeen
ja paasta irti.

A Huom.!

Lisdéa ainekset vasta sitten, kun varuste
on Kiinnitettyna.

® Taytd ainekset.

® Aseta kansi paikalleen syo6ttdpainimen
kanssa (kannen nuoli ja kulhossa oleva
piste vastatusten) ja kdanna myotapai-
vaan.
Kannen nokan tulee kiinnittya kulhon
kahvassa olevaan kiinnityskohtaan
vasteeseen asti.

® \Valitse haluamasi nopeus valitsimella.

® Kun lisdat aineksia, aseta valitsin ensin
asentoon 0/off.

® Poista sitten sydttdpainin ja lisd4 ainekset
tayttdaukon kautta.

® | isda nesteet sydttdpainimen lapi.
Voit kayttaa syottdpainimen lisdosaa
mitta-astiana.

Hienonnusterat (10a-10d)
Varo terdvéd terdd —

A loukkaantumisvaara!

Muista kasitella terdosia erittéin varovasti!
Huomioi terdosan muoto ja asento, kun
Kiinnitét sen pidikelevyyn.

Tartu pidikelevyyn tai ranskanperunaterdadn
vain sité varten olevista otekohdista.

Viipalointitera - karkea (A)

Valitse alhainen nopeus, kun viipaloit: kurkkuja,
porkkanoita.

Viipalointitera - hieno (B)

Valitse suuri nopeus, kun viipaloit: kurkkuija,
porkkanoita.
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Raastintera - karkea (C)

Valitse suuri nopeus, kun raastat: omenoita,

porkkanoita, juustoa, valkokaalia.

Raastintera - hieno (D)

Valitse suuri nopeus, kun raastat: porkkanoita,

juustoa.

Ranskanperunateré (E)

viipaloi ranskanperunat ja hedelmasalaatin

ainekset.

Huom.!

Ranskanperunateré ei sovellu kovan juuston,

pahkindiden, piparjuuren tms. késittelyyn.

Kuva D]

® Aseta kulho paikalleen (kulhon nuoli
ja laitteen nuoli vastatusten) ja kdanna
mydtapaivaan vasteeseen asti.

o Kiinnitd kayttdakseli kulhoon.

Kayttotarkoituksen mukaan:

o Kiinnita sopiva terdosa pidikelevyyn.
Huomioi terdosan muoto ja asento
(kuva [-5a)!

® Aseta pidikelevy paikalleen kayttdakseliin.

® Aseta ranskanperunatera paikalleen
kayttdakseliin.
Aseta kansi ja syottdpainin paikalleen

(kannen nuoli ja kulhon nuoli vastatusten) ja

kaanna myotapaivaan. Kannen nokan
tulee kiinnittyd kulhon kahvassa olevaan
kiinnityskohtaan vasteeseen asti.

Varo terdvéa terdéd -
A loukkaantumisvaara!
Al tartu tdyttéaukkoon. Kun lisdét aineksia,
kéyté aina syottdpaininta.

® Valitse haluamasi nopeus valitsimella.

® Tayta kulhoon viipaloitavat tai raastettavat
ainekset.

® Tybdnna viipaloitavia tai raastettavia
aineksia sisdan vain kevyesti
sy6ttdpainimella painaen.

® Poista sitten syottdpainin ja lisdé ainekset
tayttdaukon kautta.

o Kun viipaloitavat ainekset ovat pitkia ja
kapeita, lisda ne kulhoon sytttdpainimen
l&pi.

Huom.!

Tyhjenné kulho, ennen kuin se on niin taynnd,

ettd viipaloitavat tai raastettavat ainekset

ulottuvat terdnpitimeen tai ranskanperu-
nateraén.
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Sitruspuristin (12) Kuvald

puristaa sitrushedelmat, esim. appelsiinit,

greipit, sitruunat.

® Aseta kulho paikalleen (kulhon nuoli ja
laitteen nuoli vastatusten) ja kd&nna
mydtapaivaan vasteeseen asti.

e Kiinnitd kayttdakseli kulhoon.

® Aseta sitruspuserrin paikalleen kayttdak-
seliin (sitruspusertimen ja kulhon nuoli
vastatusten) ja kd&nna myotapéivaan.
Siivilakorin nokan tulee kiinnittya kulhon
kahvassa olevaan kiinnityskohtaan
vasteeseen asti.

® Aseta puristin paikalleen ja paina kiinni.

® Valitse alhainen nopeus hedelmien purista-
miseen ja paina hedelmaa puserrinosaa
vasten.

Huom.!

Tarkkaile kulhon téyttokorkeutta.
Max. tdyttémdéard: 500 ml.
Tyhjenné kulho ajoissa.

Mehulinko (13) Kuva [€

valmistaa tuoremehun siemenhedelmista

(esim. omenat, padrynat), marjoista, kivellisista

hedelmista (poista kivet ennen linkoamista)

ja vihanneksista (esim. porkkanat, tomaatit).

® Aseta kulho paikalleen (kulhon nuoli ja
laitteen nuoli vastatusten) ja kd&nna
mydtapaivaan vasteeseen asti.

e Kiinnitd kayttdakseli kulhoon.

o Kiinnita raastinastia ja siivildosa vasteeseen
asti myotapaivaan kaantamalla.

® | aita mehulingon kansi paikalleen ja
k&danna myotapaivaan.
Kannen nokan tulee kiinnitty&a kulhon
kahvassa olevaan kiinnityskohtaan
vasteeseen asti.

e \Valitse alhainen nopeus.

® | aita hedelmét tai vihannekset taytto-
suppiloon ja tydnna ainekset sisaan
syoGttdpainimella kevyesti painaen.
Paloittele ensin ainekset tarvittaessa.

® \Valitse loppuvaiheessa hetkeksi suuri
nopeus ja anna laitteen kayda niin kauan,
ettd hedelmaliha on kokonaan puristunut
mehuksi.

Huom.!

Tarkkaile kulhon téyttokorkeutta.

Maksimi késittelymdéard: 250 g marjat tai

vihannekset.
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Tehosekoitin Kuva 3

Varo terdvaé terdd/pyérivad kdytto-
akselia — loukkaantumisvaara!
Al tartu paikalleen kiinnitettyyn
tehosekoittimeen!
Tehosekoitin toimii vain, kun kansi on
lukittunut kunnolla paikalleen.
Irrota/kiinnitd tehosekoitin vain kun koneen
moottori on pyséahtynyt!

A Palovamman vaara!

Kannessa olevan suppilon kautta tulee ulos
hdoyryé sekoitettaessa kuumia aineksia.
Téaytd tehosekoittimeen kuumaa tai
kuohuvaa nestetté enintéaén 0,4 litraa.

Huom.!

Tehosekoitin voi vaurioitua.

Ald késittele pakasteita (paitsi jddpaloja).

Ald kédytd tehosekoitinta tyhjané.

® Aseta tehosekoittimen kulho paikalleen
(kulhon nuoli ja koneen nuoli vastatusten)
ja k&danna myotapéaivadn vasteeseen asti.

® Taytd ainekset.
Maksimimaara nesteita = 1,25 litraa;
(maksimimaara kuohuvia tai kuumia
nesteité 0,4 litraa).
Optimaali kasittelymaara, kiinteita aineksia
= 80 grammaa

® Aseta kansi paikoilleen ja kdanna
mydtapéaivaan. Kannen nokan pitéa
painautua tehosekoittimen kahvassa
olevaan rakoon vasteeseen asti!

® Valitse haluamasi nopeus valitsimella.

o Kun lisaat aineksia, aseta valitsin ensin
asentoon 0/off.

® |[rrota kansi ja liséda ainekset

tai

® poista suppilo ja lisda kiinteat ainekset
vahitellen tayttdaukon kautta

tai

® kaada nestemaiset ainekset kulhoon
suppilon lapi.

Kéayton jélkeen

® Aseta valitsin asentoon 0/off.

® |[rrota pistotulppa pistorasiasta.

® [rrota varuste tai lisdvaruste jaliempana
annettujen ohjeiden mukaisesti.

® Puhdista kaikki osat, katso kohta
»Puhdistusc.
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Kulhon ja lisdvarusteen/varusteen
irrottaminen:

® [rrota kansi vastapaivaan kaantéen.
® Poista varuste:

— Poista varusteenpidin kulhosta
yhdessa yleisteran, vatkainteran
tai taikinakoukun kanssa.

Irrota varuste pitimesté.

— Tartu pidikelevyyn tai ranskanperuna-
terddn otekohdista ja nosta pois
kulhosta.

— Kaanna pidikelevy toisinpain ja irrota
terdosa varovasti alhaalta pain painaen
(kuva 3).

o Poista kulho kdantamalla vastapaivaan.
Sitruspusertimen irrottaminen:

o Kierrd sitruspuserrin irti ja poista kulho.
Mehulingon irrottaminen:

o Kaanna kantta vastapaivaan ja poista.
® Poista raastinastia kulhosta.

® Poista kulho.

Tehosekoittimen irrottaminen:

® [rrota tehosekoitin vastapaivaan kaantaen.
® |rrota kansi vastapaivaan kaantaen.
Ohje: Puhdista tehosekoitin heti kaytdn
jalkeen, katso »Puhdistus«.

Puhdistus

A S&hkoiskun vaara!

Ald upota peruskonetta veteen tai pese sitd
Juoksevan veden alla.

Huom.!

Laitteen pinnat voivat vaurioitua.

Ald kdytd hankaavia puhdistusaineita.

Ohje: Porkkanoista, punakaalista tms. j&a

muoviosiin punaista varia, jonka voit poistaa

muutamalla tipalla ruokadljya.

Peruskoneen puhdistus

® |[rrota pistotulppa pistorasiasta.

® Pyyhi peruskone puhtaaksi kostealla
linalla. K&yta tarvittaessa hieman
kasinpesuun tarkoitettua
astianpesuainetta.

o Kuivaa kone lopuksi.

® Pese varustelaatikko juoksevan veden
alla ja anna kuivua.
Ald pese astianpesukoneessal
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Kulhon ja varusteiden puhdistus

Varo terédvéd terédéd —
A loukkaantumisvaara!
Tartu yleisterdan vain muovikahvan
reunasta.

Kun et kdyta yleisterdd, sdilytd sitd aina
varustelaatikossa.

Kaikki osat ovat konepesun kestavia.

Varo, ettd muoviosat eivat jaa puristuksiin
astianpesukoneessa, niiden muoto saattaa
muuttua pesun aikana.

Tehosekoittimen puhdistus

Varo terdvéd terdéd —
A loukkaantumisvaara!
Al4 koske tehosekoittimen terdén paljain
késin. Kaytéd puhdistamiseen harjaa.

Pese tehosekoitin heti k&ytdn jalkeen.

Silloin jéljelle jaaneet ainekset eivat kuivu

kiinni eivatk& muoviosat vahingoitu (esim.

yrteissa olevien eteeristen dljyjen takia).

Tehosekoittimen kulho (ilman teréosaa),

kansi ja suppilo ovat konepesun kestévia.

Ala pese tehosekoittimen terda astianpesu-

koneessa, vaan puhdista se juoksevan veden

alla (&la jaté likoamaan veteen).

Ohje: Kaada koneeseen kiinnitettyyn

tehosekoittimeen vahan vetta, johon on lisatty

kasinpesuun tarkoitettua astianpesuainetta.

Kaynnista tehosekoitin muutamaksi sekunniksi

nopeudelle M. Kaada pesuvesi pois ja

huuhtele tehosekoitin puhtaalla vedella.

Tehosekoittimen purkaminen

osiin

o Kaanna terdosaa vastapaivaan.
Teréosa irtoaa lukituksesta.

® Poista terdosa ja irrota tiivistysrengas.

Tehosekoittimen kokoaminen

A Loukkaantumisvaara

Al4 kokoa tehosekoitinta sen ollessa
Kiinnitettynd peruskoneeseen.

Kuva

e Kiinnita tiivistysrengas teraosaan.

® Aseta terdosa terat edelld paikoilleen
tehosekoittimen kulhoon.

e Kiinnita terdosa mydtapaivaan kaantéen.
Kierra vahintaan niin paljon, etta toinen
siivekkeista peittd4 tehosekoittimen
kulhossa olevan merkin (oikea asento
—> kuva M 6).
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Sitruspusertimen puhdistus

Kaikki osat ovat konepesun kestavia.

Pese puristin heti kayton jalkeen joka puolelta
juoksevan veden alla. N&in siihen jaanyt
hedelmaliha ei kuivu kiinni.

Mehulingon puhdistus Kuva [4
Kun puhdistat mehulingon, irrota siivildosa
raastinastiasta. Huuhdo osat juoksevan veden
alla. Puhdista varovasti siivilaosan lamellit,

ne menevat helposti rikki.

Sailytys Kuva
® |[rrota pistotulppa pistorasiasta.

o Kelaa litant&johto sita varten olevaan tilaan.
® Aseta varusteet varustelaatikkoon.
°

Aseta kulho paikalleen.

E Huomautus

Poista ennen kayttda kaikki varusteosat
kulhosta tai tehosekoittimesta.
Kiinnité& paikoilleen vain tarvittavat osat.

Toimenpiteita kayttohairididen
varalle

A Loukkaantumisvaara

Irrota pistotulppa pistorasiasta ennen
héirion poistamista.

Téarkeé ohje koskien mallia
MCM42..

Jos kaytat laitetta vaarin, jos elektroninen
turvakytkin laukeaa tai laitteeseen tulee vika,
niin toiminnan ndytdn valo alkaa vilkkua.

Peruslaite

Hairio:

Laite lakkaa toimimasta.

Mahdollinen syy:

Laite on ylikuormittunut (esim. varuste

on juuttunut kiinni elintarvikkeeseen) ja
elektroninen turvakytkin on lauennut.
Toimenpide:

® Aseta valitsin asentoon 0/off.

® |[rrota pistotulppa pistorasiasta.

o Korjaa ylikuormituksen aiheuttanut syy.
o Kaynnista laite uudelleen.
Mahdollinen syy:

Yritit asettaa kulhon tai tehosekoittimen
paikalleen laitteeseen sen ollessa kytkettyna
sahkdverkkoon.
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Toimenpide:

® Aseta valitsin asentoon 0/off.
® Aseta kulho tai tehosekoitin paikalleen.
o Kaynnista laite uudelleen.

Varusteet

Hairié:

Laite ei kaynnisty.
Mahdollinen syy:
Lisavaruste ei ole oikein paikoillaan.

Toimenpide:

® Aseta valitsin asentoon 0/off.
® Aseta lisdvaruste paikalleen siihen

fi

Kierratysohjeita
Téssa laitteessa on sahko- ja elektroniik-
kalaiteromusta annetun EU-direktiivin
2012/19/EY mukainen merkinta (waste
electrical and electronic equipment —
WEEE).
Direktiivi antaa puitteet kaytdsta poistettujen
laitteiden palautusoikeudesta ja hyddynté-
misesta ja se koskee kaikkia EU-maita.
Tarkempia tietoja kierratysmahdollisuuksista
saat koneen myyjalta sekd kaupungin tai kunnan
virastosta, jatehuoltoasioista vastaavilta

kuuluvien ohjeiden mukaisesti. henkildita.
e | Tarkea ohje Takuuehdot
l j- ; ) . Télle laitteelle ovat voimassa maahantuojan
Jos hairi0 ei poistu annettujen ohjei- myGntaméat takuuehdot.
den avulla, kaanny valtuutetun Taydelliset takuuehdot saat myyntilikkeelts,
huoltopalvélun puoleen. josta olet ostanut laitteen.

Takuutapauksessa on néytettava ostokuitti.

Ruokaohjeet/ainekset/kasittely

Tyo- |Nopeus |Kaytté- |Ruokaohjeet/ainekset/kasittely
véline aika

alhainen/ |n. 1-2 |Hiivataikina
B korkea min max. 500 g jauhoja

25 g hiivaa tai vastaava maéra kuivahiivaa
225 ml haaleaa maitoa

1 muna

ripaus suolaa

80 g sokeria

60 g rasvaa (haaleaa)

% sitruunankuorta (sitruuna-aromaa)

® | ajita kulhoon kaikki ainekset (paitsi maito).
e Valitse alhainen nopeus 10 sekunniksi.

® | isdd maito ja sekoita suurella nopeudella.
Ainesten tulee olla huoneenlampdisia.

Kun taikina nayttaa sileélta, anna sen nousta lampimassa paikassa.

ﬁ M Sipulit, valkosipuli
Maara: 1 sipuli, neljadn osaan paloiteltuna, 300 g
1 valkosipuli — 300 g
® Rouhi sopivan hienoksi.
korkea Liha, maksa

(jauhelihaan, tartarpihviin jne.)

Maéra: 50 g-500 g

® Poista luut, rustot, nahka ja janteet. Paloittele liha.

Lihataikinan, taytteen ja pasteijan valmistus:

® |aita liha (nauta, sika, vasikka, lintu, mutta myds kala jne.)
kulhoon yhdess& muiden aineiden ja mausteiden kanssa
ja alusta taikinaksi.
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Nopeus

Kaytto-
aika

Ruokaohjeet/ainekset/kasittely

korkea

n.1,5-
2 min

Mansikkasorbetti

250 g pakastemansikoita

100 g tomusokeria

180 ml kermaa

® Mittaa kaikki ainekset kulhoon. Kaynnista kone heti, koska
muutoin ainekset paakkuuntuvat. Sekoita niin kauan, kunnes
syntyy kermaista jaateloa.

alhainen/
korkea

Valkuaisvaahto

Maéarad: 2-6 munanvalkuaista

o \atkaa suurella nopeudella. Valitse alhainen nopeus, kun
sekoitat nostelemalla.

alhainen/
korkea

Kermavaahto

Méaara: 200 g-400 g

® \atkaa suurella nopeudella. Valitse alhainen nopeus, kun
sekoitat nostelemalla.

korkea/M

Pahkinat, mantelit

Maéra: 200 g-400 g

® Poista kuoret, muuten tera tylsyy.
Rouhi sopivan hienoksi

korkea/M

Hedelmien tai vihannesten soseuttaminen

(omenasose, pinaatti, porkkana-, tomaattisose; raakoina tai
keitettynd)

® [aijta ainekset ja mausteet yndessa tehosekoittimeen ja soseuta.

Ul

alhainen/
korkea

Majoneesi

1 muna

1 tl sinappia

150-200 ml dliya

1 rkl etikkaa tai sitruunanmehua

ripaus suolaa

ripaus sokeria

Ainesten tulee olla huoneenlampaisia.

® Sekoita kaikkia aineksia (paitsi 6ljy&) muutama sekunti
nopeudella 1.

® Kytke tehosekoitin nopeudelle 2, kaada 6ljya hitaasti kulhoon
suppilon 1api ja sekoita niin kauan, kunnes majoneesi
emulgoituu.

Kayta majoneesi tuoreena, ala sailyta.

korkea

Suklaamaito

80 g-100 g suklaata

noin 400 ml kuumaa maitoa

® Hienonna suklaa tehosekoittimessa, kaada sekaan kuuma
maito ja sekoita hetken.

korkea

Hunajalevite

40 g voita (jG&kaapista)

150 g hunajaa (jaakaapista)

® Paloittele voi veitselld pieniin paloihin ja laita palat
tehosekoittimeen.

® Lisda hunaja ja sekoita suurella nopeudella 15 sekuntia.
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Observaciones para su seguridad

Lea las presentes instrucciones de uso detenidamente antes

de utilizar el aparato. En ellas se facilitan importantes advertencias
de seguridad y de manejo.

En caso de incumplimiento de las instrucciones relativas al uso correcto
del aparato, el fabricante excluye cualquier responsabilidad por los
danos que ello pudiera ocasionar.

Este aparato ha sido disenado para la elaboracion de alimentos en
cantidades usuales domésticas, quedando excluido su uso industrial.
Por aplicaciones semejantes a las de hogares particulares de caracter
no comercial se entienden cocinas para personal en oficinas, comercios,
explotaciones agricolas, etc., asi como cocinas para uso por huéspedes
o clientes de pensiones, hostales, casas de huéspedes o instalaciones
semejantes. No sobrepasar las cantidades a elaborar y los tiempos

de funcionamiento habituales para uso doméstico.

Véanse a este respecto los ejemplos que se facilitan en el apartado
«Recetas/Ingredientes/Elaboracions.

El presente aparato ha sido disenado para mezclar, amasar, batir, cortar
y rallar alimentos. En caso de usar los accesorios opcionales autorizados
y homologados por el fabricante, puede ampliarse el campo de aplica-
cion del aparato. Por lo tanto no debera usarse para procesar otros tipos
de alimentos o productos.

Usar el aparato solo en combinacion con los accesorios originales

del fabricante.

Lea detenidamente las instrucciones de uso del aparato y guardelas
para un posible propietario posterior. En caso de ceder o entregar

el aparato a otra persona, acompanelo siempre de las correspondientes
instrucciones de uso.
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A\ Advertencias de seguridad de caracter general

iPeligro de descarga eléctrica!

Este aparato no debera ser usado por ninos.

Mantener a los nifos alejados del aparato y de su cable de conexion

a la red eléctrica.

Estos aparatos no podran ser usados por personas cuyas facultades
fisicas, sensoriales 0 mentales estén mermadas o cuya falta de conoci-
mientos o de experiencia les impida hacer un uso seguro de los mismos
Si no cuentan con la supervision de una persona responsable

de su seguridad o no han sido instruidos previamente en su uso

y han comprendido los peligros que pueden derivarse del mismo.
Impida que los nifos jueguen con el aparato.

Conectar y usar el aparato solo de conformidad con los datos que
figuran en la placa de caracteristicas del mismo. No conectar el aparato
ala red eléctrica en caso de presentar el cable de conexion o el aparato
mismo huellas visibles de desperfectos.

El aparato debera desconectarse de la red eléctrica en caso no haber
una persona adulta que lo vigile, asi como al armarlo, desarmarlo

o limpiarlo.

No arrastrar el cable de conexion del aparato por encima de bordes

0 cantos cortantes. Prestar asimismo atencion a que el cable de
conexion del aparato no entre en ningln momento en contacto con
objetos o piezas calientes. Con objeto de evitar posibles situaciones de
peligro, la sustitucion del cable de conexion del aparato sélo podra ser
realizada por personal técnico del fabricante o de su Servicio Técnico.
Las reparaciones e intervenciones que debieran efectuarse en el aparato
so6lo podran ser ejecutadas por personal técnico cualificado del Servicio
Técnico Oficial de la marca.

A\ Advertencias de seguridad para este aparato

iPeligro de lesiones!

Peligro de descargas eléctricas

En caso de interrupcion del suministro de corriente, el aparato perma-
nece conectado y continda su marcha tras restablecerse la alimentacion
de corriente.

Cambiar los accesorios solo con el motor parado (mando giratorio

en la posicion «0/off» = Parada) y el aparato desconectado de la red
eléctrica (cable de conexion fuera de la toma de corriente).

No sumergir nunca la unidad motriz en liquidos. No lavarla debajo

del grifo de agua ni tampoco en el lavavajillas.

Antes de efectuar cualquier trabajo en el aparato, extraer el cable

de conexion de la toma de corriente.
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iPeligro de lesiones a causa de los accesorios giratorios!

iNo introducir nunca las manos en el recipiente mientras esté en funcio-
namiento el aparato! Usar siempre el empujador (7a) para empujar los
ingredientes. Tras desconectar el aparato, el accionamiento del mismo
contintia girando durante unos instantes. Por eso se deberan cambiar
los accesorios solo con el aparato completamente parado.

iPeligro de lesiones a causa de las cuchillas cortantes/el
accionamiento giratorio!

iNo introducir nunca las manos en la batidora montadal

La batidora solo trabaja con la tapa enroscada. Desmontar o montar

la batidora soélo estando el accionamiento parado.

iPeligro de lesiones a causa de las cuchillas cortantes!

iPrestar particular atencion al manipular los accesorios!

iTénganse en cuenta la formay la posicion de los accesorios cortadores
o ralladores al montarlos en el disco de soporte! Sujetar el disco porta-
accesorios o el disco para patatas fritas solo en las cavidades previstas
a tal efecto.

No introducir las manos en la abertura para incorporar ingredientes.
Usar siempre el empujador para empujar los ingredientes.

Suijetar la cuchilla universal sdlo en el borde de plastico.

Guardar siempre la cuchilla universal en el cajon para los accesorios
una vez haya concluido su uso o en caso de no usarla.

No tocar ni manipular nunca las cuchillas con las manos.

Usar siempre un cepillo para limpiar la cuchilla.

iPeligro de quemadura!

Al elaborar alimentos o liquidos calientes en la batidora, puede escapar
vapor caliente a través del embudo en la tapa. Llenar como maximo
0,4 litros de liquido caliente en la batidora.

iPeligro de lesiones!

iNo armar nunca la jarra batidora estando el vaso montado en el aparato!

A\ Explicacion de los simbolos en el aparato o los accesorios

[jﬂ iObsérvense estrictamente las instrucciones de uso!
iAtencion! Cuchillas giratorias.

iAtencion! jAccesorios giratorios.

No introducir las manos en la abertura para incorporar

ingredientes.
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Las presentes instrucciones de uso son
validas para diferentes modelos de aparato
(véase al respecto la vista general de modelos,
Fig. M). caracterizandose las diferencias

en cada caso.

El aparato no requiere un mantenimiento
especifico.

Descripcion del aparato

Despliegue, por favor, las paginas
con las ilustraciones.

Base motriz Fig. IN
1 Mando giratorio
A MCM41..:

0/off = Parada

M = Accionamiento momentaneo
(permite trabajar con el maximo nuimero
de revoluciones; hay que mantenerlo
accionado con la mano).

Posicién 1-2 = la velocidad de trabajo:
1 = velocidad de trabajo lenta,

2 = velocidad de trabajo rapida.

B MCMA42..:

0/off = Parada

M = Accionamiento momentaneo
(permite trabajar con el maximo nuimero
de revoluciones; hay que mantenerlo
accionado con la mano).

~~ = Velocidad de trabajo ajustable
de modo continuo de lenta a rapida.

2 Piloto de aviso para el funcionamiento
del aparato (s6lo MCM42..)
Se ilumina durante el funcionamiento
del aparato (mando giratorio en la posi-
cion Mo ).
Parpadea en caso de un error en el manegjo
del aparato, al dispararse el fusible electro-
nico o en caso de registrarse una averia
en el aparato; véase al respecto el capitulo
«Localizacion de averias».

Accionamiento

4 Cajérllgjaara guardar los accesorios
(Fig. IE)
Para abrir el compartimento, pulsar
el mando en la parte inferior del aparato
y extraer el cajon tirando del mismo hacia
el usuario. Para retirar el cajon completa-
mente, inclinarlo ligeramente hacia arriba
y extraerlo de su alojamiento.
Para colocar el cajon en su sitio, inclinarlo
ligeramente hacia arriba e intoducirlo
hasta el tope en el alojamiento.

w
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Mantener cerrado el cajon para los
accesorios durante el trabajo con el
aparato.

5 Compartimento recogecables
Recipiente de mezcla con accesorios
6 Recipiente
7 Tapa

7a Empujador

7b Accesorio interior del empujador
8 Eje de accionamiento
Accesorios
9 Porta-accesorios
9a Cuchilla universal
9b Disco para batir
9c¢ Garfio amasador

10 Disco porta-accesorios para
accesorios cortadores y ralladores

10a Accesorio para cortar — grueso (A)
10b Accesorio para cortar - fino (B)

10c Accesorio para rallado - grueso (C)
10d Accesorio para rallado - fino (D)

11 Disco para cortar patatas fritas (E)
(s6lo en algunos modelos)

12 Exprimidor de citricos

13 Licuadora (sélo en algunos modelos)

14 Accesorio picador universal
(s6lo en algunos modelos)
Obsérvense, por favor, las instrucciones

de uso separadas correspondientes
a estos accesorio.

Batidora
15 Jarra batidora
16 Tapa

16a Embudo
16b Abertura para incorporar ingredientes

Usar el aparato

Se aconseja limpiar a fondo el aparato y sus

accesorios antes de usarlos por vez primera.

Véase a este respecto también el capitulo

«Limpieza».

Preparativos

® Colocar la base motriz sobre una
superficie lisa y limpia.

® Extraer el cable de conexion en la longitud
deseada del recogecables.
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® Introducir el cable de conexion en la toma
de corriente.

® Mantener cerrado el cajon para los acce-
sorios durante el trabajo con el aparato.

E Advertencias importantes

— Conectar o desconectar el aparato exclusiva-
mente a través del mando giratorio.
No desconectar nunca el aparato girando
el recipiente, la batidora o un accesorio.

— Conectar el aparato sélo con las cuchillas

0 accesorios completamente montados.

Recipiente de mezcla con accesorios
iPeligro de lesiones a causa

A de los accesorios giratorios!

iNo introducir nunca las manos en €l reci-
piente mientras esté en funcionamiento

el aparato! Usar siempre el empujador (7a)
para empujar los ingredientes.

Tras desconectar el aparato, el acciona-
miento del mismo continta girando durante
unos instantes. Por eso se deberan cam-
biar los accesorios sdlo con el aparato
completamente parado.

A jAtencion!

Para procesar alimentos en el recipiente
de mezcla, el aparato sdlo se podra conec-
tar si el recipiente esta montado y la tapa
de éste colocada y enroscada.

Cuchilla universal (9a)

para picar y batir.
iPeligro de lesiones a causa
de las cuchillas cortantes!

Sujetar la cuchilla universal solo en el borde
de plastico.

Guardar siempre la cuchilla universal en

el cajon para los accesorios una vez haya
concluido su uso o en caso de no usarla.

Disco para batir (9b)

para preparar nata, claras de huevo a punto
de nieve y mayonesa.

Garfio amasador (9c)

para amasar masas pesadas y mezclar ingre-

dientes que no deben picarse (por ejemplos
uvas pasas, laminas de chocolate).
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Fig.
® Colocar el recipiente de mezcla en la
unidad motriz (la flecha del recipiente
de mezcla debera coincidir con la marca
en forma de punto en el cuerpo del apa-
rato) y girarlo hacia la derecha (sentido
de marcha de las agujas del reloj) hasta
el tope.
® Encajar el gje de accionamiento hasta
el tope en el soporte porta-accesorios.
® Montar los accesorios:
— Colocar el porta-accesorios en el reci-
piente de mezcla.
— Montar la cuchilla universal, el disco
para batir o el garfio amasador en el
soporte porta-accesorios y soltarlo.

A jAtencion!

Agregar los alimentos siempre después
de colocar los accesorios.

® Poner los ingredientes en la jarra batidora.

® Montar la tapa con empujador (la flecha
de la tapa debe coincidir con la marca
en forma de punto del recipiente de
mezcla) y girarla hacia la derecha (sentido
de marcha de las agujas del reloj).
El saliente de la tapa tiene que encajar
hasta el tope en la ranura del asa del
recipiente de mezcla.

® Colocar el mando giratorio en la posicion
de trabajo apropiada.

® Para incorporar adicionalmente ingre-
dientes, colocar el mando giratorio
en la posicion «0/off».

® Extraer el empujador de su alojamiento
e incorporar los ingredientes a través
de la abertura.

® Incorporar los liquidos a través del empu-
jador. El accesorio interior del empujador
se puede usar como vaso medidor.

Accesorios cortadores/picadores

(10a-10d)
iPeligro de lesiones a causa
de las cuchillas cortantes!
iPrestar particular atencion al manipular los
accesorios! jTénganse en cuenta la forma
y la posicion de los accesorios cortadores
o ralladores al montarios en el disco de
soporte! Sujetar el disco porta-accesorios
o el disco para patatas fritas sélo en las
cavidades previstas a tal efecto.
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Accesorio para cortar — grueso (A)

Ajustar con el mando giratorio una velocidad

de trabajo lenta para cortar: pepinos, zana-

horias.

Accesorio para cortar - fino (B)

Ajustar con el mando giratorio una velocidad

de trabajo répida para cortar: pepinos, zana-

horias.

Accesorio para rallado - grueso (C)

Ajustar con el mando giratorio una velocidad

de trabajo rapida para rallar: manzanas, zana-

horias, queso, repollo.

Accesorio para rallado - fino (D)

Ajustar con el mando giratorio una velocidad

de trabajo rapida para rallar: zanahorias,

queso.

Disco para cortar patatas fritas (E)

disco para cortar patatas fritas y frutas para

ensalada de frutas.

jAtencion!

El disco para patatas fritas no es adecuado

para elaborar queso duro, nueces, rabanos

picantes, etc.

Fig. bl

® Colocar el recipiente de mezcla en la
unidad motriz (la flecha del recipiente
de mezcla debera coincidir con la marca
en forma de punto en el cuerpo del apa-
rato) y girarlo hacia la derecha (sentido
de marcha de las agujas del reloj) hasta
el tope.

® Montar el gje de accionamiento en el
recipiente.

Segun la aplicacion concreta que desee
hacer:
® Montar el accesorio correspondiente
en el disco porta-accesorios.
iPrestar atencion a la formay la posicion
del accesorio (Fig. []-5a)!
® Montar el disco porta-accesorios en el eje
de accionamiento.

® Colocar el disco para patatas fritas sobre
eje de accionamiento.
Montar la tapa con el empujador (la flecha
de la tapa debe coincidir con la flecha
del recipiente). Girarla hacia la derecha
(sentido de marcha de las agujas del reloj).
El saliente de la tapa tiene que encajar
hasta el tope en la ranura del asa del reci-
piente de mezcla.
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iPeligro de lesiones a causa
de las cuchillas cortantes!

No introducir las manos en la abertura para
incorporar ingredientes. Usar siempre el
empujador para empujar los ingredientes.

® Colocar el mando giratorio en la posicion
de trabajo apropiada.

® Incorporar los ingredientes que se desean
cortar o rallar.
Agregar los alimentos empujandolos solo
levemente con el empujador.

® Extraer el empujador de su alojamiento e
incorporar los ingredientes a través de la
abertura.

® [ncorporar los ingredientes largos y
delgados a través del empujador.

jAtencion!
Vaciar el recipiente de mezcla antes de que
los ingredientes cortados o rallados entren

en contacto con el disco porta-accesorios
0 la cuchilla para patatas fritas.

Exprimidor de citricos (12) Fig.

para exprimir citricos, por ejemplo naranjas,

pomelos, limones.

® Colocar €l recipiente de mezcla en la
unidad motriz (la flecha del recipiente
de mezcla debera coincidir con la marca
en forma de punto en el cuerpo del apa-
rato) y girarlo hacia la derecha (sentido
de marcha de las agujas del reloj) hasta
el tope.

® Montar el eje de accionamiento en el reci-
piente.

® Montar el exprimidor de citricos en el gje
de accionamiento (la flecha en el expri-
midor de citricos tiene que coincidir con
la flecha del recipiente de mezcla) y girarlo
hacia la derecha (sentido de marcha de las
agujas del reloj).
El saliente del cesto tamizador tiene que
encajar a tope en la ranura del asa del
recipiente de mezcla.

® Montar y encajar el cono exprimidor.

® Para exprimir las frutas, colocar el mando
giratorio en una velocidad de trabajo
lenta y presionar la fruta contra el cono
exprimidor.

jAtencion!

Prestar atencion al nivel de llenado del reci-

piente de mezcla. Capacidad maxima: 500 mi.

Vaciar el recipiente a tiempo.

Robert Bosch Hausgerate GmbH



Licuadora (13) Fig.[d

Para licuar frutas con pepitas (por ejemplo

manzanas, peras), bayas, frutas deshuesadas,

hortalizas y verduras (por ejemplo zanahorias,

tomates).

® Colocar el recipiente de mezcla en la
unidad motriz (la flecha del recipiente
de mezcla debera coincidir con la marca
en forma de punto en el cuerpo del apa-
rato) y girarlo hacia la derecha (sentido
de marcha de las agujas del reloj) hasta
el tope.

® Montar el gje de accionamiento en el reci-
piente.

® FEnroscar fijamente la cazoleta ralladora
con el cesto tamizador girandola a tope
hacia la derecha (sentido de marcha
de las agujas del reloj).

® Montar la tapa de la licuadora y girarla
hacia la derecha (sentido de marcha de las
agujas de reloj). El saliente de la tapa tiene
que encajar hasta el tope en la ranura del
asa del recipiente de mezcla.

® Ajustar con el mando giratorio una veloci-
dad de trabajo lenta.

® Introducir la fruta o verdura en la boca
de carga y empuijar los ingredientes
levemente con el empujador.
En caso necesario, picar previamente
los ingredientes.

® Tras concluir la operacion, colocar
el mando giratorio brevemente en una
velocidad de trabajo rapida y hacer
funcionar el aparato hasta exprimir
completamente la pulpa.

jAtencion!

Prestar atencion al nivel de llenado del

recipiente de mezcla. Maxima cantidad de

elaboracion: 250 g fruta o verdura.

Batidora Fig. [l
iPeligro de lesiones a causa
de las cuchillas cortantes/
el accionamiento giratorio!
iNo introducir nunca las manos en la bati-
dora montada!
La batidora sdlo trabaja con la tapa enros-
cada. Desmontar o montar la batidora sdlo
estando el accionamiento parado.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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A jPeligro de quemadura!

Al elaborar alimentos o liquidos calientes
en la batidora, puede escapar vapor
caliente a través del embudo en la tapa.
Llenar como maximo 0,4 litros de liquido
caliente en la batidora.

jAtencion!

La batidora puede sufrir dafios.

iNo tratar de elaborar productos o ingre-
dientes congelados (excepto cubitos de hielo)!
No hacer funcionar la batidora en vacio.

® Montar la jarra batidora (la flecha de lajarra
debe coincidir con la marca en forma
de punto en el aparato).
Girarla hacia la derecha, hasta el tope.

® Poner los ingredientes en la jarra batidora.
Méxima cantidad de liquido admisible
= 1,25 litro (en caso de liquidos calientes
0 con propension a formar espuma, la
cantidad méaxima admisible es de 0,4 litro).
Optima cantidad de elaboracion para
productos sdlidos = 80 gramos.

® Montar latapa sobre el aparato y apretarla,
girandola hacia la derecha (sentido
de marcha de las agujas de reloj).
El saliente de la tapa tiene que encajar
a tope en la ranura del asa de la jarra
patidora.

® Colocar el mando giratorio en la posicion
de trabajo apropiada.

® Para incorporar adicionalmente ingre-
dientes, colocar el mando giratorio
en la posicion «0/off».

® Retirar la tapa e incorporar los ingredientes

® retirar el embudo y agregar los ingre-
dientes solidos a través de la abertura

® agregar los ingredientes liquidos a través
del embudo.

Tras concluir el trabajo

® Colocar el mando giratorio en la posicion
0/off.

® FExtraer el cable de conexion de latoma de
corriente.

® Retirar los accesorios segun la siguiente
descripcion.

® Limpiar todas las piezas. Véase a este
respecto el capitulo «Cuidados y limpieza».
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Retirar el recipiente de mezcla
con los accesorios:
® Girar la tapa de la jarra hacia la izquierda

(sentido de marcha contrario al de las

agujas de reloj); retirarla.

® Retirar los accesorios:

— Retirar el porta-acccesorios conjunta-
mente con la cuchilla universal, la
cuchilla para batir o el garfio amasador
del recipiente de mezcla.

Retirar los accesorios del porta-
accesorios.

— Sujetar el disco porta-accesorios
o el disco para patatas fritas en las
cavidades correspondientes; retirarlo
del recipiente de mezcla alzandolo
a tal efecto.

— Dar la vuelta al disco porta-accesorios
y expulsar cuidadosamente el acce-
sorio de la parte inferior (Fig. 3).

® Girar el recipiente de mezcla hacia la
izquierda (sentido de marcha contrario

al de las agujas de reloj) y retirarlo.

Desmontar el exprimidor de citricos:

® Soltar el exprimidor y retirar el recipiente
de mezcla.

Retirar la licuadora:

® Girar la tapa de la licuadora hacia la
izquierda (sentido de marcha contrario

al de las agujas del reloj); retirarla.

® Retirar la cazoleta ralladora del recipiente
de mezcla.

® Retirar el recipiente de mezcla.

Retirar la jarra batidora:

® Girar la jarra batidora hacia la izquierda
(sentido de marcha contrario al de las
agujas de reloj); retirarla.

® Girar la tapa de la jarra hacia la izquierda

(sentido de marcha contrario al de las

agujas de reloj); retirarla.

Consejo practico: Se recomienda limpiar
la batidora inmediatamente después de
usarla. Véase a este respecto el capitulo
«Cuidados y limpieza».

Cuidados y limpieza
A iPeligro de descarga eléctrica!

iNo sumergir nunca la base motriz en el
agual iNo colocar nunca la base motriz
bajo el chorro de agua del grifo!
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jAtencion!
Las superficies pueden resultar darfiadas.
No emplear agentes agresivos o abrasivos.
Consejo practico: Al rallar zanahorias,
lombardas o productos similares, se acumula
sobre las piezas de plastico una capa de color
rojizo. Esta capa se puede eliminar aplicando
varias gotas de aceite comestible y frotando
con un pafo.
Limpiar la base motriz
® Extraer el cable de conexidn de la toma
de corriente.
® Limpiar la base motriz con un pano
humedo. En caso necesario, agregar
un poco de lavavajillas manual.
® Secar la base motriz.
® FEnjuagar el cajon de los accesorios bajo
el grifo del agua; dejarlo secar.
iNo lavarlo en el lavavajillas!

Limpiar el recipiente de mezcla
con accesorios

jPeligro de lesiones a causa
de las cuchillas cortantes!

Sujetar la cuchilla universal sélo en el borde
de plastico.

Guardar siempre la cuchilla universal en el
cajon para los accesorios una vez haya
concluido su uso o en caso de no usarla.

Todas las piezas se pueden lavar en el lava-
vajillas.

Al colocar las piezas de plastico en el lava-
vajillas, prestar atencion a no aprisionarlas,
de lo contrario podrian sufrir deformaciones.

Limpiar la batidora

jPeligro de lesiones a causa
de las cuchillas cortantes!

No tocar ni manipular nunca las cuchillas
con las manos. Usar siempre un cepillo
para limpiar la cuchilla.

Limpiar la batidora inmediatamente después
de usarla. De este modo no quedan adheridos
restos de alimentos y el plastico no esta
expuesto a la accion agresiva de agentes
tales como aceites aromaticos o especias.
La jarra (sin cuchilla), la tapa y el embudo son
apropiados para el lavado en el lavavajillas.
iNo lavar la cuchilla en el lavavajillas!
Limpiarla siempre bajo el chorro de agua

del grifo. jNo sumergirla nunca en el agual
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Consejo practico: Poner un poco de agua
con lavavajillas en la batidora montada.
Colocar el mundo giratorio durante algunos
segundos en la posicion M. Evacuar el agua
y enjuagar la jarra con agua limpia.
Desarmar la batidora Fig.
® Suijetar la cuchilla por las aletas y girarla
hacia la izquierda (sentido de marcha
contrario al de las agujas de reloj).
La cuchilla se ha soltado de su emplaza-
miento.
® Retirar la cuchilla y también la junta.
Armar la batidora

A iPeligro de lesiones!

iNo armar nunca la jarra batidora estando
el vaso montado en el aparato!

® Montar la junta en la cuchilla

® Introducir la cuchilla por abajo en el vaso
de la batidora; colocarla en su sitio.

® Sujetar la cuchilla por los salientes y enros-
carla firmemente girandola a la derecha
(sentido de marcha de las agujas del reloj).
Enroscar la cuchilla como minimo hasta
que un saliente cubra la marca del vaso
(para el E]osioionamiento correcto
—> Fig. 11 6).

Limpiar el exprimidor de citricos

Todas las piezas se pueden lavar en el lava-

vajillas. Se aconseja enjuagar el cono expri-

midor inmediatamente después de concluir

Su uso, colocandolo debajo del grifo de agua.

De este modo se evita que se sequen los

restos de las frutas.

Limpiar la licuadora Fig. [d
Para limpiar la licuadora, separar el cesto
tamizador de la cazoleta ralladora.

Lavar las piezas bajo el chorro de agua

del grifo.

Limpiar cuidadosamente las laminas del cesto
tamizador a fin de no dafarlas.

Guardar la maquina Fig.

® Extraer el cable de conexion de la toma
de corriente.

® Guardar el cable de conexion en el com-
partimento del cable.

® Guardar los accesorios en el cajon.

® Colocar el recipiente de mezcla en su
emplazamiento.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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m Advertencia

Antes de usar el aparato, retirar todos

los accesorios que se pudieran encontrar
en el interior del recipiente de mezcla

o en la jarra batidora. Montar sélo los
accesorios que se vayan a usar.

Localizacion de averias

iPeligro de lesiones!

Antes de efectuar cualquier trabajo en
el aparato, extraer el cable de conexion

de la toma de corriente.

m Advertencia importante para
los modelos MCM42..

En caso de manejo errdneo del aparato,

dispararse el fusible electrénico o regis-

trarse una averia en el aparato, el piloto

de funcionamiento del aparato parpadea.

Base motriz

Averia:

El aparato no funciona.

Posible causa:

El aparato ha sufrido una sobrecarga (por

ejemplo al quedar bloqueado un accesorio

durante el procesamiento de un alimento)

y se ha activado el fusible electrénico.

Forma de subsanarla:

® Colocar el mando giratorio en la posicion
0/off.

® Extraer el cable de conexion de la toma
de corriente.

® Eliminar la causa de la sobrecarga.

® \/olver a poner en marcha el aparato.

Posible causa:

Se ha tratado de colocar el recipiente de

mezcla o la jarra batidora sobre el aparato

conectado.

Forma de subsanarla:

® Colocar el mando giratorio en la posicion
0/off.

® Colocar el recipiente de mezcla o la jarra
batidora sobre el aparato.

® \/olver a poner en marcha el aparato.
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Accesorios

Averia:

El aparato no se pone en marcha.
Posible causa:

El accesorio no esta correctamente colocado.

Forma de subsanarla:

® Colocar el mando giratorio en la posicién
0/off.

® Colocar el accesorio de conformidad
con las indicaciones de estas instruc-
ciones de uso.

Advertencia importante

[ ]

1 En caso de no poder subsanar la
averia con estos consejos, avisar
al Servicio de Asistencia Técnica
Oficial de la marca.

Consejos para la eliminacién
de embalajes y el desguace
de aparatos usados
El presente aparato incorpora las
marcas prescritas por la directiva
europea CE/2012/19 relativa a la
retirada y el reciclaje de los aparatos
eléctricosy electrénicos usados (WEEE).
Esta directiva constituye el marco reglamentario
para una retirada y un reciclaje de los aparatos
usados con validez para toda la Unién Europea.
Solicite una informacion detallada y actual
a este respecto a su distribuidor o Adminis-
tracion local.

Condiciones de garantia

CONDICIONES DE GARANTIA PAE BOSCH,
se compromete a reparar o reponer de forma
gratuita durante el periodo de 24 meses, a partir
de la fecha de compra por el usuario final, las
piezas cuyo defecto o falta de funcionamiento
obedezca a causas de fabricacion, asi como

la mano de obra necesaria para su reparacion,
siempre y cuando €l aparato sea llevado por el
usuario al taller del Servicio Técnico Autorizado
por BOSCH.

En el caso de que el usuario solicitara la visita
del Técnico Autorizado a su domicilio para la
reparacion del aparato, estara obligado el usuario
a pagar los gastos del desplazamiento.
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Esta garantia no incluye: lamparas, cristales,
plasticos, ni piezas estéticas, reclamadas
después del primer uso, ni averias producidas
por causas ajenas a la fabricacion o por uso no
domeéstico. Igualmente no estan amparadas por
esta garantia las averias o falta de funcionamiento
producidas por causas no imputables al aparato
(manejo inadecuado del mismo, limpiezas,
voltajes e instalacion incorrecta) o falta de
seguimiento en las instrucciones de funciona-
miento y mantenimiento que para cada aparato
se incluyen en el folleto de instrucciones.

Para la efectividad de esta garantia es
imprescindible acreditar por parte del usuario

y ante el Servicio Autorizado de BOSCH, la fecha
de adquisicion mediante la correspondiente
FACTURA DE COMPRA o que el usuario
acompanara con el aparato cuando ante

la eventualidad de una averia lo tenga que llevar
al Taller Autorizado.

La intervencion en el aparato por personal ajeno
al Servicio Técnico Autorizado por BOSCH,
significa la pérdida de garantia.

GUARDE POR TANTO LA FACTURA DE
COMPRA. Todos nuestros técnicos van provistos
del correspondiente carnet avalado por ANFEL
(Asociacién Nacional de Fabricantes de
Electrodomésticos) que le acredita como Servicio
Autorizado de BOSCH. Exija su identificacion.
MODELO: FD: E-Nr.. F. COMPRA:

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Recetas/Ingredientes/Elaboracion

Acce-
sorio
nece-
sario

Velocidad
de trabajo

Duracioén

Recetas/Ingredientes/Elaboracién

a2

baje/alta

aProx.
1-2 min

Masa de levadura

Cantidad maxima: 500 gramos de harina

25 gramos de levadura ¢ 1 paquetito de levadura seca

225 ml de leche tibia

1 huevo

1 pizca de sal

80 gramos de azucar

60 gramos de mantequilla (tibia)

La céscara de 2 limén (o aroma de céscara de limoén)

® Poner todos los ingredientes (excepto la leche) en el reci-
piente.

® Ajustar con el mando giratorio durante 10 segundos una
velocidad de trabajo lenta.

® Agregar la leche y mezclar con una velocidad de trabajo
rapida.

Prestar atencion a que todos los ingredientes tengan la misma

temperatura.

Tan pronto como la masa presente un aspecto liso, dejar reposar

(«levar») la masa en un lugar templado.

Cebollas, ajo

Cantidad: A partir de una cebolla, partida en trozos,

hasta 300 gramos

A partir de un diente, hasta 300 gramos

® FElaborar hasta que se ha alcanzado el grado de picado
deseado.

alta

Carne, higado

(para preparar carne picada, tartar, etc.)

Cantidad: 50 hasta 500 gramos

® Retirar los huesos, cartilagos, tendones y piel.
Cortar la carne en dados.

Para masas, pasteles y rellenos de carne:

® Poner la carne (vacuno, cerdo, ternera, ave, pescado, etc. )
conjuntamente con los restantes ingredientes y las especias,
en el bol. Elaborar todo hasta formar una masa.

alta

aprox.
1,5 min
hasta
2 min

Helado (sorbete) de fresa

250 gramos de fresas congeladas

100 gramos de azUcar glas

180 ml de nata (1 vaso aprox.)

® Poner todos los ingredientes en el bol. Conectar la maquina
inmediatamente, a fin de evitar que se formen grumos.
Batir hasta obtener un helado cremoso.

baja/alta

Claras de huevo a punto de nieve
Cantidad: 2 hasta 6 claras de huevo
® Batir con una velocidad de trabajo rapida.
Para mezclarlas, ajustar una velocidad de trabajo lenta.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Velocidad
de trabajo

Duracién

Recetas/Ingredientes/Elaboracion

baja/alta

Nata montada
Cantidad: 200 hasta 400 gramos
® Batir con una velocidad de trabajo rapida.
Para mezclarlas, ajustar una velocidad de trabajo lenta.

alta/M

Nueces, almendras
Cantidad: 200 hasta 400 gramos
® Eliminar completamente las cascaras, de lo contrario,
la cuchilla puede perder su afilado.
Elaborar hasta que se ha alcanzado el grado de picado deseado.

alta/M

Triturar frutas o verduras

(Preparar purés de manzana, de espinacas o de tomates, con

productos crudos o cocidos)

® Poner los ingredientes y las especias en la batidora; triturarlos
hasta alcanzar el grado deseado.

baja/alta

838%
:.8:.8 o
RN

Mayonesa

1 huevo

1 cucharilla de mostaza

150-200 ml de aceite

1 cucharada sopera de zumo de limén o vinagre

1 pizca de sal

1 pizca de azlcar

Prestar atencion a que todos los ingredientes tengan la misma

temperatura.

® Mezclar todos los ingredientes (excepto el aceite) durante
unos segundos en la posicion 1.

® Colocar el mando en la posicién 2. Incorporar el aceite lenta-
mente a través del embudo. Proseguir batiendo la mayonesa
e incorporando aceite, hasta que la mayonesa emulsione.

Consumir la mayonesa tras su elaboracién. jNo guardarla!

alta

Batido de leche

80 hasta 100 gramos de chocolate

aprox. 400 ml de leche caliente

® Triturar el chocolate, agregar la lecha caliente y mezclar
brevemente.

alta

Crema de miel para untar en el pan

40 gramos de mantequilla (del frigorifico)

150 gramos de miel (del frigorifico)

e Cortar la mantequilla en trozos pequefos con un cuchillo
y ponerlos en la jarra batidora.

® Agregar la miel y batir durante 15 segundos con una velocidad
de trabajo rapida.
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Nos reservamos el derecho
de introducir modificaciones.
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Para sua seguranca

Leia atentamente estas instrugcdes antes de utilizar o aparelho, para
conhecer importantes indicacdes de seguranca e de servico.

A n&o observancia das indicacdes sobre a utilizacdo correcta do apa-
relho exclui uma responsabilidade do fabricante por danos dai resul-
tantes.

Este aparelho destina-se a ser utilizado no processamento de quanti-
dades habituais numa familia ou em aplicacdes similares e n&o para uso
industrial. Utilizacdes semelhantes a um lar abragem, p. ex., a utilizagao
em cozinhas para colaborades de lojas, escritérios, empresas agricolas
e de outros ramos de actividade, bem como a utilizag&o por clientes
de pensdes, pequenos hotéis e de outras empresas do género.

Utilizar o aparelho apenas para as quantidades e tempos usuais

no sector domeéstico. Ver capitulo «<Exemplos de receitas».

Este aparelho € adequado para mexer, amassar, bater, cortar e raspar
alimentos. S&o possiveis outras aplicacdes mediante utilizac&o de aces-
soérios homologados pelo fabricante. Nao pode ser utilizado para pro-
cessar outros tipos de objectos ou substancias.

Utilizar o aparelno somente com 0s acessorios originais.

Favor, guardar as Instrucdes de servico. No caso do aparelho mudar
de dono, as Instrucdes de servico devem acompanha-lo.

A\ Indicagbes gerais de seguranca

Perigo de choque eléctrico

A utilizacdo deste aparelho n&o é permitida a criancas.

Manter o aparelho e o respectivo cabo de alimentacao fora do alcance
de criangas.

Os aparelhos podem ser utilizados por pessoas com capacidades
fisicas, sensoriais ou psiquicas diminuidas ou com falta de experiéncia
e conhecimentos, desde que se encontrem sob vigilancia ou a utilizagéo
segura do aparelho lhes tenha sido ensinada e tenham compreendido
0S perigos dai resultantes.

Criangas néo podem brincar com o aparelho.
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O aparelho s¢ deve ser ligado e utilizado de acordo com as indicagcdes
constantes da chapa de caracteristicas. Utilizar o aparelho somente,
se 0 cabo de alimentag&o ou o proprio aparelho nao apresentarem
quaisquer danos.

Desligar o aparelho da corrente sempre que este nao se encontre

sob vigilancia e antes de se proceder a sua montagem, desmontagem
e limpeza.

Nao deixar que o cabo passe sobre arestas agucadas nem superficies
guentes. Se o0 cabo de alimentacao deste aparelho apresentar danos,
tera que ser substituido pelo fabricante ou pelos seus Servigos Técnicos
ou por um técnico devidamente qualificado para o efeito, para se evita-
rem situacoes de perigo.

As reparacdes no aparelho devem ser executadas somente pelos
NOssos Servicos Técnicos.

A\ Indicacdes de seguranca para este aparelho

Perigo de ferimentos

Perigo de choque eléctrico

No caso duma falha de corrente, o aparelho continua ligado e volta

a funcionar, logo que volte a corrente.

Substituir acessorios e ferramentas s6 com o aparelho completamente
parado (selector na posicéo 0/off) e com a ficha desligada da tomada.
Nunca mergulhar o aparelho base em liquidos, ndo coloca-lo sob agua
corrente nem lava-lo na maquina de lavar loiga.

Antes de tentar eliminar uma anomalia, desligar a ficha da tomada.
Perigo de ferimentos devido a ferramentas em rotacao

Durante o funcionamento, nunca tente agarrar a tigela.

Para pressionar ingredientes, utilizar sempre o calcador (7a).

Depois de desligado, o accionamento ainda gira por breves instantes.
Substituir a ferramenta s6 com o aparelho completamente parado.
Perigo de ferimentos devido a lamina afiada/aos accionamentos
em rotacao!

Nunca segurar no misturador, depois deste estar montado!

O misturador s¢ trabalha com a tampa apertada.

Desmontar/montar o misturador, s com o0 accionamento completa-
mente parado.

Perigo de ferimentos devido a lamina afiada!

Cuidado especial ao manejar as placas de intercalar! Ter em atencao
a forma e a posicao da placa ao ser intercala no disco de suporte.
Pegar o disco de suporte ou o disco para batatas fritas em palitos

sO pelas cavidades previstas para esse fim.

Nao tocar na abertura de enchimento. Para empurrar os ingredientes,
usar s6 o calcador.
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Segurar a lamina universal s6 pelo bordo de pléstico.

Quando nao em utilizagéo, a lamina universal deve estar sempre
guardada na gaveta de acessorios.

N&o tocar com as maos na lamina do misturador. Para a limpeza, utilizar
uma escova.

Perigo de queimaduras!

Ao trabalhar com produtos quentes, verifica-se uma passagem de vapor
através do funil para a tampa. Introduzir o maximo de 0,4 litros de liqui-
dos quentes ou que desenvolvam espuma.

Perigo de ferimentos

Nunca montar o misturador sobre o aparelho base.

A\ Explicacao dos simbolos no aparelho e nos acessorios

[jﬂ Seguir as indicacdes das Instrucdes de servico.

Cuidado: Laminas em rotagéao.

Cuidado: Ferramentas em rotacéo.
@ Nao tocar na abertura de enchimento.

Estas Instrucdes de servigo descrevem diver- 2 Indicagcdo de funcionamento

sos modelos (ver também a lista de modelos, (apenas MCM42..)
Fig. [M). As diferencas estdo assinaladas. Esta iluminada durante o funcionamento
O aparelho néo carece de manutengéo. (Selectorem Mou ). o
. Esta a piscar em caso de erros na utilizagao
Panoramica do aparelho do aparelho, na activagéo do dispositivo
Por favor, desdobre as paginas com as electrénico de seguranca ou de defeito
ilustracdes. no aparelho, ver capitulo «Ajuda em caso
Aparelho base Fig. & de anomalias».

. 3 Accionamento
1 Selector rotativo 4 Gavet i srios (Fig. )
A MCM41..: aveta para acessorios (Fig.

0/off = Stop Para abrir o compartimento, pressionar
o~ = 5 0 botéo na parte de baixo do aparelho

M = Comutagdo momentanea com e puxar a gaveta para fora.

velocidade maxima, n&o largar o selector,

X Para retirar completamente, inclinar
se se pretender um funcionamento ligeiramente o compartimento para
continuo do misturador.

; . ) cima e puxar para fora.
Fase 1-2, Velocidade de funcionamento: Para aplicar, inclinar ligeiramente o com-
1 = Rotagéo baixa — lento,

partimento para cima e, depois, introduzir

2 = Rotagéo elevada — rapido. até ao batente.
B MCM42..: Ao trabalhar com o aparelho, manter
0/off = Stop a gaveta de acessorios fechada.

M = Comutacdo momentanea com
velocidade méaxima, néo largar o selector,
se se pretender um funcionamento
continuo do misturador.

= Velocidade de funcionamento
regulavel sem escalonamento, de rotagdo
baixa até elevada.

5 Compartimento do cabo
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Tigela com acessorios

6 Tigela
7 Tampa
7a Calcador

7b Adaptador do calcador
8 Veio de accionamento
Ferramenta
9 Suporte de ferramentas
9a Lamina universal
9b Disco de bater
9c Vara para massas grossas

10 Disco de suporte para placas de inter-
calar para corte
10a Placa de intercalar para cortar -
grosso (A)
10b Placa de intercalar para cortar -
fino (B)
10c Placa de intercalar para ralar -
grosso (C)
10d Placa de intercalar para ralar - fino (D)
11 Disco para batatas fritas (E)
(em alguns modelos)

12 Espremedor de citrinos

13 Centrifugador de sumos (em alguns
modelos)

14 Picador universal
(em alguns modelos)
Por favor, respeitar as indicagdes nas
Instrucdes de servigo separadas para
este acessorio.

Misturador
15 Copo misturador
16 Tampa

16a Funil
16b Abertura para adicionar ingredientes

Utilizacao do aparelho

Limpar bem o aparelho e os acessorios,

antes da primeira utilizagéo, ver «Limpeza

e manutengao».

Preparacao

® Colocar o aparelho base sobre uma super-
ficie inferior lisa, resistente e limpa.

® Desenrolar o cabo de alimentagao de
rede, sO até ao comprimento necessario.

® |igar a ficha a tomada.

® Ao trabalhar com o aparelho, manter
a gaveta de acessorios fechada.
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m Indicagbes importantes

— Ligar e desligar o aparelho exclusivamente
com o selector. Nunca desligar o aparelho
através da rotagao da tigela, do misturador
ou de uma ferramenta.

— 306 ligar o aparelho, quando ferramentas
ou acessorios estiverem completamente
montados.

Tigela com acessoérios/Ferramentas

Perigo de ferimentos devido

A a ferramentas em rotacéo!
Durante o funcionamento, nunca tente
agarrar a tigela. Para pressionar ingre-
dientes, utilizar sempre o calcador (7a).
Depois de desligado, o accionamento
alinda gira por breves instantes.

Substituir a ferramenta s6 com o aparelho
completamente parado.

A Atencgo!

Ao trabalhar com a tigela, o aparelho

SO pode ser ligado com a tigela montada,
bem como com a tampa montada e bem
apertada.

Lamina universal (9a)
Para ralar, picar e bater.

Perigo de ferimentos devido
a lamina afiada!

Segurar a léamina universal s6 pelo bordo
de plastico.

Quando ndo em utilizacdo, a lamina uni-
versal deve estar sempre guardada na
gaveta de acessorios.

Disco de bater (9b)

Para natas, claras em castelo e maionese.
Vara para massas pesadas (9c)

para amassar massas pesadas e para mistu-

rar ingredientes que n&o devam ser triturados

(p. ex. passas de uvas, pedagos de chocolate

em folha).

Fig.

® Colocar a tigela (a seta no tigela tem que
coincidir com o ponto no aparelho) e rodar
no sentido dos ponteiros do reldgio até ao
batente.
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® Pressionar o eixo de accionamento até
este encaixar no suporte de ferramentas.
® Aplicagéo de ferramentas:
— Aplicar o suporte de ferramentas
na tigela.
— Montar e libertar a lamina universal,
o disco de batidos ou as varas para
massas pesadas no suporte de ferra-
mentas.

A Atencéo!

Adicionar os ingredientes a tratar s depois
de aplicadas as ferramentas.

® Introduzir os ingredientes.

® Montar a tampa com o calcador (a seta
na tampa deve coincidir com o ponto
da tigela) e roda-la no sentido dos pon-
teiros do relogio.
O bico da tampa tem que assentar até
ao batente na ranhura da péga da tigela.

® Regular o selector para a fase pretendida.

® Para adicionar ingredientes, colocar
o selector na posicao 0/off.

® Retirar o calcador e introduzir os ingre-
dientes através da abertura de enchi-
mento.

® Introduzir liquidos através do calcador.
O adaptador do calcador pode ser
utilizado como copo de medicéo.

Placas de intercalar para triturar (10a-10d)

Perigo de ferimentos devido
a lamina afiada!

Cuidado especial ao manejar as placas

de intercalar! Ter em atencéo a forma

e a posi¢cdo da placa ao ser intercala no
disco de suporte. Pegar o disco de suporte
ou o disco para batatas fritas em palitos
SO pelas cavidades previstas para esse fim.

Placa de intercalar para cortar — grosso (A)
Colocar o selector na rotagéo baixa para
cortar: Pepinos, cenouras.

Placa de intercalar para cortar - fino (B)
Colocar o selector na rotagéo elevada para
cortar: Pepinos, cenouras.

Placa de intercalar para ralar — grosso (C)
Colocar o selector na rotagéo elevada para
ralar: Magas, cenouras, queijo, repolho.
Placa de intercalar para ralar - fino (D)
Colocar o selector na rotagao elevada para
ralar: Cenouras, queijo.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Disco para batatas fritas (E)
para cortar batatas em palitos para fritar
e ingredientes para salada de frutos.
Atencgo!
O disco para batatas fritas em palitos ndo
€ indicado para preparacdo de queijo rijo,
nozes, rabanos e produtos semelhantes.
Fig. B
® Colocar a tigela (a seta no tigela tem que
coincidir com o ponto no aparelho) e rodar
no sentido dos ponteiros do reldgio até
ao batente.
® Montar 0 eixo de accionamento na tigela.

Conforme a utilizagao pretendida:

® Montar a placa de intercalar pretendida
no disco de suporte. Ter em atencao
a forma e a posicao da placa de intercalar
(Fig. [B-5a)!

® Montar o disco de suporte no eixo
de accionamento.

® Montar o disco para batatas fritas

em palitos no eixo de accionamento.
Montar a tampa com o calcador (a seta na
tampa deve coincidir com a seta da tigela)
e roda-la no sentido dos ponteiros do
reldgio. O bico da tampa tem que assentar
até ao batente na ranhura da péga da
tigela.

Perigo de ferimentos devido
a ldmina afiada!

Né&o tocar na abertura de enchimento.
Para empurrar os ingredientes, usar
SO o calcador.

® Regular o selector para a fase pretendida.

® Adicionar o produto para cortar ou para
ralar.

® (Com o calcador, empurrar suavemente
0 produto para cortar ou ralar.

® Retirar o calcador e introduzir os ingre-
dientes através da abertura de enchi-
mento.

® Para cortar produtos longos e finos, estes
devem ser adicionados com o calcador.

Atencgo!

Esvaziar a tigela antes desta ficar tdo cheia

que o0s alimentos cortados ou ralados atinjam

o disco de suporte ou o disco para batatas
fritas em palitos.
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Espremedor de citrinos (12)  Fig.[d

Para espremer citrinos, p. ex., laranjas,

toranjas, limdes.

® Colocar a tigela (a seta no tigela tem que
coincidir com o ponto no aparelho) e rodar
no sentido dos ponteiros do relégio até ao
batente.

® Montar o eixo de accionamento na tigela.

® Montar o espremedor de citrinos no eixo
de accionamento (seta no espremedor de
citrinos coincidente com a seta na tigela)
e rodar no sentido dos ponteiros do
relogio.
O bico no cesto de filtro tem que assentar
até ao batente na ranhura da pega da
tigela.

® Montar o cone de espremer e exercer
pressao sobre o mesmo.

® Para espremer os frutos, colocar o selec-
tor na velocidade rotagéo baixa e pressio-
nar os frutos contra o cone de espremer.

Atencéo!

Ter em atencdo o nivel de enchimento

da tigela. Quantidade maxima: 500 ml.

Esvaziar atempadamente a tigela.

Centrifugador de sumos (13) Fig.[d

Para extrair o sumo de frutos com carogo

mole (p. ex. magas, peras), frutos de de baga,

frutos de carogo duro ja retirado, legumes

(p. ex. cenouras, tomates).

® Colocar a tigela (a seta no tigela tem que
coincidir com o ponto no aparelho) e rodar
no sentido dos ponteiros do reldgio até
ao batente.

® Montar o eixo de accionamento na tigela.

® Rodar o recipiente de raspar com o cesto
de filtro, até ficar bem apertado contra
0 batente e no sentido dos ponteiros
do relogio.

® Montar a tampa para o centrifugador
de sumos e roda-la no sentido dos pon-
teiros do relégio. O bico da tampa tem
que assentar até ao batente na ranhura
da péga da tigela.

® Colocar o selector na velocidade de rota-
Gao baixa.

® ntroduzir a fruta ou legumes na abertura
de enchimento e empurrar com o calca-
dor, sob ligeira pressao. Se necessario,
cortar antes, em pedagos menores.

® No final da fase de trabalho colocar
0 selector, por um breve periodo, na
velocidade de rotacéo elevada e deixar
o aparelho funcionar até a polpa dos
frutos ficar completamente espremida.
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Atencéo!

Ter em atenc&o o nivel de enchimento

da tigela. Quantidade maxima a trabalhar:
250 g fruta ou legumes.

Fig. [@

Misturador
Perigo de ferimentos devido
a lamina afiada/aos acciona-

mentos em rotacdo!

Nunca segurar no misturador, depois deste
estar montado! O misturador so trabalha
com a tampa apertada. Desmontar/montar
0 misturador, s6 com o accionamento
completamente parado.

A Perigo de queimaduras!

Ao trabalhar com produtos quentes,
verifica-se uma passagem de vapor atraves
do funil para a tampa. Introduzir o maximo
de 0,4 litros de liquidos quentes ou que
desenvolvam espuma.

Atencéo!

O misturador pode ficar danificado.

N&o processar ingredientes ultracongelados

(excepto cubos de gelo).

Né&o utilizar o misturador vazio.

® Montar o copo misturador (a seta no copo
tem que coincidir com o ponto no apa-
relho) e rodar no sentido dos ponteiros
do relégio até ao batente.

® Introduzir os ingredientes.
Quantidade maxima, liquida = 1,25 litros
(Liquidos que desenvolvam espuma
ou quentes, maximo 0,4 litros.
Quantidade ideal para trabalhar soélidos
= 80 gramas.

® Montar a tampa e roda-la no sentido dos
ponteiros do reldgio. A saliéncia da tampa
tem que assentar, até ao batente, na
ranhura da pega do misturador.

® Regular o selector para a fase pretendida.

® Para adicionar ingredientes, colocar
0 selector na posigcéo 0/off.

® Desmontar a tampa e adicionar os ingre-
dientes

ou

® desmontar o funil e introduzir lentamente
os ingredientes solidos na abertura
de enchimento

ou

® introduzir os ingredientes liquidos através
do funil.
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Depois do trabalho

® Posicionar o selector em 0/off.
® Desligar a ficha da tomada.
® Desmontar a ferramenta ou acessorio
de acordo com a seguinte descrigéo.
® Limpar todos os componentes,
ver «Limpeza e manutencao».
Desmontar a tigela com acessério/
ferramenta:
® Rodar a tampa em sentido contrario ao
dos ponteiros do relodgio e desmonta-la.
® Desmontar a ferramenta:

— Retirar da tigela o suporte de ferra-
menta juntamente com a lamina uni-
versal, disco de batidos ou varas para
massas pesadas.

Desmontar a ferramenta do suporte
de ferramentas.

— Pegar o disco de suporte ou o disco
para batatas fritas em palitos nas
cavidades e retira-los para fora
da tigela.

— Rodar o disco de suporte €, pressio-
nando com cuidado de baixo para
cima, retirar a placa de intercalar
(Fig. ).

® Rodar a tigela em sentido contrario
ao dos ponteiros do reldgio e retira-la.

Desmontar o espremedor de citrinos:

® Desmontar o espremedor de citrinos

e retirar a tigela.

Desmontar o centrifugador de sumos:

® Rodar em sentido contrario ao dos pon-
teiros do relégio e desmontar a tampa
do centrifugador de citrinos.

o Retirar da tigela o recipiente de raspar.

® Retirar a tigela.

Remover o misturador:

® Rodar o misturador em sentido con-
trério ao dos ponteiros do relégio

e desmonta-lo.

® Rodar a tampa em sentido contrario ao
dos ponteiros do reldgio e desmonta-la.
Sugestao: De preferéncia, limpar o
misturador imediatamente depois da sua
utilizagéo, ver «Limpeza e manutencao».

Limpeza e manutencéao

A Perigo de choque eléctrico!

Nunca mergulhar o aparelho base em agua
e nem o lavar sob dgua corrente.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Atencgo!
As zonas exteriores do aparelho podem ficar
danificadas. N&o utilizar, por isso, produtos
de limpeza abrasivos.
Indicagdo: Ao preparar, p. ex., cenouras
e couve roxa, formam-se manchas nas pegas
de plastico, que se eliminam facilmente com
algumas gotas de 6leo alimentar.
Limpar o aparelho base
® Desligar a ficha da tomada.
® Limpar o aparelho base com um pano
humido. Se necessario, utilizar um pouco
de detergente da loiga.
® De seguida, secar bem o aparelho com
um pano.
® |avar sob agua corrente e deixar secar
a gaveta de acessorios.
Nao lavar na maquina de loical

Limpeza da tigela com os acessoérios

é Perigo de ferimentos devido
a lamina afiada!

Segurar a lamina universal s6 pelo bordo
de plastico.

Quando nao em utilizagdo, a lamina uni-
versal deve estar sempre guardada na
gaveta de acessorios.

Todas as pegas podem ser lavadas na maquina
de lavar loica.

N&o prender as pegas de plastico na maquina
de lavar loiga, para evitar que sofram defor-
macoes.

Limpeza do misturador

Perigo de ferimentos devido
a lamina afiada!

Né&o tocar com as maos na lamina do mistu-
rador. Para a limpeza, utilizar uma escova.

De preferéncia, o misturador deve ser limpo
imediatamente depois de utilizado.

Assim, 0s residuos ndo secam e o plastico
nao é atacado (p. ex. através de 6leos
destilados existentes nos condimentos).

O copo misturador (sem as laminas), a tampa
e o funil podem ser lavados na maquina

de lavar loica.

N&o lavar o adaptador da lamina na maquina
de lavar loiga, mas sim, sob agua corrente
(n&o deixar este componente mergulhado

na agua).
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Sugestao: Deitar um pouco de agua com
detergente suave no misturador montado.
Regular, durante alguns segundos, a fase M.
Despejar a agua e lavar o misturador com
agua limpa.

Desmontar o misturador Fig.
® Rodar o adaptador da lamina pelas asas
em sentido contrario ao dos ponteiros

do reldgio. Assim, o adaptador da lamina
fica solto.

® Retirar o adaptador da lamina e desmontar
0 anel de vedagéo.

Montar o misturador

A Perigo de ferimentos

Nunca montar o misturador sobre o apa-
relho base.

® Aplicar o anel de vedagao no adaptador
de laminas.

® Aplicar, por baixo, o adaptador da lIamina
no copo misturador.

® Aparafusar bem o adaptador da lamina
pelas asas no sentido dos ponteiros do
relégio. Neste caso, rodar, no minimo, até
gue uma das asas cubra a marca existente
no copo misturador (posicionamento
—> Fig. M 6).

Limpeza do espremedor de citrinos

Todas as pegas podem ser lavadas na magquina

de lavar loica. De preferéncia, lavar o cone de

espremer imediatamente apds utilizagdo, com

agua corrente a incidir sobre todos os lados.

Evita-se, assim, que os residuos possam secar.

Limpar o centrifugador

de sumos, Fig. [d
Para limpeza do centrifugador de sumos,
retirar o cesto de filtro do recipiente de raspar.
Lavar as pecgas sob agua corrente.

Limpar, com cuidado, as lamelas do cesto
de filtro, para n&o as danificar.

Arrumar o aparelho

® Desligar a ficha da tomada.
® Guardar o cabo no seu compartimento.
® Arrumar as ferramentas na gaveta
de acessorios.
® Colocar a tigela.

m Indicacao

Antes da utilizagao, retirar todos aces-
sorios da tigela ou do misturador. Utilizar,
somente, 0s acessorios necessarios.

Fig.
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Ajuda em caso de anomalia

A Perigo de ferimentos

Antes de tentar eliminar uma anomalia,

desligar a ficha da tomada.
m Informacéo importante para

o aparelho MCM42..
A indicagdo de funcionamento a piscar
indica um erro no manuseamento do apa-
relho, uma activagao do dispositivo electré-
nico de seguranga ou uma avaria no
aparelho.

Aparelho base

Anomalia:

O aparelho néo trabalha.

Causa possivel:

O aparelho sofreu uma sobrecarga (p. ex.

a ferramenta esta bloqueada por um alimento)

e o dispositivo electrénico foi activado.

Como remediar:

® Posicionar o selector em 0/off.

® Desligar a ficha da tomada.

® Eliminar a causa da sobrecarga.

® \/oltar a colocar o aparelho em
funcionamento.

Causa possivel:

Foi feita a tentativa de colocar a tigela

ou o misturador no aparelho ligado.

Como remediar:

® Posicionar o selector em 0/off.

® Montar a tigela ou o misturador.

® \/oltar a colocar o aparelho em
funcionamento.

Acessorios

Anomalia:

O aparelho ndo arranca.

Causa possivel:

Acessdrio montado incorrectamente.

Como remediar:

® Posicionar o selector em 0/off.

® Montar o acessério de acordo com as
indicagdes correspondentes constantes
destas instrugdes de servigo.

Indicac&o importante!

o
1 Se né&o for possivel eliminar a ano-
malia, deve dirigir-se aos Servigcos

Técnicos.
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Indicagdes sobre reciclagem
Este aparelho esta identificado de acordo
ﬁ com a Norma Europeia 2012/19/CE
— sobre aparelhos eléctricos e electronicos
usados (Waste electrical and electronic
equipment — WEEE). A Norma prevé as condi-
¢Oes para recolha e valorizagao de aparelhos
usados, a vigorar em toda a UE.
Podera informar-se sobre os meios actuais
de reciclagem Junto do seu Agente ou dos
Servicos Municipalizados.

Receitas/Ingredientes/Confecgao

pt
Condigdes de garantia

Para este aparelho vigoram as condigbes de
garantia publicadas pelo nosso representante
no pais, em que 0 mesmo for adquirido.

O Agente onde comprou o aparelho podera
dar-lhe mais pormenores sobre este assunto.
Para a prestagéo de qualquer servico em
garantia é, no entanto, necesséria a apresen-
tacado do documento de compra do aparelho.

Ferra- |Velocidade [Tempo
menta (de rotacao

Receitas/Ingredientes/Confeccao

baixa/ ca. 1-2
B elevada min

1 ovo
1 pitada de sal

elevada.

Massa levedada

max. 500 g de farinha

25 g de fermento ou 1 pacote de fermento seco
225 ml de leite morno

80 g de agucar

60 g de gordura (morna)

Casca de 2 limé&o (aroma de lim&o)

® Colocar todos os ingredientes (excepto leite) na tigela.

® Colocar o selector numa velocidade de rotagéo baixa durante
10 segundos.

® Adicionar o leite e misturar com uma velocidade de rotagao

Os ingredientes devem estar a mesma temperatura.
Quando a massa tiver um aspecto liso, coloque-a num local
quente, para levedar.

Cebolas, alhos

Quant.: a partir de 1 cebola, partida em quartos, até 300 g
a partir de 1 dente de alho até 300 g.

® Trabalhar até obter o grau de fragmentacéo desejado.

Carne, figado

@ elevada

(para rolo de carne, bife tartaro, etc.)

Quant.: 50 a 500 g

® Limpar a carne de 0ss0s, cartilagens, pele e nervos.
Partir a carne em cubos.

Massas com carne, recheios e pastéis:

® Deitar a carne (de vaca, porco, vitela, aves, mas também
peixe) na tigela juntamente com outros ingredientes
e trabalha-los até obter uma massa.

& elevada ca. 1 Sorvete de morango
min. até |250 g de morangos congelados
2min. |100 g de agucar em po

180 ml de natas (cerca de 1 copo)

® Deitar todos os ingredientes na tigela.
Ligar imediatamente o aparelho, para que ndo se formem
grumos. Bater até se obter um gelado cremoso.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Ferra- |Velocidade [Tempo |Receitas/Ingredientes/Confeccao
menta |de rotagao
baixa/ Claras em castelo

&

elevada

Quant.: 2 a 6 claras
® Bater com velocidade de rotagéo elevada.
Para envolver, regular uma velocidade rotagao baixa.

baixa/
elevada

Natas batidas
Quant.: 2002400 g
® Bater com velocidade de rotag&o elevada.
Para envolver, regular uma velocidade rotagao baixa.

elevada/M

Nozes, améndoas

Quant.: 2002400 g

® Retirar as peles, caso contrario as laminas ficam embotadas.
Trabalhar até obter o grau de fragmentacéo desejado.

elevada/M Fazer purés de frutos e de legumes
(mousse de maga, espinafres, cenouras, tomates; crus ou
€0zidos).
® Deitar os ingredientes no misturador e trabalha-los até obter
um pure.
baixa/ Maionese
elevada 1 ovo
1 cl. de cha de mostarda
150-200 ml de dleo
1 colher de sopa de sumo de lim&o ou vinagre
1 pitada de sal
1 pitada de agUcar
Os ingredientes devem estar a mesma temperatura.
® Misturar todos os ingredientes (menos o 6leo) durante alguns
segundos na fase 1.
® |igar o misturador para a fase 2, adicionar lentamente
o Oleo através do funil e bater até que a maionese tenha
a consisténcia pretendida.
Consumir a maionese rapidamente, ndo a guardar.
elevada Leite com chocolate
80 g a 100 g de chocolate
cerca 400 ml de leite quente
® Partir o chocolate no misturador, juntar o leite quente e mexer
um pouco.
elevada Preparado de mel para barrar pao

40 g de manteiga (a temperatura do frigorifico)

150 g de mel (refrigerado)
Com uma faca dividir a manteiga em pedacos pequenos
e colocar no misturador.

® Adicionar o mel e misturar durante 15 segundos com uma
velocidade de rotagao elevada.
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MNa Tnv aopdaieid oagq

Mpiv T xprion 310BAO0TE MTPOCEKTIKA TIG TAPOUCEG 0BNYIEG, WOTE
va YVWPICETE ONHAVTIKEG UTTOJEIEEIC aoPaAeiag Kal XEIPIOHOU yia
TNV MapoUoa CUCKEUN.

H un tonon twv odnylwv yia T owaTr) Xeraon TG OUOKEUNG
arokAelel TNV euBUVN TOU KATAOKeUaoTn yia {NUIEG TIoU
TOOKUTTTOUV and auT).

H mapouoa ouokeur) mpoopifetal yia v ene&epyacia Moot jTwy,
OuVvrBWV Y1 TO VOIKOKUPLO 1) OE W1 EMAYYEAUATIKEG EQAPHOYEG,
TIAPOMOLEG UE VOIKOKUPLO. Ot TAPOUOLEG |IE TO VOIKOKUPLO
EPAPHOYEG MEPINAMBAVOUV TL. . TN XP|0N OE KOUGiveG yla Toug
UTTAAANAOUG KATAOTNHATWY, YPAPELWV, AYPOTIKWY KAl ANV
ETUXELPNOEWY, KABWG KaL TN XP110MN ard EVOIKIAOTEG EEVAOVQY,
WKPWV EEVOBOXE(WVY KAl TIAPOUOIWY KATOIKIWV.

XPNOIUOTIOLE(TE TN GUOKEUT) LOVO YLa TIOOOTNTEG KAl XPOVOUG
snsﬁspyacnaq, 0uvn681q Yla TNV OLKLAKY) XPnron, BA. "2uvtayeg/
YAKG/EKTENEON”.

Hnapouoa GUOKaur'] glvat KATAMNAN yla v avadeuon, To (UHwua,
XTUTNUA, KOYIUO Kat TR0 TpoPitwy. Me Tn xprion Twv ano

TOV KATAOKEUAOTY) EYKEKPIUEVWY EEAPTNHATWYV g{val SUVATEG
MEPAITEPW EPAPHOYEG. Aev ETUTPEMETAL VA XPNooronBel yia v
eMegepyaoia AANWY QVTIKEEVWY 1) QVTIOTOLXA OUCLWV.
Xpnomononsne TN OUOKEUT [OVO pe Ta GUGSVTLKG sE,apTr]paTa
MapakaAeiobe va GUAGEETE TIg 0dNYieg xpriong. Katd v
TaPAXWENON NG CUCKEUNG O€ TPITOUG 0WaTe KA TIG 00NYieg
XPNong.

A Tevikég umtodei&eig ao@aleiag

Kivduvog nAekTpomAngiag

H mapouoa cuokeun dev emutpeEneTal va xpnaouuornoletat ano
nadld. Kpatdre Tn ouoKeur) Kat TO TPOPOSOTIKG KAAWSLO NG
Hakpld ard radid.

Robert Bosch Hausgerate GmbH 111



el

Ot OUOKEUEG UMOPOUV VA XPNOLOTIOLOUVTaL aro MPOCWTA He
MELWUEVEG PUOLOAOYIKEG, ALOONTIPLEG 1) VONTIKEG IKAVOTNTEG KABWG
Kat EMen eunelpiag kal yvwong, 6tav ermpAEnovTal i EXouv
KATAPTIOTEL OXETIKA UE TNV A0PAAN] XPrion TNG CUOKEUNG Kal
£XOUV KATQVONOEL TOUG KIVOUVOUG TIOU ArMOpPEOUV Ao auTh.

Ta nadid dev erutpénetal va naiCouv e T GUOKEUN).

ZUVOEETE KAl AEITOUPYEITE TN OUOKeUN HOVO CUUPWVA LE Ta
grouxeia otnyv mvakida Turou. XpnoOTIOLETE TN JUTKEUN UOVOV,
dTav autn Kat To KaAWSL6 TG Sev mapouatafouv BAAREG.

‘Otav dev TNV eMPAENETE — TPV TN GUVAPHOASYNOT, TNV arto-
OUVAPHOAGYNON N TOV KABAPLOUO — N CUCKEUN TIPETIEL VA ATTO-
LOVWVETAL TAVTOTE arto To d{KTUO.

Mn pEpveTe TO TPOPOSOTIKO KAAWSIO O EMAPN LE AXUNPES AKPEG
1) M€ KQUTEG erupaveleg. H alayr) Tou TpopodoTIKOU KaAwdiou,
otav auto napouactadel kamota BAARN, TPEMEL va yiveTal and Tov
KATAOKEUQOTN| 1) TNV QVT{OTOLXN UMNPETIQ TEXVIKNG EEUNMMPETNONG
nsAaToov \ ano Kam)\)\n)\a KATAPTIOUEVO TIPOCWITO, WOTE Va
arnogeuvyovtal ot Kivduvol.

Ol eMIOKEUEG OTr) CUOKEUN TIPEMEL VA avatiBevtal povo otny
UTINPEOIa TEXVIKNG €EUMMPEETNONG TWV MEAATWV UAG.

A Ynodei&eig acpaleiag yia Tnv mapoloca CUCKEUN

Kivduvog Tpaupartiopou

Kivduvog nAektpomAngiag

2 € TepIrTwar) dL1aKommMG Tou PEUUATOG N CUCKEUN TTAPAUEVEL
EVEPYOTIOINUEVT KAl LUETA TN Slakorn Eavagekivd.

ANGCeTE Ta eEapTATA KAl TA EpYAAE( HOVO OE TIEPITTTWOT
AKWVNTOToINONG TNG OUOKEUNG (MEPLOTPEPOUEVOG SLAKOTTTNG

oto 0/off) kat To eIg ByaAuévo and tny npi¢a. Mn BubioeTe MOTE )
Baowr) ouokeun HETaA O UYPA, KNV TNV KOATHOETE TOTE KATW Aro
TPEXOUMEVO VEPO OUTE va TNV MAUVETE OTO MAUVTIPLO TudTwv. Mpwv
TNV QVTIMETWTION KArowag BAARNG Byalete To ¢ig and v npida.
Kivduvog Tpaupatiopou anoé nepioTpepopeva epyaleial

Kartd ) Aettoupyia ur) BAgeTe MOTE TO XEPL 0AG ECA OTO UITOA.
[Mla TO OTIPWEILO UAKWVY XPNOLUOTIOIETE TIAVTOTE TOV TIETT) (7a).
Metd ) B€01 ekTOG Aettoupyiag eEaKOAOUBE( va AetToupyei n
Klvr]or] yaa )\lyo Xpovo aKouq AN\ACete Ta gepyaleia poévov, étav

1 Kivnom gival akvntoromnpen.

Kivduvog TpaupaTiopou armo 1o KOPTEPO paxaipl Tou pigep/Tnv
TIEPIOTPEPOHEVN Kivon!

Mnv BAdeTe MOTE TO XEPL 0QG PETA OTO TOMOBETNUEVO LiEep!

To pi€ep douAeUel HOVO e KAAA BIBWHEVO TO KaMAKL. Apalpe(Te/
TornoBeTteite 10 UiEEP Hdvov, dTav N Kivnon eival akvnTomomuévn.
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Kivduvog Tpaupartiopou and 1o KopTepo paxaipt!

ISlaitepn mpoooxy, dtav Xxpnaoluoroleite Ta evoetal

MPOCEXETE TO OXNA KAL TN BE0T TOU EVBETOU KATA TNV TOMOBETNOM
grov pepovta dioko. Mdvete Tov pEpovTa SioKo 1) avtioTolXa Tov
S(0KO Y1a MATATEG TNYAVNTEG UOVO OTIG POPBAETIOUEVEG ETOXEQ
AaBeg. Mnv rdvete oto Avolyua ouurt)\r]pwor]q u)\lev

Ma 1o KATOTIV OTIPWELMO TWV UKWV XPNOLUOTIOLETE UOVOV TOV
Tieot). MAVETe TO Haxaipt YEVIKNAG XPNONG HOVO OTNV MAACTIKY
dkpn Aapr). ‘Otav dev xpnoonoLeital, GUAATE TO HaxXaipt YEVIKNG
XPNONG TIAVTOTE UECA OTO GUPTAPL EEAPTNUATWV.

Mnv ayyiete To paxaipt Tou pigep pe Ta XEPLA YUUVA.

["a Tov KaBaploo xpnotuomnolete Bouptoa.

Kivduvog Cspanopmoq'

‘Otav douheuete KAUTA UNKA, EEEPXETAL ATHOG ATTO TO XWV( OTO
KamakL. Mepidete To mompt tou pigep pe 0,4 AMitpa KauTo 1 agpiGov

UYPO TO TIOAU.
Kivduvog TpaupaTiopou!

Mn ouvapuoloynoeTe TIOTE TO MiEep endvw OTn BACIKY) CUCKEUT).

A Enef,nynoq TWV CUUBOAWYV OTN CUOKEUN 1 avTioToixa

ota eEaptnuara

EIE AkolouBrote TIg 0dnyieg Twv 0dnylwy XPriong.

6!

Mpoooxn! Meplotpepdueva paxaipta.

Mpoooxn! Meplotpepdueva epyaleia.
@ Mnv rudvete 0TO AVOLY A CUUMANPWONG UALKWV.

OL 0dnyieq xpriong neptypdpouv SIAPopeq
napalay€g, BA. eniong otov ouvorTtiké
nivaka povtéhwv (Eikéva ).

OL dlapopég eival onueELwUEVEG.

H ouokeun dev xpetdletatl cuvtrpnon.

Me pia patia
NapakaleioBe v’ avoi&eTe TIG OEAidEG
HE TIG EIKOVEG.
BaOIKI OUOKEUH Eikéva I
1 MepioTpepdpevog dSIAKOTITNG
A MCM41..:
0/off = >Tom
M = ottypwaia Aettoupyia pe Tov
MEYLOTO aplOUd OTPOPWV, KPATATE TOV
OLAKATTTN Yla TNV emBuunTr) didpkela
avduEng.

Robert Bosch Hausgerate GmbH

Babuida 1-2, Taxutnta Aeitoupyiag:

1 = 0 HKPSTEPOG APIBUOG OTPOPWY,
apyd

2 = 0 peyaAUTepog apIBHOG OTPOPWY,
Ypnyopa

B MCM42..:

0/off = Ztomn

M = otiypiaia Aertoupyia pe Tov

MEYIOTO aplOUd OTPOPWY, KPATATE TOV

SlakdrTm yia tnv ermbuunTr didpkela

avapEng.

~~ = Htaxutmra epyaoiag priopei va

pubuifeTal xwplg diaBabuioelg and

XApNAS €wg UPNAS apBud OTPOPWV.
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"‘Evdei&n Aeiroupyiag (pévo MCMA42..)
AvaBel katd Tn Aettoupyia (MepLoTpe-
POUEVOG BLOKOTNG oto M1} ).
AvaBooprivel oe MePITwon OPaAUATwWY
OTOV XELPLOUG NG OUOKEUNG, KaTd

TNV EVEPYOMOMOT) TNG NAEKTPOVIKNG
QopaAelag N O.VTlOTOLXCl oe BAGBN NG
ouokeung, BA. "AvtipeTwrion BAaBwY”.
Kivhon

Suptdpi e§apTnudatwy (Eikova El)

Ma va avoi&ete Tov XWpPO, matdre TO
KOUMM{ oTnV KATW HEPLA TNG CUCKEUNG
KaL TPaBdTe TO CUPTAPL TIPOG TA EEW.
IMa v Arjpn agaipeon KAIVETE TOV
XWPO ENAPPA TIPOG TA MAVW KAt ToV
agatpelte.

Katd v ToroBemon KAiveTe Tov xwpo
€NAPPA TIPOG T TTAVW KAt PETA TOV
WOELTE HEXPL TO TEPUA TIPOG TA HETQ.
Katd mv epyaoia pe Tn ouokeur
KPATATE TO OUPTAPL EaPTNUATWV
KAELOTO.

Xwpog kaAwdiou

MroA pe e€aptipara

6
7

8

MroA

Karmdki
7a Mieotng
7b ‘Evbeto mieot)

‘Afovag Kivnong

EpyaAeia

9

9a
9b
9c
10

dopéag diokwv

Maxaip! yevikng xpriong

Aiokog xTumjuparog

EpyaAeio Jupwparog

PEpwv diokog yia évBeTa diokoug

10a 'EvBeTo KOTIIiG — XOVTPO TPiPIpo (A)
10b ‘EvOeTO KOTIHG — WIAG KOYIpo (B)
10c ‘EvOeTO TPIYiaATOG — XOVTPO

TRiYIpo (C)

10d 'EvOeTo TpIYipaTog — YiAé koyipo (D)

11

12
13
14

Aiokog yia marareg Tnyavnrég (E)
(o€ pePKA povTENQ)

ZTUQTNG E0TIEPISOEIZWV
EKXUpwTHG (0t PePIKA HOVTENQ)
KopTng yevikig xpriong

(o€ pEPIKA HOVTEAQ)

MapakaAeioBe va MPOOEXETE TIg
oupBou}\sq oTig Eexwploteg Odnyieg
Xpriong yU' autd ta eEaptuarta.
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Mi&ep
15 TMotnp! pi&ep
16 Kamdki
16a Xwvi
16b Avolya CUMIAY)PWONG UAIKWY

Xeipiopdg
Mpw v npwrr] xprion kabapilete kald

™m ouchaun kaL ta egaptpara, BA. oto

kepAahato "Kabaploudg kat povtida”.

MpocToipacia

® ToroBeteite ™ BACIKA OUOKEUN EMAVW
oe Aela kal kaBapn empdvela.

® Tpapri&te To TPOPODOTIKO KAAWDIO
MEXPEL TO aMATOUEVO UNKOG ard
TOV XWPO KaAwdiou.

® Bdlete to @Ig oV TIpica.

e Kartd v epyaaia e n ouokeun
Kpatdte To ouptdpl eEapTNUATWY
KAELOTO.

m ZNHAVTIKEG UTTOJEIEEIG

— O€TeTE TN OUOKEUN] O€ KAl EKTOG
Aertoupyiag anokAEIOTIKA e ToV
TIEPLOTPEPOEVO DLAKOTTIN.

Mn) B€0€eTe TIOTE T OUOKEUT] EKTOG
Aertoupyiag, oTPEPOVTAG TO UTTOA,
To UiEep 1y kAol epyaleio.

— O¢€teTe TN OUOKeUN] 0 Asttoupyia pévov,

érav €xouv TornoBemBel MArpwg Ta

epyaheia v} avtiotoa Ta eEaptruata.

MrmoA pe e€aptripara/Epyaleia

Kivéuvog Tpauuariouou amo
MEPIOTPEPOEVA epyaleia!
Katd 1 Aettoupyia un Bdlete note
TO XEPL 0AG UETQA OTO LUIMTOA.
lta 1o onpwéiuo UAIKWY xpnotuornoleite
nidvrote Tov rueotr) (7a). Metd ) 6gon
EKTOG Aettoupyiac eEakoAoubel va
Aettoupyei n kivnon yia Afyo xpdvo
akoun. AAAadete ta epyaleia uévov,
dtav n kivnon eivat akivnTomomugvn.

A lpoooxrn!

€ €pYQOIEG UEOA OTO UMOA 1) OUOKEUT]
uropel va tebei og Asitoupyia uovo

UE TOMTOBETNUEVO TO UITOA KABWG Kal
UE TOMOBETNUEVO KAl ATPAAITUEVO

TO KQrdKL.

Robert Bosch Hausgerate GmbH




Maxaipi yevikig xpriong (9a)
YL TO KOYIUO, TPIPIIO KAl AVAKATEA.

Kivduvog Tpauuariouou

aro 10 KoPTePO paxaipi!
IMdvete TO paxaipt yeVIKIG xpriong Uévo
otnv nAaotikr dkpn Aaprn.
Orav dev xpnouuornoteiral, UAATE
TO paxaipt yeviknig xporjiong rndvrotre
uEoa oro ouptdpl eEapTnUdTWV.

Aiokog xTunjuarog (9b)
yla oavtiyi, papéyka, paylovela
EpyaAeio upwparog (9¢)

lMa 1o fupwpa Baplag uung Kat yla my
avAuEn UNIKWY, Ta ortola dev Tpemel
va KOTtoUV (M. X. oTaQideg, KoUUatTdkia
OOKOAATAG).

Eikéva

e TomoBeteite TO UMOA (To BENOG OTO

MITOA VO CUMTTTTTEL [E TNV KOUKKISA ot

OUOKEUN) KAl TO OTPEPETE 0T popd

TWV SEIKTWVY TOU POAOYLOU HEXPL TO

Tépua.

o [iéCete Tov dEova kivnong, HEXPL va

KOUMTIWOEL OTOV popEa epYAAEiOU.

o TomnoBetelte TO epyaheio:

— TomnoBeteite TOV PopPEA epyaieiwv
Héoa OTO UITOA.

- TorobeTteite TO paxaipt YEVIKIG
Xprong, Tov d{oKo XTUTINUATOG 1 TO
EPYOAEI0 QUUWHATOG EMAVW OTOV
popéa epyaleiou kal aprjveTte To
epyaleio eAelBepo.

A Mpoooxr!

lMpoobETeTe Ta nMpog eneéepyaoia
ayabd ndvrote UeTd TV TOMOBETNON
TWV EQYAAEIWV.

® Pixvete Ta UAKKA.

® TomnoBeTe(Te TO KAMAKL UE TOV TIEOTH
(to BENOG OTO KaMAKL va CUUTTITTEL e
TNV KOUKKI{®a OTO UTTOA) KL TO OTPEPETE
ot Popd TWV SEIKTWV TOU POAOYLOU.
H putn oto kandki npénet va Bpioketal
MEXPL TO TEPHA OTN OXIOHN TNG AaBng
TOU WTTOA.

® Pubuilete Tov nmeplotpepopevo
SlakdTTn otV erbuuntr Babuida.

o [avarnpooBéoete UNKA, pubuileTe Tov
nePLoTPEPSEVO SlakdrTtn oTo 0/off.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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® AQalpEe(Te TOV TIECTY] KAl TIPOCOETETE
UAIKA amnd 1o dvolyua CUPIMApwong
UNKQV.

® SUUMANPWVETE TA UYPA UNKA pEoa
ané Tov Tieotr. To EVOETO TOU TIEDTN
MTTOPE( va Xenotporomeet wg rmotmpt
peTPNOoNG.

‘Ev@eTa komg/TpiYiparog (10a-10d)

Kivduvog Tpauuartiouou

arno 1o KoPTePO paxaipi!
I3taitepn mpoooxr, étav xpnolUonolelTe
Ta €vBetal MpooEXeTe TO OXNUA KAl TN
B€on Tou EvBeToU Katd TNV TOMoBETNON
orov pgpovra dioko. Mdvete Tov
pEpovra dioko 1} avrioTolxa Tov dloKo
yla nardreg TnyavnTeG UOVOo OTIG
MOOPBAENOUEVEG E00XEG AQBEG.

‘EvOeTO KOTTHG — XOVTPO TpiYipo (A)

PubuiCete Tov meplotpePduevo SLAKOTTN

0€ XAUNAS apiBuo OTPOPWV YLa Ta KOYETE:

ayyoupla, kapdta.

‘EvOeTo KOTIHG — YIAG KOYIHO (B)

PubuiCete Tov MeploTPEPOEVO SLAKATTTN

0€ UYNAG apIBo OTPOPWY YIa TA KOYETE:

ayyoupla, kapdta.

‘EvOeTO TPIYipaTog — XovTpo TpiYipo (C)

PuBpiCete Tov neplotpepOeVo SLaKOTTIN

o€ UPnAS apBud oTpoPwy yia Ta TpiYeTe:

MAAa, kapdta, Tupl, Adyavo.

‘EvOeTo TpIYiparog — YIAG koyipo (D)

PuBpitete Tov neplotpepduevo dlakortn

oe uPnAS apBud oTpoPpwy yia Ta TpiPeTe:

kapdTa, Tupl.

Aiokog yia marareg Tnyavntég (E)

Yla TO KOYLUOo aTdTag yia natdreq

TNYQvNTEG KAl UNKWV YO PPOUTOTANATEG.

IMpoooxr!

O diokog yia nardreg Tnyavnteg dev eival

KatdAAnAog yia tnv eneéepyaoia okAnpou

TUPLOU, KAPUSIWV, POUVTOUKIWV, XPEVOU

Kat mapouoiwv.

Eikéva Bl

® TomnoBetelte TO UroA (To BENog aTo
MITOA VA CUUTTIITTEL UE TNV KOUKKIda aTn
OUOKeUT)) KAl TO OTPEPETE OTN Popd
TWV OEIKTWV TOU POAOYIOU UEXPL TO
Téppa.

o TomoBeteite Tov dEova kivnong néoa
OTO UTOA.
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Avdloya e Tnv embuuntr EQAPUOYN:

e TomoBeteite To emBUUNTO €vOeTO OTOV
pépovta dioko. NMpooéyeTe To axla Kal
Tn 8€on Tou évOeTou (Eikéva [B]-5a)!

e TomoBeteite Tov pEpovta dioko oTov
d&ova kivnong

[ Ji=3

TomnobeTeite Tov dloko yla natdreq
myavntég atov d&ova kivnong.
TormoBete(te TO KAMAKL U TOV TIETTY)
(BENOG OTO KaTAKL e BEAOG OTO UTTOA)
KL TO OTPEPETE OTN POPA TWV JEKTWV
ToU poAoyloU. H pitn oto Kamdkt
npénel va Bploketal Yéxpl To TEPUA OTN
OXLoMn TNG AAPAG TOU UTTOA.

Kivduvog Tpauuariouou

armo 10 KOPTEPO paxaipi!
Mnv rudvete oro dvolyua ouunAnpwong
UAIKWV. Ta To katomy ompé&iuo Twv
UAIKWV XPnNOUOTTOIETE |UIOVOV TOV TIEDTH.

® Pubuilete Tov meplotpePpOueEVO
SLAKATTTN otV erbupnT) Baduida.

e Bddete Ta ayabd yia 10 KOYo
A 1O TP(YIO.

® >TIPWYVETE KATOMY Ta ayadd yia
KOYo 1 TPlPIUo pévo pe ehappld
Tileon pe Tov TieoTn.

® AQaLPE(TE TOV TUEDTN KAl TPOOOETETE
UAIKA amnd 1o dvolyua CUPIMApwong
UNIKQWV.

e Ta pakpld kat Aerttd ayadd yia KOYiuo
OUPMANpWvovTal and Tov MeoTr.

Mpoooxr!

Adeldlete TO UMoA, MpoToU Ta KouuEva rj

TpIuEVA ayabd gBdoouy oTo UYog Tou

pEpovrta diokou 1j avtioTolya Tou dlokou

yia natdteg TNyavnTeg.

ZTipTng eomepido-

e1dwv (12) Eikdva

yla T OTUYILHO EOTIEPIDOEDWY, TT. X.

TIOPTOKAALWY, YKPEIMPEOUT, AEUOVIWV.

e TomoBeteite TO UMOA (TO BEAOG OTO
MITOA VO CUMITTTTEL € TNV KOUKKISa 0N
OUOKEUN) KAl TO OTPEPETE 0N popd
TwV SEIKTWVY TOU POAOYLOU HEXPL TO
TépUa.

e TomnoBeteite Tov dEova kivnong néoa
OTO WITOA.

® TormoBetelte TOV OTIPTN £0TIEPISOEID WV
atov d&ova kivnong (to BEAog otov
OTI((TN VA CUUTITTEL JE TNV KOUKKIDA
OTO UMOA) KAl TOV OTPEPETE OTN popd
TWV OEIKTWV TOU POAoYILoU.
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H pdtn oto kahdel itpo npénet va
Bploketal p€xpL TO TEPUA OTN OXIOWN
NG AaBNG TOU UITOA.

e TomoBeteite and MAvw TOV KWVO
otuiuarog kat Tov TIECETE.

e [a 1o oTtuYiuo Twv PpoUTwv pubpilete
TOV TIEPLOTPEPOHEVO SLAKOTTIN O€
XQUNAG apBUG OTPOPWV Kat TIEGETE TO
PPOUTO EMAVW OTOV KWVO OTUYIHATOG.

Mpoooxr!

lMpooéxete TN oTd6UN MANPWOTNG TOU UITOA.

Méeyiotn noodtnta nArjpwong: 500 mi.

Adeldlete €ykalpa To UITOA.

EKXUHWTAG (13) Eikéva

yla ™V eKXUMWo™ MUpnvwdwv ¢poUTwV

(r. X. MMAQ, axAGdLa), LoupwV, TUPNVO-

KapTwV PoUTwV XwpI(g KOUKOUTOLd,

AOXQVIKQWV (TT. X. KapPOTWV, VIOUATAG).

e TomoBeteite TO UMOA (TO BENOG OTO
MITOA VO QUMITTTTEL [E TNV KOUKKISa 0N
OUOKeUN) KAl TO OTPEPETE 0N popd
TWV SEIKTWVY TOU POAOYLOU HEXPL TO
TépUa.

e TormoBeteilte Tov dEova kivnong pnéoa
OTO WITOA.

® >TPEQETE TO SOXE(O TPWipaTOG pe
KOAdBL piATPO 0T POoPA TWV SEIKTWY
TOU poAoYLoU UEXPL TO TEPLAL.

® TomoBeTAOTE TO KATIAKL YIA TOV EKXU-
MWTT Kal oTPEYPTE TO OTN Popd TwV
SEIKTWV TOU POAoylou. H putn oto
karndki MPETeL va Bploketal PeEXPL TO
TEPMA OTN OXIOMN TNG AQRYQ TOU TTOA.

® Pubuilete Tov neplotpepdevo
OLaKOTTIN 0 XaunAS aptBud oTpoPpwv.

® Bd\te Ta gppouta kal Ta Aaxavikd péoa
OTOV XWPO MAPWONG Kal TIECTE TA
MOVOo e eEAapELA THiEoN e ToV TIEDTY.
Av xpelddetal KOYTE TA TIPONYOUEVWG.

® 370 Té\OG NG epyaociag pubuilete Tov
TEPLOTPEPOHEVO OLAKATTTN Yia Alyo o€
UPNAS aplBud oTpoPwV Kat aprivete
TN oUoKeUun va SoUAEYEL, UEXPL va
anoxupwBel Tehelwg N oapka Twv
PPOUTWV.

lMpoooxr!

lMpoogxete Tn 0Td6UN MATIPWOT)G TOU UITOA.

Méeyiotn noootnra enegepyaoiag:

250 g ppouta rj Aaxavika.

Robert Bosch Hausgerate GmbH



Migep Eikéva
Kivéuvog Tpauuarioyou amo 1o
KOQTEPO uaxaipi Tou pikep/Tnv
MEPIOTPEPOUEVN Kivnon!

Mnv Bdlete mote To XEpPL 0ag pUEoa oTo
ToroBeTnuUEVO Likep!

To uikep douleUel Uovo e kaAd
BidwuEvo To Karndkl.
Apaipeite/TornobBeteite TO UIEEP UOVOV,
drav n kivnon eivat akivntonomugvn.

A Kivduvog Ceuartiouarog!

Ortav douAeUete KauTd UAIKA, eEEpxeTal
atuog and To Xwvi 0TO KAmdKL.

leuiCete 1o notript Tou uikep ue 0,4 Aitpa
Kauto 1) appidov uypd To MOAU.

Mpoooxr!

To uigep uropel va ndet ¢nud. Mn
SoUAEUETE KATEYUYUEVA UAIKA (EKTOG amo
naydktia). Mn Asttoupyeite To uifep ddelo.

e TomoBeteite ToO MOTHPL TOU iEEP
(to BEAog oTo moTripL va €pbeL otV
KOUKKI{®Q 0T OUCKEUT]) KAL TO OTPEPETE
0T POPA TwV SEIKTWV TOU POAOYLOU,
MEXPL TO TEPUQ.

® Pixvete Ta UNKA.
Méyiotn nogdtnta, uypd = 1,25 Aitpa
(o€ uypd rou agpifouv 1§ otV
TEPITTWON KAUTWV UYPWV TO TIOAU
0,4 Aitpa).
I5avikr) moootnTa enegepyaoiag,
oteped = 80 ypauudpla.

e TomoBeteite TO KAMAKL KL TO OTPEPETE
ot @opd TwV SEIKTWV ToU poAoyLou.
H putn oto kandki rpérnet va Bpioketat
MEXPL TO TEPHA OTN OXIOMN TNG AaBng
Tou MiEep.

® PuBuilete Tov NMeploTpePOEVO
dlakdrn oty ermbupnTr Babuida.

e [lavanpooBéaete UNIKA, pubpileTe Tov
neploTPePOEVO dlakdrtn oto 0/off.

o A@aip€oTte TO KAMAKL KAl CUUMANPWOTE
Ta UAIKA

® agalpeite To xwvi Kal pixvete Aiya Alya
Ta oTeped UAIKA OTadLaKd peoa ano To
Avolypa CUPNMANPWOoNG UAKWV

® xUvete Ta uypd UAIKA P€ow Tou Xwviou.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Meta Tnv epyaoia

® PuBuilete Tov NMeploTpePOieEVO
dlakdrtn oto 0/off.

o Tpapdte To Y1 and v npica.

® Agaipeite Ta epyaleia rj avrioTolxa Ta
€5apTrHaTa oUPPWVa LE TNV akoAoudn
neplypaen.

® KabapiCete OAa Ta pepr), PA.
"Kabaplopdg kat ppovtida”.

A@aipeon Tou UTTOA HE TO EEApTRHA/

epyaleio:

® >TPEPETE TO KATAKL AvTIOETA IPOG
N PopPd TV JEKTWV TOU POAOYLOU
Kal To agalpeite.

o Agpaipeite To epyaleio.

- Aoaipeite Tov popéa epyaleiou palf
ME TO paxXaipt YEVIKNG X0, ToV
S(oKo XTUMMUATOG 1y avtioTola TO
epyalelo CUPWUATOG artd TO UTTOA.
Agapeite To epyalelo anod Tov
POopPEQ ePYAAELOU.

— TMdvete Tov p€povta dioko 1
avtioTolya Tov dioko yia natdreq
Nyavnteg oTig e00XEG AAREG Kal
ToV apalpeite arnd To ProA.

— Avarnodoyupilete Tov pépovra
dloko kal TELETE TPOTEKTIKA
T0 évBeTO arnod TE/ KATW pepLd
va Byel (Eikéva [3).

® >TPEPETE TO WMOA avtibeta mpog n

POoPA TWV JEIKTWY TOU POAOYLOU Kal

TO apaipeite.

A@aipeon ToU OTIQTN £0TIEPIBOEIBWV:
® =eBWdwate TOV OTUPTN ECTIEPIDOEIDWV

KAl aQaLPECTE TO UITOA.

A@aipeon TOU PUYOKEVTPIKOU

€EapTAPATOG amoXUwong:

® JTPEPETE TO KATIAKL TOU (PUYOKEVTPLKOU
eEaptriparog anoxUuwong avtideta

TPOG TN PoPA TWV SEIKTWV TOU

poAoyloU Kal TO aPalpe(Te.

® Bydlete To doxelo Tpwiparog and
TO UITOA.

® AQaIPETTE TO UTOA.

A@aipean Tou pigep:

® >TpépeTe TO UEEP avTiBeTa TIPOG TN
POoPA TWV SEIKTWY TOU POAOYLOU Kal
TO agalpeiTe.

® 2TPEPETE TO KATAKL avTiBeTA IPOGg

N POPA TWV JEIKTWV TOU POAOYLOU

Kal TO aPalpEe(Te.

Ynédeign: Zag ouviotoupe va kabapilete
TO MiEep auéowg LeTA T XPrjon, BA. oTO
kepdhato "Kabaploudg kat ppovtida”.
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Ka6apiopog kai ppovTida

A Kivduvog nAsktporAnéiac!

Mn BuBioete T Baoikri ouokeurj moTs
UETa o€ vePO oUTE va TNV KOQATIJOETE
KdTw ard TpeXOULEVO VEQOD.

Mpoooxr!

Ol eripdveleg urropouv va urnooTouv

pBopeg. Mn xpnoiuornolelte uéoa

Kabaptouou rmou xapddouv.

ZupBouAn: Kara v ene&epyaoia

L. X. KAPOTWV Kal KOKKIvoU Adxavou

oxnuartiletal pia KOkkivn eriotpwon ndvw

ota MAaoTIKA PEPN, N oroia propei va

ATOUaKPUVOEL Ue HePIKEG oTaydveg Aadlou

payntou.

Kabapiopdg Tng BAacIKHG CUOKEUNG

e TpaRdre o Pig and Tnv npida.

® 3KOUTICeTE TN BACIKA CUCKEUN [E
Bpeyuévo mavi. Av xpelaotel, xpnouuo-
Tolelte Aiyo anoppunavtikd mAuaiua-
TOG TUATWV.

® 3TN ouvéXela OKOUTTI(ETE TN OUOKEUN)
va OTEYVWOEL

® =crnAéveTe TO oUPTApPL eEQPTNUATWV
KATWw ard TPEXOUUEVO VEPD KAl TO
QQriVETE VA OTEYVWOEL.
Mnv To TAUVETE OTO TTIAUVTTPLO TIATWVY!

Kabapiopdg Tou UTToA pe Ta
eEapThipara

Kivduvog Tpaupariouou
arno 1o KoPTeEPO paxaipi!

MMidvete TO Uaxaipt YeVIKIG xpriong Uovo
omv nAaotikr dkpn AapB.

Orav dev xpnowuormoieiral, UAATE TO
uaxaipt YeVIKNi¢ xpriong rndvrote ugoa
oTo oupTdp! €EQPTNUATWY.

‘OAa ta pé€pn MAEvovTAL OTO TAUVTAPLO
TUATWV.

MPOCEXETE va Un HAYKWOOUV TA MAACTIKA
MEPN UECA OTO MAUVTHPLO TUATWY, JIOTL
elval duvatdv va napapoppwdouv.
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Kabapiopdg Tou pigep

Kivduvog Tpauuariouou
armo 1o KoPTePO paxaipi!

Mnv ayyilete To uaxaipt Tou UiEep
e Ta xepla yuuvd. a tov kabaploud
Xonouuoroieite Bouptoa.

2ag ouvioToUue va kaBapllete To Uiep
ap€owgq petd ) xprion. ‘Etol dev Ba
KOM\|O€l T{roTa Kal To MAACTIKS UNIKO dev
Ba npooBANBe( (. X. and Ta alBEpia EAata
TWV Urtaxaplkwy). To motpt pi&ep (Xwpig
TO €vBeTO payaipl), TO KAMAKL kAl TO Xwvi
TIAEvovTal OTO TIAUVTHPLO TIATWV.
To €vBeTO paxalpLou Unv To TIAEVETE OTO
TIAUVTIPLO TUATWY, AAAA KATW ard TpeXoU-
Hevo vepd (UnV TO aPrjoeTe va TIapapeivel
péoa oto vepo).
ZupBouUAn: XuveTe Alyo vepd |e amoppu-
TIAVTIKG HETA OTO TOTIOBETNUEVO UEEP.
MNa pepikd deutepdAenta pubpilete
oTn Babuida M. AdeldleTe To vepd Kal
EenAéveTe TO Mi&ep pe KaBapd vepd.
AmocuvappoAdynon
TOU piZep Eikéva
® STPEQETE TO EVBETO paxalplol ora

TrepUyLa avtiBeTa npog ) popd

TWV OEIKTWV TOU POAoYILOU.

To évBeto paxaiplou AUvetal.
® A@aipelte TO €évBeTO PaxalploU Kat

TOV OTEYAVOTIOINTIKO SAKTUALO.
ZuvappoAdynon Tou Hi&ep

A Kivduvog Tpauuartiouou!

Mn ouvapuoAoyrioeTe MOTE TO UiEep
endvw otn Bacikr] CUOKEUN.

e TomoBeteite TOV oTEYAVOTOINTIKG
SaKTUAO 01O €vBeTO paxatplou.

® ToroBeteite 10 £VBETO paxalplou and
Kd&Tw Y€oa OTO TOTNPL TOU WIEEP.

® Bidwvete To évBeTO paxalplol ota
repUyLa otn popd TWV JEIKTWY TOU
poAoyloU.
ZXETIKA BdwveTe TOUAGXIOTOV TOCO,
wote éva TrrepUyLo va KAAUTTTEL TO
onuddL endvw oto rton']pllfiﬁsp
(torobétnon —> Eikéva B1 6).

Robert Bosch Hausgerate GmbH



Ka®apiopog Tou oTipTn
E0TIEPISOEIdWV

‘OAa ta pépn MAEvovTal OTo MAUVTAPLO
TUGTWV. 204G OUVIOTOULE VA TAEVETE TOV
KWOVO OTUPIATOG apéoWG HETA TN XPTI0N
ano OAeq TIG MAEUPEG KATw ard TPeXoU-
pevo vepd. ‘ETol Sev Ba oTeyvwoouv Kal
va KOAoouv Ta Katdhotna.

Ka6apiopdg

TOU EKXUHWTH Eikdva

Ma Tov KaBapLopd ToU EKXUNWTY apal-

PETTE TO KAAAOL-PiATPO ano To doxeio

TpWiparog.

I'I)\uvsre T[pOKClTGpKTlKG Ta pépn Katw and

TPEXOUUEVO VEPD.

KaBapiote ta eAaoudtia Tou Qiktpou-

KaAaBLoU MPOOEKTIKG, Yia va unv nadouv

Cnud.

®UAaEn TNG cuokeung Eikéva

o Tpafdrte To QI and v npica.

® Bddlete T0 KAAWSIO OTOV XWPO
KaAwdiou.

e TornobBetelte Ta epYAAE(Q yIa T GUAGEN
OTO OUPTAPL EEAPTNHATWY.
TornoBeteite and MAvW TO UIOA.

m Ynédeign

Mpw ™ xprion Byddete OAa ta peEPN
eEaptnudTtwy and To JroA 1} avrtioToxa
and To pikep. Torobetelte Pévo Ta PEPN
TIOU XPELAETTE.

AvmipeTwmon BAaBwv

A Kivduvog tpauuariouou!

Mptv Tnv avriuetwmnion kdrotag BAALNG
Bydlete 10 QIG and Tnv npida.

ZnuavTikn unédeIEn yia TNV
MCM42..

Tuxdév opAAIa OTOV XELPLONO TNG CUC-

KEUNG, N evepyoroinon Twv NAeKTpo-

VIKWV aoPaAelwV 1§ avtioTolxa kdrola

BAABN TG ouokeurig deixvovtal and To

avaBéopnua g vdelgng Aettoupyiag.

Robert Bosch Hausgerate GmbH

el

Baoikni cuokeun

BAGBN:

H ouokeun] dev SoUAeUEL TIAEOV.

Meéavn arria:

H ouokeun unepPopTwWONKe (. X. TO

epyaleio elval pmhokaplopévo and tpo-

PLUA) KAL EVEPYOTIOWBNKE N NAEKTPOVIKY

acpdhiela.

AvTigeT@mon:

® Pubuilete Tov neplotpepduevo
dlakdérn oto 0/off.

® TpaRdre To PIg and v npida.

® AVTIUETWIOTE TNV QITia TG Umep-
goprwong. ,

® Oc¢tete TN ouokeur] Eavd oe Aettoupyia.

Mmeavn arria:

Mpoomabricate va TOMOBETOETE TO UIMOA

) TO UiEep OTNV EVEPYOTIOINUEVT) CUOKEUN).

AvTigeT@mon:

® PubBuilete Tov NMeploTpedoOieVo
dlakdrn oto 0/off.

® TomoBetrioTe TO WUIMOA 1] TO MiEep.

® O¢ftete Tn ouokeun Eavd oe AetToupyia.

E&apTpara

BAGBN:

H ouokeun dev Eekvd.

Mmeavn arria:

To e&aptnua dev eival owoTa TOMoBeTN-

pévo.

AvTipeTWMION:

® PuBuileTe ToV MePLOTPEPOUEVO
dlakorn oto 0/off.

o TomnoBetrote To €EdpTNUA CUNPWVA
e TIq avtioTolxeg urtodeielq o' auTég
TIG 0dnyieq.

o | Znpavtikf umédeiEn

1] neplrwon mnou dev pnopeite
va QVTILETWTIOETE €0¢€(g TN
BAGRN, apakaAeiobe va kahgé-
OETE TNV UNMNPETia TEXVIKNG
€EUTMPETNONG TEAATWV.
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Andoupon

H ouokeun €xel onuavbel cuppwva
pe v Eupwraikr odnyia
2012/19/E. K. mepl nAeKTPIKWV Kal
NAEKTPOVIKWV TIAALWV CUOKEUWY
(waste electrical and electronic
equipment - WEEE).
H odnyia divel To mAaiolo yia Tnv o 6An
v enkpdrela g E. E. .oxtouoa napa-
AaBn kat a&lomoinon Twv MaALWV CUOKEUWY
ané Tov NwANTH. INa nAnpopopieg oxeTkd
Me Toug erikaipoug Tpdroug andéoupong
aneuBuveeite 0To €1BIKO KATAOTNUA,
art’ érnou ayopdoarte Tn CUCKEUN 1] OTN
AnpoTikn 1) KowvoTikr) Apxr| Tou Térou
katolkiag oag.

OPOI EITYHZHZ

1. H Eyyunon kaAAg Aettoupyiag Twv
TPOIOVTWV AG TIAPEXETAL YIA XPOVIKO
dldoTtnua £koalL TEOOAPWV (24) Unvav
and TNV nuePopnvia g mPWwtNng
ayopdg Tou avaypd@eTal oTn
Bewpnuévn anddelEn ayopdg. Ma my
Tapoyn NG eyyunong anatreitat n
8méel£n ™mg eswpnuevnq anoésuﬁnq
ayopdg otnv oroia avaypdgetat
0 TUTOG KAl TO HOVTEAO TOU TIPOIGVTOG.

2. H etapeia p€oa 0Ta QVWTEQW XPOVIKA
6pla, o mepimrwon n}\nppa)\ouq
Aettoupyiag TG CUCKEUNG,
avahapBdvel TNV UTIOXPEWOT TNG
enavagopdg Tng og oalr] Aettoupyia
Kal TNG avtikatdoTraong kabe Tuxov
eAATTWHATIKOU HEPOUG (MANV TWV
AVOAWOLUWY KAL TWV EUTIABWY, OTWG
TA YUAAIVA, AQUITTHPEG KATL.).
Anapaitnm npolnodeon yia va loxuel
n eyyunon eivatn un Aetroupyia mg
OUOKEUNG Va MPOEPXETAL artd TV
TIOAUMENT) KATAOKEUN TNG Kat Oyt el
napadefypart ano kakr xenon,
AavBaopévn eykardaotaon, pn tmenon
TWV 03NYLOV XPrIONG TNG CUCKEUNG,
akatdM\nAn cuvtrjpnon and npdéocwna
pn e€oualodotnuéva and tnv BSH
EMAg ABE 1} ané eEwyeveiq
napdyovteg 6nwg SLaKomég NAEKTPIKOU
peuuarog 1} dlagpoporoinong g
TdoNng KA.
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. ZTnV MePIMTWOon mou To Tpoidv dev

Aettoupyel owotd AOyw TG
KATAOKEUNG TOU Kal epéoov N
TANUUEANG AetToupyia ekdNAWONKe
katd Tnv nepiodo eyyunong,

10 EEouaiodompuévo ZEpBIg (N TO
eEouolodotnuévo ouvepyeio) Tng BSH
EN\Ag ABE 6a To emiokeudoel e okord
N XPron yla tnv onoia Kataokeud-
oTnke, Xwpiq va undp&el xpéwon yia
AVTAA\GKTIKA 1) TNV Epyacia.

. Aev KaAUrttovTtal and Tnv yyunon ot

XPEWOELG Kal oL Kivduvol rou
oxetiCovtal e TN JETAPOPA TOU
TPOIGVTOG TPOG ETILOKEUY] OTOV
peTanwAnTtr 1} mpog To EEouaio-
ootnuévo 2€pPig g BSH EANGG ABE.
‘O\eg oL ETOKEUEG TNG €YYUNONG
npénel va yivovrat anod to EEouato-
dotnuévo 2€pPRLG (n To e€ouatodotn-
pévo ouvepyelo) Tng BSH EN\Gg ABE.

. Heyyunon dev kahUrttel kavéva poidv

TIOU XpPnaolJornoleital mépav Twv
POJdIAYPAPWY YIa TIG OTo(leg
KATAOKEUATTNKE (. X. OIKIAKA XPron).

. H eyyunon kahig Aertoupyiag rou

TIAPEXETAL Ard TOV KATAOKEUAOTN
nadel av anokoAAnBouyv, alolwbouv

1 Tporornoindouv e orolodnrnoTe
TPOTO oL Tawvieg acpaleiag 1y ot EIOIKEG
JLAKPITIKEG AUTOKOANNNTEQ ETIKETEG el
Twv omnoiwv avaypdpetal o apduég
oelpdq 1y N nuepounvia ayopdg.

. H eyyunon dev kahUrtrel:

— Emuokeuég, petatpormég i kabapl-
ouoUG TtIou éAafav Xwpa o KEVIPO
service un e§ouotodoTtnuévo and v
BSH EA\Gq ABE.

— NaBog xprion, uriepBoAkr) xprion,
XEPLOUO 1) Aeitoupyia Tou mpoidvtog
KATA TEOTO N CUUPWVO LE TIQ
odnyieg nou meplExovral ota
eyxelpidla xpriong kayr ota oxetikd
yypagpa xpriong, cuunepAauBavo-
HEVWV TNG TANUUENOUG GUAAENG TNG
OUOKEUNG, TNG TTTWONG TNG CUCKEUNG
KATT..

— Mpoidvta pe duocavdyvwoto aploud
oelpdq.
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— Znuég mou mpokalouvtal eVvBEIKTIKA
and aotpangg, vepd 1 uypaoia,
PwTLd, éAepo, dnudoleg avara-
paxég, AdBog tdoelg Tou dIKTUOU
apoxnq peUPaATOG, 1] onolodr|noTe
A6yo mou eivat mépav and tov EAeyxo
TOU KATAOKEUAOTH 1] Tou eEoualodo-
Tnuévou ouvepyeiou.

9. H eyyunon mnou nipoopgpetal avel

va loxuel epdaov n KupldTnTa TG

ouokeung petaBiBaotel oe Tpito

npdéowro and Tov apxlké ayopaoty) To
évopa Tou omnolou avaypd@eTal oTo

TapaocTatikd ayopdg TnG CUCKEUNG.

10. AvTiKatdoTaon Tng Cuokeung yivetat
pévo e@doov dev eival duvatn
emdLopOwon g Katdry rotornoinong

g aduvauiag emiokeung and 1o

EEouaiodotnuévo ZEpPLg (n To

eEoualodotnuévo auvepyelo) Tng

BSH EA\Gg ABE.

Zuvtayeg/YMIKG/EkTéAeon

el

11. H kd&Be erokeun| 1§ n avtikatdotaon
e\aTTwuaTIKOU PEpoug dev taparteivel
TOV XPOVOo £yyUnong Tou TIPoiovVToq.

12. EEaptripaTta Kat UNKA TIou avTikalt-
otwvTal Katd ) dldpKela g eyyunong
EMOTPEPOVTAL OTO GUVEPYE(D.

BSH A.B.E. — 170 xAp. EBvikrig odou
Abnvav - Aauiag & Motapou 20, Knelowd

SERVICE

ABRva: 170 xAl. EBvikig odou

ABnvav - Aapiag & Motapou 20,

Knouold — tA.: 210-42.77.700

O¢ea/vikn: 8,30 xAU. EBvikiIg 030U
©ea/vikng — Moudaviwy,

Meploxr} @épun — TNA.: 2310-497.200
Narpa: Xapahdurn & EpevoTpwAe —
A.: 2610-330.478

Kpnitn: EBvikig AvtioTdoswg 23 & Kahaud,
HpdkAelo — A.;: 2810-321.573

Kurmpog: Apx. Makapiou I 39, ‘EyKwun —
Aeukwaia - Maykumplo TA.: 77778007

Epya- |Ap1Bpog (Xpovog [Zuvrayég/YAkAG/EkTéAeon

Agio |oTpOPWV

S| XQUNAY/ Ttep. | Z0pN pE payid

uynAn 1-2 TO TIOAU 500 g aAeupt
Aertd |25 g paytd ry 1 pak. arno&npauévn payld og okovn
225 ml xAlapé ydha
1 apyd
1 1peCa aAdTL
80 g gaxapn ]
60 g Airog (xAapod)
ZUopa %2 AepovioU (A dpwpa Aepovépioudag)
® BdAte 6Aa Ta UAIKA (eKTOG ard To YAAQ) UéTa OTO JITOA.
® Pubuiote Tov neploTpepdpevo dlakdrn yia 10 deutepd-
Aertta g XaunAS aplud oTPopwv.
® TpoobEate To YAAQ KL QvaKATEYTE U UYNAS aplBpod
OTPOPWV.

Ta uAika Ba mpernet va €xouv v Bla Beppokpaactia.
‘Otav n Cuun ¢aivetal Aela, v a@rivete va "yivel” oe Geoto
HEPOG.

= M Kpeupudia, okopdo
Moodtra: and 1 kpeupdt, Kopuévo ata Téooepa, £wg 300 g
and 1 okeAida okdpdo €wg 300 g
® Ta tpiBete péxpL Tov emBUUNTS Babud.

Robert Bosch Hausgerate GmbH

121



el

Epya-
Aeio

Ap18pd
OTPOPWV

Xpovog

Zuvtay€g/YMKA/ExTéNeon

UYnAn

Kpéag, OuKWTI

(Y1 Kuud kATL.)

Moodtta: 50 éwg 500 g

® AQaIpe(Te TA KOKAAQ, TOUG XOVBPOUG, TIG TIETOEG KAL TOUG
Tévovteg. KOBete To Kpéag o€ KUBOUG.

Mapaokeur| QUUNG HE KPEAS, YEUIOEWY Kt TATE:

® Bdlete To Kp€ag (Bodvo, Xolpvd, pooxapiolo, and moule-
PIKA, MG Kat PApt KTA.) padl pe Ta AAa UAIKA Kat ta
KapukeUpaTa H€oa aTo UmoA Kat tTa Soulelste g JUun.

uynAn

Tep.
1,5
AeTTo
éwg

2 \ertd

Fpavita amé ppdouleg

250 g kateYuypEveg pPAoUAEq

100 g Zaxapn axvn

180 ml KpEUa YAAaKTOG (oavttyi) (Oxed0v 1 kouri)

® BdZete O\a Ta UAIKA IEOQ OTO UITOA. OETETE Tr) OUOKeUN
apEowG oe Aettoupyia, SLOTL SLlapopeTIKA OBWALAZEL TO
Miypa. AvakateUete, HEXPL VA OXNUATIOTE! KPEUWDEG
naywto.

XQpnAry/
UYNAr

Mapéyka

Moadtnra: 2 éwg 6 aotpddia apywv

® XTurmoTe pe UYNAS aplBuo oTpoPay. IMa To MPOCEKTIKG
avakdrepa pubuiote xaunAdé aplbud oTpopwv.

pel
UgnAn

Zavryi

Moodtnta: 200 éwg 400 g

® XtumioTe e UYnAS aplBud otpoPwv. N To MPOTEKTIKO
avakdatepa pubpiote Xaunid aploud aTpoPwy.

UPnNAYM

douvToukia, kKapudid, apiydaia

Moodmra: 200 ewg 400 g

® Apalpeite TIq PAOUDEG, JIOTL dDlaPOPETIKA Ba oToUWOE(
TO payaipt Tou pigep.

Ta 1piBete péxpL TOV eTBUPNTO Babud.

uymi\n/Mm

Moupég ppolTwV 1) Aaxavikwv

(Houg pNAwv, TIOUPEG a6 OTIAVAKL, KAPATA, VIOUATEG, ard wua

N Bpaouéva Aaxavika)

® Bddlete ta UNKA Kal Ta kapukeUpata pall péoa oto pikep
KQL TC TIOATOTIOLE(TE.

XQUNArY/
ugnAn

MayiovéZa

1 aByo

1 K.T. jouoTdpda

150 €wg 200 ml AGdt

1 KouTtaAlEG oouTag XUpod Aepoviol fi EUdL

1 npéla aldtl

1 mp€da caxapn

Ta UNIkd Ba Tipénel va éxouv Tnv (Bla Bepuokpaocia.

® AvakateUete OAa Ta UAIKA (EKTOG Tou Aadlou) yia HEPIKA
deutepdierta ot Babuida 1.

® PubpiGete to pigep om Badpida 2, pixvete To Aadt apyd
péoa amnd To Xwvi Kal avakateUeTe To Uiyua, Héxpt va
yYoAaktwpatornownBei (m&et) n payloveda.

KatavaAwveTte T payiovéla obvropa, auTr dev diatnpeital

yia moAuU.
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Epya- [ApiOp6  [Xpovog |Zuvtayég/YAIKG/EKTéAeon
Agio |oTpOoPWV

uynAn MiAk-0€1k gokoAdTaGg

80 €wg 100 g cokoAdTa

nep. 400 ml kauté ydha

® TpiBete Tnv ookoAdTa oto piEep, IPOCHETETE TO KAUTO YAAQ
Kal avakateUete yla Aiyo.

ugnAn ANeippa Ywpiou ané péN kal BouTupo

40 g Boutupo (aré To Yuyelo)

150 g MENL (aro 1o Yuyeio)
Koyte To Boutupo e paxaipt o pikpd Koppdria kat BAATe
TO OTO WIEEP.

® [1pooBEaTte TO PENL KAl avaulETs eni 15 deutepdAemnTa
HE UPNnAS aplopd oTPOoPUV.

TnpouUue To diKaiwpa aAAaywy.
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EEE yonetmeligine uygundur

Yeni bir BOSCH cihazi satin aldiginiz icin Igm_d?k“%r o
sizi candan kutluyoruz. Kendi guVenllglan |Q|n ........... 124
Boylelikle karariniz modern ve yiiksek Genel bakis . ................. 126
kaliteli bir__ev aleti y"_-,'nu'nde vermi,s _Kl.JII.amImaS| I L 127
oldunuz. Uriinlerimiz hakkinda daha Isiniz sona erdikten sonra . . ... .. 130
fazla bilgi icin, liitfen internet sitemize ghazm temizlenmesi ve bakimi . .. .130
bakiniz. ihazin muhafaza edilmesi .. ... ... 131
Ariza durumda yardim . .......... 132
Giderme bilgileri . . ............. 132
Garanti kosullart . .. ............ 132
Tarifeler/Malzemeler/Malzemelerin
islenmesi . ........ ... ... 133

Kendi guvenliginiz icin

Bu cihaz icin giivenlik ve kullanim bilgileri elde etmek icin,
cihazi kullanmaya baslamadan 6nce isbu kilavuzu itinayla
okuyunuz.

Cihazin dogru kullanimi icin verilmis olan talimatlara dikkat
edilmemesi veya uyulmamasi halinde s6z konusu olan hasarlardan
uretici sorumlu degildir.

Bu cihaz, ticaret amacl kullanim icin degil, evde veya ev ortamina
benzer mekanlarda kullanilan normal miktarlar icin tasarlanmistir.
Ev ortamina benzer mekanlardaki kullanim, 6rn. dikkanlarin,
birolarin, ciftlik veya ciftcilik isletmelerinin ve diger sanayi isletme-
lerinin elemanlarinin kullandigi mutfaklardaki kullanimi ve ayrica
pansiyonlarin, kucuk otellerin ve benzeri mesken tertibatlarinin
misafirlerinin kullanimini kapsar.

Cihazi sadece evde islenilen miktar ve sireler icin kullaniniz;
"Tarifeler — Ornekler” bolimine bakiniz, sayfa 6.

Bu cihaz, besinlerin kanistirimasi, yogrulmasi, cirpilmasi, kesilmesi
ve rendelenmesi icin uygundur. Uretici tarafindan izin verilmis
aksesuarin kullanilmasi halinde, baska uygulamalar da mumkun-
dur. Baska cisimlerin ya da maddelerin islenmesi icin kullanilamaz.
Cihazi sadece orijinal aksesuarlar ile birlikte kullaniniz.

Kullanma kilavuzunu itinah bir sekilde okuyunuz ve ileride lazim
olma ihtimalinden dolay! saklayiniz. Cihazi baska birine verecek
veya satacak olursaniz, kullanma kilavuzunu da veriniz.

A Genel giivenlik bilgi ve uyarilar

Elektrik carpma tehlikesi

Bu cihaz cocuklar tarafindan kullaniimamahdir.

Cihaz ve baglanti hatti cocuklardan uzak tutulmalidir.

Cihazlar, fiziksel, algisal veya zihinsel yetenekleri diislik kisiler veya
yeterli tecriibesi ya da bilgisi olmayan kisiler tarafindan ancak
denetim altinda veya giivenli kullanim ve buna bagh tehlikeler
hususunda egitilmis ve anlamis olmalari sartiyla kullanilabilir.
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Cocuklarin cihaz ile oynamasina izin vermeyiniz.

Cihazi sadece tipe etiketi iizerinde bildirilen bilgilere gére elektrik
gerilimine baglayiniz ve calistinniz. Cihazin kendisinde veya
baglanti kablosunda herhangi bir ariza varsa cihazi kullanmayiniz.
Cihaz, basinda kimse yokken, monte edilmeden dnce, sokiillip
parcalarina ayrilmadan once veya temizlenmeden once daima
elektrik sebekesinden ayrilmalidir.

Elektrik kablosunu keskin kenarlar ve sicak ylzeyler tzerinden
gececek sekilde cekmeyiniz. Herhangi bir tehlikeli duruma yer
vermemek icin, cihazin baglanti kablosunda herhagi bir hasar
oldugu zaman, sadece lretici tarafindan, Ureticinin yetkili servisi
tarafindan veya benzeri yetki ve egitime sahip baska bir uzman
eleman tarafindan degistirilmelidir.

Cihazda yapilacak onarnimlar, herhangi bir tehlike olusmasini
onlemek icin, sadece yetkili servisimiz tarafindan yapiimahdir.

A\ Bu cihaz icin giivenlik bilgi ve uyarilari

Yaralanma tehlikesi

Elektrik carpma tehlikesi

Elektrik kesilmesi halinde, cihaz agik kalir ve elektrik yeniden
gelince, cihaz yeniden hareket etmeye baslar.

Cihazin aksesuarlari ve aletleri sadece cihaz dururken (doner salter
0/off konumunda) ve elektrik fisi ¢ekilip prizden cikariimisken
degistirilmelidir.

Ana cihaz asla suya sokulmamalidir, asla akan su altinda tutulma-
malidir ve bulasik makinesinde yikanmamaldir.

Bir aniza giderilmeden once, elektrik fisi cekilip prizden
cikanimahdir.

Do6nen alet ve takimlardan dolay! yaralanma tehlikesi

s6z konusudur!

Cihaz calisirken elinizi karistirma kabinin, yani canagin icine
kesinlikle sokmayiniz. Malzemeleri cihazin icine itmek icin daima
tikaci (7a) kullaniniz. Cihaz kapatildiktan sonra, tahrik sistemi
(motor) kisa bir sure hareket etmeye devam eder.

Cihaza takilan aletleri sadece cihazin tahrik sistemi (motor)
dururken degistiriniz.

Keskin bicaklarindan/donen tahrik sisteminden (motordan)
dolay:1 yaralanma tehlikesi s6z konusudur!

Mikser cihaza takiliyken kesinlikle miksere elinizi sokmayiniz!
Mikser ancak kapagi takiimis ve kilitlenmis durumda calisir.
Mikseri cihazdan cikaracaginiz/cihaza takacaginiz zaman cihazin
durur vaziyette olmasina Ozellikle dikkat ediniz!

Robert Bosch Hausgerate GmbH 125



tr

Keskin bicaklardan dolayi yaralanma tehlikesi s6z konusudur!
Uniteler ile calisirken cok dikkatli olunuz! Uniteyi tutma diskine
takarken, sekline ve konumuna dikkat edilmelidir.

Tutucu disk ya da kizartmalik patates diski sadece ongorulmus
tutamak cukurlar tzerinden tutulmahdir.

Elinizi malzeme ilave etme agzi icine sokmayiniz.

Malzemeleri iceri itmek icin sadece tikaci kullaniniz.

Universal blgagl sadece plastik tutamak kenarindan tutunuz.
Kullaniimadigi zaman, Universal bicag daima aksesuar cekmece-
sinde muhafaza ediniz.

Mikserin bicaklarina ciplak elleriniz ile dokunmayiniz.

Temizleme iglemi icin bir firca kullaniniz.

Haslanma tehlikesi!

Mikserde sicak malzeme islendigi zaman, kapakdaki huniden sicak
buhar cikar. En fazla 0,4 litre sicak veya kopuren sivi doldurunuz.
Yaralanma tehlikesi!

Mikserin parcalarini kesinlikle ana cihaza takili sekilde birbirine
monte etmeyiniz.

A Cihazdaki ya da aksesuarlardaki sembollerin
aciklamasi

Dikkat: Donen bicaklar.

[:E-J Kullanma kilavuzunun talimatlarina uyunuz.

Dikkat: Donen aletler.
Elinizi malzeme ilave etme agzi icine sokmayiniz.

Kullanma kilavuzu degisik modeller icin 2 = Yiiksek devir sayisi — Hizh

gecerlidir (ekteki model listesine de baki-

niz,

Resim [M). Modeller arasindaki farkli-

liklar belli edilmistir.
Cihazin bakima ihtiyaci yoktur.

Genel bakis
Liitfen resimli sayfalan aciniz.

Ana cihaz

1

126

Resim

Doner salter

A MCM41..:

0/off = Stop

M = Azami devir sayisina sahip
moment fonksiyonu, istenilen
karistirma siiresi icin, bu diigme
ilgili konumda sabit tutulmahdir.
Kademeler 1-2, calisma hiz:

1 = Diistik devir sayisi — Yavas

B MCM42..:

0/off = Stop

M = Azami devir sayisina sahip
moment fonksiyonu, istenilen
karistirma siiresi icin, bu diigme

ilgili konumda sabit tutulmahdir.

~~ = Calisma hizi, diisiik devir
sayisindan yiiksek devir sayisina kadar
kademesiz ayarlanabilir.

Isletme gostergesi

(sadece MCM42..)

Cihaz calistigi zaman yanar. (D6ner
salter M veya ~ konumunda.)
Cihazin kullanimindaki hatalarda,
elektronik glivenligin (sigorta) devreye
girmesinde ya da cihazda bir bozukluk
olmasi halinde yanip soner, bakiniz
bolim "Ariza durumda yardim”.
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3 Tahrik sistemi

4 Aksesuar cekmecesi (Resim B)]
llgili g6zl agmak icin, cihazin alt
tarafindaki diigmeye basiniz ve
cekmeceyi disar gekiniz.
llgili g6zu tamamen disar ¢ikarmak
icin, hafifce yukar kaldirarak egik
konuma getiriniz ve disar gekip
cikariniz.
llgili gozu yerine takarken, hafif yukar
dogru eginiz ve sonra sonuna kadar
iceri itiniz.
Cihaz ile calisirken, aksesuar
cekmecesini kapall tutunuz.

5 Kablo gozu
Kap ve aksesuarlar
6 Karnistirma kabi
7 Kapak
7a Tikag
7b Tikag parcasil
8 Tahrik ekseni
Aletler
9 Alet tutucu
9a Universal bicak
9b DOvme diski
9c¢ Yogurma kancasi
10 Disk iiniteleri icin tutucu disk
10aKesme parcasi — kaba (A)
10bKesme parcasi — ince (B)
10cRaspalama parcasi — kaba (C)
10dRaspalama parcasi — ince (D)

11 Patates kizartmasi diski (E)
(bazi modellerde)

12 Narenciye sikma iinitesi
13 Su sikma santrifiijii (bazi modellerde)

14 Genel dograyici
(bazi modellerde)
Bu aksesuar parcalarina ait, ayrica
verilen kullanma kilavuzundaki
talimatlara lutfen dikkat ediniz.

Mikser
15 Mikser bardag:

16 Kapak
16a Huni
16b Malzeme ilave etme veya
doldurma agz

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Kullaniimasi

Cihazi ilk kez kullanmaya baslamadan 6nce,
cihazi ve aksesuarlarini iyice temizleyiniz,
bkz. "Temizlenmesi ve Bakimi”.

Hazirlanmasi

® Ana cihazi diiz, saglam ve temiz bir
zemin Uzerine yerlestiriniz.

® Elektrik kablosunu ihtiya¢c duydugunuz
uzunluga kadar, kablo goziinden ¢ekip
disar ¢ikariniz.

® FElektrik fisini prize takiniz.

o C(Cihaz ile galisirken, aksesuar cekmece-
sini kapali tutunuz.

E Onemli bilgiler

— Cihazi sadece doner salter ile aciniz ve
kapatiniz. Cihazi kesinlikle kaplari, mikseri
veya bir aleti cevirerek kapatmayiniz.

— Cihazi sadece aletler ya da aksesuarlar
tamamen monte edildikten sonra devreye

sokunuz.

Kap ve aksesuarlar/aletler

Doénen alet ve takimlardan
dolayr yaralanma tehlikesi
s6z konusudur!

Cihaz calisirken elinizi karistirma
kabinin, yani canadin icine kesinlikle
sokmayiniz. Malzemeleri cihazin igine
itmek icin daima tikaci (7a) kullaniniz.
Cihaz kapatildiktan sonra, tahrik sistemi
(motor) kisa bir stire hareket etmeye
devam eder. Cihaza takilan aletleri
sadece cihazin tahrik sistemi (motor)
dururken degistiriniz.

A Dikkat!

Kabin icinde yapilan ¢calismalarda, cihaz
sadece kap takill oldugunda ve ayrica
kapak takili ve sikistirilimis oldugunda
devreye sokulabilir.
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Universal bicak (9a)

Dogramak, kiymak ve karistirmak icin
kullanilir.

Keskin bicaklardan dolayi yara-
lanma tehlikesi s6z konusudur!

Universal bicadi sadece plastik tutamak
kenarindan tutunuz.

Kullaniimadigr zaman, dniversal bicagi
daima aksesuar cekmecesinde muha-
faza ediniz.

Cirpma diski (9b)

Kremsanti, yumurta aki kremasi, mayonez
icin kullanilir.

Yogurma kancasi (9c)

Agir hamurlarin yogrulmasi ve dogranma-
masi gereken malzemelerin (6rn. kuru
Uzum, cikolata parcaciklari) hamura
karistiriimasi igin kullanilir.
Resim
o Kabi yerine takiniz (kabin tzerindeki
ok isareti cihazdaki noktaya bakmali)
ve sonuna kadar saatin galisma
yoniinde ceviriniz.
® Tahrik eksenini yerine oturuncaya
kadar alet mesnedinin icine bastiriniz.
® Aleti takiniz.
— Alet tutucuyu kabin igine yerles-
tiriniz.
— Universal bicagi, cirpma diskini veya
yogurma kancasini alet mesnedine
takiniz ve serbest birakiniz.

A Dikkat!

Islenecek malzemeyi daima aletleri
taktiktan sonra ilave ediniz.

® Malzemeleri miksere doldurunuz.

e Tikach kapag takiniz (kapaktaki
ok isareti kabin lzerindeki noktaya
bakmalidir) ve saatin galisma yoniinde
ceviriniz.
Kapagin dili sonuna kadar kabin
tutamagindaki yuvaya girip oturmahdir.

® Doner salteri istediginiz kademeye
ayarlayiniz.

® Malzeme ilave etmek icin, doner salteri
0/off konumuna ayarlayiniz.

e Tikaci ¢ikariniz ve malzemeleri ilave
etme agzi lizerinden doldurunuz.

® Sivi malzemeleri tikac lzerinden ilave
ediniz. Tikag parcasi 6lgme kabi olarak
kullanilabilir.
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Dograma iiniteleri (10a—10d)

Keskin bicaklardan dolayi
yaralanma tehlikesi soz

Uniteler ile galisirken ¢ok dikkatli
olunuz! Uniteyi tutma diskine takarken,
sekline ve konumuna dikkat edilmelidir.
Tutucu disk ya da kizartmalik patates
diski sadece 6ngorilmdis tutamak
cukurlari lizerinden tutulmalidir.

Kesme parcasi — kaba (A)

Su besinleri kesmek icin, doner salteri

dislk devir sayisina ayarlayiniz:

Salatalik, havug.

Kesme parcasi — ince (B)

Su besinleri kesmek icin, doner salteri

yiuksek devir sayisina ayarlayiniz:

Salatalik, havuc.

Raspalama parcasi — kaba (C)

Su besinleri raspalamak icin, doner salteri

yuksek devir sayisina ayarlayiniz:

Elma, havug, peynir, lahana.

Raspalama parcasi — ince (D)

Su besinleri raspalamak icin, doner salteri

yuksek devir sayisina ayarlayiniz:

Havug, peynir.

Patates kizartmasi diski (E)

patates kizartmasi ve meyve salatasi

malzemeleri kesmek igin kullanilir.

Dikkat!

Kizartmalik patates diski, sert peynir,

findik, bayir turpu ve benzeri besinlerin

islenmesi igin uygun degildir.

Resim [

e Kabi yerine takiniz (kabin lzerindeki
ok isareti cihazdaki noktaya bakmali)
ve sonuna kadar saatin calisma
yoniinde ceviriniz.

® Tahrik eksenini kabin icine yerlestiriniz.

Istenilen kullanima gore:

e |Istediginiz Uiniteyi takma diskine yerles-
tiriniz. Unitenin sekline ve konumuna
dikkat edilmelidir (Resim []-5a)!

e Tutma diskini tahrik eksenine takiniz

veya

® kizartmalik patates diskini tahrik
eksenine takiniz.

Tikach kapagi takiniz (kapaktaki

ok isareti kabin ok isaretine denk
gelmelidir) ve saatin galisma yoniinde
ceviriniz. Kapagin dili sonuna kadar
kabin tutamagindaki yuvaya girip
oturmalidir.
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Keskin bicaklardan dolay yara-
lanma tehlikesi s6z konusudur!

Elinizi malzeme ilave etme agzi igine
sokmayiniz. Malzemeleri igeri itmek
icin sadece tikaci kullaniniz.

o Doner salteri istediginiz kademeye
ayarlayiniz.

® Kesme veya rendeleme malzemesini
doldurunuz.

® Kesilecek veya rendelenecek
malzemeleri tikag ile hafif bastirarak
iceri itiniz.

® Tikaci cikariniz ve malzemeleri ilave
etme agzi lizerinden doldurunuz.

® Kesilecek uzun ve ince malzemeleri
tikac lizerinden ilave ediniz.

Dikkat!

Kabi, kesilmis veya raspalanmis besinler

takma diskine ya da kizartmalik patates

diskine temas edecek kadar fazlalas-
madan 6nce bosaltiniz.

Narenciye sikma

tinitesi (12) Resim

Orn. portakal, greypfrut, limon gibi

narenciyeleri sikip suyunu cikarmak

igin kullanilir.

e Kabi yerine takiniz (kabin tzerindeki
ok isareti cihazdaki noktaya bakmali)
ve sonuna kadar saatin calisma
yoniinde ceviriniz.

® Tahrik eksenini kabin icine yerlestiriniz.

® Narenciye presini tahrik eksenine
takiniz (narenciye presi Uzerindeki
ok isareti kabin lzerindeki noktaya
bakmali) ve saatin calisma yoniinde
ceviriniz.

Silizgec¢ sepetindeki dil, sonuna kadar
kabin tutamag@indaki yuvaya girip
oturmalidir.

® Narenciye suyunu sikma konisini takiniz
ve oturmasi igin bastiriniz.

® Meyvelerin suyunun sikilmasi igin,
doner salteri disuk devir sayisina ayar-
layiniz ve ilgili meyveyi huni seklindeki
meyve suyu sikma Unitesinin Uzerine
bastiriniz.

Dikkat!

Kabun dolum seviyesine dikkat ediniz.
Azm. doldurma miktari: 500 ml.

Kabi zamaninda bosaltiniz.
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Cekirdekli meyvelerin (6rn. elma, armut),
bogdrtlen tirl meyvelerin, cekirdegi
cikariimis meyvelerin, sebzelerin (6rn.
havuc, domates) suyunun sikilmasi icin
kullanilir.

o Kabi yerine takiniz (kabin tzerindeki
ok isareti cihazdaki noktaya bakmali)
ve sonuna kadar saatin calisma
yoniinde ceviriniz.

® Tahrik eksenini kabin icine yerlestiriniz.

® Rendeleme kabini filtre sepeti ile saatin
calisma yoniinde sonuna kadar cevirip
sikistiriniz.

® Su sikma santrifiijiiniin kapagini takiniz
ve saatin galisma yonunde ceviriniz.
Kapagin dili sonuna kadar kabin
tutamagindaki yuvaya girip oturmahdir.

® Doner salteri diisuk devir sayisina
ayarlayiniz.

® Meyve veya sebzeleri doldurma
deligine doldurunuz ve tikac ile hafifce
bastirarak cihazin icine itiniz.
Gerekirse, malzemeleri 6nceden
dograyip kiciiltiiniiz.

® Calisma isleminin sonunda doéner
salteri kisa siire yuksek devir sayisina
ayarlayiniz ve meyvenin etli kismindaki
meyve suyu tamamen sikilincaya kadar
cahstiriniz.

Dikkat!

Kabun dolum seviyesine dikkat ediniz.
Islenebilecek azami miktar: 250 g meyve
veya sebze.

Mikser Resim [

Keskin bicaklarindan/dénen
tahrik sisteminden (motordan)
dolayr yaralanma tehlikesi
s0z konusudur!
Mikser cihaza takiliyken kesinlikle
miksere elinizi sokmayiniz!
Mikser ancak kapagi takilmis ve Kkilitlen-
mis durumda galisir. Mikseri cihazdan
clkaracaginiz/cihaza takacaginiz zaman
cihazin durur vaziyette olmasina
Ozellikle dikkat ediniz!
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A Haslanma tehlikesi!

Mikserde sicak malzeme islendigi
zaman, kapakdaki huniden sicak buhar
cikar. En fazla 0,4 litre sicak veya
kopliren sivi doldurunuz.

Dikkat!

Mikser zarar gorebilir. Bu cihaz ile, derin
dondurulmus malzemeler (kiip buz haric)
islemeyiniz. Mikseri kesinlikle bos
calistirmayiniz.

® Karistirma bardagini takiniz (bardak
uzerindeki ok isareti, cihaz tzerindeki
noktaya denk gelmelidir) ve saatin
calisma yoniinde sonuna kadar
ceviriniz.

® Malzemeleri miksere doldurunuz.
Azami sivi malzeme miktan = 1,25 litre;
(azami koplren veya sicak sivi
malzeme miktari = 0,4 litre).
Islenebilecek en uygun kati besin
miktari = 80 gram.

® Kapag yerine takip, sonuna kadar
saatin calisma yoniinde ceviriniz.
Kapaktaki dil, mikser kulpundaki yarik
icindeki temas pargasina (sonuna)
kadar cevrilip oturtulmahdir!

o Doner salteri istediginiz kademeye
ayarlayiniz.

® Malzeme ilave etmek icin, doner salteri
0/off konumuna ayarlayiniz.

e Kapag! acgip aliniz ve malzemeleri
doldurunuz

veya

® huniyi ¢cikariniz ve kati malzemeleri
islendikce ilave etme agz lizerinden
ilave ediniz

veya

® sivi malzemeleri huni Uzerinden ilave
ediniz.

iniz sona erdikten sonra

|

® Doner salteri 0/off konumuna

ayarlayiniz.

Elektrik fisini cekip cikariniz.

Aleti ya da aksesuari, asagidaki tarife

gore cikariniz.

® Tum pargalar temizleyiniz, bakiniz
"Cihazin temizlenmesi ve bakimi”.
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Kabin, aksesuar/alet ile birlikte

cikarilmasi:

e Kapag! saatin ¢alisma yoniiniin tersine
dogru ceviriniz ve cikariniz.

o Aleti cikariniz:

— Alet mesnedini, Uiniversal bicak,
cirpma diski ya da yogurma kancasi
ile birlikte canaktan digar cikariniz.
Aleti, alet mesnedinden cikariniz.

— Tutucu diski ya da kizartmalik
patates diskini tutamak gukurlar
tizerinden tutunuz ve ganaktan
disan kaldinniz.

— Tutma diskini geviriniz ve takili
Uiniteyi alt taraftan dikkatlice bastirip
cikariniz (Resim 3).

® Kabi saatin calisma yonunun tersine
dogru geviriniz ve gikariniz.

Narenciye presinin cikariimasi:

® Narenciye presini gevirip ¢oztinliz

ve anahtar gikariniz.

Meyve suyu santrifiijintin cikarilmasi:

® Meyve suyu santrifiijliniin kapagini
saatin calisma yoniiniin tersine dogru
ceviriniz ve cikariniz.

® Rendeleme kabini gcanaktan ¢ikariniz.

e Kabi cikariniz.

Mikserin cikariimasi:

® Mikseri saatin galisma yoninin tersine
dogru ceviriniz ve cikariniz.

® Kapag! saatin ¢alisma yoniiniin tersine
dogru ceviriniz ve cikariniz.

Yararh bilgi: Mikser ile isiniz sona erdikten

sonra, mikseri hemen temizlemeniz iyi olur,

”Cihazin temizlenmesi ve bakimi”

bolimiine bakiniz.

Cihazin temizlenmesi ve bakimi

A Elektrik carpma tehlikesi!

Ana cihazi kesinlikle suya sokmayiniz
ve akan su altina tutmayiniz.

Dikkat!

Cihazin ylizeyi zarar gérebilir.

Ovalama gerektiren deterjan veya temizlik
malzemesi kullanmayiniz.

Bilgi: Orn. havug ve kirmizi lahana gibi
besinlerin islenmesinde, plastik parcalarda
renk alma s6z konusu olabilir; bu renkler,
yemekler igin kullanilan az miktarda likit
yag ile silinebilir.
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Ana cihazin temizlenmesi

® Elektrik fisini gekip gikariniz.

® Ana cihazi nemli bir bez ile siliniz.
Gerekirse biraz bulasik deterjani
kullaniniz.

® Ardindan cihazi silip kurulayiniz.

® Aksesuar gekmecesini musluktan akan
su altinda durulayiniz ve kurumaya
birakiniz. Bulasik makinesinde
yikamayiniz!

Karistirma kabinin ve aksesuarlarin
temizlenmesi

Keskin bicaklardan dolayi yara-
lanma tehlikesi soz konusudur!

Universal bigadi sadece plastik tutamak
kenarindan tutunuz.

Kullaniimadigr zaman, lniversal bicagi
daima aksesuar cekmecesinde muha-
faza ediniz.

Tum pargalar bulasik makinesinde yikan-
maya elverislidir.

Plastik parcalarn bulasik makinesine
yerlestirirken, sikistinimamasina dikkat
ediniz, aksi halde yikama islemi esnasinda
kalici deformasyonlar s6z konusu olabilir!

Mikserin temizlenmesi

Keskin bicaklardan dolay yara-
lanma tehlikesi soz konusudur!

Mikserin bicaklarina ciplak elleriniz ile
dokunmayiniz. Temizleme igslemi igin bir
firca kullaniniz.

Mikser ile isiniz sona erdikten sonra,
mikseri hemen temizlemeniz iyi olur.
Boylelikle artiklar kuruyup yapismaz

ve plastik kisimlara zarar verilmez (orn.
baharatlarin ihtiva ettigi eterli yaglardan
dolayr). Karnistirma bardagi (bicak Unitesi
haric), kapak ve huni bulasik makinesinde
yikanabilir.

Bigak Unitesini bulasik makinesinde
yikamayiniz; musluktan akan su altinda
yikayiniz (su icinde birakmayiniz).

Yararh bilgi: Bunun icin, ana cihaza takil
olan miksere biraz bulasik deterjanl su
doldurunuz. Mikseri birka¢ saniye caligtiri-
niz (kademe M). Deterjanli suyu dokip
bosaltiniz ve mikseri temiz su ile duru-
layiniz.
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Mikserin parcalarina ayrilmasi Resim

® Mikser parcasini kanatlarindan saatin
calisma yoninin tersine dogru
ceviriniz. Mikser pargasi ¢ozilir.

® Mikser parcasini ve contay! ¢ikariniz.

Mikserin parcalarinin monte edilmesi

A Yaralanma tehlikesi!

Mikserin pargalarini kesinlikle ana cihaza
takili sekilde birbirine monte etmeyiniz.

o Contay! bicak parcasina takiniz.

® Bicak pargasini alt taraftan mikser
bardag: icine yerlestiriniz.

® Bicak parcasini kanatlar tizerinden
saatin calisma yonlinde gevirerek sikis-
tinniz. Bu islemi yaparken, bicagi dyle
ceviriniz ki, bir kanat karistirma barda-
gindaki isaretin Uzerini ortecek ko-
numda olsun (konum —> Resim Bl 6).

Narenciye sikma iinitesinin
temizlenmesi

Tum pargalar bulasik makinesinde yikan-
maya elverislidir. Meyve suyu sikma
konisini, isiniz sona erdikten hemen sonra,
her tarafindan musluktan akan su altinda
temizlemeniz iyi olur.

Boylelikle artiklar kuruyup yapismaz.

temizlenmesi Resim
Su sikma santrifiijuni temizlemek igin, filtre
sepetini rendeleme kabindan cikariniz.
Parcalari musluktan akan su altinda

on yikamaya tabi tutunuz.

Filtre sepetinin lamellerini (kanat) dikkatlice
temizleyerek, zarar gbrmelerini onleyiniz.

Cihazin muhafaza
edilmesi

® Elektrik fisini gekip gikariniz.

® FElektrik kablosunu kablo gozi igine
yerlestiriniz.

® Aletleri aksesuar gekmecesinde
muhafaza ediniz.
Kabi yerine takiniz.

Resim

m Bilgi

Muhafaza etme olanaklari i¢in bakiniz
Resim . Kullanmadan 6nce tim
aksesuar parcalarini kabin iginden

ya da mikserin icinden cikariniz.

Sadece gerekli olan parcalar takiniz.
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Anza durumunda yardim

A Yaralanma tehlikesi!

Bir ariza giderilmeden énce, elektrik fisi
cekilip prizden ¢ikariimalidir.

E MCMA42.. icin 6nemli bilgi

Cihazin kullanimindaki bir hata, elek-
tronik givenlik donanimlarinin (sigorta)
devreye girmesi ya da cihazda bir
bozukluk, isletme gostergesinin yanip
sonmesi ile gosterilir.

Ana cihaz

Ariza:

Cihaz artik galismiyor.

Muhtemel nedeni:

Cihazda asin yiklenme s6z konusu oldu

(orn. alet bir besin tarafindan bloke edildi)

ve elektronik sigorta devreye girdi.

Giderilmesi:

® Doner salteri 0/off konumuna
ayarlayiniz.

® FElektrik figini cekip cikariniz.

® Asin yuklenme sebebini gideriniz.

e Cihaz tekrar calistininiz.

Muhtemel nedeni:

Acik olan cihaza kap veya mikser takilmaya

calisid.

Giderilmesi:

® Doner salteri 0/off konumuna
ayarlayiniz.

® Kabi veya mikseri takiniz.

e Cihaz tekrar calistininiz.
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Aksesuarlar

Ariza:

Cihaz harekete gecmiyor.

Muhtemel nedeni:

Aksesuarlar dogru takilmamis.

Giderilmesi:

e Doner salteri 0/off konumuna
ayarlayiniz.

® Aksesuarlar, bu kilavuzdaki ilgili
talimatlara gore takiniz.

Onemli not

[
1 Eger ariza giderilemiyorsa, liitfen
yetkili servise basvurunuz.

Giderme bilgileri

Bu cihaz, elektro ve elektronik
E eski cihazlar (waste electrical and
— electronic equipment — WEEE)
ile ilgili, 2012/19/AT numarali
Avrupa direktifine uygun olarak
isaretlenmisgtir.
Bu direktif, eski cihazlarin geri alinmasi
ve degerlendirilmesi icin, AB dahilinde
gecerli olan bir uygulama kapsamini
belirlemektedir.
Guncel giderme yol ve yontemleri hakkinda
bilgi almak icin yetkili saticiniza veya bagl
oldugunuz belediye idaresine basvurunuz.

Garanti kosullari

Bu cihaz i¢in, yurt disindaki temsilcilikleri-
mizin vermis oldugu garanti sartlar
gecerlidir. Bu hususda daha detayli bilgi
almak icin, cihazi satin aldiginiz saticiya
bas vurunuz. Garanti siiresi igerisinde

bu garantiden yararlanabilmek igin, cihazi
satin aldiginizi gosteren fisi veya faturayi
gOstermeniz sarttir.
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Tarifeler/Malzemeler/Malzemelerin islenmesi

Akse- |Devir Sure Tarifeler/Malzemeler/Malzemelerin islenmesi
suar |sayisl

disuk/  |yakl. Mayali hamur
= yiksek |1-2  |Azami 500 g un
dakika |25 g maya veya 1 paket kuru maya
225 ml 1lik siit
1 yumurta
1 tutam tuz
80 g seker
60 g yag (ilk)
¥ limonun kabugu (limon aromasi)
® Tium malzemeleri (siit hari¢) kabin i¢cine doldurunuz.
® Doner salteri 10 saniye boyunca diisiik bir devir sayisina
ayarlayiniz.
® Siitl ilave ediniz ve yiiksek devir sayisi ile karistiriniz.
Islenecek malzemelerin sicakligi ayni olmalidir.
Hamur diizgiin bir kivama ulasinca, hamuru sicak bir yerde
bekletiniz.

=@_ M Sogan, sarmisak

Miktar: bir ve birden fazla sogan, dorde bdéliinmis, 300 g
kadar

1 dis sarimsak, 300 g

® Malzemeleri istediginiz kadar kiiculliinceye kadar isleyiniz.

.& yuksek Et, ciger
(kiyma et, tartar vs. icin)

Miktar: 50-500 g

e Kemikleri, kikirdaklari, deri ve sinirleri etten ayiriniz, eti
kusbasi seklinde dograyiniz. Eti kiiciik parcalar (kusbasi)
seklinde kesiniz.

Etli hamur, doldurma malzemesi ve borek hazirlamak igin:

® FEti (sigir, domuz, dana, tavuk, balik, vs.) diger ek malze-
meler ve baharatlar ile birlikte cihazin kabina doldurunuz ve
hamur kivamina gelinceye kadar isleyiniz.

1% yiksek |yakl. Cilek kremasi
1,6-2 250 g dondurulmus cilek

dakika [100 g pudra sekeri

180 ml kaymak (hemen hemen bir kiigiik kutu dolusu)

® Tium malzemeleri cihazin kabina doldurunuz.
Cihazi derhal galistiriniz, aksi halde malzemeler iyi
ve dizgun karismaz. Malzemeler krema kivamina
ulasincaya kadar karistirmaya devam ediniz.
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Akse- |Devir Siire Tarifeler/Malzemeler/Malzemelerin islenmesi
suar |[sayisl
dusuk/ yumurta aki kremasi

yiksek

Miktar: 2—6 yumurta aki
® Yiksek devir sayisi ile ¢irpiniz. Malzeme ilave edip
karistirmak icin, diislik devir sayisina ayarlayiniz.

dustik/
yiksek

Kremsanti

Miktar: 200—-400 g

® Yiksek devir sayisi ile ¢irpiniz. Malzeme ilave edip
karistirmak icin, diislik devir sayisina ayarlayiniz.

yuksek/
M

Findik tiirleri, badem

Miktar: 200—-400 g

e Kabuklarini tamamen ayiriniz, aksi halde mikserin bigcagi
korelir.

Malzemeleri istediginiz kadar kiiciillinceye kadar isleyiniz.

yiksek/
M

Meyve veya sebze piiresi

(elma ezmesi, 1spanak, havuc ve domates piiresi; ¢ig veya

pismis)

® Malzemeleri ve baharatlan birlikte miksere doldurunuz
ve pure haline gelinceye kadar isleyiniz.

00 6D O

dustik/
yiksek

Mayonez

1 yumurta

1 kahve kasi§i hardal

150-200 ml sivi yag

1 corba kasigi limon suyu veya sirke

1 tutam tuz

1 tutam seker

Islenecek malzemelerin sicakhdi ayni olmalidir.

® Biitiin malzemeleri (yag hari¢) kademe 1’de bir kac saniye
karistiriniz.

o Mikseri kademe 2'e ayarlayiniz. Yagi yavas yavas huni
tizerinden mikserin icine dokiiniiz ve mayonez gereken
kivarama gelinceye kadar karistiriniz.

Mayonezi kisa stirede kullaniniz, fazla muhafaza

etmeyiniz.

yiksek

Cikolatal sut

80-100 g cikolata

yaklasik 400 ml sicak siit

® Cikolatayl mikserde dograyiniz, sicak siitii ilave ediniz
ve kisa bir sure karistiriniz.

yluksek

Ekmek iistiine siirmek icin balli tereyagi

40 g tereyadi (buzdolabindan)

150 g bal (buzdolabindan)

® Tere yagini bir bigak ile kiiclik parcalar seklinde bdliiniiz
ve miksere doldurunuz.

® Bal ilave ediniz ve 15 saniye boyunca yiliksek devir sayisi
ile kanstiriniz.
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Degisiklikler olabilir.
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Bosch cagri
yonetim merkezi

444 6333

Haftanin 7 giinii hizmetinizde

& BOSCH

(Sabit telefonlardan veya cep telefonlarindan alan kodu ¢evirmeden)

Sabit telefonlardan yapilan aramalarda sehir ici arama tarifesi tizerinden, cep telefonu
ile yapilan aramalarda ise GSM-GSM tarifesi (izerinden tcretlendirme yapiimaktadir.

Yazili basvurular icin adresimiz

BSH Ev Aletleri Sanayi ve Ticaret AS
Cakmak Mah. Balkan Cad. No.: 51 Umraniye 34770 - Istanbul

Bosch’u tercih ettiginiz icin tesekkiir eder, triiniintizl iyi glinlerde kullanmanizi dileriz.

KUCUK EV ALETLERI

BELGES.:

Cihaziniz; kullanma kilavuzunda gosterildigi sekilde kullaniimasi ve yetkili kildigimiz teknik servis elemanlari disindaki sahislar
tarafindan bakim, onarim veya baska bir nedenle miidahale edilmemis olmasi sartiyla but(in parcalari dahil olmak tzere
tamamen malzeme, iscilik ve Uretim hatalarina karsi 2 (iKi) YIL SURE ILE GARANTI EDILMISTIR.

Arizalarin giderilmesi konusunda uygulanacak teknik yontemlerin tespiti ile degistirilecek pargalarin saptanmasi tamamen
firmamiza aittir.

Malin tesliminden sonraki ylkleme, bosaltma ve sevkiyat aninda meydana gelecek arizalar garanti kapsami disindadir.
Belge UZgrme tahrifat yapildigl, cihazin Gzerindeki orjinal seri numarasi kaldirildigi veya tahrifat yapildigi takdirde garanti
gecersizdir.

GARANTI SARTLARI
1. Garanti sresi malin teslim tarihinden itibaren baslar ve 2 yildir.

2.
3.

Malin bitin parcalar dahil olmak tzere tamami firmamizin garantisi kapsamindadir.

Malin garanti stresi icersinde arizalanmasi durumunda, tamirde gecen stire garanti stiresine eklenir. Malin tamir stresi en
fazla 30 is glinidur. Bu sure, mala iliskin arizanin servis istasyonuna, servis istasyonunun olmamasi durumunda, malin
saticisi, bayii, acentasi, temsilciligi, ithalatcisi veya imalatgisindan birisine bildirim tarihinden itibaren baslar. Sanayii malinin
arizasinin 15 isgunu icerisinde giderilmemesi halinde imalatgi veya ithalat¢r malin tamiri tamamlanincaya kadar benzer
ozelliklere sahip baska bir sanayiye malini tiketicinin kullanimina tahsis etmek zorundadir.

. Malin garanti suresiiceresinde, gerek malzeme ve iscilik gerekse montaj hatalarindan dolayi arizalanmasi halinde, isgilik

masrafl, degistirilen parca bedeli ya da baska herhangi bir ad altinda hicbir tcret talep etmeksizin tamiri yapilacaktir.

5. Tuketicinin onarim hakkini kullanmasina ragmen malin;

6.
7.

TUketiciye teslim edildigi tarihten itibaren, belirlenen garanti stresi icinde kalmak kaydiyla, 1 yil igerisinde; ayni arizanin
ikiden fazla tekrarlanmasi veya farkli arizalarin dortten fazla meydana gelmesi veya belirlenen garanti stiresi icerisinde farkli
arizalarin toplaminin altidan fazla olmasi unsuslarinin yani sira, bu arizalarin maldan yararlanamamayi strekli kilmasi,
Tamiri icin gereken azami surenin agiimasi,

Firmanin servis istasyonunun, servis istasyonunun mevcut olmamasi halinde siraslyla saticisi, bayii, acentesi, temsilciligi,
ithalatcisi veya imalatgi-Ureticisinden birisinin duzenleyecegi raporla arizanin tamiri mimkudn bulunmadiginin belirlenmesi,
durumlarinda, tiketici malin Ucretsiz degistirilmesini, bedel iadesi veya ayip oraninda bedel indirimi talep edebilir.

Malin kullanma kilavuzunda yer alan hususlara aykin kullaniimasindan kaynaklanan arizalar garanti kapsami digindadir.
Garanti belgesiile ilgili olarak ¢ikabilecek sorunlarigin Sanayi ve Ticaret Bakanligl, Tiketicinin ve Rekabetin Korunmasi
Genel Mudurligi'ne basvurabilir.

Bu belgenin kullaniimasinda; 4077 sayili Tlketicinin Korunmasi Hakkinda Kanun ve bu Kanun'a dayanilarak yurtrlige
konulan Garanti Belgesi Uygulanma Esaslarina Dair Yonetmelik uyarinca, T.C. Sanayi ve Ticaret Bakanligl Tiketicinin ve
Rekabetin Korunmasi Genel Midurligu tarafindan izin verilmistir.

Bu iiriin Bosch icin BSH Ev Aletleri San. ve Tic. AS tarafindan ithal edilmektedir.
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Degerli Miisterimiz

Bosch Cagri Yonetim Merkezi 444 6 333 no.lu telefon numarasi ile, hafta ici ve cumartesi giinleri 08.00-22.00,
pazar glinleri 09.00-22.00 saatleri arasinda hizmet vermektedir. Bu saatler disinda aradiginizda adinizi, soyadinizi
ve telefon numaranizi alan kodu ile biraktiginizda ilk mesai saatinde sizinle irtibata gecilecektir.

Mesai saatleriicerisinde dogrudan bu numarayi cevirerek size en yakin Yetkili Servis telefonunu alabilir veya arzu
ettiginiz hizmeti talep edebilirsiniz.

Bosch Cagri Yonetim Merkezimize ayrica www.boschevaletleri.com adresindeki Misteri Hizmetleri boliminde
bulunan Musteri Hizmetleri Formunu doldurarak ya da 0216 528 91 88 no.lu telefona faks ¢ekerek de ulasabilirsiniz.
Asagida yer alan konularda yardimci olmanizi rica ederiz.

1. Cihazinizi kullanma kilavuzunda belirtilen hususlara gére kullanmaya 6zen gosteriniz.

2. Urintnazle ilgili hizmet talebiniz oldugunda yukarida yazili telefonlardan Cagri Yonetim Merkezimizi arayiniz.
3. Hizmet icin gelen teknisyene “BOSCH YETKILI SERVIS” kimlik kartini sorunuz. Bu kimlik karti, 18 yasindan kiiciik
elemanlara verilmemektedir.

4. Yetkili servisimiz, cihazinizda yapilan herhangi bir islemden sonra size servis fisini dizenleyip vermek zorundadir.
Bu servis fisini mutlaka isteyiniz ve kesinlikle saklayiniz.

8>< ......

DIKKAT
Garanti sUresinin anlasmazlik durumunda fatura tarihi esas alinacagindan bu belge
ile birlikte faturanin veya okunakli fotokopisinin saklanmasi gereklidir.

YETKILi SATICI BSH EV ALETLERI SAN. VE TiC. A.S.

imza ve kasesi ﬂ‘,,,.?
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Serdecznie gratulujemy Panstwu zakupu
nowego urzgdzenia marki BOSCH.

Tym samym wybor Panstwa padt na
nowoczesne, wysokowartosciowe urzg-
dzenie gospodarstwa domowego.
Dalsze informacje dotyczgce naszych
produktow znajdg Panstwo na naszej
stronie internetowe.

Spis tresci

Dla wtasnego bezpieczenstwa ......... 137
Opisurzadzenia . .. ................. 139
Obstuga ......................... 140
Popracy ...... ... . ... 142
Czyszczenie i pielegnacja ............ 143
Przechowywanie urzadzenia . . . ........ 144
Usuwanie drobnych usterek . .......... 144
Wskazowki dotyczace usuwania

zuzytego urzadzenia .. .............. 144
Warunki gwarancji .. ............. ... 145
Przepisy kulinarne/skfadniki/

przygotowanie ... .................. 145

Dla wltasnego bezpieczenstwa

Przed uzyciem urzadzenia nalezy starannie przeczyta¢ niniejszg
instrukcje obstugi, aby zapozna¢ sie ze wskazéwkami

bezpieczenstwa i obstugi.

Producent nie odpowiada za ewentualne szkody spowodowane zastosowa-
niem urzadzenia w sposob niezgodny z jego przeznaczeniem lub niewtas-

ciwg jego obstuga.

Niniejsze urzadzenie nie jest przeznaczone do uzytku komercyjnego
lecz skonstruowane z przeznaczeniem do przetwarzania ilosci typowych
dla gospodarstwa domowego itp. Uzytkowanie o charakterze podobnym
do domowego obejmuje np. uzywanie urzadzenia w pomieszczeniach
kuchennych w sklepach, biurach, gospodarstwach rolnych lub innych
(matych) przedsiebiorstwach oraz w pensjonatach, matych hotelach itp.
Uzywac tylko dla takiej ilosci produktow i czasu przygotowania, ktore sg
typowe dla gospodarstwa domowego; patrz rozdziat ,,Przepisy kulinarne/

sktadniki/przygotowanie”.

Niniejsze urzadzenie nadaje sie do mieszania, zagniatania, ubijania,

ciecia na plasterki i tarcia na wiorki produktow spozywczych.

Przy zastosowaniu wyposazenia dozwolonego przez producenta mozliwe
sg dalsze zastosowania. Nie uzywac do przetwarzania innych przedmiotow
lub substanciji oprocz tych zaleconych przez producenta.

Urzadzenie eksploatowac tylko z oryginalnym wyposazeniem.

Instrukcje obstugi prosze starannie przechowywac.

Prosze przekazac instrukcje wraz z urzadzeniem ewentualnemu kolejnemu

wiascicielowi.

A Ogélne wskazowki bezpieczenstwa

Niebezpieczenstwo porazenia prgdem elektrycznym
Nie wolno dzieciom obstugiwac¢ tego urzadzenia.
Urzadzenie wraz z elektrycznym przewodem zasilajgcym nalezy

przechowywa¢ z dala od dzieci.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Urzadzenia mogag by¢ obstugiwane przez osoby o ograniczonych zdolnos-
ciach fizycznych, czuciowych lub umystowych albo nie posiadajacych od-
powiedniego doswiadczenia/wiedzy tylko pod kontrolg osoby odpowiada-
jacej za bezpieczenstwo osoby obstugujacej urzadzenie lub po doktadnym
pouczeniu w obstudze urzgdzenia oraz po zrozumieniu zagrozen wynika-
jacych z obstugi urzadzenia.
Nie pozwalac¢ dzieciom na zabawe urzadzeniem.
Urzadzenie nalezy podtaczy¢ i uzytkowac zgodnie z parametrami podanymi
na tabliczce znamionowej. Urzadzenie mozna uzywac tylko wtedy, gdy
elektryczny przewod zasilajgcy i samo urzadzenie nie sg uszkodzone.
Zawsze wytagczac urzadzenie gdy jest bez nadzoru, przed montazem
i demontazem oraz przed czyszczeniem.
Nie wolno ocierac¢ elektrycznego przewodu zasilajgcego o ostre krawedzie
ani gorgce powierzchnie. Aby unikna¢ zagrozen w przypadku uszkodzenia
przewodu zasilajacego nalezy zlecic¢ jego wymiane wytacznie producentowi
albo jego autoryzowanemu serwisowi lub osobie o podobnych kwalifikac-
jach i odpowiednich uprawnieniach.
Naprawy urzadzenia moze przeprowadzi¢ tylko nasz autoryzowany punkt
Serwisowy.

A Wskazowki bezpieczenstwa dla pracy z niniejszym
urzadzeniem

Niebezpieczenstwo skaleczenia

Niebezpieczenstwo porazenia prgdem elektrycznym

W przypadku przerwy w doptywie pradu, urzadzenie pozostaje wigczone

i po przerwie wznawia prace.

Wyposazenie i narzedzia wymieniac tylko po wytaczeniu urzadzenia (prze-
tacznik obrotowy w pozycji 0/off) i wyjeciu wtyczki z gniazdka sieciowego.
Korpusu urzadzenia nigdy nie zanurza¢ w zadnych ptynach, nigdy nie my¢
pod biezaca woda ani w zmywarce do naczyn.

Przed przystgpieniem do usuwania usterek nalezy wyjac¢ wtyczke z gniazdka
sieciowego.

Niebezpieczenstwo skaleczenia obracajgcymi sie narzedziami!
Podczas pracy urzadzenia nie wolno wkiadac rgk do miski.

Do popychania sktadnikow uzywac tylko i wytacznie popychacza (7a).

Po wytaczeniu urzadzenia naped pracuje jeszcze przez krotki czas.
Narzedzia wymienia¢ tylko wtedy, gdy naped jest wytaczony i nieruchomy.
Niebezpieczenstwo skaleczenia ostrymi nozami/obracajgcym

sie nhapedem!

Nigdy nie wkfadac rak do zatozonego mikseral!

Mikser pracuje tylko z zatozong i dokrecong pokrywa.

Mikser zaktadac/zdejmowac tylko wtedy, gdy urzadzenie jest wytgczone
a naped nieruchomy.
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Niebezpieczenstwo skaleczenia ostrymi nozami!

Zaleca sie zachowanie szczegolnej ostroznosci przy umieszczaniu wktadek!
Zwracac uwage na ksztatt i potozenie wkiadek przy nasadzaniu na nosnik
wkiadek. Nosnik wkiadek lub tarcze do frytek chwyta¢ tylko za przezna-
czone do tego wgtebienie.Nie wkiadac rgk do otworu wsypowego.

Produkty popycha¢ tylko popychaczem.

Noz uniwersalny chwytac tylko za uchwyt z tworzywa sztucznego (brzeg).
Jezeli n6z uniwersalny nie jest uzywany, wtedy nalezy go umiescic

w schowku na akcesoria.

Nozy miksera nie nalezy chwyta¢ gotymi rekoma. Do czyszczenia uzywac

szczotki.
Niebezpieczenstwo poparzenia!

Podczas przetwarzania goracych produktow przez lejek w pokrywie
wydostaje sie para. Napetnia¢c maksymalnie 0,4 litra goracych

lub pieniacych sie ptynow.

Niebezpieczenstwo skaleczenia!

Miksera nie wolno sktadac¢ na korpusie urzadzenia.

A\ Objasnienie symboli na urzadzeniu wzglednie wyposazeniu

[E Prosze przestrzegac¢ wskazéwek zawartych w instrukcji

obstugi.

Uwaga! Obracajace sie noze.

Nie wktadac rak do otworu wsypowego.

@ Uwaga! Obracajgce sie narzedzia.

Instrukcja obstugi opisuje rozne wersje
urzadzenia (patrz przeglad modeli, rysunek ).
Réznice sg oznaczone.

Urzadzenie nie wymaga przeglagdow

ani konserwacji.

Opis urzadzenia
Prosze otworzy¢ sktadane kartki
z rysunkami.

Korpus urzadzenia Rysunek Y

1 Przetacznik obrotowy
A MCM41..:
0/ off = stop
M = wigczanie chwilowe, najwyzsza liczba
obrotow, przetacznik przytrzymac zadany
czas.
Zakresy 1-2, predkosc¢ robocza:
1 = niska liczba obrotéw - powoli,
2 = wysoka liczba obrotéw - szybko.

Robert Bosch Hausgerate GmbH

B MCM42..:

0/ off = stop

M = wigczanie chwilowe, najwyzsza liczba
obrotéw, przetacznik przytrzymac zadany
czas.

~~ = Predkos¢ roboczg mozna nastawiaé
bezstopniowo, od najnizszej do najwyzszej
liczby obrotow.

ITampka kontrolna (tylko MCM42..)
Swieci sie podczas pracy (przetacznik
obrotowy naM lub ).

Miga przy btednej obstudze urzadzenia,

przy uruchomieniu elektronicznego zabezpie-
czenia lub przy uszkodzeniu urzadzenia,
patrz rozdziat ,,Usuwanie drobnych
usterek”.

Naped
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4 Schowek na akcesoria (Rysunek )
W celu otworzenia schowka, nacisnac
przycisk znajdujacy sie na spodzie
urzgdzenia i wyciggna¢ schowek.
W celu catkowitego wyciagniecia schowka,

schowek lekko unies¢ do gory i wyciagnagc.

W celu wiozenia schowka, schowek lekko
uniesc do gory i wsunac¢ az do oporu.
Urzadzenie uzywacé tylko z zamknietym
schowkiem na akcesoria.

5 Schowek na przewdd elektryczny

Miska z wyposazeniem

6 Miska
7 Pokrywa
7a Popychacz
7b Wkiadka popychacza

8 Wat napedowy

Narzedzia

9 Nosnik narzedzi

9a NOz uniwersalny

9b Tarcza do ubijania

9c¢ Hak do zagniatania

10 Nosnik wktadek

10a Wktadka do ciecia - grubo (A),
10b Wktadka do ciecia - drobno (B),
10c Wktadka do tarcia - grubo (C),
10d Wktadka do tarcia - drobno (D),

11 Tarcza do frytek (E)
(przy niektérych modelach)

12 Wyciskarka do owocéw cytrusowych
13 Sokowiréwka (w niektérych modelach)
14 Rozdrabniacz uniwersalny
(przy niektérych modelach)
Prosze zwracac¢ uwage na wskazowki dla tej
czesci wyposazenia podanej w oddzielnej
instrukcji obstugi.
Mikser
15 Pojemnik miksera
16 Pokrywa
16a Lejek
16b Otwoér wsypowy

Obstuga

Urzadzenie i wyposazenie nalezy przed
pierwszym uzyciem doktadnie wyczyscié,
patrz ,,Czyszczenie urzadzenia®.
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Przygotowanie

® Postawi¢ korpus urzadzenia na gtadkiej,
stabilnej i czystej powierzchni.

® Wyciagnac elektryczny przewod zasilajacy
ze schowka do odpowiedniej diugosci.

® Wiozy¢ wtyczke do gniazdka.

® Urzadzenie uzywac tylko z zamknigtym
schowkiem na akcesoria.

m Wazne wskazowki

- Urzadzenie wiaczac i wytaczac tylko przeta-
cznikiem obrotowym. Nigdy nie wytaczac
urzadzenia poprzez krecenie miski, miksera
lub narzedzia.

- Urzadzenie wigczac tylko z catkowicie zamonto-
wanym wyposazeniem lub narzedziami.

Miska z wyposazeniem/narzedziami

Niebezpieczenstwo skaleczenia
obracajgcymi sie narzedziami!
Podczas pracy urzadzenia nie wolno
wkiadac rgk do miski.
Do popychania sktadnikow uzywac tylko
i wylgcznie popychacza (7a).
Po wyfaczeniu urzadzenia naped pracuje
jeszcze przez krotki czas.
Narzedzia wymieniac tylko wtedy,
gdy naped jest wytaczony i nieruchomy.

A Uwaga!

Przy pracy z miska mozna wigczyc¢ urzg-
dzenie tylko wtedy, gdy miska jest zafozona
a pokrywa miski jest zatozona i dokrecona.
No6z uniwersalny (9a)
do rozdrabniania, siekania i ucierania.

Niebezpieczenstwo skaleczenia
ostrymi nozami!

NGz uniwersalny chwytac tylko za uchwyt

z tworzywa sztucznego (brzeg).

Jezeli n6z uniwersalny nie jest uzywany,

wtedy nalezy go umiesci¢ w schowku

na akcesoria.

Tarcza do ubijania (9b)
do bitej Smietany, piany z biatek, majonezu.

Robert Bosch Hausgerate GmbH



Hak do zagniatania (9c)

do zagniatania ciast oraz mieszania sktadnikow,
ktére nie powinny ulec rozdrobnieniu
(np. rodzynki, ptatki czekoladowe).
Rysunek
® Natozy¢ miske (strzatke na misce na punkt
na urzadzeniu) i przekrecic¢ az do oporu w kie-
runku zgodnym z ruchem wskazéwek zegara.
® Wiozy¢ wat napedowy az do zatrzasku
w nosnik narzedzi.
® Zatozy¢ narzedzie:
- Wiozy¢ nosnik narzedzi do miski.
- Noz uniwersalny, tarcze do ubijania
lub hak do zagniatania natozy¢ na nosnik
narzedzi i puscic.

A Uwaga!

Produkty przeznaczone do przetwarzania
wkfadac¢ dopiero po zatozeniu narzedzi.

® Wiozyc¢ skiadniki.
® Natozy¢ pokrywe z popychaczem (strzatke
na pokrywie na punkt na misce) i przekreci¢
w kierunku zgodnym z ruchem wskazéwek
zegara.
Nosek pokrywy musi wejs¢ az do oporu
do wyciecia w uchwycie miski.
® Nastawi¢ przetacznik obrotowy na zgdany
zakres.
® W celu dodawania sktadnikow przekreci¢
przetacznik obrotowy do pozycji O/off.
® Wyjac popychacz i wiozy¢ sktadniki przez
otwor wsypowy.
® Plynne sktadniki dodawac przez popychacz.
Wktadke popychacza mozna uzy¢ jako
miarke.
Wktadki do rozdrabniania (10a-10d)
Niebezpieczenstwo skaleczenia
ostrymi nozami!

Zaleca sie zachowanie szczegolnej
ostrozno$ci przy umieszczaniu wktadek!
Zwracac¢ uwage na ksztaft i pofozenie wkfa-
dek przy nasadzaniu na nosnik wktadek.
Nosnik wkfadek lub tarcze do frytek
chwytac tylko za przeznaczone do tego
wgfebienie.

Wktadka do ciecia - grubo (A)

Nastawi¢ przetacznik obrotowy na niska liczbe
obrotéw w celu ciecia ogérkow lub marchwi.
Wktadka do ciecia - drobno (B)

Nastawi¢ przetgcznik obrotowy na wysoka liczbe
obrotoéw w celu ciecia ogorkow lub marchwi.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Wktadka do tarcia - grubo (C)
Nastawi¢ przetacznik obrotowy na wysoka liczbe
obrotéw w celu tarcia na widrki jabtek, marchwi,
sera lub kapusty.
Wktadka do tarcia - drobno (D)
Nastawi¢ przetgcznik obrotowy na wysoka liczbe
obrotow w celu tarcia na widrki marchwi lub sera.
Tarcza do frytek (E)
do ciecia frytek i sktadnikéw na satatki owocowe.
Uwaga!
Tarcza do frytek nie nadaje sie do twardego
sera, orzechdéw, chrzanu lub podobnych
produktow.
Rysunek B
® Natozy¢ miske (strzatke na misce na punkt
na urzadzeniu) i przekreci¢ az do oporu
w kierunku zgodnym z ruchem wskazéwek
zegara.
® Wiozy¢ wat napedowy do miski.
W zaleznosci od wybranego zastosowania:
® Wybrang wkiadke nasadzi¢ na nosnik
wkiadek. Zwraca¢ uwage na ksztatt
i potozenie wktadki (rysunek [8)-5a)!
® Nosnik wktadek nasadzi¢ na wat napedowy.
albo:
® Tarcze do frytek nasadzi¢ na wat napedowy.
Natozy¢ pokrywe z popychaczem (strzatke
na pokrywie na strzatke na misce) i prze-
kreci¢ w kierunku zgodnym z ruchem wska-
z6wek zegara. Nosek pokrywy musi wejsé
az do oporu do wyciecia w uchwycie miski.
Niebezpieczenstwo skaleczenia

A ostrymi nozami!

Nie wkiadac rak do otworu wsypowego.
Produkty popychac tylko popychaczem.

® Nastawi¢ przetacznik obrotowy na zgdany
zakres.

® Wiozyc¢ sktadniki przeznaczone do ciecia
lub tarcia.

® Produkty przeznaczone do ciecia lub tarcia
popychac¢ popychaczem lekko naciskajac,
bez uzywania sity.

® Wyjac popychacz i wtozy¢ skfadniki przez
otwor wsypowy.

® Diugie i cienkie produkty dodawacé przez
popychacz.

Uwaga!

Miske oprézni¢ zanim bedzie catkiem petna,

aby rozdrobnione produkty nie dosiegafy

nosnika wkfadek lub tarczy do frytek.
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Wyciskarka do owocow
cytrusowych (12) Rysunek

do wyciskania soku z owocow cytrusowych,

np. z pomaranczy, grejpfrutoéw, cytryn.

® Natozy¢ miske (strzatke na misce na punkt
na urzadzeniu) i przekreci¢ az do oporu
w kierunku zgodnym z ruchem wskazéwek
zegara.

® Wiozy¢ wat napedowy do miski.

® Wyciskarke do owocow cytrusowych nasa-
dzi¢ na wat napedowy (strzatke na wycis-
karce na strzatke na misce) i przekrecic
w kierunku zgodnym z ruchem wskazéwek
zegara.
Nosek sitka musi wejs¢ az do oporu
do wyciecia na uchwycie miski.

® Natozy¢ stozek wyciskajacy i docisnac.

® Do wyciskania owocow nastawic przetacznik
obrotowy na niskie obroty i przycisng¢ owoc
do stozka wyciskajacego.

Uwaga!

Zwracac uwage na stopien napetnienia miski.

Maksymalna ilos¢: 500 ml.

Opréznia¢ miske w pore.

Sokowiréwka (13) Rysunek

Do wyciskania soku z owocoéw pestkowych

(np. jabtka, gruszki), owocéw jagodowych,

wypestkowanych owocow pestkowych, warzyw

(np. marchew, pomidory).

® Natozy¢ miske (strzatke na misce na punkt
na urzadzeniu) i przekreci¢ az do oporu
w kierunku zgodnym z ruchem wskazowek
zegara.

® Wiozy¢ wat napedowy do miski.

® Zbiornik tracy z koszem filtrujgcym dokreci¢
az do oporu w kierunku zgodnym z ruchem
wskazowek zegara.

® Zatozy¢ pokrywe sokowirowki i przekrecic
w kierunku zgodnym z ruchem wskazéwek
zegara. Nosek pokrywy musi wejsc¢ az do
oporu do wyciecia w uchwycie miski.

® Nastawic przetacznik obrotowy na niskie
obroty.

® Owoce i warzywa wiozy¢ do otworu wsypo-
wego i popcha¢ dociskajac lekko popycha-
czem. W razie potrzeby pokroi¢ uprzednio
produkty na mniejsze kawatki.

® Na zakonczenie procesu nastawic prze-
tacznik obrotowy na chwile na wysokie
obroty i urzadzenie pozostawic¢ tak dtugo
w trybie pracujacym, az sok zostanie
catkowicie wycisniety z migzszu.

Uwaga!

Zwracac uwage na stopien napetnienia miski.

Maksymalna ilo$¢ przetwarzanych produktow:

250 g owocow lub warzyw.
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Mikser Rysunek [
Niebezpieczenstwo skaleczenia
ostrymi nozami/obracajacym
sie napedem!

Nigdy nie wkiadac rak do zatozonego
miksera! Mikser pracuje tylko z zatozong
i dokrecong pokrywa. Mikser zakiadac/
zdejmowac tylko wtedy, gdy urzadzenie
jest wylaczone a naped nieruchomy.

A Niebezpieczenstwo poparzenia!

Podczas przetwarzania gorgcych produk-
tow przez lejek w pokrywie wydostaje

sie para. Napefnia¢ maksymalnie 0,4 litra
goracych lub pieniacych sie ptynéw.

Uwaga!

Mikser moze ulec uszkodzeniu.

Nie wolno przetwarza¢ zadnych zamrozonych

produktow (z wyjatkiem kostek lodu,).

Nie wigcza¢ pustego miksera.

® Natozy¢ pojemnik miksera (strzatke na po-
jemniku na punkt na urzadzeniu) i przekrecic
az do oporu w kierunku zgodnym z ruchem
wskazowek zegara.

® Wiozyc¢ sktadniki.
Maksymalna ilos¢ ptynnych sktadnikow
= 1,25 litra (maksymalnie 0,4 litra pienigcych
sie lub goracych ptynéw).
Optymalna ilos¢ miksowanych sktadnikow
statych = 80 gramow.

® Natozy¢ pokrywe i przekreci¢ w kierunku
zgodnym z ruchem wskazowek zegara.
Nosek pokrywy musi wejs¢ az do oporu
do wyciecia w uchwycie miksera.

® Nastawic przetacznik obrotowy na zadany
zakres.

® W celu dodawania sktadnikéw przekreci¢
przetacznik obrotowy do pozycji 0/off.

® Zdjac pokrywe i dodawac sktadniki

albo

® wyjac lejek z pokrywy i dodawac state
sktadniki stopniowo przez otwoér wsypowy

albo

® dodawac ptynne sktadniki poprzez lejek.

Po pracy
® Nastawi¢ przetgcznik obrotowy na 0/off.
® Wyja¢ wtyczke z gniazdka sieciowego.
® Narzedzia lub akcesoria zdja¢ zgodnie
z nastepujacy opisem.
® Wyczyscic¢ wszystkie czesci, patrz rozdziat
,Czyszczenie i pielegnacja“.
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Zdejmowanie miski z wyposazeniem/

narzedziami:

® Przekreci¢ pokrywe w kierunku przeciwnym
do ruchu wskazéwek zegara i zdjgc.

® Wyjmowanie narzedzi:

- Wyjaé z miski nosnik narzedzi wraz
z nozem uniwersalnym, tarczg do ubija-
nia, wzglednie hakiem do zagniatania.
Zdja¢ narzedzia z nosnika narzedzi.

- Nosnik wktadek lub tarcze do frytek
chwyci¢ za przeznaczone do tego
wgtebienie i wyciagnac¢ z miski.

- Odwrdcic¢ nosnik wktadek i ostroznie
wypchnaé nasadzona wktadke
(rysunek [3).

® Przekreci¢ miske w kierunku przeciwnym
do ruchu wskazoéwek zegara i zdjac.

Zdejmowanie wyciskarki do owocow

cytrusowych:

® Odkreci¢ wyciskare do owocow
cytrusowych i zdja¢ miske.

Zdejmowanie sokowirowki:

® Pokrywe sokowirowki przekreci¢ w kierunku
przeciwnym do ruchu wskazéwek zegara

i zdjac.

® Wyjac zbiornik tracy z miski.

® Zdjac miske.

Zdejmowanie miksera:

® Przekreci¢ mikser w kierunku przeciwnym
do ruchu wskazoéwek zegara i zdjac.

® Przekreci¢ pokrywe w kierunku przeciwnym
do ruchu wskazéwek zegara i zdjac.

Wskazéwka: Mikser wyczyscic¢ najlepiej zaraz po

uzyciu, patrz rozdziat ,,Czyszczenie i pielegnacja“.

Czyszczenie i pielegnacja

Niebezpieczenstwo porazenia
A pradem elektrycznym!

Korpusu urzgdzenia nigdy nie zanurza¢
w wodzie ani nie my¢ pod biezaca woda.

Uwaga!

Powierzchnie moga ulec uszkodzeniu.

Nie stosowac zadnych szorujgcych srodkéw
czyszczgcych.

Wskazoéwka: Przy tarciu np. marchwi i czerwonej
kapusty zabarwiajg sie elementy z tworzywa
sztucznego. Mozna je wyczyscic¢ za pomoca
kilku kropel oleju jadalnego.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Czyszczenie korpusu urzadzenia

® Wyja¢ wtyczke z gniazdka sieciowego.

® Urzadzenie wytrze¢ wilgotng Scierka.
W razie potrzeby uzyc¢ troche ptynu do mycia
naczyn.

® Wytrze¢ urzadzenie do sucha.

® Schowek na akcesoria wyptuka¢ pod
biezaca wodg i pozostawi¢ do wyschniecia.
Nie my¢ w zmywarce!

Czyszczenie miski i wyposazenia

ﬁ Niebezpieczenstwo skaleczenia
ostrymi nozami!

N6z uniwersalny chwytac tylko za uchwyt
z tworzywa sztucznego (brzeg).

Jezeli n6z uniwersalny nie jest uzywany,
wtedy nalezy go umiesci¢ w schowku

na akcesoria.

Wszystkie czesci mozna my¢ w zmywarce

do naczyn.

Zwracac uwage na to, aby elementy z tworzywa
sztucznego nie zostaty zablokowane w zmy-
warce, poniewaz moga ulec deformaciji.

Czyszczenie miksera

Niebezpieczenstwo skaleczenia
ostrymi nozami!

Nozy miksera nie chwyta¢ gotymi rekoma.
Do czyszczenia uzywac szczotki.

Mikser wyczysci¢ najlepiej zaraz po uzyciu.
Witedy resztki nie przysychajg i nie uszkodzg
tworzywa sztucznego (np. olejki eteryczne
przypraw kuchennych). Pojemnik miksera (bez
wkifadu z nozami), pokrywe i lejek mozna my¢
w zmywarce do naczyn.
Whktadu z nozami miksera nie wktada¢
do zmywarki, tylko umy¢ pod biezacg wodg
(nie pozostawia¢ nozy w wodzie).
Wskazowka: Do zatozonego miksera wlaé troche
wody z dodatkiem ptynu do mycia naczyn.
Wiaczy¢ urzadzenie na kilka sekund na zakres M.
Wyla¢ wode i wyptukaé mikser czystg woda.
Demontaz miksera Rysunek
® Chwycic¢ wkiad z nozami za skrzydetka

i przekreci¢ w kierunku przeciwnym

do ruchu wskazéwek zegara.

Wktad z nozami zostaje odkrecony.
® Wyja¢ wktad z nozami i zdja¢ uszczelke.
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Montaz miksera

A Niebezpieczenstwo skaleczenia!

Miksera nie wolno skfadac na korpusie
urzadzenia.

® Zatozy¢ uszczelke na wkiad z nozami.

® Wiozy¢ wktad z nozami od spodu do pojem-
nika miksera.

® Chwyci¢ wktad z nozami za skrzydetka
i przykreci¢ w kierunku zgodnym z ruchem
wskazowek zegara. Przy tym nalezy go przy-
kreci¢ tak daleko, az jedno skrzydetko
przykryje oznaczenie na pojemniku miksera
(ustawienie -> rysunek &1 6).

Czyszczenie wyciskarki do owocow

cytrusowych

Wszystkie czesci mozna my¢ w zmywarce do

naczyn. Stozek wyciskajacy umyc ze wszystkich

stron pod biezacg woda najlepiej natychmiast

po uzyciu. Wtedy resztki nie przyschna.

Czyszczenie sokowiréowki Rysunek 4
W celu umycia sokowirowki wyja¢ kosz filtrujacy
z pojemnika tarki.

Czesci wyptuka¢ pod biezaca woda.

Wyczysci¢ ostroznie lamelki kosza filtrujacego,
zwracajac uwage na to aby ich nie uszkodzic.

Przechowywanie

urzadzenia Rysunek
® Wyjac¢ wtyczke z gniazdka sieciowego.

® Przewaod elektryczny zwing¢ w schowku.

® Narzedzia umiesci¢ w schowku na akcesoria.
® Natozy¢ miske.

E Wskazowka

Przed uzyciem urzadzenia wyja¢ wszystkie
czesci wyposazenia z miski, wzglednie
z miksera. Zatozy¢ tylko potrzebne czesci.

Usuwanie drobnych usterek

A Niebezpieczenstwo skaleczenia!

Przed przystapieniem do usuwania usterek
nalezy wyjac wtyczke z gniazdka sieciowego.

E Wazna wskazowka dla MCM42..

Lampka kontrolna miga przy btednej obstudze
urzadzenia, przy uruchomieniu elekironicznego
zabezpieczenia lub przy uszkodzeniu urzadzenia.
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Korpus urzadzenia

Usterka:

Urzadzenie nie pracuje.

Mozliwa przyczyna:

Urzadzenie zostato przecigzone (np. poprzez
blokade narzedzi produktami spozywczymi)
w zwigzku z czym uruchomito sie elektroniczne
zabezpieczenie.

Usuwanie przyczyny:

® Nastawic¢ przetgcznik obrotowy na 0/off.
® Wyja¢ wtyczke z gniazdka sieciowego.

® Usungc¢ przyczyne przecigzenia.

® Ponownie uruchomi¢ urzadzenie.
Mozliwa przyczyna:

Probowano natozy¢ miske lub mikser

na wtgczone urzadzenie.

Usuwanie przyczyny:

® Nastawic przetacznik obrotowy na 0/off.
® Natozy¢ miske lub mikser.

® Ponownie uruchomi¢ urzadzenie.
Wyposazenie

Usterka:

Urzadzenie nie wiacza sie.

Mozliwa przyczyna:

Wyposazenie nie zostato prawidtowo zatozone.
Usuwanie przyczyny:

® Nastawic¢ przetgcznik obrotowy na 0/off.

® Wyposazenie nasadza¢ zgodnie z opisem
instrukcji obstugi.

° Wazna wskazéwka

l Jezeli w opisany sposob nie da

sie usuna¢ wystepujacych usterek,
prosze zwrocic sie do naszego auto-
ryzowanego punktu serwisowego.

Wskazéwki dotyczace usuwania
zuzytego urzadzenia

To urzadzenie jest oznaczone zgodnie
ﬁ z Dyrektywg Europejskg 2012/19/WE
— 0T polska Ustawag z dnia 29 lipca
2005 r. ,,O zuzytym sprzecie elektrycz-
nym i elektronicznym* (Dz.U. z 2005 r.
Nr 180, poz. 1495) symbolem
przekreslonego kontenera na odpady.
Takie oznakowanie informuje, ze sprzet ten,
po okresie jego uzytkowania nie moze byc
umieszczany facznie z innymi odpadami
pochodzgcymi z gospodarstwa domowego.
Uzytkownik jest zobowiazany do oddania
go prowadzacym zbieranie zuzytego
sprzetu elektrycznego i elektronicznego.
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Prowadzacy zbieranie, w tym lokalne punkty
zbiorki, sklepy oraz gminne jednostki, tworzg
odpowiedni system umozliwiajgcy oddanie
tego sprzetu.

Wriasciwe postepowanie ze zuzytym sprzetem
elektrycznym i elektronicznym przyczynia sie
do uniknigcia szkodliwych dla zdrowia ludzi

i Srodowiska naturalnego konsekwenciji,
wynikajacych z obecnosci sktadnikow
niebezpiecznych oraz niewtasciwego
sktadowania i przetwarzania takiego sprzetu.

pl

Warunki gwarancji

Dla urzadzenia obowigzuja warunki gwarancji
wydanej przez nasze przedstawicielstwo
handlowe w kraju zakupu.

Doktadne informacje otrzymajg Panstwo

w kazdej chwili w punkcie handlowym,

w ktorym dokonano zakupu urzadzenia.

W celu skorzystania z ustug gwarancyjnych
konieczne jest przedtozenie dowodu kupna
urzadzenia. Warunki gwarancji regulowane sg
odpowiednimi przepisami Kodeksu Cywilnego

oraz Rozporzadzeniem Rady Ministrow z dnia
30.05.1995 roku ,,W sprawie szczegolnych
warunkow zawierania i wykonywania umow
rzeczy ruchomych z udziatem konsumentow*.

Przepisy kulinarne/sktadniki/przygotowanie

Narzedzie |Obroty |Czas |Przepisy kulinarne/sktadniki/przygotowanie
niskie/ |ok. Ciasto drozdzowe
= wysokie |1-2 min|maks. 500 g maki
25 g drozdzy lub 1 paczka drozdzy suszonych
225 ml letniego mleka
1 jajko
1 szczypta soli
80 g cukru
60 g ttuszczu (letniego)
otarta skorka z 2 cytryny (aromat skorki cytrynowej)
® Wszystkie sktadniki (poza mlekiem) wtozy¢ do miski.
® Nastawi¢ przetgcznik obrotowy na 10 sekund na niskie obroty.
® Dodac¢ mleka i mieszac¢ na wysokich obrotach.
Wszystkie sktadniki powinny mie¢ taka sama temperature.
Jezeli ciasto jest juz gtadkie, pozostawi¢ je w cieptym miejscu
do wyrosniecia.
@ M Cebula, czosnek
llos¢: od 1 cebuli, po¢wiartowanej, do 300 g
od 1 zabka czosnku do 300 g
® Przetwarza¢ do zgdanego stopnia rozdrobnienia.
ﬂ wysokie Mieso, watrébka
(na mieso siekane, tatar itd.)
llos¢: 50 do 500 g
® Usunac¢ kosci, chrzastki, skére i sciegna.
Mieso pokroi¢ w kostke.
Ciasta miesne, farsze i pasztety:
® Mieso (wotowina, wieprzowina, cielecina, drob, jak rowniez
ryba itd.) wtozy¢é do miski razem z pozostatymi sktadnikami
i przyprawami i mieszac¢, az do wyrobienia masy.
ﬁ wysokie |ok. 1,5 |Sorbet truskawkowy
min do [250 g mrozonych truskawek
2min |[100 g cukru pudru
180 ml $Smietany (prawie 1 kubek)
® Wiozyc wszystkie sktadniki do miski. Natychmiast wtgczy¢ urza-
dzenie, w przeciwnym przypadku tworzg sie grudki.
Mieszac¢ tak dtugo, az powstang kremowe lody.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Narzedzie

Obroty |Czas

Przepisy kulinarne/sktadniki/przygotowanie

niskie/
wysokie

Piana z biatek

llosé: 2 do 6 biatek z jaj

® Ubija¢ na wysokich obrotach. W celu mieszania nastawi¢
na niskie obroty.

niskie/
wysokie

Bita smietana

llosé: 200 do 400 g

® Ubijac¢ na wysokich obrotach. W celu mieszania nastawi¢
na niskie obroty.

wysokie/
M

Orzechy, migdaty

llos¢: 200 do 400 g

® Doktadnie usuna¢ tupiny, w przeciwnym przypadku stepig
sie noze.

Przetwarza¢ do zadanego stopnia rozdrobnienia.

wysokie/
M

Purée z owocoéw lub jarzyn
(Przecier jabtkowy, szpinak, przecier marchewkowy, pomidorowy;
surowy lub gotowany)
® Produkty i przyprawy wiozy¢ razem do miksera i miksowac
az do uzyskania purée.

niskie/
wysokie

Majonez

1 jajko

1 tyzeczka musztardy

150 do 200 ml oliwy

1 tyzka soku cytrynowego lub octu

1 szczypta soli

1 szczypta cukru

Wszystkie sktadniki powinny mie¢ taka sama temperature.

® \Wszystkie sktadniki (oprocz oliwy) zamieszac kilka sekund
na zakresie 1.

® Mikser przetaczy¢ na zakres 2, oliwe dolewac powoli przez lejek
i tak dtugo miksowaé, az powstanie emulsja majonezu.

Majonez spozy¢ w krotkim czasie - nie przechowywac.

wysokie

Mileko czekoladowe

80 g do 100 g czekolady

ok. 400 ml goracego mleka

® Czekolade rozdrobni¢ w mikserze, dodac¢ gorace mleko i krotko
zmiksowac.

wysokie

Masto miodowe

40 g masta (z lodowki)

150 g miodu (z lodowki)

® Masto podzieli¢ nozem na mate kawatki i wiozy¢ do miksera.

® Nastepnie dodac¢ miod i miksowac przez 15 sekund na wysokich
obrotach.
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Zastrzega sie prawo wprowadzania zmian.
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Az On biztonsaga érdekében

Hasznalat el6tt gondosan olvassa el az utmutatét a késziilékre
vonatkozd, fontos biztonsagi és kezelési utasitasok betartasa
érdekében.

A készllék helyes alkalmazasara vonatkozo6 utasitasok figyelmen kivil
hagyasa esetén a gyarto nem felel az ebbdl eredd karokert.

Ezt a készlléket nem ipari felhasznalasra terveztéek, a készllék haztartasi
vagy haztartasszerli mennyiségek feldolgozasara készlilt.

Haztartasszer(i alkalmazasnak mindsul példaul a készllék hasznalata
Uzletek, irodak, mezégazdasagi és egyeb ipari lzemek dolgozoi konyhai-
ban, valamint vendéghazakban, kis hotelekben és hasonlo épuletekben.
A készlléket csak a haztartasban szokasos mennyiségek feldolgozasara
és csak a haztartasban szokasos ideig hasznalja, lasd a ,,Recept-példak”
c. fejezetet.

Ez a készlilék élelmiszerek keveréseére, gyurasara, felverésére, vagasara és
reszelésére alkalmas A gyarto altal engedélyezett tartozékok hasznalataval
tovabbi alkalmazasok lehetségesek. Tilos mas targyak vagy anyagok
feldolgozasara hasznalni.

A készliléket csak eredeti tartozékokkal hasznalja.

Kérjuk, 6rizze meg a hasznalati utasitast. Amennyiben a készUlléket tovabba-
dja harmadik személynek, kérjik, hogy a hasznalati utasitast is adja oda.

A\ Altalanos biztonsagi el6irasok

Aramiitésveszély

A készliléket gyermekek nem hasznalhatjak.

A készliléket és annak csatlakozovezetékét tartsa tavol a gyermekektél.

A készlléket csokkent szellemi, érzékszervi vagy mentalis fogyatékkal élé
vagy tapasztalatlan személyek is hasznalhatjak felligyelet mellett, vagy ha
megtanultak a készlilék biztonsagos hasznalatat és megértették az abbol
eredé veszelyeket.

A gyermekek nem jatszhatnak a késztilékkel.

A készlléket csakis a tipustablan szerepld adatok szerint csatlakoztassa
és lzemeltesse. Csak akkor hasznalja a készliléket, ha a csatlakozovezeték
és a készllék teljesen hibatlan.
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Valassza le a készUlléket az elektromos halozatrol, ha feligyelet nélkil
hagyja, tovabba dsszeszerelés, szétszedés, illetve tisztitas elétt.

A csatlakozovezetéket ne huzza végig éles széleken vagy forro fellleten.
Ha a készlilék csatlakozovezetéke megseértil, akkor azt a gyartoval vagy
annak tgyfélszolgalataval vagy hasonloan képzett szakemberrel ki kell
csereéltetni, a veszeélyek elkerilése érdekében.

A készllék javittatasat csak a vevoszolgalatunkkal vegeztesse.

A\ Biztonsagi eléirasok a késziilékhez

Sériilésveszély

Aramiités veszélye

Aramkimaradas esetén a készlilék bekapcsolva marad, és aramsziinet utan
ujra mikddésbe lép.

A tartozékokat és a szerszamot csak akkor cserélje, ha a készilék megallt
(forgokapcsold O/ off allasban) és a halozati csatlakozodugo ki van huzva.
Soha ne meritse az alapgépet vizbe, soha ne tartsa folyo viz ala és ne tisztitsa
mosogatdgépben.

Az Gzemzavar megszlintetése elétt huzza ki a csatlakozo-dugot.

A szerszamok forgasa kovetkeztében fellépd veszély!

A készllék tzemelése kdzben soha ne nyuljon a talba.

A hozzavalok utannyomasahoz mindig hasznalja a toméeszkdzt (7a).
Kikapcsolas utan a meghajtomui meg rovid ideig tovabb muikodik.
Szerszamot csak leallitott hajtdm(inél cseréljen.

Sériilésveszély az éles kés/forgd hajtomii miatt!

Soha ne nyuljon a felhelyezett turmixfeltétbe!

A turmixfeltét csak racsavart fedével tzemel. A turmixgépet csak a meghaj-
tomu allo helyzetében tegye fel/vegye le!

Sériilésveszély az éles kés miatt!

A betétek hasznalata soran legyen kiildndsen ovatos! A betét tartotarcsaba
valo behelyezésekor figyeljen a betét formajara és helyzetére.

A tartotarcsat ill. a hasabburgonya-szeletel6 tarcsat csak a kialakitott
fogovajatnal fogja meg.

Ne nyuljon az utantolté nyilasba. Az utantolashoz csak a tdmdeszkozt
hasznalja.

Az univerzalis kést csak a mianyag fogantyunal fogja meg.

Ha nem hasznalja az univerzalis kést, mindig a tartozékfiokban tarolja.

A keverokést ne fogja meg puszta kézzel. A tisztitashoz hasznaljon kefét.
Forrazasveszély!

Ha forrd anyagot kever, akkor a fedélben 1évé tdlcséren keresztll gbz
tavozik. Maximum 0,4 liter forrd vagy habzo folyadékot szabad betolteni.
Sériilésveszély!

A turmixfeltétet soha ne az alapgépen szerelje 6ssze.
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A A késziiléken, ill. tartozékokon talalhatoé szimbélumok

jelentése

BEE

Vigyazat! Forgo kések!

Vigyazat! Forgo szerszamok.
Ne nyuljon az utantdltd nyilasba.

Tartsa be a hasznalati utasitasban foglaltakat.

A hasznalati utmutatoban megtalalja a kiilénb6z6

kivitel(i készllékek leirasat (lasd modell valaszte-

kot is, [ abra). A kiildnbségek jeldlve vannak.
A késziilék nem igényel karbantartast.

A késziilék részei
Kérjiik, hogy hajtsa ki a képes oldalt.

Az alapkésziilék

1

X sbra

Forgathato6 kapcsold

A MCM41..:

0/off = stop

M = pillanat tizemmod legnagyobb
fordulatszammal, a kapcsolét a kivant
keverési idére tartsa nyomva.

1-2 fokozat, munkasebesség:

1 = alacsony fordulatszam - lassu,

2 = magas fordulatszam - gyors.

B MCM42..:

0O/ off = stop

M= pillanat izemméd legnagyobb
fordulatszammal, a kapcsolét a kivant
keverési idore tartsa nyomva.

~\ = Amunkasebesseég fokozatmentesen
beallithato az alacsony fordulatszamtél
a magas fordulatszamig.

Miikbdésjelz6 (csak MCM42..)

Uzem kozben vilagit (forgokapcsold M vagy
~~ allasban).

Villog, ha a készlilék kezelésében hiba
toérténik, ha kiold az elektronikus biztositék,
illetve a késziilek meghibasodasa esetén, lasd
a “Segitség lizemzavar esetén” fejezetet.
Meghaijtas

Tartozék-fiok (I& abra)

A fiok kinyitasahoz nyomja meg a készllék
aljan talalhato gombot, és huzza ki a fiokot.

A fiok teljes kivételéhez dontse enyhén felfele
és huzza ki. A fiok behelyezéséhez enyhén
dontse felfelé, majd (itkdzésig tolja be.

Munka kdzben a tartozék fiokot tartsa csukva.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Kabelrekesz

Tal tartozékokkal

6
7

8

Tal

Fedél

7a Tomdeszkdz

7b Tomdbeszkodz-betét

Meghaijtotengely

Szerszamok

9

9a
9b
9c
10

Szerszamtarto

Univerzalis kés

Habverétarcsa

Dagasztoszar

Tartétarcsa a tarcsabetéteknek

10a Vago-betét - durva (A)
10b Vago-betét - finom (B)
10c Orlé-betét - durva (C)
10d Orlé-betét - finom (D)

"

12
13
14

Hasabburgonya-szeletel6 tarcsa (E)
(egyes modelleknél)

Citrus-gyiimolcsprés

Gylimolcsprés (egyes modelleknél)
Univerzalis aprité

(egyes modelleknél)

Keérjlk, vegye figyelembe a mellékelt
hasznalati utasitasban ezekre a tartozékokra
vonatkozo reszeket.

Turmixfeltéthez

15
16

Turmixpo

Fedél
16a Tolcsér
16b Utantolté-nyilas
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A késziilék kezelése

A készliléket és a tartozékokat az els6é haszna-

latba vétel elétt alaposan tisztitsa meg, lasd

a , Tisztitas és apolas” c. fejezetet.

El6készités

® Az alapkésziiléket sima, stabil és tiszta
fellleten allitsa fel.

® Ahalozati kdbelt a szlikséges hosszusagban
huzza ki a kabelrekeszbdl.

® Dugja be a halozati csatlakozodugét.

® Munka kdzben a tartozék fiokot tartsa
csukva.

m Fontos tudnivalék

- Akeésziiléket kizardlag a forgokapcsoloval
kapcsolja be- és ki. A készliléket soha ne a tal,
a turmixfeltét vagy egy szerszam elforgatasaval
kapcsolja ki.

- Akeészliléket csak akkor kapcsolja be, ha
a szerszamok illetve a tartozékok teliesen
fel vannak szerelve.

Tal tartozékokkal/szerszammal
A szerszamok forgasa

A kévetkeztében fellépé veszély!

A készlilék lizemelése kbzben soha ne
nydljon a talba. A hozzavalok utannyomasa-
hoz mindig hasznélja a tomdéeszkézt (7a).
Kikapcsolas utan a meghajtémd még révid
ideig tovabb miikédik. Szerszamot csak
leallitott hajtom(inél cseréljen.

A Figyelem!

A talban térténé munkavégzéshez a készii-
Iéket csak felhelyezett tallal és felhelyezett,
racsavart fedéllel szabad bekapcsolni.

Univerzalis kés (9a)
darabolashoz, apritashoz, és keveréshez.

A Sériilésveszély az éles kés miatt!

Az univerzalis kést csak a mianyag
fogantyunal fogja meg.

Ha nem hasznalja az univerzalis kést,
mindig a tartozékfiokban tarolja.

Habverdétarcsa (9b)

tejszinhez, tojashabhoz, majonézhez.

150

Dagasztoszar (9c)

nehéz tészta gyldrasahoz, és olyan hozzavalék
Osszekeveresehez, amelyeket nem kell apritani
(pl. mazsola, csokoladélapocska).
abra
® Atéalat tegye ra a késziilékre (a talan lévé
nyil a késziléken lévé ponton legyen),
és az oramutatoé jarasaval megegyezd
iranyban forditsa (itkdzésig.
® A meghajtotengelyt bekattanasig nyomja
a szerszamtartoba.
® Szerszam behelyezése:
- Tegye a szerszamtartét a talba.
- Azuniverzalis kést, a habverétarcsat vagy
a tésztagyurot tegye a szerszamtartéra
és engedije el.

A Figyelem!

A feldolgozandé anyagot mindig csak
a szerszamok behelyezése utan adja hozza.

® Toltse be a hozzavaldkat.

® Tegye fel a fedelet a tombeszkdzzel
(a fedélen Iévé nyil a talon lévé ponton
legyen) és forgassa el az 6ramutato
jarasaval megegyezd iranyban.
Afedélen levo csap kertljon a tal fogantyujan
1évé résbe ltkdzésig.

® A forgokapcsolot dllitsa a kivant fokozatra.

® A hozzavalok utantoltéséhez allitsa
a forgokapcsolot O/off allasba.

® \Vegye ki a tomdeszkozt és toltse be
a hozzavaldkat az utantoltd nyilason.

® Folyadék utantoltése a tomdeszkdzon
keresztil torténik. A tdmoeszkdz-betétet
mérépoharként is hasznalhaté.

Aprité-betétek (10a-10d)

A Sériilésveszély az éles kés miatt!

A betétek hasznalata soran legyen
kilénésen 6vatos! A betét tartétarcsaba
valé behelyezésekor figyeljen a betét
formajara és helyzetére. A tartétarcsat ill.
a hasabburgonya-szeleteld tarcsat csak
a kialakitott fogovajatnal fogja meg.

Vago-betét - durva (A)

Aforgokapcsolot allitsa alacsony fordulatszamra,
ha: uborkat, sargarépat szeletel.

Vago-betét - finom (B)

A forgokapcsolot allitsa magas fordulatszamra,
ha: uborkat, sargarépat szeletel.
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Orlé-betét - durva (C)

A forgokapcsolot allitsa magas fordulatszamra,
ha: almat, sargarépat, sajtot, fehérkaposztat
reszel.

Orls-betét - finom (D)

A forgokapcsolot allitsa magas fordulatszamra,
ha: sargarépat, sajtot reszel.
Hasabburgonya-szeletel6 tarcsa (E)
hasabburgonya és gyiimolcssalata hozza-
valoinak a szeleteléséhez.

Figyelem!

A hasabburgonya-szeletel6 tarcsa nem alkal-
mas kemény sajt, di6, torma és hasonlok
feldolgozasahoz.

Bl abra

® Atalat tegye ra a készulékre (a talan levd
nyil a készliléken 1évd ponton legyen),
€s az oramutato jarasaval megegyezd
iranyban forditsa Utkdzésig.

® Tegye a meghajtotengelyt a talba.

A kivant felhasznalas szerint:

® Tegye a kivant betétet a tartotarcsaba.
Ugyeljen a betét formajara és helyzetére
(D)-5a abra)!

® Tegye a tartotarcsat a meghajtotengelyre.

vagy:

® Tegye a hasabburgonya-szeleteld tarcsat
a meghajtétengelyre.
Tegye fel a fedelet a témdbeszkozzel
(a fedélen 1évé nyil a talon [évé nyilon legyen)
és forgassa el az 6ramutaté jarasaval
megegyez6 iranyban. A fedélen lévé csap
kertiljon a tal fogantyujan Iévé résbe
Utkozésig.

A Sériilésveszély az éles kés miatt!

Ne nydljon az utantélté nyilasba. Az utan-
tolashoz csak a témdéeszkobzt hasznalja.

® A forgokapcsolot allitsa a kivant fokozatra.

® Toltse be a szeletelni- vagy reszelnivald
anyagot.

® A szeletelni- vagy reszelnivalo anyagot
csak a tomdeszkdz enyhe megnyomasaval
tolja be.

® Vegye ki a tomobeszkozt es toltse be a hozza-
valokat az utantolté nyilason.

® A hosszu és vékony szeletelnival6t a tomé-
eszkozon keresztll téltse be.

Figyelem!

Uritse ki a talat, miel6tt annyira megtelik,
hogy a felszeletelt vagy lereszelt étel eléri
a tartétarcsat ill. a hasabburgonya-szeletel6
tarcsat.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Citrusgyiimélcs-prés (12) abra

Citrusfélék, pl. narancs, grapefruit, citrom

préseléséhez.

® Atalat tegye ra a késztiilékre (a talan levé
nyil a készliléken 1évd ponton legyen),
€s az oramutato jarasaval megegyezd
iranyban forditsa Utkdzésig.

® Tegye a meghajtotengelyt a talba.

® Tegye fel a citrusgylimdlcs-prést a meg-
hajtétengelyre (a citrusgylimolcs-présen 1évo
nyil a talon lévé nyilon legyen) és forgassa el
az oramutaté jarasaval megegyezd iranyban.
A szlirékosaron lévé csap ker(iljon a tal
fogantyujan 1évé résbe (itkozésig.

® Tegye fel a présel6 kupot és nyomja be.

® Gyumolcsok kifacsarasahoz allitsa a forgo-
kapcsolot alacsony fordulatszamra, és
a gylmolcsoét nyomija a préseld kupra.

Figyelem!

Ugyeljen a tal téltési szintjére.

Max. mennyiség: 500 ml.

A talat id6ben iritse Ki.

Gyiimélcsprés (13) abra

Magvas gyimolcsok (pl. alma, korte), bogyos

gylimolcsok, kimagozott csonthéjas gylimol-

csOk, zoldségek (pl. karotta, paradicsom)

préseléséhez.

® Atalat tegye ra a készlilékre (a talan lévé
nyil a készlileken lévd ponton legyen),
és az 6oramutaté jarasaval megegyezd
iranyban forditsa Utkdzeésig.

® Tegye a meghajtdtengelyt a talba.

® A reszelGtartot a szlrdkosarral az 6ramutato
jarasaval megegyezé iranyban csavarja
ra Utkozesig.

® Tegye fel a gyiimolcspréshez a fedelet, és
forditsa el az 6ramutaté jarasaval megegyezé
iranyban. A fedélen lévé csap kertiljon a tal
fogantyujan 1évé résbe (tkozésig.

® A forgokapcsolot dllitsa alacsony
fordulatszamra.

® Tegye a gylimolcsot vagy a zoldséget a betol-
tényilasba, és csak enyhén nyomva tolja be
a tdmobeszkozzel. Sziikség esetén eldtte
apritsa dssze a hozzavalokat.

® A munkamenet befejezésekor allitsa
a forgokapcsolot révid ideig alacsony
fordulatszamra, és addig mukodtesse
a készlléket, amig a gyimolcshus
maradéktalanul kipréselddik.

Figyelem!

Ugyeljen a tal toltési szintjére.

Maximalis feldolgozasi mennyiség:

250 g gyiimélcs vagy zéldség.
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Turmixfeltét abra

é Sériilésveszély az éles kés/forgo
hajtomd miatt!

Soha ne nyduljon a felhelyezett turmixfel-

tétbe!

A turmixfeltét csak racsavart fedével

lizemel. A turmixgépet csak a meghajtomdi

allé helyzetében tegye fel/vegye le!

A Forrazasveszély!

Ha forré anyagot kever, akkor a fedélben
18vé6 télcséren keresztiil g6z tavozik.
Maximum 0,4 liter forré vagy habzo
folyadékot szabad betblteni.

Figyelem!

A turmixgép megsériilhet. Ne dolgozzon

mélyh(tott hozzavaldkkal (kivéve jégkocka).

Ne jarassa a turmixgépet lresen.

® Tegye fel a turmixpoharat (a poharon lévé
nyil a készlléken Iévé ponton legyen),
és az oramutaté jarasaval megegyezd iranyban
forditsa Utkdzésig.

® Toltse be a hozzavaldkat.
Maximalis mennyiseg, folyékony = 1,25 liter
(habzé vagy forro folyadék maximum 0,4 liter).
Az optimalis feldolgozandd mennyiség, szilard
= 80 gramm.

® Tegye fel a fedelet és forditsa el az 6ramutaté
jarasaval megegyezd iranyban.
A fedélen Iévé csap kertiljon a turmixfeltét
fogantyujan levo résbe (itkbzésig.

® A forgokapcsolot allitsa a kivant fokozatra.

® A hozzavaldk utantoltéséhez allitsa
a forgokapcsolot 0/ off allasba.

® \Vegye le a fedelet, és toltse be a hozzavalokat

vagy

® vegye ki a tdlcsér, és a szilard hozzavalokat
egymas utan az utantolté nyilason keresztll
toltse be

vagy

® a folyékony hozzavalokat toltse be a tolcsé-
ren keresztl.

A munka befejezése utan

® A forgdkapcsolot allitsa 0/off allasba.

® Huzza ki a halozati csatlakozodugot.

® A szerszamokat ill. a tartozékokat az alabbi
leirasnak megfeleléen vegye le.

® Minden alkatreszt tisztitson meg, lasd
a “Tisztitas és apolas” fejezetet.
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Vegye le a talat a tartozékkal/szerszammal:

® Afedelet forgassa az 6ramutat6 jarasaval
ellentétes iranyba és vegye le.

® Szerszam kivetele:

- A szerszamtartot az univerzalis késsel,

a habverd-tarcsaval, ill. a tésztagyuroval
egyltt vegye ki a talbol. Vegye le a szer-
szamot a szerszamtartorol.

- Fogja meg a tartotarcsat ill. a hasabbur-
gonya-szeleteld tarcsat a fogovajatnal
és emelje ki a talbol.

- Forditsa meg a tartétarcsat és a betétet
ovatosan nyomja ki alulrol (@ abra).

® Forditsa a talat az 6ramutato jarasaval
ellentétes iranyba és vegye le.

Vegye le a citrusgyiimoélcs-prést:

® (Csavarja le a citrusgyimolcs-prést és vegye
le a talat.

Vegye le a gyiimolcsprést:

® A gyumolcspres fedelét forgassa az éramu-
tato jarasaval ellentétes iranyba és vegye le.

® \Vegye ki a reszel6tartét a talbol.

® \Vegye ki a talat.

Vegye le a turmixfeltétet:

® A turmixfeltétet forgassa az dramutato
jarasaval ellentétes iranyba és vegye le.

® A fedelet forgassa az 6ramutaté jarasaval
ellentétes iranyba és vegye le.

Tipp: Legjobb, ha a turmixfeltétet kdzvetlenil

hasznalat utan megtisztitja, lasd , Tisztitas

és apolas” fejezetet.

Tisztitas és apolas

A Aramiités veszélye!

Soha ne meritse az alapgépet vizbe,
és soha ne tartsa folyo viz ala.

Figyelem!

A késziilék feliilete megsériilhet. Ne hasznaljon
surolészert a készlilék tisztitasahoz.

Megjegyzés: A mlianyag alkatrészeken

elszinezédések johetnek létre, pl. répa és

vOroskaposzta feldolgozasa soran, amelyek

néhany csepp étolajjal eltavolithatok.

Az alapgép tisztitasa

® Huzza ki a halozati csatlakozodugot.

® Tordlje at az alapgépet nedves ruhaval.
Sziikség esetén hasznaljon egy kevés
mosogatoszert.

® A készliléket ezutan torolje szarazra.

® A tartozék-fiokot folyo vizzel Oblitse le,
majd hagyja megszaradni.
Ne tisztitsa mosogatogépben!
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Tal és tartozékok tisztitasa

A Sériilésveszély az éles kés miatt!

Az univerzaélis kést csak a miianyag
fogantyunal fogja meg.

Ha nem hasznalja az univerzalis kést,
mindig a tartozékfiokban tarolja.

Minden alkatrész tisztithatdo a mosogatogépben.
A muanyag alkatrészeket a mosogatogépben
ne szoritsa be, mert deformalddhatnak.

A turmixfeltét tisztitasa

A Sériilésveszély az éles kés miatt!

A keverbkést ne fogja meg puszta kézzel.
A tisztitashoz hasznaljon kefét.

Legjobb, ha a keverét kdzvetlenil a hasznalat
utan megtisztitjia. Igy nem szaradnak ra étel-
maradékok, és a miianyagot nem karositjak
(pl. a flszerekben lévé illoolajok).

A turmixpohar (késbetét nélkiil), a fedél és

a télcsér mosogatogépben moshato.

A késbetétet ne mosogatogépben, hanem folyo
vizben tisztitsa (ne hagyja vizben allni).

Tipp: Adjon egy keves mosogatoszeres vizet

a felhelyezett turmixgépbe.

Néhany masodpercre allitsa M fokozatra.
Ontse ki a vizet, és dblitse ki tiszta vizzel

a turmixgépet.

Turmixfeltét szétszedése abra

® A késbetétet a szarnyaknal fogva forditsa
az oramutato jarasaval ellentétes iranyba.
A késbetét kioldodik.

® \Vegye ki a késbetétet és tavolitsa el a tomité-
gydr(t.

A turmixfeltét 6sszeszerelése

A Sériilésveszély!

A turmixfeltétet soha ne az alapgépen
szerelje 6ssze.

® Tegye fel a késbetéten 1évd tomitdgydirdt.

® A késbetétet alulrél tegye be a turmixpo-
harba.

® Huzza meg jol a késbetétet a szarnyaknal
fogva az oramutato jarasaval megegyez6
iranyban. Ekdzben legalabb addig tekerje,
mig az egyik szarny a turmixpoharon
lévé jelolést elfedi (a felhelyezést I.
a—> W1 6 abra).

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Tisztitsa meg a citrusgyiimolcs-prést
Minden alkatrész tisztithatd a mosogatogépben.
Legjobb, ha a préseld kupot kdzvetlentl a
hasznalat utan minden oldalrol folyo vizben
ledbliti. Igy nem szaradnak ra ételmaradékok.

Gyiimolcsprés tisztitasa abra
A gylmolcsprés tisztitasahoz vegye le a szliré-
kosarat a reszelGtartalyrol.

Az alkatrészeket folyoviz alatt mossa le.

A szlrékosar lemezeit a sérilés elkerlilése
erdekében ovatosan tisztitsa.

A késziilék tarolasa abra

® Huzza ki a halozati csatlakozodugot.

® A kabelt a kabelrekeszben tarolja.

® A szerszamokat a tartozek-fiokban tarolja.
® Helyezze fel a talat.

m Megjegyzés

Hasznalat elétt az 6sszes tartozékot vegye
ki a talbol és a turmixfeltétbdl.
Csak a szlkseges tartozekokat helyezz be.

Segitség lizemzavar esetén

A Sériilésveszély!

Az (izemzavar megsziintetése el6tt huzza

ki a csatlakoz6-dugot.

m Fontos Utmutatas a MCM42..
késziilékhez

Ha a készllek kezelésében hiba tértenik,

ha kiold az elektronikus biztositék illetve

a készilek meghibasodasa esetén villog

a mikodésjelzé.

Alapgép

Hibajelenség:

A készillék nem mikodik.

Lehetséges ok:

A készlilék tulterhel6dott (pl. a szerszamot
akadalyozza egy élelmiszer) és az elektronikus
biztositék kioldott.

A hiba elharitasa:

A forgokapcsolot allitsa O/off allasba.
Huzza ki a halozati csatlakozédugot.
Szlintesse meg a tulterhelés okat.
Helyezze ismét lizembe a készlleket.
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Lehetséges ok:

A talat vagy a turmixfeltétet a bekapcsolt
készllékre probalta meg felhelyezni.

A hiba elharitasa:

® A forgokapcsolot allitsa O/off allasba.
® Tegye fel a talat vagy a turmixfeltétet.
® Helyezze ismét izembe a készlléket.
Tartozékok

Hibajelenség:

A készilék nem indul el.

Lehetséges ok:

A tartozek nincs megfelel6en feltéve.

A hiba elharitasa:

® A forgokapcsolot allitsa O/off allasba.

® A tartozékot a jelen utmutato idevonatkozo
utmutatasainak megfeleléen tegye fel.

° Fontos tudnivalé

l Ha az lzemzavar nem szlintethetd
meg, kérjik forduljon az tigyfélszolga-
lathoz.
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Koérnyezetvédelmi tudnivalok
A készllék a 2012/19/EK, az elektro-
E mos és elektronikus hasznalt késziilé-
kekrél szo6l6 (waste electrical and
electronic equipment - WEEE) eurdpai
iranyelveknek megfeleléen van jeldlve.
Ez az iranyelv megszabja a hasznalt készilekek
visszavételének és értékesitésének kereteit
az egész EU-ban érvényes modon.
Az aktualis artalmatlanitasi utmutatasokrol kerjuk,
tajékozodjon szakkereskeddjenél vagy a helyi
Onkormanyzatnal.

Garancialis feltételek

A garancidlis feltételeket a 117/1991 (IX. 10)
szamu kormanyrendelet szabalyozza. 72 6ran
bellli meghibasodas esetéen a készlleket

a kereskedelem kicseréli.

Ezutan vevészolgalatunk gondoskodik az el6irt
15 napon bellili, kdlcsdénkésziilék biztositasa
esetén 30 napon belli javitasrol.

A garancialis szolgaltatasokat a vasarlasnal
kapott, szabalyosan kit6ltétt garanciajeggyel
lehet igénybevenni, amely minden egyéb
garancialis feltételt is részletesen ismertet.
Mindségtanusitas: A 2/1984.(111.10.)
BkM-IpM szamu rendelete alapjan, mint
forgalmazo tanusitjuk, hogy a készulek

a vasarlasi tajékoztatoban kozolt adatoknak
megfelel.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Receptek/hozzavaldk/feldolgozas

Szer-
szamok

Fordulat-
szam

1dé

Receptek/hozzavalok/feldolgozas

a2

alacsony/
magas

kb. 1-2
perc

Kelt tészta

max. 500 g liszt

25 g éleszt6 vagy 1 zacsko szaraz éleszté

225 ml langyos tej

1 db tojas

1 csipet s6

80 g cukor

60 g zsir (langyos)

Egy fél citrom héja (citromaroma)

® Tegye az 6sszes hozzavaldt (a tej kivetelével) a talba.

® Aforgdkapcsolét 10 masodpercre allitsa alacsony fordulatszamra.
® Adja hozza a tejet és magas fordulatszamon keverje meg.
Ugyelien arra, hogy azonos hdmérsékletti hozzavalokkal dolgozzon.
Ha a tészta lathatdan sima, meleg helyen kelessze.

Hagyma, fokhagyma

Mennyiség: 1 hagymatol, negyedelve, 300 g mennyiségig
1 gerezd fokhagymatél 300 g-ig

® A kivant apritasi fokozatig dolgozza fel.

magas

Huas, maj

(daralt hushoz, tatar beefsteakhez stb.)

Mennyiség: 50 g-500 g

® A csontokat, a porcogodkat, a bért és az inakat tavolitsa el.
A hust vagja kockakra.

Hustésztak, toltelékek és pastétomok eléallitasa:

® Hus (marha, sertés, borju, szarnyas, de a hal is stb.) a tovabbi
Osszetevokkel és a fliszerekkel egyltt tegye a talba és dolgozza
fel egy masszava.

magas

kb.
1,5-2
percig

Eperszorbet

250 g fagyasztott eper

100 g porcukor

180 ml tejszin (1 jo bogrényi)

® Minden hozzavalot tegyen be a talba. Azonnal kapcsolja be, mert
kildénben csomos lesz. Addig keverje, amig krémallagu fagylalt
lesz beldle.

alacsony/
magas

Tojashab

Mennyiség: 1-2 tojasfehérje

® Magas fordulatszamon verje habba. A hozzakeveréshez alacsony
fordulatszamot allitson be.

alacsony/
magas

Tejszinhab

Mennyiség: 200 g-400 g

® Magas fordulatszamon verje habba. A hozzakeveréshez alacsony
fordulatszamot allitson be.
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Szer-
szamok

Fordulat-
szam

1dé

Receptek/hozzavalok/feldolgozas

magas/M

Diéfélék, mandula

Mennyiség: 200 g-400 g

® A héjat maradéktalanul tavolitsa el, a turmixfeltét kése kilonben
életlen lesz.

A kivant apritasi fokozatig dolgozza fel.

magas/M

Gylimolcs- és zoldségpiiré készitéséhez
(almapép, spenot, répa-, paradicsomplre, nyersen vagy megfézve)
® A hozzavalokat és a fliszereket egylitt tegye a turmixfeltétbe

és dolgozza fel péppé.

alacsony/
magas

Majonéz

1 db tojas

1 teaskanal mustar

150-200 ml olaj

1 evékanal citromlé vagy ecet

1 csipet sO

1 csipet cukor

Ugyeljen arra, hogy azonos hémeérsékletli hozzavaldkkal dolgozzon.

® A hozzavalokat (az olaj kivételével) néhany masodpercig
az 1. fokozaton keverje ssze.

® A turmixfeltétet kapcsolja a 2. fokozatra, az olajat a télcséren
keresztlil lassan adja hozza és keverje a masszat habosra.

A majonézt régtdon hasznalja fel, ne tarolja.

magas

Csokoladés tej

80 g-10 g csokoladé

kb. 400 ml forro tej

® A csokoladét apritsa fel a turmixfeltétben, adja hozza a forré tejet
es gyorsan keverje 6ssze.

magas

Mézes krém (kenyérre)

40 g vaj (a hitébdl)

150 g méz (hlitészekrénybdl)

® Avajat késsel vagja kis darabokra és tegye a turmixfeltétbe.

® Adjon hozza mézet és 15 masodpercig magas fordulatszamon
turmixolja dssze.
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A médositas jogat fenntartjuk.
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Ona Bawoi 6e3neku

MpounTanTe yBaXKHO LIO iIHCTPYKLiIO nepea BUKOPUCTaHHAM,
wo6 o3HanOMUTUCA i3 BaXKJIMBUMU BKa3iBKaMU 3 TEXHIKU
6e3nekun i ynpaBniHHA ANA LbLOro Npunaay.

Y pasi HeaOTpUMaHHA BKa3iBOK WOA0 MPaBuUibHOrO BUKOPUCTaHHA
npunany BUpPobHVK He Hece BiANOBiAANBHOCTI 3a 36UTKN,

AKiI BUHNKJi BHACNIAOK LLbOro.

Llen npunas npuaHadeHnin anAa nepepobku NpoAyKTiB Y 3BMHaANHIN
ANA AOMAaLWHbLOro rocrnoaapcTBa KiflbKOoCTi B A0MallHix abo nobyTo-
BUX YMOBax i He po3paxoBaHNin ANA BUKOPUCTAHHA B MPOMMCIOBUX
uinAx. 3acTocyBaHHA B NO6YTOBMX YMOBax BKNtO4ae, Hanp., BUKO-
pUCTaHHA B KYXHAX AJIA cniBpobiTHNKIB Mara3uHiB, odiciB, CinbCb-
KOrocnogapcbKux i iHWMX MPOMUCAOBUX MiANPUEMCTB, a TaKOX
KOPUCTYBaHHA FOCTAMM MNaHCIOHIB, HEBENVKUX rOTENIB i NOAIGHMX
3aknapgiB. BukopncToByunTe Npunag nvie anA nepepobkun NpoaykKTiB
y 3BMYaHWX ANA AOMAaLWHLOrO rocnoAapcTBa KiNbKocTi i Biapi3kax
yacy, auB. po3ain «PeuenTwu/iHrpeaieHTn/nepepobkas.

Llen npunan npusHa4eHnn AnA nepemiwlyBaHHA, BUMillyBaHHA,
36MBaHHA, Hapi3aHHA i WaTKyBaHHA NPOAYKTIB.

[HWi BMAKN 3aCTOCyBaHHA MOXXNUBI 3aBAAKN Npunaanio, LO3BOJIEHO-
MYy ANA BUKOPUCTaHHA BUPOOHUKOM npunagy.

Mpunapn 3a60pOHEHO BUKOPUCTOBYBATW AJIA NepepobKu iHWMX
npeaMeTIB Y1 Pe4OBUH.

BukopucToByimnTe npunad nvie 3 opuriHanbHUM Npunasnam.
36epiranTe, 6yab nacka, iHCTPYKLLitO 3 BUKOPUCTaHHA.
MNepenaBariTe iIHCTPYKLiIO 3 BUKOPUCTAHHA HACTYNHUM
KopucTyBa4am pa3oMm i3 npunanom.

A\ 3aranbHi BKa3iBKU 3 TexHiku 6e3nekun

Hebe3neka Bpa>XeHHA eNIeKTPUYHUM TOKOM
AiTAM 3ab60poHAETLCA KOPUCTYBATUCA LLMM NpUiaaoM.
Mpunapg Ta Noro WHYpP XXUBAEHHA TPMMAaTK OCTOPOHb Bif, AiTen.

Robert Bosch Hausgerate GmbH 157



uk

Ocobu i3 0bMexxeHNMN I3N4HUMU, CEHCOPHUMU ab0 PO3yMOBUMU
30i6HOCTAMW YU i3 HeAOCTaTHIM piBHEM A0CBIAY | 3HAHb MOXYTb
KOpUCTyBaTuUCA nNpunagamm TilbKu nig HarnAaaom abo nicna oTpu-
MaHHA BKa3iBOK 3 TEXHIKN 6e3rneku AnA BUKOPUCTaHHA npunaay
Ta nicyA Toro, AK BOHW YCBIiAOMWAN MOB'A3aHi i3 LUM PUSNKMN.
AitAamMm 3abopoHEHO rpaTucA i3 npunanoMm.

Mpunaa cnig nigknioyaTy 40 eNeKTpoMepexi Ta ekcrinyaTyBaTu
nuwe y BiANOBIAHOCTI i3 AaHUMM Ha Tabnn4ui 3 TEXHIYHUMU
XapakTepucTukamu. He KopucTynTeca Nnpunanom, AKWO WHYpP
YKMBJIEHHA | Npunag MaloTb Oy Ab-AKi NOWKOAXKEHHSA.

3annwato4m npunan 6e3 gornAay, a TakoXX nepen noro cknagaH-
HAM, po36MpaHHAM abo o4MLLEHHAM, NMpuUnaa cnig, 3aBxau
BiA’€AHYBaTU BiJ, eNleKTPOMeEpEeXi.

He TArHITb WHYP XXUBAEHHA Yepe3 rocTpi Kpai Ta rapA4i NOBEPXHI.
AKWO WHYP XXMBNEHHA LbOro npuaasy nowkoaXXeHuin, To Noro
3aMiHa NOBUHHA BUKOHYBaTUCA BUPOOHMKOM, 1Oro cny»><60to
cepsicy abo BianosigHo KBanidpikoBaHUM doaxiBLLeM 3 METOKO
YHUKHEHHA PU3KKIB.

PeMOHT npunasy NpoBOANTLCA NULIE Halo cny>60to cepsicy.

A\ BkKasiBKu 3 TexHikn 6e3neku ana uboro npunaay

Heb6e3neka nopaHeHHA

Hebe3neka Bpa)xeHHA eNNeKTPUYHUM TOKOM

Mg 4yac nepepByM B nogadi CTpymy npunag, 3anmiaeTbcA BKNHOYEHUM
| Npavutoe Aani nicnA nepepsn 3HOBY.

MNpunapaa Ta Hacagkn MOXXHa MIHATU TiNbKY MicnA 3yNNHKKU
npunady (nepemukad Ha «0/off») Ta BUMMaHHA BUNKWM i3 pO3ETKM.
Hikonn He 3aHyplonTe OCHOBHUIN B6AOK Y piAVHU, HIKONN HE Tpu-
MarTe Moro nia NPOTO4HOIO BOAOKO Ta HE MUNTE B MOCYAOMUIHIN
MalWwwnHi. BUMMiTb BUAKY i3 pO3eTKKN Nepes TUM AK NpucTynaTu

[0 YCYHEHHA Hernonaaku.

Hebe3neka nopaHeHHA 06epTOoBUMM HacaaKamu!

Hikonn He BCTpoMnANTe pyK A0 Yauwi nig Yac poboTu.

JnA niawToBxyBaHHA NPOAYKTIB KOPUCTYNTECA 3aBXKAW WTOBXa4eM
(7a). NMicnA BUMKHEHHA NpuBIA, We AeAKUN Yac NPOAOBXYE pyxaTucA.
Hacanku MoXXHa MIHATW TinbKu NicnA 3ynuHKK NPUBOAY .

Heb6e3neka nopaHeHHA rocTpuMmu HoXXxamu/o6epTosum npusoaom!
Hikonu He BCTpoMnAnTe pykK A0 BCTaHoBsieHOro 6neHaepy!

MNin vac pob6oTn 6neHaep 3aBXX AN NOBUHEH BY TN 3aKpUTUN KPULLKOIO.
BrneHaep MoXHa 3HIMaTW/BCTaHOBMOBATU TiNlbKW MiCNA 3YNMNHKN
npueoay.

158 Robert Bosch Hausgerate GmbH



uk

Heb6e3neka nopaHeHHA rOCTPUMUN HOXamu!

ByabTe ocobnueo obepexHi nig 4ac poboTn 3 BcTaBkamu!
3BepTanTe yBary Ha qoopmMy Ta po3TallyBaHHA BCTaBKM Nif

yac i BCTaBNIAHHA A0 AUCKY ANA KPirnneHHA BCTaBOK.

Avick AnA KpinneHHA BCTaBOK Ta AUCK AJIA Hapi3aHHA KapTonni ¢opi
MOXXKHa BpaTu nuwe 3a BiANOBIAHI NOrNMbNeHHA AnA 3axsary.

He BcTpomnAiiTe pyK A0 OTBOPY ANA 3aBaHTaXKyBaHHA.

AnA niawToBXyBaHHA KOPUCTYMTECH NiMLIE WTOBXa4eM.
YHiBepcanbHWU HiXK MOXXHa 6paTu nuwe 3a nnacTMacoBuUi Kpan py4-
KW. YHIBEpcanbHU HXX MOBUHEH 3aBXXAWN NexxaTn y AWNKY AnA npu-
napnA, AKwo Bu HUM He KopucTyeTecA. He TopkanTecA HOXiB 6neH-

Aepy oroneHuMn pykamm. Kopuctymnteca ANA O4MULEHHS WiTKOH.

Hebez3neka onikis!

Min 4ac nepepobku rapAa4Mx NPoAyKTiB B 6ieHAepi i3 BOPOHKM
B KpuwLi BUCTYNae napa. 3aBaHTaxkynte makcumym 0,4 niTpis

rapA4oi abo NiHNCTOI piaAnHN.
Hebe3neka nopaHeHHA!

Hikonu He 36upaTn 6neHaep Ha Ha OCHOBHOMY ONOLLi.

A\ MNoAacHeHHA cumBoniB Ha Nnpunaai abo npunapai

(4]

JoTpumyinTecA BKas3iBOK iIHCTPYKLIT 3 ekcnnyaTtauii.

O6epexHo! O6epToBi HOXI.

O6epexHo! O6epToBi HacaaKMW.
He BcTpoMnAnTe pyK A0 OTBOPY ANIA 3aBaHTa)KyBaHHA.

JlaHa iHCTpyKLiA 3 BUKOPUCTaHHA onucye
Pi3Hi BUKOHaHHA npunaay, AuB. TaKOX or-
naa moaenein (mamonok ). Ha BiamiHHoC-
Ti BKasyeTbeA. MNpunan He noTpebye Tex-
Hi4YHOro JornALy.

KopoTkum ornaa

Byab nacka, po3ropHiTb CTOpPiHKMN
3 MaJlIloHKamMu.

OcHoBHMIN 610K

1 TlMepemukay
A MCM41..:
«0/off» = cTon
«M» = MOMeHTanbHe BKYEHHA 3 Hawi-
BMWMM Yucnom obopoTis, TpumanTe
nepemuKad NpoTAroM Hacy noTpibHoro
AnA nepepobku.
CtyneHi 1-2, pobo4a WwBnaKicTb:

Maniorok EX

Robert Bosch Hausgerate GmbH

«1» = HU3bKe YMcno 060pPOTIB — MOBINILHO,
«2» = BUCOKe 41cno o6opoTiB — WBUAKO.
B MCM42..:

«0/off» = cTon

«M» = MOMeHTanbHe BKNOHEHHA 3 Han-
BULWMM Hncnom obopoTiB, TpUManTe
nepemvKad NpoTAroM 4acy noTpibHoro
AnA nepepobku.

~~ = Pobo4a wenaKicTb perynoeTbcA
NocTynasnbHO Bifl, HN3bKOro A0 BUCO-
Koro 4ucna obopoTiB.

IHankaTopHe Tabno (nuwe MCM42..)
CeiTuTbeA Nia Yac poboTn (Nnepemmkad
Ha «M» abo ).

Bnumae B pasi Henonaaok B ynpaBniHHi
npunagy, Npy cnpaLloBaHHi eNeKTPoH-
Horo 3anobixH1Ka abo aedhekTi Npu-
naay, avB. po3ain «Jlonomora npu
Hernonaakax».
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Mpusia,

4 Awwmk ana npunaaaa (manoHok El)
o6 BiAKPUTU AWMK, HATUCHITb KHOMKY
3HU3Y Npunagy Ta BUAMITb ALWMK.

o6 BUNHATM ALWLNK NOBHICTHO, NiAHIMITb
noro 3nerka AoBepXy, a NOTiM
BUTArHITb.

o6 BCcTaBUTU AWMK, NiAHIMITb 1Oro
3nerka ooBepxy, a NoTiM BCTaBTe

[0 yriopy.

Mia yac po6oTu 3 Npunagom TpumanTe
AWMK 4AnA NpunannA 3akpuTuMm.

5 Biacik ana kabenio
Yawa 3 npunagaav

»

6 Yawa
7 Kpuwka
7a lWlToBxay

7b BcTaBka A0 wroBxa4a
8 Ban npusoay
Hacapku
9 Tpima4 Hacapok
9a YHiBepcasbHUI HiXK
9b [Ouck ana 36uBaHHA
9c Hacapka anAa BuMmilyBaHHA
10 [Awuck AnAa KpinneHHA BCTaBOK
10a BcTtaBKka anAa Hapi3aHHA — KpynHo (A)
10b BcTaBka AnA Hapi3aHHA — Api6Ho (B)
10c BcTaBka ANA WaTKyBaHHA —
KpynHo (C)
10d BcTaBka AnA waTKyBaHHA —
Api6Ho (D)
11 [Awnck anAa HapisaHHA KapTonni
cbpi (E) (B AeAkux moaensax)
12 Tpec Ana unTpycosux
13 CokoBmxumanka-ueHTpudyra
(B ~eAKNX MoaenAx)
14 YHiBepcanbHuil noapi6bHIOBaY
(B BeAKNX MoAaenax)
Byab nacka, noTpumyliTecA BKasiBoK
OKpPEeMOI iIHCTPYKLi 3 BUKOPUCTaHHA
LbOro npunagan.
BneHaep
15 Kenux 6neHpepy
16 Kpwuwka
16a BopoHka
16b OTBip ANA 3aBaHTaXXyBaHHsA
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BukopucTtaHHA

Mepen nepwmmM BUKOPUCTAHHAM MOYUCTITb

nbannueo Npunag Ta npunaandA, ave.

«O4nILeHHA | pornAan».

MiarotoBka

® YcTaHOBITb OCHOBHMIA 6510K Ha PiBHilA,
cTabinbHil Ta YNCTIVi NOBEPXHI.

® BuTArHiTh kabenb Ha 6a)xaHy AOBXWHY
i3 BiACiKY AnA Kabento.

® BBiMKHiTb BUNKY [0 PO3ETKU.

e T[lia 4ac po6oTu 3 Npunafom TpumanTe
AWK ANA Npunaaan 3akpuTUM.

m Ba)xnuei BKa3iBKu

— JlnA BMVKaHHA Ta BUMUKaHHA npunaay
KOPUCTYWTECA NnLle nepemyiKaqem.
Hikonu He BUMKKanTe npunagy, nosep-
Talo4m Yawy, 6neHaep 4m Hacaaky.

— BwmukaiiTe npunag, nvwe 3 NoBHICTIO BCTa-
HOBNIEHMMW Hacaakamu Yy npunaanam.

Yawa 3 npunaaaam/Hacagkamu

Hebe3neka nopaHeHHA obepTo-

BUMM Hacaakamu!
Hikonu He BcTpomaaiTe pyk A0 HYawi
nig 4ac pobotu. JnA niawToBXyBaHHA
MPOAYKTIB KOPUCTYUTECA 3aBXAU
wroBxa4yem (7a). icna BUMKHEHHA
npuBiA We AEAKMY Hac rMpoAOBXKYE
pyxatucA. Hacaakv MoxHa MiHATU
TiSIbKY MICTIA 3YMUHKY TPUBOAY.

A YBara!

lMig 4ac nepepobku npoayKTiB B Yaui
npunaa MoXxxHa BMUKaTy Jule 3 ycta-
HOBJIEHOIO 4Hallero | 3 YCTaHOBJIEHOO
Ta 3aKpy4eHOIO0 KPULIKOIO.

YHiBepcanbHUI Hix (9a)

AnA noApibHeHHsA, ciYeHHA Ta nepemily-
BaHHA.

Hebeszneka nopaHeHHA

rocTpyumu Hoxxamum!
YHiBepcanbHuii HiX MOXHa bpatu e
3a rnnacTMacoBuil Kpas pyHKu.
YHiBEPCANBHMIT HIXC MOBUHEH 3aBXAU
Jiexxatun 'y AnKy AJ1A rpuinagid, AKWo
By HuM He KopucTyeTecA.
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Aunck pna 36usaHHA (9b)

ANA BepLKiB, 36MTux 6inkiB, ManoHesy.
Hacaaka ana sumiwysaHHA (9¢)

ANnA BUMilWYyBaHHA TicTa Ta niaMiwyBaHHA
iHrpenieHTIB, AKi He NOBMHHI NoapibHIoBa-
Tnca (Hanp., POA3WHOK, WOKoNaAHNX
nnacTiBLiB).
ManioHok
® BcTaHOoBITL Hawy (CTpinka Ha Yawi Ha-
NpPOTW Kpanku Ha npunagi) Ta noBepHiTh
ii 3a FOAMHHNKOBOIO CTPINKOIO A0 YNopy.
® Ban npvBoay BTUCHITb B TpUMay Haca-
LOK A0 dikcallii.
® YcTaHoBKa Hacalku:
— BcTasTe B Hawy TpumMay Hacaaok.
— BcTaHoBITb Ha TpMay Hacanok
YHiBepcanbHUI HiX, AMUCK AnA 36u-
BaHHA abo Hacaaky AJ1A BUMIllY-
BaHHA i NOTiM BIAMNYCTiTb MOro.

A YBara!

3aBaHTaxyuTe NpoAyKTHU AJ1A NepepobKku
Jme ricnA YyCTaHOBKN Hacaok.

® 3aBaHTaxTe iHrpemieHTn.

® BCTaHOBITb KPULLKY 3 WTOBXa4eM (CTpin-
Ka Ha KpuLLLi HanpoTun Kpanku Ha Yatui)
Ta NoBepHiTb 3a rOANHHUKOBOIO CTPIfl-
KOI0.
HocWK KpUWKKW MOBUHEH BBIATU A0 YNOpY
B MPOpIi3 py4KM Hali.

® YcTaHOBITb NepemMmkay Ha 6arkaHui
CTYniHb.

e [lepel TVM, AK AOKNAAaTU iHFPELIEHTH,
YCTaHOBITb NepeMunkay Ha «0/off».

® BuiMiTb WTOBXa4y Ta 3aBaHTaXxTe
iHrpenieHTn Yepes oTBIp AnA
3aBaHTa)KyBaHHA.

e JlonaBanTe pianHy Hepes WToBXau.
BcTaBKy 40 wToBXa4ya MOXXHa BUKOPUC-
TOBYBaTW B AKOCTi MipHOIO CTakaH4u1Ka.

BcTaBku ana noapi6bHeHHA (10a—10d)

Hebesneka nopaHeHHA

rocTpymu Hoxxamu!
ByabTe ocobanBo obepexHi rig 4ac
pobotu 3 BcTaBkamu! 3sepTasite ysary
Ha @popMy Ta po3TalyBaHHA BCTABKU i
yac i BCTaBAAHHA A0 AUCKY AJIA KPiMneH-
HA BCTaBOK. JJUCK AJIA KPIreHHA BCTa-
BOK Ta AMCK AJIA Hapi3aHHA KapTori
¢bpi MoxxHa bpaTu avwe 3a BiArnoBiAHI
rornnbneHHsA AJ1A 3axsary.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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BcTaBka anAa Hapi3aHHA — KpynHo (A)
BBiMKHITb NnepemMuKay Ha HU3bKe 41Ucno
060poTiB ANA Hapi3aHHA: OripKiB, MOPKBMU.
BcTaBka anAa Hapi3aHHA — Api6Ho (B)
BBiMKHITb NepemMuKay Ha BUCOKE YUCNO
060poTiB ANA Hapi3aHHA: OripKiB, MOPKBMU.
BcTaBka anAa waTKkyBaHHA — KpynHo (C)
BBiMKHITb NepemMuKaq Ha BUCOKE YUCNO
060poTiB ANA WaTKyBaHHA: AGNYK, MOPKBMU,
cupy, 6inokadaHHOI KanycTu.
BcTaBka anAa watkyBaHHA — Api6HO (D)
BBiMKHITb NepeMuKay Ha BUCOKEe 41Cno
060poTiB ANA WaTKyBaHHA: MOPKBK, CUPY.
Auck pna HapisaHHAa kapTonai dpi (E)
AN Hapi3aHHA KapTonni pi Ta iHrpe-
LIEHTIB ANA bpyKTOBOro canary.
VBara!
Aunck anAa HapizaHHA kapTorni ¢opi Herpy-
AaTtHwi 4719 nepepobKu TBEPAOIro cupy,
ropixis, XpiHy Ta noAibHoro.
ManioHok Bl
® BcTaHOoBITh Hawy (CTpinka Ha Hawi Ha-
NPOTU Kpanku Ha Npynagai) Ta NoBepHiTb
il 32 rOAVHHMKOBOIO CTPINKOIO A0 yNopy.
e Ban npvBoay BCTaBTe A0 Haui.

B 3anexHocTi Bia 6axxaHoro suay

3acTocyBaHHA:

® BcraBTe 6a)aHy BCTaBKy B AMCK ANA
KpinneHHA BCTaBOK. 3BepTaiTe yBary
Ha coopMy Ta po3TallyBaHHA BCTaBKN
(manioHok [3]-5a)!

® BcTaHOBITb ANCK ANA KpinneHHA

BCTaBOK Ha Bany npusoay.

abo:

® BcTaHOoBITb ANCK ANA Hapi3aHHA
KapTonni dopi Ha Bany npusoay.
BcTaHOBITb KpULLKY 3 WTOBXa4YeMm
(cTpinka Ha KpuLwLi HanpoTu CTPINKK Ha
Yalui) Ta NoBepHiTb 3a MOANHHUKOBOIO
CTPIiNIKOI0. HOCUK KpPULWKK MOBUHEH
BBINTW A0 yNopy B NPOpPI3 pyHKK Hali.

Hebeszneka nopaHeHHA
rocTpyumu Hoxxamum!
He BcTpomnaviTe pyk A0 OTBOPY ANA
3aBaHTaxKxyBaHHA. JNA niawToBXyBaHHA
KOPUCTYNTECA INLWE LITOBXa4YeM.

® YcTaHOBITb NepemMmkad Ha 6axkaHui
CTYMiHb.

e 3aBaHTaXkTe NPOAYKTM ANA Hapi3aHHA
YW WAaTKYyBaHHA.
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e [ligwToBXYyNTE NPOAYKTMN ANA Hapi3aHHA
4Y WaTKyBaHHA WTOBXa4eM, He HaTuc-
Karo4u CUNBHO.

® BuiMiTb WTOBXa4 Ta 3aBaHTaXKTe iHrpe-
LIEHTW Yepes OTBIp ANIA 3aBaHTaxy-
BaHHA.

e [lpoAyKTu ANA Hapi3aHHA AOBroi Ta
TOHKOi hOpMM 3aBaHTaXylTe Hepe3
wToBXau.

VBara!

BuropoxxHite 4aty, rnoku HapisaHi 41

HawaTKoBaHi MPOAYKTU e He TOPKar ThCA

ANCKY AJIA KPIrIeHHA BCTABOK 4 ANCKY AJIA

HapizaHHaA KapTorii ¢opi.

Mpec ana uutpycosux (12)
ManioHok

ANA BU4aBNIOBaHHA LUTPYCOBUX (PPYKTIB,

Hanp., anenbCuHIB, rpenndpyTiB, IMMOHIB.

® BcTaHOoBITb Hawy (CTpinka Ha Yaui Ha-
NpOTU Kpanku Ha Npunaai) Ta NoBepHiTb
il 3a FOAMHHNKOBOIO CTPINKOIO A0 Yropy.

® Ban npueoay BCTaBTe A0 Haui.

® BcTaHOBITb Npec 4NA LMTPYCOBKX Ha
Ban NpuBoAy (CTpiNka Ha npeci anA
LIMTPYCOBUX HAMpOTU CTPINIKM Ha YaLi)
Ta NoBepHiTb 3a rOANHHUKOBOIO
CTpifnKoto.
Hocuk cuTa-Kowrka NoBMHEH BBINTU
[0 ynopy B Npopi3 pyyKu Hati.

® BcTaHOoBITb KOHYC ANA BU4aBNtoBaHHA
Ta NPUTUCHITb 1Oro.

® /inA Bu4aBnioBaHHA OPYKTIB BBIMKHITb
nepemMmnkaq Ha Hu3bke 4ncno o6opoTiB
i NPUTUCHITL PPYKT A0 KOHYCY AnA
BM4YaBNIOBAHHS.

VBara!

CriiaKyviTe 3a CTaHOM HaroOBHEHHA Hali.

MakcumansHmi 06'em: 500 M.

BuropoxxHaTe Hauwy cBoeHacHo.

CokoBumxunmanka-

ueHTpudyra (13) ManioHoK

ANA BU4aBNOBaHHA COKY i3 HAaCiHHEBMX

nnoAis (Hanp.: AGNYK, rpyw), Aria, KicTo4-

KOBVX MAOAIB 3 BUAaneHMMn Kictodkamu,

OBOMiIB (Hanp.: MOPKBK, MOMIAOPIB).

® BcTaHOoBITb Hawy (CTpinka Ha Yaui Ha-
NpOTU Kpanku Ha Npunaai) Ta NoBepHiTb

il 3a FOAMHHNKOBOIO CTPINKOIO A0 Yropy.

e Ban npuBoay BCTaBTe A0 Haui.

® CMHICTb ANA nepeTepToi Macu 3 4inbT-
poM B hOpMi KOWKKY 3addikCcynTe,
NMOBEpHYBLWW A0 YNopy 3a roAUHHU-
KOBOIO CTPINIKOHO.
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® BCTaHOBITb KpULWKY COKOBMXUMASKN-
LLeHTpuddyrv Ta NOBEPHITb 3a FOANH-
HNKOBOIO CTPINKOIO.
Hocu1K KpUWKM NOBUHEH BBINTU A0 yNopy
B MPOpI3 py4KK Haui.

® BBiMKHiTb NepemMuKay Ha HU3bKe 41Ccno
oboporTiB.

® 3aBaHTaxTe (PpyKTH 41 OBOHI A0
NPUMOMHOro ByHKepy Ta MiAWTOBXHITb
WTOBXa4eM, HaTUCKalo4K 3nerka.
3a HeobXiAHOCTI NOPiXKTE NPOAYKTU
MEeHWMMU WwMaTkamm.

® HanpuKiHui npouecy po6oTn BBIMKHITb
nepemmKad KOpoTKO Ha BMCOKe YMCio
060poTiB Ta He BUMMKaNTe npunany
A0 TuX Mip, MoK cik He By ae NOBHICTIO
BMYaBNEHWI i3 M’AKOTI NNo4iB.

VBara!

CriaKyviTe 3a CTaHOM HaroBHEHHA Yalli.
MakcumarnbHa KinbKicTb MPoAyKTIB AJA
nepepobku: 250 r ¢hpyKTiB 411 OBOHIB.

BneHaep MantoHok O

Hebesneka nopaHeHHA
rocTpumu Hoxxamu/
obepToBum npusogom!
Hikonn He BCTpoMAYITE PyK A0 BCTAHOB-
nieHoro 6neHaepy!
lig 4ac pobotn 6neHAep 3aBXx.au r10BU-
HeH 6y Ty 3aKpuTmvi Kpuwkoro. bneHaep
MOXHa 3HiMaTn/BCTaHOBJIIOBATY TiNIbKU
11icA 3YMUHKYU IPUBOAY.

A Hebeaneka onikis!

lMia 4ac nepepobku rapAa<ux nPOAyKTIB
B br1eHAepi i3 BOPOHKU B KpyLLli BUCTY-
nae napa. 3aBaHTa)Kyvite Makcumym

0,4 niTpiB rapA4oi abo niH1CTOI PianHN.

VBara!

BneHaep moxxke OyTu NOWKOAXEHNU.

He nepepobnarite wBmnaKo3aMOpOXXeHi

nPOAYKTU (3@ BUHATKOM KyOUKIB J1b04Y).

He BmuKkariTe nopoxHboro 6neHaepy.

® BcTaHOoBITb Kenux 6neHaepy (CTpinka Ha
KEeNUXoBi HANPOTK Kpankun Ha npunag,i)
Ta NoBepHiTb 3a rOANHHUKOBOIO
CTPINKoIo 4,0 ynopy.

® 3aBaHTaxTe iHrpedieHTn.
MakcrmanbsHa KifnbKicTb, pianHa
= 1,25 niTpa (niHncToi abo rapAayoi
piavHn Makcrmym 0,4 nitpa).
OnTmaneHa KinbkicTb AnA Nepepobku
TBEepAUX NPoAYKTiB = 80 rpam.

Robert Bosch Hausgerate GmbH



® BCTaHOBITb KpULWKY Ta MOBEPHITb
3a FOANHHNKOBOIO CTPIfKOIO.
HocWK KpUWKKW MOBMHEH 3aTW 4,0 yNopy
B Npopi3b py4ku 6neHaepy.

® YcTaHOBITb NepemMmkay Ha 6arkaHui
CTYMiHb.

e [lepeld TuM, AK AOKNaAaTW iHFpeaieHTH,
YCTaHOBITb NepeMuka4 Ha «0/off».

® 3HATU KPULWWKY | AoAaTH iHFpedieHTH

abo

® BUIHATW BOPOHKY i AoAaTN TBEPAI
iHrpeAieHTN NoCTynoBO Yepes OTBIp
ANA 3aBaHTaXKyBaHHsA

abo

® 3annTu piaKi iHrpeapieHTn Yepes
BOPOHKY.

Micna po6otu

® YCcTaHOBITb Nepemukad Ha «0/off».

® BuiMiTb BUNKY i3 po3eTKM.

® 3HiManTe Hacagku Ta npunanin y Big-
MOBIAHOCTI 3 HACTYMHWUM OMUCAaHHAM.

® [louuncTiTb BCi AeTani, AuB.
«O4uLLEHHA | JornAL».

3HiMaHHA Yauwi 3 npunaaaam/HacagKamm:

® [loBepHiTb KPULWLKY NPOTU FOANHHUKOBOI
CTPINKM Ta 3HIMITb ii.
® BunmaHHA Hacanku:
— BwimiTe Tpumad HacaZLoK pa3om
3 YHiBepcasbHUM HOXXEM, AUCKOM
AnA 36MBaHHA 4M HacaAKoK ANA
BMMillyBaHHA i3 Yauli.
3HIMiTb HacalKy 3 Tpuma4a
HacaloK.
— Jwnck anA KpinneHHs BCTaBOK
Ta AUCK ANA Hapi3aHHA kapTonni
dopi Bi3bMIiTb 3a NOrnMbneHHA
ANA 3axBaTy Ta BUAMITb i3 Hali.
— [lepeBepHiTb ANCK ANA KpinneHHA
BCTaBOK Ta 06epe>xHO BUAaBITb
BCTaBKy 3Hu3y (manioHok [3).
® [loBepHiTb Yawy NpoTU FOANHHUKOBOI
CTPINKW Ta 3HIMITb.
3HimaHHA npecy AJ1A LMTPYCOBUX:
® BiakpyTiTb Npec AnA LNTPYCOBUX
Ta BUNMITb Hauy.

3HimaHHA COKOBMXUMaNKN-ueHTpudyru:

o KpuilKy COKOBVXXMMANKU-LLEHTPUADYH
MOBEPHITb NPOTU FOAVHHWMKOBOI CTPINKN
Ta 3HiMiTb.

® BuiiMiTb EMHICTb ANA NepeTepToi
mMacw i3 vaui.

® 3HimiTb Hawy.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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3HimaHHA 6neHaepy:

® [loBepHiTb 6GneHaep NpoTu
rOANHHMKOBOI CTPINKKM Ta 3HIMITb.

® [loBepHiTb KPULWLKY NPOTU FOANHHUKOBOI
CTPINKM Ta 3HIMITb ii.

Mopapaa: bneHaep Halkpale NOMUTK

BiApasy X nicnA BUKOPUCTaHHA, AMB.

«OuuLeHHA | gornAaa».

OuMuweHHA i aornasg

Hebe3neka BpaxkeHHA
eJIeKTPUYHNM TOKOoM!

OcHoBHMYI 610K Hi B AKOMY pas3i He 3a-
HYproBaTH B BOAY i HIKOJIM HE TpuMaTu
ni4 npoTO4YHOK BOAOIO.

VBara!
Ha nosepxHax MOXyTb BUHUKHYTU
rowKoAXeHHA. He 3acTocoByviTe HIAKUX
abpasunsHux 3acobiB AJIA YU EHHS.
Bkagiska: Mpu nepepobu,i, Hanp., MOpKBYU
Ta 4epBOHOI KanycTu Ha efleMeHTax i3
nnacTMacy yTBOPIOETLCA YEPBOHMUI HaniT,
AKWIN MOXXHA YCYHYTM 3a AOMOMOIOto
LEKINbKOX Kpanenb CTONOBOI Onil.
OunweHHA OCHOBHOI o 6J10Ky
® BuiMiTb BUNKY i3 po3eTKu.
® [lpoTepTn OCHOBHMIM 610K BONOro0
raH4ipkoto. 3a notTpebn MoxXxHa
CKOPWCTYBaTMCA HEBENMKOIO KiJIbKICTIO
MU04Oro 3acoby.
e [licnA uboro NpoTepTH NpMAag Hacyxo.
o Awwuk AnA NpunaanA npoMuiTe nig
NPOTOYHOIO BOAOIO Ta BUCYWIiTh.
He muiTe B nocyA0MUIMHIN MaLKHi!

OuMiweHHA Yawi 3 npunaaaam

Hebesneka nopaHeHHA
rocTpumu Hoxxamm!

YHiBEDCANBHMIT HIXC MOXCHA bBpaTu nwe
3a 1acTMacoBuil Kpau pyHKu.
YHiBepcanbHuii HiX MOBUHEH 3aBXAu
nexxaru y AWKy 404 rnpuinasnd, AKWo
Bu Hum He KopucTyeTecH.

Bci enemMeHT MOXXHa MUTH B NOCY A,0MUIA-
Hil MawWwHi.

EnemeHTM i3 nnactmacu B Nocy LOMUIHIN
MaLWWHi He 3aTUCKaTW, Tak AK BOHN MOXXYTb
AedopmMyBaTUCA.
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OunweHHAa 6neHaepy

Hebe3zneka nopaHeHHA
roctpuvumu Hoxxamu!

He TopkaviTecA HoxiB 6neHAepy oroJe-
HUMU pPYyKaMu.
KopucTtyiiteca AnA 04nleHHA WITKOI.

BrneHaep no4nCTiTh HaMkpalle oapasy
XX nicnA ByKopucTaHHA. Lie aonomoxe
YHUKHYTU NPUCOXANX 3aMMWKIB NPOAYKTIB
Ta 3anobirae ncyBaHHIO nnacTMacu (Hanp.,
nia BNAMBoM echipHMUX Macen B npunpasax).
Kennx 6neHaepy (6e3 pi>ky4oi BCTaBku),
KPWLWKY Ta BOPOHKY MOXXHa MUTW B MOCY-
JOMUIHIN MalWuHi.
Pi>Xy4y BCTaBKy He Knaaitb A0 NOCYLOMUIA-
HOi MalWWHW, a NPOMUNTE Mif NPOTO4HHOIO
BOZOIO (He 3anuniuanTe ne)xaTu B BOAI).
Mopapa: Jopavite TpOXn BOAW 3 MUIOHUM
3acoboM [0 BCTaBneHoro bneHaepy.
BBiMKHITb 10ro Ha Aekinbka CekyHA,
Ha cTyniHb «M». BunuinTe Boay Ta
CMOJIOCHITb 6neHaep 4MCTo BOAOIO.
PosbupaHnHa 6neHaepy  ManioHok
® [loBepHiTb piXKy4dy BCTaBKy NpoTu
rOANHHMKOBOI CTPINKW, TpUMato4u ii 3a
KpunbuA. Pixky4a BcTaBka BiAAinnTLCA.
® BulMiTb pixKydy BCTaBKy Ta 3HiMiTb
yuinbHIOBaNbHe KinbLe.
CknapaHHA 6neHaepy

A Hebe3aneka nopaHeHHA!

Hikonn He 36upaTtn 6neHaep
Ha Ha OCHOBHOMY 6110Li.

® YCTaHOBITb YlLinbHIOBabHE KinbLe
Ha pi>Ky4iln BCTaBL.
® BcTaBsTe piXKy4y BCTaBKy 3HU3Y B Kennx
6neHaepy.
® [IpuKpyTiTb pKy4y BCTaBKy 3a A0NOMO-
rol0 KpuibLAT, NoBepTaloyy 3a roAuH-
HWKOBOIO CTpiNiKoto. INpn LibOMY KpYTiTh
NPUHaNMHI 40 TKX Mip, NOKW OAHE
KpunbLLe HE NPUKPWE MO3HAYKN
Ha kenuxy 6neHaepy (npasunbHe
nonoxxeHHA —> maniorok Ml 6).
OuniweHHA npecy ANA LUTPYCOBUX
Bci enemMeHT MOXXHa MUTK B NOCY A0MUIA-
Hii MawwHi. KoHyc AnA BM4aBnioBaHHA
Halnkpalle Biapasy X nicnA BUKOPUCTaHHA
NpOnosiocKaTy 3 YCixX CTOPIH Mif NPOTO4HOIO
BOAOI. TakMM YNHOM 3afuWKN NPOAYKTIB
He NPUCOXHYThb.
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Ou4nLEeHHA COKOBVMXXUMAJIKU-
LeHTpudoyru MantoHok [4
JnA o4miLeHHA COKOBMKMMASKU-
LLeHTpUdyrun 3HiMiTb AinbTp B opMi
KOWWKY 3 EMHOCTi ANA NepeTepToi Macw.
MpomuinTe enemMeHTH NiA NPOTO4HO
BOJOH0.

MnacTnHkn inbTpy B PopMi KOWKKY Mo-
YUCTITb 06epexxHo, Wob ixX He NOWKOAUTU.

36epiraHHA
npunaay ManioHok

® BuliMiTb BUNKY i3 PO3ETKMN.

® PoamicTiTb Kabenb y BiACIKY
AnqA Kabeno.

® POo3MICTiTb Hacaaku y AWKNKY
AnA npunapAan.
BcTaHoBiTb Hauy.

m BkasiBka

Mepen BUKOpPUCTaHHAM BUIAMITb BCi Npu-
nannsA i3 yawi abo 6neHnepy.
BcTaBnavite nuwe HeobxiaHi NnpunasaA.

[onomora npuv HenonaakKax

A Hebesneka nopaHeHHA!

BuimiTe BUJIKY i3 pO3€TKYM nepes TMM AK
npucTynaTu 40 YCYHEHHA Heroaaakm.

m Baxxnuea BkagziBka ana MCM42..

B pasi Henonaaku B ynpasniHHi npu-
nany, npy cnpawoBaHHi eNeKTPOHHOro
3anobipkHuka abo pedekTi npunany
6nnmae iHavKaTopHe Tabno.

OcHoBHUI 610K

Henonaaka:

Mpunap, He npauioe.

Mo>xnuea npu4nHa:

Mpunan 6yB nepeBaHTaXKeHWI (Hanp.,
Hacalka 3abnokoBaHa NPOAYKTOM) i .
BHAaCHiAOK LLbOro crpatiloBaB eNneKTpoHHUI
3anobixKHUK.

Robert Bosch Hausgerate GmbH




YCYHEHHA HenoJlaaKu:

® YcTaHoBITb NepemMukay Ha «0/off».

® BuiMiTb BUNKY i3 po3eTKM.

® YCyHbTe NpUHMHY NepeBaHTa)KeHHA.

o [lponosxxTe poboTy 3 Npunasom.

Mo>xnusa npu4nHa:

Cnpoba BcTaHOBUTY Hawy 41 bneHaep

Ha BBIMKHYTWIA Npunaa.

YCYHEeHHA HenosnlaaKu:

® YCTaHOBITb Nepemukad Ha «0/off».

® BcTaHoBITb Hawy 41 6neHaep.

® [IpoaoBxTe poboTy 3 Npunasom.

Mpunaanaa

Henonaaka:

Mpunaan He BMUKaETbCA.

Mo>)xnusa npuynHa:

MpunaanA HenpaBMNBLHO BCTAHOBEHE.

YcyHeHHA HenoslaaKu:

® YCTaHOBITb NepeMunkad Ha «0/off».

® BcTaHoBITL Npunaaaa 3rigHo Biano-
BiIHWX BKa3iBOK L€l IHCTPYKLIi.

° Baxxnuea Bka3iBka

1 3BepHiTbcA, 6yab nacka, 3a
ZLoromMoroto Ao cny»x6u cepsicy,
AKWo Bam He BaanocA ycyHyTu
Hernonaaky Takum 4YMHOM.

Peuentw/iHrpeaieHTn/nepepobka

uk

PekomeHaauii 3 yTuniaaulil
JaHnn npunas nosHa4veHui
y BianosiaHocTi i3 JupekTnsoo

= EBpoOQelicekoro Cotosy 2012/19/EC
npo yTUNi3aLito eneKTpu4Horo
Ta eNeKTPOHHOro ycTaTKyBaHHA
(waste electrical and electronic
equipment — WEEE).

JvpekTnBa BU3Ha4ae nopAnok 36opy

Ta yTunisauii cTapux npunagis Ha TepuTopii

ycix KkpaiH €C.

3a iHdhopmavuieto Npo akTyanbHi WRAXu

yTunisadii 3BepHiTbcA 6yab nacka

Jl0 CBOrO CneLiianizoBaHoro Topro.uA

abo [0 aaMiHicTpaLii CBOEi rpomaau.

FapaHTiliHi ymoBu

YMOBWU rapaHTii AnA uboro Nnpunaay B13Ha-
4aloTbCA HaWKM MPeACTaBHUKOM Y KpaiHi,
Ae npunag, 6ys npoaHun.

MoapobuLi Lmx yMOB MOXXHa OTpUMaTH Bif,
TOproBuA, y AKOro npunag 6ys KynneHun.
Bucysatoun 6yab-AKY BUMOrY Y BiAMNOBiA-
HOCTI i3 AaHO0 rapaHTieto, cnia noaasaTu
4YeK Ha NpogaHun Toeap abo KBMUTaHL.

Hacaga- |Yvcno Yac

PeuenTtu/inrpeaieHtu/nepepobka

Ka obopoTie
ey HU3bKe/ |npubn. |[Apixaxose TicTO
Bucoke |1-2xB |makc. 500 r GopolwHa

1 Aviue
1 ny4ka coni
80 r uykpy

o6oporTiB.

25 r apiKAXKiB YM 1 NaKyHOK CYXUX APiKIAXKIB
225 mn Tennoro Monoka

60 r Xxupy (Tennoro)

ueapa 2 AMMOHY (IMMOHHWIA apomMarT)

® 3aBaHTaXKTe BCi iHrpeAieHTu (KpiM MonoKa) A0 Haui.
® [lepemuka4 BBiIMKHITb Ha 10 CEKYHA Ha HU3bKe YnCNOo

e JlofanTe MOIOKO Ta NepemilanTe Ha BUCOKMX obepTax.
IHrpenieHTV NoBMHHI 6y TK OAHOI TeMnepaTypu.

BumiwaHe A0 0AHOPIAHOT KOHCUCTEHLLIT TICTO CTaBNATL

B Tenne micue anAa 6pomiHHA.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Hacaa-
Ka

Yucno
ob6oporTiB

Yac

PeuenTtu/iHrpeaieHTu/nepepobka

«M»

Linbyna, HacHuK

KinbkicTb: Bia 1 unbynnHW, po3aineHoo Ha 4 HacTUHW,
[o300r

BiA 1 3y64mka HacHuKy no 300 r

® [lepepobnanTe no 6axxaHOro cTyneHA NOAPIGHEHHA.

BUCOKe

M’aco, neviHka

(ana m’AcHoro dapuy, cuporo BicwTekcy Towo)

KinbkicTb: 50 r A0 500 r

® BupaaniTb KiCTKM, XpALLI, WKipy Ta cyxoxunna. HapixTte
M’ACO KyBukamu.

MpuroTyBaHHA M’ACHMX dhaplwiB, HAYNHKN Ta NaWTeTIB:

® M’Aco (ANOBMYMHA, CBUHMHA, TENATUHA, NTULA, a TaKoX
puba Towo) pa3oMm i3 iHWMMM iHrpeaieHTamm Ta
npunpasamu NOKNaAiTe B Hawy Ta nepepobnante Ao
OTPUMaHHA OAHOpPIAHOro TicTa.

BNCOKe

npuobn.
1,5 xB
0 2 xB

CyHU4HwMIA wepbeT

250 r 3aMOpOXKeHi CyHuLi

100 r uyKpoBoi nyapu

180 Mn BepuwkiB (1 HEMOBHUIN cTakaH)

® YCi iHrpedieHTn NoKNaaiTe B Hauwy.
Cnia, HeraHo NpUCTYNUTK A0 NepepobKu, iHaKie
YyTBOPATLCA rpyAoHKM. MepeMiwynTe A0 yTBOPEHHA
MOpO31Ba KPeMOBOi KOHCUCTEHLLI.

HU3bKe/
BUCOKE

36uTi 6inkun

KinbkicTb: Bia 2 no 6 6inkis

e 36uBaiTe Ha BUCOKUX obepTax. [lnAa niamiwysaHHA
BBIMKHIiTb HU3bKe 41CNo 060pOTiB.

HU3bKe/
BUCOKE

36uTi Bepwkun

KinbkicTb: 200 r no 400 r

e 36uBaiTe Ha BUCOKUX obepTax. [nAa niamiwysaHHA
BBIMKHIiTb HU3bKe 41CNio 060pOTiB.

BUcoke/
«M»

Fopixu, murpans

KinbkicTb: 200 r o 400 r

o llkapanyny cnif BUAANUTY NOBHICTIO, iHAKILE HOXI
6neHpepy 3aTynATCA.

MNepepobnaiiTe Ao 6a>kaHOro CTyneHA NoApPiGHEHHA.

BUcoke/
<<M>>

Mope i3 ppykTiB Ta oBOUIB

(ABNYYHMIA MyC, WNUHAT, MIOPE i3 MOPKBY, NOMIAOPIB; cnpe abo

3BapeHe)

® |HrpeAieHTV Ta NpuNpasy NoKNaAiTe pa3om Ao 6neHaepy
Ta NpUroTyinTe niope.
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Hacaga-
Ka

Yucno
oboporTiB

Yac

PeuenTtu/iHrpeaieHTu/nepepobka

HU3bKe/
BUCOKE

MaroHes

1 Aiue

1 4. n. ripynui

150-200 mn onii

1 CT. N. NMMOHHOIrO coky abo ouTy

1 ny4ka coni

1 ny4ka uykpy

IHrpenieHTV NoBMHHI 6y TK OAHOI TeMnepaTypu.

® Yci iHrpeaieHTu (Kpim onii) nepemiwanTe Aekinbka CEKyHA
Ha CTYNeHi «1».

e [licnA uboro BBIMKHITbL 6neHaep Ha CTYNiHb «2».
3anuBato4u onito NOBiINbHO Yepe3 BOPOHKY, 36uBaiiTe
BCe B BneHpepi Nokn maca He eMyJbrye.

MaiioHe3 BukopucTaiiTe AKHaliwBemnaLwe i He 36epiraiTe

noro.

BUCOKe

llokonaaHe MOJNOKO

80 r no 100 r wokonany

npunbn. 400 mn rapA4oro Monoka

® [lonpibHiTb wWokonaa B 6neHaepi, LoaanTe rapAHe MONOKO
Ta KOpOTKO nepemilainTe.

BNCOKe

Meposa 6yTepbpoaHa maca

40 r BepwKoBOro Macna (ia xonoannbH1Ka)

150 r Meay (i3 xonoAunbHUKa)
MopixTe BeplwKoBe MAC/O HOXXEM Ha HEBENVKI WMaTO4KN
Ta 3aBaHTaxTe B GneHaep.

e Jlonante Mef Ta nepeMiwynte 15 CEKyHA Ha BUCOKMX
obepTax.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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O.na Bawen 6e3onacHocTH

MNMepea ncnosnb3oBaHneM BHUMATESIbHO MPOYTUTE ITY UHCTPYK-
LUIO ANA NONY4EeHUA BaXKHbIX YKa3aHun no TexHuke 6esonac-
HOCTU U 3KcnJlyaTauum gaHHoro npubopa.

MNpon3BoauTeNb He HECET OTBETCTBEHHOCTU 3a MOBPEXAEHUS,
BO3HUKLIWNE B pe3ynbTaTe HecobnioaeHNA yka3aHuii No npasuiib-
HOMY nNpuMeHeHuo npubopa.

JaHHbIn npubop npeaHa3Ha4eH AnA nepepaboTKn NPOAYKTOB

B OObIMHOM AN1A AOMalHEro X03ANCcTBa KONNYeCTBE B AOMALWHNX
nnn 6bITOBbIX YCNOBUAX N HE paccHMTaH ANA NCNOJIb30BaHNA

B KOMMep4YecKux uenax. NpumeHeHne B BbITOBbIX YCIOBUAX
BKNIOYaET, Hanpumep: NCnoJsib30BaHNe B KyXHAX ANA COTPYAHUKOB
MarasnHoB, 0oPUCOB, CENIbCKOXO3ANCTBEHHbIX N APYrUX Npo-
MbIWAEHHbIX NPEeANPUATUA, a TakXKe NCMNOoJIb30BaHNe rocTAMU
NaHCNMOHOB, HeboNbWKNX OTeNen n NoAO0OHbLIX 3aBEAEHUI.

Mprbop MOXXHO UCMOJIL30BaTh TOJILKO ANA nepepaboTKn Takoro
KOonn4ecTBa NPOAYKTOB U B T€4EHNEe TaKoro BpeMeHW, KoTopble
XapakTepHbl 451A AOMallHero xo3AncTea, CM. pasaen «Peuentbl/
NMHrpeaneHTbl/nepepaboTkar».

JaHHbI Npnbop NpUroAeH AnA nepemMewrBaHnA, 3aMmelnBaHnA,
B306MBaHWA, HAPE3KM 1 WNHKOBKWN NPOAYKTOB. [1pn ncrnonb3osaHnm
pa3peLleHHbIX NPON3BOANTENEM NPUHAANEXHOCTEN BO3MOXXHbI
Apyrne BapuaHTbl MPUMEHEHNA.

MNpubop Henb3A ncnonb3oBaTb ANA NepepaboTkn Apyrux
NpeaAMeTOB UM BELWECTB.

Mprbop MOXKHO MCMOJIb30BaTb TOJIbKO C OPUrNHANBHLIMW
NPUHaANEXHOCTAMMU.

MoxxanyincTta, coxpaHUTe MHCTPYKLLUIO MO SKCnayaTaLun.

MNpn nepena4e npubopa TpeTbeMy MLy HeO6X0AMMO TakxKe
nepefaTb eMy 3Ty MHCTPYKLMIO MO aKCyaTauun.
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A O6wume ykazaHuA nNo TexHuke 6e3onacHoCcTu

OnacHOCTb NOpPaXxeHUA 3JIEKTPUHECKMM TOKOM

JlaHHbIN Npnbop He NpefHa3Ha4YeH ANA UCMOoNb30BaHMA AETbMMU.
Mpunbop 1 ero ceTeBoOW WHYpP Aep)KaTb BAANN OT AeTEN.

JInua ¢ orpaHn4eHHbIMU OU3NHECKUMN, CEHCOPHBIMW UAN YMCTBEH-
HbIMW CMOCOBHOCTAMM MUAN C HEAOCTATKOM OMbITa M 3HAHUA MOTYT
nonb3oBaTbcA Npubopamu TOALKO MNoA NPUCMOTPOM U €CAN OHU
nony4mnnu ykasaHuma no 6esonacHomy ncnonb3oBaHuio npnbopa

N OCO3HaNN CBA3aHHbIEe C 3TUM OMacHOCTMU.

JeTtAmM Henb3A nrpatb ¢ Npndopom.

Moakno4aTb N UCNonb30BaTb NPMOGOP TONBKO B COOTBETCTBUM

C TEXHU4ECKMMW AaHHbIMW Ha TUMOBOWN Tabnn4ke.

Wcnonb3oBaTb TONbKO B TOM cny4ae, ecnu y npubopa v ero cete-
BOIO WHYpa HET HUKaKMX NOBPEXAEHWNN.

Mpnbop Bceraa oTcoeanHATb OT 3NIEKTPOCETH, KOraa OH OCTaeTCA
6e3 npucmoTpa, a Takxxe nepel ero cbopkomn, pazbopkon nnm
YUCTKOMN.

He npoTArnBaTb ceTEBOW WHYP HYepe3 OCTpble Kpaa U ropaque
noBepxHocTW. Ecnn ceTeBon WwWHyp aaHHoro npubopa 6yaet
noBpexXAeH, To, BO n3bexxaHne onacHbIX cUTyaunn, ero of>KeH
6yneT 3aMeHUTb NPON3BOAMUTENb, NN €ro cepBuUcHana cnyxba,
AN IMLLO C aHaNorM4HoON KBanuukaumnen.

PeMoHT npubopa nopy4aTtb TONLKO Halen cepBucHOM cnyxbe.

A YKasaHuAa no TexHuke 6e3onacHOCTU ANA AaHHOIO
npubopa

OnacHocTb TpaBMUpPOBaHUA

OnacHoCcTb Nopa)xeHUA 3NIEKTPUHECKUM TOKOM

MNpun nepeboAx anekTpocHabxxeHnA Npnbop ocTaeTcA BKAKOHEHHbLIM

N nocne BoO306HOBNEHUA 3NIeEKTpPocHabXXeHVA CHoBa Ha4MHaeT

paboTaThb.

MNpuHaAneXXHOCTU N HacaAKU MOXXHO 3aMeHATb TONbKO nocne

OCTaHOBKM NMpuBoAa (MOBOPOTHLIN NMepekntoyaTenb B NOAOXKEHNN

«0/off») n n3Bne4eHnA BUIKN U3 PO3ETKMN.

OcHoBHoWM 610K HUKOrAa He Norpy>XaTb B XXKMAKOCTU, HUKOrAa

He Aep)XaTb NoA NPOTOYHOW BOAOW N HE MbITb B NOCYA0MOE4YHOM

MallnHe.

MNepen ycTpaHeHNEM HENCMPABHOCTU U3BAEYb BUJIKY U3 PO3ETKM.
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OnacHoCTb TpaBMUPOBaHUA BpallaloWMMNCA HacaaKamu!

Bo BpemA akcnnyaTauum HAKOraa He onyckatb pyKu B CMecuUTeb-
Hyto Yawy. JlnA noaTanknBaHWA NHIPEAMEHTOB BCerga Ucnonb30-
BaTb Tonkatenb (7a). Mocne BbIKNOYEHNA NPUBOL elle HEKOTopoe
BpemMA npoaonmkaeT pabotaTb. Hacaakn MOXHO 3aMeHATb TOJbKO
nocne OCTaHOBKW MNpMBOAA.

OnacHocTb TpaBMUpoBaHUA 06 ocTpble HOXU/BpallaloWnnca
npusoa!

HuKoraa He onyckaTb pyKu B yCTaHOBNEHHbIN 6neHaep!

BrneHaep paboTaeT TONLKO C NAOTHO 3aKPYyHEHHOW KPbILWKOW.
BneHaep MOXXHO cHMMaTb/yCcTaHaBNMBaTb TOJIbKO NOCNE OCTaHOBKMN
npueoaa.

OnacHocTb TpaBMupoBaHUA 06 ocTpbie HOXu!

ByabTe 0co6eHHO OCTOPOXHbI BO BpeMsA paboTkl Co BcTaBkamu!
O6palante BHMMaHne Ha dOpMYy 1 NOSI0XKEHME BCTaBKW, BCTaBNAA
ee B ANCK ANA KpenneHunA BcTaBoK. JINCK AnA KpenneHnA BCTaBoOK
N AUCK onA KapTodoena opyn MOXXHO BpaTh TONbKO 3a rnpeay-
CMOTPEHHbIe AnA aToro yrnybneHva anA 3axsaTta.

He onyckaTb pyKy B 3arpy3o4Hoe oTBepcTHe.

AnA noaTanknBaHmA NHrPeaNEHTOB NUCMONb30BaTh TONLKO
ToNKaTenb.

YHuBepcanbHbIn HOXX 6paTb TONIbKO 3a NfiacTMaccoBble KpanA.

Mpwn Hencnonb3oBaHUN yHMBEPCANbHbBIN HOX AOMKEH BCeraa
nexxatb B AlWMKe ANA NPUHaANEXHOCTEN.

He Tporatb HOXK 6neHaepa ronsiMm pykamu.

AnA YNCTKM ncnonb3oBaTh WETKY.

OnacHocTb ownapusaHua!

Mpn nepepaboTke B 6neHAepe ropA4MxX NPOAYKTOB Hepe3 BOPOHKY
B KpbllWKe BbIXoAUT nap. 3anmeaTb He 6onee 0,4 nuTpa ropaden nam
CUNbHOMEHALLENCA XNAKOCTW.

OnacHocTb TpaBMupoBaHua!l

Hukoraa He cobupaTb 6neHaep Ha OCHOBHOM Bnoke.

A Pa3bAacHeHue cuMBONOB Ha nNpubope n NnpuHaanex-
HOCTAX

E]E] CobniofaTb yKkasaHuA B UHCTPYKLLMM MO SKcnayaTaunn.
OcTopoXxHo! Bpauwatowmeca HOXMW.

OcTopoXxHo! Bpauwatoumeca Hacagku.

He onyckaTb pyKy B 3arpy304Hoe oTBepcTHe.
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WHCTpyKLMA no aKcnnyaTauum onvcbiBaeT
nNprbopbl pa3nn4yHbIX UCMONHEHWI, CM. Tak-
»xe 0630p Mozeneii (pucyHok M). OTnnyma
0603Ha4eHbl COOTBETCTBYIOWUM 06pa3om.
JaHHbIn npnbop He HyXXAaeTcA B TEXHU-
4ecKoM 0bcny>KMBaHUW.

KomMmnnekTHbIn 0630p

MoxxanyiicTa, OTKPOMTE CTPaHULbI
C pyUCyHKamm.

OCHOBHOI1 610K Pucynok Y

1 TMoBOpOTHLIN NepekntoyaTenb
A MCM41..:
«0/off» = ocTaHOBKa
«M» = MrHOBEHHOE BKJIHO4EHMe Ha Mak-
cMMarnbHoOe Y1cno o6opoToB, YAEPXKU-
BaTb MepekioYaTenb B TeHEHNE BCErO
npouecca nepepaboTKn NPOLYKTOB.
CtyneHb 1-2, pabo4aA ckopocTh:
1 = HM3KOoe 4ncno o6opoToB —
MEeZLJIEHHO,
2 = BbICOKOE 41CcNo 060pOTOB — BbICTPO.
B MCM42..:
«0/off» = ocTaHOBKa
«M» = MrHOBEHHOE BKJOHEHME Ha Mak-
cvManbHoe 4ncno obopoToB, yAEepKK-
BaTb NepeksitoyaTenb B TeHeHNE BCEMO
npouecca nepepaboTKn NPOLYKTOB.
~~ = pabo4an ckopoCcTb NnaBHO
nepeKknto4aeTCcA C HU3KOM Ha BbICOKYIO.

2 YkaszaTenb paboyero cocToAHUA
(Toneko ana MCM42..)
CseTuTCA BO BpemA paboTkl (MOBOPOT-
HbIl NepekntodaTens Ha «M» nan ).
MwuraeT B cnyyae ownboK npu aKkcnnya-
Tauuv npubopa, npu cpabaTbiBaHUN
9NEKTPOHHOr 0 NPefOXpaHNTENA Un Npu
HewcnpaBHOCTM npubopa, CM. pa3aen
«[ToMowwb Npu ycTpaHeHUn
HencrnpaBHOCTEN».

Mpueogp,

4 Awwuk AnA npuHaaNieXXHocTeun
(pucyHok [£)
YT106bI OTKPbITb AWMK, HY>XHO HaXKaTb
Ha KHOMKY Ha HUXXHEN CTOpoHe
npubopa 1 BbIABUHYTb AWVIK.
H106bI N3BNEYL AWNK NOSIHOCThLIO,
ero Heob6xoAMMO clierka HakJIOHUTb
BBEPX U BbIABUHYTb.

w
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BcTaBnaa AwKnK obpaTHO, ero Heobxo-
ANMO crerka HakJIoOHUTb BBEPX,

a 3aTeM 3aABUHYTbL A0 yropa.

Bo Bpemsa paboThl ¢ npubopom AWKK
ANA NPUHAANEXHOCTEN AOMKEH

6bITb 3aKpbIT.

5 OTcek AnA ceTeBOro wWHypa

CmecuTenbHada 4awa ¢ npuHagnex-
HOCTAMM

6 CwmecuTenbHasa Yawa
7 Kpbiwka
7a TonkaTenb
7b BcTaBka B TONKaTenb
8 [pusoaHasa ocb
Hacaanku
9 [epxxaTenb ANA HacaaoK
9a YHuBepcasibHbIN HOX
9b [Auck ana B3busaHnAa
9c¢ MecunbHaa HacaaKa
10 [Awuck AnAa KpenneHua BCTaBOK
10a BcTaBka-pe3ska — KpynHo (A)
10b BcTaBka-pe3ka — menko (B)
10c BecTaBka-wumMHKoBKa — KpynHo (C)
10d BcTaBKa-wmnHKoBKa — Mmesiko (D)

11 [Owuck ana kaptocpena dopu (E)
(B HEKOTOPBLIX MOAENAX)
12 CokKoBbDKMMaJsKa ANA LUTPYCOBbIX
13 LleHTpuchyra cokoBbDKUManNKu
(B HEKOTOPbIX MOAENAX)
14 YHuBepcanbHbIl U3MeNbLYUTENDb
(B HEKOTOPBIX MOAENAX)
PykoBoACTByWTeCh, MOXKanyincra, yka-
3aHUAMW, NPUBEAEHHBIMY B OTAENBHOWN
WHCTPYKLMM NO 3KcrnayaTauum anAa
9TUX NPUHALNEXHOCTEN.
BneHaep
15 CrakaH 6neHpepa
16 Kpbiwka
16a BopoHka
16b 3arpy3o4Hoe oTBEpCTME
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AkcnnyaTtauua

Mepen nepBbIM UCMONbL30BaHNEM TlLATENb-
HO NOYUCTUTbL NPMBOP 1 NPUHAANEXKHOCTH,
CM. pasgen «4ucTka v yxoa».
MoaroTtoBka
® [locTaBuTb OCHOBHOM 610K Ha Fnaaky:o,
MPOYHYIO 1 YUCTYHO NOBEPXHOCTb.
® /I3Bne4yb ceTeBON WHYp 13 oTCeKa ANA
CeTeBOro WHypa Ha HeOBXOANMYIO AVHY.
® BcTaBuTb BUNIKY B PO3ETKY.
® Bo BpemA paboTkl ¢ Nprbopom AlUK
ANA NPYHaANEXHOCTEN A0MKeH BbiTb
3aKpbIT.

E BaxxHaAa nHdopmauna

— BkntoyaTtb 1 BbiKNO4aTb NPUGOP TOMLKO
C MOMOLLEIO MOBOPOTHOIO NEPEKIO-
YaTtenAa. Hukoraa He BbiknoYaTb Npnbop
NMOBOPOTOM CMECUTENBHOM HYawu, bneH-
Jlepa Unn Hacagku.

— Mpunbop MOXKHO BKNKOHATL TONBKO Noche
MOJIHOW YCTaHOBKW HacaLoK nnv npu-
HaAneXXHOCTeNn.

CmecuTesibHaA 4awa ¢ npuHagnex-
HocTAMW/Hacapakamu

OnacHoCTb TpaBMUPOBaHUA
BpawarowmmncA Hacaakamum!

Bo BpemMA akcrnyaTauum HUKoraa He
orycKkaTh PyK1 B CMECUTEJIbHYIO Yauly.
Jna noaTankuBaHuA UHIPEANEHTOB
Bcer/a 1croJsib30Bath TONKatTeb (7a).
llocne BbIKMOYeHUA MPUBOA elle HEKOTO-
poe BpeMA rpoAomkaeT paboTaTs.
Hacazaku MoXHO 3aMEeHATL TOJILKO rMocie
OCTaHOBKM MPUBOAA.

A Brumarue!

[pun ucronb30BaHMN CMECUTESILHO
qauwm npubop MoXxeT ObiTb BKIIOHEH
TOJIbKO C YCTaHOBJIEHHOM Hallew,

a TaKkxxe ¢ yCTaHOBJIEHHOU U MJI0OTHO
MPYKPYHEHHOM KPbILIKOM.

YHuBepcanbHbI HOX (9a)

AnA namenb4eHnA, py6Kl/I n
nepemMeuwmnBaHuA.
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OnacHocTb TpaBMUPOBaHUA
06 ocTpslie HOXu!

YHuBepcanbHbIi HOX 6paTh TONLKO

3a 1acTMaccoBble KpaA.

lNpu Heucrnonb30BaHUN yHUBEPCASbHBbIM
HOX< 0JIDKeH BCerja Jiexxatb B All1Ke
AJIA PUHAANEXHOCTEN.

Aunck ana s36busaHnAa (9b)

ANA CNVBOK, B36UTbIX 6eNnkoB, ManoHe3a.
MecunbHaAa Hacaaka (9c)

ANA 3aMelwrBaHnA TecTta U nobasneHuA
WHFPEeAVNEHTOB, KOTOPLIE HE AOMKHbI
N3MenbyaTbCA (Hanp.: M3toMa, WoKoNaaHbIX
nnacwmo%

PucyHok

® YCTaHOBUTb CMECUTENLHYIO Haly

(cTpenka Ha cMecuUTeNbHOM Yale

HanpoTuB TO4KM Ha Npubope) 1 nosep-

HYTb €€ N0 4acoBOWN CTPeJsiKe A0 ynopa.

® BcTaBuTb NPUBOAHYIO OCb B AiepXKaTenb

ANA HacaloK U HapaBuThb L0 hmKcaumu.

® YcTaHOBKa Hacaaku:

— BcTaBuTb Aepxartenb AnA Hacalok
B CMECUTENbHYIO Hauwy.

— YcTaHoBUTb YHMBEpPCANbHBIA HOX,
Anck anA B3bmBaHuA nnm
MeCunbHYl0 HacaaKy Ha AepXkaTenb
ANA HacaLoK 1 OTNYCTUTb.

A Bruymarue!

lNpoayKTel A11A epepaboTKy 3arpyXxark
TOJIbKO I10CJI€ YCTaHOBKM HACAAOK.

® 3arpysuTb MHFPEAMEHTHI.

® YCTaHOBWUTb KPbIWKY C TONKaTenem
(cTpenka Ha KpbllWwKe HanpoTUB TOYKN
Ha CMEeCUTENBHOW Yalle) 1 MOBEepPHYTb
Mo 4acoBOW CTpenKe.
HOCWK KpbIWKK A0MKeEH A0 yropa BONTU
B NMPOPE3b PYHKN CMECUTENBHON Haww.

® YCTaHOBMWTb MOBOPOTHLIN NEpekio-
YyaTenb Ha HEO6XO0AMMYIO CTYNEHb.

® /JinA nobaBneHnA NHFPeANEHTOB
nepeBecT NOBOPOTHbLIN Nepeknto-
yaTenb B nonoxxeHue «0/off».

e l13Bneyb TonKaTenb 1 3arpy3nTb UHrpe-
OVNEHTBI Hepes 3arpy304HoOe OTBEPCTHE.

® >Xuakoctn nobaBnATbL Yepes ToN-
KaTenb. BcTaBky Tonkatena MOXHO
MCMoNb30BaTh B KAHECTBE MEPHOMO
CcTakKaH4uKa.
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BcTaBku ana namene4yeHua (10a-10d)

OnacHoCTe TpaBMUPOBaHUA
0b ocTpsie HoOXxu!

ByabTe 0cobeHHO OCTOPOXHbI BO BPEMA

paboTtsl co BcTaBkamu!

Obpaiavite BHUMaHne Ha gpopmy
U [10J10)KeHNE BCTaBKu, BCTaBJIAA
€€ B ANCK [N1A KPEreHWA BCTaBOK.

AcK 451A KperneHnA BCTaBOK U ANCK
AJ19 KapToghena chpu MOXXHO b6paTs

TOJIBKO 3a MPEAYCMOTPEHHbIE AJIA

3TOro yr. ﬂyﬁﬂeHMﬂ AJIA 3axBara.

BcTaBka-pe3ka — kpynHo (A)
MoBOPOTHLIN NepeknoyaTeNb YCTaHOBUTb
Ha HM3KOe 41cno 060pOTOB ANA HAPE3KMU:
OrypLLOB, MOPKOBM.

BcTaBka-pe3ka — menko (B)
MoBOPOTHLIN Nepekno4aTenb YCTaHOBUTb
Ha BbICOKOE 41CNIo 060POTOB ANA HAPE3KU:
OrypLLOB, MOPKOBM.

BcTaBka-umHKoBka — KpynHo (C)
MoBOPOTHLIN NepeknoyaTeNb YyCTaHOBUTD
Ha BbICOKOE 4K1CcNo 060pOTOB ANA WWUHKOB-
Kun: AGNOK, MOPKOBMU, Cbipa, 6enoKo4aHHoN
KanycTbl.

BcTaBka-wmHKoBKa — menko (D)
MoBOPOTHLIN NepeknoyaTeNb YCTaHOBUTb
Ha BbICOKOE 41Cno 060pOTOB ANA WHMHKOB-
K1: MOPKOBMU, CbIpa.

Auvck ana kapTocpena copm (E)

ANA Hape3Kn KkapTodena copu n
WHrpeaneHTOB AnA cOpyKTOBOro canaTta.
BrumaHue!

Auck ana kapTogbena ¢chpu He npuroseH
1A nepepaboTku TBEPAOIoO Cbipa, OPEexos,
XpeHa u T.1.

PucyHok B

YCcTaHOBUTbL CMECUTENbHYO Yauwy
(cTpenka Ha cMecuTenbHOM Yale Ha-
NPOTUB TOHKM Ha NpUbope) 1 NOBEPHYTb
€e Mo 4YacoBoW CTPeNKe 40 ynopa.
BcTaBuTb NpUBOAHYIO OCb B CMECUTENb-
Hyt0 Hauwy.

B 3aBMCUMOCTM OT XKenaeMoro npu-
MEHEeHWNA:

BcTaBWTb HY>XKHYIO BCTaBKY B ANCK

ANA KpenneHnA BCTaBOK.

O6pawaTb BHMMaHue Ha ¢hopmy 1 noso-
»KeHue BCTaeku (pucyHok [1-5a)!
YcTaHoBUTL AUCK ANA KpennieHuA
BCTaBOK Ha NPUBOAHYIO OCb.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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nnn:

YcTaHoBUTL AMCK AnA KapTodbena copu
Ha NpVBOAHYIO OCb.

YcTaHOBUTB KPbIWKY C TONKaTeNeMm
(cTpenka Ha KpbllWKe HanpoTWB CTPENKK
Ha CMeCUTENBHON Halle) U NOBEPHYThb
Mo 4acoBOW CTpenkKe.

HoCWK KpbIWKK AONXKEH A0 ynopa BOUTK
B NPOPE3b PYyHKM CMECUTENBHON Hawu.

OnacHocTe TpaBMUPOBaHUA
0b ocTpsie HoXxu!

He onyckaTb pyKy B 3arpy304Hoe 0TBEpC-
Tve. JA NoATanKMBaHUA NHIPEANeHTOB
MCIIONIb30BaTh TOJILKO TOJIKATESb.

YcTaHOBUTL MOBOPOTHbIN Nepekto-
yaTenb Ha HeOBXOANMYIO CTYMEHb.
3arpy3uTb NPoAyKThI ANA HAPE3KM

UMK WAHKOBKM.

MpoAYKTbI ANA HAPE3KUN UMW WHKOBKM
nVWb cnerka noaTankueartb Ton-
KaTenem.

M3Bne4b Tonkatens U 3arpy3unTb UHrpe-
LMEeHTbI Yepes 3arpy304Hoe oTBepcTHe.
L NVHHbIE 1 TOHKME NPOAYKTbI ANA Ha-
pe3Kku 106aBNATL Yepe3 TonKaTeb.

BHumaHne!

Onycrowars CMecUTENbHYIO Yally
HeobxoAnMo rpexkae, Yem Hape3aHHble
WUIIN HaWWHKOBAHHbIE MPOAYKTbI JOCTUIHYT
AUCKa 1A KPeraeHnA BCTaBOK UN ANCKa
AJ1A KapToghena ¢hpu.

CokoBbIXUManka anAa

uUUTpycoBBbIX (12)

PucyHok

ANA OTXXMMa COKa U3 LUTPYCOBbIX, HamMp.:
anenbCNHOB, Fpel/ll'ld:)pyTOB, JIMMOHOB.

YCTaHOBUTb CMECUTENBHYIO Hawy
(cTpenka Ha cMecuUTeNbHOM Yalle Ha-
NPOTMB TO4YKM Ha Np1bBope) N NOBEPHYTh
€e Mo 4YacoBoW CTPenkKe A0 ynopa.
BcTaBnTb NPMBOAHYIO OCb B CMECUTENb-
HYt0 YalLy.

YCTaHOBUTb COKOBbDKMMAnNKY ANA
LIUTPYCOBbIX Ha MPUBOAHYIO OCb
(cTpenka Ha coKOoBbDKMMAarnKe Hanpo-
TUB CTPENIKM Ha CMECUTENBHON Halue)

1 MOBEPHYTb MO 4acoBOWN CTPeNKe.
Hocwk cuTa AomkeH BONTK A0 ynopa

B MPOpe3b py4KM CMECUTENBHOMW Yaliu.
YCcTaHOBUTb KOHYC COKOBBbDKMMANKN 1
npwxarb ero.

JnAa oTXnuma coka n3 ppyKkToB ycTa-
HOBUTb NMOBOPOTHLIN NepeknoHaTeNb
Ha HM3Koe 4ncno 060pOTOB M NPMXKATb
(PPYKT K KOHYCY COKOBBIKUMANKMN.
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BHumaHwne!

CrneanTsb 3a YpOBHEM HAMOJIHEHNA
CMECUTENIbHOM Haluu.

MakcumanbHbivi o6bem: 500 mi.
CmecuTenbHyio Hauly cneayeTr CBoeBpe-
MEHHO OryCcToWaTh.

LLeHTpucpyra coKoBbIKU-
Manku (13) PucyHok

ANA NoJly4eHnA coKa N3 CEMEYKOBbIX

nnoAoB (Hanp.: AGNOK, rpyw), Aroa,

KOCTO4KOBbIX M1040B (6€3 KOCTO4YEK),

oBolwew (Hamp.: MOPKOBW, TOMaTOB).

® YCTaHOBWTb CMECUTESIbHYIO Hally
(cTpenka Ha cMecuTEeNbHOM Yale Ha-
NPOTMB TO4YKM Ha Npnbope) N NOBEPHYTh
€e Mo YacoBoW CTPeNKe A0 ynopa.

® BcTaBuTb NPUBOAHYIO OCb B CMECUTENb-
HYt0 Yauwy.

® [lpuKpyTUTb EMKOCTb ANIA NepeTepToNn
Macchbl ¢ OUNbTPOM B hopMe KOP3UHKMN
Mo 4acoBol CTpesKe A0 ynopa.

® YCTaHOBWUTb KPbIWKY ANA LEeHTpudyru
COKOBBDPKMMaNKM 1 MOBEPHYTb MO Haco-
BOI cTpenke. HOCUK KpbIWKK AOMKeH
[0 ynopa BONTK B NPoOpe3b py4Kn
CMECUTENBHON Haww.

® YCTaHOBMWTbL MOBOPOTHBLIN MEPEKO-
YaTeNb Ha HU3KOEe 41Cco 060POTOB.

® 3arpyxaTb OpyKTbl AN OBOLLM
B 3arpy304HbIA CTBOJ U NNLWLb Chnerka
noATankneaTb UX TONKaTeNeMm.
Mpy HEOBXOAMMOCTN UX MOXXHO Npea-
BapuTENIbHO N3MENbYNTB.

® B KoHue paboyero npoecca ycTaHo-
BMTb MOBOPOTHEIN MepeKntoyaTenb
Ha KOPOTKOE BPEMA Ha BbICOKOE HMCNO
060pOTOB U He BhIKNOYaTh NpMbop L0
Tex nop, Noka cok He Gy AeT NONHOCTLIO
oTXaT 13 OPyKTOBOWN MAKOTH.

BHumaHwne!

Cneantsb 3a YypOBHEM HAMOJIHEHNA
CMECUTENIbHOV Halu.

MakcumarnbHoe Konn4ecTBo rnPoAYyKTOB
An1A nepepabotku: 250 I hpyKTOB Uun
oBou e

BneHaep PucyHok [l
OnacHoCTb TpaBMUPOBaHUA
06 ocTpbie HOXKv/Bpawarowmvica
npusoa!
Hukoraa He onyckaTte pyku B ycTa-
HOBJIEHHBIV 61eHAep! bnernaep pabotaet
TOJILKO C MIOTHO 3aKPY4EHHO KPbILIKOM.
BbreHaep cHumaTb/ycTaHaBaNBaThL TONbKO
r10C1€ r10J1HOV OCTaHOBKM MPUBOAA.
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A OnacHocTs ownapuBaHnA!

lpu nepepabotke B 6aeHAepe ropA4nx
MPOAYKTOB 4YePe3 BOPOHKY B KPbILIKE Bbl-
xoanT nap. 3anusate He b6onee 0,4 inTpa
rOpAYe Niv CUTbHOMEHALLEVICA
XKUAKOCTU.

BHumaHue!

GneHaep MoxHoO rioBpeanTs.

He nepepabatbiBaTb 3aMOPOXEHHbBIE
UHIPEeANEHTbI (3a UCKIIIOYEHNEM KyOUKOB
nbaa). bneHaep He gomxeH paboTaTh
1yCTbIM.

® YcTaHOBUTL CTakaH 6neHaepa (cTpenka
Ha cTakaHe 6neHaepa HanpoTUB TOYKM
Ha npnbope) 1 NOBEPHYTb €ero rno 4aco-
BOW CTpesiKe A0 ynopa.

® 3arpy3uTb UHIPEAMNEHTbI.
MakcumanbHoe KONM4eCTBO XXUAKOCTH
= 1,25 nuTpa (CMAbHOMEHALLNXCA
NI FOPAYMX XKUAKOCTEN He 6onee
0,4 nutpa).
OnTnmaneHoe KoNN4ecTBo ANA nepe-
paboTKun TBEPAbIX UHFPEANEHTOB
= 80 rpamm.

® YCTaHOBUTb KPbIWKY 1 NOBEPHYTb
€e Mo 4acoBOW CTPENKe.
HoCWK KpbIWKM AOMKEH A0 ynopa BOUTH
B Npope3b py4ku 6neHaepa.

® YCTaHOBUTb MOBOPOTHbIN NEPEKIIIO-
YaTenb Ha Heo6X0AMMYIO CTYMEHb.

e JinAa nobaBneHnA NHrpeaMeHTOB nepe-
BECTW NOBOPOTHLIN NepeknoyaTens
B nonoxxeHue «0/off».

® CHATb KPbIWKY W 3arpy3nTb UHrpe-
OVNEHTBI

nnm

® 13BNEeYb BOPOHKY 1 NMOCTENeHHO
3arpy>xaTb TBepAble UHFpeANeHTbI
Yyepes 3arpy304Hoe 0TBepcTUe

nnm

® 3aNUTb XUAKNE UHIPEANeHTbl HYepes
BOPOHKY.

Robert Bosch Hausgerate GmbH



Mocne paboThl

o [lepeBecTy NOBOPOTHbIN Nepekto-
yaTenb B nonoxkeHue «0/off».

® l13Bneyb BUNKY 13 PO3ETKM.

® CHuMaTb HacaaKu U NpuHannex-

HOCTM cornacHo cneaytouemy

onucaHuto.

e [lpoBecTu 4ACTKY Bcex AeTanen,

CM. pasgen «HucTka u yxon».

CHATMe cMecUTesIbHOW Yalum ¢ nNpu-

HaaJ1IeXXHOCTAMW/ HacaaKamu:

® [loBepHYTb KPbIWKY NPOTUB HaCcoBOW
CTPEenKN N CHATb ee.

® lI3Bne4eHne Hacapok:

— W3Bne4b N3 cmecuUTeNbHON Yawm
Lep)xaTenb HacaloK BMecTe
C YHUBEpcanbHbIM HOXXOM, ANCKOM
AnA B36MBaHNA MM MecunbHoM
Hacagkon. CHATb HacalKy c Aep-
)xaTena AnA Hacalok.

— B3ATb AUCK ANA KpenneHnA BCTaBOK
Mnn gUCK AnA kapTodoena cpu 3a
yrny6neHnA anA 3axeata u BbIHYTb
13 CMeCUTENbHOM Hawu.

— [lepeBepHYTb AUCK ANA KpPenneHuA
BCTaBOK W OCTOPOXXHO BblAaBUTb
BCTaBKY C HMXXHEI CTOPOHbI
(pucyHok [3).

® [loBepHYTb CMECUTENBHYIO Hawy NpoTHB
4aCcoBOW CTPENKN U CHATH ee.

CHATME LUTPYCOBOI COKOBbDKUMAJIKU:

® OTKpPYTUTb COKOBbDKMMATKY ANA

LLUTPYCOBbIX M CHATb CMECUTENBHYHO

Yauwy.

CHATUE LeHTPUYrvu COKOBbDKUMAJIKU:
® [loBepHYTb KPbIWKY LeHTpudpyrm

COKOBBLPKMMaNKM NpOoTMB HacoBOM

CTPENKWN U CHATb €e€.

® |13Bneyb U3 cMecuTenbHOM Yawm
€MKOCTb ANA NepeTepToln Macchbl.

® CHATb CMeCUTENBHYIO Yaly.

CHATne 6neHpepa:

® [loBepHyTb 6neHaep NPOTUB HacoBOM
CTPEenKU N CHATb ero.

® [loBepHYTb KPbIWKY NPOTMB HaCOBOW

CTPEeNKWN N CHATb ee.

PekomeHpauua: bnenaep ny4uwe Bcero
O4MCTUTL Cpasy Noche UCMOoNb30BaHNA,
CM. pasgen «4uctka n yxon».

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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YucTtka n yxoa

A OnacHocCTb ropakeHuA
SJIeKTPpUHECKUM TOKOM!

OcHoBHOVI 610K HU B KOEM CJly+ae He
riorpy>artk B BOAY U HUKOr4a He Aepxxarh
104 NPOTOYHOV BOAOM.

Brumanune!

lMosepxHocTu npmnbopa moryT 6biTk 10-

BpexaeHbl. He ucrionb3o8ate abpasns-

Hble YACTALME CPEACTBA.

MpumeyanHue: Mpu nepepaboTke, Hanp.,

MOPKOBW UM KPACHOKOYaHHOM KanycTbl

Ha NnacTMaccoBbIX AeTanAx NnoABNAeTCA

LLBETHOW HaNeT, KOTOPbIA MOXXHO yAannTb

C NOMOLLIO HECKONbKUX Kanesb

pacTuTenbHOro macna.

Yuctka ocHoBHOro 6s10ka

® 13Bne4b BUAKY M3 PO3ETKMU.

® [IpoTepeTb OCHOBHOI 650K BNaXKHOW
TpAnkon. Mpu HeobxoaAnMOCTU Uc-
nonbL3oBaTb HEMHOMO CpeAcTBa AnfA
MbITbA MOCYAbl.

® B 3aknioveHune BbiTepeTb Nprbop Hacyxo.

® [IpoMmbITb AWMK ANA NPUHAANEXKHOCTEN
B NMPOTO4HON BOAE M BbICYWNTb ErO.
Henb3A MbITb B NOCYA0MOE4HHON
MaunHe!

Yucrtka cmecuTesibHOM Yalu
C NpPUHaANEXXHOCTAMU

OnacHocTb TpaBMUPOBaHUA
06 ocTpsie HoOXxu!

YHuBepcanbHbIii HOX 6paTh TOJLKO

3a r1acTMaccoBble Kpas.

[pu Heucronb30BaHMN yHUBEPCATbHbIV
HOX< 0JKeH BCerja fiexxarts B Al1Ke
AJIA MPUHAEANEXKHOCTEMN.

Bce peTann MOXXHO MbITb B MOCYA0MOEY-
HOWM MallVHe.

MnacTmaccoBble AeTanu He 3aXKUMaTb

B MOCYLOMOEHHONM MalvHe MeXay nocy-

LOWN, TaK KaK BO3MOXKHa Ux gedhopmauima.
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YucTtka 6neHaepa

OnacHoCTb TpaBMUPOBaHUA
06 ocTpsle HoOXxu!

He tporate HoXwn 6neHaepa ronsimm
pykamu. [nA 4UCTKM UCII0b30BaTh LETKY.

Brnenaep ny4uwe Bcero no4UcTUTL cpasy
nocne Ucnonb30BaHuA.

Tak ocTaTKy NPOAYKTOB He MPUCOXHYT, U
nnactmacca He 6yaeT pa3beneHa (Hanp.,
ahMpHBIMKN Macnamm U3 NPAHOCTEN).

CTtakaH 6neHpepa (6e3 HoXKeBOI BCTaBKM),

KPbIWKY 1 BOPOHKY MOXXHO MbITb B MOCY-

[OMOEYHOI MaWwnHe.

Ho>xeByto BCTaBKy cnefyeT MbiTb He

B MOCYA0MOEYHON MalmnHe, a B MPOTOHHOMN

BoZe (He OCTaBNATb NieXXaTb B BOAE).

PekomeHpauma: HanuTe B yCTaHOBNIEHHbIN

6neHAep HEMHOMO BOAbI CO CPEACTBOM

ANA MbITbA NOocyAbl. BkniounTs 6neHaep

Ha HECKOJMIbKO CEeKYHA, Ha CTyneHu «M».

BbinTb BOAY W MPOMBITE HUCTOM BOAOW.

Pasbopka 6neHaepa PucyHok

® [loBepHYTb HOXXEBYIO BCTaBKy 3a MNyioc-
Kue BbICTYMbl MPOTUB HaCOBOW CTPENKMU.
HoxxeBanA BcTaBka pa36iokupyeTcA.

® BbIHYTb HOXXEBYIO BCTaBKY M CHATb
YNNOTHUTENBHOE KONbLLO.

C6opka 6neHaepa

A OnacHocTb TpaBMUPOBaHUA!

Hukoraa He cobupaTte 6neHaep Ha
OCHOBHOM OJI0KE.

® HapeTb ynnoTHUTENbHOE KONbLO
Ha HOXKEBYIO BCTaBKY.

® BcTaBnTb HOXXEBYIO BCTaBKY CHU3Y
B CTakaH 6neHaepa.

® [1NOTHO NPUKPYTUTb HOXXEBYIO BCTaBKY
Mo 4acoBoW CTPesKe, yAep)Xunsan
ee 3a NNOoCKMe BbICTYMbI.
Mpn aTOM NoOBOpPa4MBaTh KAK MUHUMYM
[0 Tex rnop, noka oAuH W3 MiIoCKMX
BbICTYMOB HE 3aKpPOEeT MapKNpPOBKY
Ha cTakaHe 6neHAepa (NpasunisbHoe
nonoxxeHne —> pucyHok B 6).

176

HYucTKa COKOBbIXUMASIKUN

ANA LNTPYCOBbIX

Bce netany MOXXHO MbITb B MOCYZLOMOEY-
HOW MalwnHe. KOHYC COKOBbPKMMANKK
nyuwe BCEro NpoMbITe cpasy Nnocne Ucrnosib-
30BaHUA CO BCEX CTOPOH MOJ, MPOTOHHOM
BOZON. Tak ocTaTKu He NMPUCOXHYT.

YucTtka ueHTpudyru
COKOBbIXUMaNKN PucyHok [4
JnA 4nNCTKN LeHTprnddyrn COKOBbDKMMAIKM
cnepyet ussnedb punLTp B hopMe KOP3nH-
K1 U3 eMKOCTU AJIA NepeTepTon Macchl.
MpeaBapuTensHO NPOMBITEL BCE AeTanu

B MPOTO4YHOM BOAE.

MnacTnHkn hunbTpa B opMe KOP3UHKK
chefyeT YUCTUTb OCTOPOXKHO, HTOObI

He NoBpeAuTb UX.

XpaHeHue npubopa  PucyHok

® /I3BNneyb BUMKY U3 PO3ETKMU.

® Pa3mecTuTb ceTeBOW WHYp B oTAENE-
HUM ANA ero XpaHeHuA.

® Pa3mecTuTb Hacaaku B AWMKe ANA
NPUHaANEXXHOCTEN.
YCcTaHOBUTbL CMECUTENbHYIO Hally.

E YKa3zaHue:

Mepen ncnonb3oBaHnem npubopa
cnenyeT M3BreYb BCE NPVHAANEXHOCTH
N3 CMEeCUTENBHOM Yawun nan n3 nex-
Aepa. YcTaHaBnmBaTh TOJILKO AeTanu,

Heobxoaumble A51A paboTbl.

Momolub Npu ycTpaHeHUN
HeucnpasHOCTEN

A OnacHocTh TpaBMUPOBaHUA!

lNepesa ycTpaHeHneM HencrnpaBHOCTH
U3BJI€Yb BUJIKY U3 PO3ETKU.

E Ba)kHoe ykazaHue ana MCM42..

Ha ownbky npw akcnnyaTtauun npnbopa,
cpabaTbiBaHMe 3NEKTPOHHLIX Npeaoxpa-
HUTEeNen nnm HencnpasBHOCTb Nprbopa
yKasbiBaeT Murawowmin niamkaTtop pabo-
4ero COCTOAHUA.

Robert Bosch Hausgerate GmbH



OcHoBHoM 610K

HeucnpaBHoCTb:

Mpnbop npekpaTtun paboTy.

Bo3mo)xHaAa npuymnHa:

Mpnbop 6bIn Neperpy>keH (Hanp., Hacaaka

3abnoK1poBaHa NpoAyKTOM) U B pe3yib-

TaTe aTOro cpaboTan aNeKTPOHHLIN

npeaoxpaHuTenb.

YcTpaHeHue:

® [lepeBecTy MOBOPOTHBIN NEPEKIIIO-
yaTenb B rnonoxkeHue «0/off».

® I3Bne4yb BUNKY N3 PO3ETKMN.

® YCTpaHWUTb NPUHMHY NEPErpy3Ku.

e [lpopomxunTb aKcnayaTauuo npubopa.

Bo3mMo)xHaAa npuymnHa:

Bbina nonbiTka yCTaHOBUTL CMECUTENBHYIO

Yawy nnu 6neHaep Ha BKNOHEHHbIN Nprbop.

YcTpaHeHue:

® [lepeBecTy MOBOPOTHBIN NEPEKIIIO-
yaTenb B rnonoxkeHue «0/off».

® YCTaHOBUTb CMECUTENBHYIO Yaly
unu 6neHaep.

® [lpopomxunTb aKcnayaTauuo npubopa.

MpuHaaneXxHocTu

HeucnpaBHoCTb:

Mpunbop He BKNOHaeTCA.

Bo3moixHaA npuiunHa:

MprHanneXxHoOCTb HenpaBuAbLHO

BCTaBleHa.

YcTpaHeHue:

® [lepeBecTv MOBOPOTHbIN NEPEKNIO-
yaTenb B nonoxxeHue «0/off».

® YcTaHaBnMBaTb NPUMHAANEXHOCTU
COrNacHoO COOTBETCTBYIOWMM YKa3a-
HUAM LaHHON MHCTPYKLMN.

Ba)xHoe yka3aHue

[

1 Ecnn Takum o6pa3om He yaaeTcA
YCTpaHTb HEMCNPaBHOCTb,

To obpaTuTech, NoXKanyncra,

B CEPBMCHYIO CNnyX0y.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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YKazaHua no yTuansaummn

JaHHbin npnbop nmeet o603Ha4e-

E Hue cornacHo TpeboBaHuAM
AnpekTnebl EC 2012/19/EC

W 06 OTCNYXXMBWWX CBOV CPOK

ANEKTPUHECKNX U SNEKTPOHHBIX

npubopax (waste electrical and

electronic equipment — WEEE).

B aTol AnpeKkTMBe NpuBeAeHbI Npasuna,

JLelcTBylolWNe Ha Bcen Tepputopumn EC,

Mo Npuemy 1 yTUan3auum oTCIyXUBLNX

CBOWN CPOK NpnbopoB.

NHdopmaumio 06 akTyanbHbIX MeToaax

yTunusauum Bel cMoXXeTe nonyymTb

y Bawero Toprosoro areHTa unv B opraHax

KOMMYHanbHOro yrnpasfieHua no MecTy

Bawero xutenocTaa.

FapaHTUiiHbIE yCJI0BUA

Jna paHHoro 6eiToBOro Npnbopa AencT-
BYIOT rapaHTuiHbIE YCNoBMWA, onpeaeneH-
Hble HaWWM NPeACTaBUTENBCTBOM

B CTpaHe, B KoTopow 6biToBOM Nprbop 6bin
KynneH. MHdopmMaumio o rapaHTUAHbIX
ycnosuAx Bel MoXXeTe nony4nTb B noboe
BpPEMA B CBOEM CMNeLNann3vpoBaHHOM
MarasuvHe, rae Bbl nprobpenu ceoi
npubop, unm o6paTMBWNCL HEMOCPEACTBEH-
HO B Hale NpPeACcTaBUTENbLCTBO B COOT-
BETCTBYIOULEN CTPaHe.

"apaHTuiHbIe ycnosuA anA FepmaHin

n agpeca Bbl HanpeTe Ha nocnepHen
CTpaHuL,e pyKOBOACTBaA.

Kpome TOro, rapaHTuiiHele ycnosuA
n3noxXeHsl Takxe B UHTepHeTe no
ykasaHHomMmy Beb-aapecy.

JnAa nony4eHvA rapaHTUMHOro obcnyXu-
BaHuA B Ntobom cnyvae Heobxoanmo
NpeABbABUTb LOKYMEHT, NOATBEPXKAAIOW, NN
hakT nokynku.
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PeuenTtbl/MHrpeaneHTol/nepepaborka

Hacaa- ivcno |Bpema [Peuentbl/MHrpeaneHTbl/nepepaboTtka
Ka ob6opo-
ToB
Py Hu3Koe/ |npubn. |OpoxKeBoe TeCcTo
BblcOKoe |1-2 MUWH|makc. 500 r MYKW
25 cBEXUX UAK 1 NaKeTUK CYXMX APOXIKEN
225 Mmn Tennoro Monoka
1 Anuo
1 wenoTka conu
80 r caxapa

60 r »xupa (Tennoro)

Leapa ¢ nonoBMHbl IMMOHA (IMMOHHBIN apoMaTn3aTop)

® 3arpysunTb BCe MHIPeANEHTbI (KpOMe MOoNoKa)
B CMECUTEJIbHYIO Hauwy.

® YCTaHOBUTb MOBOPOTHBIV NepekntodaTenb Ha 10 CeKyHA
Ha HMU3KOE 41cno 060poToB.

® Jlo6aBnTb MONOKO 1 NepemMellaTb BCe Ha BbICOKMX
obopoTax.

NHrpeamneHTbl LOMKHBI UMETb OAMHAKOBYIO TeMMepaTypy.

Koraa TecTo cTaHeT rnaakum, Aate eMy NOAOWTU B TEMIOM

MecTe.

=N «M» PenyaTtbin NyK, 4eCHOK
Konn4ecTBo: 0T 1 NyKOBMLbI, pa3pe3aHHol Ha 4 YacTu,
no300r
oT 1 3y64mKa 4YecHoka, Ao 300 r
® [lepepabaTtbiBaTh A0 HEOOXOAMMON CTENEHN
N3MenbHeHuA.
=& |Bblcokoe Maco, ne4eHb
(anAa chapwa, TapTapa UTA.)
Konu4yectso: 50-500 r
® YaanuTb KOCTU, XPALLM, KOXKY 1 CYXOXMUAWA.
Hape3aTtb MAcO Kybukamu.
MpurotoBneHne MACHOro doapua, Ha4MHOK, NaWwTeToB:
® 3arpy3uTb B CMecUTeNbHYIO Haly MACO (FOBAAMHY,
CBWHUWHY, TENATUHY, NTULY, a TaKXXe pblby UTA.), BMECTe
C ApPYrUMW VHIFpeAneHTamMun 1 npunpasamu 1 nepe-
pabaTtbiBaTb A0 NOAYyYEHWA OAHOPOAHOIO TecTa.
e,% BbiCOKOe [npubn. |Kny6HU4HbIN copbeT
1,5 MUH |250 r 3aMOpO>KEHHOMN KNyBHUKN
no?2 100 r caxapHol nyapbl
MWH 180 Mn cnMBOK (NPUMEpPHO 1 cTakaH4uK)
® Bce VHrpeaneHTbl 3arpy3nTb B CMECUTENBHYIO Haluy.
Cpasy xe BkNnio4uTb npnbop, nHa4e obpasyoTca KOMKMU.
MepemewvBaTh BCe A0 TeX NOp, NOKa He nosay41TcA
KpemoobpasHoe MOpOXKeEHOe.
HU3Koe/ B36uTtbie 6enku
@ BbICOKOE Konu4ecTtBo: 2—-6 6enkos

® B36uBaTb Ha BbICOKMX 060opoTax.

JAnAa noamMewnBaHyA yCTaHOBUTb HU3KOE 41Mcno o60poToB.
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ru

Hacaa-|vcno
Ka obopo-
TOB

Bpema

PeuenTbl/MHrpeaveHTbl/nepepaboTka

HU3Koe/
BbICOKOE

B36uTbie cnmBku

KonunyectBo: 200 r no 400 r

® B36uBaTb Ha BbICOKMX obopoTax. JnAa noamMewnBaHna
YCTaHOBUTb HN3Koe 4ncno o6opoToB.

BbICOKOE/
«M»

Opexu, MuHaanb

Konnyectso: 200 r o 400 r

® [lonHOCTLIO yAanuTb CKopAayny, uHa4ye HoX 6neHaepa
3aTynuTcA.

MepepabaTbiBaTh A0 HEOOXOANMON CTENEHN N3MENBYEHNA.

MopupoBaHue oBouel 1 PpPyKTOB

(ABNOYHBIA MycCC, WNUHAT, Nope N3 MOPKOBU, TOMATOB, CbIpbIX

WA BapeHbIX)

® VIHrpeauneHThl U NpunpaBkl 3arpy3nTb BMecTe B 6neHaep
1 nepepabaTbiBaTb UX 4O NOPeobpPa3HOro COCTOAHMA.

HU3Koe/
BbICOKOE

BbICOKOE/
@ <<M>>

MaroHes

1 Aiuo

1 4. n. ropunubl

150-200 mn pacTuTenbHOro macna

1 CT. N. NIMMOHHOIO COKa MUK ykcyca

1 wenoTkKa conun

1 wenoTKa caxapa

WHrpeaneHTbl LOMKHBI UMETb OAMHAKOBYIO TeMMepaTypy.

® Bce vHrpeaveHTsbl (kpome Macna) nepemMewnBaTb
HECKOJIbKO CEKYH/A, Ha CTYNEeHU «1».

® [lepeknio4nTb GneHaep Ha CTyneHb «2», MeAJIeHHO BAu-
BaTb Macno Yyepe3 BOPOHKY 1 B36MBaTL Bce A0 Tex nop,
noka macca He 3aMynbrmpyeTc.

Wcnonb3oBaTb MaliloHE3 B KOPOTKNE CPOKU, HE XPaHUTb

ero.

BbICOKOE

llokonaaHoe MOJNIOKO

80 r no 100 r wokonasa

npnbn. 400 Mn ropAYero Monoka

o lllokonap namenb4nTb B 6neHaepe, nob6aBuTh ropsayee
MOJIOKO 1 BbICTPO NepeMelaThb.

BbICOKOE

Meposaa 6yTepbpoaHana macca

40 r cnMBOYHOrO Macna (M3 XonoAnnbHNKA)

150 r mena (M3 XoNnoAunbHNKA)

® Macno pasfennTb HOXXOM Ha ManeHbK1e KYyCOHKU n
3arpy3uTb B 6neHaep.

o Jlo6aBuTb Men 1 B36uBaTh B TeHeHue 15 cekyHA

Ha BbICOKUX 060p0Tax.

Robert Bosch Hausgerate GmbH

MpaBo Ha BHeceHWe N3MeHeHWN
ocTaB/AeM 3a cobon.
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UHdopmauua usrorosutens
O rapaHTUMMHOM U CEePBUCHOM 06CNy)XUBaAHUU

MyHKTbl 1-2 3aNONHATCA TONbKO B

1. Uapenve cnyyae, eCnv 3Tu laHHble He coaep-
KaTcA B AOKYMEHTax O NOKynke nage-
nunA (KaccoBbli ek 1/UNu ToBapHbI

2. Mogenb ( / P

Yek, TOBapHaA HaKnagHan).

3. [laHHaA nHdopMaLMA pacnpocTpaHAeTCA Ha Manble GbiToBble NPUbopbI ToBapHOro 3Haka Bosch: kode-
Bapku, KotheMalnHbl, KOYEMONKM, BECHI, KYXOHHbIE KOMBaMHbI, MUKCEPbI, MbINECOCH!, Pe3ku, TOCTepbl,
YTIOTH, (PEHbI, PACTIPAMUTENH [7A BOMOC, SMEKTPOUAMHUKM, COKOBBDKUMANKH, U3MeNbu1Tenu, bneHageps,
rNafunbHbIe [JOCKK, BAHHOUKM, HAMOMbHbIE BEChI U aHANOrMUHbIE UM U3AENUA.

MpoAyKUMA, CoOTBETCTBME KOTOPOT
ir
AeHo

Asia6 B cucteme FOCT P, nnG0 eaHbiMm
BOKyMeHTaMH TaMOXeHHOrO Coto3a
MapKUpYETCA 3HAKOM COOTBETCTBHA.

TPOAYKUHA, KOTOPaR NPOLUNA MPOLEAYPY
NIOATBEPXAEHHA COOTBETCTBHA COMNACHO

4. YBaxaeMmble AaMbl U rocnofa, coobuiaem Bam, uto nogreepx-
[leHWe COOTBETCTBMA Hallel NpoayKumu obssatenbHbiM Tpebo-
B COOTBETCTBUM C 3aKOHOAATENbCTBOM OCYLLECTBNACTCA
B chopme obsA3aTenbHOM cepTUUKaLUm.

WHopmaumio no cepTrdmKkaumn Halwmx npubopos, a Takxe
[laHHble 0 HOMepe cepTUhrKaTa COOTBETCTBUA U CPOKE ero AeincT-
BuA Bbl MoxeTe nonyuntb B8 000 «BCX BbiToBaA TeXHWKar.
Hawa npoAyKunA npoussefeHa Mnof KOHTPONeM TpaHCHaLu-
oHanbHOW Kopnopauuu «bCX Bow yHa CumeHc Xaycrepete
mM6X», agpec wrab-kBapTupbl: 81739 MioHxeH, Kapn-Bepwu
Ltpacce 34, l'epmaHuA.

OpraHusaLueil, yNnonHOMOUEHHOW M3rOTOBUTENEM Ha OCHOBA-
HUK goroeopa ¢ HUM, AaenAetcA OO0 «bCX BbiToBasA TeXHUKax»,
appec: MockBa, 119071, yn. Manaa Kanyxckasn, A.19, ctp.1;
Ten.: (495) 737-2777, dakc: (495) 737-2798.

TpeGoBaHNAM TexHuUeCkix PernameHTos
TamoxeHHoro Colosa, Mapkipyetca
€AMHBIM 3HAKOM OBPALLEHNA NPOAYKLMH
Ha pbiHKe rOCYAaPCTB-UNeHos TamoxeH-
HOrO Coto3a.

5. OBA3aTenbHble CBEjEHUA O TEXHUUECKIUX XapaKTepUCTMKax Nnpubopa npuBeeHbl Ha TUMOBOM Tabnuuke
nprubopa UK Ha ero 3TUKETKE W/WUNK B COMPOBOAUTENbHON AOKYMEHTALUM.

6. >—A0mnn<mﬁ_u_ U cpeacTtea no yxoay

[ina 6eaynpeuHoro yHKLMOHMPOBaHKUA Balleil TEXHUKM 1 yXoaa 3a Hel NPOM3BOAUTENb PeKOMeHyeT
MCNoNb30oBaTb TONMbKO OPUTHMHANbHbBIE aKCeccyapbl U CpeacTBa No yxofy. OpurMHanbHble akceccyapbl
paspaboTaHbl NPOU3BOAUTENEM, OHU MAEANbHO NOAXOAAT UMeHHO AnA Batwero npubopa. OpuruHanbHble
aKceccyapbl ¥ CPe/ICTBa MO YXO/ly COOTBETCTBYIOT CaMbIM BbICOKMM TpeBOoBaHWAM KauecTBa TOBapHOTO 3Ha-
ka Bosch, oHM NPOXOAAT 3aBOAICKME UCNbITAHWA ANA 0becneueHna MakCMManbHOW HaleXXHOCTH B paboTe.
Mo Bcem Bompocam, CBA3aHHbIM C aKceccyapamu M cpeacTBaMu no yxody AnA Balen 6bITOBOM TEXHUKHM,
Bbl MoXeTe 0bpaTUTbCA B aBTOPU30BaHHbIE CEPBUCHbIE LIEHTPbI, NepeyncrieHHble Ha obopoTe.

7. HN—UNI._.S! n3rotoeutena

dupma-usrotoBUTENb NPEfOCTABNAET Ha NPUODPETEHHBINM Bamu 6biTOBOM NpUbOp rapaHTHio B COOTBETCT-
BWM C AEMCTBYIOLMM 3aKoHodaTenbctBoM P® o 3awute npae notpebutenei cpokom 1 roa,.

Mpuem 3aABOK Ha PEMOHT (KPYrnocyTouHo)
B r. MockBe:
B r. CaHkT-letepbypre:

T (495) 737-2961
T (812) 449-3161

Appecaun ¢ aBTof X cep IX LLeHTPOB NpUBeAeHbl Ha obopoTe, a Takxke
B UHTepHeTe: http://www.bosch-bt.ru B pasaene Cepsuc.
PekomeHayem Bam nonb3oBatbecA ycnyramu aBTop X cep X LLeHTPOB.

Y3HaiiTe Gonblue 06 opUrMHanbHbIX aKceccyapax U cpeAcTBax no yxoay AnA Baweii 6biToBOM
TeXHUKH B uHTepHerte: http://www.bosch-eshop.ru

8. BHumaHue! BaxkHaa uHdopmauua ana norpeburtenen

[aHHbIi Npubop NpeaHasHauYeH ANA UCMONb30BaHWA UCKMIOUMTENBHO [NA MAUHbIX, CEMEHHbBIX, AOMALLHUX
M MHbIX HYX[, HE CBA3AHHbIX C OCYLIECTBNIEHMEM NPeANPUHUMATENBCKOM JeATENbHOCTH NMBO yaoBneT-
BOpeHueM ObiToBbIX NoTpebHOCTel B orce NPeanpPUATUA, YUPEXAEHWUA UNKU OpraHusauuu. Mcnonbso-
BaH1e nNpubopa B UeNAX, OTNMUHbIX OT BbilUeYKa3aHHbIX, ABNAETCA HApYLEHWEM NPaBUN Hagnexallen
3Kcnnyataluuu npubopa.

Hanuuune hrpmMeHHOM 3aBOACKOM TUNOBOM Tabnnukn Ha npubope obasartensHo! Moxanyicra, ybegureco
B €e Hannuuu 1 coxpaHuTe ee Ha Nnpubope B TeueHue Bcero cpoka cnyxbbl npubopa. Yaanexue tabnuukm
BefieT K 0be3nnueHuno Npubopa 1 K BO3MOXHBIM HapyLIEHWAM NPaBUN ero aKCnayataLuu.
M3rotoBuTenb He HeceT OTBETCTBEHHOCTb 3a HelloCTaTKu B npubope, ecnu cepsucHon cnyxboit byaer
[10Ka3aHo, UTO OHW BO3HUKNM Nocne nepegaun npubopa notpebutento BcneacTBue HapyLWeHUA UM NpaBun
Nonb3oBaHWA, TPAHCMOPTUPOBKK, XPaHEHHUA, AEUCTBUM TPETbUX NHL|, HEMPEOAONMMON CHnbl (Noxapa,
NPUPOAHON KaTacTpodhbl W T.M.), NonafaHUA GbITOBbIX HACEKOMbIX W TPbI3YHOB, BO3AENCTBUA MHbIX
NOCTOPOHHUX (PaKTOPOB, a TaKKe BCNEACTBUE CYLIECTBEHHbIX HapYLEeHUI TeXHUUeckux TpeboBaHwit,
OroBOPEHHbIX B UHCTPYKLIMMU MO SKCMNyaTaluu, B TOM UMCNe HeCTabUNbHOCTA NapamMeTpOB 3N1EKTPOCETH,
yctaHoBneHHbix FOCT P 54149-2010.

[inA noATBEpXAEHMA AaTbl NOKYMKKU NMpUbBopa Npu rapaHTUIHOM PEeMOHTE UMW NPEeAbABNEHUU WHBIX
npeaycMOTPEHHbIX 3aKoHOM TpeboBaHMit ybeantenbHo npocum Bac CoXpaHATb [JOKYMEHTbI O MOKynke
(4Yek, KBUTAHLMIO, MHbIE JOKYMEHTbI, NOATBEPXAAIOLLME AATY U MECTO MOKYMKH).

CobniofeHne peKomMeHJaUMi U yKasaHWi, COAePXaLMXCA B MHCTPYKLMK MO 3KCMnyaTauuu (npaBunax
nonb3oBaHKA), NOMOXET u3bexarb Npobnem B sKcnnyartauu Nnpubopa u ero obCnyxmuBaHUM.
HeuncnpaBHble y3nbl NpMb6OPOB B rapaHTUiHbIM Nepuos 6ecnnaTtHo PeMOHTUPYIOTCA UMW 3aMEHATCA
HOBbIMU. PelleHne Bonpoca o LenecoobpasHOCTU MX 3aMeHbl MM PEMOHTa OCTaeTcA 3a cnyxbamu
cepsuca.

9. UHchopmauua o cepBuce

B nepuoa v nocne UcCtedyeHusa ﬂNUWI‘_‘S_u_IO_.O CpoOKa Hawa O:v\vx@m OmUmSnm. a TaKXe MacTepCKue Halwunx
napTHepoOB BCeraa rotoBbl NpeanoXuTb Bam cBow ycnyru. Cnucok aapecoB YNONHOMOUYEHHbIX U3roTOBK-
Tenem nyHKTOB aBTOPM30BAHHOIO CEPBUCHOTO 0BCNYXKMBAHWA HaxoAUTCA Ha obopoTe.

Cpok cny»06bl Manbix 6bITOBbIX TPMBOPOB (KPOME KYXOHHbIX KOMOAMHOB M NMbINECOCOB) COCTaBNAET 2 rofa.
OUOX 0:<¥Am_u_ KYXOHHbIX KOMDaMHOB W NblNecocoB cocTaBnAeT 5 ner. OUOX O:v\vx@v_ usgenusa ucuucnsaeTca
C AaTbl ero NOKynKu, nvubo NPy HEBO3MOXXHOCTU ee onpeaeneHuA, ¢ AaTtbl U3rOTOBNEHUA U3OENUA, HaHe-
CEHHOM Ha TMNOBYHO Amm:SLXv\ n3genua. B cooTBeTcTBMM CO CTaHO4apPTOM U3roToBUTENA AaTa U3roTOBNEHUA
mapkupyetca FD ITMM, rae I'T — rog narotoBneHusa MuHyc 1920, a MM — MecAL, U3roTOBNEHUA.

i) BOSCH

Pa3paboTaHo AN XKM3HU
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UHdopmauma o ObITOBOW TEXHNKE, MPOM3BOAVUMOI MO, KOHTPOJIEM KOHLLepHa
BCX Bow yHa CumeHc Xaycreperte 'M6X B COOTBeTCTBUU C TPpeOOBaHUAMU
3aKoHoAaTeNbCTBA O TEXHUYECKOM PEeryimpoBaHMm n 3aKoHopaTesNbCTBa
0 3awuTe npas notpeduTteneii Poccuiickoii epepauun

MpoAayKumna: COKOBbDKMMANKN, MUKCEPbI, GnieHaepsl, ToBapHbIV 3Hak: Bosch
3J1eKTPOPE3KU, KYXOHHbIEe KOMOaiiHbl, KOEeMOoIKU

BHUMAHME! AcCOpTUMEHT NpOAyKUMW MOCTOSIHHO OO6HOBAsieTCs. [MPOAYKUMS PerynsipHo NpoXoauT o6si3aTeNibHylo npoueaypy
noATBEePX/AEHNsI COOTBETCTBYSI COMTAcHO [eNCTBYIOWEeMY 3akoHoaaTeNbeTBy. MIHpopmaumio 0 pekBuanTax akTyasbHbIX CepTUdMKaTOB
COOTBETCTBUS 1 CPOKax MX AENCTBUS, MHbOPMaLMIo 06 akTyarnbHOM acCCOPTUMEHTE MPOAYKLMM MOXHO nony4nTts B OO0 «BCX BeiToBas
TexHuka», agpec: Mocksa, 119071, yn. Manas Kanyxckasa 19, ctp. 1, TenedoH (495) 737-2777, dpakc (495) 737-2798. MNoarsepxaeHne
COOTBETCTBUSI NMPOAYKLMN OpraHoM no ceptudukaumm «Poctect-Mocksa», attectaT akkpeautaumn POCC RU.0001.10.A946, anpec:
Mocksa, 117418, Haxumosckuii npocn. 31, Tenedon (499) 129-2600. Ana NnpoayKLmmn, peann3oBaHHON N3roTOBUTENEM B TEYEHME CpoKa
LeincTens ceptnudumkaTa CoOOTBETCTBUS, 3TOT cepTudukaT AeCTBUTENEH NPU e NOCTaBKe, NPOoAaXe N NCMNOSIb30BaHUN (MPUMEHEHUM) B
TeyeHne cpoka CnyX0bl, yCTAaHOBNEHHOrO B COOTBETCTBUM CO cTaTbeit 18 3akoHa PD o 3awmTe npas notpebutenei.
B cocTaB aKcnyaTauMoHHbIX JOKYMEHTOB, MPeAyCMOTPEHHbIX M3roToBUTENEM A5 MPOAYKLMM, MOTYT BXOAMTbL HAacToALWas Hdopmaums,
VHCTPYKLVS (PYKOBOZCTBO) MO 3KCMayaTauum, nHhopmaums 06 yCoBUSX rapaHTUAHOIO 1 CEPBUCHOT0 06CyXUBaHUS.
MapknpoBaHue NPOAYKLMM OCYLLECTBASETCA U3roTOBUTENEM HA TUNOBOM Tabnnyke Nnpubopa, Ha ynakoBOYHON 3TUKETKE, HEMOCPEACTBEHHO
Ha ynakoBke nprn6opa, a Takke MOXeT NPoV3BOANTLCS UHLIMK Criocobamu, obecneyrBaloLLyIMy AOCTYMHOE U HarNsiAHOE NpeACcTaBieHne
nHdopmaumy o npubope B MecTax Npoaax.

Mpoaykuns, cooTBETCTBME KOTOPOW 0653aTenbHbIM TPEGOBaAHNAM NOATBEPXAEHO POCCUIACKMUN cepTudmrKaTaMn B cucteme

T TOCT P, iM60 eavHBIMM A0KyMeHTaM1 TAMOXEHHOIO COI03a MapKNUPyeTCst 3HaKOM COOTBETCTBNS.

AS146
Mpoaykums, koTopas npoLuna Npoueaypy NoOATBEPXAEHNS COOTBETCTBMA COrnacHo TpebosaHusm TexHuueckunx PernameHToB
TamoxeHHoro Coio3a, MapkMpyeTcsi eamHbIM 3HAaKoM 06paLleHns NPOoAYKLUMN Ha PbiHKE rOCYAapCTB-4NeHOB TaMOXEeHHOro
colo3a.
OKcnnyaTauvioHHble AOKYMEHTbI Ha MPOAYKLMIO BbIMOHAIOTCA HA PYCCKOM $i3blke. SKCrlyaTaLMOHHbIE JOKYMEHTbI Ha rOCY4apCTBEHHOM
A3blke roCynapcTBa-4seHOB TaMOXEHHOro C€ol3a, OTIMYHOrO OT PYCCKOro, MNPV HanMyuyM COOTBETCTBYIOLMX TpebGoBaHuii B
3aKoHOJATeNbCTBE MOXHO GecnnaTHo MoslyuYuTb Yy TOPrylolWein OpraHn3auvmn-pe3naeHTa COOTBETCTBYIOLLEro rocyJapcTea-uneHa
TaMOXeHHOro coto3a.
MHdbopmaums o komnnekTaumum npoayKLvn npeAcTaBneHa B TOProBbix 3a1ax, MOXET ObiTb 3anpoLueHa no TenedoHy 6ecnnaTtHol «ropsyei
nuHum» (800) 200-2961, a Takke AOCTYNHA B UHTEPHETE Ha caiiTe npounssoauTens www.bosch-bt.ru.

AnpoGaLoHHbIi CepTudukar cooTseTCTBUA CrpaHa-

Moaens
mn PerncTpaumoHHbiii Homep Data Bbinaun ReiicTeyeT no vsrotoeutent

CoKOBbDKMMaNKu
MCP3000 CNZP3 C-DE.A5146.B.001025 12.11.12 11.11.17 CnoseHus
MES20A0 CNCJ03 C-DE.A146.B.00372 24.01.12 23.01.17 Kurait
MES20C0 CNCJ03 C-DE.A$146.B.00372 24.01.12 23.01.17 Kurain
MES20G0 CNCJ03 C-DE.A5146.B.00372 24.01.12 23.01.17 Kurain
MES3000 CNCJ03 C-DE.A146.B.00372 24.01.12 23.01.17 Kurait
AnekTpopeskn
MAS4201N CNAS11ST1 C-DE.A5146.B.00290 22.12.11 21.12.16 Typumst
MAS4601N CNAS11EV1 C-DE.A5146.B.00290 22.12.11 21.12.16 Typumsi
MAS6200N CNAS12 C-DE.A146.B.00290 22.12.11 21.12.16 Typums
MAS9101N AS9ST C-DE.A5146.B.00391 06.02.12 05.02.17 Typums
Mukcepsl, GneHaepbt
MFQ3010 CNHR19 C-DE.A5146.B.00378 27.01.12 26.01.17 Cnosenusa
MFQ3020 CNHR19 C-DE.A5146.B.00378 27.01.12 26.01.17 CnoseHus
MFQ3520 CNHR17 C-DE.A5146.B.00378 27.01.12 26.01.17 CnoseHus
MFQ3532 CNHR18 C-DE.A5146.B.00378 27.01.12 26.01.17 CnoseHust
MFQ3533 CNHR18 C-DE.A146.B.00378 27.01.12 26.01.17 CnoseHusa
MFQ3540 CNHR18 C-DE.A5146.B.00378 27.01.12 26.01.17 CnoseHust
MFQ3550 CNHR18 C-DE.A5146.B.00378 27.01.12 26.01.17 CnoseHust
MFQ3555 CNHR18 C-DE.A146.B.00378 27.01.12 26.01.17 CnoseHusa
MFQ3560 CNHR18 C-DE.A5146.B.00378 27.01.12 26.01.17 CnoseHus
MFQ3580 CNHR18 C-DE.A5146.B.00378 27.01.12 26.01.17 Cnosenust
MFQ4020 CNHR22 C-DE.A5146.B.00378 27.01.12 26.01.17 CnoseHus
MFQ4070 CNHR22 C-DE.A146.B.00378 27.01.12 26.01.17 CnoseHus
MFQ4080 CNHR22 C-DE.A5146.B.00378 27.01.12 26.01.17 CnoseHus
MMB1001 CNSMO03ST DE.A5146.B03924 29.11.11 28.11.14 Typumsi
MMB2001 CNSMO3EV DE.Af146.B03924 29.11.11 28.11.14 Typuwms
MMRO0801 CNCM13ST1 DE.Af146.B03893 23.11.11 22.11.14 Cnosenus
MMRO8A1 CNCM13ST1 DE.A%146.B03893 23.11.11 22.11.14 CnoseHus




Mogens CepTudukar cooTBETCTBUS Crpaua-
™R PerncTpauuoHHblii Homep Aara Bbigaumn [AeiicTyeT f0 u3srorosutesns

Mukcepei, GneHaeps!

MMR1501 CNCM13ST2 DE.A%146.B03893 23.11.11 22.11.14 CnoseHus
MMR15A1 CNCM13ST2 DE.Af146.B03893 23.11.11 22.11.14 CnoseHus
MSM6150 CNHR8 C-DE.Af146.B.00377 26.01.12 25.01.17 Cnosenusa
MSM6250 CNHR8 C-DE.A5146.B.00377 26.01.12 25.01.17 Cnosenus
MSM6252 CNHR8 C-DE.A5146.B.00377 26.01.12 25.01.17 CnoseHus
MSM6253 CNHR8 C-DE.A5146.B.00377 26.01.12 25.01.17 Cnosenusa
MSM6260 CNHR8 C-DE.A5146.B.00377 26.01.12 25.01.17 CnoseHus
MSM6270 CNHR8 C-DE.A5146.B.00377 26.01.12 25.01.17 CnoseHusi
MSM6280 CNHROEV C-DE.A5146.B.00377 26.01.12 25.01.17 CnoseHus
MSM6300 CNHR9EV C-DE.A5146.B.00377 26.01.12 25.01.17 CrnoseHus
MSM6600 CNHROEV C-DE.A5146.B.00377 26.01.12 25.01.17 CnoseHusi
MSM66050RU CNHR25 C-DE.A5146.B.00552 12.05.12 11.05.17 CnoseHus
MSM66130 CNHR25 C-DE.A5146.B.00552 12.05.12 11.05.17 CrnoseHus
MSM66150RU CNHR25 C-DE.A5146.B.00552 12.05.12 11.05.17 CnoseHusi
MSM6700 CNHROEV C-DE.A5146.B.00377 26.01.12 25.01.17 CnoseHusi
MSM67140RU CNHR25 C-DE.Af146.B.00552 12.05.12 11.05.17 CnoseHus
MSM67160RU CNHR25 C-DE.A5146.B.00552 12.05.12 11.05.17 CnoseHvisi
MSM67170 CNHR26 C-DE.Af146.B.00552 12.05.12 11.05.17 CnoseHus
MSM67PE CNHR13 C-DE.Af146.B.00377 26.01.12 25.01.17 CnoseHus
MSM67SPORT CNHR26 C-DE.A5146.B.00552 12.05.12 11.05.17 CnoseHus
MSM6A50 CNHR10 C-DE.A5146.B.00377 26.01.12 25.01.17 CnoseHus
MSM6B100 CNHR11 C-DE.Af146.B.00377 26.01.12 25.01.17 CnoseHusa
MSM6B150 CNHR11 C-DE.Af146.B.00377 26.01.12 25.01.17 CnoseHus
MSM6B250 CNHR11 C-DE.A5146.B.00377 26.01.12 25.01.17 CnoseHus
MSM6B300 CNHR12 C-DE.Af146.B.00377 26.01.12 25.01.17 CnoseHusa
MSM6B500 CNHR12 C-DE.Af146.B.00377 26.01.12 25.01.17 CnoseHus
MSM6B700 CNHR12 C-DE.A5146.B.00377 26.01.12 25.01.17 CnoseHus
MSM7400 CNHR21 C-DE.A$146.B.00377 26.01.12 25.01.17 CnoseHusa
MSM7500 CNHR20 C-DE.A146.B.00377 26.01.12 25.01.17 Cnosenusa
MSM76PRO CNHR21 C-DE.A$146.B.00377 26.01.12 25.01.17 CnoseHus
MSM7700 CNHR21 C-DE.A$146.B.00377 26.01.12 25.01.17 CnoseHusa
MSM7800 CNHR23 C-DE.A146.B.00377 26.01.17 25.01.17 Cnosenusa
KyXxoHHbIe KOMGaitHbI

MCM2050 CNCM11ST C-DE.A5146.B.00718 27.06.12 26.06.17 CnoseHus
MCM2054 CNCM11ST C-DE.Af146.B.00718 27.06.12 26.06.17 Cnosenusa
MCM2150 CNCM11ST1 C-DE.A146.B.00718 27.06.12 26.06.17 CnoseHus
MCM4000 CNCM20 C-DE.A5146.B.00718 27.06.12 26.06.17 CnoseHus
MCM4100 CNCM20 C-DE.Af146.B.00718 27.06.12 26.06.17 CnoseHus
MCM4200 CNCM21 C-DE.A5146.B.00718 27.06.12 26.06.17 CnoseHust
MCM5514 CNCM56 DE.AS146.B09372 27.10.10 26.10.13 CnoseHus
MCM5525 CNCM56 DE.Af146.B09372 27.10.10 26.10.13 CnoseHus
MCM5529RU CNCM56 DE.A5146.B09372 27.10.10 26.10.13 CnoseHust
MCM5530 CNCM57 DE.AS146.B09372 27.10.10 26.10.13 CnoseHus
MCM5540 CNCM57 DE.Af146.B09372 27.10.10 26.10.13 CnoseHus
MCM62020 CNCM30 C-DE.A146.B.00808 02.08.12 01.08.17 CnoseHusa
MCM64051 CNCM30 C-DE.A5146.B.00808 02.08.12 01.08.17 CnoseHus
MCM68840 CNCM30 C-DE.A5146.B.00808 02.08.12 01.08.17 CnoseHus
MCM68885 CNCM30 C-DE.A146.B.00808 02.08.12 01.08.17 Cnosenusa
MUM4406 CNUMSST DE.Af146.B09372 27.10.10 26.10.13 CnoseHus
MUM4855 CNUMSST DE.Af146.B09372 27.10.10 26.10.13 CnoseHus
MUM4856EU CNUMSST DE.Af146.B09372 27.10.10 26.10.13 CnoseHus
MUM52131 CNUMS50 DE.A5146.B09372 27.10.10 26.10.13 CnoseHust
MUM54240 CNUMS51 DE.A%146.B09372 27.10.10 26.10.13 CnoseHus
MUM54251 CNUMS51 DE.Af146.B09372 27.10.10 26.10.13 CnoseHus
MUM56340 CNUMS51 DE.A5146.B09372 27.10.10 26.10.13 CnoseHust
MUM8400 CNCM11ST1 C-DE.A5146.B.00718 27.06.12 26.06.17 CnoseHus
MUM84MP1 CNCM11ST1 C-DE.A5146.B.00718 27.06.12 26.06.17 CnoseHus
MUMB86R1 CNCM11ST1 C-DE.A5146.B.00718 27.06.12 26.06.17 Cnosenusa
Kodemonku

MKM6000 | KM13 C-DE.A5146.B.00733 | 03.07.12 02.07.17 CnoseHus
MKM6003 | KM13 C-DE.A5146.B.00733 | 03.07.12 02.07.17 Cnosenusa
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Kundendienst — Customer Service

DE Deutschland, Germany
BSH Hausgerate Service GmbH
Zentralwerkstatt

fur kleine Hausgerate
Trautskirchener Strasse 6 — 8
90431 Nurnberg

Online Auftragsstatus, Filterbeutel-

Konfigurator und viele weitere
Infos unter: www.bosch-home.de
Reparaturservice*

(Mo-Fr: 8.00-18.00 erreichbar)

Tel.: 01801 33 53 03
mailto:cp-servicecenter@
bshg.com

Ersatzteilbestellung®

(365 Tage rund um die Uhr erreichbar)
Tel.: 01801 33 53 04

Fax: 01801 33 53 08
mailto:spareparts@bshg.com
*) 3,9 Ct./Min. aus dem Festnetz,
Mobilfunk max. 0,42 €/Min.

AE United Arab Emirates,
&) A ) Basiall

BSH Home Appliances FZE

Round About 13,

Plot Nr MO-0532A

Jebel Ali Free Zone — Dubai

Tel.: 04 881 4401

mailto:service.uae@bshg.com

www.bosch-home.com/ae

AL Republika e Shqiperise,
Albania

AERTECH SH.P.K.

Rr. Sami Frasheri

Pallati i Aviacionit te vjetar

Shkalla 1, Hyrja 2

Tirana

Tel.: 067 337 4106

Fax: 071 733 222

mailto:volina@ovi.com

AT Osterreich, Austria
BSH Hausgerate
Gesellschaft mbH
Werkskundendienst

fur Hausgerate
Quellenstrasse 2

1100 Wien

Tel.: 0810 550 511*

Fax: 01 605 75 51 212
mailto:vie-stoerungsannahme@
bshg.com

Hotline firr Espresso-Gerate:
Tel.: 0810 700 400*
www.bosch-home.at

*innerhalb Osterreichs zum Regionaltarif

03/13

AU Australia

BSH Home Appliances Pty. Ltd.
7-9 Arco Lane

HEATHERTON, Victoria 3202
Tel.: 1300 368 339
mailto:bshau-as@bshg.com
www.bosch-home.com.au

BA Bosna i Hercegovina,
Bosnia-Herzegovina

"HIGH" d.o.o.

Gradacacka 29b

71000 Sarajewo

Info-Line: 061 100 905

Fax: 033 213 513

mailto:delicnanda@hotmail.com

BE Belgique, Belgié, Belgium
BSH Home Appliances S.A.
Avenue du Laerbeek 74
Laarbeeklaan 74

1090 Bruxelles — Brussel

Tel.: 070 222 141

Fax: 024 757 291
mailto:bru-repairs@bshg.com
www.bosch-home.be

BG Bulgaria
BSH Domakinski Uredi
Bulgaria EOOD

115K Tsarigradsko Chausse Blvd.

European Trade Center Building,
5th floor

1784 Sofia

Tel.: 02 892 90 47

Fax: 02 878 7972
mailto:informacia.servis-bg@
bshg.com

www.bosch.home.bg

BH Bahrain, 4slas 0 al)
Khalaifat Est.

P.0.BOX 5111

Manama

Tel.: 01 759 2233
mailto:service@khalaifat.com

BY Belarus, Benapycb
00O "BCX bbiToBas TexHuka"
Ten.: 495 737 2961
mailto:mok-kdhl@bshg.com

CH Schweiz, Suisse,
Svizzera, Switzerland
BSH Hausgerate AG
Werkskundendienst fiir
Hausgerate
Fahrweidstrasse 80
8954 Geroldswil
mailto:ch-info.hausgeraete@
bshg.com

Service Tel.: 0848 840 040
Service Fax: 0848 840 041
mailto:ch-reparatur@bshg.com

Ersatzteile Tel.: 0848 880 080

Ersatzteile Fax: 0848 880 081

mailto:ch-ersatzteil@bshg.com
www.bosch-home.com/ch

CY Cyprus, Kumrpog

BSH Ikiakes Syskeves-Service
39, Arh. Makaariou Il Str.
2407 Egomi/Nikosia (Lefkosia)
Tel.: 77 77 807

Fax: 022 658 128
mailto:bsh.service.cyprus@
cytanet.com.cy

CZ Ceska Republika,
Czech Republic

BSH domaci spotrebice s.r.o.

Firemni servis domacich

spotrebicu

Pekarska 10b

155 00 Praha 5

Tel.: 0251 095 546

Fax: 0251 095 549

www.bosch-home.com/cz

DK Danmark, Denmark
BSH Hvidevarer A/S
Telegrafvej 4

2750 Ballerup

Tel.: 44 89 89 85

Fax: 44 89 89 86
mailto:BSH-Service.dk@
BSHG.com
www.bosch-home.dk

EE Eesti, Estonia

SIMSON OU
Raua 55
10152 Tallinn

Tel.: 0627 8730
Fax: 0627 8733
mailto:teenindus@simson.ee

ES Espaiia, Spain

BSH Electrodomésticos
Espafa S.A.

Servicio Oficial del Fabricante
Parque Empresarial PLAZA,
C/ Manfredonia, 6

50197 Zaragoza

Tel.: 902 245 255

Fax: 976 578 425
mailto:CAU-Bosch@bshg.com
www.bosch-home.es



FI Suomi, Finland

BSH Kodinkoneet Oy
Italahdenkatu 18 A, PL 123
00201 Helsinki

Tel.: 0207 510 700

Fax: 0207 510 780
mailto:Bosch-Service-FI@bshg.com
www.bosch-home.fi
Lankapuhelimesta 8,28 snt/puhelu
+ 7 snt/min (alv 23%)
Matkapuhelimesta 8,28 snt/puhelu
+17 snt/min (alv 23%)

FR France

BSH Electroménager S.A.S.
50 rue Ardoin — BP 47
93401 SAINT-OUEN cedex

Service interventions a domicile:
0140101100

Service Consommateurs:
0892 698 010 (0,34 € TTC/mn)
mailto:soa-bosch-conso@bshg.com

Service Piéces Détachées et
Accessoires:

0 892 698 009 (0,34 € TTC/mn)
www.bosch-home.fr

GB Great Britain

BSH Home Appliances Ltd.
Grand Union House

Old Wolverton Road

Wolverton

Milton Keynes MK12 5PT

To arrange an engineer visit, to
order spare parts and accessories
or for product advice please visit
www.bosch-home.co.uk

or call

Tel.: 0844 892 8979

*Calls from a BT landline will be charged at
up to 3 pence per minute. A call set-up fee
of up to 6 pence may apply.

GR Greece, EAAGg

BSH lIkiakes Siskeves A.B.E.
Central Branch Service

17 km E.O. Athinon-Lamias &
Potamou 20

14564 Kifisia

MaveAArvio TNAépwvo: 181 82
(aoTIkr Xpéwaon)
www.bosch-home.gr

HK Hong Kong, &#

BSH Home Appliances Limited
Unit 1 & 2, 3rd Floor

North Block, Skyway House

3 Sham Mong Road

Tai Kok Tsui, Kowloon

Hong Kong

Tel.: 2565 6151

Fax: 2565 6681
mailto:bosch.hk.service@bshg.com
www.bosch-home.cn

03/13

HR Hrvatska, Croatia

BSH ku¢ni uredaji d.o.o.
Kneza Branimira 22

10000 Zagreb

Tel:. 01 640 36 09

Fax: 01 640 36 03
mailto:informacije.servis-hr@
bshg.com
www.bosch-home.com/hr

HU Magyarorszag, Hungary
BSH Haztartasi Készllék
Kereskedelmi Kift.

Haztartasi gépek markaszervize
Kiralyhago tér 8-9

1126 Budapest

Hibabejelentés

Tel.: 01 489 5461

Fax: 01 201 8786
mailto:hibabejelentes@bsh.hu
Alkatrészrendelés

Tel.: 01 489 5463

Fax: 01 201 8786
mailto:alkatreszrendeles@bsh.hu
www.bosch-home.com/hu

IE Republic of Ireland
BSH Home Appliances Ltd.
Unit F4, Ballymount Drive
Ballymount Industrial Estate
Walkinstown

Dublin 12

Service Requests,

Spares and Accessories
Tel.: 01450 2655

Fax: 01450 2520
www.bosch-home.co.uk

IL Israel, 5xw»

C/S/B Home Appliance Ltd.
Uliel Building

2, Hamelacha St.

Industrial Park North

71293 Lod

Tel.: 08 9777 222

Fax: 08 9777 245
mailto:csb-serv@zahav.net.il
www.bosch-home.co.il

IN India, Bharat, #iIRa

BSH Customer Service Front Office
Shop No.4,Everest Grande,

Opp. Shanti Nagar Bus Stop,
Mahakali Caves Road, Andheri East
Mumbai 400093

IS Iceland

Smith & Norland hf.
Noatuni 4

105 Reykjavik

Tel.: 0520 3000
Fax: 0520 3011
WWW.sminor.is

IT Italia, Italy

BSH Elettrodomestici S.p.A.

Via. M. Nizzoli 1

20147 Milano (MI)

Numero verde 800 829 120
mailto:info@bosch-elettrodomestici.it
www.bosch-home.com/it

KZ Kazakhstan, KazakctaH
IP "Batkayev lldus A."

B. Momysh-uly Str.7
Chymkent 160018

Tel./Fax: 0252 31 00 06
mailto:evrika_kz@mail.ru

LB Lebanon, (4

Teheni, Hana & Co.

Boulevard Dora 4043 Beyrouth
P.O. Box 90449

Jdeideh 1202 2040

Tel.: 01 255 211
mailto:Info@Teheni-Hana.com

LT Lietuva, Lithuania
Senuku prekybos centras UAB
Jonavos g. 62

44192 Kaunas

Tel.: 0372 12146

Fax: 0372 12165
www.senukai.lt

LU Luxembourg

BSH électroménagers S.A.

13-15 ZI Breedeweues

1259 Senningerberg

Tel.: 26349 300

Fax: 26349 315
mailto:lux-service.electromenager@
bshg.com

www.bosch-home.lu

LV Latvija, Latvia
General Serviss Limited
Bullu street 70c

1067 Riga

Tel.: 07 42 41 37
mailto:bt@olimpeks.lv

Elkor Serviss

Brivibas gatve 201

1039 Riga

Tel.: 067 0705 20; -36

Fax: 067 0705 24
mailto:domoservice@elkor.lv
www.servisacentrs.lv

MD Moldova

S.R.L. "Rialto-Studio"

yn. LLlycesa 98

2012 KvnwmvHes
Ten./cpakc: 022 23 81 80
mailto:bosch-md@mail.ru

ME Crna Gora, Montenegro
Elektronika komerc

Ul. Slobode 17

84000 Bijelo Polje

Tel./Fax: 050 432 575

Mobil: 069 324 812
mailto:ekobosch.servis@
t-com.me

MK Macedonia, MakegoHuja
GORENEC

Jane Sandanski 69 lok.3

1000 Skopje

Tel.: 022 454 600

Mobil: 070 697 463
mailto:gorenec@yahoo.com



MT Malta

Oxford House Ltd.
Notabile Road

Mriehel BKR 14

Tel.: 021 442 334

Fax: 021 488 656
www.oxfordhouse.com.mt

MV Raajjeyge Jumhooriyyaa,
Maledives

Lintel Investments

Ma. Maadheli, Majeedhee Magu

Malé

Tel.: 0331 0742

mailto:mohamed.zuhuree@

lintel.com.mv

NL Nederland, Netherlands
BSH Huishoudapparaten B.V.
Taurusavenue 36

2132 LS Hoofddorp
Storingsmelding:

Tel.: 088 424 4010

Fax: 088 424 4845
mailto:bosch-contactcenter@
bshg.com

Onderdelenverkoop:

Tel.: 088 424 4010

Fax: 088 424 4801
mailto:bosch-onderdelen@bshg.com
www.bosch-home.nl

NO Norge, Norway

BSH Husholdningsapparater A/S
Grensesvingen 9

0661 Oslo

Tel.: 22 66 06 00

Fax: 22 66 05 50
mailto:Bosch-Service-NO@
bshg.com

www.bosch-home.no

NZ New Zealand

BSH Home Appliances Ltd.
Unit F 2, 4 Orbit Drive
Mairangi Bay

Auckland 0632

Tel.: 09 477 0492

Fax: 09 477 2647
mailto:bshnz-cs@bshg.com
www.bosch-home.co.nz

PL Polska, Poland

BSH Sprzet Gospodarstwa
Domowego sp. z 0.0.

Al. Jerozolimskie 183

02-222 Warszawa

Centrala Serwisu

Tel.: 801 191 534

Fax: 022 572 7709
mailto:Serwis.Fabryczny@bshg.com
www.bosch-home.pl

03/13

PT Portugal

BSHP Electrodomésticos Lda.
Rua Alto do Montijo, n°® 15
2790-012 Carnaxide

Tel.: 707 500 545

Fax: 214 250 701
mailto:bosch.electrodomesticos.pt@
bshg.com

www.bosch-home.pt

RO Romania, Romania

BSH Electrocasnice srl.

Sos. Bucuresti-Ploiesti,

nr. 19-21, sect.1

13682 Bucuresti

Tel.: 021 203 9748

Fax: 021 203 9733
mailto:service.romania@bshg.com
www.bosch-home.ro

RU Russia, Poccus

00O "BCX BbiToBas TexHuka"
CepBuc OT npoussoauTens
Manas Kanyxckas 19/1
119071 Mocksa

Ten.: 495 737 2961
mailto:mok-kdhl@bshg.com
www.bosch-home.com

SA Kingdom Saudi Arabia,
Aslaal) 4y jad) Ay grcal)

BSH Home Appliances

Saudi Arabia L.L.C.

Bin Hamran Commercial Centr.

6th Floor 603B

Jeddah 21481

Tel.: 800 124 1247

mailto:service.ksa@bshg.com

www.bosch-home.com/sa

SE Sverige, Sweden
BSH Hushallsapparater AB
Landsvagen 32

169 29 Solna

Tel.: 0771112277
mailto:Bosch-Service-SE@
bshg.com
www.bosch-home.se

SG Singapore, Fhni

BSH Home Appliances Pte. Ltd.
37 Jalan Pemimpin

Union Industrial Building

Block A, #01-03

577177 Singapore

Tel.: 6751 5000

Fax: 6751 5005
mailto:bshsgp.service@bshg.com
www.bosch-home.com.sg

Sl Slovenija, Slovenia
BSH Hisni aparati d.o.o.
Litostrojska 48

1000 Ljubljana

Tel.: 01 583 07 01

Fax: 01 583 08 89
mailto:informacije.servis@
bshg.com
www.bosch-home.com/si

SK Slovensko, Slovakia
BSH domaci spotrebice s.r.o.
Organizacna zlozka Bratislava
Galvaniho 17/C

821 04 Bratislava

Tel.: 02 44 45 20 41
mailto:opravy@bshg.com
www.bosch-home.com/sk

TR Tiirkiye, Turkey

BSH Ev Aletleri Sanayi

ve Ticaret A.S.

Fatih Sultan Mehmet Mahallesi
Balkan Caddesi No: 51

34771 Umraniye, Istanbul

Tel.: 0 216 444 6333

Fax: 0216 528 9188
mailto:careline.turkey@bshg.com
www.bosch-home.com/tr

TW Taiwan, &&

Achelis Taiwan Co. Ltd.

4th floor, No. 112 Sec 1
Chung Hsiao E Road

Taipei ROC 100

Tel.: 02 2321 6222
mailto:Bosch@achelis.com.tw

UA Ukraine, YkpaiHa

TOB "BCX NobyTtoBa TexHika"
Ten.:044 490 2095
www.bosch-home.com.ua

XK Kosovo

NTP GAMA

Rruga Mag Prishtine-Ferizaj
70000 Ferizaj

Tel.: 0290 321 434

Tel.: 00377 44 172 309
mailto:a_service@
gama-electronics.com

XS Srbija, Serbia

BSH Ku¢ni aparati d.o.o.
Milutina Milankovica 112
11070 Novi Beograd

Tel.: 011 205 23 97

Fax: 011 205 23 89
mailto:informacije.servis-sr@
bshg.com
www.bosch-home.rs

ZA South Africa

BSH Home Appliances (Pty) Ltd.
15th Road Randjespark

Private Bag X36, Randjespark
1685 Midrand — Johannesburg
Tel.: 086 002 6724

Fax: 086 617 1780
mailto:applianceserviceza@
bshg.com
www.bosch-home.com/za



Fiir Produktinformationen sowie Anwendungs-
und Bedienungsfragen aus Deutschland:

Garantiebedingungen

Bosch-Infoteam
DEUTSCHLAND (DE) (Mo-Fr: 8.00-18.00 Uhr erreichbar)

Tel.: 01805 267242* oder unter
Die nachstehenden Bedingungen, die Voraussetzungen i
und Umfang unserer Garantieleistung beschreiben, lassen POSCh !nfOteam@bshg.com
die Gewahrleistungsverpflichtungen des Verkaufers aus ) 0,14 €/Min. aus dem Festnetz,
dem Kaufvertrag mit dem Endabnehmer unberiihrt. Mobilfunk max. 0,42 €/Min.

Nur far Deutschland gultig!
Fur dieses Geréat leisten wir Garantie gemaR nachstehenden
Bedingungen:

1. Wir beheben unentgeltlich nach MaRgabe der folgenden Bedingungen (Nr. 2 - 6) Méngel am Gerét,
die nachweislich auf einem Material- und/ oder Herstellungsfehler beruhen, wenn sie uns unverziiglich
nach Feststellung und innerhalb von 24 Monaten nach Lieferung an den Erstendabnehmer gemeldet
werden. Zeigt sich der Mangel innerhalb von 6 Monaten ab Lieferung, wird vermutet, dass es sich um
einen Material- oder Herstellungsfehler handelt.

2. Die Garantie erstreckt sich nicht auf leicht zerbrechliche Teile wie z.B. Glas oder Kunststoff bzw.
Glahlampen.

Eine Garantiepflicht wird nicht ausgeldst durch geringfugige Abweichungen von der Soll-Beschaffenheit,

die fur Wert und Gebrauchstauglichkeit des Gerates unerheblich sind, oder durch Schéden aus chemischen
und elektrochemischen Einwirkungen von Wasser, sowie allgemein aus anomalen Umweltbedingungen
oder sachfremden Betriebsbedingungen oder wenn das Geréat sonst mit ungeeigneten Stoffen in Beriihrung
gekommen ist. Ebenso kann keine Garantie ibernommen werden, wenn die Mangel am Gerat auf
Transportschaden, die nicht von uns zu vertreten sind, nicht fachgerechte Installation und Montage,
Fehlgebrauch, eine nicht haushaltsubliche Nutzung, mangelnde Pflege oder Nichtbeachtung von
Bedienungs- oder Montagehinweisen zuriickzufiihren sind.

Der Garantieanspruch erlischt, wenn Reparaturen oder Eingriffe von Personen vorgenommen werden,
die hierzu von uns nicht erméachtigt sind, oder wenn unsere Geréate mit Ersatzteilen, Ergdnzungs- oder
Zubehorteilen versehen werden, die keine Originalteile sind und dadurch ein Defekt verursacht wird.

3. Die Garantieleistung erfolgt in der Weise, dass mangelhafte Teile nach unserer Wahl unentgeltlich
instandgesetzt oder durch einwandfreie Teile ersetzt werden.

Geréte, die zumutbar (z.B. im PKW) transportiert werden kénnen, und fur die unter Bezugnahme auf

diese Garantie eine Garantieleistung beansprucht wird, sind unserer nachstgelegenen Kundendienststelle
oder unserem Vertragskundendienst zu Ubergeben oder zuzusenden. Instandsetzungen am Aufstellungsort
kénnen nur fir stationar betriebene (feststehende) Gerate verlangt werden.

Es ist jeweils der Kaufbeleg mit Kauf- und/oder Lieferdatum vorzulegen. Ersetzte Teile gehen in unser
Eigentum Uber.

4. Sofern die Nachbesserung von uns abgelehnt wird oder fehlschléagt, wird innerhalb der oben genannten
Garantiezeit auf Wunsch des Endabnehmers kostenfrei gleichwertiger Ersatz geliefert.

5. Garantieleistungen bewirken weder eine Verlangerung der Garantiefrist, noch setzen sie eine neue
Garantiefrist in Lauf. Die Garantiefrist fir eingebaute Ersatzteile endet mit der Garantiefrist fir das ganze
Gerat.

6. Weitergehende oder andere Anspriiche, insbesondere solche auf Ersatz auRerhalb des Geréates entstan-
dener Schaden sind - soweit eine Haftung nicht zwingend gesetzlich angeordnet ist - ausgeschlossen.

Diese Garantiebedingungen gelten fur in Deutschland gekaufte Gerate. Werden Geréte ins Ausland verbracht,
die die technischen Voraussetzungen (z.B. Spannung, Frequenz, Gasarten, etc.) fir das entsprechende Land
aufweisen und die fur die jeweiligen Klima- und Umweltbedingungen geeignet sind, gelten diese Garantiebedin-
gungen auch, soweit wir in dem entsprechenden Land ein Kundendienstnetz haben. Fur im Ausland gekaufte
Geréte gelten die von unserer jeweils zustédndigen Landesvertretung herausgegebenen Garantiebedingungen.
Diese kénnen Sie Uber lhren Fachhandler, bei dem Sie das Gerat gekauft haben, oder direkt bei unserer
Landesvertretung anfordern.

Beachten Sie unser weiteres Kundendienst-Angebot:
Auch nach Ablauf der Garantie stehen Ihnen unser Werkskundendienst und unsere Servicepartner
zur Verfugung.

Robert Bosch Hausgerdte GmbH
Carl-Wery-Str. 34 / 81739 Miinchen // Germany

9000888050/04.2013
de, en, fr, it, nl, da, no, sv, fi
03/10 es, pt, el, tr, pl, hu, uk, ru, ar
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